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NELLA  STAMPERIA  DI  BORGO  OGNISSANTI 


con  approvazionu. 


La  Botanique  est  la  science  qui  tratte  de  tous  le»  végétaux , 
Elle  a trai»  parties  principale s qui  snnt  : !.  La  connoissunce 
de  l’orgaiiisatiun  de.»  piante» , le  carattere  essentiel  de  cha- 
cune  ,qui  constittie  les  genres , et  la  différence  dati»  la  forme 
de  leur»  autres  panie»  , qui  vtablit  le»  espices  et  le»  réunit 
dans  un  mime  gerire',  les  rapporta  de»  gente s entre  eux  , 
qui  formcnt  le»  famille»',  et  la  connoissanoe  de»  nnins  qtton 
leur  a donne»,  qtt’on  appelle  nomenclature  ; 2.  Letti  culture  > 
3.  La  connoisaance  de  leur»  proprietà»  . 

Dumont-Courset . Le  Botaniste 
Cultivateur , Voi.  I.  pag.  ij). 
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^^Uesti  Elementi,  che  han  per  isco- 
po  1*  applicazione  della  Botanica  all’  Agri- 
coltura, in  modo  che  d’  amendue  una  so- 
la Scienza  risulti , non  doveano  ad  altri  da 
me  tributarsi  che  all’  E.  Y.  Fu  infatti  solo 
eh’  io  impresi  a compilargli , quando  Ella 
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avendo  con  perspicace , e saggio  accorgi- 
mento veduto , che  a quei  due  rami  del- 
1’  umano  sapere  niuu’  altra  cosa  mancava 
per  la  loro  perfezione , che  1’  essere  insie- 
me uniti,  stabilì  nel  Piano  ultimo  d’  Istru- 
zione su  i Licei , che  ad  un  medesimo  Pro- 
fessore affidata  fosse  la  Botanica,  e P Agri- 
coltura . 

Nel  commettere  alla  valevolissima  Tu- 
tela di  Lei  questi  miei  Scritti,  che  hanno 
già  in  qualche  parte  servito  nelle  mie  Le- 
zioni ad  Uditori  discreti  -,  ed  amici,  ho  an- 
che per  oggetto  di  professare  quella  stima , 
che  io  nutro  altissimamente  nel  Cuore  per 
gl’  infiniti  lumi , che  adornano  lo  spirito 
dell’ E.  V.,  e quel  profondo  ossequio,  che 
un’  Anima  grande , qual  Ella  si  è,  non  può 
credere  che  sincero . 


i 
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J oggetto  di  questi  Elementi  è di  riunire  la  Botani- 
ca all'  Agricoltura , in  modo  da  apprendere  nel  tempo  stesso 
tanto  1’  una  che  1'  altra . Non  vi  è quanto  la  Coltivazione 
che  possa  far  conoscere  perfettamente  le  piante , mentre  es- 
sa somministra  il  mezzo  piu  opportuno  di  renderle  familia- 
ri . Come  infatti  si  può  conoscere  nel  breve  momento , 
in  cui  si  raccoglie  un  vegetabile  per  osservarne  i carat- 
teri, la  storia  della  di  lui  vita  ? Non  essendo  al  fatto  di 
tutto  quello  che  è passato  dalla  di  lui  nascita  fino  all’  epo- 
ca , in  cui  somministra  il  frutto,  come  assegnare  la  Stagio- 
ne, in  cui  il  di  lui  seme  dee  esser  consegnato  al  terreno,  i 
riguardi  che  merita  nella  prima  età  , la  terra  e gl' ingras- 
si che  gli  convengono  per  facilitarne  V accrescimento  , le  cu- 
re che  richiede  quando  è adulto,  in  ragione  della  sua  du- 
rata , dello  spazio  che  occupa  , dell'  elevazione  a cui  giunge, 
e del  modo  di  riprodursi  ? Potrei  mai  conoscersi  una  pianta 
meglio  di  chi  i ha  educata  fino  dal  suo  principio  , ed  ha 
avuti  sempre  sotto  gli  occhi  i di  lei  andamenti  ? 

Questo  primo  Volume  destinato  alia  l ilo  sofia  vegetabile 
comprende  ancora  i dettagli  di  alcune  Operazioni  agrarie  , o di 
cose  economiche , che  non  potrebbero  aver  luogo  nella  descri- 
zione , e nella  coltivazione  di  ciascuna  pianta  in  particolare . 
ZJna  tale  applicazione  però  è sempre  relativa  all'  oggetto  ana- 
tomico , o chimico,  o fisiologico  di  cui  si  tratta . E siccome  non 
a tutti  i soggetti  può  darsi  quell’  estensione  che  richiedereb- 
bero , vengono  citati  i fonti , dai  quali  può  attingersi  una  cogni- 
zione maggiore . 

La  descrizione  delle  parti,  che  compongono  la  pianta, 
avendo  per  iscopo  non  solo  la  scienza  della  sua  organizza- 
zione , ma  ancora  lo  stabilimento  di  un  linguaggio  preciso, 
che’  è la  base  essenziale  della  Botanica  , perciò  alla  voce  Ita- 
liana , e Latina  è unita  quella  Francese  . Tutti  i termini  poi , 
che  si  sono  usati,  vengono  riportati  alfine  del  Volume  in  un  in- 
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Hi  ce  generale , che  può  servire  di  Dizionario  , qualora  si 
trovasse  ostacolo  nelle  Opere  scritte  in  ciascuna  delle  sud- 
dette Lingue. 

Per  facilitare  lo  studio  delle  piante  le  figure  sono  di 
un  gran  soccorso;  ma  meglio  che  con  esse  può  supplirsi  con 
esempi  dedotti  dalla  ]\atura,  vale  a dire  dalle  piante  me- 
desime. Cosi  essendo  aggiunta  a ciascuna  definizione , per 
quanto  è stato  possibile , una  specie  delle  più  comuni , potrà 
ognuno  assai  facilmente  verificare  all'  occorrenza  i caratteri 
che  le  appartengono , e che  per  analogia  può  estendere  su  tut- 
te le  altre. 

Gli  altri  due  Volumi  poi , che  compiranno  l ’ Opera  , 
sono  destinati  alla  descrizione  delle  piante,  specialmente  di 
quelle  che  riguardano  i bisogni  della  vita,  e alla  cultura  di 
ciascheduna  di  esse.  Il  Sistema  di  Linneo  servirà  di  nor- 
ma nella  disposizione  delle  specie,  delle  quali  ove  convenga 
sarà  riportato  anche  /’  uso  economico  di  cui  sono  suscetti- 
bili , e le  proprietà  di  cui  sono  dotate  . Finalmente  per  mez- 
zo di  un  Indice  generale  si  potranno  riscontrare  all'  occor- 
renza i varj  oggetti  agrari , sparsi  nell’  Opera  intiera  . 

Fossa  esser  ben  ricevuta  questa  mia  fatica , alla  quale 
non  mi  sono  determinato  che  per  rendere  sempre  più  digni- 
toso , e sicuro  lo  studio  dell'  Agricoltura , ch'èia  sorgente 
primaria  della  felicità  delle  Razioni. 
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PARTE  L 

DELL’ ANATOMIA  DELLE  PIANTE. 

CAPITOLO  I. 

Compendio  storico  della  medesima . 

T ? 

1 i Organizzazione  dei  vegetabili  interessa  non 
solò  il  Botanico , ma  ancora  1’  Agricoltore*.  Intatti  dal- 
la cognizione  delle  varie  parti  elementari , o composte  , 
dalle  quali  risulta  la  loro  struttura,  può  il  primo  pene- 
trare nei  più  segreti  misteri  della  Natura , onde  com- 
prendere filosoficamente  la  sua  scienza  , e adottare  quel 
linguaggio  comune,  e indispensabile  per  la  descrizione 
delle  specie;  mentre  l'altro  dal  conoscore  gli  attributi 
del  soggetto,  che  deve  coltivare,  può  agiro  con  crite- 
rio nelle  sue  operazioni , che  per  lo  più  non  sono  gui- 
date che  dal  caso,  o da  un  cieco  empirismo. 

L’Anatomia  vegetabile  è uno  dei  mezzi  essenziali 
per  giungere  a tale  scopo,  mentre  da  essa  , cioè  dall’  a- 
nalisi , e dall’  esame  astratto  delle  diverse  parti , che 
compongono  le  pianteci  ascende  a comprenderne  i rap> 
lami  scambievoli , e a percepire  finalmente  un  insieme , 
che  d’altronde  non  risveglierebbe,  «he  dell’  idee  incom- 
plete . 

L’  importanza  di  simili  ricerche  era  nota  nell’  età 
la  più  vetusta.  Aristotele  stesso  allorché  rifuse  un  nuovo 
sistema  sulle  cognizioni  umane,  tracciò  ancorai  precetti 
del  come  ragionare  sulle  qualità,  intrinseche , e fisiche 
delle  piante  ; ma  con  maggior  precisione  Teofrasto  nelle 
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divine  sue  opefe  (intorno  ai  vegetabili  additò  con  là  fùft 
grande  esattezza  il  metodo  di  comprendere  \a  loro  isto- 
ria . Dopo  questi  due  grand’ Uomini  dell’antichità  fimi 
a Plinio  , che  coll’  immenso  suo  sapere  dominò  su  tuttd 
quel  che  era  nella  Natura , e nelle  Arti , lo  studio  sulle 
piante  si  età  estinto  con  l’ Impero  dei  Greci , finché  questo 
non  passò  ai  Romani  loro  vincitori.  Dioscoride  ed  Eba- 
no in  seguito  , se  noit  giovarono  filosoficamente  alla  Scien- 
za', dimostrarono  per  altro  una  brama  onde  farla  fiorii 
re,  e procurarono  forse  di  renderla  interessante  per  i 
pregiudizj  stessi  di  coloro , in  mezzo  ai  quali  viveva- 
no.  Cosi  dall’  Asia  in  Egitto  e in  Grecia,  e da  questa 
in  Roma  passando  successivamente  le  Scienze  arrivaro- 
no col  presentare  delle  lacune  immense  fino  all’  epo^ 
ca  del  basso  Impero  , quando  dalla  caduta  del  Trono 
di  Costantino  si  rifugiarono  in  Italia  . Anche  gli  Ara-1 
bi  allorché  di  vennero  conquistatori  appresero  ad  amarle. 
MeSùè,  Rhasis,  Avicenna,  ed  Avcrroe  infatti  non  pò* 
co  fecero  per  i progressi  della  Botanica  ; e quantunque 
l’oggetto  loro  fosse  di  costringere  le  piante  all’uso  dei 
farmaci , con  gli  sforzi  però  i più  grandi  indagarono 
le  proprietà  le  più  nascoste  delle  medesime,  impiegando 
ogni  mezzo  il  più  laborioso  nelle  analisi  le  più  difficili , 
e nelle  operazioni  le  più  complicate.  Ma  fino  al  Secolo 
XVI.  fu  lo  stato  deila  filosofia  vegetabile  la  vittima  del- 
la barbarie  dei  tempi,  delle  fazioni,  delle  rivalità  san- 
guinose dei  Principi , e delle  scosse  fatali , con  le  quali 
anche  le  pretese  riforme  religiose  di  Calvino,  e di  Lu- 
tero congiurarono  a turbare  il  mondo , fino  alla  bella  età 
di  Luigi  XIV.,  da  cui  si  deve  segnare  l’epoca  gloriosa, 
nella  quale  tutti  gl’  ingegni  furono  richiamati  a nuova  vi- 
ta . Tale  è la  sorte  delle  Scienze , le  quali  hanno  bisogno 
per  fiorire  dello  splendete  degl’  Imperi , che  mai  non  si 
ecclissa  finché  i popoli  non  vanno  in  decadenza . 

Ma  6e  1’  Anatomia  vegetabile  fu  per  tanto  tempo 
trascurata , appena  però  che  ad  essa  fu  rivolto  il  pensici 
re  da  indagatori  filosofi,  presentò  subito  dei  risultati  in- 
signi. Grew  , Malpighi,  e Dedu  fecero  iufatti  conoscere 
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lina  serie  ili  cose  talmente  importanti,  che  pili  non  si 
fu  in  dubbio  del  metodo , che  dovea  seguirsi  per  istu- 
diare  le  piante.  Hales,  e Duhamel  diedero  poi  a que- 
sta Scienza  un’  aria  più  grave , mentre  ponendo  a contri- 
buzione tutte  le  cognizioni , che  somministravano  allora 
la  Fisica  esperimentale  , e la  Chimica  , indicarono  i 
mezzi  i più  efficaci  per  indurre  le  piante  a dimostrare 
più  completamente  le  loro  proprietà  , e a manifestare  tilt» 
ti  i fenomeni,  che  riguardano  la  loro  vita,  e le  funzioni, 
che  per  essa  si  esercitano . Queste  nuove  esperienze  ten- 
devano in  sostanza  a fissare  un  sistema  per  una  miglior 
coltivazione  ; onde  furono  ricevute  con  quel  vivo  inte- 
resse da  impegnare  altri  a ripeterle , e a ponderarle  con 
maggior  sagacità  . L’ eloquente  Buffon , quale  Omero  del- 
la Storia  Naturale,  e l’ ingegnoso  Bonnet  animavano  con 
le  più  brillami  descrizioni  tali  ricerche  nel  tempo  ap- 
punto , che  1*  immortale  Linneo , applicando  le  idee  di 
Teofrasto  intorno  alla  fecondazione  delle  piante , avea 
già  compita  felicemente  una  rivoluzione  nella  Botani- 
ca , e che  la  pazienza  di  Lewenhoek  somministrava  un 
nuovo  spettacolo  nelle  osservazioni  delle  parti  le  più 
minute.  Hill  parimente  con  le  sue  opere  sul  sonno  del- 
le piante,  sull’  anatomia  della  scorza,  e sul  metodo  di 
produrre  i fiori  doppj  aggiunse  nuovi  risultati , che  sem- 
pre più  andavano  ad  aumentarsi  per  le  preziose  indagini 
di  Adams , Trew  , Corti , Spallanzani,  Fontana,  Ludwig , 
Jussieu , Murray  , e tanti  altri  intorno  alle  parti  organi- 
che dei  vegetabili.  Priestley  intanto,  che  avea  cono- 
sciuto il  principio  vitale. dell’  aria  , qual  precursore  del- 
la dottrina  di  Lavoisier,  si  applicava  a spiegare  i fe- 
nomeni della  respirazione,  e traspirazione  dei  vegetabili 
dietro  gl’influssi  della  luce.  Anche  Senebier  , che  da  sì 
gran  tempo  si  occupava  in  esperimenti  sullo  piante  , 
completò  nel  1791.  la  sua  Fisiologia  vegetabile,  che  ri- 
prodotta poi  nel  1 800.  può  dirsi  1’  opera  la  più  perfet- 
ta in  questo  genere.  Hedwig,  Mirbel,  Reichel , Goert- 
ner,  iancry , Daubenton,  Tollard,  e Coraparetti  Pro- 
fessore di  Padova  hanno  non  poco  influito  al  compimen- 
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to  dell’  Anatomia  vegetabile.  Ma  ai  respettivi  oggetti 
della  Scienza , che  intraprendiamo  a trattare  , avremo 
luogo  di  osservare  ciò  che  essi , ed  altri  Fisici  ancora , 
hanno  contribuito  a sempre  più  illustrarla . 

CAPITOLO  II. 

Dei  mezzi  onde  eseguire  l'  Anatomia  delle  Piante , 

Siccome  gli  oggetti  di  questa  parte  della  Filosofia 
vegetabile  sono  i solidi  delle  piante,  e la  cognizione  di 
tutti  i loro  organi , conviene  per  porli  a nudo , e per 
penetrare  neila  loro  interna  tessitura  scomporre  tutto 
ciò , che  gli  tiene  collegati  insieme . I mezzi  però  per 
giungere  ad  una  ispezione  esatta  sono  limitati,  non  solo 
per  l’ imperfezione  degli  strumenti  clic  possono  usarsi , 
ma  ancora  per  la  varia  densità , 0 mollezza  di  aHcunc 
parti , per  cui  rimane  impedito  di  proseguire  più  oltre 
nel  loro  andamento.  La  somiglianza  pure  quantunque 
apparente  di  certe  parti , e 1’  alterazione , che  subiscono  o 
per  il  processo  a cui  le  abbiamo  sottoposte,  o per  il  con- 
tatto dell’  aria  a cui  si  presentano , sono  altre  difficoltà , 
che  si  aggiungono  per  ottenere  dei  risultati  decisi,  ed 
uniformi  ripetendo  1’  osservazione . Premessi  tali  ostacoli 
per  eseguire  con  perfezione  l’analisi  anatomica  delle 
piante , possiamo  nulladimeno  impiegare  i seguenti  modi: 

I.  La  Dissezione , cioè  la  maniera  di  dividere  una 
parte  dall’altra.  Quando  questa  sia  fatta  con  accuratez- 
za potrà  distinguersi , se  non  tutta  la  combinazione  delle 
parti  elementari,  almeno  la  connessione  di  alcune,  o Ja 
differenza  di  ciò,  che  si  aggiunge  nella  loro  composizio- 
ne. Così  iu  un  ramo,  o in  una-  radice  tagliata  orizzon- 
talmente, o in  senso  verticale,  o obliquo  si  osserverà  la 
disposizione  delle  cellule,  e dei  vasi,o  l’ intreccio  delle 
fibre , o la  connessione  dei  diversi  strati , ed  involucri . 
Parimente , se  si  vorranno  osservare  le  appartenenze  com- 
prese, nel.  fiore , e nel  frutto , converrà  con  può  strumen- 
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to  tagliente  separale  le  parti,  e<l  eseguire  in  tutti  i sensi 
delle  sezioni,  che  tacciano  rilevare  la  posizione,  e gli  at- 
tacchi dei  loro  Organi.  Il  Coltello  spirale  di  Ciumning 
può  dividere  in  così  minute  lamine  una  parte  qualunque 
di  un  vegetabile  da  renderla  trasparente,  e così  sottile 
da  produrre  mediante  il  microscopio  uno  spettacolo  dei 
più  curiosi,  llauks  col  separare  in  nn  modo  opportuno 
una  porzione  di  paglia  di  grano  volpato  potè  osservare 
coi  soccorso  di  ottima  lente,  che  aneli’  essa  è attacca- 
ta come  il  seme  dalla  medesima  malattia  ; onde  ne  de- 
dusse, che  conveniva  guardarsi,  o che  non  rimanesse  so- 
pra la  superficie  del  campo , o che  non  si  trovasse  sotto 
terra  combinata  con  lo  stabbio  (t). 

3.  La  fi lacerazione  è un  altro  mezzo  per  acquista- 
re la  cognizione  di  alcune  parti  , che  sono  nascoste 
da  certi  organi,  o sostanze,  che  si  frappongono  fra  es- 
se. Tale  operazione  risulta  dalla  distruzione  di  tutto 
ciò  , che  può  essere  attaccato  dall'  acqua  più  o me- 
no pura  , o da  un  certo  grado  più  o meno  avanzato 
di  fermentazione . Ma  per  non  produrre  un’  alterazio- 
ne di  ciò,  che  è da  osservarsi,  il  grado  di  forza,  e di 
durata  di  una  macerazione  deve  essere  in  proporzione 
della  consistenza  delle  parti  dei  vegetabili . Così  la  Ca- 
napa , ed  il  Lino,  per  ottenerne  il  tiglio  nella  perfezione 
che  si  richiede , suppongono  una  differenza , e un’  at- 
tenzione particolare  net  processo  delia  macerazione . 
L’  acqua,  e il  calore,  o soli , o combinati  cou  delie  so- 
stanze più  o meno  fermentabili,  sono  gli  agenti  ordina- 
rj;  ma  anche  con  una  forza  meccanica  può  distruggersi  il 
parenchima  di  certe  parti , conte  per  esempio  di  una 
foglia  con  lasciarne  a mulo  la  sua  tessitura.  Le  foglie 
dell’  Ag\ive  American*  datino  le  sue  fibre,  quantunque  ri- 
coperte da  una  massa  eccessiva  di  una  sostanza  crassa, 
col  batterle  prima  a più  riprese  con  un  legno  , e dilavar- 
le poi  nell’  acqua  , ripulendo  ciò  finche  richiede  il  bi- 
sogno. Appresi  none  molto,  che  certe  foglio  piuttosto 

•!  • • . ;i  !•  : • , >.!••  ■ • 

(r)  Bifclioth.  Phy«.  Fron.  An.  V.  pag.  .ìd. 
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consistenti-,  come  di  varie  specie  di  Querce,  o di  Aces- 
ro  col  percuoterle  per  un  certo  tempo  con  una  spaz- 
zola di  setole  dimostravano  finalmente  con  la  più  gran 
precisione  lo  scheletro,  fibroso , in  modo  ancora  da  otte- 
ner delle  figure  in  una  porzione  di  superficie  rispiarmata, 
da  tale  operazione,  mediante  la  difesa  di  una  carta  rin- 
tagliata  rappresentante  la  figiyra  stessa  , che  anterior- 
mente vi  si  fosse  attaccata . An«he  «erti  insetti  rodono 
talmente  la  sostanza  molle  di  alcune  foglie  allorché  so- 
no.  cadute  dall’ albero,  che  lasciano  intatta  la  finissime 
tessitura  delle  loro  fibre  nel  modo  il  più  delicato. 

3.  Le  Dissoluzioni  eseguite  o con  1’  acqua , o con 
io  spirito  di  vino,  o.  con  varj  agenti  chimici  possono 
distruggere  , o separare  a preferenza  quelle  parti  attacca- 
bili da  essi:  e così  dietro  gli  effetti  dì  affinità  particolari  * 
'può  dedursi  la  loro  natura;  come  pure  da  quelle,  che 
rimangono  infitte  puh  meglio,  apparirne  la  disposizione, 

e Je  qualità . Seucbicr  per  altro,  non  potè  giungere  con 
tal  mezzo  a qnci  risultati  anatomici  eli’  egli  sperava  ; e 
rron  passiamo  lusingarci  di  altra  loro  utilità,  che  in 
quanto  possono  essere  impiegate  per  analizzare  chimi- 
camente le  piante , onde  indagare  i principj  tanto  ele- 
mentari, che  immediati  delle  medesime . i 

4.  he  Iniezioni  sono  dei  mezzi,  per  i quali  mediante 
dei  tubi  preparati  con  differenti  fluidi  o metallici  ,0  colo- 
rati si  ricerca  di  riempiere,  e di  distendere  quei  vasi,  che 
d’  altronde  sarebbero  impercettibili . Siccome  però  quel- 
le iniezioni , delle  quali  possiamo  fare  uso , non.  sono  in 
rapporto  con  il  calibro  dei  vasi,  che  devono  penetrare, 
ed  oltre  a ciò  non  potendosi  favorire  la  loro  azione  con 
una  forza  abbastanza  efficace,  accade  sposso  che  posso- 
no indurci  in  errore . Con  la  macchina  dilloyle  mediante 
la  pressione  dell’  aria  potrebbero  ottenersi  delle  infiltra- 
zioni più  profonde,  e decise;  ma  quelle  fibre , o vasi, 
che  ne  rimanessero  iniettati,  non  si  limiterebbero  , che  a 
dimostrarsi  dipinti  del  colore  usato  nell’  esperienza  , 
ovvero  rimarebbero  alterati  dall’ influenza  della  sostan- 
za impiegata,  come  qualchè  esperi mentatore  ha  avuto 
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Wogo  di  próvare , praticando  delle  acrile  ^adulate  tori 
degli  acidi  minerali. 

5.  Le  Lenti  finalmente  possono  servire  per  meglio 
indagare  gli  orgarti  delle  piante , e porre  in  chiaro  certe 
lnrO  appartenenze  , che  d’altronde  sarébbe  impossibile 
di  assoggettare  alla  nostra  vista.  E vero  che  il  caui- 
bo  delle  Osservazioni  diviene  tròppo  limitato  per  domi- 
nare tutto  il  Complesso  delle  parti,  è che  potrebbero 
iver  luogo  certe  illusioni  Ottiche  prodotte  dagli  effetti 
della  luce  , 0 dall’  impefezione  dell’  istrumento  stesso  ; 
ma  non  pùò  negarsi  essere  del  più  gran  soccorso  un  tal 
mezzodì  osservare. 

Le  finquì  annunziate  rtìanièrc  di  eseguire  l’ anatomia 
delle  piante,  quantunque  àbbiano  aperto  un  vasto  campò 
'di  luminose  scoperte , non  ostante  lasciano  ancora  una  fol- 
la di  verità  da  conoscere  , edidubbjda  superare  .Un’ os- 
servazione per  altro  ripetuta,  paziente,  e ragionata  su’  i 
fatti  ottenuti,  e una  filosofica  esperienza  , per  cui  si  Crea- 
no dei  casi  particolari , sarann*  maggiormente  capaci  di 
fendere  sensibili  dei  rapporti,  che  d’  altronde  sfuggircli- 
bero  alla  nostra  intelligenza . L’  analogia  parimente  dei 
fenomeni  vegetabili  con  quelli  degli  altri  esseri  Organiz- 
zati può  somministrare  qiialchè  volta  delle  risorse  felici 
per  percepire  la  natura  di  certe  parti,  che  potessero 
produrgli; e finalmente  anche  dalle  ipotesi  stesse , quan- 
tunque devano  per  lo  più  riguardarsi  come  il  sostegno 
dell’ ignoranza , si  può  avere  una  guida  nelle  nostre  ricer- 
che , come  apimuto  , riflette  Sénebicr  a tal  proposito  , 
potò  Keplero  trovare  con  tal  mezzo  le  leggi  del  moto  dei 
corpi , che  circolano  intorno  ad  un  centro . 
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fc  A PITOLO  III. 

‘ ’.i  I II.  i\{ 

BELLI. E PAHTI  SEMPLICI. 

Della  Fibra . 

Q^uantunqueciò,che  si  chiama  fibra  vegetabile  , non 
abbia  alcuna  rassomiglianza  con  la  fibra  animale  , pare  si 
è convenuto  assegnarle  un  tal  nome  per  la  difficoltà,  di 
sostituirne  un  altro,  che  così  facilmente  esprimesse  quel- 
lo che  per  essa  comunemente  s’  intende , vale  a dire 
un  filamento  più  o meno  sottile , più  o meno  lungo , che 
si  incontra  nei  varj  organi  delle  piante. 

Molte  diffio.otà  si  sono  presentate  sulla  natura  della 
fibra  vegetabile,  c non  si  è potuto  generalmente  dedur- 
la che  per  approssimazione  dagli  effetti,  e dalle  proprie- 
tà delle  parti  più  complicate.  Così  la  maggiore,  e mi- 
nore flessibilità  «Ielle  fibre  vien  determinata  da  quella , 
«die  posseggono  più  o menò  alcune  piante  ; come  pure  la 
loro  elasticità  può  apprendersi  dal  riacquistare  le  pian- 
te stesse  la  primitiva  loro  situazione  dopo  di  essere  state 
curvate.  La  rigidità  parimente  delle  fibre  influisce  su 
quella  delle  piante,  e la  loro  forza  di  coesione  è in  ra- 
gione di  quella,  che  queste  oppongono  nell’  atto  di  es- 
sere rotte . 

Può  presumersi  con  la  più  gran  facilita , clic  le  fi- 
bre non  solo  siano  diverse  nei  differenti  generi  di  piante, 
come  lo  sono  fra  di  loro  1*  erbe  e gli  alberi-,  ma  che  va- 
rino anche  nelle  specie  comprese  sì  dall’ line  che  dagli  al- 
tri. Infatti  il  tes.-uto  dei  graminacei  è si  diverso  da  quello 
dei  leguminosi,  che  tjpn  si  può  ammettere  alcuna  eguag- 
lianza nelle  fibre  di  ognuno  «li  essi;  ed  il  tronco  del 
Pioppo  differiste  talmente  da  quello  ilei  Cipresso,  e del 
Noce,  che  ancora  le  fibre  di  essi  non  possiamo  perce- 
pirlo identiche.  Anche  nei  varj  organi  di  un  medesi- 
mo individuo  non  sembra  esistere  un’  omogeneità  nella 
fibra;  ma  non  potendo  ragionare  su  tal  proposito,  che 
per  quell’ analogia  fra  gli  animali  e le  piante,  a ctù 
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secondo  Teofrasto  eonvien  ricorrere  (i)  ; si  potrà  conclu- 
dere, che  siccome  i muscoli  della  faccia  per  un  vign- 
Tc,  ed  una  forma  sì  differente  da  quelli  del  braccio 
sembrano  variare  fra  loro  in  qualità , come  appunto  i 
nervi  olfattori  differiscono  dai  nervi  ottici  nella  loro 
origine,  e per  un  senso  tanto  diverso,  che  ognuno  di 
essi  produce:  così  le  fibre  della  corteccia,  del  legno, 
delle  foglie , dei  petali , e degli  stami  non  sembrano  es- 
sere della  medesima  natura  in  ciascuno  di  tali  organi . 
E'  per  altro  ragionevole  il  supporre,  che  le  differenze 
della  fibra  in  un  medesimo  soggetto  non  siano  che  ap- 
parenti , e che  in  sostanza  debbano  piuttosto  riguardarsi 
come  conseguenza  delle  modificazioni  di  ciò,  che  è ne- 
cessario per  il  mantenimento  della  vita  vegetabile, 

Bi  è creduto  da  alcuni,  che  le  fibre  fossero  i vasi 
delle  piante, e che  in  conseguenza  fossero  tubulate;  ma 
non  è sì  facile  il  dimostrare  una  tale  asserzione  . Solo  si 
può  immaginare  , che  se  esse  formano  dei  tubi , ciò  suc- 
cede dalla  riunione  di  alcune,  che  ne  divengono  le  pare- 
ti -,  come  appunto  dalla  diversa  intrecciatura , distensio- 
ne, e riempimento  delle  medesime  ne  derivano  altre  dis- 
posizioni organiche,  cornei  frutti , 1* inviluppo  cellula- 
re , certi  strati , il  tessuto  corticale , e legnoso . 

Siccome  le  fibre  tanto  della  corteccia , che  del  le- 
gno non  sono  liscie , ma  osservate  col  microscopio  appa- 
riscono formate  come  da  una  serie  di  piccole  prominen- 
te, ha  pensato  Senebier  mediante  alcune  considerazioni 
a tal  riguardo,  ch’esse  contenessero  verisimil mente i ger- 
mi dei  bottoni . Hedwig  (2) , che  ha  osservate  le  fibre 
nelle  più  piccole  parti  del  vegetabile, come  nella  radi- 
cula , nella  plmnula , nei  cotiledoni,  e nelle  parti. della 
fruttificazione , definisce  la  fibra  vegetabile  come  un  c- 
lomento  di  una  figura  filiforme,  risultante  da  particel- 


(1)  ètra  <ZS  ir  Vinti  f à infittati  tr  tsT(  -?Jf  ir  ntf  (atti  ec.  cioè  tut- 
te quelle  cose,  che  sono  nelle  piante  si  devono  paragonare  con 
quelle,  che  sono  negli  animali.  Iit.  delle  Piane.  Lib.  I.  Cap.  I. 

(2)  De  Jibrae  vrgetabilis  ortu  , Scct.  I. 
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le  talmente  legate,  e agglutinate,  da  nón  poter  es- 
sere separate,  che  da  una  forza  esterna,  e che  tutto  il 
loro  insieme  venga  poi  consolidato  dalla  nutrizione,  in 
modo  da  risultarne  il  corpo  legnoso . E'  di  opinione  pa- 
rimente essere  sì  grande  il  numero  delle  fihre,  anche 
negli  organi  i più  delicati,  e minuti  , che  la  plurnu- 
la  della  Ghianda  nc  contenga  tante , quante  sono  nel- 
la Querce  la  più  elevata , in  qualunque  senso  in  essa  vi 
siano  disposte,  e qualunque  sia  la  forma,  che  elle  ab- 
biano. Mustel  riguarda  le  fibre  legnose  (i),  come  pie- 
gate in  spirale  nel  bottone  , che  lascino  poi  una  tal  figu- 
ra quando  il  legno  è interamente  formato . Crede  anco- 
ra di  avere  distinte  le  traccio  di  queste  spirali  nell’ in- 
serzione dei  giovani  rami . Mirtei  (2)  al  contrario  è di 
sentimento , che  non  si  trovino  realmente  delle  vere  fi- 
bre nei  vegetabili , ma  che  tutte  le  piante  risultino  in 
origine  da  una  mucillaggine  analoga  all’  albume  dell’  uo- 
vo , e che  da  essa  si  sviluppi  in  seguito  un  tessuto  mem- 
branoso, continuato  in  tutte  le  parti  del  vegetabile,  il 
quale  giunto  alla  sua  perfezione  si  distingua  in  tessuto 
cellulare, e in  tessuto  tubulare, cioè  quello  che  forma  il 
sistema  dei  vasi. 1 . . 

■CAPITOLO  IV. 

• 1 1»  • " •’**'* 

Dei  Vasi  delle  piante  in  generale . 

fte  tante  difficoltà  abbiamo  trovato  nella  ricerca 
delle  fibre , non  minore  è stato  1’  ostacolo  dei  Pisiologistì 
nella  determinazione  dei  vasi , e nello  stabilire  esatta- 
mente le  differenze , che  passano  da  questi  e le  fibre  i- 
stesse . Molti  gli  hanno  dedotti  per  induzione  dall’  ascen- 
sione, e discesa  del  Sugo  ; per  lo  che  hanno  supposto  dei 
vasi,  che  per  analogia  facessero  quasi  le  funzioni  delle 


fi)  Traité  theorique , et  pratique  de  la  vegetatimi.  1781. 

{'!)  Memoire  sur  l’  Anatomie  vegetable , il  di  cui  estratto  si 
legge  nel  N.  6v.  del  Bulletta  des  Sciences  cc.-  • 
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vene,  e delle  arterie  degli  animali.  In  tal  guisa  hanno 
concluso,  che  1’  umor  nutritivo  non  poteva  montare  da  Ir 
la  radice  sino  alla  sommità  dei  più  grand’  alberi  me- 
diante la  sola  attrazione  delle  fibre.  Si  è detto  di  più-, 
che,  siccome  un  vegetabile  non  potrebbe  accrescersi  die- 
tro una  simile  idea  al  di  là  di  32.  piedi , mentre  tale  è 
1’  altezza  , a cui  la  forza  d' attrazione  può  agire  per  fa- 
re equilibrio  con  il  peso  dell’  aria:  e d’altronde  si  ve- 
dono delle  piante  sarmentose,  e degli  alberi  giungere 
ad  un’altezza  assai  più  grande;  conveniva  però  credere, 
che  i vasi  destinati  a questo  doppio  moto  avessero  anco- 
ra una  specie  di  contrazione.  Altri  poi  spiegando  il  mo- 
to del  sugo  nel  parenchima  mediante  gli  utricoli , che  lo 
compongono,  hanno  dovuto  ammettere  una  comunicazio- 
ne di  essi , eh’  e quanto  dire  hanno  supposto  uu  appara- 
to di  vasi.  Ma  quelli , che  hanno  stabilita  resistenza  dei 
vasi  nelle  piante  dall’  osservare,  che  certi  liquidi  pre- 
parati ascendevano  in  alcune  parti  a preferenza  di  altre , 
non  ci  dimostrano,  che  la  verità  del  fatto,  senza  indicar- 
cene il  modo, con  più  la  difficoltà  di  non. poterli  ammet- 
tere ove  sembrano  dovere  esistere  in  maggior  copia,  co- 
me nella  midolla , e nella  scorza , ove  i fluidi  colorati 
non  possono  penetrare. 

Dithamei  riguardava  i vasi  come  originati  dalla  riu- 
nione delle  più  minute  fibre,  eh’ essendo  cilindriche  per- 
fettamente, formassero  dei  canali  aperti; e Lewenhoek(i) 
considerandoli  di  diversa  specie , e misurandone  inclusi- 
ve i diametri , assegnava  loro  una  finezza  prodigiosa  . Anche 
Malpigbi , e Grew  dal  tagliare  trasversalmente  un  corpo 
legnoso,  e osservando  nella  sezione  dei  fori,  gli  sup- 
posero vasi,  ma  giammai  ottennero  da  essi  uu’  effusione 
di  fluido  nel  inomeuto  di  tale  operazione.  Hill  ci  fa  osser- 
vare, che  i vasi  destinati  a ricevere  il  sugo  sono  assai 
larghi , e eh’  essi  contengono  un  liquore  nella  Prima- 
vera, e nell’  Estate,  ma  che  sono  vuoti , o soltanto  umet- 
tati nelle  due  altre  Stagioni.  Seuebier  iniettando  dei  flui- 
di) Arcana  Naturae  pag.  12. 
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di  colorati  negli  steli,  e nei  pezioli  della  Ninfea,  e del 
Pomatogeton  , vi  osservò  dei  cilindri  forati  nella  loro  lun- 
ghezza^ e prolungati  da  uu  estremo  all*  altro  da  alcuni 
piccoli  tubi , il  di  cui  canale  vide  sparso  di  peli  dispo- 
sti orizzontalmente , come  già  avea  veduto  per  la  mede- 
sima esperienza  anche  Duhamel  nelle  piante  arundinacee. 
La  circolazione  però  , che  avea  scoperto  il  Corti  nella  Cha- 
ra  vulgarU,  essendo  soltanto  limitata  nei  nodi  di  questa 
pianta,  non  suppone  che  in  un  modo  assai  iucerto  uua 
disposizione  di  vasi’,  come  pure  il  movimento  dei  fluidi 
che  può  osservarsi  negli  steli  quasi  trasparenti  di  alcuua 
specie  di  Equisetum , potrebbe  indurre  nei  dubbio,  se  si 
esegua  piuttosto  uel  parenchima,  che  nei  vasi.  Ma  secon- 
do il  sopraccitato  Senebier  l’argomento  più  concludente 
sulla  loro  esistenza  può  trarsi  dalle  iniezioni  fatte  eoa 
l’inchiostro,  per  le  quali  non  risultano  che  alcune  parti 
della  pianta , che  ne  rimangono  colorite;  come  pure  dal 
tagliar  longitudinalmente  il  ramo  iniettato  cou  il  suo  bot- 
tone , non  si  vede  nell’  interno  alcuna  traccia  d' inchio- 
stro: ma  se  al  contrario  si  taglia  il  bottone  stesso  per  iL 
traverso  > vi  6Ì  scuopriranuo  dei  punti  neri  , die  fanno 
giudicare  i vasi  ripieni  del  liquore,  che  gli  dipinge.  Co-, 
me  per  altro  abbiamo  avvertito,  tale  esperimento  non  ci 
risveglia  niente  di  preciso  sulla  natura  dei  vasi. 

Tale  è in  breve  il  complesso  delle  opinioni  principa- 
li, eoa  cui  vengono  ammessi  i vasi  delle  piante,  che 
in  sostanza  si  deducono  o dall’  analogia  con  gli  animali; 
o dall’ induzione  per  l’esercizio  di  alcune  funzioni , oda!’ 
risultato  di  alcune  esperienze . La  Natura  però  sembra  a tal 
proposito  non  molto  condiscenderne  a palesare  i suoi  segre- 
ti : onde  se  Autori  sommi  non  ci  assicurassero  dell’  esistenza 
di  questi  organi , si  avrebbe  ragione  di  sospettare , che  l’ im- 
maginazione avesse  supplito  per  ciò,  che  non  si  è potuto 
interamente  osservare;  ovvero  che  non  è possibile  il  più 
delle  volte  oltrepassare  i limiti  di  una  semplice  probabi- 
lità. Non  ostante  questo,  per  non  trascurare  ciò,  che  in 
opere  classiche  vien  riportato  sulle  diverse  specie  di  vasi, 
no  adotteremo  quella  divisione,  e quelle  idee,  che  soui- 
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brano  pivi  opportune  per  il  dentro  Aggetto , ed  intanto 
per  dar  campo  a ripetere  , e ad  ampliare  uua  simil  ri- 
cerca.- ‘ il 


CAPITOLO  V. 

i . » '•*»,:  .*  . < .*  ; • « 

1 ■ Dei  Vasi  proprj 

Q , ■ *.>’  ... 

tiesti  sembrano  essere  più  manifesti  di  ogni  altra 
«pccie  di  vasi , mentre  oltre  a nn  diametro  piuttosto  grande, 
hanno  un  colore  particolare  per  i fluidi  ,che  contengono , e 
per  un’ organizzazione  , che  partecipa  molto  della  vascola- 
re. Scorrono  lungo  la  scorza  in  vicinanza  all’alburno,  ma 
non  sono  perpendicolari  al  terreno.  Sono  in  piccol  nume- 
ro, hanno  una  disposizione  in  fascetti,  e formano  fra  lo- 
ro una  specie  di  rete,  le  di  cui  maglie  sono  più  o meno 
larghe , e sono  occupate  da  utricoli  ; coi  quali  hanno  una 
eoininncazione  evidente . Si  distinguono  da  Seuebier: 

I.  In  vasi  proprj  esterni , situati  fra  l’ epidermide  , c la 
scorza,  che  si  presentano  in  corpi  bruni  fra  queste  due  so- 
stanze, specialmente  nella  Primavera,  dopo  aver  tolta 
1*  epidermide , e nelle  altre  Stagioni  con  far  macerare  la 
{ditata’.  Vi  si  osservano  delle  protubcrauze  all’ origine 
delle  cellule-,  che  gli  formano , o al  punto  «ella  loro 
riunione.  Hill  sospettava,  che  tali  protuberanze  fossero  gli 
organi,  che  elaborassero  i sughi  nutritivi  dell’ epidermi- 
de1. Questi  vasi  sono  disposti  nel  numero  di  la. a i5.  in 
fascetti  distinti , dai  quali  si  separano  col  farli  digerire 
éette,  G otto  giorni  nello  spirito  di  trementina  , che  scio- 
glie la  materia  resinosa,  clic  contenevano . Così  divengono 
trasparenti,  ed  offrono  1’  idea  di  una  serie  di  cellule , 
che  comunicano  le  une  con  le  altre,  come  può  vedersi 
nella  Querce  . 

II.  In  visi  proprj  interni,  che  portano  dei  sughi  par- 
ticolari, quali  sono  quelli  che  si  vedono  uscire  dai  Ti- 
timaìi-,  dalla  Celidonia  ( (Jhdidoniuin  majus  ) ec.  Questi  vasi 
sono  ripieni  dei  sughi  proprj  della  corteccia , che  forse 
il  tessuto  cellulare  vi  ha  deposto  mediante  le  protube- 
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ranze  di  sopra  rammentato-.  Si  distinguono  ancora  nella 
Querce  , c specialmeptp  nel  Pino  dopo  aver  disciolta 
la  sostanza  resinosa,  che  contengono,  con  lo  spirito  di 
vino . 

III.  In  vasi  propri  intimi , che  sono  disposti  nelì’al- 
burno,  e qualche  volta  nel  legno.  Essi  non  souo  mai 
isolati , e difficilmente  si  giunge  a separarli.  Nella  Pisci- 
din  eritfirinA  sono  stati  osservati  meglio,  che  ncUe  altre 
piante  ; e forse  possono  essere  della  medesima  specie  di 
quelli  di  sopra  indicati,  non  differendone  che  per  l’e- 
tà, che  ha  cangiato  il  libro  in  alburno. 

CAPITOLO  VI. 

Dei  Vasi  Liiifatici . 

^^uesti  sono  destinati  a ricevere  il  sugo  nutritivo, 
clic  la  terra  somministra  per  mezzo  delle  radici , c che 
poi  si  eleva  fino  alla  sommità  della  pianta . Sono  più  Uni, 
e più  numerosi  dei  precedenti , e risiedono  nella  parte  le- 
gnosa, L’  umore , che  a Primavera  esce  dalla  vite  dopo 
ia  potatura  , e il  liquore,  eh*  esce  da  varie  specie  di 
Acero  dopo  l’ incisione,  che  si  è fatta  fino  al  legno, de- 
riva da  tali  vasi.  Si  è supposto,  ohe  la  loro  origine  sia 
nel  collare  delle  radici  , d*  onde  si  distribuiscane  per 
la  radice  stessa,  e quindi  riuniti  nel  tronco  si  prolun- 
ghino in  esso,  si  spargano  nei  rami , e dipoi  naipezioli , 
e nelle  foglie.  Si  sono  considerati  co.pre  disposti  in  mez- 
zo alle  fibre  legnose,  e si  è creduto  essere  più.sensibili 
prossimamente>  alla  scorza,  che  nell’interno  del  legno. 
Hill  assicura  di  ayerli  veduti. nella  Querce  rossa  d’  Ame- 
rica ; ma  più  che  dall’  ispezione  oculare,  e dall'  esperienza 
possono  dedursi  dal  riacquistare  il  suo  vigore  una  pianta 
svelta  dal  suolo  e appassita,  allorché  le  sue  radici  sono 
immerse  nell’  acqua  , la  quale  insinuandosi  dalle  .parti 
inferiori  fino  alle  piu  elevate  giunge  gradatamente  a rista- 
bilirla in  vita . 

Avremo  parimente  iu  seguito  l’ occasione  di  ammet- 
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terc  per  analogia , indipendeo'tèmente  dai  vasi,  dei  qua- 
li fìnquì  abbiamo  parlato,  quelli  destinati  alla  ^aspira- 
zione , e inspirazione  delle  piante . 

CAPITOLO  VII. 

i 

Degli  Utricoli.  \ 

T^anecipano  della  ndtnra  dei  vasi.  Comùnemehte 
sono  delle  vescichette  bislunghe,  gonfie  ilei  mezzo,  qual- 
chè  volta  rotonde,  o angolose.  Bassoraigliano  molto  ad 
un  tubo  pieghevole,  un  poco  ristretto  a distanze  quasi 
eguali,  ma  conservano  una  comunicazione  libera5 in  tutta 
la  lunghezza  del  canale.  Gli  utricoli  esistono  nella  cor- 
teccia , nelle  radici , nelle  foglie , ilei  petali,  negli  or- 
gani della  generazione,  e in  molte  altre  parti  del  vege* 
tabile.  Variano  però  nella  forma,  ne!  colore,  c nella 
grandezza  secondo  le  diverse  piante.  Infatti  negli  Alberi 
risultano  da  una  sola  membrana  , e nelle  Erbe  da  due; 
quantunque  anche  nei  primi  possa  credersi , che  non  nei 
apparisca  se  non  una,  che  per  la  difficoltà  di  separarle. 

Gli  utricoli  ordhlariamente  sono  in  gran  numero  sor- 
to la  scorza,  ove  èssi  formano  una  specie  di  anello,  e 
vi  sono  disposti  in  pacchetti.  Sono  uniti  fra  loro,  e comu- 
nicano reciprocamente  nel  luogo  del  loro  restKhgimeuto  ; 
ma  si  combinano  ancora  con  i piccoli  vasi  mediante  al- 
cuni minuti  corpi , che  sembrano  penetrarli.  Le  iniezioni 
provano  quésta  doppia  unione,  e dariiao  agli  utricoli  un 
colore  deciso,  che  min  possono  aver  ricevuto , che  da  al- 
cuni vasi  linfatici, thè  si  uniscono1  coti  loro.  Anche  quel* 
li , che  sono  disposti  in  vicinanza  alle  fibre  legnóse  co- 
municano con  la  midolla , e sembra  evidente  la  loro  co- 
municazione cou  i vasi  proprj. 

Possono  considerarsi  gli  utricoli  come  organi  elabo- 
ratori, o digestivi  .dei  Vegetabili  (i).  Infatti  in  essi  è 

•<  > ..  •••<;  : i n*--.'  r 

(l)  Mustcl  riguarda  gli  ufriooli  come  srrbatoj  dell’ aria, 
ebe  altri  considerano  nelle  trachee  . Hill  però , c più  moder- 
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deposta  la  sostanza  colorante,  verde , che  torma 41  paren- 
chima nelle  foglie,  e la  trementina  in  quelli  dell’  Abete. 

CAPITÒLO  Vili. 

Delle  Trachee. 

&i  dicono  ancora  vasi  aeriferi,  o vasi  spirali,  e 
possono  osservarsi  col  prendere  nn  ramo  erbaceo,  to- 
glierli la  sua  scorza  senza  offendere  il  corpo  legnoso, 
rompere  dolcemente  questo  ramo  scorzato , e tirare  le  par- 
ti rotte  in  senso  contrario,  che  cosi  si  scorgono  fra  lo- 
ro dei  filamenti  assai  fini  in  forma  di  spirali.  Il  micro- 
scopio poi  gli  fa  apparire  come  lamiue  brillanti,  cbeDu- 
hamei  rappresenta  come  dei  nastri  avvolti  sopra  un  pic- 
colo cilindro.  ■ , , . 

Le  trachee  sono  dei  vasi  , che  secondi  Hedwig  han- 
no un  calibro  piccolissimo  , mentre  il  loro  diametro  è 
la  290. ma  parte  di  un  pollice,  ma  che  variano  di  forma 
durante  la  vita  delle  piante.  Reichel  nella  sua  Disser- 
tazione de  yasij  spiralibus  pUntarum  le  suppone  munite 
di  valvule,  che  in  sostanza  uou  sono , che  un’apparen- 
za prodotta  dal  ristvingimento  del  canale.  Quest’autore 
le  ammette  in  tutti  gli  organi  delle  piante , avendole  se- 
guitate mediante  le  iniezioni  dalle  radici,  agli  steli ,- ai 
rami,  e ai  bordi  défilé  foglie  fino  alle  capsule;  come  pu- 
re le  ha  osservate  nei  petali,  nel  calice,  nel  pistillo, 
nei  filamenti,  e nfile  antere;  e finalmente  dopo  averlo 
dimostrate  ip  divefsi  frutti , le  ha  scoperte  mediante  una 
forte  lente  in  vicinanza  ai  semi,  dopo  averle  private  dei 
tessuto  cellulare , che  le  teneva  inviluppate,  giungendo 
ancora  a indicarle  nella  radicula,  e nella  plumula.  Lan- 
ery  però  è di  opinione  diversa  da  Reichel , pensando , elio 

namente  Mayer  in  una  s\ia  memoria  su’  i Vasi  delle  Piante, 
inserita  nel  Voi.  VI.  degli  Annali  di  Chimica  del  Brugna- 
telli,  restituiscono  agli  otricoli  la  proprietà  digestiva,»  alle 
trachee  quella  della  respirazione . 
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le  trachee  non  esistano  nelle  \wrti  nascenti  dei  vegeta- 
bili, ma  che  si  sviluppino  soltanto! , allorché  le  giovani 
piante  sono  giunte  per  1*  età , e per  la  nutrizione  ad  es- 
sere più  consistenti . 

Le  trachee  sono  dotate  di  una  certa  elasticità  , per 
cui  possono  riguardarsi  come  gli  organi  i più  flessibili 
delle  piante.  Differiscono  inoltre;  dagli  altri  vasi,  non 
solo  per  la  figura  spirale,  che  ci  presentano,  uia  ancora 
per  non  essere  suscettibili  di  viepiù  dividersi  ; come 
pure  non  si  ramificano.  Si  credono  comunicare  con  tut- 
ti gli  altri  vasi  ; ed  infatti  il  Coinparetti  nostro  Italiano  , a 
casi  dobbiamo  una  folla  di  scoperte  nella  filosofia  vege- 
tabile suora  i soggetti  i più  oscuri,  ha  dimostrato  Tur- 
inone aei  • trachee  interne  con  i vasi  proprj  esterni , e la 
comunicazione  di  questi  due  ordini  di  vasi  col  parenchi- 
ma (i)  ; ma  Hedwig.e  Senebier  le  considerano  semplice- 
mente  come  l'origine  delle  fibre  legnose. 

IlMalpighi,  Duhauiel , e Grcw  hanno  riguardato  le 
trachee  come  i polmoni  delle  piante ;.jpa.  quest'  ultimo 
Autore  dice,  che  non  è interamente  provato, che  questi 
vasi  contengano  soltanto  dell’  aria  ; onde  inclina  a crede- 
re, oli’  essi  portino  qualche  volta  ancora  dei  fluidi  , Dal- 
l’-am mettere  T aria  nelle  trachee  , che  per  vero  djre  non 
ne  rinchiudono  di  più  degli  altri  vasi , si  veniva  spiega- 
re T ascensione  del  Sugo  per  la  dilatazione  alternativa 
di  esse,  e dei  vasi  linfatici,  secondo  die  la  temperatura 
atmosferica  era  più  o meno  elevata . Altri  hanno  pen- 
sato , che  le  trachee  servissero  per  la  nutrizione  dei 
vegetabili  -,  e per  confermare  una  tale  opinione  puramente 
congetturale,  le  hanno  rappresentate  come  riceventi  il  pri- 
mo alimento  dalla  radunila  per  nutrire  la  plumula  ; quan- 
tunque poi  d’  altronde  non  si  fosse  concluso , che  le  tra- 
chee fossero  i soli  mezzi , coi  quali  si  alimentano  i ve- 
getabili, o come  elaborino  il  sugo  nutritivo,  o in  qual 
modo  attraggano  questo  dalle  radici.  E'  pure  senza  al- 
cun fondamento  T aver  considerato  le  trachee  come  gli 

,l)  Prodromo  di  Fisica  vegetabile . 

C 
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organi  dell’  irritabilità  ; poiché  toccate  o con  lo  spirito 
di  vino  , o con  varj  acidi  non  si  contraggono  niente  ; on- 
de se  tanta  difficoltà  si  presenta  per  determinare  i ca- 
ratteri, e le  funzioni  di  questi  vasi  .adonta  dei  prezio- 
si travagli,  che  sono  stati  tentati  a tal  proposito  dai  più 
celebri  Sperimentatori , non  potremo  assegnarli  nello  sta- 
to attuale  di  cognizioni  altro  scopo , che  quello  di  ser- 
vire alla  flessibilità  delle  piante;  proprietà  che  la  pro- 
vida  Natura  ha  loro  accordato  in  special  modo  , acciò  i 
venti , e le  tempeste  non  possano  recare  ad  esse , che  il 
minimo  danno  possibile. 

‘ ' Secóndo  ‘Mirtei  può  «piegarsi  tutto  ciò,  che  viene 
attribuito  li  vasi  in  generale,  dietro  l’idea  comune  de- 
gli Autori1,  mediante  cinque  specie  di  l'ubi,  eh’  esso 
distingue  in  tubi  semplici , e in  tubi  porosi,  che  contea-, 
gono  i sughi  proprj;  in  trachee  spurie,  e in  trachee  ve- 
re , delle  quali  non  accenna  1’  uso  ; e in  piccoli  tubi  , che 
formano  i filamenti , e gli  strati  legnosi . Chiama  final- 
mente lacune  in  certe  piante  quei  vuoti  regolari , e sim- 
metrici , prodotti  dallo  strappamento  delle  membrane  . 
Tanto  i tubi , che  le  lacune  risultano  da  un  tessuto  mem- 
branoso , che  solo  compone  la  base  primitiva  dei  vege- 
tabili. I primi  sono  sprovvisti  di  pori, ma  le  seconde  ne 
sono  sparse  per  la  trasfusione  dei  fluidi  da  un  tubo  al* 
1’  altro , per  l’ assorzione , e l’ esalazione  . , 
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DELLE  PARTI  COMPOSTE,  O ORGANIZZATE. 

DELLA  RADICE  . 

, , , I 

Della  Trapiantazione’,  usi  economici , e conservazione 
delle  radici . 

-A-ltrc  parti  di  una  struttura  assai  semplice  si  pre- 
senterebbero avanti  di  parlare  della  Radice;  ma  sicco- 
me avremo  luogo  d’  incontrarle  nei  varj  organi  della 
pianta  , ne  tratteremo  piuttosto  allorché  in  essi  si  offri- 
ranno più  evidentemente,  e nel  tempo  stesso  seguiremo 
quella  divisione  , che  ci  siamo  prefissa , onde  riesca  egual- 
mente opportuna  al  Botanico  , che  all’Agricoltore. 

LA  RADICE  ( Radix  , velCaudex  descendens)  Ra- 
tine, ou  Tute  descendente  (1),  come  ognun  sa,  è la  parte 
più  bassa  del  vegetabile , che  si  insinua  ordinariamente 
nel  terreno , non  tanto  per  sostenere  il  vegetabile  stes- 
so, quanto  per  attrarne  i sughi  necessari  alla  di  lui  nu- 
trizione, e sviluppo . Le  piante  parasite  fanno  eccezio- 
ne a questa  regola,  mentre  il  Vi6co  quercino  ( Viscum 
album),  il  Succiamele ( Orobanche  maior  ) , i Licheni  ec. 
crescono  nel  tessuto  di  altre  piante  , e in  ogni  direzio- 
ne. Molti  vegetabili  ancora,  0 ne  mancano  assolutamente, 
o almeno  non  la  presentano  così  facilmente,  come  le 
Conferve  , i Bissi , i Tartufi  ( Lycoperdon  tuber  ) , le  Tre- 
uielleec.  Le  radici  parimente  di  alcune  piante  notano  sul- 

(l)  Nrl  descrivere  i diversi  organi  dei  vegetabili , e le  loro 
distinzioni  esprimeremo  in  lettere  maiuscole  il  nome  Italia- 
no ; fra  le  due  parentesi  si  comprenderà  quello  Latino  ; ed  il 
carattere  corsivo  lo  indicherà  in  Francese  . Tutti  poi  insieme 
si  troveranno  richiamati  nell’indice  dèi  termini  Botanici , on- 
de poter  ricorrere  all’  occorrenza  , qualora  cadesse  il  dubbio 
su  qualche  voce,  che  si  incontrasse  nelle  opere  scritte  in  qual- 
cuna dell*  suddette  lingue,  o per  la  descrizione  di  qualche 
pianta  . 
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l’acqua  senza  aderire  al  terreno,  c altre  ite  gettano  ùna 
porzione  nella  terra,  ed  il  restante  l’espongono  all’aria, 
come  nel  SoprAvvivolo  ( Sempervivum  tectorum  ). 

La  Radice  è 1’  organo  il  più  durevole  della  pianta  ; 
e mentre  le  altre  parti,  o periscono,  o sospendono  le 
loro  funzioni , essa  nell’ Inverno  conserva  un  principio  di 
vita , per  cui  si  accresce , e si  rende  più  solida  la  sua 
tessitura  col  formarsi  una  criniera  , che  la  fissa  , e 
l’abitua  maggiormente  nel  suolo.  Può  esser  questa  una 
ragione  , per  cui  debba  generalmente  preferirsi , per  ese- 
guire le  puntazioni,  piuttosto T Autunno , chela  Prima- 
vera . 

Nell’ispezione  anatomica  delle  radici  si  presenta  pri- 
mieramente la  loro  cuticola  o epidermide , che  secondo 
alcune  specie  è più  o meno  levigata.  E composta  di  cel- 
lette , di  parenchima,  di  fibre,  e di  trachee,  ed  è spes- 
so più  grossa  di  quella  del  tronco.  La  scorza , o corteccia 
è sotto  l’epidermide,  ed  il  parenchima  che  la  forma  ò 
assai  poroso , e comunemente  bianco.  Le  vescichette , del- 
le quali  è ripiena  , sono  trasparenti  ; ma  variano  nelle 
diverse  piante  nella  grandezza,  nella  figura  , e nella  com- 
binazione. Gli  strati  legnosi  succedono  alla  scorza,  e in 
essi  vi  si  osservano  i vasi  propri,  c linfatici,  le  trachee, 
e il  parenchima.  La  parte  legnosa  abbonda  più  verso 
il  collare  della  radice  , che  verso  la  sua  estremità  ; e le 
radici , che  sono  filamentose,  hanno  più  scorza  che  legno , 
invece  del  quale  supplisce  un  tiglio  legnoso.  La  mi- 
dolla finalmente  è 1’  ultima  parte  della  radice-,  ed  è in 
maggior  copia  nelle  piante  erbacee , che  nelle  legnose  -, 
•ma  manca  nelle  radici  minute,  che  ne  formano  la  cri- 
niera . Secondo  Grew  tutti  questi  elementi  traggono  l’ o- 
riginè  dal  seme;  ma  più  immediantemente  la  midolla  de- 
riva dal  parenchima  della  scòrza,  perchè  il  colore  di 
ambedue  è eguale.  I vasi  della  radice  sono  più  grossi, e 
più  intrecciati , che  nel  resto  della  pianta  ; come  pure 
' i pori  vi  sono  più  grandi,  e in  più  gran  numero  in  quel- 
la dell’ Erbe,  che  in  quella  degli  Alberi , e degli  Arbusti. 

Il  colore  delle  radici  e assai  variabile , mentre  e 
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bianco  neìBamnlaccio  ( Raphanus  sativus  ),  e nella  Ra- 
pa ( Brassica  rapa  );  giallo  nella  Carota  ( Caucalis  caro- 
ta), e nella  Celidonia  ( Chelidoniuin  maius);  rosso  nella 
Bietola  ( Beta  vulgaris  rubra  ) , e nella  Robbia  ( Rubia  tin- 
ctorum);  e quasi  nero  nell’ Elleboro  ( Helleborus  niger  ) . 
La  causa  però  della  loro  colorazione  non  è conosciuta, 
mentre  la  terra  non  sembra  concorrervi , e la  luce  non 
può  contribuirvi . 

IL  COLLARE  ( Annulus  ) C7o//et  è la  parte  superio- 
re della  radice  , e può  dirsi  il  limite  tra  essa  , ed  il  tron- 
co . In  esso  vi  si  osservano  i vasi , che  suno  più  grossi , 
e più  tortuosi , le  cellule  più  valide , e le  spirali  delle 
trachee  più  serrate;  in  somma  tutto  il  tessuto  di  questa 
parte  è più  compatto  , e forma  una  specie  di  nodo  , o cer- 
cine, che  può  riguardarsi  come  un  centro  di  vitalità,  e 
uno  dei  mezzi  i più  attivi , per  cui  mediante  delle  evo- 
luzioni successive  si  sviluppano,  e si  elevano  in  ogni 
Primavera  nuovi  prodotti.  E' notabile  però,  che  dopo 
un  certo  numero  di  espansioni  vegetabili  dal  medesimo 
centro  , questo  perisce , e nascono  dalle  sue  parti  laterali 
dei  bottoni  , che  adempiono  delle  funzioni  attribuito 
alle  radici  madri.  Il  passaggio  brusco  della  radice,  di- 
fesa dalla  terra  , e dagl’  influssi  atmosferici , allo  stelo , che 
vive  nell’ aria  esposto  all’azione  della  luce,  e all’impres- 
sione delle  meteore, è la  cagione  della  produzione  del  col- 
lare ; come  pure  dalla  differenza  di  queste  due  parti 
della  pianta  nel  modo  di  esistere  in  un  ambiente  sì  diver- 
so, ne  avviene,  che  le  fibre  legnose,  e gli  utricoli  com- 
pariscono nella  radico  in  un  senso  contrario  alladispo»i- 
zione,che  hanno  nello  stelo  , ove  mentre  le  une  sono  all’e- 
sterno , e gli  altri  all’  interno , in  quella  sono  in  un  mo- 
do reciproco,  e risulta  in  conseguenza,  che  questi  due 
ordini  di  vasi  s’  incrociano  fra  loro. 

La  radice  è la  prima  produzione  nella  germinazio- 
ne del  seme,  e si  profonda  perpendicolarmente  nel  ter- 
reno, se  pure  qualche  ostacolo  non  le  impedisce  una  tal 
direzione,  o che  la  natura  di  uno  strato  a lei  più  o- 
mogeneo  non  la  faccia  divergere . Così  si  forma  ciò  che 
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diccsi  FITTONE  ( Pivot  ),  che  tanto  più  si  allunga, 
quanto  più  la  terra  è facile  ad  essere  penetrata . In 
alcune  specie  di  piante  è dotata  di  una  forza  sorpren- 
dente; mentre  per  trovare  un  fondo  di  buona  terra  si 
procura  un  passaggio  a traverso  degli  strati  di  tufo , a 
si  insinua  fra  i sassi  e fra i muri,  che  giunge  nell’ ingros- 
sarsi, ancora  a smuoverli, e rovinarli.  Se  si  recida  il  fit- 
tone , o in  qualunque  mòdo  se  ne  arresti  l’ accrescimen- 
to, ne  sorgono , per  ripararne  la  perdita, delle  radici  late- 
rali, la  lunghezza  e il  numero  delle  quali  è sempre  in 
ragione  inversa  della  quantità  e superficie  delle  foglie , 
perchè  per  ambedue  questi  organi  si  opera  la  nutrizio- 
ne; ed  infatti  non  è raro  il  vedere  delle  Querci  di  mez- 
zo piede  di  stelo  averne  quattro  di  radice:  come  pure 
molte  specie  di  Cactus,  di  Agave  ec.  hanno  poche  ra- 
dici , perchè  le  loro  larghe  foglie  assorbiscono  dall'  aria 
quasi  tutto  1’  alimento,  che  loro  è necessario. 

Nella  radice  generalmente  sono  più  abbondanti , che 
nelle  altre  parti  del  vegetabile  i mezzi  di  riproduzione, 
perchè  i germi  sono  in  maggior  copia  nella  scorza  che 
nelle  altre  parti  della  pianta,  ed  essa  vi  è più  grossa  elio 
nello  stelo.  E' ovvio  infatti  il  vedere  che  dei  piccoli  fram- 
menti di  radice  divengono  piante.  Le  Fatate  ( Solanum 
tuberosum),  la  Gramigna  (Triticum  repens  ),  1’  Ulivo  oc. 
si  moltiplicano  ordinariamente  in  tal  guisa;  e la  Robinia 
( Robinia  pseudacacia  ) può  dare  in  una  maniera  assai 
pronta  dei  nuovi  soggetti,  col  piantare  delle  più  minu- 
te parti  di  una  porzione  delia  di  lei  radice.  Non  convie- 
ne però  sempre  abusare  di  tal  disposizione  , perchè  spes- 
so le  piante  derivate  da  tal  metodo  non  danno  seme  . 
Questo  fenomeno  della  riproduzione  per  radice  può  spie- 
garsi, in  quanto  che  la  forza  generativa  vi  vien  portata 
mediante  una  derivazione  sollecitata  per  mezzo  di  sezio- 
ni , o contusioni  da  un  umore  vitale , che  poi  si  impiega 
a cicatrizzare  le  piaghe  a scapito  dell’energia  seminale» 

Ordinariamente  le  radici  decrescono  insensibilmente 
di  volume  dal  collare  fino  alle  radici  le  più  minute , ra- 
mificandosi più  o meno  nel  terreno.  Nell’ insieme  dì  tut- 
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te  le  radici  puh  rappresentarsi  il  restante  della  pianta  con 
le  sue  diramazioni  all’  esterno  ; e può  supporsi , che  la 
durezza  dei  rami , 1’  adornamento  delle  foglie , c i risul- 
tati della  fruttificazione  dipendano  dall’ azione  dell’  atmo- 
sfera, in  cui  vivono.  E' un  esperienza  già  comprovata, 
che  se  si  rovesci  un  albero  in  modo , che  i rami  siano 
nella  terra,  e le  radici  nell’aria,  tanto  gli  uni  che  le 
altre  continuano  a vegetare , permutandosi  a vicenda  con 
la  loro  forma  anche  le  funzioni , cioè  divenettdo  ramo  quel 
ch’era  radice  , e viceversa  . 


Le  radici  si  profondano  più  o meno  nel  terreno',  c dalla 
differenza  di  insinuarvi*!  o in  un  senso  verticale,  o orizzon- 
talmente, hanno  dedotto  i Trattatisti  di  Agricoltura,  che  a 
diversi  strati  si  nutrissero  per  esse  le  varie  specie  di  pian- 
te ; c dietro  questo  principio  spiegano  l’utilità  della  permu- 
ta delle  raccolte  col  far  succedere  1 graminacei  ai  legumi- 
nosi ec.  Quantunque  però  le  piante  a radice  fibrosa , o eoa 
una  criniera  , differiscano  da  quelle  a fittone  , o fusiformi  , 
pure  una  tale  organizzazione  può  partecipare  a vicenda  tanto 
nell’ une  , che  nell’ altre,  mentre  un  terreno  più  mobile  fa- 
vorirà la  radice  , ad  onta  del  carattere  botanico  assegnatole  di 
fibrosa,  ad  acquistare  un  fittone  più  lungo;  e oltre  a ciò  con- 
vien  credere,  che  dalle  parti  più  basse  non  può  ricevere  la 
pianta  tutte  il  nutrimento  che  le  è necessario,  tanto  per  pre- 
sentare nell’  estremità  della  radice  una  superficie  minore  , 
quanto  per  essere  gli  ultimi  strati  del  terreno  più  lontani 
dai  benefizi  delle  meteore;  qualora  non  si  veglia  ridertere  , 
che  i lavori  eseguiti  o con  la  vanga,  o con  1’  aratro  turbano 
la  disposizione  di  questi  supposti  strati,  più  o meno  esauriti 
dalle  raccolte  antecedenti . E dunque  una  ragione  più  analo- 
ga per  lo  stabilimento  di  una  buona  rotazione  agraria  , quella 
dedotta  dalla  diversa  estensione,  e natura  delle  foglie,  onde 
ha  luogo  una  diversa  asserzione  , c traspirazione  , e dalla  va- 
ria struttura  dei  vegetabili , per  cui  si  eseguisce  la  nutrizione 
piuttosto  di  certi  principi  fertilizzanti  , che  di  altri,  i quali 
come  per  affinità  chimica  vengono  assorbiti  a preferenza  . I;d 
infatti  le  radici  , non  che  le  piante  intere  , anche  senzg  il 
speeprso  dell' Analisi , presentano  un  gusto  diverso  , mentre  è 
bruciante  nell’  Angelica  ( Angelica  sylvesttis  ) , e nel  Gi-.hero 
( Arum  maculatum  ),  amaro  nella  ( Polygala  senega  ),  aromati- 
co della  Carinfille, i f 'Géum  urbanum  ),  astringente  nella  ~for- 
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mentilla  I Potentilla  tormentilla  ) , dolce  nell»  Gramigna  ( Tri- 
ticum  repens)^  nella  Liquirizia  ( Glycyrrhiza  glabra),  alimen- 
tare nelle  Patate  ( Solarium  tuberosum  ) ec.  Ma  anche  nella 
medesima  pianta  si  trovano  diverse  qualità  di  principi  in  ra- 
gione di  un  organismo  particolare  , per  cui  ha  luogo  una  di- 
versa elaborazione  dei  sughi  , trovandosi  la  radice  del  tut- 
to «aiutate , al  contrario  dello  stelo,  e dei  rami , che  sono  ve- 
lenosi . 

I Botanici  deducono  i caratteri  della  radice  dalla 
sua  durata,  sostanza,  struttura,  direzione,  forma,  e si- 
tuazione . 

I.  Per  la  durata  , o per  il  tempo,  che  si  mantiene 
in  vegetazione  dicesi  : 

I.  ANNUA  ( Annua  ) Animelle,  se  perisce  con  lo  stelo 
nel  corso  dell’  anno  . 

3.  BIENNE  ( Biennis  ) Bisannuelle , se  sussiste  due  anni 
con  lo  stelo . 

3.  PERENNE  ( Perennis  ) Vivace,  se  si  mantiene  per 
più  anni , quantunque  il  di  lei  stelo  perisca . 

4.  FRUTICOSA  ( Fruticosa  ) Vrutiqueuse , se  oltre  all’  es- 
sere perenne  , è ancora  legnosa  , e sussiste  con  lo  stelo. 

II.  Per  la  sostanza  distinguesi  in 

1.  BULBOSA  ( Bulbosa  ) Bulbcuse . Dicesi  ancora  Bulbo, 

0 Cipolla,  On>non,che  è un  corpo  tenero,  succulento, 
rotondo,  0 ovale,  composto  di  molte  tuniche,  che  si 
rieuoprono  le  une  con  le  altre , e che  termina  infe- 
riormente con  una  porzione  carnosa  , d’  onde  partono 
delle  piccole  radici  fibrose.  Lo  Zafferano  ( Crocussa- 
tivus  ) , il  Giacinto  ( Hyacinthus  orientalis  ) ec.  ne  so- 
no degli  esempj.  Il  Bulbo  ù più  solido,  e sugoso  nel- 
la metà,  ove  si  vede  l’embrione  per  l’anno  ventu- 
ro , eh’  è cilindrico . L’ interno  ne  è verde , e ricoper- 
to dalla  cute  del  Bulbo  stesso  , ove  si  possono  distin- 
guere i fiori  come  in  miniatura , che  escono  poi  da 
quella  massa  piuttosto  solida , che  ne  forma  la  parte 
più  essenziale , che  produce  la  scorza , e le  radici , e 
che  è la  madre  dei  BULBETTI  ( Bulbuli  ) Cayeux , 

1 quali Duhamel  rappresenta  perle  gemme  delle  pian- 
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. se  bulbose.  Tuie  specie  dir*dù:p  ^'isimile  ulte  altre , 
. poiché  .oltre  ,a  dividersi  in,  sadjfii  più,  minuto,  ba  una 
scorza,  un  parenchima  , e dei  vasi  ,i  quali!  possono  di- 
stinguersi col  dividere  una  lamina  del  bulbo  dello  Zaf- 
ferano bastarilo;(  Colcbicun?  pptpnsTjalp)  «ella  sua  luu- 
. ghezza  , ove  gli  injter\u»l]i  di  essi  sono  ripieni  di  una  so- 
stanza ilenga,  in  epi  si  vedono  altri, piccoli  vasi  tra- 
sparenti * Le,  umiche  poi , phe  rivestono  i bulbi  posso- 
, rtio  considerarsi  come  un’  espansione  della  parte  più 
bassa  deila  guaina  delle  foglie,  cqme  già  avea  pensa- 
to Jussieu  . > ■ r,j 

I Bulbi  attraggono  talmcntcl’ umidità  dell’ aria  , che 
tramandane  delle  foglie,  corno-  nells^ Spilla  ( Scilla  ma* 
rituua),  ma  tal  proprietà  moq  è comune  a tutte  lo  spo 
•ie  , amine  nel  Narciso  { Nareususi  Ta?.ettu  ),  che  per 
vegetare  conviene  che  comunichi  con  l’acqua,  o clic 
sia  sotto  terra  . Possono  distinguersi  , tre,  specie  di  Bui- 
..  Li  , cioè  i • ; 

a BLU. HO  SCAGLIOSO  (Bulbus squamoso») Oignan  c- 
caiiUux . 11  Giglio  ( Lilium  candidum  ). 
b BULBO  SOLIDO  ( Bulbus  carnosus  ) (Jigpen  solide. 
11  Tulipano  ( TuILpa  sylvestria  ) . , • 

s BULBO  hlEMBRANOSO  ( llulbu*  tunicatue  ) Oignon 
tuniqué . L’ Aglio  ( Album  sativupi  ).  t , 

2.  TUBEROSA  (Tuberosa ) Tubereuse,  che  il  rotonda, 
carnosa,  e solida,  e dalla  quale  partono  spesso  tanto 
lateralmente,  che  inferiormente  delle  piccole  raditi 
fibrose.  Jia  Patata  ( Solanum  tuberosumL  il  Pan  por- 
cino ( Cyclamcn  europaeum  ).  Si  distingue  nelle  se- 
guenti specie  : ' • !..  h t > ; i i .. 

a ROTONDA  ( Globosa  ),  Globuleuse . Alcune  specie 
di  Ojrchis  . , 

b OVATA  ( Ovalis)  Ovéc  ,ou  Oblongue , se  nella  sua  ro- 
tondità  è piii  lunga  che  larga  . La  Cipolla  ( Album  cac- 
pa  ),  1’  Acoro  falso  ( Iris  pseudacorus ) . , 

*•  NODOSA  (Nodosa)  Noueuse  ,se  forma  dei’ nodi  riu- 
niti da  filamenti.  La  Filipendula  ( Spirata  filipendu- 
la, le  Pere  di  terra  (Glyciue  apiosj.  v 


cò- 
ti ARTICOLATA  ( GoiIÌCuìata  \A.hìetdee,  se  è divi- 
sa di  ■ dl&utza  da  ristringimeli»!',  lo  àfrtico- 

lazioni.  Il  SigiUcy-Si  Salomone  ( Convallària  pólfgo- 
natlim  ) i«l»  Wlir:t;  E't«  **f  ’vif,  l<>-;  ».,*:•  • * 

e AFFASTELLATA  (Fascicolata  ) Fasciente  , se  tra- 
manda da  ime  stésso  'cèntro  diversi  corti  ‘Fatti  iJ  uniti  ; e 
addossati  gli  intn  sugli  altri. 'La  Peonia  ( Peonia  offici- 
nali* ) , il  KiWitVneolò1  (Rdiiunduhis  aslàtieus); 
f GRUMOSA' ( Grumosa  ) Grìtnideuse  , sd  risulta  da 
piccale  porzioni  aderenti  . Il  Trifogliolino  macchiato 
( Medicago  intertexta  ). 

g PALLATA  ( Palmata  ','Vél  Digitata  ) Palmée,  se  è di- 
visa iniobi,  (fa!  guisa  di  Una  mano  con  alcune  roton- 
de divisioni  in  cima.  L' ( Orchis  maculata). 
h SCROTI  FORIVIE,  o GEMELLA  ( Uidyraa')  Scrotìjbr- 
iné\  se  risulta :idrf  due  tubercoli  ovati, assai  vicini  fra 
loro.  Il  Testicolo  di  cane  ( Orchis  Morio  ) . 

3.  FIBROSA  o BARBUTA ( Fibrosa  ) Fibreuse , se  è com- 
posta et i*  in ól tè  sottili  barljofihe  . Molti  Graminacei,  la 
Viola  mammola  { Viola  odorala).  Si  distingue  nelle 
seguenti  specie  ..  .i  ) t ...  o 

a SEMPLICE  (Simplex)  Sitnplc',  Be  non  éi  dirama  . Il 
Lino  ( Linum  lisitktissimitm  ) , là  LeifteJpalUstre  ('  Lè- 
mna  minor  ) . •!  r,;  ",J  ’ - "■  ^ ì 1,1  ’X  * 

b COMPOSTA  ( Composita  ) Composte , «e  ‘oltre  alle  di- 
ramazioni principali  si  sUddivideTn  altre  più  piccole, 
come  si  trova  nella  massima  parte  delle  piante . 
c RAMOSA  (Ramosa  )K.irtn*u$if,oa  Braiichu» , se  si  divi- 
de in  molti  ranii  laterali , come  in  molte  specie  di  Alberi- 
ci FUSIFORME,  o AFFUSATA  ( Fusifbrnns)  Fusifor- 
me , se  è sostanziosa  , alhìngata , c corno  un  Cono  va  a 
decrescere  di  grossezza.  La  Carota  ( Daucus  carota), 
e aldini  Alberi. 

e-  TRONCATA  ( Fraemorsa  , vel  Succisa  ) Tronquée , ou 
Rongee  , se  noti  termina  in  punta . La  { Soabiosa  succisa  ). 

III.  Per  la  struttura  disringuesi  in 
i LEGNOSA  ( Lignea  ) Ligricubc , se  ha  una  notabile  du- 
rezza, c resistenza  , cornala  radice  della  massima  parte 
degli  Alberi,  dei  Frutici,  c dei  Suffrutici. 
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2.  CARNOSA  ( -polputa  ; e, sugo- 

sa vLà  Bietola  { Beta  rùlgans  rubri)  , 'ài  Ramolaccio 
( Raphaous  sativiis' )!.J  1 ’’•»  

IV.  Per  la  direzione  si  chiama  i 1 
t.  VERTICALE , oA‘ FITTONE  ( Pèfptfndiculans  ) Pi- 
votante, se  penetra  nel  terreno  in  ljnea  a piombo,  co- 
. me  molti  Trifogli,  o come  .la  radice  principale  della 
j massima  parte  delle  piante.  'in ->  i:i  > 

3.  ORIZZONTALE  ( H'orftOMftlilT)'  HWhkfortM/ey  8©  si 
esternile  parallela  alla  superficie  del  terremo'.  Il  Giag- 
giolo ( Iris  llorcntina). 

3.  SERPEGGIANTE,  o STRISCIANTE ( Repcns  ) Ram- 

pante , se  i suoi  rami  si  estendono  sotto  la  superficie  del- 
ia terra  , c imisi  dalla  radice  principale  , tramandando 
piccole  radici.  Il  Sainbuco  ( Sambuciis'  Èbulus  ) , e hi 
Gramigna  (Tritiètinl  repensyv  * 

-*  V.  Per  la  forpia  , o figura  possono  i/otiverii rie  i/nojiif' 
di  rotonda,  ovata,  nodosa,  articolata , .palmata  , «ero,, 
riforme  , fusiforme  , e troncata,  già  descritti  di  sopra  » 
VI.  Perla  situazione,  c luogo,  ove  vegetano,  distin- 
«'gwesi  in  ‘ - • 

f.  TERR  ESTRE  (Terréstris)  Terrestre  , se  è riporta '.  o 
' cresce  denteo  la  terra  f coinè  nella  massima  'parte  delle 
. piante.  -,  _ _ ■'  l ’ ‘ 

a.  S.ASSATILE  (Saxatilis)  Saxatile , se  vegeta  fra  i saw 
sig-'Onfra  1»  fessure  pei  muri.  L’ Antirxinio  (-Anuirrlnr 
mim  majfls  ) , il  Cappero  ( Capparis'Bpinosa  ) . 

3!'  AQUATICA  ( Aquatica  ) AquatiJue  , se  .rimane  immer- 
sa nell’  acqfi^  . La  Ninfea  ( Nymp.ljiea  lutea  ),  la  Lat- 
tuga  ranina.(  Potamogeton  crispum,}  ‘ > , 

4.  PARASITA  ( Parasitica  ) Paratiti , se  si.  insinua  nclLe 
altre  piantele  vive  a scapito  di  esse  ,i  co  me  il  Visto 
( Viscuin  album  ) , che  vegeta  stt  i Peri,  sulle  Querci  èe, 
la  Granchierella  ( Cuscuta  Europaé'a),  che  tantapre- 

-,  giudica  al  Ijiino.,,,  . , . r_  , . . 

%*.  ’*  *.  ■‘.VM.ni*  . m , > » . \ v-  «I  ;t»  Jp;\.  .1  • » 

, Vari»  considerazioni  si  -possono  fare  dall’.  Agricoltore  ih- 
torrio  le  radici;  clic  qui  si  ridununho  alle  seguenti  ;. 

J - > . 1 c.  >■«.  . •.  1 . » - 
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LA  TRAPIANTAZIONE.  Qu<*t’  operazione,  per  euiita*- 
pianta  ai  trasmetto  da  un  luogo  in  un  'ditta,  'richiede  la  più 
grande  attenzione , onde  abbia  un  buòn  successo.  L’uso  che* 
ordinariamente  ai  tiene  npi^aolo  d,i,  diminuire  la  lunghez- 
za delle  radici  , ma,jdi  rendere  !«piópr^  M fr*®»®  è .«tato 
condannato  fino  da  Teofrasto  fa)  . L’  impoitnnza  di  que- 
“t’  organo  può  fàcilmente  dedursi  dall’  osservare  fino  dal- 
la getmlnazifirié  * dei  «ente  , 'eh*- il  felice  «viluppo  della  Ra- 
dicela ( che  in  sostanza  non  è che  il  fittone  stesso  nella  sua 
prima  età  ) influiscv  interamente  su  quello  della  Piantola,  che 
deve  poi  divpnirp.il  vegetabile  stesso  nella  sua  perfezione. 
La  direzione  poi  naturale  del  fittone  è quella  , che  più  si  con- 
viene alla  nutrizione,  e conservazione  delj’  individuo  ; come, 
pure  dal  risparmiarlo  si  ' preVl  èheTo  stravasi  dei  sughi,  che' 
,i  oppoirebbe  alla  pronta  cicatrizzazione  delle  piaghe  dipen- 
denti dal  taglio,  oltre;' ai  essersi  prodotto  un  veicolo  per 
l'introduzione  d>  fluid},,  non  elaborati,  che  inseguito  o di- 
vengono una  sorgente  di  malattia,  o una  cagione  per  cui  si 
debilita  maggiormente  la  pianta  in  un  momento  , che  es- 
sa ha  bisogno  dì  conservare  tutto  il  vigot.^  per  risentirsi  il 
mino  possibile  degli  effetti  della  trapiantazinne  . E'  un’  osser- 
vazione comune,  che  gli  Alberi  {'il  di  cui  fittone  è KtSto"ri- 
sparmiato , sono  i più  diritti,  i più.saoi**  i più  longevi. Ma 
un  inconveniente  che  può  derivare  ancora  dall’  amputazione 
di  quest’organo  si  è , che  il  gi^to(delle  radici  suole  qscirj 
più  danna  pwfe  che  dall’ altra  ; c seguendo  pure  la  vegeta- 
zione il  medésimo'  órdine’,  si  ìmpcdiace  un’  ejjual  distribuzio- 
ne dell’alimento  per  il  restante  dulia  pianta.  La  Natura  filial- 
mente ,'  <Uc*  ''Roxior  , che  tanto  «accomanda  là.  conservazioni» 
del  fittone,  0«  dimostra  Li  necessità  di. ossa  per  la  prosperità 
di  un  vegetabile  i mentre  se  ad  una  certo  profondità  si  trpva 
uno  strato  di.  pietra  , egli  si.  curva.,  p,. prende  ifqa;  direzion* 
orizzontale  onde  ad.  imitazione  di'  quell^  propone  piuttosto, 
allorché  nella  puntazione  incomodasse  la  suà  lùHghcz.  a , di 
farlo  circolar^  intorbò  alla  fossa , e di  profohdató-éftt'ro  la  ter- 
ra Soltanto  la  «il  lui  estremità , e rótte  lé<  |bcco!d- ràdici  ; i > 

• Ad  onta  però  di  ragioni  cosi  convincenti -1) amputazione 
del  fittone  , allorché  sia  eseguita  con  rnod,epMci#pe , può  farsi 
senza,  inconveniente  per  la.  sicurezza,.*  la. Appresa  dei  sog- 

(ajKtiyn  J 3 Qtcfd  eràttnv  , *th>  ai  f/jf«  «rrf /xjitdair  # #S»au  d «i 
"rXàyai  vi  f*“  W *«f lèmmi  « fs».  cioè,,  domane  Ò a tutte 
( le  piatite  ) là  cdrmaiann  i e sesie  radici  vi  recido, o #u»re  , 
o le  più , eie  p riniti  pali  , e furile  che  .Hanno  più  vitalità  . 
Trofr.  Iuor.  delle  Pictrit.  Lib.  e-  ^ aP- 
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gotti,  specialmente  all'epoca  delle  3pa  ultima  trapiantazio- 
ne  . Ed  infatti  dal  taglio  del  fittone  ne  sorgono  dello  radici 
divergenti , che  hanno  una  tendenza  ad  insinuarsi  nel  terreno, 
e che  per  non  avere  la  forza  di  esso  prendono  una  direzione 
differente.  Parimente  le  radici,  che  sono  arate  recise  si  bi- 
forcano, si  ramificano,  e danno  origine  ad  una  quantità  di 
radici  capillari,  per  cui  aumentandosi  le  boccucce  inalanti 
si  procura  alla  pianta  una  maggior  quantità  dì  alimento  ; co- 
me pure  dall' avere  un  più  gran  numero  di  radici  si  assicura 
meglio  il  soggetto  nel  deperimento  di  qualcuna  di  case,  In 
sostanza  potrà  essere  sempre  utile  il  togliere  tanto  dal  fitto- 
ne , che  dalle  radici  laterali  tutto  ciò  che  è seccato  , o ma- 
lato, che  è quanto  dire  di  ravvisare,  o leggermente  rimon- 
dare . La  diversa  età  poi  delle  piante,  e la  varia  loto  na- 
tura possono  finalmente  disporre  più  o meno  a questa  am- 
putazione; mentre  nel  tempo,  che  può  essere  nociva  nei  sog- 
getti troppo  giovani,  negli  Alberi  resinosi,  e nella  massima 
parte  di  quelli  destinati  por  la  costruzione,  può  essere  indif- 
ferente, e ancora  utile  negli  Agrumi  , in  alcuni  Alberi  frut- 
tiferi; specialmente  se  si  debbano  destinare  ed  uh  terreno  poco 
profondo  . 

Molti  costumano  di  orientare  la  pianta,  vale  a dite  di  di- 
sporla nella  medesima  situazione,  in  cui  era  avanti  di  tra- 
piantarla; ma  solo  sì  dee  osservare  di  berte  accomodare  le 
radici  in  tutta  la  loro  estensione , e Che  il  collare  di  esse  riè 
mnnga  a fior  di  terra  . Trattandosi  di  alberi  innescati  racco- 
mandano i migliori  Agricoltori  , che  il  cercine  legnoso  for- 
mato per  tale  operazione  limiti  sneh’  esso  con  la  superficie 
del  terreno , d’  onde  possono  derivare  delle  Cadici  , che  ren- 
dano domestica  tutta  la  pianta  'Conviene  pigiare  Von  delica- 
tezza la  terra  intorno  alle  radici , e scegliere  per  quella , clic 
ne  dee  essere  a contatto  la  più  mobile,  e di  miglior  qua- 
lità ; come  pure  a misti m,  che  se  no  getta  sopra  di  essa , si  rf  -è 
sollevare , e abbassare  la  piartia  dolcemente,  e a più  riprese, 
acciò  la  più  sottile  sì  insinui  in  rutti  vuoti.  La  terra  trop*- 
umida  pregiudica  assai  per  la  ripresa  delle  piante , e molti 
evitano  di  strapiantarle  quando  spira  un  veftto  troppo  gagliar- 
do . Le  fosse  destinate  a ricevete  il  vegetabile  debbono  essere 
state  scavate  molto  Tempo  a vanti,  acciò  la  cètra  sollevata  p "is- 
sa imbeversi  dei  principi  fertilizzanti  dell'  Atmosfera;  e la  lo- 
ro profondità  , larghezza , e lunghezza  deano  essere  proporzio- 
nate alle  natura  uoi la  pianta  , che  hanno  a ricevere  . E'  pure 
della  più  grande  utilità  di  fognarle,  cioè  di  disporvi  hH  fon- 
do uno  strato  di  sassi,  ondele  acque  rton  ^ “ta«,uifio  infortir' 
-le  indici  . ma  abbiano  luogo  d!  •'Coltive. 

* Una  tal  pratica  peri  non  tempre  puh  esser  sicura . V td.pag.yo. 
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Come  già  abbiamo  accennato  l’ epoca  più  favorevole  per  la 
piantagione  è quella  di  Autunno;  perché  le:  radici  dei  vege- 
tabili crescono  nell’ Livorno,  essendo  il  movimento  vitale,  so- 
speso in  tutte  le  altre  parti  ; e perchè  i bottoni  a fiori , e a frut- 
to si  perfezionano  in  tale  stagione.  Conviene  però  arri  riguar- 
do al  clima  . alla  qualità  dei  terreni , e alla  diversa  natura  delle 
piante  ; mentre  nei  paesi  freddi  , c ove  de  pioggie  sogliono  e*r 
sere  abbondanti , sarà  meglio  differirla,  fino  al  mese,  di  Febbraio  , 
e di  Marzo.  Gli  Alberi  però  piantati  nella  Primavera  conver- 
sa di  adacquarli  quale r*.  si  vedano  soffrire  , ovvero  di  in  vilup- 
pare  il  loro  stelo  o di  borraccina,  o di  alga,o  di  argilla  , che 
si  manterranno  umide  con  frequenti  immersioni , se  la  siccità 
del  tempo  ostinatamente  persista . , ' . t 

La  natura  delle  radici  indica  la  cultura,  che  loro  è pro- 
pria . Cosi  per  quelle , che  si  estenderebbero  orizzontalmente, 
non  si  richiede  un  lavoro  tanto  profondo-,  quanto  per  quelle, 
che  si  insinuano  più  nel  terreno.  Le  radici  bulbose,  e tube- 
rose , che  attirano  l!umiditk  dell’ aria,  si  sviluppano  assai  bene 
anche  ntù. terreni;  asciutti  • Le  tuberose'  però  dimandano  alla 
loro  superficie  una  buona  terra,  e Una  coita  freschezza  ; ma  le 
fibrose  , c quelle  a fittone  richiedono  una  terra  bene  smossa 
alla  sua  superficie,  abbondante  e profonda  , specialmente  per 
queste  ultime.  ,!l  ■ ■ ■ • i i--. 

Dovendo  finalmente  far  viaggiare  degli  alberi  di  4.  , vr  5. 
piedi  di  {altezza  ad  una  gran, distanza  , specialmente.  se  siano 
resinosi,  che  tanto  sogliono  soffrire  le  loro  radici  al  contatto 
dell’  aria  , sarebbe  troppo  dispendioso  di  farli  venire.  c.?l  loro 
pane;  onde  si  può  assicurare  le  loro  radici  allorché  si  esstrag- 
gono  dai  vivai  col  seguente  metodo.  Avanti  di  toglierli  dal 
loro  luogo  nativo  si  prepara  in  un  vaso  - adattato  un  m escu- 
tilo di  testa  limacciosa  di  stereo- di  vacca  e di.aoqua,  for- 
mando una  poltiglia  uè  troppo  . liquida , né  troppo,  densa . A 
misura,  che  si  levano  gli  Alberi.,  si  immergano  lo  radici  la 
questo  mescuglio,  che  si  lascia  rasciugare  un  póco.all’  aria , 
perche  vi  resti  bene  attaccato.  Si  ripètono  tali  immersioni, per 
Jue  altre  volte  con  X istcsso  sistema  ; e cosi  si  furma  sulle  tar- 
dici una  crosta  , che  «ol  difcndcrlei  dal  contatto-,  dell' aria  le 
mantiene  fresche,  e in  buono  stato.  Quando  poi  si  piantano 
al  posto  assegnato,  la  suddetta  composizione  dilavandosi  per 
l’ umidita  del  terreno  snmmifiistra  alle  giovani  radici  come 
un  terriccio  , p he  .favorisce  ,la  loro  presa  , e le  mantiene  in 
forza.  Cosi  furono  piantati  alcuni  Pini  marittimi  nel  Giardino 
dei  Museo  di  Parigi  dopo  essere  stati  il.  giorni  in  viaggio,® 
già  nella  loro  era  di  ló.  anni  presentavano  il  più  gran  vigore. 

USl  LCONOMICI  DELLE  «ADIGI.  Siccome  la  massima, 
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partpdiesfcc  contengono  un*  focaia  i-rt  maggioro , o minor  dosi-  ? 
perfc  cornei1  ©ntifodMfi  do!  (som*1  posssono  •somministrare  una 
sostanza  nutritiva  r Crfal'i  Messicani  .«inno  trarre  dalla  radice 
AeMn  jrttMpItft  Ma»ioh  . quantunque  venefie»  , la  parte  amilacea 
per  fante  un  pane' binnehissmo  , e sostanzioso  . La- Brionia,  le 
Patate,  le  Orchidi,  lo  Carote , le  Rape,  le  Bietole,  c molte 
altre  piante  presentano  ton  la  loro  radice  un  alimento  sano, 
é-ahbnndante  non' tanto  pet  gli  uomini  { che  per  gli  animali . 
l’wMdàti  Indiani  dì  cavalleria'  nelle  loro  spedizioni  militari 
conducono  t*n  uomo  per  strappare  le  piofe  con  le  loro  radi- 
ci; che  nettate  , e larate  nell’  acqua  trasportano  da  un  luogo 
a un  altro  per  servire  di  foraggio  ai  loro  cavalli,  i quali  si 
afcebmódfinw' meglio  a questa  specie  di  cibò,  che  a qualun- 
que altro  fa)  : Ma  lino  dai  tempi  i più  remoti  può  esserne  stato 
conosciuto  y uso  sotto  un  tal  rapporto -,  ed  è da  supporsi  , che 
le  prime  società  avanti  la- loro  civilizzazione  si  siano  nutrite 
Con  un  mezzo  si  semplice.  I , soldati  di  Cesare  gettavano' nel 
campo  di  Pompeo  delle  radici1,  alle  quali  etano  costretti  di  ri- 
correre in  mancanza  di  altro  cibo,  e con  esse  minacciavano  i 
loro  nemici  che  fino  clic  la  Natura  ne  avesse  prodotte , non 
avrebbero  mai 'desistito  di  assediare  il  lor  Capitano.  Ma  senza 
ricorrere  ad  esempj  sì  antichi , e'  di  popoli  ranto  distanti  fra 
loro  è facile  il  vedere  anche  irei  nostri  tempi , che  dalle  radi- 
ci si  trae  un  mezzodì  sussistenza  per  una  parte  dell'  anno , a 
più  ancora,  se  si  cercasse  di  far  prosperare  un  oggetto  cosi 
importante  di  risorsa . Firn  le  piante,  che  si  potrebbero  colti- 
vare a tal  fine,  alcune  amano  i fondi  bassi  ed  umidi,  ed  al- 
tre riescono  in  terreni  leggieri,  e nel  pendìo  di  qualche  col- 
lina; ma  in  generale  un  suolo  arenoso  è quello  che  il  più  delle 
volte  loto  conviene.  Cli  Agricoltori  fino  dai  tempi  i più  anti- 
chi hanno  conosciuto  , che  coll’  imprdire  la  vegetazione  della 
parte  superiore  della  pianta,  si  ingrossano  le  radici  sottoposte, 
specialmente  le  bulbose; 

Non  è però  tanto  per  i*  utile,  che  procurano  le  radici 
come  alimento,  quanto  per  il  vantaggio  , che  tendono  al  ter- 
réno'stesso  per  la  successiva  coltivazione  di  alrre  raccolte, 
qualora  si  tolgano  avanti  la  fioritura  della  pianta  , a cui  ap- 
partengono, ed  in  tempo  da  poter  sostituire  una  nuova  pro- 
duzione-dopo  i lavori  opportuni.  Ed  infatti  l’esperienza  di- 
mostra , Cbe  un  campo  ,cha  abbia  prodotto  delle  Fatate  , delle 
Rape  ec.  somministra  assai  più  grano  di  quello,  che  si  otter- 
rebbe da  un  terreno  occupato  antecedentemente  «lai  Cercali. 

La  coltivazione  dunque  delle  radici  * alimentari  inerite- 

(a^Bìblinth.  Ph)  v Ecnn.  An.  V.  Voi.  /.  prg.  j5s. 
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aebbo  ci i osserc  considerate  in  gt'ande;  come  appunto  .ili  Ger- 
mania , in  Inghilterra  , e in  alcuni  Paesi  della  Svizzera,  che  fav 
ma  uno  dei  rami  d>  ricchezza  rurale  sconverrebbe  almeno  ri. ser- 
bi re  una  porzione  di  campo,  onde  trarr*  il  consumo , giornalie- 
ro di  ciò,  che  spesar)  c necessario  acquistare  altrove  con  il 
denaro.  F.  qualora  V importanza  di  un  tale  aggetto  non  si 
presenti  tanto  per  ciò,  che  riguatda  il  nutrimento  degli  l/omi- 
ni . non  porta  negarsi  l’infinito  vantaggio,  che  recherebbe  una 
più  euesa  cultura  di  esse  per  il  cibo  degli  Animali,  E'  una 
massima  non  solo  degli  antichi,  ma  di  chiunque  intende  i 
veri  interessi  di  uno  beate  , che  la  moltiplicazione  delle  sus- 
sistenze per  essi  è uno  dei  migliori  principi  d’  Agricoltura  -, 
c però  quello  , che  dorrebbero  avere  in  mira  principalmen- 
te > Proprietarj  per  l'aumento  del  Bestiame  tanto  grosso  , che 
minuto,  sarebbe  intorno  al  modo  ;di  nutrirlo  meglio  nell’ In- 
verno , che  ool  foraggio  secco,  per  cui  alia  fine  di  tale  Stagio- 
ne si  riduce  avvilito  , e nella, più  grande  enftaciazione  , a se- 
gno di  acquistare  delle  disposizioni  morbose  , che  con  la  pii 
grtin  probabilità,  potrebbero  riguardarsi  come  una  cagione  delle 
tante  epizootie,  che  sì  spesso  hanno  desolato  le  intiere  Provincie. 

Vi  sono  delle  esperienze  di  Cretté-Palluel  ( 1)  , che  pro- 
vano con  dei  risultati  comparativi  i buoni  effetti  delle  radi- 
ci impiegate  come  foraggio  per  i montoni , clic,  oltre  ad  un 
profitto  maggiore  del  solito  , hanno  somministrato  una  carne 
assai  sugosa  , e di  buon  gusto  . Quello  però,  eh’  è necessario  av- 
vertire per  prepararle  agli  Animali  come  cibo,  si  è che  con- 
viene tagliarle  in  pezzi,  e scansate  la  forma  rotonda,  acciò 
meglio1  siano  strappate  dal  dente,  e che  durante  la  mastica- 
zione si  impregnino  di  saliva  *,  il  che  tanto  ajuta  la  loro 
digestione.  Con  tal  ornitela  si  impedisce,  che  sì  accumulino 
nell’esofago,  ove  per  un’  irritazione  soverchia  si  potrebbe 
produrre  l’ infiammazione  della  gola,  e la  soffogazione  anco- 
ra. Trattandosi  però  di  nutrire  con  le  radici  un  gran  nu- 
mero di  animali , il  taglio  di  un  solo  coltello  richiedereb- 
be troppo  tempo  ; c per  cui  dovendosi  impiegare  più  perso- 
ne, non  riescircbhe  di  quella  economia,  che  si  ricerca.  Nel  Voi. 
IV.  degli  annali  di  agricoltura  Francese  si  trova  il  disegno 
di  una  macchina  armata  di  dieci  lamine  taglienti , che  si  può 
far  muovere  con  la  piccola  forza  di  un  fanciullo*,  e con  . que- 
sta si  possono  dividere  le  radici  destinate  per  foraggio  con  la 
più  grande  economia , e in  quella  quantità  e modo,  che  più 
conviene  . 

E'  da  osservarsi  peto , che  le  radici  crude  non  danno  tanto 

4 ’ j 

(a)  Trimestre  d’étv  1 J88.  de  Vane.  Soc.  d'Agriciilt.  de  Peris. 
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nutrimento  quanto  quelle  cetre  anche  per  un  breve  istante  nell’ 
acqua  , con  1’  aggiunta  di  un  poco  di  sale  ; e quantunque  venga 
ad  accrescersi  la  mano  d’opera,  e in  coscgucnza  In  spesa, 
ciò  in  ultimo  è ricompensato  da  un  mggior  guadagno,  come 
è stato  verificato  da  alcuni  Agronomi  Inglesi  . Ma  in  qualun? 
que  modo  si  amministrino  ie  radici  al  bestiame  o crude,  o 
cotte  , è necessario  di-quando  in  quando  variar  qualità,  es- 
sendosi osservato  spesso  , che  dopo  aver  mangiato  per  qual- 
che tempo  delle  Patate  se  ne  disgusta  , e divora  colla  più 
grande  avidità  le  radici  dei  Navoni,  e delle  Bietole.  E'  puro 
sommamente  vantaggioso  alternare  qualche  volta  un  tale  ali- 
mento con  le  Biade,  come  l’Avena,  l’Orzo  ec. , acciò  la  carne 
prenda  vigore,  e il  grasso  acquisti  una  certa  consistenza. 

Ma  il  vantaggio , che  deriva  dalla  coltivazione  delle  pian- 
te per  la  loro  radice . non  è limitato  soltanto  per  1’  uso  ali- 
mentare delle  medesime;  ma  dee  considerarsi  ancora  per  1’  u- 
tile,  che  può  trarsi  dalle  foglie  nel  tempo  della  loro  vegeta- 
zione, essendo  queste  mangiate  altrettanto  volentieri  dal  Be- 
stiame stesso  . Lawson  infatti  per  nutrire  gli  Animali  a corna 
suggerisce  come  assai  vantaggioso  un  composto  di  steli  di  pa- 
tate, di  Carote,  di  Fave,  di  Piselli  ec. , che  dopo  di  esser» 
stati  tagliati,  seccati  , o mescolati  con  del  Trifoglio  della  se- 
conda raccolta  si  aggiungono  a un  poco  di  paglia,  e ili  sale; 
assicurando , che  questo  mescnglio  è molto  nutritivo , e as- 
sai graditoli).  • i •-  ■ , 

- CONSERVAZIONE  DELLE  RADICI . Parmentier,  dopo 
averle  considerate  come  alimento  per  gli  uomini . e per  il  bestia- 
me ; fa  osservare  , che  il  procurarsi  in  quantità  un  tal  mezzo  non 
riescirebbe  interamente  di  tutta  l’utilità,  se  non  si  pensasse 
a conservarle  durante  l’ inverno  (2) . Avea  già  il  celebre  Giov. 
Targioni  (3)  a tal  proposito  indicato  il  seguente  metodo  — 
Prima  del  tempo  dei  diacci  *i  levino  ( le  radici  ) dalla  terra, 
e tagliate  le  loro  foglie  rasente  alla  testa  un  mezzo  dito  , si 
sotterrino  fino  alla  testa  , ma  alquanto  a pendio  nella  rena 
ai.  .atta,  in  modo  che  non  si  tocchino  l’  una  coll'altra.  So- 
pra a questo  suolo  di  Radiche  si  distenda  un  suolo  di  reua 
pura , e sopra  a questo  se  ne  faccia  un  altro  di  Radiche  e re- 
na , continuando  così  a strato  sopra  strato  fino  a che  se  ne  ab- 
bia , che  si  conserveranno  molto  bene  per  i bisogni . Si  possono 
anche  conservare  ammontate  dentro  una  specie  di  Capanna , fat- 

(i)  Saggio  sull'  uso  di  un  mescuglio  ec.  1 79'- 

(l)  Nouveau  Dictionn.  d’ Hist.  Naturelle . Voi.  XIX.  pag,  l55. 

(3j  Istruzione  circa  le  varie  maniere  di  accrescere  il  Pane  ce. 
Pisa  l *61. 
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la  vicino  alla  Casa  con  quattro  ritti  ficcati  in  terra  , ai  quali' 
sieno  confitte  delle  assi  , e delle  pertiche , o etecche  , ma  in 
modo  che  l'  aria  vi  possa  dominare  , e sopra  abbia  una  caper * 
ta  di  Scope  , o di  stoje  di  paglia  di  Segale  , affinchè  la  piog- 
gia non  vi  penetri  . Nel  basso  poi  vi  si  può  fare  uno  sportello 
da  serrare , per  d' onde  si  cavino  tempo  per  tempo  le  Radiche  se- 
condo il  bisogno.  Ma  ecco  la  pratica  di  Yvart  comunicata  al 
•uddetto  Parmentier , che  ripone  nel  luogo  citato  . Si  destina 
lina  porzione  di  suolo  , che  si  ricuopre  di  paglia  , o cespugli  com- 
binati insieme,  e ben  serrati  per  garantire  le  radici  dall’u- 
midità, e dai  sorci.  Si  alza  intorno  a questo  spazio  inferiore 
così  preparato  un  muro  di  paglia  di  tre  piedi  d altezza  in 
circa  sopra  quattro  di  larghezza  almeno,  nel  quale  si  dispon- 
gono le  radici  o per  un’  apertura  fatta  da  un  lato  , o al  di 
sopra  del  muro  stesso  . Allorché  la  cavità  sarà  ripiena  si  cuo- 
prirà  la  massa  di  uno  strato  di  paglia  , e si  continuerà  ad  e- 
levare  il  muro  nel  modo  stesso,  e a moltiplicare  secondo  il  biso- 
gno il  numero  degli  strati , che  potranno  cosi  contenere  le  dif- 
ferenti specie  , che  si  fossero  coltivate.  Si  ricuopr'rà  il  tutto  di 
nna  quantità  di  paglia  , bastante  a prevenire  l’  accesso  del 
freddo,  del  caldo,  e delle pioggie\  ed  ogni  volta  , che  si  aves- 
se  bisogno  di  levare  delle  radici,  si  potrà  fare  con  togliere 
uno  strato  senza  nuocere  a quelle  sottoposte — .Nella  neve 
pure  possono  conservarsi  le  radici;  ma  anche  dentro  la  terra 
stessa  ove  nacquero  si  manterrebbero  lungo  tempo  senza  dissu» 
girsi,  ed  anzi  vi  ingrosseranno,  se  si  taglino,  o si  «punti- 
no le  loro  foglie,  e tutti  gli  altri  getti  , prima  che  diano  se- 
gni di  fiorire  , come  le  Rape  , le  Carote , le  Cipolle  , t Navoni  ec. 
qualora  non  debba  destinarsi  quel  suolo  ad  altra  raccolta . 

Altri  usi  economici  si  traggono  dalle  radici,  mentre  in 
alcune  specie  il  loro  legno  è ricercato  dai  Tornitori,  e Stipi  t- 
taj  o per  il  colore  , e le  vene  con  le  quali  è macchiato,  oper 
il  pulimento  di  cui  è suscettibile.  All’Arte  tintoria  parimen- 
te possono  somministrare  la  basu  di  vari  colori  ; come  pure 
alla  Medicina  procurano'  una  serie  di  rimedj  particolari  , es- 
sendo spesso  dotate  di  quelle  proprietà , che  non  si  incontra- 
no nelle  altre  parti  del  vegetabile.  Alcune  di  quelle  che  sor 
no  alimentari  somminstrano  ancora  un  alcool,  e una  sostan- 
vw  saccarina  in  modo  da  servire  agliusi  comuni  della  vita, 
come  succedanei  all’acqua  vite  e al  vero  zucchero,  come  in 
questi  ultimi  tempi  è stato  sperimentato  sulle  Patate,  sulle 
Carote  , e sulle  Bietole.  Sono  finalmente  della  più  grande  uti- 
lità le  radici  per  ritenere  la  terra  sulle  montagne,  e lungo 
gli  argini  dei  fiumi , e dei  torrenti  ; onde  anche  in  ragione 
di  tal  veduta  interessa  la  moderazione  del  taglio  dei  Boschi  , 
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e U buona  «celta  delle  piante,  capaci  di  oppórsi  alla  forza  delle 
acquei  per  la  qualiù  diiaeglio  insinuar*!  nel  terrene,  c di  te- 
nerlo collegato . . 


CAPITOLO  X. 

DEL  TRONCO  IN  GENERALE. 

Il  TRONCO,  o STELO  ( Tranci»  ) LaTige  ,ou 
Tronc  è quella  parte  del  vegetabile,  che  dal  collare  del- 
la radice  si  eleva  più  o meno  dalla  superficie  del  terre- 
no , o che  sopra  di  esso  scorre  serpeggiante  , o che 
nata  sulle  acque.  Si  divide  ordinariamente  in  rami,  si 
riveste  stresso  di  foglie,  e porta  dei  fiori,  nei  quali  suc- 
cede la  fruttificazione . E'  il  sostegno  della  pianta,  ed. 
è della  più  grande  importanza  per  la  nutrizione  di  essa, 
contenendo  i vasi , che  portano  il  Sugo  fino  alla  sommi- 
tà dei  rami,  e che  lo  riconducono  all’ estremità  delle 
re  ici.  Per  la  maggior  parte  i vegetabili  ne  sono  muniti; 
ma  ve  ue  sono  di  quelli  che  ne  mancano  adatto , o al- 
meno non  è abbastanza  manifesto,  come  nella  ( Carlina 
acaulis  ),  nella  (Cynara  acaulis)  ec.;e  però  sono  detti 
ACAULI. 

La  divisione  dei  Tronchi  adottata  da  Daubenton  , e 
Desfontaines  è fondata  sulla  presenza , o mancanza  della 
Midolla  in  un  canale  destinato  a tale  oggetto , ovvero  se 
è diffusa  in  tutte  le  partì  della  pianta.  Sono  distinti  in 
Tronchi  cilindrici  ,e  in  Tronchi  conici . I primi  che  ap- 
partengono alle  piante  monocotiledoni,  presentano  una. 
grossezza  quasi  eguale  in  tutta  la  loro  lunghezza,  co- 
me neile  Liiiaeee,  nelle  Palme,  nelle  Agavi  ec.  Nelle 
Palme  il  tronco  iu vece  di  epidermide, e di  scorza  ha  delle 
foglie  disseccate  ; come  pure  manca  di  canale  midollare  al 
centro  , e di  espansioni  midollari  laterali  ; essendo  la  lo- 
ro midolla  sparsa  generalmente  nelle  fibre,  che  offrono 
una  maggior  durezza  all’  esterno , che  all’  interno  .1  Tron- 
chi conici  presentano  più  sensibilmente  un  diametro, 
che  va  sempre  a diminuire  dal  collare  della  radice  li qp 
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alla  loro  sommità.  Questa  disposizione  è propria  delle 
piante  dicotiledoni,  nelle  quali  la  midolla  è situata  iti 
un  canale , che  occupa  1*  asse  della  pianta , d’  onde  han- 
no origine  lateralmente  dell’  espansioni  midollari . In 
queste  la  durezza  delle  fibre  è più  considerabile  verso 
T interno,  che  all’esterno.  Ordinariamente  però  i Tron- 
ohi  si  considerano  nelle  seguenti  specie  : 
i.  CUI^MO,  o CANNA  ( Cuimus  ) Chauma  è il  Tronco 
erbaceo,  fistoloso,  semplice,  e munito  a varie  distan- 
ze di  nodi,  da  cui  hanno  origine  delle  foglie,  elio 
- lo  abbracciano  per  un  tratto  più  o meno  esteso  della 
sua  lunghezza . E'  per  lo  più  annuo , e contiene  una 
sostanza  midollare . E'  proprio  dei  Graminacei , come 
dell’Orzo  (Hordeum  vulgare),  della  Canna  ( Allindo 
donax  ) ec.  . . 

a.  SCAPO  ( Scapus  ) Hantpe  è lo  stelo  erbaceo  senza 
rami,  e foglie , ohe  termina  con  i fiori.  E'  proprio  dei 
Liliacei , come  nel  Tulipano  ( Tulipa  sylvestris  ) , nella 
Cipolla  ( Allium  Cepa  ). 

3.  CAUDÌGE  ( Caudex  ascendens  ) Tige  caudicijorme  , 
ou  Racine  montante  è il  Tronco  propriamente  detto  de- 
gli Alberi,  e dei  Frutici,  che  è perenne,  legnoso,  e 
ricoperto  di  corteccia. 

4.  CAULE,  o FUSTO  ( Caulis  ) è il  Tronco  proprio 
delle  piante  erbacee  annue,  odi  quelle, che  si  rinno- 
vano dalla  radice  bienne,  o perenne,  come  nella  Lat- 
tuga (Lactuca  sativa  ),  nella  Bietola  (Beta  vulgaris). 

fi.  STIPITE  ( Stipes  ) Pied.  E'  proprio  delle  Palme, dei 
. Funghi , delle  Felci , come  della  ( Dracaena  Draco  ) , del 
Porcino  ( Boletus  bovinus  ) , e del  Capei  Venere  ( A- 
diantum  Capillus  Veneris  ).  Nelle  Felci, ove  la. frut- 
tificazione per  lo  più  è attaccata  alla  foglia  , viene 
questa  da  Linneo  considerata  come  una  specie  di  Tron- 
co , distinguendola  col  nome  di  ( Frons  ) FRONDA  , il 
cui  sostegno , o gambo  chiama  propriamente  ( Stipes  ) , 
che  definisce  essere  la  base  della  Fronda  medesima. 

I Caratteri  poi  del  Tronco  si  deducono  dalla  uatu- 
. ra , dalla  durata , dal  numero  dei  fiori  che  porta , dal- 
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la  consistenza,  dalla  direzione  , dalla  forma  , dal  vesti- 
to o ornato,  dalla  superitele  , e dalla  composizione . 

I.  Riguardo  alia  natura  del. Tronco  distinguesi  in 

1.  ERBACEI)  ( Ilerbaceus  ) Herbacée  , che  è di  una  con- 
sistenza tenera , o molle , le  cui  libre  son  poco  ser- 
rate , e che  tanto  nelle  piante  annue,  che  in  quelle,  a 
cui  la  radice  si  conserva  perenne , suol  perire  nell’ Jn- 

-«  verno . 11  Girasole  ( Heliauthus  annuus  ) , la  Ruta  ( Ru- 
ta graveolens  ). 

2.  SUFFRUTICOSO  ( Suffrutìoosus  ) Suffrutiqucasc , ou 
Suffrutescente , che  è di  una  sostanza  quasi  legnosa» 
ma  non  acquista  che  poca  grossezza , e non  si  alza , 
che  assai  poco  da  terra.  Il  Maro  ( Teucriuiu  niarurn), 
il  Popolino  ( Tliymus  vulgaris  ) . 

3.  FRUTICOSO  ( Fruticosus)  i'rutiqucuse  , ou  Frutescen- 
te , che  ha.  maggior  consistenza , ed  è più  grosso  , e 
più  alto  del  precedente  e quantunque  abbia  tutti  i 
Caratteri  degli  Alberi , non  giunge  mai  alla  grandez- 
za di  questi.  Il  Bossolo  ( Buxus  seuiperviiens  ),  il  Si- 
lio ( Evonymus  curopaeus). 

4.  ARBOR  EO  ( Arboreus  ) Arborescente , che  è proprio 
. degli  Alberi , e che  può  elevarsi  a delle  grandi  al- 
tezze , e vivere  lungo  tempo . 

II.  Dalla  durata, o sia  per  l’età, che  vive, dicesi: 
I.  ANNUO  (Annuus)  Annuelle  , se  perisce  dentro  1’  an- 
no , ed  è proprio  delle  piante  erbacee.  Il  Formento- 
ne ( Zea  raays  ) , il  Lino  ( Limi m usitatissimum  ) . 

•a.  PERENNE  ( Perennis  ) Vivace,  se  si  mantiene  per 
più  anni.  La  (Syringa  vulgaris ),  gli  Alberi,  i Fruti- 
. ci , e i Suffrutici  ; i • : 

III  Per  il  numero  dei  fiori,  e loro  disposi  zinne  dicesi: 
1..  UNIFLORO  ( Uniflorus).  li  dente  di  Leone  (Tara- 
xaeum  officinale  ) .. 

a,  BIFLORO  , TRIFLORQ , MULTIFLORO  ( Biflorus , 
Triflorus,  Multiflorus  ),  se  porta  due  * tre,  molti 
fiori.  La  Giunchiglia  ( Narcissus  jonquilla),  la  Taz- 
, zetta  ( Narcis8us  Tazetta  ) , la  ( Zinnia  multiflora  ). 

3,  UMBELLATO  ) Umbellati^  ) Ombdlij'ìre  , se  porta  i 
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fiori  in  ombrella.  La  Carota  ( Daucus  carota),  il  Pi' 
nocchio  ( Ancthum  foeniculum  ) . 

4.  PANNOCC1HIUTO  ( Panieulatus)  Paniculée  ,$e  i suoi 
rami  sono  differentemente  suddivisi,  e i suoi  fiori  so- 
no numerosi , vale  a dire  vengono  a formare  ciò  che 
è detto  Pannocchia.  La  Saggina  ( Holcus  Sacchara- 
tus  ),T  (Erigeron  canadense  ). 

5.  SPIGATO  ( Spicatus  ) , se  porta  spighe  , dome  nei  Ce- 
reali, nella  Menta  comune  (Mentila  viridis  ). 

IV.  Per  la  consistenza  distinguesi  in 

T.  LEGNOSO  (Lignostis)  Ligneuse , se  è di  una  costitu- 
zione dura  , e legnosa  , come  negli  Alberi , nei  Frutici, 
e Suffrutici  . 

2.  SOLIDO  ( Solidus  ) Solide,  se  resiste  a piegarsi,  e 
rompersi  come  nella  massima  parte  degli  Alberi, 
specialmente  quando  sono  giunti  ad  un  certo  accresci- 
mento . 

8.  TENACE  ( Tenax)  , se  resiste  alla  piegatura,  e non 
si  strappa  , che  con  difficolta  . La  Ginestra  ( Spartium 
Iunceum)  la  Canapa  salvatìca  ( Althaea  cannabina  J. 

4.  RIGIDO  ( Rigidus  ) Roide , se  resiste  a piegarsi,  ma 
forzandolo  rischia  di  rompersi.  I Begli  Uomini  ( Im- 
patiens  balsamina  ) , lo  Stramonio(  Datura  stramonium  ). 

5.  PIEGHEVOLE  (Flexilis,  vel  Plicatilis)  PléxiUe , se 
si  può  curvare  in  tutti  i sensi  senza  rompersi . Il  Salcio 
da  legare  (Salix  vitellina  ),  iiGiunco(  Scirpusromanus)  . 

6.  FRAGILE  (Fragili*),  se  si  rompe  facilmente  anche 
appena  piegato.  TA  ( Salix  fragilis),  il  Salcio  pendente 
( Salix  babylonica  ) . 

CARNOSO,  0 SUCCULENTO  ( Succulentus  ) Siìc- 
cultnte . Il  ( Cactus  Ileptagonus  ) . 

8.  SUGHEROSO  ( Suberosus  ) Subéreuse , se  ha  dei  sol- 
chi , o crepature  più  0 meno  profonde , e la  corteccia 
è grossa  , e spugnosa  • Il  Sughero  ( Quercus  suber  ) . 

9.  MIDOLLOSO  ( Medullosus  ) Spongicuse-,  se  nel  suo 
asse  centrale  è ripieno  di  midolla . Il  Cipero  (Gyperus 
esculentus  ).  Dicesi  ( Inanis  ) , se  contiene  una  sostanza 
fungosa , come  nei  tronchi  malati . 
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10.  FISTOLOSO,  o TUMULATO (Fistuloius)  Fistultu - 
se , se  ibterna mente  è vuoto , come  nei  Graminacei , e 
in  alcuni  Liliacei.  > > 

11.  PIENO  (Farctus),  se  non  e vuoto  nel  centro,  ma 
è occupato  dalla  midolla  .0  dalla  sostanza  legnosa, co- 
me in  alcuni  Àlberi , nella  Canna  da  Zucchero  ( Sac- 
charum  officinale  ). 

1 a.  DEBOLE  ( Dehilis  , voi  Laxus  ) Foiblc  ; se  si  piega  fa- 
cilmente , o manca  di  forza  per  sastenersi  da  se  mede», 
simo.  Il  Gelsomino  (Jasminiun  officinale  ). 

V.  Per  la  direzione  si  chiama 

l.  DIRITTO  ( Erectus  ) Oroite , se  si  alza  perpendicot 
larmente  , come  nella  massima  parte  delle  piante . Al- 
cuni Botanici  si  servono  del  termine  ( Strictus  ) quando 
la  linea,  con  la  quale  si  eleva  è esattamente  perpen- 
dicolare , e di  ( Erectus  ) quando  si  approssima  ad  essa. 

fi.  INCLINATO  ( Ohliquus,  vel  Declinatus,  vel  Kecliua- 
tus  ) Oblique  , se  si  scosta  dalla  liuca  perpendicolare,  e 
da  quella  orizzontale.  11  Fico  ( Ficus  carica. ) , il  Sigilj- 

10  di  Salomone  ( Convallaria  Folygonatum  ) . 

5,  RISORGENTE  ( Ascendens  , vel  Assurgeus  ) Montante , 
se  essendo  curvato,. o giacente  alla  sua  base,  »i  raddi- 

. rizza  poi  nella  parte  superiore  . L’ ( Artemisia  spinata  ), 

* il  Sedo  di  montagna  ( Sedum  reflexum). 

4.  RAMPICANTE, 0 SCANDENTE  (Scaudens)  Orim- 
pante , se  si  actaca  ai  corpi  vicini  mediante  i Capreoli . 

, Il  Fior  di  Passione  (Passiflora  caerulea  ).  '*■ 

6.  VOLUBILE  ( Volubilis  ) Voluble,  se  si  avvolge  ai  corpi 
vicini  in  spirale . li  Fagiolo  romano  (Phaseolus  vulgaris), 

11  Filucchio  (Convolvuius  arvensis  ). Linneo  distingue 
questa,  specie  di  Tronco  in  ( Volubilis  sinistrorsum  ) se 
si  avvolge  nell’  istessa  direzione  del  sole,  cioè  da  Levan- 
te a Ponènte,  come  il  Luppolo.  ( Humulus  Lupulus), 

ce  in(  Volubilisdextrorsum  ) se  da  lenente  a Levante, 
come  1’  Eupatorio  ( Eupatorium  cannabinum  ) , ed  il 
(Convolvuius  sepium). 

fj.  GINOCCHIATO  ( Geniculatus  ) Géniculée , se  negli 
interaodi  si  piega  ad  un  angolo  più  0 meno  grande. 
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Il  Miglior  ( Patiicura  miliaéeum  ) , ilPdligono  (Tolygo-' 

- noni  avicnlare  ).  ; ; • . 

TORTUOSO  ( Flexuosus)  Flexueusè , se  si  piega  ad  an- 
goli opposti  alternativamente.  La  Smiiace  ( Smiiax  a- 
spera  ) . 

8.  PENDENTE  ALL’ INGIÙ'  ( Nutans  ) Pendice , se  la 
sua  punta  0 sommità  si  allontana  dalla  linea  verticale , 
e si  Inclina.  La  (Salvia  nutans  ),  la  ( Melica  nutans). 
p.  RECLINATO,  o GIACENTE  ( Procumbens  ) Tom- 
bini , se  allorché  troppo  debole  per  sostenersi , si  pie- 
ga verso  il  terreno.  La  Porcellana ( Portulaca  olcracea). 

10.  PROSTRATO  ( Prostratus)  Couchée , se  si  estendo 
orizzontalmente  sul  terreno.  Il  ( Convolvulus  siculus), 
il  ( Lotus  arabico»  ) . 

11.  SERPEGGIANTE,  0 STRISCIANTE  ( Répens  ) 
* Rampante  , se  si  distende  sopra  terra,  e vi  si  attacca 

mediante  delle  piccole  radici , che  tramanda  di  distanza 
in  distanza  La  Quattrinatia  ( Lysimachia  nummularia  ) . 

12.  TRACCIANTE  ( Reptaus  ) Trabante,  se  i getti,  o 
polloni , che  si  tramandano  dalla  sua  radice  scorrono 

• lungo  il  terreno,  e divengono  nuove ‘piante , La  Viola 
mammola  ( Viola  odorata  ),  la  Fravola  ( Fragaria  vesce). 

13.  SARSIENTOSO  ( Sarmentosus  ) Sanrienlause . Linneo 

cosi  lo  chiama  quando  é serpeggiante,  quasi  nòdo,  • 
che  tramanda  delle  ràdici  a ‘ciascun  nodo . L’Asara- 
bacca  ( Asarmn  europaeura  ).  **  • - 

1 4.  DIFFUSO  ( Diffusus , vel  Di varicatus  ) , se  si  stende , 
e si  piega  per  tutti  i versi,  forma  mio  con  i rami  un 

..  gruppo.  La  Cicerchia  ( Lathyrus  sativus),  la  Suocera  e 
nora  ( Viola  tricelor  ).  ) 

15.  RADICANTE  ( Radicane  ) Radicante,  se  si  attacca 
per  mezzo  di  radici  laterali.  L’  Ellera(  Hedera  helix). 

VI.  Per  la  forma , o figura  distinguesi  io 
I.  CILINDRICO,  o ROTONDO  ( Teres  ) Cylindrique, 
. se  è rotondo  egualmente  in  tutta  la  sua  lunghezza. 

L’ ( Hyperieum  montanino  , hirsutumec.  ),  il  Tarassaco 
1.  (Taraxacum  officinale)..  ) ■ ' . • v, 

a.  MEZZO  ROTONDO  (Semitcrcs  ) \ demi- cylindrique  , 
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se  è cilindrico  in  una  pane , e piano  in  un’  altra  . L’  ( A- 
maryllis  belladonna  ) , e la  cima  del  Giunco  comune 
( Scirpus  romanus  ) . 

3.  APPIANATO,  o COMPRESSO  ( Coni pressus,  vel 
Planus)  Comprimée , se  è più  o meno  spianato  su  i lati , 
e più  largo,  che  grosso. ‘La  ( I'oa  compresa  ) , la  Ci- 
cerchia ( Lathyrus  sarivus  ). 

4.  AFFILATO  AI  DUE  LATI  ( Anceps  ) Gladiée , se 
i suoi  lati,  o bordi  sono  molto  acuti,  come  il  taglio  di 
una  spada . La  Ricottaria  ( Iris  foetidissima  ) , la  Grazio- 
la ( Gratiola  officinalis  ) . 

5.  ANGOIjATO  (Angulatus)  Anguleirse  ,se  ha  un  ango- 
lo prominente,  che  scorre  lungo  il  fusto  : L’ ( Album 
senescens  ) . 

6.  TRIANGOLARE  .(Triqueter  , vel  Trigonus  ) Triqué- 
tr<s , se  mostra  tre  faccie  terminate  da  tre  angoli  salien- 
ti. Il  Caretto  ( Carex  acuta  rufa  ) , il  ( Cactus  trian- 
gularis  ). 

7.  QUADRANGOLARE  (Tetragono*  )T<  tir  agone , se  ha 

quatro  faccie  comprese  da  quattro  angoli  . Il  ( Cactus 
tetragonus  ) , e tutte  le  Labiate  . *<<'•'* 

8.  PENTAGONO  ( Pentagonus  ) Pentagoni,  se  ha  cin- 
que faccie.  L’(  Ephorbia  canariensis).  1 

9.  POLIGONO ( Polygonus) , se  ha  piu  di  cinque  faccie, 
o angoli,  ed  apparisce  come  rotondo.  L’(  Euphorbia 
ofTu  inalis  ) . 

10.  MEMBRANACEO(  Membranatus)  Membraneuse  , se 
è appianato  comete  foglie,  o se  è munitodi  ale  , o mem- 
brane longitudinali.  La  ( Scrophu laria  aquatica  ),  il 
( Cactus  pbyllanthus  ) . 

11.  ARTICOLATO  ( Articulatus  ) Articule'e , se  è divi- 
so da  nodi  di  distanza  in  distanza.  La  ( Cacalia  articu- 
Jata  ) , il  (Lathyrus  sylvestris). 

13  FILIFORME  ( Filiformi)  Filiforme,  se  è molto  sot- 
tile. La  ( Conferva  fontinalis) } la  Granchierella  ( Cus- 
cuta eiiropaea'') . >. 

VII.  Dab  Vestito’,  o Ornato  vien  dettor 

1.  NUDO  ( NudH«:,  vel  Aphyllns)  l\uc , ou  Aphylle , se  è 

r 
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priro  di  foglie,  di  stipulo,  e di  nodi.  Il  ( Gactu» 
flagelliformis  ) , e alcuni  Liliacei. 

2.  FRONDOSO  (Foliosus,  vel  Foliatus,  vel  Frondoso») 
Feuillée , se  è adorno,  o vestito  di  foglie.  Il  Tasso  bar- 
basso(  Verbascutn  Tha(>sus). 

3.  MONOFILLO,  o UNIFOGLIATO  ( Monophyllus , 
vel  Unifoliatus)  Moitophylle , se  ha  una  sola  foglia.  Il 
( Leontodon  aureum  ),  1’ ( O^munda  lunaria  ) . 

4.  DIFILLO,  o BIFOGLIATO  ( Diphyllus  ) Diphylle  , 
se  ha  due  sole  foglie  . La  ( Scilla  bifolia). 

5.  'FRIFILLO,  QUADR IFILLO , PENTAFILLO  cc. 
(Triphyllus,  Tetraphyllus , Pentaphyllus  ec. ),  se  ha 
3,4,5  fogLie . L’  Erba  paris  ( Paris  quadrifolia  ).  . . 

6.  SQUAMMOSO  ( Squamosus  ) Ecailleu.se , se  è ricoper- 
to di  produzioni  sottili , piane  , spesso  secche,  e coria-y 
cee , che  per  lo  più  souo  avanzi  di  vecchie  foglie.  La 
Palma  (Phoenix  dactilifcra  ) , la  Felce  salvatioa  ( Poly- 
podium  aculeatum  ). 

I.  EùIBRICIATO  ( Imbricatus  ) Imbriquée , ouTuilée 
se  risulta  da  scaglie  disposte  coinè  quelle  dei  pesci , o 
gli  embrici  dei  tetti.  La(  Tussilago  Farfara  ). 

8. -  GUAINATO  ( Vaginatus)  Engainée , se  è cinto,  o fa- 
sciato alla  base  di  una  foglia.  Il  Frumento  ( Triti- 
cuin  hybernum  ) , il  Finocchio  ( Anethum  foeniculuoi  ). 

9.  ALATO ( Alatus)  Ailée,  so  e muuitQ  longitudinal- 
mente di  membrane  , che  per  lo  più  sono  un  prolun- 
gamento della  base  della  foglia . Il  ( Carduus  nutans  ) , 14 
Consolida  maggiore  ( Syinphytum  officinale). 

10.  ANELLATO  ( Anulatus  ) Anneléc  , se  è circonda- 

to da  una  guaina  , che  forma  in  cima  un  bordo . Il  ( Po- 
lygonum  orientale).  . i. , , . 

I I.  VITICCI  ATO  ( Girchosus  ) Urillée  , ou  Cìrrhifère  , se 
ha  dei  viticci,  con  i quali  si  sostiene.  La  Vite  (Vitis 

, vinifera  )w  •„  , ...  . ; . . 1 ; 

12.  BULBOSO  ( Bulbifero»  ) Bulbifere  i sedia  dei  bulbi 
«parsi  sulla  stia  superficie.  L’  Agliettp  dei  campi  ( Al- 
lium  carneum),  il  Giglio  rosso  ((  Liiium  bulbiferlim  ) .^ 
Vili.  Dalla  superficie  vieu  detto,:  , j 
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i LEVIGATO  (IraevU)  ■Lfttfe',  m non  pv«oltta  nella 
sua  superficie  alcitn  solco,  nutria,  ed  fe-'pér -tolto e- 
cuate . éd  unito  . Il  ( rhaseohi*  namra  )*«*«*  . \- 

2.  LISCIO  (Glabcr)  G/a/>re,  *6  è sprovvisto  di  peli , di 
glandule , c di  qualunque  escrescenza  particolàre:  Il 
Grano  saraceno  (.  Polygonuin  FagOpyrdm  ),T(Antir- 

rhinum  roajus) . . _ 

3.  RIGATO , o LINEATO  ( Striatus , vel  Lìheatus  ) , sé  * 

ha  delle  linee  longitudinali  ingresse;  o prominenti  . 
L’  ( Hieracium  amplexicaulc  ) , il  Prezzemolo  ( Apiuiw 
petroselinum  ) . 1 

4.  SCANNELLATO , 0 SOLCATO  ( Sulcatus  ) SUlonnéc, 
se  ha  dei  vuoti , 0 solchi  longitudinali , un  poco'  pro- 
fondi , ed  estesi . L’  Ebbio  ( Sambucus  ebulus  ) , laCal- 

catreppola  (Eryngium  campestre). 

5.  INFOSSATO  ( Canaliculatus  ) Canalicule'é  ; non  diffe- 
risce dal  precedente,  se  non  che  ha  dei  solchi  un  poco 
più  profondi , c più  larghi . La  Bietola  ( Beta  Vulgaris) . 

6.  PUBESCENTE  ( Pubescens  ) Pubescente , se  è rico- 
perto da  peli  morbidi, e corti  come  lalanuglnè,'  0 pe- 
lo vano.  La  lingua  canina  ( Cynoglossum  officinale  ),e 
la  massima  parte  delle  piante  nella  loro  prima  gioventù . 

~.  PELOSO  (Pilosus,  vel  Villosus,  vel  Hirsums  )Titluè , 
se  la  sua  superficie  è ricoperta  di  peli  molli,  vicini 
fra  loro  , e allungati . Il  Rosolaccio  ( Papaver  rhoeas  ). 

8.  ISPIDO  ( Hirtu*  ; vel  Hispidus  ) Hérissée , so  ha  dei  peli 
rigidi , e duri  a guisa  di  setole  . La  Borra  ira  < llorago 
officinali,  la  Lingua  di  Bue  ( Anchusa  officinali). 

9.  VELLUTATO,  o FELTRATO  ( Tomentosus  ) To- 
menteuse,  se  è ricoperto  di  peli  corti , talmente»  intrec- 
ciati gli  uni  ùegli  altri,  che  non  si  può  distinguerli 
separatamente,  e che  per  la  loro  abbondanza  acquista 
un  aspetto  cotonoso.  Il  Tasso  barbasso  ( ^ orbaseli  1* 

Thapsus  ).  ' 1 " •-  - / ,• 

10.  LANATO  (Lanatns)  Laineuse , se  ha  dei  peli  pm 
lunghi  del  precedente.  La  ( Stachys  lanata). 

n.  RUVIDO  ( ScaHérV&vtfcre,  se  ha  molte  prominen- 
ze, per  cui  è aspro  al  ta'ttO;  La  Consolida  (Symphy- 
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tum  officinale) , il  (Litliospcrniuin  purpureo-cacruleum). 

12.  SAG RINATO  ( Muricatus)  Tubercule'e , se  è ricoper- 
to di  piccole  ,c  corte  punte , o piccole  prominenze  . La 
.Robbia  ( Rubia  .tinctorum  ) , il  ( Galium  Aparine  ) . 

13.  BRUCIANTE  ( Ureo»  ) Cuisante,  se  è disseminato 

di  peli , che  pungono , e bruciano  la  pelle . L’  Ortica 
( Urtica  urea*),  1*  ( Tatropha  urens  ).  i:dr 

1 4.  PllNGIGUONAfO , o IMBRUNATO  ( Aculeatus ) 
Aiguillonnée ,,  se  ha  dei  pruni  o spine  non  persistenti . 
La  Rosa  ( Rosa  centifolia  ) , il  R ogo  ( Rubus  fruticosus) . 

15.  SPINOSO  ( Spinosus  ) E’ pineuse , se  è armato  di  Spine 
persistenti , e più  dure.  L*  Agrifoglio  ( Uex  aquifolium  ), 
il  Pero  salvatico  ( Pyrus  communi»  ) . 

t6.  SCREPOLATO  ( Rimosus  ) Crevassee , se  ha  delle 
fessure.  Il  sughero  ((^uercus  suber),  e la  scorza  dei 
vecchi  alberi . - ■ ■ I > 

17  APPANNATO  (Glaucus)  G/au.;ite,  se  ha  un  colore 
fra  il  bianco , e il  verde , 0 verde  appannato  . Il  Cavolo 
( Brassica  oleracea  ) , il  Bietolonp  ( Àtriplex  hortensis) 

18.  RUGIADOSO  ( Pruinosus  ),  se  apparisce  come 

coperto  di  rugiada , 0 polvere  per  lo  più  biancastra . 
La  ( Piumbago  europaea  ):,  il  ( Gheuopodiuin  Bonus 
Heiiricu^  ) . , ....  m 1 s uòr. . 

19,  GLANIJULOSO  ( Papilloso* , vel  Glandulosus)  Afa- 
mflonée  , se  è sparso  di  piccoli  corpi  globosi  squaminosi  , 
o pallosi  senza  gambo.  La  Frassinella  ( Dictamups  ai-, 

, bus),  y .Erba,  cri  sta  Ili  na  ( Mesewbryanthcuium  crystal- 
linum).  rum, hi  . 

IX.  Dalla  composizione  si  chjatha,:,  1 ji  , 

1.  SEMPLICE  , 0 INTERO ( Siuiplpx , vel  Integer  ) 
Simplc , se.  non  si  divide  in  rami . L’ ( Aristolockia 
clemaritis),  la  ( MoLuecella  laevis). 

2.  SENKA.  NODI  ( Rnodis  )Continue  , se  è perfettamente 
liscio,  e nudo. Il  Giunco  aquatico  ( Scirpus  lacustris  ). 

3.  NODOSO  (Nodosus)  Noueuse,  se  ha  nelle  articola- 
zioni delle  prominenze.  Il  Violo  ( Dianthus  Caryophyl- 
lus  ) e la  massima  parte  dei  Graminacei . 

4.  RAMOSO,  0. COMPOSTO  ( Rajmosus  ) B ranchile,  Se 
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si  suddivide  in  moki  rami  in  modo,  che  non  sembri 
più  un  tronco  , La  Camomilla  ( Matricaria  chamomil- 
la  ) , il  ( Uelphinium  consolida  ) . 

5.  DICOTOMO , o FORCUTO  ( Dichotomus  ) Dicho- 
tome , se  si  biforca , e si  divide  sempre  in  due  rami . 
Il  Gelsomino  di  bella  notte  ( Mirabili  jalapa  ) , le 
Gallinelle  ( Valeriana  locusta  ). 

6.  TRJCOTOMO  ( Trichotoinus  ) Trichotome  , se  6i  divi- 
de costantemente  in  tre  rami . La  Mazza  di  S.  Giusep- 
pe ( Nerium  oleander  ),  la  ( Bignoiiia  catalpa  ). 

■j.  POLLONIFERO  ( Stoloniferus  ) Stolonifere , se  dalla 
sua  radice  vengono  dei  getti , o polloni . Il  Fior  an- 
giolo ( Philadelphus  coronarmi  ) . 

8.  VIMINALE  (Virgatus)  V trgetée , se  manda  dei  ra- 
mi deboli , e ineguali , come  in  molte  specie  di  ( Salix  ), 

9.  PROLIFERO  ( Prolifer  ) Prolifere , se  i suoi  rami  na- 
scono come  da  un  centro  verso  la  sommità . Il  Pino 
( l'inus  pinea  ) , V ( A stur  reflexus  ) . 

10.  FASTIDIATO  ( Fastigiatus)  Fastigiée , se  è termi- 
nato da  rami  eguali  in  altezza,  e al  medesimo  livello. 
La  (Gypsophila  fastigiata). 

11.  BRACCIUTO,  o INCROCIATO  ( Brachiate  ) , se 
ha  i rami  contrapposti , che  si  incrociane  nel  modo  de - 

j gii  staggi  di  un  aspo.  La  Verbena  (Verbena  officinali*). 

12.  DISORDINATO  ( Subdivisus  ),  se  i suoi  rami  sono 
disposti  senza  ordine,  o regola  alcuna.  Il  Gelso  ( Mo- 
rus  alba  ) , 1’  Ulivo  (Olea  europaea  ). 

13.  SOSTENTATO  ( Fulcratus  ),  se  coi  rami  sì  piega 
verso  la  radice . Il  Fico  ( Ficus  carica  ) . 

14.  MOLTO  RAMOSO  ( Ramosissimus  ) Tria-rameu.se , 
se  ha  molti  rami  disposti  senza  ordine,  e in  gran  quan- 
tità , come  in  molti  Alberi  fruttiferi . 

Il  Tronco  risulta  da  diverse  parti  distinte . L’  Epi- 
dermide, l’Inviluppo  cellulare,  la  Scorza  , il  Libro , 
l’Alburno,  il  Legno,  e la  Midolla  sono  quelle,  che 
tutte , o in  parte  costituiscono  la  di  lui  struttura  ; ma 
siccome  ognuna  di  esse  rappresenta  un’  organizzazio- 
ne particolare , ne  parleremo  separatamente  con  le  re- 
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spettive  applicazioni  economiche;  tanto  più  che  pos- 
sono appartenere  ad  altre  parti  del  vegetabile. 

CAPITOLO  XI. 

DELL*  EPIDERMIDE. 

Riguardo,  che  ne  dee  avere  il  Coltivatore : 

1/ePIDERMIDE,  o CUTICOLA  ( Epidermis) 
E'piderme  è una  membrana  assai  sottile , arida  , perlo 
piu  trasparente  , e riveste  tutta  la  pianta  dall’ estremità 
delle  sue  radici  fino  alla  sommità  dei  rami , delle  foglie  , 
dei  fiori,  e dei  frutti.  Grew  ammette  la  sita  origino  nel 
seme,  c non  la  riguarda,  elio  come  uno  sviluppo  di  quel- 
la, che  ricuopre  l’embrione  nel  tempo  della  germinazio- 
ne. Apparisce  di  diverso  colore,  non  solo  nelle  diverse 
specie  , ma  ancora  nelle  varie  parti  dell’  istesso  vegeta- 
bile. Si  è pensato  , che  la  luce,  e il  sottoposto  parenchi- 
ma influissero  sulla  di  lei  colorazione;  ma  ciò  non  è «tato 
fin  qui  ben  determinato.  ;,n> 

Nel  tempo  , che  il  Sugo  è in  moto  , come  nella  Prima- 
vera, è più  facilmente  l’ Ejadermide  separabile  dalla 
pianta,  specialmente  dal  tronco,  e dai  rami;  e messa  a 
nudo  mediante  la  macerazione  , o 1’  ebullizione  nell’  a- 
cqua,  presenta  un  tessuto  simile  alla  rete  dei  Ragni.  Lo 
fibre  , die  la  costituiscono  , variano  nella  loro  dire- 
zione, e nella  loro  solidità;  mentre  nella  Vite  vi  so- 
no disposte  longitudinalmente , e nel  Cilìego  circolar- 
mente : come  pure  in  alcune  piante  resistono  piu  a di- 
stendersi , quantunque  poi  si  rompano  a misura  , ohe  que- 
ste crescono  in  età.  I vasi  vi  hanno  soltanto  una  direzione 
longitudinale , e vengono  separati  da  una  sostanza  mem- 
branosa , che  riempie  i loro  intervalli , la  quale  può  riscon- 
trarsi mediante  una  sezione  obliqua  di  una  porzione  di  e- 
piderinide . Per  mezzo  d’  iniezioni  eseguite  con  una  dis- 
soluzione di  acetito  di  piombo  , confricata  sopra  una  por- 
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zione  di  due  pollici  di  epidermide  di  una  specie  di  A- 
cero  , Hill  ne  osservò  i vasi , che  rimanevano  separati  da 
alcune  vescichette , la  membrana  delle  quali  distinse  non 
esser  vascolare  , e gli  sembrarono  sparsi  di  pori,  i di  cui 
orjfizj  si  aprissero  alla  superficie.  Guettard  parimente 
vide  nell'  epidermide  delle  gianduia  , a cui  diede  il 
nome  di  Miliari  trasparenti . Hanno  queste  il  medesimo 
colore  del  parenchima  , che  loro  £ d’  attorno  , e possono 
considerarsi  come  organi  secretori , ed  escretorj,  nei  qua- 
li si  decompone  1*  acqua  per  lo  sviluppo  del  gas  ossige- 
no, o del  gas  acido  carbonico,  secondo  la  presenza  , o 
la  mancanza  della  luce  solare.  Duhamel,  e Adanson.ai 
quali  si  erano  presentate  col  soccorso  di  un  microscopio 
tali  glandule  come  dellcpume  lucide, che  interrompeva- 
no la  continuità  dell’  Epidermide,  le  riguardarono  sem- 
plicemente come  pori  destinati  ad  inspirare,  ed  attrarre 
gli  umori . 

L’  Epidermide  delle  piante  legnose , e quella  dello 
piante  erbacee  sembrano  molto  differire  fra  loro;  men- 
tre-Je  piaghe  fatte  nella  cuticola  della  scorza  verde  delle 
prime  si  cicatrizzano  assai  bene,  al  contrario  delle  se- 
conde , die  non  si  risaidano  mai  più . Così  1*  Epidermi-* 
de  del  tronco  degli  alberi  si  rigenera  quando  è stata 
tolta , ma  non  si  riproduce  giammai  sulle  foglie,  e su 
i frutti  . 

Siccome  all’  esterno  1’  Epidermide  non  presenta,  che 
una  membrana  senza  vita,  e senza  colore , il  Malpighi  cre- 
deva , eh’ essa  fosse  formata  dalle  vescichette  disseccate 
dell’inviluppo  cellulare,  e Ray  la  paragonava  semplice- 
mente  alla  spoglia  dei  serpenti . Il  Comparetti  però  vi  di- 
stinse i principj  di  una  vera  organizzazione  , e tale,  che, 
come  1’  Epidermide  degli  animali , dovea  essere  in  perfet- 
ta comunicazione  di  vita,  e di  azione  con  la  pianta;  co- 
me pure  Mirbel  non  la  poteva  considerare  come  una 
parte  diversa,  e separata  dal  restante  del  vegetabile  . 
Ma  ad  onta  di  tutte  le  ricerche , e 1’  esperienze  fatte 
per  ben  determinare  la  vera  natura  di  questo  primo  in- 
volucro , non  abbiamo  fin  ora  niente  di  precìso  su  tale 
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oggetto;  ed  £ da  supporsi , che  la  diversa  dilatabilità, 
sottigliezza , e struttura , che  presenta  nei  varj  soggetti , 
e in  molte  circostanze  , siano  modificazioni  dell’  orga- 
nizzazione intera  delle  piante,  della  loro  età, del  clima 
in  cui  vivono,  e di  una  maggiore  , o minor  combinazio- 
ne del  gas  ossigeno,  che  più  o meno  può  influire  ad  al- 
terarlo . 

Senebier  non  ammette  i pori  nell’  Epidermide  del 
tronco,  e dei  rami  , perchè  immersi  nell'acqua  non  sono 
permeabili  a questo  fluido;  onde  ha  dedotto  eh’  essa  ser- 
va per  opporsi  all*  evaporazione  dei  fluidi  vegetabili  , 
che  sarebbe  troppo  grande  senza  un  tal  riparo . Il  Compa- 
retti  d’  altronde  sospetta  della  loro  esistenza  , ma  Hedwig 
gli  ammette  assolutamente.  Ponendo  però  un  pomo  rugo- 
so, ma  giovine  nel  vuoto  della  macchina  pneumatica  si 
rigonfia  e si  distende  ; il  che  non  succede  quando  è in- 
vecchiato : onde  si  può  dedurre, che  nel  primo  easol’  E- 
pideruvide  essendo  ancor  tenera , i suoi  pori  non  sono  pe- 
netrabili dall’  aria,  come  nei  secondo,  che  vi  esce  facil- 
mente. In  tal  guisa  dunque  nel  tronco , e nei  rami  la  le- 
vigatura , e l’ impermeabilità  della  loro  Epidermide  po- 
trebbero supporsi  prodotte  dall’  essere  ancor  molli  i vasi 
sottoposti , c dal  non  avere  i di  lei  pori  cominciato  ad  e- 
sercitare  le  funzioni  della  traspirazione  ; come  appunto 
succede  negli  animali,  nei  quali  la  morvidezza , e l’un- 
tuosità della  pelle  è nella  sua  perfezione  nei  primo  fiore 
della  loro  età , in  cui  le  secrezioni  cutanee  non  sono  in- 
teramente nella  loro  attività;  ma  che  poi  va  a perdersi 
•ì  bella  qualità  in  ragione,  che  tali  funzioni  si  eserci- 
tano con  maggior  vigore  , e ne  avviene  finalmente  la 
scabrosità , e la  rugosità , allorché  dalla  gioventù  sono 
passati  alla  vecchiezza. 

O sia  1’  Epidermide  destinata  ad  impedire  una  eccessiva 
evaporazione  di  fluidi,  per  cui  si  esaurirebbe  la  pianta  spe- 
cialmente quando  è giovine,  e si  rischierebbe  il  disseccamen- 
to dell’  inviluppo  cellulare  sottoposto  ; o che  per  suo  mezzo 
si  mantenga  un  corso  libero,  ed  ordinato  alla  traspirazione 
insensibile;  o che  la  difenda  dall' ingiurie  atmosferiche,  e dalle 
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variazioni  di  ' temperatura  > è della  massima  importanza  )’  os-, 
ser  vare  . che  si  mantenga  nella  sua  integrità  Canto  sul  tronco , 
che  su  i rami  . E di  un  danno  notabile  il  cogliere  dal  tron- 
co di  un  albero  questa  prima  membrana,  come  spesso  si  co- 
stuma ancora  per  puro  capriccio;  perchè  oltre  la  perdita  della 
sua  bellezza,  ha  luogo  una  sorgente  ^di  alterazioni  , che  pos- 
sono poi  produrre  dei  mali  maggiori , e incurabili  per  lo  scon- 
certo delle  funzioni  interne.  Le  legature,  che  bruscamente  si 
fanno  per  sostenere  le  piante  a qualche  appoggio,  interrompo- 
no la  di  lei  continuità,  e si  richiama  un  poucorso  di  limori, 
che  si  dipravano,  e vi  formano  dei  veicoli , per  i quali  s’  in- 
sinuano dei  principi  estranei  , che  le  offendono  internamente. 
Anche  per  difendere  una  pianta  dagli  effetti  violenti  del  caldo  , 
* del  freddo  è costume  di  invilupparne  il  tronco  di  paglia, 
che  strettamente  visi  lega,  e più  non  si  ha  cura  di  variarla 
per  il  corso  di  una  stagione  intera , benché  un'. umidita  sover- 
chia accumulatavi  induca  un  grado  di  putrefazione,  o che 
abbia  favorito  il  nido  d’ insetti  nocivi , o di  vermi , che  offen- 
dono non  solo  1' Epidermide  , ma  ancora  si  introducono  nella 
sostanza  del  vegetabile.  Trattandosi  di  piante  particolari,  o 
ohe  importassero  per  la  loro  rarità  , ai  difendono  dal  calda 
mediante  dei  ripari , che  loro  si  pongono  avanti  in  una  conve- 
niente distanza  , onde  ripararle,  dai  cocenti  raggi  del  sole; 
«ome  pure  alcuni  non  hanno  difficolta,  per  difenderne  il  gio- 
vine stelo  dai  rigori  del  gelo,  di  usare  invece  di  paglia  per 
fasciarlo  ( quantunque  ciò  non  sia  applicabile  per  le  coltiva- 
zioni in  grande,  in  cui  Feconomia , c il  risparmio  dì  tempo 
formano  il  primo  oggetto)  dei  pezzi  di  lana  disposti  in  tutta 
la  sua  lunghezza  , e in  modo  da  toglierli  facilmente  per  ap- 
profittarsi di  qualche  giornata  propiziai  Ma  almeno  conviene 
procurare  di  non  fare  le  legature , che  sono  necessarie  , trop- 
po strette,  c di  evitare  il  contatto  dei  giunchi 'con  un  poco 
di  paglia,  o lana,  di  cui  non  sconverrebbe  per  qualche  sog- 
getto, Ohe  interessi,  il  farne  ancora  i legami  , i quali  pei  la 
loro  dlasticirk  cederebbero  più  facilmente  allo  sforzo  prodotto 
dall’  ingrandimento  della  pianta.  Quello  però,  che  sarà  som- 
mamente utile  , è di  impedire  che  tanto  sul  tronco,  che  su 
i rami  si  accumulino  quei  Muschi,  che  come  tante  macchie 
di  vario  colore  nc  invadono  la  superficie  , per  mezzo  di  lava- 
ture ripetute  secondo  il  bisogno  , o al  minimo  sospetto  , ed  ese- 
guite con  una  spugna  immersa  in  un  acqua  , in  citi  vi  sia  sta- 
to antecedentemente  sciolto  dello  àterdo  di  vacca;  altrimenti 
non  opponendoci  per  tempo  a tale  inconveniente,  con  verrebbe 
usare  una  forza  più  grande,  o cpn  confricarli  con  del  fieno' , 
o raschiarli  ancora  con  un  ferro  . Non  vi  è in  somma  in  Agri- 
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coltura  diligenza,  c tanca,  pr»  quanto  fasridrcFe  , -ei  oH#  <*g- 
sembrino  impraticabili,  obe  moti  vengano  poi  n-comptins.ite  lar- 
gamente a vantaggio  del  Coltivatore,  i l . 
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C AJ.JTOL  O XII. 

'■<  " . I , j-..  «i  , 

DEI.  PAKF.KCHIMA  . ■ • ■'  , 

Il  parenchima,  o inviluppo  cellula- 
re (Parcnchyma)  Tis/u  aclhdaire , ou  Enveloppe  'Cetili-' 
laire  , ou  P arene  hy  me  è una  rete  formata  «la  fibre  , o vasi 
trasparenti,  ripieni  ordinariamente  di  un  sugo  verde,  e 
che  a certi  intervalli  s’ ingrossano  di  capacita.  Appari- 
sce inimedianremeute  sotto  P epidermide  , e vi  è *tato*chi 
P ha  paragonato' al  Reticolo  malpighianó  della  cote  degli 
animali.  Dalle  radici  al  tronco,  ai  rami,  e alle  fòglie 
fino  ai  petali , e le  parti  più  minute  del  vegetabile , in 
sostanza  in  qualnnque  organo,  in  cui  lo  fibre  vi,  siano 
disposte  a guisa  di  maglie , pub  riscontrarsi  il  Parenchi- 
ma, che  si  pub  considerare  come  un  tessuto  di  vescichet- 
te contigue,  spesso  orizzontali,  e che  tagliano  ad  angoli 
retti  le  fibre  longitudinali.  Questo  tessuto  accompagna 
tutti  i vasi,  e ritiene  in  infiniti  modi  collegate  tutte  le 
parti  del  vegetabile  per  obbligarle  nella  loro  posizione  a 
mantenere  la  loro  unione, e per  favorirle  nel  loro  svilnpppo. 

Il  Coni letti  ha  esaminato  il  Parenchima,  in  molte 
piante  cras. c,  e gli  si  è presentato  come  una  rete  sotti- 
lissima, che  conteneva  dei  piccoli  corpi  glaiiduloèi  ,r  in- 
viluppati in  una  sostanza  verdastra  , e glutinosa,  che  mo- 
strava un  apparato  delle  suddette  vescichette  , dalle  qua- 
li vide  uscire  delle  piccole  bolle  ti/ueo-aercc . In  moh» 
te  specie  di  Aloe,  mediante  un  grado  piu  o meno  avan- 
zalo di  macerazione , possono  rilevarsi  molti  caratteri  di 
questa  sostanza;  come  pure  la  disposizione,  e la  figura 
«Ielle  cellette,  eli’  ù esagona  a lati  disugali.  Nel  Siiglie- 
lo , che  si  ottiene  dal  ( Quercus  suber  ) ,,  si  ha  un  esem- 
pio dei  più  marcati  di  questa  parte  del  vegetabile . 

1/  Inviluppo  cellulare  vicn  riguardato  come  un  orga- 
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niì'trfMliposto  di  molti  reticoli  soprapposti  , che  comuni- 
cano fra  loro,  ed  agiscono  ili  concerto  per  elaborare  il 
Sugo,  che. la  vivere  la  pianta,  ® per  ifavqriro:,^  com- 
binazione della  parte  colorante  con  lo  gomme,  le  resi- 
ne, gii  ni j,  i sali  ec.  Duhamel  attribuisce  il  color  verde 
del  Parenchima  all*  azione  della  luce;  uia'.Renebier  lo 
fa  dipendere  dalla  decomposizione  dell’  teido  carbonico, 
eseguita  nel'e  di  lui  vescichette ; dimostrando  ancora  , 
eh*  esso  è 1*  organo  preciso  in  cui  si  esegue,  la  decompo- 
sizione dell’ acqua.  Humbeld  Ricusa,  che  lo  parti , che 
tramandano  ossigeno,  sieno  verdi  come  le  foglie,  la  cor- 
teccia, ed  il  calice-,  mentre  le  altre,  che  esalano  il  so- 
lo azoto  mescolato  con  del  gas  acido  carbonico  sieno 
lnunche  , o abbiano  altro  colore  fuori  del  verde , come  le 
radici,  i petali ,.  ie<bratte&,  ed  i frutti. , ,,,  . 

» , i Mirhel  considera  l’ Inviluppo, cellulare  come  forma- 
tondi  una  membrana.,'  le  lamine  della  quale  si  separino: 
in  qualche  modo  per.  dare  orìgine, alle  .cellule , che  si  os- 
servano fra  lej  maglie, del  tessuto,  che.  le  comporte  . Tali 
cellule. sono  secondo  esso  forate  da  alcuni  pori  di- di- 
versa grandezza,,  per,  facilitale  da,  trasfusione  dei  fluidi 
dauma  cellula,  all;  altra: • Esaminando.. quest’  organo  con 
una  lente  si  vedo  sparso;  di  corpi  ovali,  che  sono  attra- 
versaci da  nn  numero  prodigioso,  di  tenui  libre  della  piti 
sottile  finezza  , e «homi  assomigliano  a.  certe  picco  le  n- 
ii ioni  di  sostanza  midollare,  acuì  Desfontaincsie  sospet- 
ta eguali  1 La  isbà  egrossezzin  r©  il  suo.  colono  varia  nei 
diversi  ■vegetabili  secondo  la  quantità,  e qualità  dei  su- 
ghi, che  debbono  ascendere  perii  tronco  , e nutrire,  f in- 
tera pianta.  Oltre  a somministrare  un  libero  passaggio 
alla  traspirazione,  rende  ancora  più  soffice  e molle  la 
corteccia,  ed  impedisce  il  «jà  lei  disseccamento.  E sic- 
come un  albero  vecchiosi  vede  vegetare  senza  la  midolla, 
e la  parte  legnosa,  ma  soltanto  con  una  corteccia  arida, 
e scabrosa,  e mancante  in  conseguenza  del  primitivo  In- 
viluppo cellulare;  così  potrebbe  credersi , che  questo  non 
avesse  a.tro  uso,  che  di  nutrirla  fino  eh’ essa  non  abbia 
acquistato  quella  consistenza  , e vigore  da  alimentarsi  da 
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Nei  cotiledoni  del  semò;  e nell’  embrione  il  Paren* 
chini»  opera  i fenomeni  della  loro  vegetazione  , come 
nella  pianta  adulta;  anzi  sembra  avere  in  quell’epoca 
un’influenza  ancora  più  grande  in  proporzione  di  una 
massa  maggiore;  mentre  secondo  Grew  costituisce  tre 
quinti  della  plumula , cinque  settimi  della  radicuia  , e tre 
quarti  dei  lobi.  La  quantità  di: esso  è però  variabile  in 
tutte  le  specie  delle  piante,  come  nelle  loro  parti;  es- 
sendo nelle  piante  crasse  più  abbondante  , che  negli 
alberi;  come  pure  nelle  foglie  è in  maggior  dose  clic  nei 
petali , nei  quali  per  altro,  quantunque  sia  di  una  struttura 
più  delicata,  è il  medesimo  poi  in  tutti  rapporti . Se  venga 
distrutto  nelle  foglie  , e nei  frutti , non  si  produce  mai  più. 
Le  piaghe  però  di  tutte  le  parti  dell’  Erbe  si  cicatriz- 
zano nel  disseccarsi,  ma  non  si  saldano;  al  contrario  di: 
quelle  fatte  sul  parenchima  della  scorza  degli  Alberi,  c 
dei  Frutici, che  si  ristabiliscono  senza  cicatrice , e senza 
lasciarvi  alcuna  trancia  della  ferita . . li 

L’ Inviluppo  cellulare  sembra  ancora  essere  il  ter- 
mine di  quei  peli , che  esternamente  adornano  il  tronco , 
e le  foglie  di  alcune  piante , e che  facendo  l’  u Azio  di  vasi 
assorbenti , facciano  internamente , edme  riportati  in  certe 
glandule , subire  a certi  princàp)  introdottivi  un  primo 
cangiamento , dopo  ilquale  sia  tramandato  per  l’ epider* 
mide  un  quovo  sugo  , come  un  umore  escrcturio  ; unenti» 
un’  altra  porzione  spargendosi  nella  pane  spugnosa  arri- 
vi dopo  varie  vicende!  al  primo  'Strato  fibroso  della  corn 
teccia  , d’  onde  poi  si  introduca  negli  altri  organi  della 
pianta.  , •■.•ifjj j I •••_•  j i.rjj-t,  m>n  >i  . 
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capitolo  XIII. 

DELLA  CORTECCIA 

Usi  economici  di  essa,  e dei  Caaterj . 

La  CORTECCIA,  o SCORZA  (Cortes ) E' corei 
è situata  immediatamente  gotto  il  parenchima , ed  avvol- 
ge le  radici,  gli  steli,  i rami,  i pezioli,  e secondo Saus- 
sure (l)  anche  le  foglie,  ed  i petali.  Risulta  da  un  tos- 
lìuto  di  fibre  longitudinali,  disposte  intorno  all’  asse  del- 
la pianta,  e forma  delle  maglie  più  o meno  larghe,  che 
possono  distinguersi  allorché  la  macerazione  ha  distrutto 
l’ inviluppo  cellulare , che  le  separa  . Negli  Alberi  , c 
negli  Arbusti  è diversa  da  quella  delle  piante  erbacee  , 
nelle  quali  può  dirsi  mancare;  se  pure  per  corteccia  non 
si  voglia  intendere  l’epidermide,. che  ricuopre  un  paren- 
chima più  o meno  denso,  o una  riunione  più  o meno  mol- 
le di  fibre,  che  costituisce  lo  stelo  intiero.  Nei  primi 
è evidente  una  combinàzione  di  fibre,  che  nc  rinchiu- 
dono molte  altre  di  una  sottigliezza  più  grande,  e tale 
che  appena  sono  osservabili.  Sono  però  corredate  di  u- 
tiicoli  distìnti,  e quasi  paralleli,  in  modo  che  ne  risul- 
tano var)  strati  sopfapposti  gli  uni  agli  altri , che  per 
distinguerli  da  quelli,  che  potessero  incontrarsi  in  altre 
parti  del  vegetabile , sono  detti  corticali . Questi  strati 
conservino  una  somiglianza  còn  quelli  già  descritti  del- 
l’ inviluppo  cellulare;  ma  ne  differiscono  in  quaht'o,  che 
ilei  la  scorza  le  maglie  sono  più  serrate , e formano  delle 
reti  spianate , fra  lo  quali  si  vedono  delle  fibre  longi- 
tudinali, e oblique,  che  comunicano  con  dei  vasi, e col 

Sarenchima  stesso . Differisce  ancora  la  Corteccia  nelle 
iverse  parti  della  medesima  pianta;  mentre  nelle  radi- 
ci è più  erossa,  e porosa,  ed  ha  un  colore  diverso  da 
quella’ del  tronco, "è  dei  rami;  ove  ra  sempre  più  as- 

fl)  Observatlons  sur  V é coffe  des  fcnilles’.  et  des  pctales  . 
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sotti  glia  ndosi  ; così  nelle  foglie  e nei  petali  ( quantun- 
que secondo  la  massima  parte  dei  Botanici  non  siano 
tali  organi  che  ricoperti  dalla  semplice  epidermide  ) 
non  apparisce , allorché  si  strappano , che  una  membra- 
na, o pellicola  di  un  colore  fra  il  grigio,  ed  il  bianco; 
ma  osservata  col  microscopio  presenta  i medesimi  ele- 
menti della  Corteccia  delle  parti  più  grandi.  Secondo 
però  ii  suddetto  Saussure,  la  scorza  delle  foglie  non  è 
che  la  dilatazione  di  quella  del  pcziolo ; come  pure  nei 
petali  ha  origine  dal  peduncolo,  in  vicinanza  del  quale 
ha  le  maglie  più  strette,  e allungate,  ma  che  nel  disco- 
starsi da  C6so  si  raccorciano,  e divengono  più  larghe  . 
Tanto  nelle  une , qhe  negli  altri  questa  specie  di  scor- 
za è munita  di  vasi , che  esercitano  le  funzioni  stesse 
dei  vasi  corticali. 

Ogni  strato  della  Corteccia , per  quanto  tenue  si 
presenti , è , composto  di  infiniti  altri , che  per  mezzo 
di  un’  opportuna  macerazione  dividonsi  in  sottilissime 
lamine  somiglianti,  all’  epidermide  fra  le  quaji,  sono 
yompresi  copie  dei  tubi,  paralleli , longitudinalmente  di- 
sposti , ed  incrociati  da  altri  più  piccoli,  la'  dj  cuj  su- 
perficie è sparsa  di  glandule  di  diversa  specie.  1 vacui 
poi  comprasi  tra  i tubi , e le  glandule  sono  occupati  dà 
ima  matpria  spugnosa , nella  quale  probabilmente  è ri- 
cevuta una  parte  del  sugo  separato  dalle  dette  glandu- 
le , per  ivi  subire  una  certa  preparazione , ed  iiitrodprsl 
in  quei  vasi , nei  quali  , acquistata  la  natura  opportu- 
na,, influiscè  quindi  alla  conservaziene  , ,e  all’  accresci- 
mento della  pianta  j.  ; . ji...,  . • 

. Varie  opipioui  hanno  avuto  luogo  intorni)  alla  pro- 
duzione , e al  destino  della  Corteccia  degli  Alberi . Secon- 
do il  Malpigli!  e C.rew  la  sostanza  Corticale  , che  si  produ- 
ce annualmente % derivai  da  quella  più  antica;  e’ la  parte 
interna  di  questa  nuova  sostanza  si  cangia  ogni  anno  in 
iiìburnp,,  p piagno,  divenendo ( Corteccia  la  parte, ester- 
na arida  n e,  senza  vita,,  Quest/  ultimo  pòi.  suppone*  anco- 
ra , cne  le  inserzioni  nel  legno,  gli  utricoii , et!  il  tes- 
suto cellulare  esistessero, originalmente  nella  Corteccia, 
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die  Hales  .sostiene  al  contrario  dover  !’  esistenza  all’  Al- 
burno, e cbo  non  sia  soggetta  ad  altra  variazione . 31  ir- 
bei  poi  pretende  (i)come  Hales,  che  dal  1;  Alburno  de- 
rivi un  nuovo  strato  chi  corteccia,  la  quale  in  seguito  si 
cangi  nell’ alburno  stesso,  ma  non  nel  modo  in  cui  pen- 
sa il  Malpighi . Duhd inel  avea  dimostrato  , che  la  Cortec- 
cia in  alcune  specie  di  Alberi  si  riproduceva  appena,  che 
si  difendeva  la  parte  denudata  dall’ influenza  immediata 
dell’aria;  e Knight  (a)  ottenne  una  produzione  simile  di 
Corteccia  sulla  superficie  dell’  Alburno  dell’  ( Uhuus 
montana  ) in  una  situazione  all’  ombra , senza  aver  ripa- 
rato la  parte  operata  in  alcun  modo . Ambedue  questi 
Osservatori  hanno  veduto  uscire  dalla  superficie  dell’  Al- 
burno un  fluido  viscoso , che  si  convertiva  a poco  a po- 
co in  una  massa  polposa  inorganica,  che  diveniva  in 
seguito  organizzata , e cellulare;  ma  do|>o  varie  espe- 
rienze, e ragionamenti  doli’ Autore  Inglese,  sembra  di- 
mostrato , che  la  facoltà  di  produrre  una  nuova  scorza 
non  appartenga  nè  alla  corteccia , nè  all’  alburno , ma 
bensì  a un  fluido  particolare,  che  percorre  i vasi  di, 
ambedue  questi  organi  . 

L’  embrione  della  Corteccia  esiste  però  nel  seme  t 
e fino  dalla  germinazione  si  diresse  all’  ingiù  nelle  ra- 
dici, e superiormente  lungo  lo  stelo  , e nelle  altre  parti 
della  pianta . E'  deila  più  grande  importali-'*  ; mentre 
un  Albero,  che  ne  sia  privato,  languisce  fino  che  non 
ne  abbia  acquistata  una  nuova  ; ed  in  fatti  risiedono  iu 
essa  dei  germi  uuincrosi  di  vita,  per  cui  influite  risor- 
se si  hanno  per  la  riproduzione  della  specie,  come  pu- 
re in  essa  si  elaborano  dei  sughi,  che  vi  eseguono  la  lo- 
ro circolazione.  Senza  la  corteccia  non  ne  risulterebbe 
la  formazione  del  legno,  e si  disseccherebbe  l’alburno  , 
non  avendo  più  un  ostacolo  all’ evaporazione  degli  umo- 
ri , eh’  esso  contiene . 

t t 

(l)  Traiti-  d’  Anatomie,  et  de  Fhysiologie  vegetale. 

Lettre  sur  la  formation  de  l’ccorce  des  Arhrcs.  Nella 
Biblioth.  Britan.  Octob-  i-8oj. 
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Darwin  insegnò  per  aumentare  la  quantità  della  scorza 
di  un  Albero  di  togliere  i bottoni  a fiori  appena  , eh’  essi  com- 
pariscono. Ciò  potrebbe  utilmente  praticarsi  su  quelle  piante, 
la  corteccia  delle  quali  fosse  destinata  per  i bisogni  della, 
vita,  come  per  trarne  un  filo,  per  1’  atte  della  Concia,  per 
la  Medicina,  o per  ottenere  in  maggior  dose  quella  sostan- 
za nutritiva,  che  il  suddetto  Darwin  dimostrò  esistere  nella 
scorza  interna  dell’Olmo,  dell’ Agrifoglio,  dello  Spino-bian- 
co, e di  molti  Alberi  moniti  di  spine  . Questa  non  solo  propose 
come  alimento,  ma  per  farne  dei  liquori  fcim  -ntati  , e an- 
cor* dell’ottima  bfbra  (l)  ; ma  vedremo.,  come  dalla  sostan- 
za glutinosa  della  scorza  , specialmente  dell’  Agrifoglio,  si  ot- 
tiene la  Pania  . 

Se  una  porzione  di  scorza  venga  alterata  per  qualche  ac- 
cidente, convien  toglierla  affatto,  c gioverà  applicare  una 
vernice  piuttosto  densa,  composta  di  olio,  e di  biacca  neliuo- 
go,ove  manca  , per  garantire  le  parti  interne  dal  contatto  dell’a- 
ria , dell’ umidità,  e degli  insetti . E qualora  una  pianta  aves- 
se perduta  di  recante  una  porzione  della  sua  scorza  , tanto  può 
riattarsi  la  medesima  , quanto  un’  altra  di  egual  superficie  , 
tolta  da  qualche  pianta  della  medesima  specie  ; mentre  con 
far  corrispondere  i suoi  vasi  con  quelli  dei  bordi  della  piaga 
si  ristabilisce  perfettamente  una  comunicazione,  come  appun- 
to succede  nell’Innesto.  Dall’ osservarsi  pure,  che  in  alcuni 
tronchi  la  corteccia  si  rompe  naturalmenre  , c che  le  fendi- 
ture si  rivestono  di  una  nuova,  si  può  dedurre,  che  questa 
si  può  distendere  fino  a un  certo  segno,  ma  che  alla  fine  dee 
cadere  , se  continua  la  pianti!  a crescere  di  volume.  Cosi 
se  un  Albero  sia  debole  , o infermo  non  può  dilatare  la  sua 
scorza,  onde  può  rimediarsi  dal  Coltivatore  col  fare  lungo  lo 
•telo  delle  incisioni,  le  quali  potranno  giovare  specialmente 
su  i piccoli  fusti  delle  piante,  di  un  vivaio , allorché  apparis- 
sero lente  nel  loro  sviluppo.  Sono  pure  in  tal  caso,  ed  ab- 
bisognano di  simil  soccorso  quei  soggetti , che  per  un  super- 
fluo umore  nelle  parti  interne  divenuti  obesi , richiedono  di 
sfogare  quei  fluidi,  che  accumulati  impediscono,  o alterano 
l’esercizio  delle  funzioni  vitali,  e che  per  una  troppa  resi- 
stenza della  corteccia  non  si  possono  separare.  La  maggior  parte 
degli  Alberi  da  frutto  rimarrebbero  invasi , e ancora  soffogati  da 
questa  soprabbondanza  umorale  , c particolarmente  di  certi 
principi  gommosi  , o resinosi  allorché  crescono  in  un  terreno 
magro,  per  cui  ordinariamente  si  rende  la  loro  scorza  troppe 
tenace;  e però  si  pratica  a pie  di  quelli  una,  o più  incisioni, 

(a)  Biblioth.  Phys.  Econ.  A’i.  1.  Voi.  11.  pag.  pi. 
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r effetto  dèlie  quali  è di  richiamarvi  tutto  il  sugo  superfluo'. 
1 Susini , i Ciliegi  , i Peschi , i Mandorli  cc.  richiedono  spes- 
so di  essere  sgravati  dalla  loro  gomma  , richiamandola  al  di 
fuori  per  qualche  apertura  . E da  riflettersi  però,  che  un’  inci- 
sione semplice  non  è sufficiente , perchè  i labbri  della  ferita 
presto  si  rimarginerebbero  per  la  loro  somma  vicinanza;  on- 
de si  eseguisce  in  modo  da  impedire  questa  riunione,  vale 
a dire  cònvien  fare  due  incisioni , che  col  loro  angolo  inter- 
no vengano  a combinarsi  nell’  ultimo  strato  della  corteccia  , 
distaccando  poi  quella  porzione  , che  da  esse  vicn  compresa  . 
La  natura  del  vegetabile  , e 1'  età  del  medesimo  possono  de- 
terminare la  grandezza  del  foro  , chiamato  Cauterio,  risultan- 
te dall’  incisione.  Il  Gelso,  che  forse  più  d’  ogni  altra  pian- 
ta abbonda  di  sugo,  allorché  il  suo  tronco  è adulto,  meri- 
ta un’apertura  forse  più  profonda,  che  negli  altri  Alberi,  e 
che  non  sia  tanto  verso  il  basso  , ma  piuttosto  in  vicinanza! 
al  primo  rango  dpi  rami  , onde  sia  più  facile  , e pronta  una 
tale  evacuazione.  Il  tempo  di  fare  i cautcrj  è nella  Primave- 
ra fino  al  principio  di  Giuguo.ed  è necessario  che  le  parti, 
ove  si  eseguono  , siano  giovani , vigorose,  piene  di  sugo  , e li- 
scie  , per  quanto  è possibile. 

f 1 ♦ . i 

CAPITOLO  XI Y. 
del  unito  . 

Il  LIBRO  ( Liber  ) Liber  sembra  formare  una  parte 
della  corteccia  ; ed  infatti  generalmente  vieti  definiti» 
per  1*  ultimo  strato  corticale  verso  il  centro  della  pianta. 
E'  composto  anch’esso  di  reticoli  concentrici,  soprappo- 
sti fra  loro,  ma  più  serrati  di  quelli  della  corteccia;  e 
per  essere  meno  aderenti  possono  facilmente  separarsi. 
Però  si  è adottato  un  tal  nome,  risvegliandosi  facilmente 
1’  idea  di  un  libro  aperto  in  modo  da  distinguersene  ìe 
pagine  (i) . Nel  Gelso , nel  Salcio  , nel  Moro  papirifero  , neì- 
]’ Aitea  ec.  abbiamo  degli  csempj  marcati  del  Libro;  ma 
varia  nelle  diverse  piante,  mentre  in  alcune  di  esse,  o è 
motto  sottile,  o differisce  poco  dal  legno,  come  nel  Ti- 
glio, o è molto  abbondante  come  negli  Alberi  vigorosi. 

(lj  Anticamente  chiamava*!  Liber  la  scorza,  su  cui  si  scriveva. 

li 
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Spesso  il  uorne  di  Libro  non  conviene  propriamente  che 
alla  sola  ultima  lamiuetta,  che  si  combacia  con  1* albur- 
no , o col  legno  in  mancanza  di  esso . Si  sepura  facilmente 
dalla  scorza  in  Primavera,  nel  qual  tempo  è più  molle. 

La  struttura  del  Libro  nei  suoi  diversi  strati  è omo- 
genea ; se  non  che  ogni  reticolo  è tauto  piu  fino , quanto 
è più  interno,  e che  le  maglio  divengono  piu  piccole,  e 
più  serrate  in  proporzione  che  sono  più  vicine  al  le- 
gno. Le  trachee  sono  molto  abbondanti  nel  Libro;  e al- 
lorché nel  legno  vi  è interruzione  di  continuità  con  per- 
dita di  sostanza  si  introduce  nella  piaga,  c la  ripara  nel 
corso  di  pochi  anni , formandovi  una  specie  di  cercine 
legnoso;  per  lo  che  Duhamel  lo  ha  paragonato  al  Perio- 
stio degli  animali  .supponendo  che  nell’  istesso  modo  che 
per  esso  si  forma  sulle  ossa  fratturate  il  callo,  così  sulle 
parti  legnose  si  produca  per  mezzo  del  Libro  un  callo 
vegetabile.  Senebier  pensa,  che  dallo  sviluppo  del  Libro 
abbia  origine  il  legno , quantunque  ne  differisca  dal  colo- 
re; poiché  questo  abbonda  come  quello  di  trachee,  ed. 
i suoi  reticoli  si  rassomigliano  fra  loro . Oltre  a ciò,  siccome 
le  piaghe  del  Libro  si  formano  un  cercine  , mentre  quel- 
le della  corteccia  si  cicatrizzano,-  e d’altronde  la  cortec- 
cia, ed  il  legno  si  riproducono  separatamente  nelle  gio- 
vani piante;  però  sospetta  ehe  il  libro  rinchiuda  gli  ele- 
menti del  Legno,  dandoli  nascita,  e che  la  parte  la  più. 
esterna  della  corteccia  produca  solamente  gli  strati  cor- 
ticali . 

CAPITOLO  XV. 
dell’  alburno 

Vantaggio  della  scorzatura  degli  Àlberi  da  costruzione . 

J-i  ALBURNO  ( Alburnum  ) Aubier  è cobì  detto 
probabilmente,  perché  è bianco,  o di  un  colore,  che 
ad  esso  si  accosta  . Differisce  dalla  corteccia  , e dal  libro 
per  avere  una  maggior  densità , e bianchezza  ; e dal  le- 
gno per  una  minore  gravità  specifica,  per  il  colore  che 
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è meno  bruno,  e per  una  maggior  quantità  di  acqua,  c 
di  fluidi,  dh’  esso  contiene.  Potrebbe  definirsi  un  legno 
non  ancor  perfezionato,  più  leggiero  e meno  resinoso  del 
legno  propriamente  detto , che  è ad  esso  sottoposto . Nel 
Noce , nella  Querce , e nell’  Olmo  vi  si  osserva  più  fa- 
cilmente, e più  abbondarne,  che  nel  Tiglio,  nel  Piop- 
po, e generalmente  in  tutti  gli  Alberi  comunemente  detti 
a Legno  bianco,  in  alcuni  dei  quali  si  potrebbe  ancora 
quasi  sospettare  della  di  lui  csisteuza . Secondo  Senebier 
vi  è uua  specie  di  Alburno  anche  nelle  piante  erbacee, 
che  comparisce  con  la  pianta  nascente , e che  si  cangia 
in  legno  quando  perigee  . Si  può  dedurre  la  forza  di 
esso  nelle  Canne , nella  Canapa , nel  Girasole  ec.  ma  sem- 
bra però  essere  di  una  natura  diversa  da  quello  delle  pian- 
te legnose. 

Nell’  Alburno  sono  manifesti  i vasi , che  si  possono 
osservare  con  separarlo  da  un  ramo  mediante  la  mace- 
razione nell’ acqua  riscaldata.  Non  conviene  però  strap- 
pare con  violenza  il  pezzo  che  dee  esser  boi  lito,  ina  si  rieb- 
be recidere  con  diligenza . U Salcio  comune  preso  a Prima- 
vera, dai  rami  giovani,  allorché  il  sugo  è più  abbondan- 
te , presenta  per  mezzo  di  lenti  assai  forti  le  aperture  del 
vasi  disposti  in  uua  materia  fiocconosa  , bianca,  e senza  una 
forma  decisa. Hill  vi  ha  osservate  delie  prominenze, o tu- 
bercoli , che  si  assomigliano  a delle  gemme  sparse  su  i 
rami  di  tenera  età,  e ognuno  di  essi  gli  è sembrato  avere 
un’  apertura  nella  sua  lunghezza.  Nel  Pero  sono  i vasi 
ancora  pio  sensibili  per  estere  più  bruni  della  materia 
che  gli  circonda , e per  essere  meno  soggetti  a distendersi, 
specialmente  nello  stelo  fresco,  ove  sono  abbastanza  sta- 
bili. E'  probabile,  che  le  suddette  protuberanze,  forate 
siano  i limiti,  ove  terminano  i vasi,  e che  le  loro  bocche 
veugauo  ad  aprirsi  per  ricevere  il  parenchima , che  si  uni- 
sce ai  vasi  medesimi,  e per  le  quali  siano  assorbiti  i sughi. 

Gli  strati  corticali  non  si  cangiano  in  alburno.  In- 
fètti esso  è lo  sviluppo  delle  fibre  legnose , che  esistevano 
nella  mucillaggine  avanti  che  si  potessero  distinguere,  e 
che  già  rinchiuse  nel  seme , si  sono  a poco  a poco  conver- 
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tite  in  alburno,  e in  legno,  in  ragione  xbe  la  pianta  ai. 
è aumentata.  L'abbondanza  poi  dei  sughi  sembra  la  cau- 
sa immediata  della  formazione  dell’  alburno,  che  alcu- 
ni credono  indurirsi  per  1’  azione,  che  iL  gas  ossigeno 
esercita  sulla  parte  feculenta,  che  questi  sughi  hanno  de- 
positata mediante  le  sostanze  nutritive,  c 1’  influenza  i 
della  luce,  scuza  la  quale  però  certi  alberi  ne  abbonda-** 
no  più  che  di  legno.  Può  dirsi  dunque  che  l’Alburno 
nasca  colla  pianta  stessa, ed  occupi  ii  suo  luogo  nelle  ra- 
dici , nelle  quali,  quantunque  di  un  diametro  minore  del 
tronco  ,e  dei  rami , vi  è in  maggior  copia  . Una  parte  di  es- 
so spiegasi  nelle  foglio,  e parte  continua  a distendersi 
Uno  al  fusto,  cai  rami, che  portano  i fiori, ed  ivi  svolge- 
vi nei  petali  ,i  quali  Forskacl  pensa  non  essere  che  le  fo- 
glie stesse,  che  coll’ attenuarsi  abbiano  deposta  la  sostan- 
za legnosa . 

L’Alburno  potrebbe  credersi  destinato  per  la  dispo- 
sizione dei  suoi  vasi  a portare  i fluidi  in  direzioni  dif- 
ferenti, specialmente  dall’ alto  in  basso;  per  lo  che  po- 
trebbe forse  adempire  ad  una  funzione  assai  importante 
della  vegetazione  nei  climi  caldi,  ove  le  rugiade  sono 
abbondanti , e la  terra  assai  arida:  qual  è quella  di  por- 
tare l’umidità,  che  esse  somministrano,  e lasciano  sulle 
foglie,  fino  all’  estremità  delle  radici.  Hales  avea  già 
provato,  che  l’assorzione  delle  foglie  è in  proporzione 
dell’umidità  dell’  aria  * e che  il  sugo  discende  per  la  scor- 
za, o per  1’  alburno  durante  la  notte.* 

Gli  strati  dell’ Alburno  non  sono  perfettamente  cir- 
colari, come  non  lo  sono  pure  quelli  del  legno;  anzi  per 
lo  più  trovasi,  che  nello  stesso  albero  a differenti  altez- 
ze sono  diversamente  eccentrici . Si  è pensato , che  gì  i 
strati  degli  alberi  verso  il  Mezzo-giorno  fossero  mag-- 
giori , e che  perciò  potessero  servire  come  di  bussola  a* 
chi  viaggiando  in  un  bosco  tagliasse  orizzontalmente  qual- 
che tronco.  Ma  Buffon,  e Duhamel  dopo  aver  reciso  un 
buon  numero  di  piante  per  ogni  lato  di  una  selva  osser- 
varono, che  gli  strati  erano  indeterminatamente  diretti 
verso  tutti  i punti  dell’  Orizzonte  ; se  non  che  erano  più 
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grruirtì  in  quella  parte,  ove  1’  albero  avea  più  grosse  , e 
lunghe  le  radici,  e per  le  quali  iu  conseguenza  riceve» 
maggior  nutrimento. 

Tutte  le  osservazioni  però  concorrono  fin  qui  a di- 
mostrare, che  1’ Alburno  si  converte  più  o meno  presto 
in  legno*,  ma  conviene  sempre  richiamarsi  l’idea  nella 
formazione  degli  esseri  organizzati,  e delle  loro  parti  , 
di  uu  primitivo  tessuto  reticolare , modificato  diversamen- 
te a varie  distanze  dal  diametro  delle  piante;  e che  per 
l’ assorbimento  , o l’ assimilatioue  del  sugo  nutritivo  più 
o meno  elaborato  in  ragione  dei  vasi , che  appartengono 
tanto  ad  esso, che  agli  strati  corticali, ne  risulti  un  insie- 
me più  serrato,  e consistente. 

Qualunque  sia  l’ influenza  dell’  Alburno  per  la  formazione 
del  legno  ad  esso  sottoposto,  si  è trovato  utile  da  Puffbn  di 
togliere  dagli  alberi  la  scorza  ,.di  cui  sono  rivestiti.  (J  si 
indurisca  1’ Alburno  mediante  questa  operazione,  o che  die- 
tro 1’  opinione  comune  questo  si  converta  più  presto  in  legno  , 
è certo  , che  tutti  quei  sughi, che  doveano  'nutrire  la  cortec- 
cia, sono  rivòlti  in  vantaggio  dell’ Alburno  stesso,  il  quale 
ancora  pet  l'azióne  Jelln  luce  solare  più  diretta,  e immedia- 
ta sopra  di  esso  , ha  luogo  di  consolidarsi  maggiormente  . 
Debbono  però  a tale  oggetto  scorzarsi  i tronchi , e i rami  nc  più 
presto,  nè  più  tardi  di  un  anno  avanti  il  loro  taglio,  altrimen- 
ti o si  infermerebbero,  ovvero  non  produrrebbesi  1’  effetto  bra- 
mato,. Una  tal  pratica  presenta  Un  gran  vantaggio  nella  Quer- 
ce specialmente,  perchè  dopo  essersi  approfittati  della  di  lei 
Corteccia  per  1’  arte  della  Concia  , si  ottengono  l*  anno  seguen- 
te dei  tronchi , che  interamente  sembrano  sprovvisti  ili  Albur- 
no , e che  sono  passati  allo  stato  il  più  duro.  Così  divengono 
più  utili , e perfezionaci  perla  costruzione,  e sono  menò  suscec- 
tibili  di  divenite  la  preda  degli  insetti  , e particolarmente  del 
Tcredo  Navali s , per  la  mancanza  della  sostanza  parenchima- 
tosa  . Si  legge  infatti  nel  Voi.  8.  del  Giornale  «li  Fisica  di 
llozier,  che  una  trave  di  legno  di  un  albero  scorzato  avanti 
di  atterrarlo,  che  era  stata  impiegata  in  un  antico  edilìzio, 
era  ancora  in  tutta  la  sua  integrità  , quantunque  riconoscesse 
1’  epoca  di  òco.  anni . Potrebbe  parimente  essere  utile,  per  ave- 
re una  maggiore  durezza  nel  tronco  di  un  albero  , qualora 
ric3cia3C  incomodo  di  scorzarlo  sul  posto  (quantunque  eseguen- 
do ciò  in  Primavera  si  avesse  minor  diffieol(a)il  fare  un’ in- 
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elisione  circolare,  e assai  profonda  nel  tempo  che  ancora-  vi-, 
ve  la  pianta,  come  appunto  lo  suggerisce  Plinio.  Infatti  Kni- 
ght  fa)  avendo  tolto  un  anello  di  scorza  da  un  albero  molti 
anni  avanti  di  atterrarlo,  trovò  poi  che  il  legno  superior- 
mente all’  incisione  avca  una  gravita  specifica  maggiore  di 
quello  ad  essa  sottoposto  di  0,99;  come  pure  nello  spazio  di 
T'j.  eie  , che  quest’ ultimo  era  stato  immerso  nell’  acqua  , avea 
assorbito  69.  grani  di  questo  fluido , mentre  il  primo  in  cgual 
tempo  non  ne  avea  succhiato  che  5[.  soltanto. 

CAPITOLO  XVI., 

DEL  LEGNO. 

Epoca  del  Taglio  degli  alberi. 

Caratteri  fisici  del  Ugno , e modi  di  accrescerne  la  qualità , 
e la  durata  . 

Il  LEGNO  (Lignum)  Bois  succede  all* alburno , 
ed  è di  questo  assai  più  duro,  e tenace;  onde  può  ri- 
guardarsi come  il  sostegno  delle  piante  , e il  compiuteti* 
to  della  loro  organizzazione.  Ne  differisce  pure  per  il  co- 
lore; ed  infatti  1*  alburno  del  Giuggiolo  ( Rhamuus  zia 
zyphus)  è quasi  giallo,  mentre  il  Legno  è rosso;  e così 
nello  Scotano  ( Rhus  cotiuus)  quello  è bianco-grigio,  e 
questo  è un  giallo  rane-iato  e venato;  come  pure  nel  No- 
ce il  primo  è bianco-scuro,  e l’altro  è scuro  e venato 
di  nero . 

La  struttura  del  Legno  è considerata  come  il  risul- 
tato delle  libre  disposte  per  la  massima  parte  longitu- 
dinalmente , e collegate  fra  loro  mediante  un  tessuto 
cellulare  disseminato  di  vasi,  e di  vescichette,  che  co- 
municano le  une  con  le  altre , e che  vanno  allargandosi 
sempre  più  verso  il  centro,  ove  esse  formano  la  midolla. 
Questo  tessuto  è supposto  analogo  al  sistema  glandola- 
re , e linfatico  degli  animali  ; e si  è creduto  probabile , 


(o)  Biblioth.  Britan.  Aout  180'.  pag.  3c8. 
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che  , come  in  essi,  dovesse  servire  ai  medesimi  usi . Nella 
prima  età  delle  piante,  e degli  animali  gli  organi  sono 
in  un’espansione  considerabile',  onde  l’ accrescimento  ne 
è assai  rapido,  come  lo  è nei  legni  bianchi,  c nei  fun- 
ghì , nei  quali  abbonda  molto  il  tessuto  vescicolare  ; ma 
col  tempo  i vasi  perdono  la  loro  attività  , e però  il  Le- 
gno diviene  più  serrato,  e più  solido,  e invece  di  fluidi 
contiene  una  sostanza  carbonosa.,  che  poi  ne  costituisce 
la  base*,  come  appunto  il  fosfato  di  calce  riempie  le  ma- 
glie delle  fibre  ossee  degli  animali.  Teodoro  Saussure (i) 
dà  il  risultato  delle  varie  carbonizzazioni , che  si  formano 
nelle  differenti  parti  di  un  vegetabile,  ed  Ita  dimostrato 
che  il  Sugo,  che  forma  l’alburno  subisce  delle  modifi- 
cazioni in  parte  analoghe  a quelle  di  un  estratto,  che 
si  carbonizza  per  l’  influenza  del  gas  ossigeno,  e che  di- 
viene in  parte  solubile  nell’  acqua  ; come  pure  fa  vedere  , 
che  il  Legno  non  è una  combinazione  omogenea,  mentre 
rimane  impregnato  più  o rneuo  di  carbonio  e di  terric- 
cio ; i quali  principi  maggiormente  vi  si  accumulano , 
quanto  più  l’alburno  resta  esposto  all’aria,  e che  una 
porzione  di  carbonio  ha  luogo  di  unirsi  al  gas  ossige- 
no per  formare  il  gas  acido  carbonico. 

Il  Legno  è proprio  degli  Alberi , e dei  Frutici  ; ma 
anche  le  piante  erbacee  possono  col  tempo  divenire  le- 
gnose. Così  lo  stelo  dei  Graminacei,  e dei  Liliacei  fru- 
tescenti risulta  da  un  insieme  di  grosse  fibre  solide , li- 
scie  , flessibili , leggermente  compresse  , che  si  prolunga- 
no ordinariamente  senza  interruzione  dalla  base  sino  al- 
la sommità.  Senebier  per  osservare  la  struttura  del  le- 
gno, ne  fece  lo  scheletro  con  sottomettere  delle  lamine 
di  Abete  assai  sottili  all’azione  successiva  dell’acqua,* 
dello  spirito  di  vino  ; e mediante  il  microseopio  ride 
in  una  porzione  traversa  di  esse  delle  parti,  che  offri- 
vano una  rete  diafana , ed  altre  che  la  presentavano  per- 
fettamente opaca . Le  fibre  si  ipcrociavanft^id  angolo  ret- 
to, ma  net  punti  di  contatto  non  vi  formavano  alcun  no- 

(l)  Recherete»  chimiques  sur  la  vegetation . Paris  1804. 
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do.  Altre  lamine  longitudinali  della  stessa  pianta  gli  mo- 
strarono dei  tubi  vuoti , trasparenti , e situati  gli  uni 
verso  gli  altri  ; e cosi  con  altre  osservazioni  ha  potuto 
in  sostanza  concludere , che  il  legno  è formato  dall’ u- 
nione  dei  vasi  linfatici,  dei  vasi  proprj,  e di  trachee  con 
il  pareuchiina  ;e  che  la  sua  resina  ne  costituisce  la  forza, 
riempiendone  i loco  intervalli,  uell’istesso  modo  che  la 
parte  interna  dei  vasi.  Però  i differenti  strati  del Legno 
non  sono  soltanto  uniti  gli  uni  agli  altri  per  la  resina, 
ina  ancora  si  collegano  fra  loro  per  mezzo  di  vasi  par» 
ticolari , ctie  servono  reciprocamente  al  loro  sviluppo , ed 
alla  loro  nutrizione . 

Ma  comunque  sia  relativamente  alla  struttura  del 
Legno,  i vasi  rinchiusi  in  esso  portano  il  Sugo,  come  si 
vede  nel  flusso  della  Vite,  che  per  ottenerlo  conviene 
ferire  la  sostanza  legnosa  ; come  pure  da  tutti  quegli  al- 
beri , che  si  vuole  ricavare , è necessario  con  l’ incisione 
penetrare  lino  al  legno.  E' osservabile , che  mentre  la  cor- 
teccia, la  midolla,  ed  altre  parti  del  vegetabile  si  ripro- 
ducono, se  vengano  mutilate,  il  Legno  non  si  rigenera 
più  quando  ne  sia  stata  recisa  una  porzione.  Si  è credu- 
to, che  esso  si  componesse  di  lamine  successive,  che  in- 
dicassero il  numero  degli  anni  della  vegetazione  ; ma  Du- 
lramei  per  mezzo  di  esperienze  ha  provato,  che  nei  me- 
desimo anno  si  sono  prodotti  più,  e diversi  strati  ,e  par- 
ticolarmente quelli  dipendenti  dal  Sugo  di  Primavera, 
e di  Autunno.  Neil’  organizzazione  però  del  Legno,  e 
nel  suo  modo  di  formarsi,  ciò  che  conviene  alle  piante 
dicotiledoni  arborescenti,  non  può  applicarsi  nelle  aco- 
n nulo  ni , e monocotiledoni , le  quali  presentano  delle  dif- 
ferenze assai  marcate.  Piumier  infatti  Ira  dimostrato  ueL- 
ie  Felci  di  America,  die  il  loro  trouco  è formato  di  fi- 
bre longitudinali  piu  avvicinate,  più  dure,  e più  soli- 
de verso  la  circonferenza,  che  neiì’ interno;  c Dauben- 
ton,  osservando  il  tronco  di  una  Palma  dattilifera  ta- 
gliata trasversalmente,  vi  ha  ravvisati  invece  di  strati  an- 
nui, e di  prolungamenti  midollari  delle  macchie  nere 
sparse  senza  ordine  sopra  un  fondo  biancastro,  per  cui 
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ne  dedusse  varie  conseguenze;  in  modo  che  la  struttura 
di  tal  genere  di  piante  varia  notabilmente  da  quella  del* 
le  dicotiledoni,  e specialmente  nella  maniera  di, vegeta- 
re ; essendosi  osservato , che  le  prime  cessano  di  ingros- 
sare appena,  che  hanno  acquistato  la  forma,  ed  il  volume 
di  uu  albero  ordinario,  quantunque  il  loro  tronco  non 
ostante  continui  ad  elevarsi  senza  niente  perdere  della 
sua  forma  cilindrica.  Desfontaines  pure  ha  veduto  nella 
Palma,  che  le  fibre  legnose  sono  disposte  irregolarmen- 
te le  une  a lato  delle  altre , e che  costantemente  sono  in- 
viluppate nella  midolla , che  a»  riempie  tutti  gli  intervalli. 

E'  assai  importante  il  determinare  1*  epoca  del  caglio  di 
quegli  Alberi,  che  debbono  servire  per  la  costruzione,  influen- 
do ciò  nella  durata,  e conservazione  del  loro  legno.  Questa 
operazione  allorché  si  esegue  in  Primavera  , le  piante  sono  in 
sugo,  il  quale  si  mantiene  anche  dopo,  in  modo  che  traman- 
dano delle  foglie  , e ancora  dei-  frutti  ; per  lo  che  s’  indebolisco- 
no , ed  i pori  rimangono  pieni  di  fluidi , che  soggiornandovi 
formano  delle  cavità  ove  si  annidano  , e si  riproducano  dei 
vermi,  i quali  tanto  poi  pregiudicano  alla  solidità  del  legno.. 
Parimente  l’Albero  tagliato  in  tale  sragione  somministra  un  le- 
gno soggetto  a fendersi,  e a ritirarsi,  e come  osserva  Giulia 
Cesare  , assai  inferiore  per  costruire  dei  vascelli  a quello  di 
Alberi  atterrati  alla  fine  dell’anno.  Teofrasto , Catone , Palla- 
dio , Columella , Vegezio  si  accordano  pure  sul  taglio  o in  No- 
vembre , o in  Dicembre  . Vitruvio  ne  dà  per  ragione  : quia  aeris 
Hyberni  vis  comprimit , et  consaltdat  arborei  ; ma  se  sia  srata  usa 
ta  la  precauzione  di  scorzarlo  in  Primavera , o di  aver  levata  una 
porzione  di  corteccia  al  piè  dell’  Albero , si  potrà  poi  tagliare 
nell’inverno  seguente,  avanti  che  cominci  il  sugo  a porsi  in 
movimento  . Può  essere  parimente  utile  di  procurare  alla  pian- 
ta ancora  in  vita,  come  insegna  Limbourg  (a) , quella  cur- 
vatura, che  converrebbe  poi  darsi  dagli  Artefici  al  legno  me- 
diante il  calore , e una  forza , per  cui  si  snerva  , onde  ridurlo 
adattato  a certi  lavori , specialmente  per  la  Marina . 

Non  pochi  sono  i caratteri  fisici  del  legno,  che  conviene 
conoscere  avanti  di  impiegarlo  nei  tanti,  e diversi  usi  di  ma- 
nifatture , ed  arti.  La  gravità  specifica,»  densità  tanto  nello 
•tato  fresco,  che  secco , la  quantità  eh*  si.  ritira,  ed  il  tem- 
po che  richiede  per  disseccarsi , o se  è soggetto  a fendersi , 

(a)  Nouveau  Dictioan.  d’  Hist.  Nattirelle  . Voi.  III.  pag.  2 "5. 
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come  pure  1*  resistenza  ,che  oppone  agli  strumenti  per  una  mag- 
giore, o minore  solidità,  la  disposizione  della  fibra,  la  grana 
che  presenta,  e il  polimento  di  cui  è suscettibile,  sono  qualità, 
che  conviene  assai  ben  distinguere,  onde  bene  applicarlo  al 
bisogno  . Per  conoscer»  la  forza  , o resistenza  dei  solidi,  Ga- 
lileo avea  insegnato , eh’ essa  è in  ragione  inversa  della  lun- 
ghezza, in  ragion  dupla  dell’  altezza  , e in  ragion  diretta  del- 
la larghezza  . Ciò  per  altra  non  può  perfettamente  adattarsi 
ai  corpi  elastici  qual  è il  legno  , lo  di  cui  fibre  sono  suscet- 
tibili di  distensione . Buffon  , che  fece  ripetutamente  varie 
esperienze  su  quello  della  Querce  , trovò  che  la  resistenza  , 
o forza  del  legno  è proporzionata  ( a lunghezze  eguali  ) al- 
la larghezza  del  Travicello  o trave,  moltiplicata  per  il  qua- 
drato della  sua  altezza.  Stabilì  poi  che  di  due  pezzi  del- 
la medesima  grossezza,  e lunghezza,  il  più  pesante  è il 
più  forte  ; ed  avvertì , che  un  pezzo  di  legno  caricato  sem- 
plicemente di  due  terzi  del  peso  capace  di  farlo  rompere  * 
non  si  spezza  nel  momento  , ma  dopo  un  certo  tempo  . Così , 
se  questa  osservavione  è fondata  , ne  risulta  che  in  ùna  fab- 
brica , che  dee  durar  lungo  tempo  , conviene  dare  al  legno  po- 
co più  che  la  metà  del  carico , che  potrebbe  farlo  rompere  . 
Molti  modi  vi  sarebbero  per  calcolare  la  forza  del  legno  , Ir 
quale  generalmente  è più  grande  di  quello  che  si  mostra  in 
apparenza.  Negli  strumenti  a cordasi  possono  avere  degii  e- 
Sempj  di  una  forza  prodigiosa  di  esso,  mentre,  sebbene  le 
tavole  sieno  assai  sottili , sono  però  capaci  di  portare  dei  pesi 
considerabili . Infatti  è stato  provato  , che  la  tavola  armonica 
del  violino  sostiene  un  peso  di  So.  libbre,  e quella  deli’  Ar- 
pa ne  comporta  fino  a tremila . 

Il  Legno  però  varia  in  peso,  in  densità,  e in  durezza  non 
solo  nei  diversi  Alberi,  ma  ancora  nelle  medesime  specie  di 
piante  in  ragione  della  loro  età,  del  clima,  e della  natura 
del  terreno,  in  cui  sono  cresciute.  Feritile  nella  sua  eccel- 
lente opera  (i  ) ha  dimostrato  concro  il  sentimento  comune, 
che  la  densità  del  legno  non  è relativa  ai  progressi  del  suo 
accrescimento  , e che  la  sua  durezza  non  è proporzionata  alla 
sua  densità:  come  pure,  che  questa  non  influisce  sulla  mi- 
nore o maggior  disposizione  di  un  legno  qualunque  a fen- 
dersi, e che  il  suo  ritirarsi  non  dipende  dalla  leggerezza  dei 
legni  -,  ma  che  le  qualità  di  essi , essendo  semplicemente  in- 
dividuali, non  possono  però  dedursi  sempre  dall’analogia. 

Generalmente  nell’  uso  del  legno  conviene  sempre  , per 
quanto  si  può , scansare  l’alburno,  specialmente  se  non  si  sia- 

{ i)  Memoirr.s  sur  V a.dininìsti\uion  forestiere  tc.  1-792. 


Digitized  by  C, 


no  praticatele  cautele  di  «opra  indicate  intorno  aIIr  cortec- 
cia ; perchè  esso  oltre  ad  avere  una  minor  consistenza  e so- 
Udirà  , favorisce  più  facilmente  un  alimento  ai  vermi  , che 
vi  trovano  maggior  sugo , e minore  ostacolo  per  penetrarlo  . 
E'  però  necessario  , che  il  legno  sia  ben  prosciugato , o co- 
me dicesi  volgarmente  stagionato ; altrimenti  il  sugo,  che 
naturalmente  esiste  in  tutti  i legni,  è la  causa  della  loro 
alterazione  , gli  fa  cioè  riscaldare  , corrompere  , intarlare  , 
curvare  , e fendere  . Varj  compensi  sono  stati  immaginati 
per  prosciugarlo  più  presto  che  fosse  possibile  . Così  oltre 
1’  esposizione  all’  aria  , si  immergi;  nell’  acqua  dolce  , o sala- 
ta o si  inviluppa  di  gesso,  o si  espone  al  calore,  o al  fu- 
mo lino  a che  non  divenga  nero  , come  praticasi  per  quel- 
lo di  Faggio.  L’Accademia  delle  scienze  di  Parigi  appro- 
vò la  scoperta  di  Mugueron,  che  consisteva  nell’  ebollizione 
del  Legno  nell’  acqua,  e che  poi  si  asciugava  mediante  la  stu- 
fa . In  tal  guisa  òsso  acquistava  Un  terzo  di  più  di  forza;* 
quantunque  nello  stato  verde  avesse  abbisognato  di  molti  an- 
ni per  disseccarsi,  con  tal  processo  si  poteva  adoprare  nel  mo- 
mento . Con  questo  meìczo  giunse  a dargli  tutte  le  buone  qua- 
lità del  miglior  legno , oltre  un  modo  più  facile  di  curvarlo  , 
quando  è appena  uscito  dall’  acqua  bollente  ; e quantunque 
trattandosi  di  pezzi  grandi  non  poca  sia  la  difficolta  di  esegui- 
re una  tale  ebollizione  , pure  avendo  1’  Autore  suddetto  co- 
struito una  caldaia,  che  fu  capace  per  un  pezzo  lungo  20. 
piedi , non  sembra  impossibile  1’  immaginare  qualche  mezzo 
di  eseguire  una  tale  operazione  in  recipienti , che  sieno  atti 
per  dei  legni  di  una  lunghezza  maggiore . Anche  per  render- 
lo più  difficile  a bruciarsi,  è stato  suggerito  di  bollirlo  il» 
una  lissivia  salina,  come  per  esempio  di  allume,  ovvero  di 
tenerlo  infuso  per  qualche  tempo  in  un’  acqua,  in  cui  vi  fos- 
se stato  sciolto  del  solfato  di  ferro  . Coll’  imbeverlo  parimente 
di  olio,  o di  grasso,  esponendolo  per  un  certo  tempo  a un 
calor  moderato,  si  rende  dopo  il  suo  raffreddamento  lucidò, 
secco  , e qualche  volta  così  duro  da  imitare  Onosrrumehto  di 
ferro,  come  sono  costretti  a fare  quei  popoli,  che  mancami 
di  questo  metallo . Trattandosi  di  Legno  destinato  a stare  den- 
tro il  terreno,  sarà  utile  d’  indurirlo  prima  mediante  il  fuoco , 
e d’  indurvi  ancora  un  leggiero  grado  di  carbonizzazione; 
ma  quello  che  deve  riqiancre  esposto  all’  umidità , e ad  ogn’  al- 
tra vicenda  atmosferica  convièn  difenderlo  con  una  vernice. 
Quella  proposta  dal  Barone  Meidenger  (a)  è assai  economica  , 
c si  fa  con  prendere  Catrame , o Pece  nera  , o Pece  Greca 

(a)  Atti  dalla  R.  Sto.  Eco/i.  di  Firenze  Voi.  IV.  pig-  3;“. 
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libb.  5.  ; Carbon  fossile  polverizzato  , e passato  pef  velo  libb, 
5.;  Olio  di  lino  un  decimo  di  libbra:  si  fonde  a fuoco  lento 
la  Pece , e a poco  a poco  si  unisce  la  polvere  suddetta,,  agitan- 
do la  massa  in  un  vaso  , che  sia  un  terzo  maggiore  , acciò 
non  trabocchi . Si  mantiene  così  fusa  questa  mescolanza  per 
tre,  o quattr’  ore  in  agitazione  continua,  vi  si  aggiunge 
1’  olio  , e vi  s' immergono  i corpi , che  si  vogliono  inverni- 
ciare, o visi  distende  sopra  con  un  pennello  di  setole  dure. 
Un’  altra  vernice  pure  facilmente  eseguibile  da  ognuno  si  fa 
con  fondere  13.  once  di  resina  in  un  vaso  di  ferro  , a cui  si 
aggiungono  3o.  libb  di  Olio  del  più  ordinario  , e dello  Zolfo; 
quando  il  tutto  è fuso  e ben  mescolato  vi  si  pone  dell’  o- 
ura  , o qualunque  altra  terra  capace  a dargli  un  colore,  appli- 
cando poi  questa  mesterà  a caldo,  se  è possibile,  e dandogli 
ancora  un’  altra  mano,  e più,  se  occorre. 

CAPITOLO  XVII. 

- ì 

DELLA  MIDOLLA. 

Influenza  di  etsa  su  i semi  nei  frutti . 

IjA  MIDOLLA  (Meditila)  Moèlle  è una  sostanza 
spugnosa , che  per  lo  più  è rinchiusa  nel  centro  del  cor- 
po legnoso, come  in  un  tubo.  In  generale  risulta  da  utri- 
coli,  da  vasi  molto  rilassati,  e sembra  avere  dei  gran 
rapporti  col  parenchima,  col  quale  anzi  secondo  Jussieu 
comunica , come  poi  ha  comprovato  il  Gomparetti , il  qua- 
le scoprì  per  mezzo  di  iniezioni  le  ramificazioni  le  più 
sottili , per  cui  avea  luogo  una  tal  comunicazione  fra 
questi  due  organi . In  certe  specie  di  vegetabili  per  al- 
tro , e nelle  diverse  epoche  di  accrescimento  presenta  ia 
midolla  delle  differenze  sì  grandi,  che  converrebbe  de- 
scriverle secondo  le  sue  varietà  . Desfontaines  infatti 
nelle  piante  dicotiledoni  la  considera  nella  parte  inedia 
delle  medesime , tanto  nelle  radici , che  nello  stelo  e nei 
rami  ; e sparsa  in  tutte  le  piante  monocotiledoni  (ì)  . 

ft)  Che  fosse  la  Midolla  sparsa  per  tutta  la  sostanza  di  al- 
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Così  nel  Sambuco  (Sambucus  nigra  ) il  di  lei  tessuto  è 
assai  serrato,  ed  è molto  abbondante;  nel  Cardo  è as- 
sai rada , e nel  Noce , specialmente  in  un  ramo  giova- 
ne,.-risulta  da  cellule  separate  da  una  membrana  assai 
sottile , ma  vi  è in  minor  quantità  che  nella  Querce  , 
nei  Pero,  e nell’Olmo,  ove  appena  esiste.  Generalmen- 
te però  1’  Erbe,  e gli  Arbusti  ne  hanno  più  degli  Al- 
beri . Il  colore  di  essa  è spesso  bianco , ma  in  molte 
piante  è bruna,  o rossastra,  o tende  al  giallo. 

Si  chiamano  Produzioni  midollari  certe  porzioni  di 
midolla,  che  partono  dall’asse  della  pianta,  e lateral- 
mente vanno  a terminare  fino  alla  superficie  della  cor- 
teccia , o ad  altre  parti  vegetabili  ; per  lo  che  è sembra- 
to probabile , che  quest’  ultima  servisse  alla  di  lei  nu- 
trizione, come  ancora  avea  pensato  Linneo.  Sono  poi 
dette  da  Daubcnton  Appendici  midollari  quando  le  sud- 
dette porzioni  non  si  estendono  al  di  là  del  tessuto  le- 
gnoso vicino,  e che  non  si  mutano  di  colore. 

Le  vescichette,  che  compongono  ia  Midolla,  non 
hanno  tutte  il  medesimo  diametro,  ma  ordinariamente 
vi  sono  più  grandi  che  nella  corteccia.  Verso  il  cen- 
tro dell’albero  appariscono  più  voluminose,  e la  loro  fi- 
gura non  è costante,  essendovene  delle  rotonde,  delle 
quadrate,  e delle  poligone.  Anche  la  loro  grandezza 
non  è in  ragione  della  quantità  della  midolla.  Secondo 
Medicus  (t)  le  parti  di  essa  sono  divise  da  tramezzi , co- 
me nella  Vite,  otc  tali  separazioni  si  trovano  fra  le 
messe  di  anni  differenti . 11  medesimo  Fisico  ha  veduto 
ilei  vasi  rotti  nella  parte  la  più  nuova  del  Frassino,  e 
che  il  nuovo  getto  offriva  una  quantità  di  midolla , che 

cune  piante  era  ben  conosciuto  dagli  Antichi  ■ Teofrasto  Ist. 
delle  Piante  Lib.  I.  Cap  IX.  dice:  aXXa  ^ pari  r int , * «tira 
19  pie «r  , a'XXa  xam  w mi»  t xHV  t fi»  hì 'cu  nTror  \ cioò  . 

ma  dicono  alcuni  che  non  è nel  metto  , ma  diffusa  per  tut- 
to , in  modo,  che  non  vi  sia  tiri  lungo  definito.  Dopo  di  che 
riporta  1’  esempio  della  Palma , che  appartiene  appunto  alle 
specie  monocotiledoni  . 

(l)  Memoircs  de  l'Acadcmie  Theodoro-Palatino . T.  VI. 
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era  del  tutto  terminata  dalla  messa  dell’anno;  il  che  pu- 
re ha  scoperto  nei  pezioli,  e nei  bottoni  a frutto. 

La  Midolla  esiste  nell’  embrione;  e la  maggior  par- 
te delle  piante  ne  contengono  nella  loro  gioventù;  ma 
giunte  a una  certa  età,  allora  sparisce  insensibilmente. 
Così  nel  Castagno  d’  India  ( Aeseulus  Hippocastanum  ) 
si  vede  erbacea  in  un’estremità  di  un  ramo  di  3.  o 4. 
anni;  ma  più  inferiormente  è bianca,  e gradatamente  il 
canale  midollare  si  ristringe  in  modo , che  in  certi  al- 
beri , come  nel  Paggio , e nell’  Ontano , non  ve  ne  rima- 
ne vestigio.  ' • 

Siccome  la  Midolla  si  osserva  in  maggior  quantità 
nell’  estremità  delle  radici , e dei  rami , è stato  credu- 
to eh’  essa  favorisse  il  loro  accresciménto , e però  nelle 
parti  sviluppate  essa  rimanesse  inutile.  Infatti  si  osser- 
va divenuta  arida  nelle  piante  molto  adulte;  ma  d’al- 
tronde non  è sì  facile  il  percepire  come  si  possano  spie- 
gare le  gemme  sopra  un  albero  vecchio  senza  immagi- 
nare, che  la  midolla  non  sia  unita  al  germe  del  botto- 
ne. Hales  ha  creduto,  che  la  midolla  fosse  un  organo 
essenziale  alla  nutrizione  delle  piante;  ma  i vecchi  al- 
beri , quantunque  privi  di  essa,  crescono  non  ostante  con. 
tutto  il  loro  vigore.  L’ esperienze  di  Botinet,  di  Rei- 
chel,  c di  Duliamel  dimostrano,  che  la  midolla  riceve 
principalmente  i sughi  proprj  somministrati  dalla  cor- 
teccia; al  contrario  di  Hedwig,  che  credeva,  che  dal- 
la midolla  avesse  questa  piuttosto  la  sorgente  del  sugo 
nutritivo.  Plenck  (1)  poi  riguarda  la  midolla  come  una 
risorsa  alimentare  per  le  piante  nel  tempo  di  aridità  , 
quantunque  in  tal  circostanza  sia  anch’ella  in  tal  situa- 
zione; e Senebicr  dubita  eli’ essa  possa  servire  di  depo- 
sito per  alimentare  le  piante  , o i loro  rami  nella  loro 
prima  gioventù . Considerando  però  che  i vegetabili  nel- 
l’infanzia si  nutrono  per  mezzo  del  perisperma  albumi- 
noso dei  semi , e che  quando  essi  hanno  passato  un’  età 
più  avanzata  non  mancano  di  mezzi  per  decomporre  ed 

fi)  Physiologtn  , et  Pnthologia  phntarum  . 
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assimilarsi  il  gas  acido  carbonico  , 1’  umidita  dell’  Atmo- 
sfera , cd  altri  principi,  che  entrano  nella  loro  compo- 
sizione; piuttosto  potrebbe  supporsi,  che  la  midolla  sia 
un  alimento  secondario  dei  vegetabili  fra  le  due  epoeho 
dell’infanzia,  e dell' età  adulta.  Ma  conviene  confessa- 
re, che  ad  onta  delle  più  grandi  ricerche  su  questa  so- 
stanza, non  abbiamo  ancora  molto,  che  sia  capace  di 
soddisfare  interamente , 

Siccome  gli  antichi  hanno  creduto , che  i frutti  fossero 
una  produzione  della  Midolla,  Linneo  avea  detto,  ch’elsa 
avca  somma  relaziono  con  le  parti  sessuali  delle  piante,  c che 
precisamente  dava  origine  al  pistillo;  onde  fino  dai  tempi  i 
più  remoti  si  è pensato  , che  per  avere  dei  frutti  senza  noc- 
cioli, o semi  bastava  di  togliere  la  midolla  dagli  alberi  ; tan- 
to più  che  questi  quando  sono  molto  vecchi  , e che  nstu- 
ralmcntfe  ne  mancano , gli  producono  spesso  in  tal  modo . 
Nell’  opera  Gracco-Latina  intitolata  i Gtiopnnici , cioè  nella 
preziosa  raccolta  di  ciò,  che  hanno  scritco  di  meglio  i Greci 
sull’Agricoltura,  si  ritrovano  varj  processi  per  privare  una 
pianta  della  sua  midolla;  ma  Duhatne!  , che  ha  ripetuto  tali 
esperienze,  non  ha  ottenuto  alcun  risultato,  essendo  periti 
tutti  quei  soggetti  , su  i quali  tentò  questa  operazione  vio- 
lenta; ed  è ancora  da  supporsi,  eh’ essendo  la  midolla  dif- 
fusa nella  pianta , anche  al  di  lìt  del  centro  di  essa  , ice  es- 
sere impossibile  di  toglicela  interamente , e in  modo  da  trar- 
ne alcuna  conseguenza  decisiva . 

CAPITOLO  XVIII. 

DEI  RAMI  . 

Divisione  agraria  ili  e*si , della  Potatura , dei  MLirgotti , 
e delle  Barbatelle . 

X RAMI  (Rami)  Branches  non  sono  che  divisio- 
ni del  tronco , e come  esso  sono  composti  delle  parti 
medesime  , che  abbiamo  fin  qui  descritta;  e i più.  grossi 
lo  assomiglierebbero  perfettamente,  se  avessero  nella 
loro  estremità  inferiore  delle  radici . L’  espressione  Ra- 


ino  conviene  piu  particolarmente  alle  piante  arboree  , 

0 fruticose  , alle  quali  serve  per  trasmetter  loro  con  un’e- 
guale distribuzione  dei  sughi  sempre  più  elaborati  la  vi- 
ta vegetabile , per  cui  si  sviluppano  in  esso  le  foglie  , e 

1 prodotti  della  fruttificazione.  Senebier  definisce  i Ra- 
mi coinè  dei  prolungamenti  delle  fibre  del  tronco  dopo 
la  loro  separazione;  nell’  istessa  guisa,  che  i RAMO- 
SCELLI ( Ramuli  ) Rame aux  sono  delle  divisioni  delle 
fibre  del  Ramo:  in  modo  che  tanto  quelli,  che  questi 
sono  formati  da  fibre,  che  partono  dal  collare  della  radi- 
ce , e che  fra  loro  conservano  una  certa  somiglianza*. 
L’inserzione  peri»  degli  uni,  e degli  altri  non  dee  cre- 
dersi prodotta  come  da  fascetti  di  fibre  legnose , che  si 
separino  senza  ordine  qua  e la  per  formare  due  o tre 
Rami , come  si  dividerebbero  in  due  o tre  parti  i fili  di 
una  matassa  di  refe  ; ma  bensì  che  gli  strati  Legnosi 
proprj  ai  Rami  formino  nel  tronco  un  cono  inverso,  la 
di  cui  sommità  è nell’ interno  dell’ albero, e la  sua  base 
è al  livello  della  loro  biforcazione  . 


I Botanici  considerano  nei  Rami  alcuni  caratteri  , 
acciò  servano  nella  nomenclatura  delle  specie,  c gli  de- 
sumono principalmente  dalla  loro  situazione,  e direzione. 
I.  Per  la  situazione  diconsi  : 


1.  ALTERNI.  (Alterni)  Alterne* , se  sono  disposti  in- 
torno allo  stelo  alternativamente , e derivano  da  parti 
opposte  a vicenda, ed  a qualche  distanza  gli  uni  dagli 
altri , come  nel  Melo  ( Pyrits  Malus ) , nell’Olmo  ( UI- 
mus  campestris  ). 

2.  OPPOSTI  ( Oppositi  ) Oppofe’s , se  sono  disposti  pre- 
cisamente l’uno  di  faccia  all’  altro.  Il  Fior  Angiolo 
( Philadelphus  coronarius  ),  il  Ligustro  ( Ligustrum 
vulgare  ) . 

3.  INCROCIATI  ( Decussati  ) Croises , se  sono  oppo- 
sti alternativamente  sopra  tutti  i lati  dello  stelo  . L’  ( Eu- 
phrasia  rigidifolia . Bivon  . ) 

4.  VERTICILLATI , o FATTI  A LUMIERA  ( Verticil- 
lati ) / erticille's , se  come  da  un  anello  sorgono  più  di 
tre  insieme,  cioè  se  sono  disposti  in  giro.  La  (Protea 
argentea),  l’(Alisma  Piantugo). 
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5.  DISTICI , o A DUE  ORDINI  ( Distichi  ) Distiquts , 
se  si  dividono  per  due  parti  opposte  in  un  medesimo 
piano.  L’  Abete  ( Pinus  Abies  ),  il  Tasso  ( Taxus 

l)QCCiltcl  j 

6.  DISORDINATI , o SPARSI  ) ( Sparsi  ) E'Pars,t c so- 
no distribuiti  senz’ordine.  La  Querce  ( Quercus  Ro- 
bur  ),  l'Oppio  (Acer  campestre). 

2-  AMMUCCHIATI.  ( Conferii  ) Ramaste* , ou  Entas- 
sés , se  sono  in  tanta  quantità  da  cubprire  quasi  lo 
stelo  ove  hanno  origine . 11  Bossolo  ( Buxns  scuiper- 
virens  ) . 

8.  ACCOPPIATI . ( Binati  ) BinJs , se  costantemente  na- 
scono a due  a due  nel  medesimo  piano . Il  Gelsomino 
comune  (Jasminum  officinale  ) , il  Gelsomino  Catalo- 
gno (Jasminum  grandifloruin  ) . 

9.  TERNATI  (Ternati)  Terne* , se  costantemente  na- 

scono a 'tre  a tre  nel  medesimo  piano.  La  Mazza  di  S. 
Giuseppe  (Ncrium  Oleandér  ).‘  “ • 

II.  Per  la  direzione  sono  chiamati: 

I.  DIRITTI.  Termine  già  descritto  net  tronco. 

2 APERTI  (Patente^ yOuvertk , se  formano  un  ingoio 
quasi  retto  col  tronco . J' 

3.  STESI , o ORIZZONTALI  ( Patuli  ) Tré*  onverts , ou 
Horizontaux , se  sono  disposti  ad  angolo  retto.  ,f 

4.  CURVATI . ( Incurvati  ) Courbe's  cn  dedans  , se  in  tut- 
ta la  loro  lunghezza  si  piegano  in  una  curva,  o arco. 

5.  RICURVI  ( Récurvati,  vel  Dellexi  ) ReeourbeS , se 
nella  parte  inferiore  hanno  una  direzione  perpendico- 
lare, ma  se  ne  allontanano  nella  loro  parte  superiore, 
formando  all’  ingiù  un  arco  nella  loro  inclinazione . 

6.  PENDENTI  ( Reflexi,  vel  Penduli  ) Réflccliis , so  pen- 

dono perpendicolarmente  vorso  il  terreno.  Il  Salcio 
piangente  ( Salix  babylonica  , ( ' 

2-  R.ICHINATI . ( Reclinati  ) Réclinés , se  formano  un  an- 
golo retto  nella  loro  inserzione  sullo  stelo  , ma  la  loro 
estremità  superiore  diviene  più  bassa  del  suddetto  puni- 
to d’ inserzione . Il  ( Ribes  reclinatimi  ) . 

8.  RISORGENTI  (Declinati)  Deeline  s , se  dopo  essersi 


abbassatici  rialzano  nella  parte  superiore,  e formano 
un  poco  d’arco.  L’  ( Asparagus  declinatus). 

9.  ALLARGATI , o ALLONTANATI  ('Divaricati  ) 
E'cartés , se  si  separano , e si  discostano  fra  loro  ad 
angoli  retti , o ottusi . L’  ( Ast^r  divaricatus  ) , il  ( Gy- 
psophila  Strutliiuin  ).  , 

10.  DISTESI,  0 DIFFUSI  ( Diffusi  ) Diffus , se  uscen- 
do da  tutti  i lati  dello  stelo  si  estendono  orizzontal- 
mente. Il  ( Trachelium  diffusuin  ). 

11.  SUBLIMI  ( Fastigiati  ) Fastigiés  , se  tendono  ad  ele- 
varsi alla  medesima  altezza,  assomigliando  a cjò  che 
dicesi  CORIMBO  relativamente  ai  lìori.  Il  Pino  (Pi- 
nus  pinea  ). 

12.  RIUNITI  (Coarctati)  Serres , ou  tris  rapproches  t se 

sono  molto  ravvicinati  insieme . Il  Pioppo  d’ Italia  ( Po- 
pulus  dilatata  ).  . . 

13.  ELEVATI  ( Adsccndentes  ) se  si  alzano  , e si  dirigo- 
no all’  insii,  addossati  fra  loro  a guisa  .di  fasci.  Il,  di- 
presso ( Cupressus  sempervirens  ) . 

14.  SOSTENTATI  (Fulcrati),  se  piegandosi  sino  a ter- 

ra gettano  radici,  e producono  altre  piante.  Il  Fico 
d’india  ( Ficus  indica  ) . , tl 

Altre  denominazioni  sono  comuni  con  cpiclle  del  tron- 
co , e però  possono  ricercarsi  .nel  trattato  di  esso . 

DIVISIONE  AGRARIA  DEI  RÀtóÌ‘.  Si  chiamano  di.fr/- 
,'so  legno  qnellf , che  nascono  sopra  altri  rami,  p sul  tronco 
stesso  nel  vecchia,  Comd  di  cesi  Volg'arnlfcnte',  ' Cioè  dove- il 
pezzo,  da  cui  -escoriò,  è già  per  ètri’ avanzata'  eth  anche  ester- 
namente disorganizzato,  e la  sua  scorza  disseccatali  o malata 
si  presenta  rugosa,  ed  incapace  di  favorire  la  vegetazione 
sul  nuovo  getto.  Tali  rami  appariscono  senza  vigore,  sono 
gracili,  poco  consistenti  , tendono  ad  allungarsi  più  degli  al- 
tri ; e quantunque  abbiano  delle  gemme  o bottoni  , non  o- 
stante  vi  sono  fra  loro  assai  distanti  , e mal  nutriti  ; onde 
debbono  recidersi  avanti , cric  il  Sugo  della  pianta  vi  concqt- 
ra  a scapito,  o disequilibrio  di  altte  parti  sane.  Un  egual 
trattamento  meritano  per  1’  istessa  ragione  quei  rami  detti 
Succhioni  ,0  Poppajoni  ( Gourmandcs  dei  Francesi  ) non  ostan- 
te , che  spuntino  con  forza  sopra  rami  robusti,  e giovani. 


e che  siano  diritti,  e lunghi  con  una  bella  e levigata  scor- 
za; ma  anch’ essi  hanno  i loro  occhi  assai  distanti  fra  loro, 
molto  piccoli  ed  appianari , e che  in  seguito  non  sogliono  svi- 
lupparsi , che  in  ramoscelli  sottili  , atti  soltanto  a portar  del- 
le foglie  . Rozier  per  altro  insegna  i mezzi  di  render  fruttiferi 
i succhioni , ed  avverte  , chu  quanti  più  se  ne  taglia  più  se  ne 
producono';  onde  consiglia  lasciarne  quanti  l’albero  può  so- 
stenerne , c sopprimerli  allorché  sono  molto  lunghi  . Sono  pa- 
rimente inutili  quei  rami  storti , o storpiati  ( chiffonnés  dei 
Francesi  ),  i quali  nascono  framezzo  agli  altri  rami  , e che  in 
seguito  gii  confonderebbero , se  avessero  luogo  di  aumentare. 
In  generale  non  sono  apprezzabili  quelli  che  nascono  in  Au- 
tunno, o se  attraversano  la  scorza  , senza  essere  esciti  da  un 
bottone.  Non  sono  però  di  tal  natura  quelli  da  Legno,  che 
si  presentano  robusti,  e vegeti,  formando  il  sostegno  , e la  par- 
te piu  solida  delle  piante.  Diconsi  finalmente  Rami  da  frut- 
to quelli  che  sono  più  pieghevoli  degli  altri  finquì  descritti, 
più  sottili  di  quelli  da  legno , e che  hanno  gli  occhi , o gem- 
me molto  vicine  fra  loro,  oltre  ad  essere  più  piene,  e ri- 
levate. 

TEORIA  DELLA  POTATURA.  I Rami  hanno  un  Tap- 
peto manifesto  con  le  radici.  Infatti  quelli,  che  sono  dalla 
parte  ove  esse  sono  più  forti  , e in  maggior  quantità,  sono 
più  grandi,  e vigorosi;  c al  contrario  , se  alcune  radici  sono 
malate,  lo  sono  pure  i rami,  che  vi  corrispondono.  Duhamcl 
insegnò,  che  per  guarire  i rami  , spesso  serviva  di  recidere 
e di  scalzare  le  radici; come  ancora  , per  diminuire  una  forza 
soverchia  , determinata  in  qualche  parte  della  pianta  , bastava 
lo  scemare  le  radici  corrispondenti.  Dee  però  sempre  riflet- 
tersi, che  tanto  più  queste  sono  tormentate,  altrettanto  ne 
risentono  i rami  , e viceversa  ; e che  quanto  più  quelle  si  e- 
stendono  , e si  fortificano  nel  terreno , tanto  più  questi  e i 
tronchi  divengono  robusti , e grossi  . In  tal  caso  però  è da 
considerarsi  che  le  piante  invece  di  produrre  dei  fruiti,  non 
si  caricano  che  di  foghe  Soltanto;  in  conseguenza  conviene 
aver  riguardo  alla  qualità  del  prodotto  che  dee  ottenersi , 
prima  di  decidersi  all’amputazione  si  delle  radici,  che  dei 
rami . 

I principi  fisici,  su  i quali  si  esegue  la  potatura , sono  per 
equilibrare  sulla  pianta  tutto  il  sugo  nutritivo;  per  riconcen- 
trarlo , onde  ottenere  dei  frutri  più  saporiti  , più  grossi  , più 
sugosi  , e più  abbondanti  ; per  conservare  l’ armonia  , c la  bel- 
lezza di  un  albero;  per  isolare  la  pianta  , onde  possa  unifor- 
memente godere  degli  influssi  della  luce.,  c dell’aria;  per 
togliere  un  adombramento  troppo  grande  su  i campi , ove  deb- 
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bono  vegetare  altre  specie  ili  piante  , e su  i quali  si  debbo- 
no evitare  gli  alberi  ili  troppa  fronda  ; c finalmente  per  li- 
berarlo da  que’ membri  inutili,  c malati,  che  potrebbero  as- 
sorbire un  nutrimento  a scapito  delle  parti  utili,  o comuni- 
care un  contagio  a quelle,  che  sono  sane.  Non  è sì  facile 
l’ eseguire  una  tale  operazione,  e di  precisamente  adattarla 
secondo  la  diversa  specie  dei  vegetabili;  mentre  di  alcune 
piante  ne  prende  cura  la  Natura  ; e sarebbe  ili  tal  caso  un  " 
disordinare  a colpo  -deliro,  e turbare  l’ordine,  ed  il  mecca- 
nismo delle  loro  parti  organiche,  confondendosi  la  circola- 
zione, ed  il  movimento  de!  Sugo,  il  quale  prenderebbe  un 
corso  del  tutto  opposto  a quello  che  è destinato  , o raccoglien- 
dosi ove  fosse  costretto  a stagnarsi , potrebbe  corrompersi , ed 
esser  causa  di  malattie,  che  renderebbero  sterile  la  pianta  me- 
desima , o che  la  farebbero  perire.  Tal  pericolo  si  corre  quan- 
do si  tagliano  tanto  davanti  , che  per  la  parte  posteriore 
quei  rami  di  un  albero  per  obbligarlo  a Spaglierà  , o allor- 
ché si  recide  la  pianta  per  falla  produrre  bassa  verso  il  ter- 
reno, cioè  per  ridurla  Nana  ; qualora  non  si  agisca  con  in- 
telligenza, e a norma  della  natura  della  pianta.  E'  vero  , che  . 
una  potatura  ben  regolata  accresce  la  prosperità  della  pianta  , 
prolunga  la  di  lei  durata,  rimette  in  vigore  dei  soggetti  che 
languono,  e da  dell’ attività  a quelle  che  infelicemente  fos- 
sero coltivate,  o che  vegetassero  in  un  terreno  di  malvagia 
qualità  ; ma  dee  aversi  sempre  la  massima  di  risparmiare 
>1  ferro  più  clic  è possibile . 

La  stagione  per  la  potatura  è limitata  dall’Autunno  alla  ‘ 
Primavera  per  la  minor  quantità  di  sugo  , eh’ esiste  allora  nel- 
la pianta  , e secondo  il  clima  , e la  diversa  qualità  dei  vegeta- 
bili . Avanti  l’Inverno  potrebbe  forse  con  più  vantaggio  pra- 
ticarsi per  rimondare  semplicemente  l’Albero,  c ripulirlo  da 
tutto  il  legno  secco,  o dai  rami  realmente  malati,  riserban- 
do alla  nuova  stagione,  prima  che  il  Sugo  si  ponga  in  moto,  la 
potatura  più  completa.  Nei  Frutti  a seme  è meno  importante 
che  in  quelli  a nocciolo,  e gli  Alberi  dei  boschi  appena  la 
richiedono  fino  al  tempo  del  loro  taglio  generale;  come  pure 
le  piante  da  campo  , riserbate  per  combustibile , debbono  potarsi 
in  modo  , che  i rami  non  restino  nè  troppo  lunghi , nè  troppo 
corti.  Dee  sempre  avvertirsi  di  praticarla  vicino  ad  un  botto- 
ne, o occhio,  perchè  il  Sugo  possa  più  facilmente  concorrere 
a saldare  la  ferita;  che  la  sezione  rimanga  obliqua , lascian- 
do una  porzione  di  scorza  più  grande  dalla  parte  dell’ occhio; 
che  lo  strumento  sia  ben  tagliente,  onde  evitare  i cattivi 
effetti  della  lacerazione;  e cheli  tempo  sia  asciutto,  e tran- 
quillo . Sarà  poi  della  massima  utilità  di  ricoprire  la  ferita  ri- 
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sultante  dalla  potatura  conia  mistura  da  innesti , o con^l  Un- 
gucnro  di  S.  Fiacre,  che  consiste  in  un  mescuglio  di  sterco 
di  vacca  e di  argilla,  o di  altra  turra  tenace. 

L’ altezza  poi  a cui  si  debbono  scapezzare  gli  Alteri,  il 
di  cui  legno  serve  a diversi  usi  economici,  è determini,  i 
dalle  circostanze  locali  , e da  quello  a cui  debbono  essere  im- 
piegati; come  pure  variano  1’ epoche  di  tale  operazione  in  ra- 
gione della  natura  delle  piante,  e del  destino  dei  loro  pro- 
dotti; ma  conviene  sempre  rammentarsi , clic,  tanto  più  spe.ssa 
si  pota  , altrettanto  si  impedisce  la  vegetazione  di  un  Albero 
per  ottenere  in  seguito  dei  risultati  di  conseguenza  . 

Anche  il  momento  di  tagliare  la  cima  o vetta  alle  gio- 
vani piante,  cioè  di  far  loro  il  palco , dee  essere  bene  stabili- 
to; mentre  da  ciò  dipende  lo  sviluppo  dei  bottoni  in  piccoli 
rami  , che  poi  sono  quelli  che  rappresentano  la  parte  la  più 
estesa  di  un  Albero;  e perchè  il  primo  ordine  di  rami  più 
alto,  o più  basso  decide  per  sempre  dplja  di  lui  bellezza,  e 
del  suo  ben  essere  . Questa  operazione  fa  si  , che  gli  untori 
della  pianta  non  potendo  più  liberamente  ascendere  per  la 
parte  recisa,  sono  costretti  ad  accumularsi  in  giro  fino  all’e- 
stremità del  taglio,  e però  ivi  concorsi  sono  la  cagione  che 
escono  delle  gemme,  che  si  convertono  in.  rami;  ma  nei 
grand’  Alberi  può  essere  dannosa  questa  amputazione  , come 
lo  è quella  del  fittone  ad  onta  del  pericoloso  proverbio  : che 
se  un  Coltivatore  piantasse  suo  Padre,  converrebbe  i el  iderli  la 
testa  ei  piedi  : perchè  , quantunque  le  piante  così  mutilare, 
gettino  con  più  vigore  nei  primi  anni,  ne  nasce  sempre  un’ 
indisposizione,  che  abbrevia  la  durata  della  loro  vita,  dimi- 
nuisce il  valore  del  loro  legno,  e ne  deforma  la  figura.  Una 
Specie  di  carie  si  produce  nella  sostanza  interna  del  vegeta- 
bile per  l’infiltrazione  delle  acque  pluviali  a traverso  la  fe- 
rita ; e quantunque  si  cerchi  di  far  ciò  con  una  sezione  obli- 
qua all’ orizzonte  , ed  eseguita  vèrso  il  settentrione  , acciò  sia 
meno  esposta  al  sole,  c infine  si  cuopia  con  qualche  inestu- 
ra;è  certo  che  di  molte  migliaja  di  alberi  tanto  esotici,  che 
indigeni  , che  per  lo  spazio  di  3c.  anni  sono  stali  piantati 
nel  Giardino  del  Museo  d’ Istoria  naturale  di  Parigi,  non  si 
è tolta  mai  loro  la  cima,  e sempre  si  è ottenuto  il  più  felice 
risultato . 

DEI  MARGOTTI  . All’  istoria  dei  rami  si  può  aggiun- 
gere il  modo  di  fargli  produrre  delle  radici,  quantunque  ade- 
riscano ancora  alla  pianta,  per  poi  distaccarli  da  essa,  c tri 
piantarli,  come  se  si  togliessero  dei  piccoli  alberi  da  un  < i> 
vaio.  Questa  pratica  ha  per  Hcopo  di  moltiplicare  erti  vege- 
tabili legnosi , che  non  si  propagano  con  le  loro  qualità  uti- 


li  , o domestiche  per  la  via  dei  semi  ; e che  troppo  tempo  hi 
richiederebbe  tanto  per  essi , che  peé  qualche  altro  modo,  pri- 
ma di  ottenere  dei  fiori , e dei  frutti . Tutta  la  teoria  di  ta- 
le operazione  consiste  a determinare  per  mezzo  d’  incisioni  , 
odi  legature  Un  maggiore  afflusso  di  umore  all’ estremità  di 
un  ramo,  che  sempre  più  si  cerca  di  favorire  mediante  l’umi- 
dirà, il  calore  , ed  una  terra  preparata  . Il  nutrimento  , clic  ri- 
ceve il  margotto  dall*  pianta  è simile  a quello  , che  le1  radici 
somministrano  ad  essa  , poiché  si  producono  i medésimi  ef- 
fetti ; il  che  farebbe  credere  , che  il  Sugo  derivato  dalle  radi- 
ci, giungesse  ai  rami  sènza  una  grande  alterazione; 

La  Margottatura  più  semplice,  qualora  dal  terreno  , o 
poco  sopra  la  sua  superficie  sorge  dal  tronco  di  una  pianta 
un  certo  numero  di  steli,  o rami  ancora  giovani,’  consiste 
nel  rincalzarli  con  una  quantità  di  terra  limacciosa  , un  po- 
co grassa,  e capace  diritenere  per  qualche  tempo  1’ umidità  , 
formando  come  una  specie  di  piramide,  la  di  coi  base  e al- 
tezza siano  presso  a poco  di  due  piedi , dentro  alla  quale  si  a- 
d aitano  , c si  calcano  i suddetti  rami . Con  più  sicurezza  anco- 
ra , a circostanze  eguali,  trattandosi  di  Alberi  e di  Arbusti, 
potrebbe  disporsi  intorno  al  ceppo  dei  rami  una  cassa  senza 
fondo  di  limitata  grandezza  , che  -i  riempirebbe  della  terra  op- 
portuna, coprendone  poi  la  superficie  superiore  con  uno  strato 
di  borraccina,  e che  si  adacquerebbe  secondo  il  bisogno.  Si  ese- 
gue generalmente  alla  line  dell’  Inverno;  c se  nell’  Autunno 
prossimo  si  trova,  che  questi  rami  abbiano  radicato  si  possono 
recidere  dalla  pianta , e porli  al  loro  destino  ; altrimenti  si  aspetta 
1’  anno  venturo  . Trattandosi  di  piante  erbacee , come  dei  Caro- 
foli  { Dianthus  Caryophyllus  ) , si  possono  margottare  anche  di 
Estate,  con  la  precauzione  però  di  tenerle  fresche,  che  già' 
nell’Ottobre  avranno  radicato.  Qualora  poi  il  ramo  di  qual- 
che specie  sia  flessibile  in  modo  da  potersi  curvare  fino  a ter- 
ra , se  ne  rinchiude  una  porzione  in  fosse  preparate;  che  così 
1’  altra,  che  sarà  fuori  del  suolo,  diverrà  a suo  tempo  il  tronco 
di  una  pianta  completa  , allorché  si  saranno  prodotte  dalla  par- 
te inferiore  delle  radici,  e che  si  potrà  distaccare  dalla  pianta 
madre.  Questo  è ciò  che  diccsi  propagine,  o ( provin  dei 
Francesi  J tanto  in  uso  per  propagare  la  Vite  specialmente  . 

Un  secondo  modo  di  fare  i margotti  è quello , che  si  pratica 
con  l’ incisione,  qualora  i rami  degli  Alberi,  e degli  Arbusti  non 
riescono  nella  maniera  accennata  di  sopra  . A tale  oggetto  si  sce- 
glie un  ramo  della  penultima  messa,  e nel  limite  fra  questa  o 
1'  ultimasi  fa  un’incisione  orizzontale  fino  alla  metà  de)  di  lui 
diametro.  Rimontando  poi  verso  l’alto  del  ramo  si  fa  un’al- 
tra incisione  perpendicolare  di  un  pollice  in  circa  di  lunghez- 


Digitized  by  Google 


za  fino  all’  incisione  orizzontale1,  procurando  di  servirsi  di  un 
coltello  di  lama  sottile,  «•molto  tagliente.  Si  curva  il  mar- 
gotto , e così  la  porzione  del  ramo  eh'  è stata  separata  , si  apre 
e {orma  superiormente  un  angolo  acuto  , che  si  cerca  di 
mantener  dilatato  con  della  terra  , o con  una  scheggia  di 
legno,  e meglio  con  un  piccolo  sasso,  o una  pietra  focaja, 
qualora  non  si  potesse  staccare  dalla  pianta  che  dopo  due  , o 
tre  anni . In  tal  guisa  preparato,  e curvato  in  modo  da  non 
rompersi , si  sotterra  di  4-  1 & pollici , secondo  la  forza  del 
ramo  , tanto  in  campo  aperto,  o in  un  vaso  adattato  a tale  og- 
getto , ove  si  mantiene  obbligato  mediante  uno  o due  pic- 
coli oncini , o forche  di  legno.  E'  indifferente  lo  sfogliare  i 
rami  margottati , o almeno  non  nuoce  loro  ; ma  ciò  che  premo 
è di  impiegare  una  tona  sostanziosa  , e consistente  , e dì  man- 
tenerla fresca  con  garantirla  dai  raggi  del  sole  , e conser- 
varle una  costante  umidità . Ciò  si  può  fare  con  sospendere 
al  di  sopra  - un  vaso,  che  si  mantiene  pieno  d’acqua,  e in 
cui  si  adatta  un  fiocco  di  lana , 1*  estremità  del  quale  sia  con- 
tinuata sul  vaso  del  ramo  preparato.  La  Primavera  è adattata 
a questa  specie  di  margotto,  il  qualo  allorché  sia  sufficiente- 
mente provvisto  di  radici,  si  separa  dalla  pianta,  cercando 
pet  qualche  giorno  di  difenderlo  con  l’ombra,  c di  trattarlo 
come  una  pianta  delicata. 

La  legatura  è un  altro  mezzo  nel  caso  che  non  possa  pra- 
ticarsi l’ incisione , e conviene  a quei  rami  che  hanno  una 
grossezza  da  non  potere  essere  curvati  in  un  vaso  a margot- 
to . Si  fa  con  del  filo,  o spago  incerato,  o con  del  filo  di  Fct- 
ro,o  con  un  anello  di  latta  ( quantunque  queste  due  ultime 
sostanze  producano  un  ossido  , che  nuoce  ai  vegetabili  ) ; ma 
si  dee  evitare  una  pressione  troppo  forte , lasciando  all’  au- 
mento insensibile,  e progressivo  della  scorza  la  cura  di  for- 
jenare  il  cercine  , da  cui  debbono  escire  le  radici  . Fatta  la 
legatura  si  passa  un  vaso,  o un  imbuto  legato,  facendo  in 
[tnodo  , eh’  essasi  trovi  nel  mezzo  del  vaso  preparato  secondo 
, il  solito . - ; * . i 

Si  possono  finalmente  fare  i margotti  mediance  1’  anello 
.QQrticale  ea  quei  rami  succhioni  degli  Alberi  fruttiferi,  o so- 
pra altri  che  abbondino  di  Sugo  , con  togliere  intorno  alla 
loro  circonferenza  una  porzione  circolare  di  scorza  della  lar- 
ghezza di  una  fino  a cinque  linee  , in., ragione  della  gtossez- 
ita  di  essi;  .ma  è,  necessario  di  distaccare  tutti  gli  strati  della 
Corteccia. con  la  più  grande  esattezza  , acciò  rimanga  a nudo 
l’alburno.  Si  può  eseguire  questa  specie  di  margotto  a Pri- 
mavera , come  la  precedente*,  perchè  allora  abbonda  la  pian- 
ta di  Sugo,  e più  facilmente  se  ne  separa  la  scorza  . 
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DELLE  BARBATELLE.  I Francesi  Ir  chiamano  Boittures  , 
ed  i latini  ( Talcae  ).  Differiscono  dai  margotti,  in  quanto  che 
il  ramo  è completamente  separato  dalla  pianta,  ed  è posto  in 
terra  come  un  essere  isolato.  Dal  caso  dee  esser  nata  l'idea 
di  riprodurre  con  tal  mezzo  i vegetabili  , essendo  ovvio 
di  vedere  dei  rami  recentemonte  colti,  e piantati  divenire 
poi  degli  Alberi  perfetti  . k necessario  però  per  la  riescila 
delle'  barbatelle , che  la  parte  del  ramo  , che  dee  stare  sot‘ 
to  terra  , sia  rivestita  di  scorza  , ed  abbia  delle  gemme  nella 
loro  integrità;  altrimenti  non  radicherebbero  che  debolmen- 
te.. Le  radici  ancora  saranno  altrettanto  più  forti,  quanto 
più,  dentro  certi  limiti,  sarà,  il  ramo  adornato  di  foglie  , os- 
servando però  che  il  numero  dei  bottoni  non  sia  molto  abbon- 
dante , perchè  le  molte  foglie,  che  da  essi  si  svilupperebbe- 
ro, sarebbero  cagione  di  una  troppa  evaporazione,  la  quale 
non  sarebbe  in  proporzione  del  poco  Sugo  , che  attrarrebbe  la 
nuova  pianta  dalle  sue  scarse  ; e deboli  radici'.  Sarà  somma- 
mente utile,  che  esistano  poco  sopra  alla  sezione  del  ramo 
alcuni  tumori  o cercini,  precedentemente  preparati  nel  ramo 
ancor  giovane  mediante  delle  legature  , perchè  da  essi  esco- 
no più  fàcilmente  delle  radici  . Conviene,  chela  terra  desti- 
nata a ricevere  le  barbatelle  sia  ben  divisa,  c che  $iano  ben 
regolati  il  calore,  c l’umidità,  tanto  col  difenderle  dal  trop- 
po aTdore  del  sole  , quanto  con  adacquarle  discretamente,  per 
impedirne  la  corruzione.  Secondo  iL  clima,  gli  anni  più  o 
meno  precoci',  e la  qualità  delle  piante  si  decide  dell’epo- 
ca , in  cui  si  possono  fare  le  barbatelle.  In  generale  la  fine 
dell' inverno  conviene  agli  alberi , che  debbono  vivere  a cana- 
po aperto;  ma  nei  paesi  caldi  possono  farsi  dopo  la  caduta 
delle  foglie,  specialmente  trattandosi  di  Salci,  e di  Pioppi. 
La  Primavera  però  è adattata  per  le  piante  tardive  , per  gli 
Agrumi,  e per  quelle  che  stanno  riposte  nell' Inverno;  ma  la 
fine  di  Autunno  conviene  ad  alcuni  alberi  resinosi.  Trattan- 
dosi di  vegetabili  rari , torna  bene  di  tenerli  nell»  Stufa,  o in 
qualche  luogo  riparato,  fino  a che  il  calore  si  sia  stabilito. 
La  profondità  poi  nel  terreno,!  in  cui  debbono  piantarsi , va- 
ria secondo  la  circdktanza  da  due  pollici  fino  a tre  piedi1. 
Allorché  poi  le  barbatelle  sono  eseguite  conviene  fasciarle  o 
con  della  paglia,  o.  con  delle  frasche,  tanto  per  difenderle 
dal  freddo,  e dal  caldo,  quanto  per  impedire  una  soverchia .e- 
vaporazione  ; ma  non  si  segua  giammai  il  barbaro  costume  di 
intonacarle,  imbrattandole  di  mota  , come  si  usa  da  certi  A 
gricoltori . Si  debbono  ■finalmente  assicurare  t*on  dui  sostegni 
o pali,  acciò  il ' vènto  non  Le  scuota.  * •>  , 

I POLLONI  ( Stolone*  ) Drageons  , ou  Rcjcls  cioè  quei 
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rami  spesso  radicati  che  nascono  al  piedi  una  piantarono 
un  mezzo  più  pronto,  e sicuro  per  fare  delle  Barbatelle;  ma 
negli  alberi  innestati  sogliono  essere  di  natura  salvanca  . 

CAPITOLO  XIX. 

DELLE  PARTI  ACCESSORIE  DELIE  PIANTE. 

Xje  parti  COMPOSTE  , delle  quali  abbiamo  finquì 
parlato  .appartengono  ai  principali  sostegni  della  pianta  , 
cioè  alla  radice , al  tronco,  ed  ai  rami  ; e però  si  sono 
premesse  a quelle , che  anderemo  in  seguito  descriven- 
do, le  quali  oltre  ad  essere  meno  voluminose,  non  in- 
teressano tanto  direttamente  1’  organizzazione  del  vege- 
tabile , specialmente  le  comprese  in  questo  capitolo  . 

T.  I NODI  (Nodi)  Noeu&s  prbpriamente  detti  sono 
certe  protuberanze , formate  dalla  dilatazione  della  scor- 
za per  la  sortita  di  qualche  bottone,  e per  il  concorso 
del  Sugo  richiamato  per  nutrirlo  . Così  la  base  delle  gem- 
me , dei  pezioli , e dei  peduncoli  è determinata  da  tali 
nodi,  i quali  sempre  più  aumentandosi  a misura  che  i 
bottoni  stessi  si  distendono,  giungono  finalmente  per  la 
quantità,  dell*  alimento  ricevuto  dal  Sugo  discendènte  ad 
essere  le  parti  le  più  dure  del  legno:  Le  fibre  pèrò  in 
vicinanza  ai  Nodi  essendo  meno  perfezionate  perii  nutri- 
mento eh’ essi  gli  tolgono,  sono  in  conseguenza  più  fra- 
gili, e probabilmente  potrébbero  essere  cagione  della 
rottura  dei  tralci  della  Vite  a ciascun  nodo  di  essa , e del- 
la caduta  delle  foglie  avanti  l’inverno  nella  massima  par- 
te delle  piante.  L'  da  osservarsi  eh’ essi  giammai  si  di- 
struggono, perchè , quantunque  vengano  ricoperti  dalle 
annue  produzioni  della  vegetazione,  non  ostante  .analiz- 
zando la  sostanza  interna  dei  vegetabile , si  possono  sem- 
pre ritrovare.  Nel  libro  ha  origine  la  formazione  del 
Nodo,  perchè  ivi  appunto  risiede  il  bottone  in  mezzo  a 
delle  fibre  legnose  assai  tenere  , le  quali  obbligate  a di- 
stendersi, come  si  è detto,  danno  principio  a questa  spe- 
cie di  tumore. 
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II.  I CERCINI , o ESCRESCENZE  LEGNOSE ( Tu- 
bora)  JJourrelets  sono  una  specie  di  Nodi,  i quali  tanto 
possono  prodursi  con  l'arte  , quanto  ancora  nascono  natu- 
ralmente, allorché  il  Sugo  è costretto  ad  arrestarsi  in 
qualche  parte  della  pianta . Un  bottone  che  non  possa 
svilupparsi , una  pressione  esercitata  sulla  scorza , e un 
ambiente  diverso  in  cui  si  ritrovi  una  porzione  di  un  or- 
gano, sono  la  cagione  della  produzione  di  tali  protube- 
ranze. Così  sono  quelle  clic  si  osservano  nella  radice  di 
alcuni  alberi,  c specialmente  nell’ Ulivo,  in  cui  sono  det- 
te OVOLI,  per  essere  un  mezzo  di  riproduzione  di  que- 
sta pianta  ; il  collare  nella  parte  più  bassa  dello  stelò  ; 
l’ inserzioni  rilevate  dei  rami  di  certe  specie;  e gli  orli 
che  si  producono  negli  estremi  di  una  porzione  di  scor- 
za , che  abbia  perduta  la  sua  continuità . 

Ili  LE  ARTICOLAZIONI  ( Genicula,. vcl  Arti- 
culi  (i)  ) Genoux , cu  Articolations  , sono  aneli’  esse  una  spe- 
, eie  di  nodi , ed  appartengono  tanto  alle  piante  erbacee 
che  alle  legnose , d’  onde  sogliono  produrre  dei  nuovi  rami . 
Il Malpighi  le  ha  descritte  nel  Formentone  (Zea  Mays); 
maSenebier  ..esaminandole  in  tutti  i graminacei , ha  potu- 
to dedurre.,  che  hanno  una  gran  somiglianza  con  quelle 
delle  piante  legnose  .Nelle  Articolazioni  del  Grano  ( Tri- 
ticum  sativum  ),  mediante  una  sezione  traversa  , vi  ha 
osservato  col  soccorso  c|el  microscòpio  un  tessuto  regola- 
re di  esagoni  combinati  con  dei  piccoli  corpi  rotondi , 
la  struttura  dei  quali  gli  è sembrata  assai  delicata;  co- 
me pure  vi  Ra  distinto  delle  trachee . 

Le  Articolazioni  servono  di  sostegno  alla  pianta  ; 
ma  allorché  sono  piene  dell’ umor  nutritivo  sono  la  ca- 
gione principale  della  vegetazione.  Infatti  da  esse  esco- 
no le  foglie,  c le  radici,  e sono  nella  prima  età  del  vege- 
tabile molto  ristrette  insieme  ; ma  quando  questo  cresce  , so 
ne  allontanano  in  proporzione,  in  modo  che  l’aumento  di 

un  Cereale , di  una  Canna  ec.  risulta  dalla  distensione , e 

. t . * ■ » 

* *»  /•  *-  ‘s-’ji ii£iip  j , r . ». 

• (i)  Al  ticcia}  est  culmi  p<J i?  Geniculis  duobus  interjecta  . L,in. 
Phil.  Bot. 
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«viluppo  di  tali  articolazioni  fra  loro.  La  spiga  stessa, 
che  potrebbe  definirsi  un  bottone  a frutto,  ha  origine  da  un 
nodo  pieno,  che  è all’ estremità  dello  stelo  . In  vicinan- 
za alle  radici  però  le  articolazioni  si  mantengono  piu 
prossime  fra  loro;  ma  tutte  egualmente  divengono  più  gros- 
se è tanto  si  allontanano  fra  loro , quanto  più  la  vege- 
tazione è vigorosa.  E'  un  segno  che  la  pianta  languisce, 
nuando  esse  sono  sottili, ed  è piu  corra  la  distanza,  che 
unisce  1’  una  con  1’  altra  . In  sostanza  siccome  nelle  Arti- 
colazioni  è palese  una  disposizione  particolare  di  fibre, 
che  dà  passaggio  a un  bottone,  c favorisce  il  suo  svilup- 
po per  il  nutrimento  che  gli  somministra , però  si  pos- 
sono riguardare  come  una  raccolta  di  germi , pronti  a 
svilupparsi  in.  radici  , o in  foglie , o in  steli,  o rami  che 
portino  la  fruttificazione.  ,.  ..  , 

Essendo  le  articolazioni  molto  abbondanti  di  umori  ,Pon- 
celct  ha  creduto,  che  in  esse  si  tb.m.sse  il  mcscuglio  del 
Sugo  ascendente,  e discendente-,  ma  piu  probabilmente  si 
protrebbero  considerare  come  organi  secretor,  di  certi  fluid, 
particolari , e specialmente  nella  massima  parte  delle  piante 

KSSS.  4i  un^ piincipio  dolce,  che  oo„  «.lo  *"* .*  “«£ 

re  la  pianta  stessa,  ma  ancora  a formare  la  base  di  alcun, 
prodotti  . Così  nella  Canna  dello  Zucchero  , vi  si  prepara 
quell’  umore,  da  cui  si  estrae  questa  sostanza;  e nei  giamt- 
nacei  1’  emulsione,  che  si  prepara  nel  seme  per  divenire  in 
seguito  una  fecola , ha  origine  , ed  è alimentata  da  qui  . su- 
ghi elaborati  nelle  suddette  articolazioni . In  alcun,  vegeta- 
bili doì  possono  riguardarsi  come  un  mezzo  facile  di  riprti* 
Suzione  ,Psl  per  faterei  margotti  , che  delle  barbatelle,  men- 
tre  da  esse , come  se  fosssevo  gemme  o nodi,  si  ottengano 
tanto  delle  radici;  che  dei  rami;.  - 

IV  LE  SPINE  ( Spinac  ) E'pines  sono  produzioni 
dure,  e acute,  le  quali  hanno  origine  nel  corpo  legnoso^ 
della  pianta.  Il  tronco,  i rami , le  foglie,  il  calice  , i 
frutti  ec.  possono  essere  armati  di  «pine,  le  quali  per  al- 
tro non  hanno  col  legnò  che  una  comunicazione  supcr-^ 
Sciale,  è veruna  con  la  midolla  (*)•  Siccome  il  loro  te*- 

(I) Osserva  Tcofrasto  . Ist.  dvlle  Piante  Lib.  i.c.  ló. 
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suto  è più  o meno  vescicolare,  e si  sviluppano  gradata- 
mele, allorché  il  ramo  è verde,  conviene  supporre  , che 
in  esse  circoli  un  fluido  particolare,  che  favorisca  il  lo- 
ro accrescimento . Quantunque  giovani  hanno  un  legno 
più  duro  di  quello  dello  stelo,  e dei  rami;  e sebbene 
alle  volte  abbiano  dei  bottoni , da  questi  non  escono  , 
che  delle  foglie  soltanto;  per  lo  che  da  alcuni  sono  state 
considerate  come  dei  rami  abortiti, non  ostante  che  per  la 
costanza  a comparire  sulle  medesime  parti  del  vegetabile 
si  dovessero  supporre  un  organo  primitivo . Mustél  ha  cre- 
duto, che  esistesse  la  midolla  nelle  Spiue,  le  quali  lino 
dal  primo  auno  si  cuoprono  di  una  corteccia,  che  però 
perdono  nel  sécondo , e cadouo  dalla  pianta  come  corpi 
disorganizzaci  . 

Privando  un  vegetabile  delle  sue  Spine  non  prova 
la  minima  alterazione  nelle  sue  funzioni.  £' frequente  il 
vedere,  che  alcune  piante  coltivate  non  ne  sono  rivesti- 
te, come  quando  erano  incolte;  ovvero  le  perdono  nel 
tarsi  più  adulte.  Però  non  è si  facile  il  determinare  a 
qual  uso  sieno  destinate;  tanto  più  che  la  diversità  dei 
climi  iufluisce  sulla  loro  presenza,  o mancanza,  e che 
non  sono  dotate  di  alcuna  forza  di  assorzione.  Reynier 
le  ha  credute  prodotte  da  uua  soprabbondanza  di  nu- 
trimento, ed  altri  che  servissero  ad  elemìnare  dei  fluidi 
superflui  da  un  vegetabile.  £'  osservabile,  che  il  legno 
delle  piante  spinose  é di  un  tessuto  più  arido,  e serra- 
to; onde  vi  è stato  chi  ha  creduto  che  per  le  loro  pun- 
te attraendosi  il  fluido  elettrico,  dovesse  questo  influire 
a far  loro  acquistare  un  grado  di  forza,  e di  densità 
maggiore  di  quelle,  che  ue  sono  prive.  Tale  opinione 
se  non  è realmente  vera  , almeno  persuade  più  di  quel- 
la , sebben  comune , per  cui  riguardandosi  come  le  cor- 
na degli  animali,  si  considerano  come  un’arme,  o dife- 
sa della  pianta. 

I Botanici  distinguono  le  Spiue  dalla  loro  origine, 
e divisione. 

* I 

* • i ‘ 

* i**<c  t»  /***  »'~c  /itifut  »’*  ('{•/»  «StV  ; cioè , generalmente  non 
vi  è alcun  albero , che  abbia  le  foglie  spinose . 
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Secondo  la  loro  orìgine , o parte  della  pianta , in 
cui  nascono  si  dicono: 

1.  TERMINANTI  (Terminales)  Terminala , se  sono  in 
cima  dei  rami.  Lo  Spio  cervino  ( Rhauinus  infectorius  ) . 

2.  LATERALI,  o ASCELLARI  ( Axillares  ) Axillaires, 
se  derivano  fra  l’ inserzione  delle  foglie,  e dei  rami. 

3.  PROVENIENTI  DALLA  FOGLIA  ( Foliaceae  ) , 
Toliacées  , se  souo  prodotte  dalle  foglie , e vi  sono  in 
qualche  modo  attaccate  . L’  ( Agave  americana  ). 

4 DAL  CALICE  ( Calycinae  ),  se  derivauo 

dal  calice.  La  (Carlina  acauli»  ). 

$ DAL  FRUTTO  ( Pericarpiae  ),  se  rivesto- 

ne  il  primo  involucro  del  frutto  . Il  ( Cactus  tetragouus  ) . 

Secondo  la  divisione  sono  chiamate  : 

i.  SEMPLICI  ( Simplices)  Simples,  se  non  si  diramano, 
e rimangono  isolate. 

a.  BIFIDE,  o FORCUTE  ( Bifidae,  vel  Furcae)  Bifi- 
de* , se  si  dividono  in  due.  L’  ( Arduina  bispinosa). 

3.  TERNATE  ( Ternatae  ) Ternées , se  nascono  in  tre. 

4.  RAMOSE  ( Ramosae  ) Branchues  , se  si  suddividono 
come  in  rami  . L' ( Ulex  europaeus). 

V.  I PUNGIGLIONI,  o PRUNI  ( Aculei  ) Aiguil- 
lons  sono  anch’  essi  delle  produzioni  dure  , e appuntate  , 
ma  più  fragili  delle  spine , e sono  sparsi  sulle  differenti 
parti  della  pianta , ove  però  non  aderiscono  che  per  la 
sola  scorza,  la  quale  distaccata  le  porta  seco  senza  la- 
sciare alcun  vestigio  sul  legno,  come  nel  Ribes  ( Ribes 
rubrum  ),  nella  Gaggia  (Mimosa  farnesiana).  Nella  lo- 
ro gioventù  sono  trasparenti;  e Senebier  in  quelli  pic- 
coli della  Rosa  ha  veduto,  che  vi  avea  passaggio  quell* ti- 
more, che  gli  rende  glutinosi;  ma  tagliati  trasversalmen- 
te osservò  che  perdevano  la  loro  trasparenza , e che  ap- 
pena divisi  nella  loro  lunghezza  si  seccavano;  il  che  an- 
cora succede,  se  si  tolgono  le  foglie  in  vicinanza  ad  essi. 

Possono  convenire  ai  Pruni  le  stesse  denominazioni 
che  alle  spine,  e come  esse  possono  dirsi  ancora: 

j.  DIRITTI  ( Recti  ) Druits , se  in  tutto  il  tratto  del- 
ia loro  lunghezza  non  si  piegano. 
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2.  CURVI  ( Incurvati  ) Courhcs , se  si  piegano  in  arco. 

3.  TRIFORCATI  ( Tricuspidati  ) A trois  pointes , se  o- 
gnuno  di  essi  ha  tre  punte.  L’Uva  spina  (Ribes  Uva 
crispa  ) . 

4.  PALMATI  (Palmati)  Palmés , se  si  dividono  in  più 
parti  come  una  rosta,  o le  dita  di  una  inano  aperta  . 
Il  Crespino  (Berbeiis  vulgaris  ). 

5.  ACCOPPIATI  ( Gemini  ) Gemine'* , se  sono  sulla  pian- 
ta a due  a due.  L’Acacia  (Robinia  pscudacacia  ) 1. 

VI.  GLI  ONCINI,  o AMI  (Iiami)  Hamefon,  ou 
Crochets , ou  Agrafìe*.  Si  chiamano  così  tanto  le  spine  , 
che  i pungiglioni,  e certi  peli  rigidi,  s.e.  hanno  la  punta 
ricurva,  o l’atta  a guisa  di  onciuo,  come  nel  seme  del- 
la ( Sanicela  curopaea  ) . Aneli’  essi  possono  essere  sparsi . 
sulle  diverse  parti  delle  piante. 

VII.  LE  GLANDULE  ( Glandulae  ) Glande s sono 
dei  piccoli  corpi  rotondi,  che  separano  un  umore  spesso 
viscoso,  e si  riscontrano  su  molte  parti  del  vegetabile  . 
Hanno  per  lo  più  la  forma  di  vescichette,  più  o meno 
appianate,  0 di  eminenze  più  0 meno  piccole , o della  fi- 
gura di  raiuuti  grani.  Sono  disposte  fra  l’epidermide,  ed 
il  tessuto  cellulare,  e sono  più  frequenti  nell’ inserzio- 
ne dei  rami  e dei  pezioli , che  altrove.  Ma  sono  tante  le 
varietà,  che  presentano  tali  organi  relativamente  alla  loro 
struttura , che  quantunque  visi  sicno  occupati  i più  esper- 
ti Fisiologisti,  fra  i quali,  oltre  Ray,  Maipighi,  Grew, 
Pontedera  e molti  altri , siano  da  distinguersi  Guettard , 
Vauchcr  di  Ginevra,  e de  Saussure;  non  ostante  siamo 
ancora  all’oscuro  intorno  alla  loro  natura,  e operazioni. 
Debbono  però  avere  una  grande  influenza  sulla  pianta  , 
essendovi  sparse  in  troppo  gran  quantità , e dando  dei 
prodotti  non  indifferenti . Suppongono  alcuni  , che  in 
queste  glandule  la  luce  decomponga  l’acido  carbonicce 
l’acqua,  e che  in  esse  .vi  rimangano  gli  elementi  delle 
parti  oleose  , resinose  , e gommose  . Infatti  si  trovano 
tali  organi  in  tutti  quei  luoghi  ove  si  elaborano  le  sud- 
dette sostanze  ; oude  se  non  altro  si  ha  ragione  di  dubi- 
tare, eh’ essi  almeno  vi  contribuiscano,  tanto  più  che  in 
molte  piante  comunicano  con  gli  otricoli . 
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Sono  fi  palesi  c costanti  i caratteri , che  presentano 
le  glandolo,  che  a ragione  se  ne  trae  partito  per  la  de- 
scrizinnc  delle  specie  (i).  Ordinariamente  si  distinguono 
per  la  figura,  per  la  situazione,  e per  il  sostegno. 

Per  la  figura  sono  dette: 

1.  MILIARI  ( Miliariae  ) Miliaires , se  sono  ammassate 
insieme,  ed  hanno  una  forma  assai  minuta  a guisa  di 
miglio,  come  nelle  foglie  dei  Pini,  e dei  Cipressi. 

2.  RENIFORMI  (Keniformes)  Rénijbrmes , se  sono  ro- 
tonde, ed  incavate  alla  loro  base.  Il  ( Viburnum  opuius). 

3.  VESCICOLARI  ( Vesiculosae)  Vésìculaires , se  appa- 
riscono come  delle  piccole  vescichette  colorite , e tra- 
sparenti, più  o meno  rilevate.  L’Erba  cristallina  ( Jle- 
sembryanthemum  crystallinum  ),  le  foglie  degli  Aranci . 

4.  SCODELLAR!  ( Uinbilicatae  , vel  Cyathiformes)  Cya- 
tijbrmcs , se  hanno  la  forma  di  piccole  cupole,  0 se 
sono  appianate,  o concave,  coinè  in  alcune  specie  dei 
due  generi  Cichorium , e Mimosa  . 

5.  SQUAMMOSE  ( Squamosa*  ) E'cailleuses , se  rassomi- 
gliano a delle  piccole  lamine  circolari,  0 hanno  1*  a- 
spetto  di  piccole  scaglie,  come  nelle  Felci. 

6.  A FORMA  DI  FUNGO,  0 DI  SCUDO  ( Fungifor- 
mes,  vel  Pelratae  ) Peltces,  ou  P&voisétJ  J come  verso 
la  base  dei  pezioli  del  Ricino  ( Ricinus  communi*). 

•£.  ROTONDE  ( Globosae  ) Globuleuses , se  sono  sferiche  , 
Il  Bietolone  ( Atriplex  hortensis  ). 

8.  MAMMELLARI  (Mamillares)  Mamelonécs  , se  han- 
no delle  putite  rilevate,  come  verso  le  base  dei  pezioli 

' della  Zucca  da  pcsci’( Cucurbita  lagenaria). 

9.  FATTE  A LENTE  ( Lenticulares  ) Lvnticulaires , se 
hanno  la  forma  di  piccole  lenti,  come  nella  ( Psora- 
lea  glandulosa),  e nei  giovani  rami  di  alcuni  alberi. 

Per  la  situazione  si  considerano , quando  sono  o sul- 
lo itelo  0 fra  le  inserzioni  dei  rami,  o sopra  i pezioli , 
0 alla  base,  0 fra  i denti  delle  foglie,  o intorno  ai  cali- 

fi)  Gucttanl  Observations  tur  la  Piatita  ri  ha  stabilir* 
/fi.  oidinl  di  piante . 
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ci , n sugli  starai , o sul  ricettacolo,  chiamandosi  ( Pe- 
li ola  ics  ),  ( Foliares  ),  ( Calycinae)  ec.  cc. 

Per  il  sostegno,  cioè  per  il  modo  con  cui  sono  uni- 
te alla  pianta  si  dicono: 

l.  SPICCIOLATE , o SENZA  GAMBO  ( Sessiles)  Ses- 
siles , come  quelle  che  sono  alla  base  delle  foglie  del 
Ciliegio  ( Prunus  Cerasti*  ) , dell’  ( Hypericuin  perfora- 
tum),  del  Cotone  ( Gossypiutn  hirsutum). 
a.  PICCIOLATE,  o COL  GAMBO ( Stipitatae , vel  Pe- 
rì icellatae  ) Stipitées  . La  Cicerbita  ( Souchus  oleraceus  ) , 
il  Fior  di  Passioue  ( Passiflora  caerulea). 

VIII.  LE  PAPILLE,  o VERRUCHE  ( Papillae, 
vel  Verrucae  ) Verrues  souo  escrescenze  per  lo  più  con- 
vesse, o appianate , che  si  rassomigliano  alle  glandule  , 
e forse  potrebbero  servire  ai  medesimi  usi , essendo  co- 
me queste  sparse  sopra  tutte  le  parti  della  pianta , e ri- 
coperte dall’epidermide.  Spesso  si  presentano  scabrose  , 
callose,  e squammose;  ed  hanno  diverse  figure,  comedi 
una  cicatrice  , di  corpi  rotondi , di  stella  , di  forfora  ec. 
L’(  Echium  vulgàre),  P (Aloe  roargaritifera  ),  1’ ( Elaea- 

gnus  angostifolia  ),  il  (Croton  tinctoriuin  ) ec. 

IX.  I PELI  ( Pili  ) Polis  sono  dei  piccoli  filamenti, 
che  hanno  origine  da  un  bulbo,  o da  una  specie  di  gian- 
duia, e sono  impiantati,  quantunque  non  molto  profon- 
damente, nel  tessuto  cellulare  della  scorza;  nel  modo 
stesso  che  i peli  degli  animali  sono  fissati  nel  tessuto  cu- 
taneo. Sono  più  , o meno  flessibili , corti , e numerosi  nel- 
le diverse  parti  delle  piante  ; e secondo  le  diverse  specie 
di  vegetabili , età,  e situazione  di  essi,  hanno  delle  dif- 
ferenze notabili  nella  loro  presenza,  e struttura.  Così  i 
giovani  steli  ,c  le  foglie  nascenti  ordinariamente  sono  im- 
berbi; ma  allorché  divengono  le  stesse  piante  più  adul- 
te si  fanno  vellutate,  e filialmente  spariscono  i peli  nel- 
la decrepitezza  vegetabile,»  per  mezzo  di  una  cultura 
assidua;  come  pure  è comune  il  vederli  sulla  medesima 
specie  diversamente  conformati , come  nell’  ( Hieracium 
Pilo«ella  ),  nel  ( Tanacetuin  vulgare  ).ee.  In  generale 
però  essi  sono  tubolati, e conducono  un  fluido  escretorio. 


Digitized  by 


So  ' 

che  ha  varie  qualità.  Cosi  quello,  che  si  separa  dai  Peli 
della  Ortica,  è bruciarne  , ed  afrodisiaco;  e quello  che 
osservò  Deycux  ottenuto  dal  Cece(Gicer  arietinmn)  nel 
mezzo  di  un  giorno  illuminato  da  un  sole  ardente,  con-- 
teneva  dell*  acido  ossalico  . E probabile  ancora  , che 
in  molte  circostanze  possano  assorbire  elei  principi  par- 
ticolari , come  quelli  che  sono  sparsi  sopra  gli  stigmi , 
ove  è supponibile  che  servano  ad  impedire  la  perdita 
della  polvere  fecondante, e ad  attrarne  l’aura  seminale. 
Quelli  poi  che  costituiscono  la  lanugine  di  certi  frutti 
si  è supposto,  che  assorbiscano  la  luce,  la  di  cui  azione 
tanto  influisce  sul  loro  sapore.  Si  distinguono  i Peli  in 

1.  CILINDRICI  ( Teretes  ) CylindrLju.es , come  in  molte 
piante  leguminose. 

а.  LESINIFORMI  (Subulati)  Subule’s , ou  Et  aléne,  se 
essendo  lineari  terminano  alla  loro  sommità  in  una 
punta  acuta , come  in  alcune  specie  di  Malva . 

2.  STELLATI,  o A PENNACCHIO  ( Stellati , vel  Piu- 
mosi ) E’toilés,  se  più  di  due  sono  disposti  in  giro, 
come  in  alcune  specie  di  ( Alyssum),  e nel  ( Solanuui 
tomentosa m ) . 

4.  ONCINATI  ( Hamogi  ) Crochus , se  hanno  la  punta 
ricurva.  La  ( Parietaria  officinali»  ). 

5.  A DUE  PUNTE  UNCINATE  ( Biglochides  ) A dou- 
blé crochet  , e 

б.  A TRE  PUNTE  ONCINATE  ( Triglochides  ( A tri- 
ple crochet , come  in  alcune  Borraginee . 

Hanno  i Peli  ancora  altre  denominazioni , che  sono 
a comune  con  quelle  delle  Spine,  e dei  Pungiglioni. 
Secondo  poi  1’  effetto , che  producono , o sostanza  cho 
rappresentano  , si  dicono  : 

1.  STIMOLI  (Stimali  ) Pijuttnts , allorché  sono  si  sotti- 
li, e pungenti  chesi  attaccano  alla  pelle,  e vi  produ- 
cono dolore, o bruciore  , come  nell’ ( Jatropha  urens).< 

2.  LAPPOLE  ( Glochides  ) GlocLides,  sono  peli  appun- 

tati , ed  oncinati  a guisa  di  freccia , come  nella  Rob- 
bia ( Rubia  tiiictorum  ),  nel  seme  della  Cinoglossa 
(Cynoglossnm  officinale  ),  e della  Lappa  bardana  (Ar-* 
ctium  Lappa  ).  m 
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3.  SETOLE-  ( StJtae , vel  Strìgae)  Sotes , se  ì péli  sonò 
duri,  grossolani,  rigidi,  e quasi  pungenti , come  nel* 
1*(  Anchusa  officinali»  ) , nell’  ( Hibiscus  Habelirtoschlis). 

4.  LANUGINE  ( Pube» , vel  Pubescenti  ) Duvet  , se  fri* 
sulta  da  piccoli  peli , Che  il  tatto  distingue  megli© 
che  la  vista , come  in  molte  piante  ancor  giovani . 

5.  GOTONE(  Pappus)  Coton , se  è composto  di  piccoli 
peli  assai  serrati  fra  loro,  come  una  tal  sostanza. 

6.  LANA  ( Lana)  Laine,  se  è formata  come  da  peli  lun* 
ghi,  delicati,  e molto  serrati  fra  loro.  Il  ( Marrubitim 
vulgare  ) . 

1 . VELLUTO  , o FELTRO  ( Tomentum  ) Velours , se  è 
formato  di  peli  corti,  e intralciati.  Il  (Juncus  Cam* 
pestris  ) . 

8.  VILLO  ( Villa»  ) Villa s , che  non  differisce  dal  pelo 
che  per  esserne  più  corto. 

CAPITOLO  XX. 

DII  bottoni 

Divisione  agraria  di  eesit  t dell*  Innesto  4 

I BOTTONI , 0 GEMME , 0 SVERNATO/  ( Gem* 
mae  t vel  Hybernacula , vel  Turione»  ) Bouions  , sono  del 
piccoli  corpi  rotondi , che  si  estendono  ordinariamente  più 
in  lunghezza , che  in  larghezza , e per  lo  più  terminano 
in  punta.  Appartengono  esclusivamente  agli  Albeti,  e 
agli  Arbusti , ed  hanno  origine  quasi  sempre  fra  le  ascel- 
le delle  foglie . Sono  assai  manifesti  nell*  Inverno  su  i 
giovani  rami , specialmente  nella  loro  cima,  e in  quelli 
che  sono  più  esposti  alla  luce  solare , che  tanto  influisce 
sul  loro  sviluppo;  ma  appariscono  ancora  Sulle  dirama- 
zioni più  grosse  , e adulte , come  pure  sul  tronco . Le 
piante  erbacee  annue  ne  sono  prive , ma  non  giù  quelle , 
che  sono  perenni  per  la  radice , le  quali  sebbene  non  gli 
abbiano  sugli  steli, o su  i rami , gli  portano  sulle  loro  ra* 
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dici,  specialmente  nelle  bulbose,  e tuberose,  che  pe- 
sò da  alcuni  sono  distinte  col  nome  d’  ( Hybernocula 
radica lia  ) . Altre  poi  ad  onta  che  i loro  steli  persista- 
no nell’ Inverno,  come  la  ( Ruta  graveoleus),  ne  sono 
mancanti,  quantunque  in  generale  ne  siano  adornate  tut- 
te le  piante  erenni . 

Sono  i bottoni  uniti  ad  un  piccolo  piede  assai  cor- 
to, sostenuto  da  una  specie  di  piccolo  cercine,  espansio- 
ne del  ramo  , molto  simile  ad  una  mensola,  la  quale 
nell’Estate  precedente  somministrava  un  attacco  alla  fo- 
glia , nell’  ascella  della  quale  si  è formato  il  bottone , • 
che  poi  serve  come  di  un  serbatoio  dei  sughi , che  lo 
debbono  nutrire . A ragione  sono  stati  riguardati  come  un 
deposito  prezioso  delle  speranze  degli  Agricoltori , men- 
tre non  sono  che  i germi  della  riproduzione  delle  foglie-,; 
del  legno,  e del  frutto,  ebe  da  essi  in  seguito  si  svilup- 
pano. Infatti  disseccando  un  Bottone  ti, trova  nel  centro 
di  esso  il  germe  preformato  di  un  giovane  ramo  con  la 
sua  midolla,  da  cui  Linneo  credeva  , che  per  mezzo  dei 
prolungatemi  midollari  avesse  origine  Hill. però  ha  sup- 
posto, cho  es cinse  immediatamente  dal  parenchima,  al 
contrario  di  l'ontedera,  che  ue  araaietteva  i rudimenti 
nei  legno  , e di  Duhamel , che  faceva  concorrere  tutte  le 
parti  del  ramo  alla  di  lui  produzione-, ma  Senebiei , • don- 
net  io  fanno  derivare  dagli  strati  corticali . Onde  per  con- 
ciliare tali  sentimenti  possiamo  convenire,  che  i Bottoni, 
si  formano  nel  tessuto  della  corteccia  , d’  onde  essi  comu- 
nicano col  centro  della  pianta  per  i prolungamenti  mi- 
dollari, che  vi  giungono  dal  gran  canale  midollare. 

LE  SCAGLIE  ( Squamae  ) E’cailies,  cioè  quelle 
produzioni  assai  sottili,  un  poco  coriacee,  e spesso  sec- 
che , che  ncuoprono  ordinariamente  i Bottoni , sembra- 
no destinate  dalla  Natura  , acciò  questi  conservino  la  vi- 
talità nel  tempo  d'  Inverno, allorché  il  Sugo  è in  una  so- 
spensione di  mota.  A questo  oggetto  dopo  di  esse  si  tro- 
vano delle  foglie  so  p tappaste  le  uue  alle  altre  , della  la- 
nugine, ed  uu  umore  gommoso,  o resinoso,  per  cui  di- 
vengono arcuo  conduttori  del  calorico . bone  poi  muuita 
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di  una  forza  di  assorbimento  tale,  che  nella  suddetta 
Magione  aspirano  1’  umidità  in  tanta  copia , da  supplì» 
re  nel  seguito  della  Primavera,  spesse  volte  asciutta, 
allo  sviluppo  completo  delle  foglie  Sono  le  Scaglie  com- 
poste , come  la  corteccia  , dell’  epidermide  , e del  tessuto 
cellulare,  il  quale  essendo  in  piccola  quantità  si  dissec- 
ca facilmente;  ma  i vasi  vi  sono  in  poco  numero.  Sicqo» 
me  però  i Bottoni  nei  paesi  freddi  o temperati  hanno  sca- 
glie, al  contrario  di  quelli  del  la  Zona  torrida,  ove  il  Su- 
go è sempre  in  azione , che  ne  sono  privi  ; nell’  istesso 
modo  che  ne  mancano,  allorché  il  sugo  stesso  assai  abbon- 
da , specialmente  negli  alberi  ove  sia  molto  riconcentrato 
per  il  taglio  di  alcuni  rami  ; si  potrebbe  concludere  .che 
tali  parti  non  servono  al  Bottone  che  di  semplice  dife- 
sa , e che  non  sono  intimamente  necessarie  alla  di  lui 
organiz 'azione  : tanto  più  che  togliendole  a Primavera 
anche  da  tutti  i Bottoni  di  un  ramo , non  ostante  In 
maggior  parte  di  essi  si  sviluppa  senza  il  minimo  in- 
conveniente. 

La  forma,  ed  i caratteri  dei  Bottoni  variano*anto  su  i 
differenti  generi  di  piante , che  sulle  diverse  specie  di  essi . 
Così  nel  Ciliegio  ( Prunus  Cerasus  ) sono  lisci , nel  Susino 
( Prunus  domestica  ) sono  spirali,  nel  Noce  ( Juglans  re- 
gia ) sono  corti  ed  angolosi , nel  Carpino  ( Carpinus  Be- 
tulus  ) sono  lunghi,  ed  appuntati , nella  Querce  piccoli, 
e nel  Castagno  molto  grossi  ; come  pure  negli  alberi 
a foglie  opposte  i rami  terminano  spesso  con  tre  Botto- 
ni , dei  quali  quello  di  mezzo  è più  grande . Ordinaria- 
mente nell’  estremità  superiore  della  pianta  sono  più  vi- 
cini fra  loro,  che  al  basso.  Differiscono  anche  nell’epo- 
ca del  loro  sviluppo  , mentre  alcuni  si  aprono  nelle  varie 
stagioni  dell’anno;  ma  in  generale  quelli,  che  sono  nel- 
le parti  più  alte  della  pianta  si  sviluppano  più  presto  di 
quelli,  che  sono  più  al  basso.  Per  lo  più  sono  persisten- 
ti ; ma  in  certe  piante  erbacee  alcuni  se  ne  distaccano , 
e caduti  al  suolo  vi  gettano  delle  radici  , come  nella 
(Dentaria  pentaphylla  ).  Nel  Pino  poi  sembrano  avere 
una  struttura  particolare  , poiché  sono  disposti  nella  ci- 
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ma  dei  rami,  spesso  in  gran  quantità,  ed  il  più  elevato  * 
è il  più  piccolo  ; ma  tutti  egualmente  sono  inseriti  in 
una  guaina  membranosa,  risultante  da  molte  porzioni 
cilindriche,  soprapposte  le  une  alle  altre,  che  accompa- 
gnano lo  sviluppo  del  Bottone,  il  quale  però  non  compa- 
risce che  quando  ha  acquistato  due  pollici  di  lunghez- 
za. I Bottoni  per  altro  hanno  una  disposizione  costante 
in  ogni  specie  di  pianta,  per  cui  Bonnet  gli  potè  ridur- 
re in  queste  5.  Classi  : 

l.  ALTERNI,  Alterna.  Il  Nocciolo  (Corylus  Avellana) 
l’Olmo  ( Ulrnus  campesiris). 
a.  OPPOSTI,  Opposés , oa  A pcùres  cr  (Àstica.  Il  Frassino 
( Fraxinus  excelsior  ) , l’ Oppio  ( Acer  campestre  ) . 

S.  VERTICILLATE,  VertidHés  come  quelli  del  Mela- 
grane ( Punica  Granatimi  ) ,ove  i giovani  rami  hanno  i 
Bottoni  opposti . 

4.  IN  SPIRALE  ALLUNGATA,  En  quinconce , oa  En 
spirale  Jurt  allongce , come  nel  Pesco  ( Amygdalus  Per- 
sica ) . 

5,  IN  DOPPIA  SPIRALE, En  doublé  spirale , come  nel 
Pino . 

Anche  nel  numero,  e nella  disposizione  delle  Scaglie 
Adanson  vi  trovò  una  certa  uniformità , per  cui  potò 
stabilire  un  carattere  botanico;  e Ramatimi  avreube 
pubblicato  un  metodo  fondato  su  i Bottoni , se  non  fos- 
se stato  la  vittima  di  un  governo  rivoluzionario  (1) . 

Gli  Agricoltori  distinguono  ordinariamente  tre  specie  di 
Bortoni  : 

1.  IL  BOTTONE  A FIORE,  o A FRUTTO  è quello,  che 
rinchiude  i rudimenti  di  uno  o più  fiori  , ed  è comune- 
mente più  grosso  , più  corto  degli  altri  , meno  unito  , c 
meno  appuntato  . 

a.  IL  BOTTONE  A FOGLIE,  e A LEGNO  c quello , da  cui 
hanno  origine  tali  produzioni , ed  è più  sottile  , più  lun- 
go , e qualche  volta  rotondo,  come  nei  Noce,  e nel  Ca- 
stagno d’  India  ( Aesculus  Hippotastmium  )■  Tale  specie  di 
Bottone  tramanda  delle  radici j quando  si  pone  in  terra; 

II)  Ventenat.  Tableau  du  Rogne  Vegetai  • Voi,  I.  pag  48. 
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al  contrario  di  quello  a fiore,  che  non  ne  produce  mal. 
Possono  per  altro  innestarsi  ambedue,  ma  ognuno  di  ossi 
fa  sempre  uni»  produzione  particolare,  e totalmente  diffe- 
rente (n)  ; dal  che  si  ve-Je  quanto  sia  necessario  il  distin- 
guere 1’  uno  dall’  altro  , Duhamrl  osservi  noi  Bottone  a le- 
gno, mediante  una  lente,  molti  filamenti  stretti,  e verdi  , 
che  si  separavano  circolarmente  , i quali  in  sostanza  non 
erano  che  le  foglie  piegate  cor»  i loro  denti , c peli  ; c po- 
tè conoscere  che  ai  sviluppavano  gradatamente  nell’ Inver- 
no fino  a Primavera.  La  disposizione  però  tanto  dei  Bot- 
toni a fiore  , che  di  quelli  a legno  non  ha  una  legge  co- 
stante stille  diverse  piante  ; mentre  per  esempio  neiPero  i 
primi  si  trovano  specialmente  nell’  estremità  superiore  dei 
piccoli  rami  , adorni  di  foglie,  e ripieni  del  tessuto  cellu- 
lare ; e i secondi  sona  sparsi  sopra  tutti  i rami  ; al  contra- 
rio che  nel  Pesco  , ove  quelli  sono  disposti  su  i medesimi 
rami  dei  Bottoni  a legno , e vi  sono  ordinariamente  più 
vicini;  ma  sempre  questi  nutriscono  gli  altri  a fiore. 

&.  IL  BOTTONE  MISTO  è più  piccolo  dei  precedenti  , e 
produce  delle  foglie , e dui  fiori,  ma  in  due  modi  diversi  j 
«ventre  ora  si  sviluppano  nel  medesimo  tempo,  ora  le  fo- 
glie nascono  sopra  un  piccolo  ramo  , che  fiorisce  in  seguito. 

Generalmente  il  Bottone  si  confonde  con  ciò  che  dicesi 
OCCHIO  ( Oculus  ) Oeil , cioè  quel  pìccolo  stiletto  verda- 
stro, ed  appuntato,  che  apparisce  alle  ascelle  delle  foglie  , 
e che  non  è che  il  germe  del  Bottone.  Conviene  pure  di- 
stinguere ciò  che  si  chiama  ME.SSA,  o MARZA,  o GERMO- 
GLIO, o RAMPOLLO  ( Surculus  ) Bnargeon,  che  è U Bot- 
tone già  aviluppato,  c che  Rozier  definisce  uno  stelo  nascen- 
te , che  ha  avuto  per  madre  un  ramo , per  padre  un  bottone  , 
• per  nutrice  una  foglia  ■ 

DELL’INNESTO.  All’ istoria  dei  Bottoni  può  unirsi  il 
dettaglio  di  questo  modo  di  riproduzione;  mentre , comun- 
que si  esegua,  la  nuova  pianta,  che  si  ottiene  non  dipende 
in  origine  che  dallo  sviluppo  di  uno  o più  di  essi.  Questa 
operazione,  che  dai  Latini  si  chiamai  Insitio  ì,  e dai  Fran- 
cesi Grejjfe,  ori  Ente,  consiste  nell’ insinuare  un  piccolo  ra- 
mo , o un  pezzo  di  soorza  con  un  bottone , che  appartenga- 
no ad  un  albero  che  si  vuol  moltiplicare,  nello  stelo  o nei 
rami  di  un  altro.  Chiamasi  Innesto  la  porzione  ch’era  uni- 
ta con  la  pianta  intiera,  e si  dà  il  nome  di  Soggette , o In- 
serto a quella , sulla  quale  si  fà  l’unione.  L’  uso  4’  innestare 
è assai  antico,  quantunque  la  massima  parte  degl»  Agticol- 

(a)  Senebier  Physiologie  m'gctate . Voi  I.  pag.  3 87. 
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tori  Aon  accenda , che  ài  tèmpi  di  Virgilio,  il  quale  nelli 
sua  Georgica  descrive  esattamente  questa  operazione.  Tto* 
frasto  1’ aveà  già  spiegato  minutamente  (a)  ; ma  1’ inventore 
tri  c assolutamente  ignoto,  se  pure  secondo  Plinto  non  ai  fa- 
cesse derivare  dal  eàso  Ib)\  tanto  più,  che  none  difficile  il 
vedere  dei  tariti  di  àlberi  differenti,  congiunti  intimamente 
Fra  loro  nei  boschi,  o delle  foglie  innestare  in  tal  guisa,  o 
dei  frutti  Così  uniti  nel  tempo  , che  sono  teneri  ed  erbacei , 
ed  anche  incorporati  nei  loro  bottoni  con  il  loro  parenchi- 
ma. Pallas  nei  suoi  viaggi  nella  Tartaria  Rossa  ci  derCrivé 
una  maniera  d’ Innestare  di  quei  popoli,  sconosciuta  afFartn 
togli  Agricoltori  Europei,  che  consiste  nel  tagliare  lo  stelo 
deli’  aloero  a un  piede  Sotto  terra,  ed  inserirvi  uha  Marza 
bella  rad  tèe  di  e«so.  Cosi  il  nuovo  tronco,  che  he  risulta  , 
è non  solamente  del  rutto  sano,  ma  getta  ancora  delle  ra- 
dici , che  ne  alimentano  la  Vegetazione,  e la  solidità.  Se 
hon  si  vtiol  dunqtìe  supporre  ebe  quei  Tartari  nella  loto  toz* 
zezza  presente  siano  capaci  di  praticare  un  metodo  Cosi  ra* 
giònevole  d’innestare,  dovremo  persuaderci,  che  per  una 
tradizione  tnrlto  antica  abbiano  ricevuta  una  tal  regola  , e 
molto  avanti  ancora  della  civilizzazione  dì  altri  Paesi  . 

L’  oggetro  di  quest’  arte  preziósa  è di  conservare  , e moli 
tiplicare  le  varietà  degli  alberi,  specialmente  fruttiferi , e di 
tutti  quelli,  che  si  propagano  con  minor  sicurezza  , o più  tar- 
di per  la  via  dei  semi  ••  di  migliorare  i loro  frutti , ed  affret- 
tare la  loro  maturità.  Si  può  Innestare  nei  seguenti  modi  : 

I.  A SPACCO  , Eri  {ente . Si  scelgono  le  Marze , o pie* 
coli  rami  sani  , vigorosi,  la  di  etti  scorza  sia  sottile,  e mu- 
niti dei  bottoni  più  grossi  , e più  numerosi . Si  recidono  d a 1- 

(a)*Xlv»lf  yàf  ^iTari  -m  ilmtnflira  ri  iiiQvnosfieror  4 irofieX- 
p,%iuirir , cioè , poiché  il  rampollo,  o che  si  inserisce,  osi  i- 
nocula  occupa  il  Tronco  sottoposto  invece  della  Terra  . 
Teofr.  delle  calile  delle  Pian  té  Lib.  II.  City  ip.  V irteli  rito 
Tartara  area  una  tal  notizia , mentre  nella  stia  Economia  del 
Cittadino  in  Villa.  Venezia  1665.  pag.  4C4-  dice:  Ma  con  il 
Teofrasto  affermerò  , che  il  Sorcolo  riceve  dal  sottoposto 
Tronco  da  noi  chiamato  Celmone  quell’  alimento , che  egli 
siccome  le  altre  piante  dàlia  Terra  sugge  . 

(bj  Insitionem  autem  casus  magistcr  aliai , et  paenc  nttrne- 
rosior  ad  ha  nc  moJtlm  : Agricola  sedalo  calarti  sepis  man  emeri- 
ta cingerli , quo  miniti  putresccrent  suda-,  lirtien  subditit  ex 
I leder  a ; nf  illae  viraci  morsa  apprchensae , ittam  ex  aliena  fe - 
cere  intani  , apparttitqùe  trtmeum  rsie  prò  terra  . Plin.  Hist. 
Nat.  lib.  1".  Cap.  I.j.  .vref.  1 1 . 
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l.i  pianta  in  Gonnajo , osservando , eh#  appartengano  al  cer- 
to dell’  ultimo  anno  , e siano  tolti  da  quei  rami  disposti  da 
Levante  a Mezzo-giorno  . Si  conservano  /ino  alla  Stagione  , 
in  cui  si  debbono  porte  in  opra  con  citoprirli  di  terra  ; ovve- 
ro si  sotterrano  per  un’estremità  soltanto  , procurando  di  ri- 
cuoprirli  interamente,  se  il  tempo  sia  troppo  rigido.  Si  e- 
scguisce  poi  l’operazione  o nel  Febbrajo  , o nel  Marzo  , cioè 
quando  le  piante  sano  in  sugo,  perché  allora  la  scorza  si 
stacca  facilmente  dal  legno,  e l’unione  si  può  fare  più  per- 
fettamente. Si  recidono  orizzontalmente  , c a tutta  sostanza 
con  un  taglio  netto  o il  tronco,  o i rami,  quando  hanno  la 
grossezza  di  un  dito;  e col  coltello,  facendo  in  mezzo  uno 
spacco , che  si  tiene  aperto  mediante  un  conio  di  legno  du- 
ro, vi  si  inserisce  la  Marza,  a cui  si  lasciano  al  più  due 
occhi  dei  meglio  nutriti,  e che  dee  essere  per  la  lunghezza 
di  mezzo  dito,  tagliata  a bietta  per  i due  lati  opposti.  Si  ac- 
comoda poi  in  modo  che  un  occhio  resti  al  di  jfuori  più  vi- 
cino al  fusto,  che  le  fibre  del  libro,  o scorza  interna  corri- 
spondano esattamente  con  le  fibre  del  libro  della  pianta  che 
s'  innesta,  c che  occupi  esattamente  la  fessura  . Ciò  fatto  si 
lega  circolarmente  con  della  canapa,  o con  la  scorza  fila- 
mentosa di  qualche  pianta,  o con  della  lana  ancora  ; c per- 
ché più  facilmenta  riesca  si  ricuopre  la  piaga  con  1’  unguen- 
' to  di  S.  Fiacre,  o con  qualunque  altra  mestura  , che  difen- 
da 1*  innesto  dall’acqua,  da)  calore,  e da  tutto  ciò  che  po- 
tesse offenderlo.  Trattandosi  specialmente  di  alberi  da  in- 
nestarsi in  un  vivaio,  alcuni  raccomandano  di , eseguire  1’ o- 
perazione  a fior  di  terra,  perchè  poi  nel  ripiantarli  rimanga 
sotterrata  l’inserzione,  onde  avere  delle,  radici  dal  domesti- 
co; ma  ciò  potrebbe  produrre  degl  inconvenienti  per  la  fil- 
trazione di  una  soverchia  umidita,  o per  insinuarvi  degli 
animali , che  inducano  un  grado  di  corruzione  , o per  la 
mancanza  di  risorsa  per  eseguire  un  altro  innesto  , qualora 
il  primo  fosse  perito  fa).  Quando  poi  la  grossezza  del  tron- 
co, o del  ramo  lo  permetta  , per  maggior  sicurezza  si  posso- 
no inserire  due  marze  opposte  I*  una  all’altra  ; ma  si  dee  osser- 
vare , che  la  parte  della  bietta  di  ciascuna  di  esse,  che  dee 
stare  internamente  , sia  un  poco  più  sottile  di  quella  esterna  , 
da  di  cui  acor/a  dee  essere  esattamente  a contatto  con  quel- 
la dell’albero  innestato.  Se  le  piarzc  poi  si  ioseriscano  nel 
numero  di  4-  per  ‘lue  spacchi  perpendicolari  1’  uno  all’altro  ai 

(a)  In  generale  si  usa  innestare  alto , se  si  vogliono  degli 
alberi  d alto  fusto  , e al  piede  se  debbano  allevarsi  a spa- 
gliera  , o nani  . 
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chiama  tale  innesto  A CROCE  ; e se  in  maggior  numero  §» 
pongano  intorno  alla  sezione  di  un  tronoo  o ili  un  ramo  più 
grossi , non  spaccando  il  legno,  ma  separando  la  scorza  con 
«in  conio,  allora  vien  detto  A CORONA  , che  ordinariamen- 
te praticasi  in  quegli  alberi,  che  si  vogliono  allevar  nani  . 

II.  A CORONA  ALL’ INGLESE , che  vieh  raccomanda- 
lo per  i soggetti , il  di  cui  legno  sia  molto  duro  . Tollard  fa) 

10  descrive  come  segue  : si  sceglie  un  soggetto  giovane  , il  di 
cui  stelo  abbui  dalla  grossezza  di  una  penna  fino  a quella  di 
un  dito  i gli  si  taglia  la  cima  più  obliquamente  eh'  è possi 
bile  , poi  si  fende  nel  mezzo  del  suo  diametro  per  sei  o otto 
linee  in  circa.  Si  s,  egli*  sull*,  albero  che  ti  vuole  innestare 
un  ramo  della  medesima  grossezza  del  soggetto , dando  al  suo 
taglio  la  medesima  forma  , ma  iti  senta  contrario  . Si  fende 
egualmente  nel  mezzo  del  sua  diametro  questo  innesto  ma 
dalla  parte  più  grossa,  e nella  medesima  lunghezza  del  sog- 
getto . Si  presenta  V innesto  al  soggetto  per  assicurarsi , se  es- 
tendo poito  in  sito,  il  sua  legna  , o hi  stia  scorza  coincidano 
esattamente  col  legno , e la  scorza  della  pianta  sai  va  tic  a . 
Conviene  togliere  col  coltello  al  soggetto  , ed  all’  innesto  in 
senso  contrario  una  porzione  di  scarda  nel  prolungamento  del- 
le prima  piaga  . Questa  praticai  ha  per  oggetto  di  d ue  più 
punti  d contatto  alle  scorze  reciproche  , e di  assicurai  ne  la 
presa.  $ discosta  iti  seguito  con  la  punta  dello  strumento  la 
fessura  perpendicolare  fatta  al  soggetto  , e vi  si  fa  entra- 
re la  porzione  dell’  innesto,  che  forma  il  conio  praticato  per 
la  fessura  inversa,  che  gli  e stata  fatta  . Conviene  accomoda- 
re con  molta  diligenza  l’ innesto  sul  soggetto^  acciò  tanè  le 
parti  siano  esattamente  in  relazione . Si  lega  tiel  modo  ordi- 
nario , e se  ne  forma  come  un  fantoccia . Aggiunge  1’  Autore  : 
molte  specie  di  Querci  di  America,  di  Castagni  f di  Faggi  . 
fii  Carpini  ec.  non  riescono  che  per  questo  mezzo  ■ 

lILt  A OCCHIO,  o A SCUDO  , fin  écnssotf  Si  incide 
la  scorza  in  forma  di  T , e si  stacca  dall’ innesto  una  por- 
zione di  scorza  munita  di  un  occhio  per  mezzo  di  nn  taglio 
triangolare  intorno  ai  medesimo,  eh’ è ciò  che  dicesi  Scudet- 
to . Si  insinua  nella  suddetta  incisione  io  modo  , che  l’  ocòhio 
resti  scoperto  sull’  angolo  delle  due  linee  dell'  accennata  Iut- 
iera , « si  cuopre  con  la  scorza  del  ramo  innestato  , legando 

11  tutto  con  delle  sostanze  cedevoli  secondo  il  solito . Si 'di- 
stingue nelle  seguenti  specie:  . , 1. 

i.  IN  OCCHIO  SENZA  LEGNO,  Oéil  sans  Dui, , allorché  lo 
} il  Wl'il*.  1 , J _ *•  ' ' •''<  ‘ 1 ‘ ’ ’ ;,‘*e 

(a)  Nouv,  Dict.  d’  Nist.  Nat.  Voi.  II.  png.  14  F,  ■ 

. 1 N 
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scudetto  si  denuda  dalla  piccola  porzione  di  Alburno,  con 
la  quale  ordinariamente  è unito. 

0.  IN  OCCHIO  APERTO,  se  si  fa  quest’innesto  a Prima- 
vera quando  c vicino  a svilupparsi. 

3.  IN  OCCHIO  CHIUSO,  Oeil  dormant,  se  si  fa  in  Ago- 
sto , o in  Autunno  , secondo  la  qualità  delle  piante  . In 
tal  caso  conviene  tagliare  la  cima  salvatica  dell’ albero  in- 
nestato nella  Primavera  seguente,  mentre  nello  altre  spe- 
cie d’innesto  si  fa  allorché  1’ occhio  ha  prodotto  un  getto 
di  due  o tre  dita;  ma  conviene  sempre  ricoprire  la  sezio- 
ne con  la  mistura  già  indicata  . 

4.  A BOCCIOLO  , o A ZUFOI  O,  Eri  fiu te,  se  si  toglie  da 
un  tanto  del  soggetto  un  anello  di  scorza  per  porvene  un 
altro  della  medesima  dimensione.,  che  appartenga  ad  uh  al- 
bero domestico,  e che  abbia  uno,  o due  occhi.  Si  pratica 
per  quelle  piante,  che  abbondano  di  sugo,  come  nel  No- 
ce, nel  Castagno  , nel  Fico  ec.;  ma  invece  di  togliere  in- 
teramente l'anello  al  ramo  sabatico , si  potrà  , abbassando 
la  scorza,  tagliarla  in  varie  strisele , che  poi  rialzate  si  à- 

. datteranno  sulla  scorza  aggiunta,  con  lasciare  però  scopeti! 
i bottoni.  Si  comprende,  che  per  eseguire  un  tale  innesto 
conviene  respettivam^nte  tagliare  la  parie  supcriore  dei  ni- 
mi  di  ambedue  le  piante. 

IV.  PER  APPROSSIMAZIONE,  Par  Ajtp roche,  tanto  pu$ 
farsi  sul  tronco  , che  su  ì rami . 

1.  Quello  della  prima  specie  richiede  che  l’albero  domestico 
»ia  in  una  giusta  distanza  da  quello  salvarico  , che  dea 
essere  giovane,  e pierto  di  vigore.  Si  avvicineranno  i due 
tronchi  in  modo,  tfhesi  tocchino  in  una  parte;  e al  ^unr 
to  di  contatto,  facendo  sopra  ognuno  di  essi  un’ incisio- 
ne, si  tiqaiscono  poi  in  guisa,  che  le  Scorze  coincidano 
esattamente;  si  legano  secondo  il  .solito,  e siricuopre  il 
tutto  pon  della  paglia-'  SÌ  diminuisca'1  il  volarne  della  ci- 
ma di  ambedue  gii  alberi  per  dar  meno  presa  al  vento  ; e 
dopo  che  l’innesto  è assicurato,  si  scapezza  1’ albero  sai- 
valico,  levando  in  seguitolo  lasciando,  se  cosi  piace,  il 
tronco  del  domestico  1 

»•  Quello  della  seconda  spurie  ha  luogo  quando  la  piànti  sal- 
vatica c a troppa  distanza  dalla  domestica  ;;  onde  ni  esegui- 
sce coll' incavare  i due  rami,  che- si  vogliono  unire,  con- 
giungendone poi  le  piaghe  con  la  solita  legatura  . 

3.  L’  INNESTO  A LOSANGA  è simile  al  precedente , «d  d 
adattaro  per  dare  una  maggior* solidità  alle  siepi.  Per  bene 
eseguirlo  conviene  pensarvi  fino  dal  momento  ,inoui-i pian- 
ta la  siepe,  con  distribuire  le  piante  alla  dovuta  distan- 
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za,  con  reciderle  dal  loro  primo  unno  a tre  pollici  da  ter1* 

- aa  , nòiu;  lasciando  a ciascun  piede,  che  due  dei  più  ber' 
getti,  e con  procurare  che  si  trovino  disposti  nella  linei 
della  siepe  stessa  . Nella  Primavera  dell’  inno  successivo 
»’  inclinano  le  messe  di  ciascuna  piatirà  in  un  Senso  oppo- 
sto,  e all'  angolo"  di  circa  4 fi.  gradi.  Si  ideavano  i rami  ili 
tutti  i punti  di  contatto,  * si  legano  CAn  i giunchi.  SI 
ripete  questa  operazione  di  anno  in  anno  d misura  che  r 
rami  si  allungano,  c fino  a che  la  siepe  sia  arrivata  all’al- 


tezza, che  le  si  vuole-  assegnare  . In  tal,  guida  essendo  po- 
sto in  comune  tutto  il  Sugo,  esso  circola  in  tutte  le  ra- 
mificazioni della  siepe  in  modo  qhc,se  uno  dei  piedi  ven- 
ga a mancare,  essa  esiste  noli  tfsttfntc  del  tutto  intiera, 
perchè  i vivi  so(jnministrano  l’alimento,  che  più  non  danno 
quelli  che  perirono  . 


Altre  maniere  d’ innesto  potrebbero  aggiungersi , quale 
è quella  a Trapano , o a Piolo  di  R oger  Schabol . quella  che 
usano  i Chinesi  per  la  rionioae  scambievole  di  4 sreli  di  va- 
rietà diverse  , quello  per  t notula  tino*  di  Cabanis  , c molti 


altri  , che  facilmente  potranno  trovarsi  nelle  varie  opere  di 
Agricoltura.  M.  Fairman  propórr  tutti  i ra'mi  di  irti  alberò, 
che  mediante  la  potatura  si  riddine  p finta  a quella  forma- più1 
regolare  , o simmetrica,  che  più  piace,-  per  innestarvi  itr  ola*-’ 
scuna  estremità  di  essi  due  , o tre  marze, secondo  la  loro  gros- 


sezza . E a tale  oggetto  raccomanda  una  mistura  da  innesfiy 
che  è composta  di  una  libbra  di  fece  , di  una  libbra  di  Re- 
sina , di  una  mezza  libbra  di  Cera'  gialla  , di  una  trfezzk "lib- 
bra di  Sugna,  e di  4-  once  di  Trementina-,  che  si  fatino  fort-* 
dere  insieme  e bollire  per  alcuni  momenti  ^agitando  la  mas- 
sa di  tempo  in  tempo.  Quindi  tiepida  si  adopra  sulle  legi- 
cure,  e sulla  sezione  di  ciascun  ramo  innestato-,  ma-  1’  espe- 
rienza dee  ancora  decidere  della  di  lei  superiorità  sull’  Un- 
guento di  S.  Fiacre. 

L’  Innesto  , ed  il  Soggetto  debbono  essere  dcllè"  specie 


più  omogenee;  ed  è necessario  che  vi  sìa  una  tale’ rassotrii- 
glianza  fra  le  qualità  dei  semi,  In  grana  del- legai# , e gli-al- 
tri  suoi  caratteri  fisici  ; come  pure  che  le  scofze  abbiano  un* 
tessuto  molto  simile,  e una  costituzione  quasi  egua le- fra  lo- 
ro ; combinando  ancora,  che  il  moto  del  Sugo,  1*  nascita- 
delie  foglie,  c la  fruttificazione  siano  uniformi  in  ambedue 
le  specie.  Conviene  eseguire  questa  operazióne  la"  mattina 
avanti  il  mezzo-giorno  , e in  uh  tempo  ascinfttf  e' trahqùilv 
lo;  ma  l’andar  dietro  alla  Luna,  è una  ohimt?#ak  E facile  lo1 
spiegare  l’unione  dell’innesto,  sopra  una  pianta,  mediante-il 
concorso  del  Sugo  , che  divenendo  glutinoso  produce  uno  sera- 
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to  di  libro  sul  legno  sottoposto , per  cùi  formandosi  in 
guico  una  callosità  , o cercine  legnoso  , che  risalda  del  tut- 
to la  ferita,  1’  umor  nutritivo  è costretto  a portarsi  costan- 
temente sul  bottone  , che  così  alimentato  si  sviluppa  in  pian- 
ta senza  mutar  la  natura  di  quella,  a cui  apparteneva:  nel 
mod.o  stesso,  che  un  seme  nutrito  dai  sughi  delia  terra  con- 
serva sempre  il  carattere  della  sua  specie,  e può  acquistare  dei 
sapori  variati , secondo  la  qualità,  e la  preparazione  del  suolo  • 

CAPITOLO  XXI. 

. . ; *' 

DELLE  TOGLIE.  • • • 

Della.  Sfrondatura  degli  Alberi.  Usi  economici  delle  foglie, 
e Loro  conservazione . 

Le  FOGLIE  ( Folia  ) Feuilles , non  sono  che  delle 
produzioni  sottili , ordinariamente  piane  , che  nascono  sul- 
lo stelo,  e per  lo  più  sui  rami.  Non  sono  comuni  a tintele 
piante,  mentre  alcune  ne  mancano,  come  i Funghi,  le 
Conferve  , molte  specie  di  Cactus , alcuni  Giunchi  ec.  ; 
e in  certi  vegetabili  come  nel  Succiamele  ( Orobanche 
major),  e nelle  Palme  non  hanno  che  l’apparenza  di  sca- 
glie, le  quali  perù  sembrano  esercitarvi  a un  dipresso  le 
medesime  fuuzioni. 

I PEZIOLI , o GAMBI  DELLE  FOGLIE  ( Petio- 
li  ) Pétioles  , o Queues  dei  feuilles  , che  Linneo  definisce 
una  specie  di  tronco  , che  unisce  la  foglia , ne  sono  non 
solo  il  sostegno;  ma  dall’  espansione  di  essi,  che  forma 
come  un  . ventaglio  aperto , riceve  quella  la  sua  origine  , 
Infatti  i Pezioli  rinchiudono  i vasi , e le  fibre  stesse , cho 
contengono  le  foglie,  e sono  ricoperti  esternamente ^di 
uno  strato  corticale,  e qualche  volta  vi  si  trova  in  quan- 
tità ii  tessuto  cellulare , e una  sostanza  midollare  . Ove 
si  connettono  con  la  foglia  si  osserva  un  ingrossamento 
piuttosto  spugnoso,  in  cui  i sughi  subiscono  un’elabora- 
zione particolare , e da  cui  escouo  più  fascetti  di  fibre  , i 
quali  dividendosi , e suddividendosi  formano  delle  prodi- 
giose ramificazioni,  in  modo  che  ne  risulta  come  urta 
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rete  , la  quale -ia  sostanti  non  è ehè  jo-  scheletro  slolla 
foglia  stessa.'!)  : ' \ ■ -q  i/s.m  1 . . : i.>  «*  , : 

Mediante  la  macerazione  delle  foglio  ; per  cui  si  di-  • 
strugge  il  parenchima , si  e giunto  da  alcuni  Sperimen- 
tatori a scuoprirvi  un  doppio  reticolo  ,, che  nel  Gratae- 
gus  coltivata  ai  separa  facilmente,,  e in  quelle  del  Pera 
anche  il  morso  di  alcuni  animali  può  produrlo  . E'  nota- 
bile che  il.  tessuto  della  superficie  superiore  è più  rigi- 
do, e più  serrato  di  quello  della  parte  opposta  , e che  lo 
maglie  di  ciascuno  di  essi  si  uniscono  per  le  anastomosi 
dei  loro  vasi , come  Linneo  potè  vedere  nelle  foglie  del 
Melo , • <1*1  Peto . In  quest"  ultima  pianta  , secondo  Hed- 
wig , hanno  le  foglie  tre  reticoli , e in  quelle  del  (Cactus 
Opuntia  ) vi  sono  stati  contati  fino  a dieci  soprappostL 
gli  uni  agli 'altri , che  erano  collegati  per  alcune  fibre, 
ò membrane  disseccate.  Onde  tali  reticoli  essendo  sepa- 
rati dal  parenchima  per  le  suddette  membrane,  ha  so- 
spettato Senebier , che  ciascuno  di  essi  avesse  una  pro- 
prietà particolare,  cioè  che  l’uno  conducesse  il  Sugo  dal- 
la radice,  e l’altro  lo  elaborasse;  ovvero , secondo  altri, 
che  la  rete  inferiore  assorbisse  1’  acqua  atmosferica  , che 
vi  si  decomponesse  per  fissare  il  suo  idrogeno  nel  tessuto 
vegetabile,®  la  superiore  disimpegnasse  l’ ossigeno  * icho 
infatti  esce  dai  suoi  pori  esalanti.  Le  maglie  poi  di  o-. 
gni  reticolo  sono  ripiene  di  parenchima , ed  esternamen- 
te sono  difeso  dall’  epidermide  ,la  quale  de  Saussure  di- 
mostrò essere  una  vera  corteccia , che  per  altro  toglien- 
dola intera  , la  foglia  perisce,  o levandone  ancora  una 
piccola  porzione  non  vi  si  riproduce  mai  più, 

I NÈRVI,  o COSTOLE  ( Nervi  ) JServures , tanto 
possono  considerarsi  le  guaine  dei  vasi  in  esse  rinchiusi , 
quanto  come  l’ossatura  , ed  il  sostegno  delle  foglie. Nella 
massima  parte  di  esse  i Nervi  principali  si  dividono  in  vi- 
cinanza ai  bordi  in  due  trouchi , i quali  si  ricurvano  per 
andare  ad  unirsi  con  il  ramo  di  un  altro  nervo;  e nelle 
foglie  dentate  o sinuose  terminano  all’estremità  di  esse,, 
corrispondendo  alla  punta  del  dente , che  qualche  volta 
ancóra  lo  sopravanzano,  per  formarvi  dei  peli  più  o me-,. 
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bo  rigidi , o delle  spine  ; come  - in:  alcun  e specie  diCicho- 
riunì,  e di  Carduus.  I nervi  però  non  si  distribuiscono, 
egualmente  in  tutte  le  piante  , incntrt;  nei  Graminacei  non 
si  diramano  , ma  bensì  tino  dalla  loro-orìgine  si  conser- 
vano paralleli'  à quello  di  mezzo;  e in  certe  specie  di 
foglie,  specialmente  nelle  lanceolate  , non  presentano 
tanta  complicanza* nelle  loro  suddivisioni.  Generalmente 
occupano  la  superficie  inferiore* della  foglia,  e vi  san»  piò. 
patenti.  Sembrano  poi  destinati  a condurre  un  Sugo  < co- 
me può  vedersi  incidendoli  nelle  foglie  del  Fico  ,;pcr  i 
quali  esce  lattiginoso;*  e può  supporsi  che  per  essi  si  ri- 
parino le  perdite  , che  fanno  le  fòglie  medesimo  por  una 
forte  evaporazione,  e che  influiscano*  non  poco,  al  loro 
alimento , ( 

, Duhamel  area  osservato , che  le  foglie  di  qualunque’ 
albero  all’  uscire  del  bottone  aveano  la  medesima  forma  di> 
(piando  erano  adulte;  onde  concluse  ch’esse  non  solo 
esistono  nel'  loro  germe  con  tutte  le  loro  proprietà  , ma 
che  si  distendono  ancora  nel  loro  accrescimento  mgualmen* 
te  in  tutte  le  loro  parti . Nelle  foglie  esistono  dei  vasi  aerì- 
fori  o trachee*,  e<  delle  glaridute  , che  spesse  s»  presentano* 
comedelle  prominenze  lucide,  odistinte di  nn  celomi'  oro  , 
o vermiglio  , od’  ambra  , 0 di  zolfo.  Nella  lorosuperficie  si 
osserva  pure  una quantita  di  pori , probabilmente  destinati 
ali  assorbimento,  ed  alla  traspirazione  dei  principi' nutri- 
tivi, ed  escrementizi  della  pianta.  Lewonhoek  sopra  una 
foglia  di  Bossolo  ve  ne  contò  r?2.  mila,  ed  Hedwig  so- 
pra una  linea  quadrata  del  ( Libimi  bulbiferum  ) ne  nume- 
rò ; ma  Senebier  cercò  invano  questi  pori , non  potendo 
vedere  in  luogo  di  essi  che  dei  pónti  brillanti  nelle  parti 
le  più  distese  delle  foglie,  ad  onta  die  Mirbel  ne  ammet- 
tesse di  diversa  qualità.  La  superficie*  superiore  però  del- 
la foglia  suol  essere  sempre  più  lucida,  e levigata  di  quel- 
la di  sotto  , che  non  è esposta  all’  azione  della  luce. 

Una  delle  prime  qualità  delle  foglie  è di  rendere 
continuamente  all’aria  una  parte  dei  gas  ossigeno,  che  la 
respirazione  animale , e la  combinazione  dìesso  sopwuil- 
txc  sostanze  le  aveano  tolto  ; ma  altrove  vedremo oltre 
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F influenzi  delta  luce  su  dì  esse  , carne  succeda  F a ssor* 
bimento  e F emanazione  del  gas  acido  carbonico,  e dei 
miasmi  deleteri,  e come  si  (issila  base  solida  dei  princi- 
pi immediati' del  vegetabile^ 

Le  Foglie  interessane  !L’ economia  della  pianai  , mentre 
•ssa  goffrè  per  uno  sftnndamenro  generale  , ed  improvviso  , 
il  quale  al  contrario  in  certi' casi  potrebbe  essere  utile  , ese- 
guito parzialmente  e eoo  diligenza  per  diminuite  1’  abbon- 
danza del  Sugo,  e per  riconcentrarlo  in  certe  parti.  Nè  ì 
'ciò  fa  obiezione  l’osservare  ,,che  a molte  piante,  spèèialmcn- 
te  ai  Gelai-,  si  tolgono  impunt-mente  tutti  gir  anni','  d più  vol- 
te ancora  nell'  anno  stesso  , tutte  le  foglie  , sehza  eh'  e«ai, sof- 
frano*. mentre  i, Coltivatori  accurati  , risparmiandoli  di  tanto 
ifl  tanto  secondo  l’età,  ed  altre  pircostanze.;  e cercando  di 
sfrondarli  in  modo  da  non  offendere  gli  occhi  , elio  sono  fra 
le  ascelle  delle  foglie  presse , d' onde  si  dec-svilùppanJ  la 
raccolta  Successiva  ',  ottengono  cosi  delle  piatite  più  robuste-, 
più  {grosse','1  più  sane  , c capaci  in  seguito  di  un  prodotto  più 
grande  i è per  maggior  tempo  . 

• / /'  o ’•  ’t  * P'!i  • • > '* 

Dai  caratteri  delle  teglia  tràggbnoi  Botanici  la  ri- 
corsa la  più  grande  -pèr  la.  descimiontì  delle  spècie  1-Pec 
disporne  i nomi  con  ' un  me  no  ordine  si  considereranno  sot- 
tri seguènti  rapporti.  > ■’  • '•:«  ti*  • • . >■  . i 

- ''‘-il.  In  quanto  al  luogo  dejla  loto  ideemdnei,  modo , e 
tèmpo  , che  occupano  la  pianta  , si  dicono  : ’l  in 

RADICALI -(  Rffdictt)ia')rTHli4Cci/ci , se  derivano  im- 
tnediatamentè  dalla  radice.  La  Mandragola  ( Atropa 
Mandragora  ),<& .Fior di  Primavera  ( Bellis  perenni?). 
,v - luigi  ditxuMvau mora  foglio  RADICALI  quelle , Che'  som 
' al  basso'dellft.  ip  imita  allorché  sona  df  un»  torma  dilForen- 
-.'‘Ae  daltenUrèV  e «^definiscono  secondi!  iddio  caratteri. 
Così  nella  ( Campanula  pérficifolia  ) le  foglie  radicali 
' tono  quasi  ; ovate  , «neutre  qiielé  ^ib  alte  tì  Ciurline  so- 
no lai  ledo  lato  - linea  ri . Secondo  poi  la.  diversa'  etcì  del- 
. lau pianta  iè  foglili  Iqualohe  volta  statano  <i&>  loro  figura, 
c conve  th11  ( Pioppo  ',  noii’.  filiera,.'  q iièl-Càdlso-;1  aià  fciò 
c ordina  vilmente  nona  viene  considerato'  dai  Botanici . 
a G AUDI  NB(  ©aldina  ).Gùutì«uiV^«4(aa  seno . attaccatemi- 
lo  stelo.  1 Graminacei. 


S.  RAMEE(  Raraea),  Raméales , se  sono  portate  sopra 
un  ramo.  Gli  Alberi. 

4.  FIORALI  ( Fiorai»  ) Flnrales  , se  sono  alla  base  , o 
lungo  il  peduncolo  del  fiore.  La(  Rosa  canini'),  1 ( A- 
ster  chinensis  ) . 

5 ASCELLARI  (Axillaria)  Axillaires,  se  sono  situate 
sotto  1*  origine  dei  rami . Il  Naro  ( Teucrium  Marura  ), 
il  Cece  ( Gicer  arietinum  ) . 

<5.  GUAINANTI  ( Vaginantia  ) Fngainées  , se  il  loro 
peziolo  o lamina  forma  un  anello,  0 tubo  clic  cir- 
conda lo  stelo.  Il  Panico  ( Panicum  italica»),  il  For- 
mentone ( Zea  Mays  ) . 

- INFILATE  ( Perforata  ) Perfoliéxs , se  traversano 
lo  stelo.  La  ( Chlora  perfoliata  ),  il  C Bupleurum  ro- 

5.  PELTATE^  o SCUDIFORMI  , 0 FUNGOFORMI 

( Peltata  ) Peltéea , ou  Pavopees , se  il  loro  peziolo  è 
impiantato  nel  mezzo  della  loro  superficie . L’  ( Artim 
Colocasia  ) , il  ( Tropaeoium  majus  ) , il  Bellico  di  \ e- 
nere  ( Cotyledon  Umbil'cus  ) . I 

9.  SCORRENTI  ( Decurrentia  ) .Decurnntes;,  se  prive, di 
peziolo  scorrono  con.  la  loro  lamina  lungo  il  Insto  fir 
no  all’  incontro  di  un’  altra  foglia  , e lo  rendono  come 
alato . I»  Consolida  ( Symphy tum  officinale  ) , il(  Verba- 

scum  Thapsus  ).  I‘-  " ' ' • • 

10.  SCORRENTI  A META  (Seinideearteritia)  Demi- 
decurrentea  , se  sono  come  le  precedenti , ma  non  arri- 
vano alla  foglia  vicina.  Il (.  VerbiisBiun  sinuata»  ). 

11.  AMPLESSICAULI  ( Amplexicaulia  ) Amplexicaulcs , 
se  essendo  senza  peziolo  abbracciano  il  iusto.con  la  lo- 
ro base.  La  Lattuga  ( Lactuca  .saliva ) ,1’(  Isatis  tin- 

ctoria  ).  11  ' ; , . 1 

12  AMPLESSICAULI  A META  ( feemi-amplexican- 
lia  ) Dcmi-ampLexicaulta , se  non  circondano  che  uria  par- 
te del  fusto  senza  oltrepassarlo  . L’  ( Hyoscyiauntó  niger  ) . 

i3.  CONGIUNTE  Connata,  vd  Coolitai  ) Vvn^t , se 
le  foglie  opposte  si  uniscono,  e si  attaccano  insieme 
per  la  baso  in  modo,  ohe  sembrano  foriharne  ’ una'  so- 

. . • •!  ,‘llf  . : 1 1 « mJ.J,  f 


ìoS 

la . Il  ( Silphìum  connaturo  ) , il  Cardo  da  Lanajoli 
( Dipsacus  fuUonum  ) . 

1 4 ADESE  ( Adnata  ) Adne'es  , se  sono  attaccate  sullo 
stelo  per  tutta  la  loro  lunghezza.  Il  ( Xerantheraura 
vesti  turo  ) . 

15.  CONFLUENTI  ( Confluentia  ) Confluente « , se  Terso 
la  base  si  congiungono  insieme  ad  angolo  acuto.  Le  su- 
periori della  ( Potentina  bifurca  ) . 

16.  SESS1LI,  o SPICCIOLATE  ( Sessilia  ) Scssìlcs , se 
non  hanno  peziolo,  e riposano  immediatamente  o 6ullo 
stelo  , o su  i rami . Il  Papavero  ( Papaver  somniferum  ) . 

17.  PICCIOLATE(  Petiolata)  Pétiolees , se  sono  muni- 
te di  peziolo. 

18.  CADUCHE  ( Caduca  ) Caduques , se  cadono  dalla 
pianta  avanti  la  fine  dell’  Estate  . 

19.  DECIDUE  ( Decidua  ) Tombantes , se  cadono  nel  corso 
dell’  Autunno . 

ao.  SEMPRE-VERDI  ( Sempervirentia  ) Touiours-vee- 

. tes  , se  rivestono  la  pianta  tutto  l’ anno . L’  Ulivo , l’ Al- 
loro ( Laurus  nobilis). 

ai.  DUREVOLI  ( Persistcntia  ) Persistantes , se  non  ca- 
dono alla  fine  di  Autunno  , ma  si  mantengono  fino  a 
Primavera . Il  Sughero  ( Quercus  Suber  ) . 

22.  ACCAVALLATE ( Equitanti  )Chevauehantes , se  rin- 
chiuse nel  bottone  si  ricuopiono  le  une  con  le  altre  in 

1 modo  , che  i due  bordi  della  foglia  inferiore  sono  com- 
presi da  quella  che  la  ricuopre.  L’(  Iris  fiorentina). 

a3.  CONDUPLICATE  ( Conduplicata  ) Condupliquéet , 
se  essendo  rinchiuse  nel  bottone  hanno  i loro  bordi  rav- 
vicinati parallelamente  l’uno  all’altro.  La  Querce,  il 
Noce  (Juglans  regia). 

24.  SPIRALI  ( Circinalia  ) Cochléifonnes , se  si  piega- 
no in  spirale  al  di  sotto,  in  modo  che  la  loro  sommità 
occupa  il  centro.  Le  Felci. 

25.  ADDOSSATE , oSOPR APPOSTE  ( Conniventi  ) 

Connivente s , se  le  due  opposte  si  uniscono  nella  pagi- 
na superiore  assai  strettaineute  insieme,  come  ueila 
sera  succede  nell’ ( Atriplex  hortensis),  nell’(A)si- 
ne  media  ) . 0 
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aó.  RINCHIUSE  ( Inclitdentia  ) Renfèr’mantes  , se  sono 
alterne,  e nel  chiudersi  si  ar vicinane  allo  stelo:  La 
( Fida  abntihm  ) , 1’  ( Oenotheva  mollissima  ) . 

•il-  R ADDIllIZ&JLTE  ( Circumsepientia  ) Environ- 
iutntas , se  nel  giorno  stanno  distese,  e nella  notte  si 
addirizzano , circondando  da  tutte  le  parti  lo  stelo,  o 
la  sommità  dei  rami , e formandovi  una  specie  d* imbu- 
to , che  difende  i bottoni.  L’  ( Atropa  Mandragora  ), 
la  (Datura  Stranino  ium  ) . 

a8.  RIPIEGATE^  Munientia)  Preservante# , se  sono  so- 
pra dei  lunghi  pezioli , e si  abbassano , formandovi 
una  specie  di  volta . L*  ( Impatiens  Noli  tangere  ) , 
1’  ( Achyranthes  aspera  ) . 

II.  Per  la  loro  disposizione , e numero  sono  «lette  : 

i.  ALTERNE  (Alterna  ) Alterna,  se  nascono  di  quìi  e 
di'  la  dallo  stelo , o dai  rami  a vicenda  . L’  Olmo  ( UL 
mus  cainpestris  ) , il  Tiglio  (Tilia  europaea  ) . 

e.  OPPOS  i E ( Opposita  ) Oppose'es  , se  sono  esattamente 
una  di  faccia  all’  altra.  La(Syringa  persica  ), il  Garo- 
folo  ( Pianthus  Caryophyllus  ) . 

3.  INCROCIATE  (Cruciata,  vel  Decussata)  Croìsée 

se  sono  opposte  alternativamente  su  i lati  dello  ste- 
lo , o dei  rami.  La  ( Graciola  officinali*  ),  la  ( Cras- 
sula tetragona).*  •*  - 

4.  COERENTI  ( Coadunata  ) Cohérentes , se  formano  co- 
me un  pacchetto , senza  peri»  che  partano  tutte  da  un 
medesimo  punto. 

5.  AMMUCCHIATE  ( Confetta  ) Ramassées  , 011  Entas- 
sées , se  perii  loro  gran  numero  vestono,  ed  ocupano 
quasi  tutto  il  fusto  a guisa  di  fasci.  Il  ( Lilium  chal- 
cedonieum  ) , 1’  ( Eupliorbia  Cyparisstas  ). 

6.  AFFASTELLATE,  0 PENNELLIPOHMI  ( Fasci- 
culata  ) Fasciculées , se  molte  insieme  di  una  figura 
filiforme  escono  da  un  punto  a guisa  di  pennello.  Il  La* 
rice(  Pinus  Larix  ) , lo  Sparagio(  Asparagus  officinali  ). 

v.  EMBRICIATE  ( Iinbricatn  ) ] mbrique'es  , se  sono  di- 
sposte le  une  sopra  le  altre  coma  gli  embrici  dei  tetti. 
La  Sabina  (Juniperus  Sabina  ) , il  Sopravvivolo  ( Sem- 
pervivum  tectorum  ) . 
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8.  DISTANTI^  Remota  ) tf'LùgihrcJ  ,-se  «ono  fontane  fra 
loro  per  uno  spazio  sensibile . II.  ( Polypodkna  fragile  ) . 

p.  K AVVICINATE  ( Approxiujata  ) Happr^fittf  ,$os o- 
p.o  molto  vicine  le  a»e all’ altre.  Il  Ramerino ( Rosma- 
rinus  ofHcinalis  ) . 

10.  DIFPUEE,  o.  SPARSE  ( Sparsa  ) E'pprsts.,  se  sono 

. • disposte  qua  eia  senz’ordine.  Molte  specie  di  Giglio, 

l’(  Hieracium  sabaudum). 

11,  GEMELLE  ( Gemina  ) Géminecs , se  vengono  dal 
medesimo  punto , e sono  comprese  nella  medesima  guai- 
na senza  essere  opposte.  La  ( Physalis  Alkekengi  ). 

ia.  DISTICHE,  o PER  DUE  VERSI  ( Distica  ) Di- 
stiqtbea  , se  escomio  da  tutti  i.  punti  dello  stelo  , o dei 
rami  vi  sono  disposte  in  due  soli  iati  opposti.  Il  Tasso 
( Taxys  bacalata  ),  ,1’ Abete  ( Pinus  Abies).  . . » • 

13.  VERTICILLATE , o STELLATE  ( Verticillata , vel 
Stellata  ) Fercicillées , se  sono  disposte  in  forma  di  a- 
aallo  intorno  a tutta  la  grossezza  o dello  stelo , o dei 
rami.  La  Robbia  ( Rubia  timtorum).  . 

14.  TRINE , QUINÈ(  Trina  , Quitta  ) Tniics , Quines  , se 
nascono  in  À in  & dal  iuadesiiao  punto, e sono  com- 
prese nella  medesima  guaina,  Il  ( Pinus  Taeda  ),  ii 

,4  Pinu»  Straba»)-  ■ 1 

15.  VOLTATE  IN  COPPIA  ( Bifariai) , se  oltre  1’  esse- 

re opposte, si  voltano  ambedue  per  uu  sol  verso.  La 
( Silene  Armenia).:  . 

16.  TERNE  ( Terna  ) En  jrois , se  aouo  in  tre  intorno 

al  fusto  ,0  ramo . Il  ( N eriurn  Oleaoder  ) , 1’  Erba  ced  li- 
na (Verbena  tnpbyila).  . , j . ■ :: 

17.  QUATERNE,  SENE,  OTTONE  ( Quaterna , Sena , 
Octona  ) se  sono  in  4.  in  d.r  in  8.  La  ( Valautia  Cru- 
ciata), 1’  (AsperuI*  tincroria ),  il,(  Galiuin  Aparino). 

IH.  Per  la  loco  direzione  si  dicono  : 

I.  APPOGGIATE  (Adpressa)  AppU^s , se  sono  in  u- 
oa;c)ire*u>fld  parlitela,  allo  i>t<fk> , .toccandolo  iu^  tut- 
ta la  loro  lunghezza . Il  ( Thlaspi  liursa  pastori#  ) , 1’  ( E- 
fysiwttru'oi&utóde )',l  ( 1 1 >b*-.tW  'TT/.'l  > 1 

%.  ERETTE ( Ereota,  vel  Strie»)  Pcoites. se  formano 
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• un  angolo  molto  acuto  con  lo  stelo . La  Sassefrica  ( Tra- 
gopogon  pratensi®). 

8.  POLIO  APERTE  ( Patulà  ) Peu-ouvert et , se  formano 
con  lo  stelo  un  angolo  meno  acuto  del  precedente . La 
( Fritillaria  imperialis  ) . 

4.  APERTE  , o DISTESE  ( Patentia  ) Ouvertes  , se  for- 
mano con  lo  stelo,  o col  ramo  un  angolo  quasi  retto. 
Il  Fico  ( Ficus  Carica  ) . 

S..  MOLTO  APERTE  ( Patentissima  ) Trèt-ouvertes , se 
formano  con  lo  stelo , 0 coi  rami  un  angolo  poco  più 
grande  del  precedente . Il  Ricino  ( Ricinus  communis  ) . 

6.  ORIZZONTALI  (Horizontalia  ) Hurizontales , se  for- 
mano con  lo  stelo,  o coi  rami  un  angolo  retto.  La 
( Lactuca  Scariola),  la  (Prunella  vulgaris). 

*\  RISORGENTI  ( Assurgenti  ) Redressées , se  dopo 
essersi  piegate  all'  ingiù  risalgono  poi  con  la  punta  . 
L’  ( Anchusa  officinali*  ) . 

8.  IN  FLES'SE  ( Inflexa  , rei  Incurva  ) Courbe'es  en  dedans , 
se  si  ricurvano  all’ insù.  L’  ( Aloe  Succotriua  ) . 

9.  INCURVATE  ( Recurvata)  Recourbées , ouCoiirbécs 

en  denors , se  la  convessità  dell’ arco  che  fanno  è ri- 
volta ili  alto.  La  ( Roclla  squarrosa  ).  >1 

10.  RITORTE  ( Reflexa  ) Rtfiéchies  , se  si  ripiegano  sul- 

- lo  stelo  senza  curvarsi . La  ( Roella  muscosa). 

1 ì.  RICHINATE  ( Reclinata  ) Réclinées , se  si  curva- 
no, e pendono  all’  ingiù,  quantunque  con  la  loro  in- 
serzione sullo  stelo  vi  formino  un  angolo  retto . Il 
( Senecio  reclinatila  ).  , 1 . ■ 

12.  ROVESCIATE  ( Kcsupinata,  vel  Obversa  ) Ren- 
versées , se  la  loro  superficie  inferiore  è rivolta  in  al- 
to. Il  ( Ruscu8  raeemosus  ) . 

j5.  AVVOLTE,  0 ACCARTOCCIATE  ( Involuta  ) 
Roulées  en  dedans  , se  i loro  margini  laterali  dall*  u- 
na  e dall’  altra  parte  sono  piegati  al  di  dentro  in  spi- 
rale. Il  (Polypodium  Filix  mas  ),  il  Limone  ( Citrus 
medica).  » , - - ).t ..  • • ivvd  i 1 » 

14.  RIVOLTATE  (Revoluta)  Rvulecs  *n  dehote , se  si 
avvolgono  in  spirale,  o si  arricciano  all’ indietro,  li 
Uarofolo  (Dianthus  Caryopliyllus  ). 
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15.  OBLIQUE  ( Obliqua  ) Oblique*  , se  con  la  loro  base 
guardano  in  alto , e con  la  sommità  sono  rivolte  ver- 
so 1’  orizzonte.  La  (Fritillaria  persica),  il  ( Lycium 
europaeum  ). 

16.  VERTICALI  ( Vertic&lia  , vel  Adversa  ) Droitc*  , 
se  sono  talmente  oblique,  che  i loro  piani  rimango- 
no affatto  laterali.  Il  Pugnitopo  ( Ruscus  aculeatus  ). 

rj.  SOMMERSE  ( Subiuersa  ) Submergée*  , se  sono  inte- 
ramente sotto  1’  acqua  senza  inai  comparire  alla,  su- 
perficie L’  ( Hottonia  palustris  ). 

18.  IMMERSE  ( Dcmersa  ) Plongee* , se  sono  nascoste 
fra  la  superficie  dell’  acqua.  Il  ( Potamogeton  crispum). 

19.  GALLEGGIANTI , o NUOTANTI  ( Natantia  ) Flot- 
tante* , se  compariscono  alla  superficie  dell’ acqua  sen- 
za alcuna  immersione.  La  ( Nyinphaea  lutea  ). 

20.  SOLLEVATE  ( Emersa  ) L'mergées , se  si  elevano 
fuori  dell’  acqua.  La  (Sagittaria  sagittifolia ) . 

IV.  per  la  figura  dipendente  dalla  circoscrizione  , 
dagli  angoli  o seni , e dai  lobi  sono  dette  : 

I.  CIRCOLARI  ( Orbiculata  ) Orbiculaires , se  il  loro 
contorno  è circolare , e sono  in  conseguenza  in  tutti  i 
punti  tanto  larghe,  che  lunghe.  Il  ( Cotyledon  Um- 
bilicus  ) . 

а.  ROTONDE  (Rotunda)  Ronde* , se  nel  contorno  so- 
no prive  di  angoli.  Il  Cappero  (Capparis  spinosa). 

3.  ROTONDATE  ( Subrotunda  ) Arrondies , se  nel  lo- 
ro contorno  sono  quasi  insensibili  gli  angoli,  in  modo 
che  si  accostano  alla  figura  circolare.  La  Malva  ( Mal- 
va rotuudi folta  ). 

4.  OVATE  ( Ovata  ) Ovc'es , se  più  lunghe , che  larghe 
sorto  rotonde  alla  base,  e ristrette  nella  sommità.  La 
Piantaggine  ( Piantalo  major  ). 

5.  OVATE  ALL’OPPOSTO  ( Obovata.vel  Obvcrse-o- 
vata  ) Uvee*  à rebours , se  la  loro  sommità  è più  roton- 
da e più  larga  che  alia  base.  La  ( Colutea  arbore- 
scens  ) , la  ( Bacchnris  halimifolia  ) . 

б.  OVALI,  o ELLITTICHE ( Eli  iptica  ) Ellipilqucs  , ou 
Ovale* , se  sono  più  larghe  che  lunghe,  c in  ambedue 


ne 

l’ estremità  sono  egual  ménte  rotonde.  Il  Bossolo ( Biixue 
aempervirctis  , 1’  ( Asclepias  syriaca  ) . 

I.  OVATO-STORTE  { Oblique-ovata  ) Tì’un  cote  plus 
court , se  hanno  una  parte  più  bassa  , e più  piccola . 
L’Olmo  ( Ulmus  campestri  ). 

8.  BISLUNGHE  (Oblouga  ) (Jhlongues , se  la  loro  lun- 
ghezza supera  di  molto  la  loro  larghezza.  Il  ( Verba- 
scum  Blattaria  ).  < 

«).  OVATO-BISLUNGIIE  ( Ovato-oblonga  ) Ovées-óblon- 
gucs  , se  oltre  all’essere  bislunghe  sono  ovate.  L’(  Inu- 
la bifrons). 

io.  LANCEOLAKI  ( Lanceolati  ) LancJolaires  , se  oltre 
all’essere  più  lunghe  che  largitesi  ristringoito  nella  lo- 
ro estremità,  terminando  insensibilmente  in  punta. 
L' ( Alloro  ( Laurus  nobili»). 

II.  LANCI  EU  LATE  ( Lanceolata  ) Laniiéolees , se  la  lo- 
ro larghezza  diminuisce  inseusibilmeute  dalla  base  alla 
sommità,  che  termina  in  puma , rappresentando  come 
una  Lancetta.  L’Ulivo,  la  ( Gratioia  officinali  ). 

12.  OVATO  LANCEOLATE  ( Ovaio-lanceolata  ) Ovées- 
lancéoléts . lja  Salvia  di  Spagna  ( Salvia  officinali  uiinor). 

ìS.  PARABOLICHE  ( Parabolica  ) FarabolLjues  , se  ol- 
tre ad  essere  più  lunghe  che  larghe  si  ristringono  iuseu- 
sibilmcnte  verso  la  loro  sommità,  la  quale  perù  rimaue 
rotonda.  La  ( Tetragoni  ex  pati  sa  ). 

14  SPATOLATE  ( Spaurita  ) Spatulécs  , se  In  parte  supe- 
riore è rotonda  , ma  l’ interiore  è allungata  e piò  stret- 
ta . La  (Belli*  perenni*  ) , la  ( Clypeola  Jonthlaspi  ) . 

15.  CUNEIFORMI  ( Cuneiformi  ^Cuneiforme»  ,se  sono 
larghe  verso  l’apice,  ma  si  ristringono  gradatamente 
verso  la  base,o  attaccatura  , a guisa  di  codìo,  0 bietta. 
L’  ( Euphorbia  helioscopia  ).  il  ( Scdum  Auacampseros) . 

16.  LINEARI  ( Linearia  ) Linéaires , se  sono  strette,  e 
di  una  larghezza  quasi  eguale  in  tutta  la  loro  lunghez- 
za. L’Abete  ( Piiuis  Abies). 

LINE  ARI-LANCEOLATE  ( Lineari-lanceolata  ) Li- 
itéaires-laneéulécs . Il  ( Chenopodimn  Scopa  ria-) . 

18.  TRIANGOLARI  ( Triangolari»  ) TrianguUires , se 
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hanno  tre  punte  o angoli.  17  ( Atriplex  liortensis  ). 

19.  DELTOIDI  ( Deltoidea  ) Deltoides , se  hanno  presso 
a poco  la  forma  del  A dei  Greci . cioè  a dire  di  un 
triangolo  equilatero.  Il  ( Chenopodi  tini  atriplicis),  il 
Pioppo  ( Populus  uigra  ).  Conviene  questo  nome  anche 
alle  foglie  ( Clavata  ) . 

20.  ROMBOIDALI  ( llhomben)  Rhomboides , so  hanno 
quattro  lati  , i due  opposti  dei  quali  sono  eguali  . Il 
( Chenopodi ium  Vulvaria  ) . 

21.  PATTE  A TRAPEZIO  ( Trapezi  formia  ) Tr.iyézi- 
formes  , se  hanno  quattro  lati  clic  non  sono  eguali , e che 

due  soltanto  sono  paralleli. L’(  Adiantum  trapezi  forme  ). 

23.  ANGOLATE  ( Anguiosa  ) Angulcuses , se  il  numero 
degli  angoli  che  hanno  alla  circonferenza  non  è deter- 
minato. La  ( Tossi  lago  Farfara)  . 

20.  CUORIFORMI  (Cordata  ) Cordìjannes , se  sono  in 
forma  di  cuore;  cioè, se  essendo  quasi  ovate,  e con  la 
base  rotonda  nei  bordi , sono  incavate  nel  mezzo.  Il 
( Geranium  cordifolium  ),  l’(  Ipomoea  eocenica). 

24.  CUORIFORMI  A ROVESCIO  ( Obrerse-cordata  , vel 
Obcordata  ) En  coeur  renversé , so  hanno  l’incavo  ver- 
go l’apice,  e la  punta  attaccata  al  peziolo.U(  Trifolinm 

- pratense). 

25.  QUASI  CUORIFORMI  ( Subcordata  ) . Il  ( Ficus 
religiosa  ) . 

2 6.  CUORIFOR MI-OBLIQUE  ( Oblique-cordata  ).  se 
essendo  cuoriformi,  uua  parte  è più  grande  e più  alta, 
e l’altra  ò più  piccola  c più  bassa. Il  ( Col  ti  s orientali»). 

27.  CUOR IFOB MI-SAETTATE  ( Cordata-sagittata  ) . 
L’  ( Arimi  Arisarum  ). 

28.  SAGITTATE , 0 SAETTATE  ( Sagittata  ) Saghtée*  , 
se  sono  in  forma  di  freccia;  cioè  so  sono  triangolari, 
e incavate  nella  lwse.  Il  Filucchio  ( Convolvulus  ar- 
vensis  ),  il  Gichero  ( Amen  maculatimi  ). 

29.  RENIFORMI  ( Reniformia  ) Reniforme.* , se  hanno 
un'  incurvatura  alla  loro  base  nella  guisa  di  un  rene, 
o di  un  fagiolo.  17  ( A sa  rum  europaeum  ),  l’  Albero 
di  Giuda  ( Cercis  Siliquastruin  ). 
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3o.  A LUNA  ( Lunata  ) Lunulées , se  hanno  la  figura 
circolare,  ma  sono  vuote  alla  loro  base,  e munite  eli 
due  punte  a guisa  di  mezza  Luna.  L’  ( Aristolochia 
bilobata  ),  1*  (Osmnnda  Lunaria  ). 

Si  ALABARDATE  ( Bastata  ) Hastc'es,  se  sono  simili 
alle  Sagittate  , ma  sono  prolungato  alla  base  a guisa  di 
alabarda.  1/  Acetosa  romana  ( Rumcx  scutatus). 

за.  LIR1FORMI  ( Lyrata  ) Lyréca , se  sono  divise  late- 
ralmente in  lobi , dei  quali  gl’  inferiori  sono  piti  piccoli  , 
e più  lontani , mentre  i superiori  ,e  specialmente  quello 
della  sommità  , sono  più  grandi.  La  (Brassica  Eruca). 

33.  RUNCINATE  ( Ruacinata  ) Runcinccs , se  essendo 
Lirate  hanno  la  sommità  dei  lobi  appuntata  , e ricurva 
dalla  parte  della  base.  Il  ( Leontodon  Taraxacum). 

34.  CHEF ARR1FORMI  ( Panduraefornria , vel  Fidifor- 
mia)  PanduriforiMs , se  sono  bislunghe,  ed  incavate  al- 
la meta  dei  lati  con  due  seni  opposti , quasi  a forma 
di  chitarra . L’  ( Euphorbia  heterophylla  ) , il  ( Rumex 
pulcher ) . 

SS.  INTAGLIATE,  0 FESSE  (Fissa)  Dccoupces , se  so- 
no divise  in  lobi  lineari  senza  arrivare  alla  base;  e 
dal  numero  di  tali  divisioni  sono  dette: 

зб.  BIFIDE,  TR1FIDE,  IMULTIFIDE  ( Bifida,  Trifi- 
da, Multifida)  liijides , Trijides , Mullijides , se  sono  co- 
me sopra  divise  in  2.  3.  molti  lobi.  La  ( Bauhinia 
seatidens  ),  l’ Ivartetica  ( Teucrium  Chamaepytis  ) , 
l’(  Artemisia  campestri.?). 

3:-  PENNATO-FESSE  ( Pinnatifida  ) Pinnatifides , se 
ambedue  i loro  lati  sono  divisi  con  dei  seni  spessi , e 
profondi , senza  però  arrivare  al  nervo  longitudinale . 
La  ( Scabiosa  arvensis  ) , la  ( Valeriana  Galcitrapà . 

38.  SBRANDELLATE  ( Laciniata  ) Laciniécs , se  sono 
divise  in  brani,  o parti  per  lo  più  parallele , e inegua- 
li. Il  ( Dipsacus  laciniatus  ). 

09.  LOBATE  (Lobata  ) Lobécs , se  hanno  dei  seni  piut- 
tosto profondi, e le  prominenze  distanti.  L’ Oppio  (A- 
cer  campestre). 

40.  APPENA  LOBATE  ( .Sublobata  , vel  Obsolctc-loba- 
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ta  ) Sullnbéer,  se-L,  loro  lobi  fono  pòco  elevati , e ap- 
i pena'*i  distinguono  . La. ( Malva  rotunilifolia  ). 

41.  BILOBATE,  TRILOBATE,  CINQUELOBATE 
( Biloba  , Triloba  , Quitiqueloba  ) B&obéeJ , Trilòbées\ 
Qninquefobéfft  ? se  ■sono  divise  in  a.  3. 5.  lobi.  La  ( Bau- 
hinia  variegata  ),  1’  ( Anemone  Hepatica  ),  il  Coto- 
ne ( Gossypiuin  lierbaceum  )„•.  . . 

44.  ORECCHIUTE^  Aurica , vel  Auriculata  ) Anricw 
Uc*,>  se  hanno  due  appendici,  o foglioline  alla  base  . 
La  Dulcamara  ( Solanurii  Dulcamara  ) . 

43.  STIPULACEE  ( Stipulacea)  Stipulacéei , se  sono  mu- 
nite di  stipula,  hv  Rosa  ( Rosa  centifolìa  ) , il  Fagio- 
lo ( Phaseoius  vulgaris  ) . 1 W •.  i • Z 

-44.  NUDE  ( Nuda,  vel  Extipulacea  ) Nues , se  manca- 
1 no  di  sripule.  L’  Ulivo.  , V 

46.  PALMATE  (Palmata)  Palméti , se  sono  divise  in 
lobi  'profondi , riuniti  alla  loro  base , quasi  imitando  una 

- mano  aparta . Il  Fior  di  Passione  ( Passiflora  caerulea  ) , 

la  Vite  . . 

46.  SINUOSE.  (Sinuata)  Sinuét-s  > 'se  nei  loro  lati  han- 
no molte  sinuosità,  u incavature  rotonde,  assai  aper- 
te. L’ ( Hyoscyamus  niger  ).■  1 
■47.  SINUOSE' Ai  SERPE  (Repanda;)  GauJronnéis  ,uu  Fe- 
stonnée* , se  in  faccia  ai  seni  ottusi,  e poco  profondi  del 

- margine  corrispondono  delle  prominenze  arcate  alterna- 
tivamente. Il(Solanutn  repauduin),  l’(Arum  Colocasia). 

48.  CORROSE,  o SIN UOSO-SIN UOSE  ( Erosa  ) Ron- 
0 gées , se  nel  bordo  dei  seni  ne  hanno  dei  più  piccoli. 

L’  Acanto  ( Acanthus  molbs ) ; la  (Salvia  Acthiopis  ). 

49.  PAH/iTTB:(  Partita  ) Diviste*,  uu  Partite s,  se  si  di- 
vidono profondamente  , e fino  alla  loro  base  in  molte 

■ parti.  La. Canapa  salvatine  ( Althaea  cannabina  )„  ; 

50.  BIPARTITE  ; TR IPARTITE , MOLTO- PA  ETITE 
-.  ( Bipartita  , Tripartita,  Multi-partita  ) Bipartite s , Tri- 
partite* , Alultiparùte*  t se  si  dividono  nome  sopra  in  2. 

- 3.  molti  lobi . Alcune  specie  di  Geranio. 

51.  INCISE  ( Incisa,  vel  Dissecta  ) Cvupées , se  sono  ta- 
gliuzzate nel  bordo.  .1/  ( Anemone  hortensis). 

#41.  r ...... 
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É»2.  LACERE  ( Lacera  ) Di-chirées  ,r  se  cono  dìtisfriB  bra- 
ni disuguali  ,-c  smarginati . Il( Sonchus  tenerrimus)  j ii 

! ( Monis  papyrifera  ).  • 1’  . 

53.  RAGGIATE  (Sfquarrosa  ) Rfiboteuses , se  le  lorb  di- 
visioni., o lobi,  a punte  sono  elevate  per  più.  versi. 

- La  ( Carlina  acaùlis  ) , molte  specie'  di  Carduus . 

V.  Per  il  margine,  o sommità  si  dicono:  ) 

*.  INTERE  ( Integra  )>  Enfierei,  so  non  Iranno  nel  loro 
bordo  uè  angeli  , nè  seni . La  Salvia  ( Salvia  ofncinalU  ) . 

3.  INTEGERRIME  ( Integerrima  ) Trcs  enfierei , se  i 
loro  bordi  sono  perfetta  mence  uniti  senza  intaccatu- 
re , o densi.  La  ( Spiraoa  iaevigata  ).  ;a 

3.  INTACCATE  ( Crenata  )Crénele'es , se  hanno  i denti 
rotondi,  senzà  essere  rivolti  verso  la  loro  base . La  ( SaR 
via  pratensis)  , 1’  Edera  terrestre  (Glecbotna  hederacea) . 

4.  SEGH  BTTATE  (Serrata  ) Serre  e s , ou  Dentées  en  scie , 

se  hanno  il  margine  munito  di  piccuìi  denti  acuti  ri- 
volti vorso  la  loto  sommità.  Il  Mandorlo  ( Amygda- 
lus  communis  ) . . •> 

5.  SEGHETTATE  FINAMENTE  ( ArgucoSerraca  ) ,se 
i loro  denti  sono  piccoli,  ma  disposti  esattamente..  L’ 
( Achillea  Ptarmica  ) . v 

<5.  SEGHETTATE  DOPPIAMENTE  (Duplicato-serra- 
ta , vel  Serrate-Derrata  ) , se  soprani  denti  a sega  vene 
sono  altri  parimente  a sega.  li  Rogo  ( Rubu»  fruti- 
cosus  ),  F Olmo  ( Ulama  campestri») , 

1-  DENTATE  ( Dentata  ) Dtntéas , se  nel  loro  margi- 
ne sono  munite  di  punte  orizzontali,  separate  le  une 
dalle  altre,  e della  Loro  medesima  consùitcoza  , ma den- 
za  alcuna  regolarità . L’  ( Epiiobium  ino  nummi  ) , la 
( Physalis  pubesccns  ).i  • . 1 r* . , 

8.  DENTELLATE  ( Denticolata  ) Dentdécs  r se  i loro 
denti  6ono  assai  piccoli . 11  Farcirò  ( 'lussila go  Farfara  }. 

9.  CIGLIATE  (Cibata)  Ciliénr;  s«  nell  loro  bordo  Imn- 
no  delle  setole , o peli.  Il(Thymus  SerpyUuia). 

10.  SPINOSE  ( Spinosa)  E'pineuses , se  nelloèo  bordo  han- 
no dei  peli  rigidi , o che  i loro  nervi  vi  vanno  a termina- 
re in  una  spina.  L’Agrifoglio  ( Ilcx  Aijuìiuiiuia  ) , il 
(Carduus  arvensis  . Smith). 
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11  CARTILAGINOSE  i( Cartilaginea)  Cartititgineuss , 
se  illoro  bordò  è di  una  sostanza  cartilaginosa.  L’  ( A- 
loe  variegata  ) , il  ( Cocyledon  orbiculata  ) . 

12.  AGUTE  ( Acuta)  Aigues,  se  terminano  in  punta  ,ocou 
un  angolthmolto  acuto.  11  Salcio  ( Balia  Viminali*)  . 

13.  AGUZZE  ( Acuminata  ) Aeuminées  , se  terminano  con 
una  punta,  o apice  stretto.  L'Albicocco  (PrUnusAx- 
memaoa).  >• 

14.  APPUNTATE  ( Cuspidata  ) Gusptdées , se  la  loro 
punta  è un  poco  rozza  . Il  (Picus  religiosa  ) , la  ( Ro- 

-<  binda  Halodendron  ) . 1 1 1 , 

15.  SPUNTONATE  ( Mucronata)  M iicronéej,  se  termi- 
nanio  in  una  punta  forte,  e pungente.  L' ( Agave  amo- 

Tienila  ) 1 , 

16.  V IT IGEIATE  , o CAPREOLATE  (Girrhoaa  ) Cir- 
rhfòi'es , ou  Vrilléos  , se  terminano  con  un  capreoio.  La 
Veccia  ( Vici»  sativa  ),  il  Rubiglio  ( Pisuin  Ochrus  ) . 

17.  SMUSSATE  , o OTTUSE  ( Obtu*  ) Obtuses -,  se  ter- 
r‘  minano  in.  tuia  punta  un  pocorotonda.  II  (Ruuiex.ob- 

* tusifolius  )v  la  Bietola  (lieta  vulearis). 

18.  TRONCATE-,  o MOZZE  ( Tr durata,  vel  Abrupta) 

• Tron<}udes , se- la  loro  sommità  sembra  come  troncata  , 

" « termica  in  nata  linea  traversa  . Il  (.  Liriodendren  Tu- 

lipifera  ),  la  ( Coronilla  Seouridnca  ).  1.0 
t^.-  SMARGINATE  ( Emarginata  ) JS'cAnricrees',  se  han- 
no (in  cima-  una  , 0/  più.  tacche  o fessure,  e nessuna  nel 
1 resto  del  contorni'.  11  ( Geranium  .emarginatum  ) , T A- 
beto  ( Pimi*  ARies  i onm  f *•  * . ’ 

ao.  RIENTRATE  ( 'Kétuka.)iE>ma*ssées  y se  terminano 
con  seni  ottusi  pin  mezzJo  lai  x^ual  1 suole  spuntare  un 
peio  , 9 puntina..  II.  Cappero  ( Cappa ris  spinosa.  ) , il 
Moco  ( Vicia  Erviiia  )>/::■-. o ci  ism  ; - 
ai.  SPUNT ATTINTAGLI ATBfiPraemorsa  ) MorJues, 
se  nelimdoro  sommità  ottusa  terminano  con  delie  di- 
J visioni,  ineguali1.  La  ( Pavotiia  praecroesa  ) . 

VI.  Per  la  superficie  si/ dicono  t suiti.  ! ’ 

1.  LISGIEj  ( Glibira  .)  ‘O labrtd / Isd-'sonE  privrì  peli,  e 

di  qual  inique  prominenza  1 La  { Seiidago- Jkiticaulis  ), 
il  Giaggiolo  ( Iris  fiorentina  ) , 
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а.  LANUGINOSE  ( Pubescldtià  ) PM'cscdàlèe , le  'sono 

vestito  dLun  pelo  minuto  ,- c corto . La  ( Piantalo  me- 
dia ),  la  ( Physalis  pubescen*  ).  i , , , v 

3.  SETOSE  , o RASATE  (Sericea  ) Soyeiisis , se  sono  ri- 
coperte di  peli  invili  , distesi  , -e  lucidi . La  ( Potcntilla 
argentea  )..  il  ( Clonvolvulus  Cneorum  ) . 

4.  PELOSE  ( Pilosa  .,vèl  Villosa  ) Velues  , se  sono  rico- 

perte di  peli  molli,  ravvicinati,  più  0 meno  .lunghi  - 
L*  ( Hieracnim,  Piloselia  ).  . 1 1 ' /• ■" '<  PI/  . _j 

5.  LANOSE  ( Lanata  ) \Laineuses  se  sono  ricoperte  di 
peli  folti , e lunghi.  La  Cotonclia  ( Agroscemtna  Co- 

- Tona  ria  ).  r*  » » • . i • . f • "»  'oionli  1 1 > • » ■ ■ - }*(  < «jj 

б.  FELTRATE,  o VELLUTATE  ( Tomentosa )Ton\tn- 
teuscs  ,011  Drapécs  , se  sono  ricoperte  di  peli  molto  fol- 
ti, « feltrati  insiamifl  da  non  poterei  distinguere,  e<in 
modo  che  hanno  l’ aspetto , e il  tatto  di  tra  velluto, 

i 0 di  Un  panno.  Il  ( Mar  rubiti  in  Pseudo-Dietammu  ), 
il  ( Cerast'mm.romemòsum  ).  l ‘ . < ’ rK-  -j 

I.  ISPIDE  (Hispida,  vei  Hirtai)  Ilari* séta  * *e  nql  loro 
disco  vi  sono  sparsi  dei  peli  rigidi^  e resistenti  * La 

( 1 Lingiuk  di  Bue  ( Anchusa  officinali?.  J i 1 , L 1 .<?i 

8.  STRIO  OSE  ( Strigosa  ) Héfiasvnp^ts^  se  sono  fjrn- 
peostc  di  setola  dipeli  ruvidi , autti  coltati  per  un  ver- 
so . L*  ( Eehinops  strigosits .) . imn  » 1 , 1 _:nil 

<j.  SGABRE(  Scabra  ) Scabre  s ;i  seLphr  molte  premi neiv- 
7,e  sono  roride  al  tatto.  Il  Fico.  (vF.icus,  Gnrica  )<m 

io,  IMPRUNATE,  .0  PUNGIGLIONATE  ( AcuJeata) 
Aiguillonnées , se  hanno  il  discp  *Lu|diiiinat<M  di,  promi- 
nenze rozze,  e pungenti  « L’  (Urtiti!  baccifera  )',  .zj 

II.  LEVIGATE  ( La^vio;)  Lii&ej  y.sp  la  loro.  superivi  e 

c interamente  pgiiai^  od  infinita  , senza  strie  y p solchi . 
Lo  Spinace  ( Spinaeia  oleracca  ) r,  >,  / <>  'i[£ 

13.  LUCIDE,  o /SPLENDENTI  ( Iirckla.,  rei  Nitida) 
Liiimntej  , se  la  loro  superficie  è lustrai,  :Oi  come  inver- 
niciata. L’ Azzinino  :(  Jasminumà?Q'ricutui),iil(‘Lwito 
regio  ( Pranus  Ea»ro-Céraau8i)v:  int  at  ; /l  I'/ 

1 3.  COLORATE  , SCREZIATE, . DIPINTE;,'  ) NAC,- 
CH1ATE  ( Colorata  » Vìariegata , Pietà,  Maculata  )LV- 


Digitized  by  Google 


11T 

* lotées , Panachecs  ,,Piintei  , TacfìJes,  se  hanno  altri  co* 

- lori  fuori  del  verdone  in;  diversi  modi  son  colorite, 
v L’  ( Aitiaranthus  tricolor  ) , 1’  { Arundo  douax  variega- 
ta ) , 1’  ( Arum  pictum  ) , il  ( Lauiium  maculatum). 

14.  APPANNATE,  0 GLAUCHE  ( Glauca)  Glauques  , 
se  sono  di  uu  verde  appannato,  o di  un  verde  mare,  o 
( pendente  al  Lleu’.  L’  (Eryngiutn  maritimum  ),il(Coty- 

- ledon  orhioulata  )-'  ! .! J > 1 

-i5.  VISCOSE.  ( Viscosa,  vel  Viscida  ) Viaquetiies , se 
t hanno  un.  muore  glutinoso  sparso  per  la  loro  super- 
ficie. La  Liquirizia  ( Glycyrrhiza  glabra  ). 

.16.  FARINOSE  ,.  0 RUGIADOSE  ( Farinosa  , vel  Prati- 
. : nosa  ) J 'd^iueusei , se  hanno  sulla  loro  superficie  co- 
me una  sostanza  biancastra,  simile  alla  farina".  0 alla 
« rugiada,  alla- volte  granellosa.  Il  ( Chenopodium  Ilo-? 
i ,nus  Enpcus  ) ,ia  (Pluiubago  europaea  ). 

17.  PUNTEGGIATE  ( P mielata  ) Pbn  e tu  de  3 , se  la  loro 
superficie  è sparsa  di  piccoli  punti , numerosi',  vuoti, 

*'  . e trasparenti  v o di  vescichette,  nello  quali  è contc- 
. nuto  un  0)10  essenziale.  L’(Hypencum  perforatuiti  ) 

18.  GLANDULOSE  (Glandulosa)  G LmduUujts  ,feilran- 
no  delle  glandule  in  qualche  parte.  Il  IVscd  ( Ainyg- 
dalus  Persica  ),  ,l  i ......  -j  . 

,19.  PAPILLOSE  ( Papillosa  ) Man^elendes,  se  sono  tìco- 
pertedi  punti  rilevati,  e carnosi  .L’(Alòc  niaigarititera) 
do.  VE8GICOJ.US E ( Papulosa  ) VdiicuUirct  , ou  lju - 
, stuldes , se  sono  ricoperto  di  punti  rilevati-,  e traspa- 
■j  reati  .^L’ Frba.  ftriMall ina  ( Meseuibryantbenium  cry- 
sullinum ) . 

ai.  SNERWITE,  (jEnervia)  tE'uervtis'a  sa  mancano  dì 
nervi,  o .costole.  Il  ( Ruscus , raccmosus  ) , la  Scilla 
( Scilla  maxima).  . -,  .1.  J« 

22.  NERVOSE  ( Nervosa  ) Ne  rude» , se  hanno  dei  nervi , 
0 costole  rilevate,  che  si  estendono  dalla  base  alla  som- 
mità  senza,  ramificarci  La  £gwlace(  Staila*  aspe»  ) , la 
( Plantago  lanceolata  ). 

Si3.  TRINERÀ  OSE  (v  1 riuervia.)  Trincrves  , se  hàmio  tre 
0:„  nervi,,  i quali  si  riuniscono  alla  base  della  - foglia  . Il 
( Cistus  guttatu®)..  , ; 
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«4.:  THIPLINERV  ATEr(  Triplinfcrvia  ) Tripfinervt'es , se 
hanno  tre  nervi,  i quali- si:  riuniscano  al  di  sopra  del- 
• la  loro  base.  li  ( Ladies  iGalnpbora  ) , 1’ ( Helianfhus 
tuberosus).  > , h mi  :*t  ; ; 

ss5.  TRINERVATE  ( Tri  nervata  ) Trinervéès , se  hanno 
<■  tre  nervi  , i quali  si  riuniscono  ài  di  sotto  della  loro 
base  sopra  il  peaiolo;  Il  (girasele  { Heliauthus  annuus  ) . 
a 6.  GINQUENER VOSE , SETTENERVOSR,  NOVE- 
NERVOSE ( Quinqivb-nervia1,  Septém-uervia  , Novem- 
nervia  ) se  sono  con  5.  cou'*j.  con  9~nervi‘.!  Le  diverse 
specie  di  ( Piantalo).  • * 1 • ’ v •Ir' 

® 4-  LINEATE  ( Li noata  yCtaymnées se  srtdP  distinti  coti 
delle  linee  longitudinali  poco  rilevate  , o piccoli  nervi . 
.*■  Il  (*  Trifolium  filiforme)^11-  '“■1.0*  1 « • ; ■ ■- 
a8.  STRIATE  ( Striata  ) Strièes , se  hanno  molte  costole 
minute  o intraverso1,  0 longitudinali , ma  separate  da 
spa7j  vuoti  . La  Oupraggiue  ( Galega  offìeinaMs).  " 
39.  VENOSE  ( Venosa  ) Vebiéis , se  la  loro  superficie  è 
rilevata  da  piccoli  nervi  molto-  ramificati 7 "Che  nWWsF  af- 
fondano , e ohe  comunicano  gli  uni  con  gli  altri . La  Lat- 
tuga ( Laetnea  sativa).->  -:-L  • M 1 •' ;l«.»  '■■■  r 

Se.  SOLCATE  ( Solcata  '■)  lStUonnées,  se  hanno  molte 
affossature  a solchi  para l lei i . La  ( Phoenix  dactilifera  ). 
3i.  SENZA  VENE  ( Aveuia  ) veiriès , se  nOn  sono 
venose.  La  ( Protea  glabra  ):-  ; . • 

Sa.  GRINZOSE  ( Rilgosa  ) Rugunises , or  'Rtdfcs , Se 
hanno  i nervi,  che  nel  ramificarsi  comunicano  gli  uni 
con  gli  altri,  dividendo  la  loro  superficie- In  piccole 
porzioni  elevate.  La  Salvia  ( Salvia  offici-natlli;) . '• 

33.  BOLLATE  .('Ballata  ) Biillécs  , ou'  BÌ/ursoUflées , se  so- 
pra la  loro  superficie  si  osservano  delle  grinze  molto 
convesse  al  di  sopra,  e concave  al  di  sotto.  L’  (Ocy- 
ìnuro  bullatum.  Lam  ). 

34.  AFFOSSATE  ( Lacunosa  ) Lacuneitses , se  hanno  il 

disco  affondato  fra  le  ramificazioni  dei  nervi.  Il  ( Li- 
chen pulmonarius) . ' I ■ « . 

3à.  UMBIL1CATE  ( limbi  licata  ) Ombiliquées , 011  En  ron- 
i dache,.  so  nel  centro  hanno  un’  affossatura . Il  Bellico 
di  Venere  ( Cotyledon  Umbilicus). 
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36.  CONCAVEif’OoIiCfW)  Concaves , sé  il  loro  disco 
è affbudato,  tua  i bordi  sono  rilevati . 11  Bussili»»  ( O- 
oyinuui  Basi  li  cu  in  ) . 

ij.  SCANALATE  ( Ganaliculata)  Cana/rcu^vv,  se  hanno 

■ • an  solco  io  .mezzo  a guisa  di  doccia,  L’(  Ornithoga* 
ilu m noìbf llatom  ),  .il  ( Polyanthes  tuberosa), 

38.  COCOLLATE  ( Cuculiata  ) Capuchontic&s  , se  i loro 
bordi  si  rayvicinanó'fta  Iqio  verso  la  base,  e si  disten- 
dono ver*>  1*  est  rem  idi  u II  ( Pelargonium  euctillotiun  ). 

39.  INVÒLTE,  o PIEGHETTATE  ( Plicata)  Plissées. 

■%.  Cosi  si  dhiaanauo , tanto  6e  sono  rinchiuse  ancora  nei 

bottoni  « quanto  se  sono  piegate  con  angoli  a guisa  di 
rosta , 0 ventaglio,  per  cui  si  dicono  ancora  ( Flagel- 

■ lifonnia  ).  La  Palma  di  S.  Pier  martire  ( Chamaerops 
humilh  ),»  I j.i- 

40.  ONDOSE  ( Undulata,  vel  linciata  ) Ondées , se  il 
loro  discosi  eleva  e si  abbassa  alternativamente  , in  mo- 
do da  formare  sopra  i bordi  delie  pieghe  ottuse.  Il 
( Geraoiutn  capitatimi). 

41.  CRESPE  (Crispa  ) C’repues , cu  Frisees , se  hanno  la 
circonferenza  più  grande  di  quello  comporti  il  disco,  ih 
modo  che  sono  costrette  a contrarsi  in  pieghe  numerose , 
e irregolari.  La  (Malva  crispa). 

43.  CARENATE  (:  Cannata  ) En  carene , 0 a fcrrma  d4 
barca;  cioè  se  hanno  la  superfìcie  inferiore  prominen- 
te ad  angolo.  Il  Caretto  ( Carex  acuta). 

VII.  Per  la  sostanza , e grossezza  sono  dette  : 

.1.  MEMBRANOSE , o MEMBRANACEE  ( Membrana- 
oea  ) Membraneuses  , se  sono  sottili , e non  hanno  quasi 
polpa  fra  le  membrane.  La(Sida  Abutilon  ),  i Liche- 
ni, alcuni  Graminacei.  , > 

3.  CÒB  IACEE  (Coriacea)  Coriacee »,  se  hanno  una  mag- 
gior consistenza  delle  suddette . L’Arancio(CitrusAu- 
rantium  ),  la  ( Magnolia-  grandiflora).  • 1 

3.  ARIDE  ( Scariosa  ) Scarie  asce  , se  sono  secche,  e so- 
nore fra  i diti.  La  ( Lunaria  annua  ). 

4.  CARNOSE,  0 POLPOSE  ( Grassa  , voi  Carnosa!,  voi 
Pulposa  ) L'paisses  , ou  Charnuej  , se  abbondano  di  pol- 
pa; Gli  Aloe,  l’Agave,  m«lti  Euforbj. 
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£ CILINDRICHE,  o GRACILI  ( Teretìa  f'ttyfadfc 
■ *quej , se  sona  roconde  senta  angoli  j per  lomiii  dar  ri  òse 
in  tutta  la  loro  lunghezza,  quantunque  terminino’ in 
punta  . Lo  ( Srirpus  rtmianns  ,'e  lafculfris  )U*  'f  A'V 
6.  QUASI-CILINDRIGHE  ( Semi-teretm  ) Demi^t'y- 
lindriquts  , se  «oro  piane  dà  una  jarte,  e rotonde  d‘al- 
1*  altra . Il  P’m<*(  Pinus  Pihasteid,  e •’PIneà-),  1 KJ 
n.  TU BU I iATB  ( Tubolosa,  vel  Fistolosa)  TiihuUee1,  se 
sono  cilindriche , e iiitefnamente  vuote . LaCipoila^Al- 
liuin  Cepa  ).  i’ì  u , J’.J  > / r QÓ 

8.  LESINIFORMI(  Sobillata  ) Sabulées  , ou  En  aléne  J se 
inferiormente  soui»  lineari,  ma  terminano  nella  sommità 

- in  punta.  L‘ ( Arenaria  tenuift*|iu  ).  / 0 , ni-  t 

9.  RIGIDE  ( Acetosa  ) Acereuscs , se  sono  -lineari,  acumi- 
nate , dure  , e persistenti  sulla  pianta  . Il  Ginepro  (J11- 
itipetus  communis) . 

10.  SETACEE  ( Setacea  ) Sétacées , se  sono  minute  come 
. un  capello.  Il  Finocchio  I Anethom  foeniculum  ),  lo 

Sparagio ( Asparagus  officinali  ).Non  differiscono  appe- 
na dalle  foglie  dette  (-Filiformi^  ) e ( Capillari  ).! 

1 1.  AGHIFORMI  ( Aciforinia  ) ,.se  sono  sottili , cilindri- 

che, appuntate  , e pungenti  . Lo  Sparagio  di  Bosco  ( A- 
8paragus  acutifolius J.:  ) •> 

1*.  CONVESSE,  0 GOBBE  ( Gonvexa  , vel  Gibba)Gnn» 
vexes  , ou  liibbeuscs , se  per  la  maggior  polpa  in  mez- 
zo vi  sono  piu  rilevate  die  nei  bordi.  Il  ( Cotyledon 
orbittuvara  ).  . i ,M  / 

13.  DEPRESSE  ( Depressa  ) Uepwnées , se  sotto  polpose, 
, ma  piu  sculacciate  sui  disco  , clic  sui  margine . La  ( Ca- 

- calila  iietpens  ), . i. 

14.  COMPRESSE  ( Compressa  ) Comprimées  , se  sono 
schiacciate  sul  margine , ed  elevate  sul. disco . La  ( Ca- 

..  calia. Ficoides  ). 

tS.  PIANE  (Plana)  Planes,,  se  ambedue  le  loro  superfi- 
. eie  sono  eguali , appianate  , e parallele  in  tutta  la  loro 
estensione  L’(  Anagallis  teneila  ) ,i!  ( Juncns  pilosus ) . 

TRILATERE  ( T/tiquetra  , vel  Trigona  ) Triqué r 
tre»,  se  nella  loro  lunghezza  presentano  tre  facce  pia- 
.1  •'  •’  . ..;  r . .1  O ■ . 
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ne,  che  terminano  in  punta.  Il  Giunco  florido  ( Bu- 
touius  umbellata»  ) . 

t-r.  QUADRILATERE  ( Tetraquetra,  ve!  Tetragona  ) 
' Te  trogone  s , se  hanno  quattro  facce.  L’  ( Equisetum 
'•  arvense  ) . 

i3.  PENTAGONE,  ESAGONE,  POLIGONE  ( Penta- 
gona  , Exagona  , Polygona  ) , se  hanno  5.  6.  molte  fac- 
ce . Alcune  specie  di  Cactus . 

19.  SPADIFORMI  ( Ensiformia  ) Gladie’es , ou  Unsijor - 
‘ mes , se  sono  grosse  nella  lunghezza  della  loro  parto 
inedia  , munite  di  un  bordo  tagliente  , e terminanti 
in  punta . Il  Giaggiolo  ( Iris  fiorentina  ) . Si  da  alla 
foglia  il  nome  di  (Anceps),  o A DUE  TAGLI,  se 
da  ambedue  le  sue  superficie  è munita  di  un  angolo 
prominente  a guisa  di  pugnale.  11  Calamo  aromatico, 
ào.  LINGUIFORMI  ( Liugulata , vel  Linguiforme!  ) Lin- 
guiformes , se  souo  lineari,  carnose,  e convesse  al  di 
sotto.  Il  ( Mesembr/authemum  linguiforme), 
ai.  COLTELLIFORMI  ( Acinaciforuiia ) Aetna jiformes, 
ou  En  forme  de  sabre,  se  sono  lunghe,  epiù„  o meno 
carnose,  con  un  bordo  grosso,  ottuso,  e con  1*  altro 
tagliente . II  ( Meseinbryanthemuin  acinaciforme  ) . 
ca.  ACCETTI  FORMI , 0 FATTE  A SCURE  ( Dola- 
briformia  ) Dolabrifonnes  , ou  En  forme  ,ie  doloire  , se 
sono  cilindriche  nella  loro  parte  inferiore  , ed  hanno 
la  parte  superiore  larga  , grossa  da  un  lato  , e taglien- 
te dall’altro.  Il  ( Meseinbyanthemum  dolabriforine  ). 
a3.  CLAV ATO-TRIANGOLAR I ( Clavata  , vel  Deltoi- 
dea  ) Claviformes  , se  sono  fatte  a eia  va,  o mazza  fer- 
rata , con  tre  facce.  Il  (Mesembryamhemum  deltoide»). 

Vili.  Per  la  composizione  si  chiamano  COMPOSTE 
( Composita  ) Composées , se  il  lor*  pezioloè  terminato 
da  due  , o più  foglie  piccole , che  per  distinguerlo 
dalle  altre  semplici  fin  qui  descritte  si  chiamano  FO- 
GLIOLINE  ( Foliola  ) Folioles j ovvero  vi  sono  di- 
sposte nella  loro  lunghezza  lateralmente.  Le  Foglie 
composte  dunque  da  tali  foglioline  si  dicono:  < 

1 ARTICOLATE  ( Ambulata  ) Articulees , se  nascono 
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successivamente  dalla  sommità  le  une  dalle  altre.  Il 
( Cactus  Opuntia  ) . 

2.  BINATE  ( Binata  ) Binées , se  due  foglinone  sono  pre- 
cisamente nell’ estremità  di  un  peziolo  comune,  e vi 
sono  inserite  nel  medesimo  punto.  L’  ( Oxaiis  asini- 
na , e crispa  ) . 

3.  TERNATE  ( Ternata  ) Ternees , se  tre  foglioline  so- 
no in  cima  di  un  peziolo.  Il  Trifoglio,  la  Fravola 
( Fragaria  vesca  ) . 

4.  QUINATE  ( Quiuata  ) Quinées  , se  cinque  fogliolino 
sono  in  cima  di  un  peziolo.  Il  Cinquefoglio  ( Poten- 
tina reptans  ),  il  Rogo  ( Rubus  fruticosus  ) . 

5.  SETTENATE  ( Suptcmnata  ) Septnées , se  sette  fo- 
glioline sono  in  cima  di  un  peziolo.  11  Castagno  d'in- 
dia ( Aesculus  Hippocastauum  ). 

6.  DIGITATE,  0 DITATE  (Digitata)  Digitées , alle 

i quali  come  specie  appartengono  i suddetti  numeri  2. 

3 4.  S. , se  molte  foglioline  sono  portate  in  cima  di 
un  peziolo.  L’  Agno  Casto  ( Vitex  Agnus  castus),  il 
Lupino  ( Lupinim  albus  ) . 

7.  RAMÓSE  (Pedata)  Pcdiaires , se  il  loro  peziolo  bifi- 
do porta  delle  piccole  foglie  attaccate  unicamente  sul 
lato  interno  delle  sue  divisioni.  L’ (Helleborusniger), 
1’  ( Arura  Dracunculus  ). 

8.  PENNATE,  0 ALATE  ( Pianata  ) Pinnces , ou  Ai - 
lées,se  il  loro  peziolo  porta  su  i lati  molte  foglioline, 
le  une  opposte  alle  altre.  Il  Sorbo  ( Sorbus  domesti- 
ca ) , il  Frassino  (Fraxinus  excclsior  ). 

9.  ACCOPPIATE  , o AD  UNA  COPPIA  ( Coniugata) 
Conjuguées , se  il  loro  peziolo  porta  su  i lati  , c quasi 
alla  sua  sommità  un  pajo  di  foglioline. Lo ( Zygopliyl- 
lum  Fabago  ) . 

10.  A DUE,  TRE,  CINQUE,  MOLTE  COPPIE (Bi- 
juga  , Tri-juga,  Quinque-juga , Muiti-juga)  Bijuguces , 
Trijuguées , Cinqjuguécs , Multyuguées , se  più  paja  di 
foglioline  sono  portate  su  i lati  di  un  peziolo  . La(  Vi- 
cia  Faba  ) , la  ( Cassia  Senna  ),  la  ( Cassia  Fistula), 
il  Carubbio  ( Ccratonia  Siliqua). 
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M.  PENNATE-DISPARI  ( Irapari-pmnata  ) Ailées  croce 
impaire , se  terminano  con  una  fogliolina  in  cima  in 
modo  che  ne  nasce  un  numero  dispari . La  ( Robinia 
pseudacacia  . il  Noce  ( Juglans  regia), 
ta.  PENNATE  CAPREÙLATE  ( Cirrhoso-pinnata  ) Ai- 
lées aver  une  vrillc , se  invece  della  fogliolina  dispari 
hanno' in  cima  un  capreolo , o viticcio.  La  Cicerchia 
( Lathyrus  sativus  ) . 

t3  PENNATE-PARI  ( Abrupte-pinnata  ) Ailées  scins 
impaire;  se  non  hanno  in  cima  la  fogliolina,  in  modo 
che  "ono  tutte  in  numero  pari . La  Sena  ( Cassia  Senna  ) . 
t4  PENNATE  INTER ROTTAMENTE  ( Interrnpte- 
pinnata  ) Ailées  sani  interniption , se  le  loro  foglioline 
sono  alternativamente  più  grandi,  e più  piccole.  L’A- 
grimonia ( Agrimonia  Eupatoria  ). 
l5  PENNATE-ARTICOLATE  ( Articulate-pinnata  ) 
Ailées  aver  articulaiion  , se  il  peziolQ  comune  è artico- 
lato . 1 *a  ( Mimosa  Riga1),  ' - > > <■ 

ì6.  PENNATE-SCOR  RENTI  ( Decursive-pinnata  ) Ai- 
léei-.le'currcntes , se  le  foglioline  si  prolungano  con  la 
loro  base  sopta  il  peziolo.  Il  ( Melianthus  .major  ) . 

1*.  PBNNATE  OPPOSTAMENTE  ( Opposite-p innata) 
AiléeJ  uvee  opposition , se  le  foglioline  sono  a coppie 
una  dirimpetto  all’  altra.  La  (Colutea  afborescens  ) . 
|8  PENNATE  ALTERNATIVAMENTE  (Alternati®- 
pinnata  )■  Ailées  d Jolioles  alternes  , se  non  sono  le 
foglioline  l’una  di  faccia  all’<altra,  ma  dirimpetto  al- 
lo spazio  che  lasciano  sul  lato  opposto . La  Salvastrel- 
la ( Poterium  Sanguisorba  ) . • 

19.  RICOMPOSTE  (Decomposita)  Recbmposées , se  so- 
no due  volte  composte  , cioè  sedi  loro  peziolo  in  luo- 
go di  portare  delle  foglioline  porta  degli  altri  pczioli , 
ai  quali  sono  attaccate  le  foglioline.  La  Ruta  ( Ruta 
graveolens  ) . r , • • T’  • 

ao.  Bit»  EMI  NE  ( Bigeminata,  vel  Bigemina  ) Bìgéini- 
néts , se  il  loro  peziòlo  biforcandosi  riunisce  quattro 
foglioline  alia  sua  sommità . La  ( Mimosa  Unguis  Caci  ) . 
ai.  BITERNATE  ( Buci  nata  ) Jliternées , se  il  loro  pc- 
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ziolo  comune,  si  divide  in  tre  pezioli , che  portano  cia- 
scuno tre  foglioline.  L’ (Epimedium  alpinum). 

*2.  BIPINNATE  ( Bipinnata  ) Bipinnées  , ou  Deux  Jois 
aile'es , se  portano  sopra  un  peziolo  comune  dei  pezioli 
particolari,  che  sostengono  delle  foglie  pennate.  La 
( Mimosa  arborea  ). 

a3.  TRITERNATA  ( Triternata,  vel  Triplicate-tenia- 
ta  ) Triternées , se  il  loro  peziolo  si  divide  in  tre  parti  , 
che  si  suddividono  ancora  in  tre  altre,  che  sostengopo 
ciascuna  tre  foglioline.  La  ( Paullinia  triternata  ) . 

24.  TRIPENNATE  ( Tripennata,  vel  Triplicato-pinoa- 
ta  ) Tripinnee 3 , ou  Trois  J'ois  ailées  , se  1 secondi  pezioli 
invece  di  portare  delle  toglie  si  dividono  in  altri  pe- 
zioli,  ai  quali  queste  sono  attaccate  su  i lati.  L*  ( Ara* 
lia  spinosa),  il  ( Thalictruin  aquilegifolium  ). 

25.  ARCIGOMPOSTE  ( Supra-decomposita  ) Surcom- 

posées , se  il  loro  peziolo,  dividendosi  per  più  volte  di 
seguito , sostiene  molte  fog)io.  Il  Finocchio  ( Anethuin 
foenioultìtn).  i . >:,.i  •,  , 

a6.  TRIGEMINE  ( Tergeiniuata,  vel  Tergeroina  .)  T?r- 
gemiueM.,  se  il  loro  peziolo  si  divide  in  due  parti,  che 
sostengono  ciascuna  una  fogliolina,  situata  in  fuori  vi- 
cino alla  biforcazione  dei  peziolo  comune.  La  ( Mi- 
mosa tergami na  ).  7 . , 


27.  RADDOPPIATE  ( Cotlduplicantia  ) Coniuplicantt®  t 
se  ogni  pajo  dplle  foglioline  si  ravvicina,  modo  «he 
per  la  loro  superficie  superiore  gi  xiuniscpno  insieme. 
La  ( Golutea  arborescens  ),  la  Sulla  ( liedysarum  co* 
ronarium  ) . . 1 . 

a8.  RICOPERTE  ( Involventia)  Recmvrantes , se  le  fo- 
glie si  congiungono  solamente  per  la  loroi sommità  , for- 
mando fra  loro  come  una  cavità.  Il(  Trifolium  jresupi* 
natuui  ),  il  (Lotus  tetragouolobus),  , .1  ■ >..  : 

29.  DIVERGENTI  ( Dìvergcntia  ) Divergente^ ,,  se  le 
foglioline  si  ravvicinano  alla  loro  base,  e .si., disamano 
nella  sommità.  II>(  Melilotus  officinali*  ) . •;*.  , • ><n 

Se.  RIVOLTATE  ( Invertentia)  Retournca  dans  urie  sì- 
tuation  renversée , se  il  poziulo  comune  si. raddirizza  un 
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poco,  e le  foglioliuo  nel  rovesciarsi  si  rivoltano  e si 
riuniscono  per  la  loro  superficie  superiore.  La  (Cassia 
Senua  ) , 

3i.  PENDENTI  ( Dependeptia  ) Pcndantes,  se  con  la 
loro  punta  si  volgono  verso  il  terreuo.  Il  Lupiuo(Lu- 
pinus  albus).  ' 

3o  ARROVESCIATE  ( Imbricantia  ) Retournées  dans 
ime  situdtioh  horizontale , se  i peiioli  delle  foglioline 
si  applicano  longitudinalmente  sul  peviolo  comune,  e 
la  loro  superficie  inferiore  diviene  la  superiore  . La  ( G Ic- 
ditschia  triacautbos  ) . , 

Allorché  poi  una  medesima  foglia  combina  più  di 
uno  dei- suddetti  caratteri  , nella  descrizione  della  pian- 
ta si  riuniscono  insieme  . Così  in  quella  del  Ciliegio 
( Prunus  Cerasus  ) si  dirà  : FOGLI  A OVATO-LAN- 
CEOLATÀ  , LISCIA  , CONDDPLICATA  , APPUN- 
TATA , SEGHETTATA  ( Folium  ovato-lanceolatuin  , 
glabrum  , couduplicatum  , acutum  , serratum  ) leuiiie 
ovée-lanceolée  , glabre  , co/tditpliquée  , argue  , dtntée  ai 
scie  ec.  secondo  che  si  voglia  esprimerla  0 in  Italiano,  « 
in  Latino  , o in  Francése. 

USI  ECONOMICI  DELLE  FOGLIE  . Molti  sono  i vege- 
tabili* che  si  coltivano  unicamente  per  1’  oggetto  di  trar  pro- 
fitto da  esse  . Intatti  dalla  massima  parte  delle  piante,  da  or; 
lo  si  ricava  dalle  ilo; 0 .foglie  un  alimento  sano  e rinfrescante, 
che  alternato  col  cibo  animale  influisce  non  solo  in  vantaggi? 
della  salute  4#U’  Uomo  » «•  apefra  del  di  lui  carattere  hsicp 
e morale.  Sotto  uniSimil  rapporto,  prescindendo  dal  lusso,,  che 
spesso  Sottomette  la  Natura  a dei  -procesai  straordinari  per 
•dei  bisogni  supertlui,.  la  loro  cultura  merita  dei  riguardi  par- 
ticolari , non  -solo  per  seminar*  le  migliori  specie  possibili, 
ma  ancora  per  procurare  di  ottenerle  più  succolente  , e sa- 
porite, e,  pjcr /accorte  nel  momento  il  più  opportuno  . Di  non 
minore  iinpor*v»ia.,pùrai  sonore  foglierei;  nutrire  il  bestiame,, 
mentre  da  esse,  si  suol  trwse  quasi,  tutto  il  foraggio,  «be  gli 
è,  necessario  , I prati  tscqto  naturali  tebe  artificiali  sono  desti- 
nati a (presto 'granfi*  oggetto  ) ma  anche  le  foglie  di  altre 
piante,  <p4antuu%ue  non , iprative  e di  certi  alberi,  sono  di 
una-  risorsa  «on  indifferente  per  nutrire  molte  specie  di  ani- 
mali . Liuneo  nella  sua  opera  Pan  Svecus  distingue  tutte  le 
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specie  dei  vegetabili  della  Sveziu  , che  sono  mangiate,  o la- 
sciate intatte  dai  Bovi,  dalle  Lapre  , dalle  Pecore,  dai  Cavalli, 
e dai  Majali  ; e fra  queste  vi  sono  le  foglie  di  molti  alberi . Do- 
po di  esso  non  sono  mancati  Autori , che  abbiano  parlato  di  si- 
fnil  soggetto.;  ma  nel  trattato  di  ogni  pianta  ht  particolare  avre- 
mo luogo  di  vedere  qifaft  sofro  quelle , che  possono  destinar- 
si a tale  uso  , e qual  genere  di  cultura  può  cster  loro  adattato. 
Accenneremo  intanto  quello  ohe  in  generale  è necessario  per- 
bene eseguire  La  raccolta,  e La  conservazione  di  quelle  foglie 
di  alberi  adattate  per  foraggio  ; giacché  quelle  delle  piante  er- 
bacee, o culmifeve  conviene  amministrarle  allorché  sono  fre- 
sche, non  essendo  suscéttibi'li  di  essere  conservate  ,'  perchè 
per  lo  più  troppo  acquose,  e perchè  insieme  si  svelgono  con  i 
loro  steli . ■ 

Le  foglie  dunque  degli  alberi  non  si  debbono  «accoglie- 
re nè  troppo  tenere  , nc  troppo  inoltrate.  Neiprimo  caso  sono 
insipide,  e mancano  ancora  dei  principj  nutritivi,  e nell’  al,tro 
hanno  alterata  ìa  Loro  qualità , specialmente  «e  siano  prossime 
a cadere  spontanee  dalla  pianta,  in  modo  che  si  rendono  più 
difficili  alla  digestione , © poco  salubri.  I Vermi  da  seta  al- 
lorché sono  aJulti  soffrono  di  diarrea,  se  le  foglie  dei  Gelsi , 
di  cui  si  nutrono  , sonoitroppo  tenere  , quali  sono  quelle  dille 
cime,  e di  certe,  varietà  , di  tali  piante  ; ,©  non  possono  dige- 
rire allorché  essi  sono  moliti  giovani  quelle,  che  sono  durei  per 
il  che  soffrirebbero  di  altre  malattie  ."spécìalmcnte  se -non  so- 
no state  raccolte  nei  tempi  opportuni,  o manchino  di  tut- 
ta la  loro  freschezza  hatbrale  -per  essere  state  mal  conserva- 
te. Così  i riguardi  per  amministrare  le  foglie  come  foraggio 
debbono  essere  in  ragione  della  loro  naturale  degli  animali 
che  debbono  nutrirsene  ■ In  generale  il  vero  tempo  della  tac- 
cola di  quelle  della  maggior  parte  degli  alberi  , è quando 
esse  hanno  acquistato  turca  la  loro  estensione  , quando  sono  un 
poco  indurite,  quando  si  staccano  fici'lmPirte  dalla  pianta, 
e qdnndo  le  gemme  ,'o  bottóni  sono  di  già  ben  formati  , ed  in- 
grossati. E siccome  in  quésti  si  rinchiude  una;  successi  va  rac- 
colta , ed  influiscono  sulla  pfósperìtà  della  pianta , conviene 
procurare  di  -non  offendergli  ; ma  staccare  con  diligenza  le 
foglie  , e brucarlo  dal  basso  in  alto  del  ramo  . Non  è pure  in? 
differente  l’mra  deh  giorno  , in  «ai  più  "utilmeJnte  possa  eie- 
guirsi  La  raccolta  'dellcfoglie p mentre iin  un  giorno  piovoso, 
o umido,  oialtarchè  non  'io no  beri  ipeósciugsee  dalla  rugiada 
della  notte,  ovvero-  sono;  troppo  riscaldare  dal 'sole  „ ricevo- 
no delle1  disposizioni  , per  le  quali  «ono  più  soggètte  - a ri- 
scaldarti allorché  si  vogliono  cortservaee , o èi  rendono  noci<- 
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ve;  onde  i giorni  asciutti  dopo  qualche  ora  del  mezzo  gior- 
no, e 1’ A atunno  sono  i tempi.»  più  adattati  . 

Trattandosi  di  conservare  secche  le  foglie  destinate  pe* 
cibo  degli  animali  ai  espongono  come  i fieni  appena  raccolte 
all’  azione  dei  sol*-,  e si  rivoltano  spesso  con  la  cautela  di 
ammassarle  tutte  le  sere  per  difenderle  dall’  umidita  della 
notte;  e quindi  stagionandole  all’ombra  in  luogo  caldo,  e 
riparato  , si  ripongono  poi  sorto  le  logge  , o -nei  fenili  . In- 
finitamente utile  per  altro  sarebbe  se  per  la  fredda  stagione 
si  potessero  impiegar  fresche,  e con  molte  di  quelle  quali- 
tà , che  possedevano  allorché  furono  raccolte  . Assai  sono  stati 
i metodi  suggeriti  a tal  fine  onde  conservarle  anche  per  molti 
mesi  con  la  loro  freschezza  naturale  . Sono  perciò  adattate 
le  botti  , quantunque  per  1’  avanti  abbiano  còntenuto  del  vi- 
no , il  di  cui  odore  anzi  può  rendere  le  foglie  più  gradite  . 
Entro  ad  esse  si  debbono  riporre  ben  prosciugate  , e com pres- 
se; e quindi  turate  esattamente  si  mantengono  in  luoghi  fre- 
schi , e si  sotterrano  ancora . Possono  pare  in  mancanza  di 
tali  recipienti  scavarsi  delle  fosse  più,  o meno  larghe  o pro- 
fonde in  tin  posto  coperto,  e difeso  dalle  piogge,  e dal  so- 
ie , dentro  alle  t^uali  vi  si  dispongono  le  foglie  tresche,  com- 
primendole finche  non  sono  ripiene,  c vicuoprendole  poi  con 
della  paglia,  e con  uno  strato  di  sabbia  asciutta.  Ma  vi  è 
chi  pratica  tali'  fosse  ancora  in  campagna  aperta  cercando  di 
garantirle,  e di  cuoprirle  in  modo  ehc  non  passano  esser» 
penetrate,  nè  dall’ umidità  del  terreno,  nè  dallo  piogge  j Ed 
ecco  come  dalle  .foglie  può  trarpi  un  .foraggio  fresco  pet  gli 
animali  in  tempo  d’ inverno  , che  tanto  più  pocrk  esser  loro 
utile,  se  ancora  sopra  di  esse  si  aspergerà  una  porzione  suffi- 
ciente di  sale,  come  già  si  accennò  per  quelle  radici  rizer- 
bate  al  medesimo  scopo.  I Chinesi  raccolgono  in  Autunno 
le  foglie  dei  Gei»  avanti  che  comincino  ad  ingiallire,  o que- 
ste facendole  seccare  al  sole  le  riducono  quasi  in  polverr  , 
che  conservano  in  va/)i  di  terra  ben  chiusi.. In  tal  modo  si 
nutriscono  assai  bene  i bigatti, che  fossero  nati  avanti  la  com- 
parsa 4«Uc  foglie  fresche . ' . , 

Le  foglie  pure  di  certi  vegetabil,i  servono  ad  altri  Usi'. 
L*  Arte  Medica  infatti  ne  trae  «folti  rimedj  per  il  trattamen- 
to delle  malattie;  cd  i Profumieri  per  mezzo  della  distilla- 
zione ne  ottengono  gli  olj  essenziali,  e. dei  principi  odorosi . 
Le  foglie  .dell’ Indaco  somministrano  una  fecola  preziosa  per 
la  tintura,  e quelle  del  Tabacco,  che  l’abito  ormai  ha  reso 
necessario,  formano  un  oggetto  significante  fra  le  risorse  di 
un  governo,  o in  altri  sistema  di  finanze  un  ramo  non  in- 
differenti d’ industria  , ’e  di  .commerci»  forse  più  utile  alla 
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Nazione  degli 'Appaici*  come  felicemente  csperimentò  in  To- 
scana l’immortale  Leopoldo,  che- vi  accordò  una  libera  col- 
tivazione-, e finalmente  le  foglie,  di  molte  piante  possono 
formare  il  letto  agli  animali  dì  stalla  , per  poi  servire  tanto 
più  ad  aumentare  la  massa  degl’  ingrassi  . Kerner  autore  Te- 
desco pubblicò  nel  1 790.  un’  Opera  in  cui  si  trova  la  descri- 
zione , 1’  istoria,  e la  figura  di  tutte  le  piante,  che  sono  im- 
piegate per  il  nutrimento  degli  uomini,  e degli  animali  , o 
che  samministrano  dei  prodotti  per  1’  Arti  . 

■ ' ' • .1  1 . • ■-•! • ■ : . . 

CAPITOLO  XXII. 

1 , , ; 

i «I  ' . • • , ' . • e 

DELLE  PARTI  ACCESSORIE  DELLE  FOGLIE  . 

I.  Il  peziolo  già  considerato  come  il  sostegno  della 
foglia  , e nella  sua  struttura  , serve  al  Botanico  per 
' formarvi  i seguenti  caratteri  : 

1.  SEMPLICE  ( Simplex  ) Simplc  , se  è terminato  da  una 
sola  espansione,  cioè  se  porta  una  sola  foglia.  Il  Pero 
( Pyrus  coinmuuis). 

c.  COMUNE  ( Coinmuuis  ) Cumtnun , se  sostiene  nella  sua 
i estremità  molte  foglie  . Il  Cinquefuglio  ( Potentina 
' * reptang  ) . 

3.  COMPOSTO  ( Compositus  ) Composi , se  porta  delle  fo- 
gitoli, ;c  munite  anch’ esse  del  loro  peziolo.  La  (Robinia 

. Pseudacacia). 

4.  ALATO(  Alatus)  Aile  , se  avanti  l’origine  della  foglia 
ha  un'appendice  della  medesima  natura  di  essa . L’A- 
rancio ( Citrus  Aurantium). 

5.  DILATATO  ALLA  SOMMITÀ' (Clavatus  ) En  mussile . 
La  (’  Cacalia  suaveolens). 

6.  COMPRESSO  ( Compressus  ) Comprime , se  è piano 

in  una  parte  * Il  ( Populus  tremula  ).  [ 

7.  SPINOSO  ( Spinescens  ) Spinescent , se  è munito  di 
spine.  Lo  Spin  cervino  ( Rhamnus  catliarticus ) . 

8.  BREVISSIMO(  Brevissimus  ) , se  è molto  piò  corto  del- 
la foglia. 

9.  BRF.VE  ( Brevi»  ),  se  è un  poto  più  corto  della  foglia. 

10.  MEDIOCRE(  Modiocris  ) , se  è lungo quauto  la  foglia. 
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i i.  LUNGO  ( uftffóró  ^itPfnHjro  dèlia  foggia  . 



delld  lOgua . 


?»  v 

ia.  LUNGHISSIMO  ( Loneissiuius  ) se  è didlto  nifi  lungo 

••HfiL'iG*  3‘  r<  »V-i  ®i  , oq  jmon  h “/  b 


tronco 


H 


hin'gamen- 
, rinchiu- 

t tm  tillM».  ti  propria  ileT'Cfepeàli  , dello 

Caune ’•  e ’di  aìtrd  piante,  come  la  Musa  ( M’Asa'pa'radi- 

pia, 
laGi 
tunq 
appart 


zi] . Seuèbicr  ha  tri)  vaiò1,  che  è fermata'  dal  parenl-hi* 
, daji'Yasi  propTj-,  e linfatici'.  I c3ra{terì  hntaniebile!- 
^uaina  possono  dfefihlHsi'còmè^quelli  delle  fòglie , qnin- 
[ue  spesso  differiscono  dal  restante  della  fòglia, ,aci^ 

i rtoiwrmiA 


ioni 


È STirUL 


LE  ( StipnTrie  )' ,S/tlyitlel  (r)  fò'titj 

r. _T_, ...  meoibraiiose  della  natura'  Vèlie 

come  tante  scaglie  nascono  per  lo  pili  su  cjasbuVi  li'trt  tlel-j 
la  base  dèi  jieudli  di  aJcu ne  piante  . l^itrehW-Wtollrére 
che  fossero  tali  òrgani  destinati  ridelafiòrare  un  sbgp  pdr-’ 
titolare' g*hi  nutrire  le  foglie  , o i hòttotìl  ; ma  niente  Vi 
è di  y-icuro  sulla  necessita  di  cibi  '’Fórhiano  ilitaUtd  'lin 
carattere  botanico , e però  si  drcondr 
i.  ACCOPPIALE  ( Geminale  ) Gktminde*  , FesOtioi  in  epp- 
j'iiàk,' oióé  uni  par  parte  al  tned^siWd  livellò.  Il1  Paglo- 
lo’Vori  1'occtóo  ( IfòHdiói  C.tti.f  trg  )*  / 
a. :ét AGUALE , o SOLE' tSolitariae’)  SoBtaber , *it  nòn 
ve  ne  è che  una  soia.  Il  ( Meiianthus  maior  ).  - ‘ 1 *f ' 

i fra 


sono 

T \ - f — 9 * 

inserite  sullo  stelo,  o^sul'ra'mo  ibfemrincfité'  all*  inser- 
zióne'delle  fògliè.  If  Pu^nifòpo  ^KoscpS  àcóleattis'}. 

5.  LATERALI  (L<iterttleS)'I.aTeVu/«  • se ‘sono  disposte  So- 

. : . 'j.  itìj 

) 1Y AH  or.-ff  r , .r»  i»  I 

(i)  Tanto  le  stipai*  , c|)e  le  altre  parti  accessorie  delle  piante 
sono  codsidqiacej  j^^Ijii^eo:  Phil.  Bot.  Ln, . 1 uood utero 

ad  min  icula  piantar  tunt  prò  corprnod  ore  suitrntatfoiie  ; nurner) 
mutui ■ hadie  vii.  Stipula,  Bractea',' Spina  , Àcu  leu»  f Ctrrbùs , 
Gianduia,  Pili)*. 
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jjra  ciascun  lato  del  peziplo.,  J1  Fiotti.  Iasione/  Passi- 

flora  caerulca  ) . . ...  J OlfiSttraL  - 

Altri  nomi  possono  appartenere  alle  Stipulo , majSO- 
no  a comune  con  qu,el,li  flelle  foglie.  '' 

IV.  I QAPBEQLl  , o yiJÌQCt,(,Cirr\}\'Vf\  Ca- 
preoli  )Vrillcs  $onp  produzioni  ^lamentose,  spesso  avvolte 
in  spirale,  p ,pex  mezzo es»j  la  pianta  , a eòi  appar- 
tengono, si  attacca  ai  cqfjpi‘ vicini.  Péj  'jo  piu  sonò  im 
prò)  ungamelo,  r^ta  pezjolo,  ipa  spesso  pascono  J&plati  o 
sul  tronco,  o sju  i rami;,  o nell  estremità  delle  foglìéjòv- 
vero  hanno  origine  dal  pedunco}p,  quando  i fiòfj  ^ clid 
porta  o sono  periti  ,o  sono  divenuti  sterili.  Vi  sì  osservai! 


♦yi  y*  ssuuii^ii,  riunì'  uu  lumi  oiwimi.Mi  o*  » 

ligi  iij  diverse  direzioni:  Nel  Luppolo ( Humulùs  Lupu-» 

1, us  ) , e nella  Madreselva  ( Lonicera  Caprifolium  ) seguo- 
no il(moyinicuto  dui  $ole  , e nel,  Fagiolo  ( Fhaseolus  vul- 
garU  ) , e nel  Filucchio  ( Convolvulns  arve.nsis  ^ si  awol- 
gonq  da  destra  a sinistra;  ma  tutti  poi  si  dèterrainano 
verso  il  sostegno  più  prossimo  .che  hapno  d’ intorno.  Certi 
Ca-Pfenl i ppiche  si  jinsipqaui)  nei  cprpi  vicyij  ,,  ppqie  guelr 
li  dell’  Edera  ( Hcdera  Ifelix  ) nei  diversi  alberi , o quel- 
li delle  Fravole(  Fragaria  vest  a ) terreno,  indicano 
che  1’ umidità  gli  ha  determinati  a guis-a  di,  margp^ti  a tra- 
manda re  delle  radici. 

. . . » -fto?  possono  avere  a comnoe  col  tron- 
co , cioè  Scpijìfiyt:, , lifeot omo , Cofnoufto  esc.  ^ dicono  ancora: 
t.  OlTHi'lI  ( Uppii.^ti  } OpyosX s,  se  nascono  nel  lato 
cpntrario  alla  fogji^ . ^ yjitip , ' 

2.  ^lSCELLAEI  ( Axi()^r,e«  ) jfxifLiires , se  nascono  fra 
4 inserzione  della  foglia  col  tronco.  La  ( rassiflpnj, 
caerulca  ) . 

I Caprcoli  finalmente  si  chiamano  MANI  ( Manus  ) 
Mains.  se  si  diramano,  e si  dilàtaiio  a guisa  dimoia  ma- 
no aperta,  o di  una  zumila  di  on  Rettile.  La  Vite  del 
Canada  ( Vitìs  hedèracea  ) . • ; . 

Tel 
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- >1  |t  ^.rcs  ) f?<-!urs  srtno 

S|{a4,  ^pianta  prosit  frùjtto  , ]i 


ino  gli'ofgani',  per  i 
He  formano’  il  m lèi 


I ^>‘U1UU  } 1/  li  » V ) A Ulti  k | A "Il  imi  vi  u ) JJ  UU  •»  1 ^ f V» 

Jjinneo  gli  esprimono  In  ter  Zittii  diVèrft , ma  tutti  con- 
vengono, sul  uiedesin©  principio . Nel  tnMàii’é  sentati - 
tne.pte  d^lle  vane  parti,  che  gli  «Jiirpóndbhti , avremo 
Iupgp  ^y^r udirsi  un  ulta  chiara*  di  Cssf,  è'd'éti’  6g£èttii 
preciso , a cui  son  destinati  ; ■ -p  . " iv> 

'Jwu  tutte  le'  pianYè  pródiièbrÀ)  i /Poìf i",irf  ti/t'jtìotlU 
stésso^  J(t-Jfartuifi  si  propagatiti'  iie'I  VetiO  dèfllii*  tiéVft  senza 
t --jjeré  della  presenza  (Ièlla  Luce  , e adite  alt  te 


specje  di  iun 


lunghi  hanno  una  frurtiuVu  par  tire  òhi  fé , che 
rimase  ignòta  ai  Naturalisti , 'mieliti  Éulliard  ilon'  là  di- 
mostrò in, tutta  la  .sua  estensióne  fj'a  ('ZaUtfU’Iieflia  pnlu- 

Jk,k  (tallitriclle  vènia  Y fiòVJsiiofiò  sotto  l’  anni  a , 

V À:A.dhK'Jj/A>A . J. • :‘c.. 


ta S?,L2?Ì4 ‘ 

ta  ìwrWQraxi  non  uroJui  ouo  non  , ma  abhóirddno  di  fo- 
glie .tuitura  , è là  ini  alili  dèi  tirrèno  infltii- 

scduò  sb  mólte’  differènze defndii1.'  Alcuni  di:  èssi  pòi'  si 
muòyyno  ,a  nòrdui  $èl‘  ’*  JV'1  t*  * 

1 avvicinarsi  della 


nalmente  siapruno.o  si  chiudono  ip, diversi  credei gior- 
hóV  per'fT^tU'  e'bìYe1  dHgtn8“ÌI  còle  lite*  uordUglùrti  * Fio - 
nuf  di  Linneo,, che  dietrp,una  ta’l! eoitilérazìohe  gli  di- 
s'tinsedriMe't'èbidlò'^ìci  , in  Tròpici  ,*  e'  iti  Equinoziali  : I fio- 
rì ordirii'fiititiCÀW!'  solfò  iiiiltdHi  ',  '0  'tiriti  , u rossi , obtèu  ; 
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e dalle  diverse  modificazioni  di  -ta^i  coleri  ne  risulta 
un’  infinità  di  gradazioni;  nell’  istessó'  modo  che  dal- 
l’odore il  più  insipido  passano  gradatamente  all’aroma 

il  più  penetrante. 

Tutte  le  appartenente  dei  fiori  considerati  nelle  loro 


£ ... 

loro  respettive  gejnme  , e conte  esse  vi  sono  difwf' datile 
scaglie,  per  essere  egualmente  protetti  dagli  effetti  di  lina 
stagione  contraria  ■ 

( I Botanici  traggono  dai  fiori  in  Complessò,  anche 
senza  analizzarne  le  parti , che  gli  costituiscónò/.diCérsi 
caratteri,  quali’ sono  quelli  dedotti  dall’ inserzione  dies- 
si, o situazione  stilla  pianta  ; dalla  direzione  0 modo',  coti 
cui  vi  sonò  disposti  ; dal  nùmero  cól  quale  escpnjó’da  un 
punto  determinato;  dalla  cùmtiinazioue  scambievole  fra 
loro , per  cui  hanno  luogo  certe  riunioni , che  presen- 
tano una,  forma  costante  ; e finalqiepte  dalla  Composi- 
zione , e struttura  loco  natticolarè  1 ' i"  ì1.  ' u,!1 


I.  Dall’  inserzione  , e situazVuiie'  sono  détti  : 

1.  ll  ADlCAU  ( Badò  aie»  ) /(.t.f/ca.Vs  , se  c«i:oiio'  imthiir 
diàtamente  dafla’  ridice . t'ò  Zànenuio  ( Cròcus1  sari- 
vus  ),.'i]  ( L-Oiihicuin  autumur.lc  ) . 

2.  (dAÉLJN.I  ( Caulini  )'Ùaàtu,air$s,'èe* e&còno  dallo'  stelo: 

3.  K.A3ÌEr  ( Kjiniei  ) liun^dU*',  ìe  sònii’portati  dal^mi . 


Dii  Alberi . 


trofico.  L’  ( Aiitirrhinuin  Clpnbaìai  ia  ) ,i  1’  ( Ilyost  ya- 


iiux  J'euillis  se  ìusc'oijio  nejja  parpe  Ójppos^aàn 


Co 


✓ 


i3.» 


zione  della  foglia  . La  ( Phytolacca  decandra  ) , la  Vite . 

8.  INTRAFOLIACEI  ( Interfoliacei  ),  se  sono  dispo-ti 
alternativamente  fra  le  foglie  opposte.  L’  ( Asclepias 
syriaca 

9.  A LATO  DELLE  FOGLIE  ( Laterifolii  ),  se  sono  ai 
lati  della  base  della  foglia.  Il  Pomodoro  ( Solanuiu 
Lycopersicujn  ) . , 

10.  SOPRA  I PEZIOLl  ( Petiolares)  ,se  il  loro  pedun- 

colo , o gambo  è inserito  sul  peziolo.  L’(  Ilibiscus  can- 
nabrnus  ).  . 

11.  SP ARSI  , 0 DIFFUSI  (Sparsi  ) L'^arseq , se  sono 

disposti  seni’  ordine,  il  ( Senecio  vulgaris) , il  ( Son- 
chus  oleraceus.).,  . , , ;'f/.  1 1 

ia.  SE^SIJjI  , 0 SÈNZA  GAMBO  ( Sessijeg)  \ fenile  s , se 
sono  immediatamente  attaccati,  ai  ( tronchi , o ai  rami . 

^11  ( Diospyros  , Lotus J,  il  ( Taxus  Laccata). 

i3.  GOL  GAMBO  ( Pedunculaii  ) l’Jdonculceg  . Il  Pioppo 

o ( .....  #i ..  ..  i 

II.  Dalla  direzione,  sono  detti  : 

1.  GIRETTI  ( Éf^tì  ) Droitej  , se  si  elevalo  sempre  per- 
pendicolarmente. ali’  orizzonte  . La  ,(  yinca  uiajpr  ) . 

2.  ORIZZONTALI  ( Iìorizontales  ),  se  formano  un  an- 

•.  golp  retto  con  lo  stelo,  o con  i rami.  - , ■ .. 

. PENDENTI  ALL’  INGIÙ'  (Cernui,  vel  Nutantes  ) 

Penchées.  Il  Girasole  ( Hol(anthus  annuui  ),  il  Mu- 
ghetto (Convallaria  majalis  ). 

4.  DÌSTICA  (P^Eclii  ) Dijùtiues  , se  sono  disposti  per 

. due  .parti  apposte  porne  in  una  penna.  L’  Orzo  diGer- 

1 mania-' ('iflordeum  distichum  ).  1 ‘A  ; 

5.  PER  UN  SOL  VERSO  (Unilaterales  ) Unilaterale  $ . 
La  Verrucaria  ( Ileliotropiujn  europaeum  ). 

6.  VOLTATE  IN  UNA  PARTE  (Secundi  ) Détournecs 

d'un  jad  cote’,  se  fissati  sopra  tutti  i punti  del  loro 
gambo  si  rivolgono  per  up  medesimo  verso . La  ( Se- 
.ramai  jatiiplia  ... 

^VOLTATI  IN  SPIRALE  ( Spi rali-secundi  ) Poulécs 

* ..eri  spirale ,.  L«t<  ( Coqv^liaria  juponica  ) , F ( Opbrys 

* ospira]is  ) . ' ‘ 
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8.  ROVESCIATI  ( Reisupinati  ) Àeriversces , sft'sif  val- 
gono vèrso  il  terreno  . 

III.  Per  il  nutnevO  sono  détti  : 

1.  SOLITARJ  ( Solitarii  ) Solitaires,  se  sono' isolati  nel 
luogo  della  loro  inserzione.  L’  ( Anagallis  latifolia 

2.  IN  DUE  ( Bini  ) Dcux , se  sono  in  due:  sopra  un  me- 
desimo gambo  Molte  specie  di  Geranio. 

3.  IN  TRE  ( Terni  ) Trois  , se  sopra  un  medesirifd  gami* 
bb  sono  in  tre.L’ ( Erica  bicohrr  )l.  1 

4.  AMMUCCHIATI  ( Conferà,  vcl  Congesti  ) Rxittài- 
sé-js  , ou  Entasécts  , sé  sono  molto  vicini  fra  loro , ili  rrkf- 
dò  che  formano  c</mc  dei  pacchetti.  L’  ( Erica  lutea'). 

5.  AFFASTELLATI  ( Fasciculati  ) Fascicutées  , sé'fci  ad- 
dirizzano , e si  riuniscono  a guisa  di  fàsci . tf  ( El  ici 
tàscicularis  ),  il  ( Diantlius  barbatus  ). 

IV.  Per  la  combinafione  scambievole  formaho  le  se- 
guenti rimriooi:  ' ■- 

1.  IL  VERTICILLO,  0 ANELLO  ( VeKidllt» T Fèr- 
tidlle , se  sono  tlÌ5[>osti  in  giro  intorno  agli  steli,  0 ai 
rami , per  coi  tali  fiori  si  dicono  VERTICILLATI 
( Verticillati  ) Vtrtidllées . La  Menta,  la  Sii  Via,  il 
( Martiiblura  vulgato  ) . 

2.  IL  CAPOLINO  ( CapitulUmf  ) Tùe,  se  sono  ritraiti 
in  un  corpo  rotoudo  a1  guisa  di  globo,  pet  cùi  dieOnsi 
GLOBOSI , o A CAPOCCHIA  ( Capitati  ) Gapité'es , 
011  En  téte . Il  ( Trifolium  pratense  ),  la  Gaggia  ( Mi- 
mosa fàrnesiana  ),  la  ( Gompfirena  gWbdsa):  ' :1  1 i- 

3:  LA  SPIGA1  ( Spica  ) E' pi , se  sono  iéìfeili , b quasi 
sessili , e sparsi  sopra  Un  asse  o filò  cotfluirtf  ( Raéhfó  )_, 

• per  ctii  d icousi  A SPIGA  ( Spiriti  ) h'jfit&s,  ou  hh 
E' pi.  la  Spigà  poi  di  cesi  SEMPLICE  ( Simple*  ) , se  i 
finii  sono  solitafj  ih  tutta  1’  estensione  dell’  assèJ,  ctK 

’ me  1’ ( Alopeclirti»  pratensi*  )*,  si  chiama  COMPOSTA 
( Composita  ) Gonipasé,  se  l’asse  porta  delle  piccolo 
spighe  particolari  (Spiculac)  E'piUeÙ,  dfltqo  1}  Grano 
( Tri  tino  ni  sattvtim  ) . *LIO  / 

4;  L’  AMENTO,  o CODA,  o GATTO,  ( Atrtèbtlifn  , 
\cl  J ul us  ) Chdton  , se  essendo  incompleti  sohi)J  pòrtati 
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•opra  un  ricettacolo  molle,  pieg hevole , o più  o meno 
, lungo , por  cui  diconsi  AMENTACEI  ( Amentacei  ) 
e# . Il  Noce  ( Juglans  regia  ),  il  Salcio  ( Sa- 
•j  Ijx  viminalis  ). 

$.  IL  RACEMO,  o GRAPPOLO  (Raccmus  ) Grappe, 
se  essendo  immiti  rii  peduncoli  sono  portati  sopra  un 
asse  cqittune,per  cui  diconsi  RACEMOSI  (Racemosi  ) 
. Jùn  grappe.  La  Vite,  la  ( Phytolacea  deca  udrà  ).  Dif- 
Jetisqe  dall1  Spiga,  perchè  iu  questa  i fiori  sono  più 
. vicini  ,fra  loro , e dall’  Amputo  ove  sono  disposti  a 
squamine  o gessili,  o poco  gessili. 

6.  IL  TIRSO,  o CIOCCA  ( Thyrsus  ) Thyrse , ou  Bou- 
x se  formano  una  piramide  ovale  chiomata , per  cui 
diqcmsi  ( Tyrspidei  ) Efl  Thyrse  . La  ( Syringa  persica  ) . 
1-  IL  (CORIMBO,  o MAZZETTQ  ( Corymbus)  Corym - 
he,  ge  i peduncoli,  quantunque  dispogli  sena’  ordine 
lungo ,1’pstrpmità.  drillo  itelo,  o dei  rami , arrivano  non 
ostante  alla  medesima  altezza,  per  cui  diconsi  ( Co- 
rymbosi).  L’ ( Achillea  Millefolium  ),  lo  ( Gnaphalium 
Stoechas  ) , il  ( Thlaspi  arvense  ) , 

8.  LA  PANNOCCHIA  ( Fanicula  ) Tanicule , se  i loro 
; peduucoli  divisi  molte,  volte,  c in  divergi  modi  si  c- 
..  levano,  inegualmente  , per  cui  dicousi  rÀNNOCCHIU- 
.•  TI  (Ea,uipulati  ) Panie  pitta . L’(  Agresti»  Spica  veuti), 

la  ( Poa  pratensis  ).  La  Pannocchia  poi  si  dice: 
a SERRATA ( Coarctata  ) Serree  , se  i fiori  vi  sono  molto 
vicini  fra  loro.  L’  ( Agrostis  alba  ). 

DIFFUSA  (Disusa)  Diffuse , vu  E' talee,  se  i fiori 
vi  sono  piò  lontani.  La  ( Poa  trivialis  ). 
e ALLARGATA  ( Divaricata  ) E’eartée , se  i fiori  vi 
. sono  attaccati  ad  angolo  retto.  L'(  Aira  caryophyllea  ). 

9.  f QMÌ)ELLA , o OMBRELLA  ( Umbella  ) Umbelle, 
se  i peduncoli  partOOP/ tutti  da  uu  punto,  e divergen- 
do conducono  i fiori  al  medesimo  livello  a guisa  dei 
raggi  di  un  ombrello . La  Cicuta  ( Cicuta  virosa  } . L’Oai- 
bélla  poi  si  dice  : 

a SEMPLICE  ( Simplex  ) SiinpU,  se  ha  un  ordina  so- 
lo di  raggi , Ognune  dei  quali  porta  un  solo  fiore . Il 
( Bupleurum  rutundifolium  ). 


b COMPORTA  (Composita)  Coniposé*  , 'se  nt(tii  raggio 
porta  un’  altra  umbella  ; che  rtisMtj^yéfei  ‘ còl  < ttotne'  di 

UMBELLA  SECONDARIA.  ('UinbeHulà J> Ombellule . 
Se  i fiori  poi  partecipano  egualmente  dell’  Ombel la  , e 
«lei  Corimbo  diconsi  ( Umbèll  itò-corymbosi),  come  $ 
Sambuco  ( Sainbucus  nigra  ),  il  ( Viburnum  Optila*  ). 
jo.  LA  Cl>IA(  Cym»)  Cymc , secome  le  umbelle  partono 
tutti,  i peduncoli  da  uu  medesimo  punto,  mà  si  sud- 
dividono poi  in  altri  rami , cometJùeUi  dei  Piai , e ter- 
minano con  i fiori  ad  un  medesimo  piano  ; è però  si  'di- 
cono  IN  CIMA  ( Cymosi  ) En  cyme.  Il'  ( Viburnum 
Tinus  ) * , 4 ...<i  ,.i  » ,t 

1 1.  LU  ."PADICE  ( Spadix  ) Spedi x , se  sono  portati  so- 
pra un  asse  semplice,  o ramoso,  ordinariamente  circon- 
dato da  una  membrana  ( Spatha),  che  è qualche  vol- 
ta intiera  o divisa.  Il  Gichero  (Arum  tnaculatum  ) , 
le  Palme  .Però  tali  fiori diconsi  ( Spadicei).  LoSpadice 
• poi,  che  manca  della  suddetta  membrana,  dicesi  NU- 
DO ( Nndos  ).  • . .v;  .V;i 

V.  l).lia  coni  posizione  e struttura  particolare  diconsi  : 

1.  SEMPLICI , o SCEJIPJ  (Simplices)  Simplet  i se  sono 
soli  sopra  un  ricettacolo,  o non  hanno  per  qualunque 
circousta/.a  mutata  la  loro  ordinaria  natura.  Il  Gelso- 
mino (Jasiiiiiium  officinale  ),  il  Mughetto  scempio  ( Con- 
vallaria ma>tlis)(i). 

2.  SEMI-DUPPJ  (Semipieni)  Semi-douplet  , se  hanno  più 

petali  dell’ ordinario  per  essere  divenuti  tali  alcuni  sta- 
mi; ma  in  modo  da  dare  dei  semi  fecondi'.  Alcune  va- 
rietà di  GaSofolo.  ' ' ' - ■ i • • li  ' •• 

3.  DOPPJ , oSTRADOPPJ  ( Pieni  ) Piànta  , oU  Doublet, 
se  tutti  gii  stami  si -Sono  convertiti  in  petali  ^ e incon- 
seguenza non  producono  alcun  seme  fecondo . Là  Vio* 

■'  la  maininola  dei  giardini  ( Viola  odorata  flore  pieno). 

, • f , ; . • * I»  , 

fi)  Per  servire  ad  un  certo  ordine  di  datazione  nella  no- 
menclatura delle  varie  parti  della  pianta  conviene  premette- 
Te  delle  voci  non  ancor  definite;  ma  mediante -V’ 'indice  dei 
termini  botanici  se  ne  può  trovare  la  spiegazione,  i f*  < 


Pieliti 


..  . 

4.  PROLIFERI  ( Proliferi  ) Trolifìres  ^ se  dal  loro  cen- 
tro, o circonferenza  escono  fuori  ano  o più  fiori  molto 
simili  ad  essi.  Le  Védove  col  ciuffo  ( Scabiosa  atropur- 
purea);  alcune  Rose,  e Garofoli  per  la  cultura  produ- 
cono le  suddette  differenze,  che  i Botanici  chiamano 
mostruosità  , e eh’ essi  per  lo  più  non  considerano , qua- 
lora non  siano  caratteri  naturali,  e specifici. 

5.  PERFETTI  (Completi  ) Complete! , ss  non  mancano 
delle  loro  appartenenze,  cioè  se  hanno  un  calice,  la 
corolla,  e tutti  gli  organi  tanto  maschili , che  feminei 
della  generazione . 

6.  IMPERFETTI  (Incompleti)  Incomplete!,  se  mancano 
di  qualcuno  dei  suddetti  organi , onde  diconsi  ( Ape- 
tali ) se  mancano  di  corolla,  ( Nudi  ) se  non  hanno 

- calice  ec.  ... 

7.  COMPOSTI  (Compositi  ) Composées , se  risultano  da 
una  quantità  di  piccoli  fiori  disposti  sul  medesimo  ri- 
cettacolo, circondati,  e rinchiusi  da  un  calice  comu- 
ne. Il  Matricale  ( Matricaria  Partheuium  ) , le  Scabiose . 

- Si  distinguono  in 

a AGGREGATI  ( Aggregati  ) Agre'gées , se  gli  stami 
di  ciascuno  dei  suddetti  fiori  non  sono  riuniti  dalle 
loro  antere,  ma  ognuno  di  essi  ha  un  calice  proprio, 
con  un  frutto,  eh'  è raramente  un  seme  nudo. 
b SINGENESJ  (Syngenesii)  Syngénési~jue!  , se  ognuno 
dei  suddetti  fiori  sia  provvisto  di  5.  stami,  che  hanno 
le  antere  riunite  in  un  cilindro,  a traverso  del  quale  pas- 
sa il  pistillo. 

8.  FLOSCULOSI  ( Flosculosi  ) Floicukuses , se  conten- 
gono nel  calice,  o sulla  base  comune  fiori  monopetali 
regolari , cioè  divisi  nel  lembo  in  parti  eguali,  detti 
ancora  FIORETTI  ( Flosculi  ) Fleurons  . La  (Santolina 
ChamaecyuaHssus)  , lo  Zaffrone  ( Carthamus  tinctorius). 

9.  SEMIFLOSGULOSI  (Semiflosculosi  ) Semifloiculeuses , 
se  contengono  dei  fiori  irregolari, e non  interi,  il  peta- 
lo dei  quali  è tutto  per  una  parte,  0 fatto  a LIN- 
GUETTA , o STRISCIA  ( Ligula  ) Lunghette , e per- 
ciò detti  MEZZI-FIORETTI  ( Samiflosculi  ) Demi - 


1 38 

fleurons,  ou  Se/nijleurons  . L&  Lattuga  ( Laccata  satira  )„ 
il  ( Soncus  plei-scens  ) ••  ; : /m-.j.  > .j  t j 

io.  RAGGIATI  ( Radiati  ) Radi&’s , Se  i fiori  ringenesj 
hanno  dei  floscuii  nei  centro,  o UISGO  ( Di|<  us  ) Di- 
s.]uc  e dei  Semiflosculi  alla  circonferenza , o RÀG- 
GIO (Radiu«)  L’  (Aster  Amellus),  il  Gira- 
sole (Helianthus  apnuus ).  -,  ■ 

; . r 1 .1  1 . ì 

CAPITOLO  XXIV. 

• . ' „ . . ; • ' , ' * . , , ; , • • . t 

DEL  PEDUNCOLO,  DELLE  BRATTEE,  DELL’INVOLUCRO, 

E DELLA  STATA . 

I.  Il  PEDUNCOLO , o GAMBO  DEL  FIORE  ( Pc- 
dunculus  ) Védoncule  è secondo  Linneo  un  tronco  par- 
ziale , Che  porta  la  fruttificazione  ; e Laraarck  lo  chia- 
ma un  prolungamento  dello  stelo,  e del  ramo,  che  so- 
stiene 1 fiori,  ed  i frutti.  E'  a questi  ciò  che  il  peziolo 
è alle  foglie,  mentre  dalla  espansione  della  sua  scorza 
ha  origine  il  calice , e le  sue  fibre  si  insinuano , e si 
spargono  nella  polpa  del  frutto.  E'  meno  voluminoso  al 
centro  j clic  all’  estremità  , ove  ò osservabile  un  gonfia- 
mento, probabilmente  destinato  per  attrarre  i sughi,  e 
rendergli  proprj  alla  nutrizione  dei  semi.  Risulta  dajle 
medesime  parti,  che  hanno  gli  steli,  e la  sua  sostanza 
è meno  consistente  del  legno  a cui  è attaccato,  ma  è 
più  solido  del  frutto,  che  porta  all’  altra  estremità . Per 
lo  più  quando  il  frutto  è maturo  cade  con  esso  ; ma  qual- 
che volta . il  .frutto  si  stacca,  ed  il  peduncolo  rimane;  e 
ciò  per  la  rottura  dei  vasi, che  l-  uniscono  tanto  al  ramo, 
che  al  frutto  stesso . Quando  però  quest’ultimo  rimane 
attaccato  al  ramo , avviene  ciò  per  la  scorza , eh’  è più 
legnosa,  o per  i sughi  stravasati,  che  la*  riuniscono  a! 
peduncolo  sul  punto  di  cadere.  Si  chiama  :-  ” i.  .. 
i.  SEMPLIGE  ( Simplex  ) Simple , se  uou  si  divide,  c 
non  porta,  che  un  solo  fiore,  o frutto.  ... 
a.  COMPOSTO, ( Coni  posi  tus  ) Composi,  se  /si  ramifica , 
. e produce  dei  peduncoli  parziali  distinti  col  nome  di 
( Pedicelli  ) lédicelles . 
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3:  COdl'UNE  ( Corni  smn  ir)  -Cómmui,  so"seti2a-dividersi 
porta  molti  fiori iisesiili;,  ritmiti  in  Capolino  , o in  A- 
''mento,  o in  in». Caliceocontnne.  '11.'.’  1 

4.  DI  UN  SOL  FIORE  ( Uniflorus  ) Unifiore,  se  non 
* porta  che  un  soia  fióre.  La  ( Viola  odorata  ). 
fi.  DI  DUE  FIORÌ  ( Rifiorii?  ) Bifiare,  se  porta  due 
fiori.  Molte  specie  di  Geranio.  ni  r n . 

6.  Dr  TRE,  MOLTI  ( FIORI  (TriflonJ»,  MWùflonis).. 
'Il  ( Nettuni  ©leandèr  ) i il’ ( Lathyrus  latifolius). 
APPOGGIATO  ( Ad  pressila)  Appllqaé,  sei  ha  col  fio- 
re una  direziono  parallela.  La  ( Physalis  pruinosa  ) . 
&.  ASSOTTIGLIATO  ( Attenuatus  ) AntincL,  se  diminui- 
sce insensibilmente  di  grossezza  dalla  base  alla  sommità  . 
Altri  csrhmeri  del. 'peduncolo  possono  definirsi  co- 
me nel  peausio  ,■  0 nel  trincai.  ■ * i /.*  J [ 

r,llv  LE  HRATTEB  ( Bevetene  ) Brattata  sonò,  pic- 
cole foglie  sempre  situarci  vioinp- ai- fiori  ^ ©-differiscono 
per  lo'piìi  dalle  foglie  propri  amento  dette . tanto  per  la 
foTiha , che  per  il  colore . Sembra  probabile  , ohe  siano 
destinate  per  qualche  funzione  » precisamente  per  mir., 
trire  il  calice;1  giacchi*  tutte’  le  scaglie , che  lo  formano 
nei  fiori  composti,  possono  rigu&rdursi  come  delle  vene: 
brattee.  Potrebbero  sopprimersi  in  tempi  differenti,  e 
pòi  paragonare1  la  natura  dei  fiori  derivati  sènza  di  es- 
se. Haimo  le  medesime  proprietà  fisiche  delle  foglie,  e 
possono  averne  i medesimi  nomi.  . • 1 

Allorché  le  Brattee  sono,  riunite Jinsiema  a guisa  di 
pennacchio  sopra  i fiori,  o sopra,  i friit ti , formano  ciò 
che  d'teesi.  CIUFFO , a GORÙNA,  .a  CttlQMA  ( Coro- 
na, vel  Gbma  ) Chavtlure , come,  u pila  ( Lavandola  Stoc- 
chas  ).  Le  foglie,  e i fiori  possono  in  tal  modo  combi- 
narsi tanto  su  i frutti , ciré  su  i fiori  stessi , come  nell’  A- 
nanasso  ( Bromelia  Ananas  ) , nella  ( Scabiosa  atrepur pu- 
rea prolifera  Js  e;  nell’  ( HyaciuthHs  comosus).  . . - 
III.  L1  INVOLUCRO;. orlNVOGLiO(InvOlucrum) 
Jnvohicre  è una  riunione  di  pitctole  -foglio  , disposte  al  la- 
base  di  molte  Ombelle.  Linneo  lo  considera  come  un  ca- 
lice -,  ma  un  tal  nome  Aon  sembra  convenirgli  ; poiché  i 
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.fiori  delle  piante  ombellifere  hanno  realmente  un  pic> 
colo  calice  più  o meno  apparente . Si  dice  : 

J.  UNIVERSALE  ( Universale  ) Universel,  se  è posto 
sotto  l’ omhella  generale.  ....... 

3.  PARZIALE  ( Partiate ) Partiel , se  è posto  sotto  l’ om- 
brila secondaria,  per  il  che  ha  ancora  il  nome  d’(In- 
volucellum  ) Involucdle.' 

3.  MONQFILLO  ( Monophyllnm  ) Monophylle  , se  risulta 
da  una  sola  foglia . Il  Coriandolo  ( Coriandrum  sativum). 

4.  POLIFILLO  ( Polyphyllum  ) Polyphylle  , se  risulta  da 
più  foglie.  La  Carota  ( Daucus. Carota  ). 

5.  DIMEZZATO  ( Dimidiatum  ) Dimuiié , se  è sopra  un 
sol  lato . L’  ( Acthusa  Cynapium  ) . 

Altri  nomi  puh  avergli  a comune  con  le  foglie . 

IV.  LA  SPATA  (Spatha  ) Spathe -,  è una  specie  di 
guaina  membranosa,  che  serve  d’  inviluppo  ai  fiori  avanti 
la  loro  apertura , e si  squarcia  per  aprir  loro  un  pas- 
saggio. E'  ordinariamente  di  un  sol  pezzo , ed  è pro- 
pria delle  specie  dell'  Arum  , e delle  Palme.  Anche  nei 
fiori  del  Narciso , e dei  LUiacei  si  chiama  spata  quella 
membrana,  che  gli  ricuopre;  ma  siccome  questi  non  so- 
no portati  sopra  uno  spadice , Linneo  la  considerava  co- 
me una  specie  di  Calice.  Si  chiama: 

1.  MONOFILLA  , o DI  UNA  SOLA  FOGLIA  ( Mono- 
phylla  ) Monophylle , se  è di  un  sol  pezzo.  Il  Narciso 
( Narcissus  Tazetta  ). 

a.  DIFILLA  , o DI  DUE  FOGLIE  ( Diphylla  ) Diphyl- 
Le.  L'  Aglio  ( Album  sativum  )j  i,  » „j 

3.  BIPARTITA  (Bipartita)  Bipartite,  se  è divisa  pro- 

fondamente in  due  parti  fino  alla  base.  Il  ( Crinum 
asiaiicum  ) . 1 . ' . ■ I • - l 

4.  SIP  ARTITA  ( Sex- partita  ) Six-partite  , se  è divisa  pro- 
fondamente in  sei  parti.  L’ ( Haemanthus  coccineus  ). 

Su  UNIFLORA  ( Umflora)  Unifiore  , se  rinchiude  un  sol. 
fiore  . L’  ( Amaryllis  formosissima  ) . t \ \i  ! ; t 

6.  BI  FLORA  ( Bi  flora  ) Biflore  ,•  se  ne  rinchiude  due„ 

Il  ( Narcissus  biflorus  ).  ■ I-  <:  ■■  ■ 

7.  MOLTIFLORA  (il  ulti  flora  ) Multijiore , se  ne  rin- 
chiude molti.  L’  (Amaryllis  Belladonna). 
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8.  CIMBIFORME  ( Cymbiformis  )Cymbiforme  , se  è fat- 
ta a forma  di  barca . La  Palma  di  S.  Pier  Martire 
( Chamaerops  humilis  ). 

9.  UNIVALVE  ( Univalvi»)  Univalve,  se  si  apre  in  un 
sol  lato . L'  (Arurn  maculatimi)  ,la  (Phoenix  dattylifera). 

10.  DIMEZZATA  ( Dimidiata  ) Dimuiie'e , se  ricuopre 
soltanto  la  fruttificazione  per  il  lato  inferiore. 

11.  ARIDA  ( Scariòla)  Scarieuse , se  è secca,  e sonora 
fra  i diti . 

ia.  MARCI  DA  ( Marcescens)  Marcescente , se  si  dissec- 
ca , 0 marcisce  avanti  molto  tempo  di  cadere . L’  ( A- 
maryllis  formosissima  ) . 

CAPITOLO  XXV. 

DEL  CALICE  . 

' Il  CALICE  ( Calyx  , vel  Cali*  ) Calyce  , ou  Càlice , 
è l’ inviluppo  esteriore  del  fiore  , prodotto  dal  prolunga- 
mento della  scorza  del  peduncolo.  Ordinariamente  è ver* 
de,  ma  qualche  volta  è colorito  come  il  fiore;  per  il  che 
è stato  considerato  da  alcuni  come  una  Corolla  ; ovvero 
si  è supposto  , che  alcune  piante  ne  fossero  prive , come 
nelle  Amentacce,  e nei  Graminacei,  nei  quali  sembra 
farne  1*  ufizio  una  specie  di  scaglia . In  quei  vegetabi- 
li , che  mancano  di  corolla  ne  esegue  le  funzioni  per 
proteggere  gli  organi  della  riproduzione  .come  nelle  Ce- 
rcali , nelle  quali  è lubricato  da  un  umore  resinoso , pro- 
babilmente destinato  a modificare  l’ azione  dei  raggi  solari. 

Il  Galice  per  lo  più  oltre  una  scorza  contiene  il  tes- 
suto cellulare , delle  fibre  , e dei  vasi  propr) , e linfati- 
ci , i quali  sono  disposti  nella  parte  membranosa  , che 
riguarda  il  terreno;  ma  in  alcune  piante  non  possono 
scuoprirsi  che  per  mezzo  della  macerazione.  La  superfi- 
cie esterna  del  calice  è più  - serrata  , meno  levigata,  e 
qualche  volta  spinosa  ; e 1*  interna  è più  sottile  , più  te- 
nera e molto  liscia . Non  solamente  serve  di  difesa  , e 
di  sostegno  ai  fiori,  ma  sembra  ancora  destinato  ad  eia- 
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barare  dei  sughi  necessari  al  loro  sviluppa,  0 a qneJlo 
dei  frutti  ; ed  è probabile',  che  in  quelle  piantìei  che  fio- 
riscono avanti  la  comparsa  delle  foglie,  ne  facciano  .le 
funzioni  medesime.  Fra  tutta  le  parti, 'Che' dnmpougono. 
il  fiore,  ha  il  calice  la  proprietà  esclusiva  di  attrarre 
F acqua,  atmosferica.,  di  decomporla,  di  fissarne  F tdro-r 
geno,  e di  tramandare  F ossigeno  alla  presenza,  della. lu- 
ce; in  somma  tutte  le  proprietà  , ■ che  hanno  le  foglie  . 
Non  ha  però  sempre  la  medesima  organizzazione,  ondo 
Linneo  ha  distinte  le  seguenti  specie  di  Calice  i oltre 
F Amehto,  l’Involucro,  e la  Spata  definiti -di  sopra  v • 

I.  IL  PERI  ANTO,  o BOCCIA  ( Periauthium  ) Pe- 
nante , cioè  il  Calice  propriamente  detto  è comune  al  più 
gran  numero  delle  piante.  Ricuopre  tutte  le  parti  del  fio- 
re prima  che  si  apra,  e molto  influisce  per  la  determinazio- 
ne dei  generi.  La  Rosa  ( Rosa  oeutifolia  ) il  Papavero 
( Papa ver  somniferum  ).  Si  dice: 

I.  PROPRIO  ( Propri os  y-Propre , se  non  rinchiude  che 
un  st^lo  fiore  . Il  Garofold,(  Diamhus  Caryophyllus). 

3.  COMUNE  (.OommtuMB  , vel  Parttalis)  Commun , se  riu- 
chiude  molti  fiori  qxtrtati  sui  medesimo  ricettacolo ,(  e 
< spesso  provvisti  ciascuno  di  uu  calice  proprio.  Le(Sea- 
r>  biosae  ).  • ••  •.  i . f.  , ...  ..  , 

3.  SEMPLICE  ( Simplex  ) Simple,  se  è di  uu  sol  pezzo.  Il 
■ Susino ( Prunue  domestica ), la.  (Calendula  oflicinalie). 

4.  DOPPIO  (Duplex  ) Doublé,  se.  è composto. di  due  in- 
viluppi. La  Mal  va  rosa  ( Alcea  rosea),  t 

5.  EMBRICATO  ( Imhricafcus)  Imbri  jue I,  se  è composto 
. di  scaglici,  o piccole  fogli  oline.,  tùie  si  rieuoprono  a vi- 
cenda come  » tegoli  di  un  tetto.  Il  Carciofo  {'Cynara 
Scolymms  ),  la  Lattuga  ( Lactutìa  saliva); 

6.  ARRICCIATO  ( Squarrosus  ) Rabotcux , se  le  dette 

scaglie  sii  allargano,  e si  scostano  all’  infuori . Il  Girasole 
( Heiiaótlrus  annuus  ).  . . ; > a. 

1-  ARIDO  ( Scanosus  ) Seaeieuxi,  se  le  squamine,  spe- 
cialmente della  cima,  sono;  aride,  e sonore  .Lo  Zolfino 
( Gnaphailiuinì  orientale  ) 1 ■ . . > - ■ . uu 

8.  RINFORZATO^  Auctus , vcl  Cai ycnlatus  ) Calyculé , se 


è «riunito  alla  sua  base  < <li  piccole  scaglie,  m radio  che 
sembrano  formare' un  secondo  calice  . La  ( Lapsànacam- 
munis  ) , il  ( Dianthus  barbatus  ). 

9.  MONOPILlO  ( Mònophyllue  ) Monophylle , se  è di  un 

sol  pezzo.  Il  Melo(  Pyrns  ftialus  ).  • . 

10.  DIFILLO,  TRIFILLO,  QUADRIFILLO,  QUIN- 
QUEFILLO,  POLI  PILLO  ( Dyphyllus,  Triphyllus, 
Pentaphyllus,  Polyphyllùs)  se  è di  2.  3.  4.  5.  molti 
pezzi.  Il  ( Ghelidonium  majus),  la  ( Tradcscantia  cri- 
stata  ) , il  ( Goruus  maàeula  ) , la  Borrana  ( liorago  offici- 
nalis  ),  il  ( Menisperminn  canadense  ). 

11.  EMISFERICO  (Heinisphaericutn  ) Hdmisphcrique , 6e 
è come  un  mezzo  globo.  11  ( Chrysantliemum  Leucan- 
themura  ) . 

12.  CAMPANULATO  ( Cnmpanulatus  ) Campanule  , se 
rappresenta  come  una  campana.  Il  Castagno  d’india 
( Aesculus  Hippocastanuin  ),  il  Fagiolo  con  rocchio 
( Dolichos  Catiang). 

13.  TUBULATO ( Tubulatus)  Tubuleux,  se  è in  forma 
di  cilindro  , o cannello  . L’  ( Erythriua  Corallodendrum  ), 
la  Veccia  ( Vicia  satira). 

14.  TURBINATO  (Turbinatus)  Turbine  , ou  cn  Toupie  , 
se  è in  forma  di  trottola,  cioè  di  un  couo  inverso.  Il 
Pero  ( Pyrus  communis  ) , il  ( Philadelphus  corouarius  ) . 

15.  CILINDRICO  ( CySindraoeus  ) Cylindrique , se  è lun- 
go , e rotondo  . La  ( Serranda  arveusis  ) . 

16.  GONFIO ( Iuflatus , vel  Vesiculosus)  Vesiculeux  , se 
è dilatato  a guisa  di  uua  vescica.  La  (Physalis  Alke- 
kengi  ). 

it.  ORCEOL  ATO  ( Urceolaris  ) Engodet . La  Rosa  ( Ro- 
sa centifolia  ) , il  ( Cactus  Opunzia  ) . 

18.  VENTR1COSO  ( Yentricogus  ) Pentnt , se  si  ristringe 

alle  due  estremità,  rimanendo  più  grosso  nel  mezzo. Il 
( Ribes  rubrutn  ) . < . 

19.  CADUCO  ( Cadiicus  ) Caduc,  se  cade  avanti  1’  aper- 
tura dei  fiori.  Il  Papavero  ( Papa ver  somniferutn  ) . 

20.  PERSISTENTE  (Persistens)  Persistane , ss  soprav- 
vive al  fiore , e circonda  il  frutto -fino  alla  di  lui  ma- 
turità. La  Borrana  ( Borago  offici nalis  ). 
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ai.  DECIDUO  ( Deciduus  ) Tombaht,  se  cade  con  i pe- 
tali. Il  Cavolo  ( Brassica  oleracea). 

sa.  MARCIDO  ( Marcescens  ) Marcescent , se  invece  di 
cadere  si  secca  o marcisce.  La  Fava(  Vicia  Faba). 

23.  SUPERIORE  ( Superus)  Supérieur , ou  AAhe'rent, se  è 
al  di  sopra  del  frutto.  La  Nespola  ( Mespilus  germa- 
nica ) , la  Zucca  ( Cucurbita  Pepo  ) . 

24.  INFERIORE  ( Inferus  ) Injerieur , ou  Libro,  se  è 

sotto  al  frutto.  La  Vite.  • , 

sS.  ADDOSSATO  ( Conni  vens)  Conmvent , se  si  ristringe 
in  se  stesso  . Il  Ramolaccio  ( Raphanus  sativus  ) , la  ( Lu- 
naria annua  ) . 

2 6.  DIRITTO  ( Rectus  ) Droit , se  ha  una  direzione  per- 
pendicolare all'Orizzonte. 

fl^.  APERTO  (Patens)  Ouvert , se  i suoi  lembi  si  disco- 
sano  fra  loro.  Il  ( Tblaspi  Bursa  pastoris ) , 1’ ( Indigo- 
fera  ti  notoria). 

28.  BIFIDO  (Bifidus)  Bijùie , se  è diviso  iu  due  parti, 
ma  senza  arrivare  alla  base.  La  ( Curcuma  louga). 

29.  TRIFIDO  , QUADRIFIDO  , QUINQUEFIDO., 
MOLTIFIDO  ( Trifidus , Quinquefida , Multifidus  vel 
Laciniatus  ) 3-4  -b-multi-fide  ,ou  Lacinie.  La  ( Gledit- 
schia  triacantha ) , l’(  Alchemilla  vulgaris),( la  Mimosa 
farnesiana  ) , l’(Althaea  olHciualis). 

30.  LOBATO  ( Lobatus  ) Lobé,  se  sul  suo  lembo  ha  dei 
semi  piuttosto  profondi. 

31.  BILOBATO,  TRILOBATO  ec. ( Bilobatus,  Trilo- 
batus  ec.  ) 2.  3.  ec.  Lobi,  se  ha  due,  tre  lobi  ec. 

3-2.  LABIATO  ( Labiatus  ) Labie , ou  Bilabie , so  è di 
un  sol  pezzo,  irregolare,  o fesso  trasversalmente,  co- 
me in  due  labbri.  Il  (Thyrnus  vulgaris  ). 

33.  PARTITO  ( Partitus)  Partite,  ou  Divisi,  se  è pro- 
fondamente diviso  lino  alla  base.  L'  ( Oenothera  bien- 
uis  ),  il  Corbezzolo  ( Arbutus  Unedo);  e dal  numero 
di  tali  divisioni  si  dice  BIPARTITO,  TRIPARTI- 
TO , QUADRIPARTITO  ec. 

34.  EGUALE  ( Aequalis  ) Egal,  se  ha  delle  djvisioui 
o parti  eguali.  L’(  Andryala  lanata  ). 
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35.  DENTATO  ( Dentatili  ) Dente,  se  il  suo  lembo  è mu- 
nito di  punte, o divisioni  poco  profonde.  La  ( Mimosa 
arborea  ).  Dal  numero  poi  dei  denti  si  dice  BIDEN- 
TATO,  TRIDENTATO,  QUADRIDENTATO  ec. 

36  SEGHETTATO  ( Serrtotns  ) Serre , se  i denti  sono 
a sega  L’ ( Hypericutn  perforatum  ) . 

37.  PENNATO  ( Pinnatns)  Alle , se  le  sue  foglie  sono 
fatte  a penna  . La  ( Rosa  alba  ) . 

38.  RUVIDO  ( Scaber  ) Scabre , se  è scabroso  al  tatto . 
Il  ( Lithospermuin  officinale). 

89.  ISPIDO  ( Hispidus  ) Hérissé , se  ha  dei  peli  rigidi. 
L’  ( Anchusa  officinalis  ) . 

40.  PELOSO  ( Pilosus  ) Vela , se  è ricoperto  di  peli  molli. 
L*  ( Hieracium  Pilosella  ) . 

41.  SCARSO  ( Abbreviatus  ) , se  è più  corto  del  tubo  della 
corolla . 

42.  LUNGO  ( Longus  ) , se  è più  lungo  del  tubo  della 
corolla. 

4.I  MEDIOCRE  ( Medioeris),  se  è della  lunghezza  del' 
tubo  della  corolla . 

44.  PUNGIG LIONATO  ( Aculeatus)  Aiguillonné , se  ha 
delle  punte,  0 pungiglioni  sulla  sua  superficie.  Il  Pe- 

‘ tonoiano  ( Solanum  Mclongena). 

45.  SPINOSO  (Spinosus  ) E'pineux , se  è munito  di  pun- 
te pungenti.  Il  Carciofo  (Cynara  Scolymus),  il(Car- 
duus  marianus). 

46.  COLORATO  (Coloratus)  Colore’,  se  ba  un  colore  di- 
verso dal  verde.  La  (Gomphreua  globosa),  il  ( Potc- 
ri'iin  Sanguisorba  ) . 

4^.  ANGOLOSO  ( Angulatus  ) Anguleux,  se  lungo  la 
sua  superficie  ha  degli  angoli . La  ( Phlomis  fruticosa  ). 

48.  STRIATO(  Striatus  ) 6’trie , se  ha  sopra  la  sua  super- 
ficie delle  piccole  costole  , separate  da  degl’  interstizi  • 
I.»a  ( Satureia  montana).  1 

II.  LA  GLUMA  , o PULA , o LOPPA  ( Gluma  ) Beile 

è anch’  essa  secondo  Linneo  una  specie  di  calice  proprio 

dei  Graminacei  Contiene  unoo  più  fiori , ed  è spesso  com- 
posta di  uua  o più  valve  , o scaglie , terminate  da  un  filo, 

T 


o coda  appuntata,  detta  RESTA  ( Arista  ) Aréte , oti 

Barbe . Secondo  molti  Botanici  le  glume  non  sono  riguar- 
date come  calici , considerando  per  tali  gl’  inviluppi  più 

interni.  La  Gluma  si  dice:  ( 

1.  RESTATA  ( Aristata  ) Aris  tee , se  ha  la  resta  . Il 
( Bromus  sterilis  ) . 

2.  DIRESTATA  (Mutica)  Mutiquc , se  non  ha  la  re- 
sta. L’  ( Alopecurus  capensis  ).  • i 

3.  ISPIDA  (Hispida)  Uérisse'e ; se  ha  dei  peli  duri,  e 
rigidi.  Il  ( Panicum  Crus  corvi  ). 

4.  SPUNTONATA  ( Mucronata)  Mucronée . se  termina' 
in  una  punta  piuttosto  resistente.  Il  Miglio  ( Panicum 
miliareura  ) . 

5.  VILLOSA  (Villosa)  Vclue,  se  è munita  di  peli  mol- 
• to  delicati . L’  ( Alopecurus  pratensis  ) . 

6.  LEVIGATA  ( Laevis)  Lisse . L’  ( Alopecurus  agrestis). 
CIGLIATA  ( Ciliata  ) Ciliée  , se  ha  dei  peli , o setole 
nel  bordo  . Il  ( Dactylis  ciliaris) , il  ( Bromus  ciliatus). 

8.  SAGRINATA  (Muricata)  Tuberculée  , se  è munita  di 
piccole  prominenze.  La(Lappago  racemosa). 

9.  PROVENIENTE  DAL  CALICE  ( Calycina  ) . La 
( Phalaris  canariensis  ). 

jo.  DENTELLATA  (Dentata)  Dcntée , se  termina  con 
dei  piccoli  denti  . La  ( Phalaris  bulbosa  ) . 

La  Resta  poi  si  chiama  : 

1.  TERMINANTE  ( Terminalis  ) Terminale , se  è in  ci- 
ma della  gluma.  La  Segale  (Secale  cereale  ) . 

2.  DORSALE  ( Dorsalis)  se  nasce  sulla  schiena,  0 parte 
convessa  della  Gluma.  L’(  Avena  sativa  ). 

3.  DIRITTA  ( Recta  ) Droite , se  ha  una  direzione  per- 
pendicolare all’ Orizzonte . L’ Orzo ( Hordeum  vulgare). 

4.  INCURVATA  ( Recurvata  ) Recourbée,  se  si  piega 
all’  ingiù.  L’(  Avena  pratensis  ). 

5.  PIUMOSA  ( Piumosa  ) Piumeuse , se  è munita  di  peli 
delicati,  disposti  come  quelli  di  una  penna.  La  ( Stipa 

. pennata  ) . ’ . 

6.  STORTA , 0 ATTORTIGLIATA  ( Contorta  , vai  Tor- 
tilis ) Cvntournee , se  è avvolta  in  spira.  L’(  Avena  fatua). 


M7 

IIE  LA.  CALITTRA,  o BERRETTO  ( Calyptra  ) 
Colffe  è un  inviluppo  membranoso,  ordinariamente  coni- 
co. o deila  figura  di  uno  spegnitoio,  elio  ricuopre  fiuo 
dalla  loro  prima  gioventù  le  Urne  ( Antherae  secondo 
Linneo  ) di  molti  Muschi . La  sua  ba?e  è unita  ad  una 
guaina , che  esce  dal  punto  di  attacco  del  sostegno  dcl- 
1*  Urna.  Non  ha  forse  altra  relazione  col  calice,  che  in 
quanto  protegge  ciò  ohe  da  alcuni  si  crede  per  gli  or- 
gani della  fecondazione Si  smuove  facilmente,  si  alza, 
e cade  ordinariamente  in  ragione  che  1*  Urna  suddetta 
si  avvicina  alla  maturità.  Si  distingue  in  LEVIGATA  , 
in  PELOSA,  in  CADUCA,  e in  ACUMINATA , ter- 
mini già  definiti.  . : 

IV.  LA  VOLVA,  0 BORSA  ( Voi  va  ) Bouree  è 
stata  definita  per  il  calice  proprio  dei  funghi  (i)  ; ma  co- 
me la  Galittra  non  sembra  avere  alcun  rapporto  con  tùie 
Organo.  E' una  membrana  più  o meno  grossa , che  Inasce 
all’  estremità  inferiore  dei  piede  del  fungo  , a cui  appar- 
tiene , ricnoprendo  interamente  o in  parte  il  suo  cappello 
nelio  stato  di  gioventù  ; ed  è poi  per  lo  più  costretta  a 
fendersi  nel  di  lui  sviluppo.  Si  chiama  COMPLETA, se 
rinchiude  interamente  il  fungo,  e INCOMPLETA,  se 
non  lo  ricuopre  del  tutto . > < 1 

CAPITOLO  XXVI.  • : 

DEL  RICETTACOLO,  E DELLA  VLACENTA  . 

I AL  RICETTACOLO  ( Receptaculum  ) Rcceptacle 
è 1’  estremità  superiore  del  peduncolo  o il  centro  delia 
cavità  del  calice , su  cui  riposano  immediatamente  il  fio- 
re, od  il  frutto,  o 1*  uno  dei  due.  La  sua  organizzazio- 
ne però  è varia  secondo  le  piante;  onde T uso  non  sem- 
pre potrebbe  essere  1*  istesso . Siccome  poi  col  peduncolo 
ha  delle  differenze  notabili , quantunque  vi  si  trovi  1'  e- 

» ..  » » . - *1  I , ♦ 

• / 

(i)  Volva  esc  Calyx  fungi  membranaceo*  , undiqut  lacera** 
Lina.  Pb  ilo  sopii.  Kuuin.  . i l ■ 
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pidennide  , cd  il  parenchima  ; è probabile  che  fosse  già 
formato  nell’  embrione . Infatti  ha  somma  relazione  col  ho* 
re,  e col  frutto1,  ed  il  suo  interno  ha  una  costruzione 
cale,  che  non  si  vede  nè  nel  peduncolo,  nè  nelle  sue 
parti  Si  chiama: 

i.  COMPLETO  ( Completum  ) Complet , se  porta  il  fio- 
re . ed  il  frutto . 

s.  INCOMPLETO  ( Incompletum  ) Incomplet , se  non 
porta  che  il  fiore , o il  frutto . 

3.  PROPRIO  ( Proprium  ) Propre,  se  non  porta  che  un 
fiore  scempio  , o un  solo  fiore  . 

4.  COMUNE  ( Comiuuue  ) Commuti , se  porta  molti  fio- 
ri, la  riunione  dei  quali  forma  un  fiore  aggregato, o 

, composto  . 

5.  NUDO  (Nudus),  se  non  ha  prominenze,  0 fossette  . 
. Il  Dente  di  Leone  ( Leontodon  Taraxacum  ) . 

6.  ALVEOLATO  ( Favosum  ) Alvèoli , se  ha  delle  fos- 
sette più  o meno  profonde . L’  ( Onopordon  Acanthium  ). 

l.  PALEACEO  ( Paleaceum)  Paillcux , ou  Palcace , cu 
Lamelle,  se  è munito  di  peli,  e di  pagliette.  Il  Ra- 
dicchio ( Cichorium  Intybus  ),  il  Girasole  ( Helian- 
thus  anuuus  ) . 

8.  PELOSO  ( Pilosum  ) Vela,  se  jè  carico  di  peli.  Il 
Carciofo  ( Cyuara  Scolymus  ) , la  ( Centaurea  benedicta). 

9.  PUNTEGGIATO  ( Punctatum  ) Ponctu , se  ha  dei 
piccoli  punti,  o incavi,  nei  quali  sono  compresi  i se- 
mi. Il  ( Ciirysanthemum  coronariuin  ). 

10.  CILINDBICO  ( Cylindricum  ) Cylindrique , se  è lun- 
go e rotondo , c contiene  un  asse , sopra  cui  sono  at- 
taccati i semi . Il  G a rotolo  ( Dianthus  Caryophyllus  )> 

li.  La  parte  superiore  del  Ricettacolo  riceve  i vasi 
ombelicali  dei  semi,  per  i quali  questi  si  nutròno,  e pe- 
rò è stata  chiamata  PLACENTA  ( Receptaculum  semi- 
niferum  ) Placenta.  Un.  tal  organo,  fa  spesso  parte  del 
frutto , nel  qual  caso  i semi  sono  inseriti  su  i tramezzi , 
come  nel  Tulipano  ( Tulipa  sylvestris  ) , o sopra  una  CO- 
LONNA CENTRALE!  Columella  centralis  ),come  nel- 
la Malva  ( Malva  rotuudifolia  ) , 0 nelle  suture  delle  sili  - 
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que  , e ilei  baccelli , come  nella  ( Colutea  arborescens  ) . 
(gualche  tolta  i semi  sonò  disposti  sul  ricettacolo  del 
fiore,  come  nei  Graminacei , e nei  Fiori  composti. 

C A F I T O L O XXVII. 

DELLA  COROLLA,  E DEI  PETALI. 

LA  COROLLA  ( Corolla  ) Corolle  è ]’  inviluppo 
interno  del  fiore,  ordinariamente  colorito,  e spesso  odo- 
roso , risaltante  da  uno  o più  petali . E'  rinchiusa  nel 
calice , e non  può  esistere  senza  di  lui  secondo  Jussieu  , 
che  dà  il  nome  di  calice  ancora  a quei  petali  colorati 
del  Tulipano,  c del  Giglio,  che  Tournefort,  Linneo, ed 
altri  Botanici  chiamavano  Corolla. 

I PETALI  ( Retala  ) Pétales  sono  dunque  le  fo- 
glie del  fiore  colorite  da  ambedue  le  parti , e che  hanr.o 
una  certa  grossezza  con  dei  nervi . Il  loro  insieme  costi- 
tuisce la  corolla  ,-che  per  le  sue  molte  forme,  e differenze 
ha  somministrato  a Tournefort  la  base  del  suo  metodo. 
Nel  Petalo  è osservabile  l*  UNGHIA  ( Unguis  ) Onglet , 
che  è alla  di  lui  estremità , e per  cui  rimane  attaccato 
al  calice , o alP  ovario  ; e la  superficie  superiore  ( La- 
mina ) Lame  , che  per  lo  più  è intiera  , ma  alle  volte  è 
dentata , come  nel  Garofolo  ( Dianthus  Garyophyllus  ) . 

I Petali  sono  composti  dell’  epidermide  , degli  strati 
corticali  , del  parenchima,  e delle  trachee.  L’epider- 
mide è per  lo  più  del  colore  stesso  del  suo  parenchima; 
ma  in  alcune  piante,  come  nella  Suocera,  e Nuora  (Vio- 
la t ricolor'), -è -nei  Begli  Uomini  ( Impatiens  Balsami- 
na ) hanno  dei  colori  diversi . Distaccando  una  porzione 
di  epidermide  vi  si  Vede  col  microscopio  un  tessuto  cor- 
ticale, le  di  cui  maglie  risultano  da  fibre,  o vasi  com- 
binati in  molti  modi  con  essa.  Come  nelle  foglie  ha  os- 
servato Senebiér  , che  le  maglie  del  tessuto  sono  piu 
Strétte  e più  al  lunga  tei  Verso  la  base,  che  nella  parte 
superiore;:  ma  il  tessuto  più  alto  differisce  dall’ inferio- 
re più  nel  petalo,  che  nella  foglia  ; come  pure  in  quello 
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]c  maglie  hanno  delle  figure  più  regolari,  che  in  questa, 

I vasi  corticali  dei  Petali  sono  sempre  senta  colore  , e 
per  lo  più  non  hanno  nella  loro  forma  alcuna  regolari* 
tk , « si  anastomizzano  ovunque  si  incontrano . In  molte 
specie  di  piante  mediante  la  macerazione  nell’  acqna  si 
giunge  a seuoprire  il  parenchima , e si  osserva  che  le  ma- 
glie suddette  contengono  come  una  vescichetta  traspa- 
rente . ripiena  di  un  sugo  colorito , per  lo  più  resìno- 
gommoso,  che  con  molte  altre  è cagione  del  colore  dei 
Petali.  Tali  vescichette  della  figura  pros6Ìmameute  co- 
nica, ora  terminano  in  punta, acuta,  ora  sono  assai  ap- 
pianate ; ma  ciò  non  è comune  in  tutti  i vegetabili . Se- 
parando i vasi , Grew , e Malpigli!  vi  hanno  distinto 
delle  trachee  ; per  il  che  hanno  essi  creduto , che  i Pe- 
tali fossero  una  produzione  dol  Libro.  Sono  palesi  i vasi 
linfatici , che  scorrono  su  i nervi  più  grossi , e ^sem- 
brano tubulati . Siccome  poi  certi  Petali  annunziano  ol- 
tre l’  odore , anche  la  suddetta  materia  resinosa , £ ra- 
gionevole il  credere  , che  contengano  dei  sughi  partico- 
lari, e in  conseguenza  dei  vasi  praprj  per  rinchiuderli, 
li-  stato  creduto  finalmente,  che  i Pernii  avessero  origi- 
ne nel  corpo  legnoso' , perchè  vi  si  provano  gli  elementi 
del  legno  ; ma  siccome  la  disposizione  di  queste  parti  ò 
tanto  diversa  fra  loro,  e d’altronde  il  bottone  a frut- 
to, i Petali,  e le  altre  parti  del  fiore  sono  tanto  co- 
stantemente simili  fra  loro,  che  invefie  di  riguardarli 
come  una  produzione  nuova,  è meglio  considerarli  co- 
me uno  sviluppo  di  organi  di  già  esistenti  nell’  embrio- 
ne , che  gli  rinchiuda • , q < • r 

Quantunque  i^etali  siano  stati  definiti  come  parti  ac- 
cessorie per  la  generazione  vegetabile , e come  un  semplice 
ornamento  momentaneo  del  fiore,  crescono  come  le  altro 
parti  della  pianta,  ed  hanno  una  relazione  molto  evidente 
con  gli  stami , che  mentre  nei  fiori  doppj  si  trasformano  in 
petali,  essa  diviene, storile . Dt  pia  nei  fiori  fecondi  es- 
si separano  dei  fluidi  necessari  alla  fecondazione  dei  se- 
mi , come  lo  porta  a credere  l' qrganizzazipue  , che  abbiamo 
accennato,  e come  lo  persuade  1 esperienza  di  Mustel , che 
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ragliandoli  vide  che  gli  ovarj  rinranevatld  storili . Il  lora  pa- 
renchima elabora  Pàcqfua  , che  aspirarotiodalla  superficie; 
ma  invece  di  tramandare  il  gas  ossigeno,  anche' alla  pre- 
senza della  luce,  esalano  dei  gas  non  respirabili,  e.  un 
aroma  più  o meno  sensibile . Assorbono  però  l’aria  vita- 
le; onde  la  respirazione  dei  fiori  potrebbe  paragonarsi  a 

Snella  degli  animali;  cd  infatti  nei  luoghi  chiusi  vi  prò- 
ucono  i medesimi  effetti.  . l 

I colori  dei  Petali  variano  nei  differenti  fiori;  e 
Schranck  (i)  pretende  che  tutti  possano  passare  al  bianco. 
Secondo  questo  autore  il  turchino  diviene  qualche  voua 
rosso,  ma  giammai  giallo;  il  bianco  riceve  spesso  gli  altri 
colori,  ma  ' lo  scarlatto  non  è soggetto  a variare;  ed  il 
giallo  qualche  volta  può  arrossire,  ma  per  lo  piti  diviene 
bianco,  e non  riceve  altri  colori  (2).  Molti  Botanici 
non  vedono  nel  colore  dei  fiori  , che  dei  caratteri  molto 
incerti  per  la  descrizione  delle  specie;  ma  Lamarck  ha 
provato  che  le  variazioni  dei  colori  hanno  in  molte  piante 
dei  limiti  ben  determinati , e che  si  possono  in  conseguen- 
za assegnare  come  una  distintiva  sicura  , come  infatti  fa 
Willdenow  nella  sua  Opera  Sp.  PI. 

La  luce  sembra  essere  la  cagione  della  colorazione 
dei  petali  a motivo  della  diversa  riflessione  dei  raggi, 
che  ha  luogo  per  gli  augoli,  e gli  spazj  prodotti  dalle 
prominenze  coniche,  e prismatiche,  che  colia  lente  si  ve- 
dono più  o meno  elevarsi  sulla  loro  superficie;  ma  con 
nna  tal  teoria  non  è sì  facile  lo  spiegare  perchè  alcuni 

(l)  Magasin  Botanique  de  Ustori  per  il  1790.  p.  12. 

(2)  Linneo  ammette  in  alcuni  generi  le  seguenti  variazio- 
ni di  colore.  1.  Il  rosso  in  bianco ( Erica , Dianthus , Orchis, 
Hosa-,  'Papaver,  Fumaria  ec.  ).  2.  Il  turchino  ia  bianco  ( Cam- 
panula, Convolvulus  , Aquilegia , Viola  , Vicia,  Galega  , Poe 
lygala  , Borago  ec.  ) -3l.Il  giallo  In  bianco  ( Mclilatus  , Agri- 
monia., Tulipa,  Alce*  ec.  ; . 4.  Il  bianco  yi  porporino  ( Pi- 
sum.  Datura  ec.  ).  5.  Il,  turchino  in  giallo.f  Commelina,  Ciro- 
cus  ) . 6.  Il  rosso  in  turchino  ( Anagallis  ).  7.  Molte  muta- 
zioni subiscono  poi  la  Poligaia  , 1’  Aquilegia-,  il  Tulipano  , il 
Viol&eciocco  , il  Gelsomino  di  bella  Notte  . * 
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petali  spécialmente  dei  Tulipani  si  colorino  tanto  nella 
piò  profonda  oscurità,,  che  esppsti  alla  Luce  , e come 
il  Rosolaccio  ( Rapa ver  Rhoeas)  rinchiuda  i spoi  petali 
vivamente  coloriti  in  un  calice  coriaceo , non  ancora  giun- 
to al  termine  del  suo  accrescimento;  qualora  non  si  sup- 
ponesse, che  la  Incesi  sia  precedentemente  combinata  per 
qualche  parte  del  vegetabile.  . 

L’Odore  pure  dei  Petali  varia  come  il  colore;  ma  è, 
ignota  la  natura  chimica  dell’aroma,  che  loproducp.  In 
ogni  pianta  però  in  particolare  può  riguardarsi  come  u- 
na  dissoluzione  parziale  di  esse  , poiché  tutte  hanno 
un  odore  proprio,  che  è altrettanto  più  sensibile,  ed  ab- 
bondante, quanto  più  la  luce  ed  il  calore  sono  intensi. 
Però  F organizzazione  omogenea  dee  influire  sopra  un  o- 
dore  costante  ; come  infatti  quello  che  si  emana  dalle  La- 
biate ha  molta  analogia  con  l’odore  di  Canfora. 

Tale  iu  compendio  è 1’  istoria  dei  Petali  ; ma  per 
la  determinazióne  delle  specie  i Botanici  ne  traggono  i 
caratteri  dalla  corolla  , deducendoli  dalla  sua  inserzio- 
ne ; dal  numero  dei  petali,  che  la  costituiscono;  dalla 
forma  , e proporzione,  dalla  durata,  e dal  colore. 

I.  Considerando  dunque  la  Corolla  per  la  sua  inser- 
zione si  dice: 

i.  PER1CINA(  Perigyna)  Perigyne  , 6e  è inserita  sul  ca- 
lice, u sopra  tutta  la  parte,  che  circonda  il  pistillo. La 
Rosa  ( Rosa  ceutiiolia  ) . 

a.  EPIOINA  ( Epigyna  ) E'pigyne , se  è inserì»  sopra  il 
pistillo.  La  Robbia(  Rubia  tuntorum  ). 

3.  IPOGINA  ( Hypogyna  ) Hypogyne , se  è inserita  nella 
parte  inferiore  del  pistillo.  La  (Salvia  ofliciualis  ). 
Jussieu  impiega  i tre  suddetti  caratteri  per  formare 
le  Classi  8.  9.  10.  e il,  del  suo  metodo^  che  copren- 
done 28.  numerose  famiglie  di  piante. 

II.  Dal  numero  dei  Petali  si  dice: 

1.  MONOPETALA  ( Monopetala  ) Monopetale  , se  è di 
un  sol  pezzo  ; cioè  se  le  sue  divisioni  , qualora  ne 
abbia , non  giungono  fido  alla  base,  in  modo  che  si  può 
staccare  intiera  dal  punto  del  La  sua  iuseraione.  Il  Gel- 
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.tornino  di  belli  notte  ( Mira  lui  ig  Jalapn  ) , il  {'Convnl- 
wulus  tricolor  ).  La  pane  interiore  di  quésta  specie  «li 
corolla  si  chiatnàrTUBO'f  Tubus  ) Tube  , ilhofdo.su-> 
r pcriote  LEMBO  ( L'uabus  ).  Limbo,  e l'  ingresso  di  essa 
GOLA  ( Fa u x ) (Jrifice.  .. 

a»  POLIPETALA  ( Polipetala  ) Polipetale,  te  ù roibpii- 
sta  dà  più  pezzi , .ognuno  dei  «piali-  si  può  staccare  fa- 
cilmente dal  luogo  della  lera  inserzione  -,  onde  si  dice: 
a RIPETAL  A ( Ripetala  ) BiptUtlc  , ou  Dipelale  , se  ri- 
solta da  due  petali.  La  ( CSrcaea  lutctiana  ). 
b TRIPETALA,  QUADRIPETALA , CINQUEPE- 
TALA  ec.  ( Tripetala  , Tetra petala  , l’euta petala  ec.) , 
se  risulta  da  3.  4.  5.  ec.  petali.  La  ( Tradescantia  vir- 
ginità), il  ( Solanum  Dulcamara  ),  la  ( Saponaria  of- 
ficinali*). 

III.  Dalla  forma,  e proporzione  si  dice: 
l.  REGOLARE  ( Regularis  ) lleguliere , se  tutte  le  parti 
corrispondenti  anno  eguali , ed  hanno  una  medesima 
distanza  dal  centro.  L’ ( Ipoinoea  eoccinea  ),  il  Pero 
( Pyrus  communi*  ).  , . • > 

a.  CAMPANULATA  To  CAMPANIFORME  (Campanu- 
lata ) Campanule e , se  rassomiglia  in  certo,  modo  a una 
campana  . IL  Filucr.hio  (Convolvulus  arvensis  ).  Questa 
specie  di  corolla  si  distingua  poi  in 
a BISLUNGA  (Oblonga  )Oblangue  , se  la  figura  di. cam- 
pana è più  lunga  che  larga,  li  Sigillo  di  Salomone 
( Convallaria  Polygonatum  ). 

I>  GLOBOSA  ( Globosa  ) Clobuleuse  , se  è più.  corta  della 
precedente  , ma  più  grossa  nel  mezzo.  Il  Corbezzolo 
( Arbutus  Unedo  ).  . ■ . .. 

c DISTESA  , o ALLARGATA  ( Expansa,  vel  Pa- 
tens)  Ouveru , se  tutte  le  parti  del  lembo  si  spiegar 
no,  allontanandosi  le  une  dalle  altre . La  ( Datura  Stra- 
monium  ) . 

d ORCEOLATA  ( Urceolata  ) Urcéolie  , se  si  ristringe 
nel  bordo,  ma.  ri  mane  ventricosa  nel  mezzo.  Jl  Mughet- 
ti^ Con  voi  hi  rw  tuajalis). 

3.  INFUND1BL  LIFOHME , o IMBUTIFORME^  Infun- 
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dibuliformii  ) Infundibuliforint  , se  ha  la  figura  di  un  im. 
buto  .La  ( Primula  clatior  ) , il  ( Symphytura  officinale) . 

4.  TUBULATA,  0 TUBULOSA  ( Tubulata  ) Tuhulce, 
se  risulta  da  un  tubo  uu'  poco  allungato . Il  Narciso 
( Nareissds  Tazetta  ) . 

5.  IPOCF  ATERIFORME  ( Hypocrateriforinis  ) Hypo - 

• cratérijurme , se  rassomiglia  ad  una  sottocoppa  degli 

antichi;  cioè  se  il  lembo  si  stende  in  piano  sopirà  un 
tubo  cilindrico.  Il  Tabacco ( Nicotiana  Tabacum). 

6.  ROTATA , 0 A STELLA  ( Rotata  ) En  roue , se  ha 
la  figura  come  di  sprone;  cioè  se  il  lembo  è molto 
disteso,  e non  ha  tubo  sensibile.  La  Borrana  ( Borato 
officiuaiis),  il  Tomo  d’oro  ( Solanum  Lycopersicum  ) . 

1-  FRANGIATA  ( Fimbriata  ) l'rangce , se  nel  bordo  è 
munita  di  un  gran  numero  d’  intagli  molto  fini.  Il 
Trifoglio  aquatico  ( Menianthes  trifoliata). 

8.  CROinFORM  E ( Cruciformi*  ) Cruciforme  , se  è com- 
posta di  4.  petali  disposti  in  croce.  11  Violacciocco 
( Chciranthus  incanii*  ) . 

9.  CARIOFILLEA  ( Caryophyllaea  ) Caryophyllée , se 
ha  cinque  petali  sopra  un  calice  cilindrico, formato 
di  un  solo  pezzo,  rassomigliando  ai  Garofolo  ( Dian- 
thus  Caryophyllus  ) . La  Saponaria  (Saponaria  officinali*). 

10.  L1LIACEA  ( Liliacca  ) Liliacée , se  risulta  di  6.  pe- 
tali , o di  tre , 0 di  un  solo  diviso  in  sei  parti  nel  suo 
lembo,  rassomigliano 0 al  Giglio  ( Lilium  candidum). 
Lo  Zafferano  ( Crocus  sativus). 

11.  ROSACEA  (Rosacea)  Rosacee,  se  i petali  sono  in- 
seriti sui  calice,  e disposti  simmetricamente,  come  la 
Rosa  salvatica  ( Rosa  canina  ) . Il  Ranuncolo  ( Ra- 
nunculus  asiaticus  ),  la  Fravola  (Fragaria  vesca). 

13.  IRREGOLARE  ( Irregularis)  Irréguliére,  se  le  di- 
visioni del  lembo  variano  per  la  forma , e la  grandez- 
za. La  Viola  mammola  ( Viola  odorata  ) . 

i3.  FATTA  A LINGUETTA  (Ligulata)  Lignite,  se  è 
tubulata  alla  base,  e terminata  da  una  lamina  lunga, 
e stretta  , ordinariamente  dentata  alia  sommità  . li 
( Tragopogon  porrifolium  ), 
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14.  INEGUALE  ( Inacquali» , voi  Subaequalis ) Inépale  , 

se  quantunque  monopetala  è divisa  in  parti  diseguali . 
( La  Verbena  officinali»  ).  > 

15.  LABIATA,  o RINGHIOSA  ( Labiata,  vel  Rin- 
geii»  ) Labìée , se  oltre  ad  essere  monopetala  ed  ir- 
regolare,#! divisa  transversalmente  in  due  parti,  1’ una 
superiore,  e l’altra  inferiore,  le  quali  imitando  co- 
me una  gola  aperta,  sono  dette  LABBRI  ( Lahia  ) 
Ltvres , che  formano  LA  BOCCA  (Rictus).  Il  labbro 
superiore,  che  per  lo  piu  concavo  rassomiglia  ad  uu 
MORIONE,  chiamasi  ( Galea  ) -,  c quel  lo  di  sotto  è det- 
to BARBA  ( Barba  ) ; come  pure  l’eminenza  conves- 
sa, che  qualche  volta  trovasi  vicino  alla  sommità  di 
quest’ultimo  chiamasi  PALATO  ( Palatura  ) Polais  . 
La  ( Salvia  ofiieinalis  ),  la  Menta  ( Meurha  viridis  ) . 
La  Corolla  Labiata  si  distingue  in 

t SPRONATA  (Calcarata  ) E' perorine? , se  è munita 
alla  sua  base  di  una  protuberanza  ottusa  a guisa  di 
sprone  , che  in  sostanza  è un  Nettario'.  La  Linaria(  An- 
tirrhinum  Linaria  ) . 

b PERDONATA  , o MASCHERATA  ( Persona»)  Per- 
sondi , se  i due  labbri  sono  chiusi  ,e  in  modo  che  rap- 
presentano come  il  muso  di  un  animale  . L’ ( Antit- 
rhinum  ma)us  ) . < 

c ROVESCIATA  ( Resupinata  ) il  aver s de  , se  il  lab- 
bro superiore  è più  aperto  di  quelli»  di  sotto , in  mo- 
do che  si  distinguono  più  facilmente  gli  stami.  Il  Bassi- 
lico(Ocymum  Basilicum  ),  lo  Spigo  ( Lavandula  Splca). 
d UNILABIATA  (Unilabiata  ) Lnilabiee , se  ita  uu  so- 
lo labbro.  L’ivartettca  ( Teucriura  Chamaepithys  ) ' 

16.  PAPIGLIONACEA , o A FARFALLA  ( Papilió- 
nacea  ) Papillonace'e , se  oltre  ad  essere  polipetala,  ed 
irregolare  e composta  di  4.  o 5.  jietali , che  rassomi- 
gliano in  qualche  modo  per  la  loro  disposizione  ad  una 
farfalla  nell’ atto  di  volare  11  Pisello  ( Pisuin  sativum). 
L Petalo  superiore  , che  e alzato  e disteso,  dicesi  STEN- 
DARDO ( Ve'ùllum  ) E'tendnrd  ; quello  di  sotto,  cfae 
tanto  è di  uu  sei  pezzo,  quanto  e diviso  111  due,  rin- 
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chiudendo  quasi  sempre  gli  organi  delia  generazione;, 
e rappresentando  come  il  fondo  di  una  barca,  dicesi 
CARENA  ( Carina  ) Carène  . Ghiainansi  finalmente 
ALE  ( Alae  ) Ailcs  i due  petali  laterali , che  sono  un» 
guicolati , e che  portano  spesso  da  una  parte  verso  la 
loro  base  un’  orecchietta,  che  gli  fa  apparire  bifidi 
inferiormente , come  nel  Fagiolo^  Phaseolus  vulgaris). 

1 1-  ANOMALA  ( Anomala  ) Anomale,  se  ha  molti  petali 
diseguali , e non  appartiene  a veruna  delle  forme  fin- 
quì  accennate.  Il ( Delphinipm  A )acis  ),  e tutte  quel- 
le specie  dell’  XI.  Classe  di  Tournefort. 
t8.  La  Corolla  poi  dicesi  ( Magna),  o ( Mediocri®  ),  o 
( Parva  ) , se  è piò  lunga  del  Calice , o dell’  istessa 
lunghezza  , o più  corta  di  esso . > 

IV.  Dalla  durata  si  chiama  : 

i.  CADUCA  ( Caduca)  Ctuiuxjtte  , se  cade  appena  che  si 
apre,  o prima  che  cadano  gli  stami.  La  Buta  dei  prati 
( Thalictrum  (lavuni  ).  . 

s.  DECIDUA  ( Decidua  ) Tombante , se  cado  insieme 
con  gli  stami  . . 

3.  MARC1DA  ( Mavcdscens)  Marcescente , se  marcisce, 
o si  dissecca  molto  avanti  di  cadere. 

V. .Dal  colore  poi  vicn  dotta: 

1.  BIANCA  (Alba)  Bianche.  Il  Giglio  ( Liliura  candi- 
dimi ) . Si  distingue  hi 

a LATTEA  ( Lactea  ) . L*  ( Ornithogalum  umbellatum  ). 
b NI  VE  A ( Nivea  ) . Il  Gelsomino  (Jasminum  officinale  ) 
c rORCELLANACEA  ( Porcellanacea  ),  so  ha  come 
una  vernice  bianca.  L’(  Iberis  lemperllorens  ).■  . 

2.  ROSSA  ( Rubra  ).  Il  Rosolaccio  (Papaver  Rbooas  ) 

Si  distingue  in  color  di  *1  i 1 1 : / 

a SCARLATTO  ( Coccinea  ) E'carlate.  ( Salvia  cocci- 
nea-), 1’  ( Ipomoea  coccinea  ).  ....  < .. 

b SANGUE  ( Sanguinea  ).  IV  ( Amnryllis  formosissima). 
5 CARNE  ( Incarnata  ) . La  Rosa  ( Rosa  centifaLia  ), 

lina  varietà,  del  (Delphinium  A)acÌ6  ).•  i 

d DI  ROSA  SECCA  ( Punicea  ).  L’ ( Amaryllis  puni- 
cea Lam.  ) . > - > . ... 
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e ROSSICCIA  'fKufa)CLa( Campati  nla:  cmiariensis  ) . 

3.  GIALLA  (Lutea  ) Jaune,  che  distinguesi  in  color 
a DI  LEONE  ( Fulva!.)  FkXivt . I/- ( Hemerocallis  fulva  ) . 
b DI  ZAFFERANO  ( Crocea  ) .La  (Saxifraga mutata  ) . 

• c DI  TERRA  COTTA  ( Testacea  )» 

d DI  FIAMMA  ( Flammea).  • . • • 

e DI  ZOLFO  (Sulphorea  ).  Lo  Zolfino, ( Gnaphalium 
orientale  ) . 

f BIONDO  ( Flava  ) . L’(  Achillea  aegyptiacn  ) . 
g DI  ARGILLA  (Citta):- 
A DI  ORO  (Aurea  ).Dor£e.  L'-(  Atnaryllis  aurea 
i DI  RUGGINE  ( Ferruginea  ).  La  ( Digitali®  ferra- 
■ ginea  ) . 1 f,‘  1 . ' • 1 ' • • • ■ ■ " ' 

k DI  ARANCIA  .Orangee  . La  ( Calendula  offici  Italia)» 
4 TURCHINA  o CELESTE  ( Cderolea  ) Bleti*  , cAe  di- 
stìnguesi  in  ” ‘ ■ f ■ 

a AZZURRA  ( Gynuea  ) Aturc'e . Il  Fiorali?©  { Centau- 
rea Cyanus).  ‘ * • 

b PURPUREA  ( Purpurea)  Pourpre , se  è di  un  rosso 
cupo,  che  si  accosta  al  violetto.  L’  ( Hyaeintbus  co- 
rynibosus  ) . ,n  (l  . 1 

c FENIGEA  ( Phocnirea  ),  se  C di' un  rosso  acceso , co* 
ine  il  frutto  della  Palma,  non  ancot  maturo.  (L’  Anagai- 
lis  arvensls  phoétìitrea  ) / h ■ ■ 1 11  11  * 

d VIOLETTA  ( Violacea,  vel  Tyrianthina  ).  La  (Sal- 
via clandestina  ) . 

• e CERULEO-VERDE  ( Gaesia)L  • - * • 

f CELESTE-PURPUREA  ( Caértìleo-'purpnriia  ) . Il 
( Lithtfspermum  purpnreo-fcderulteuin  ).'  '•»  "••••» 

5.  VERDE  ( Vìridis)  Vette.  L’Erba  Nocca ( IlellebòniB 
viridis  ).  Si  distingue  in  '*  &'•  ,f|  1‘ •’  ir  • '-'uii  < 1 
VERDE-BIANCA  ( Glauca  ) . n •' 1 < 

6 BRUNA  (Fusca)  Brune.  noi  i . 

■j  BRIZZOLATA  (.  Variegata  ) Pcmachék.  Alcune  varie- 
* tà  del  TuR^tfnd  , V(  Iris  variegata  )■' 
tì.  VITREA  ( Hyàl'ma);.  Il  (Gladiohis  Hyalihu's).-' 


»58 

, CAPITO  L Oi  .XXVIIL:  t 

• i*  • ' , a.'  -.I.\  l i ,!i.  ' 

DEI  NETTAEjj.  i . I 

I : ; )\i  i .1 

NETTARJ  ( Nectaria  ) Nectairea  sono , propria- 
mente  parlando,  gli  organi  destinati  a ricevere  il  netta- 
re , cioò  un  liquore  viscoso  più  o meno  dolce , di  cui  le 
api  compongono  il  mele . Tutti  i fiori  sembrano  sommi- 
nistrare questa  sostanza  preziosa , ma  assai  pochi  sono 
quelli , che  abbiano  dei  serbato)  particolari  per  conte- 
nerla. Infatti  di  |3o,  generi  di  piante,  nei  quali  Lin- 
neo ha  stabilito  i Nettar),  Bohemero  (i)  suppone  che  69. 
soltanto  gli  abbiano  realmente,  che  in  36.  siano  iu  dub- 
bio , o che  25.  non  gli  abbiano  in  alcun  modo . 

H fluido  dei  Nettar)  è utile  per  la  fecondazione 
di  certe  piante,  mentre  Pontedcra  privando  l’(  Aconi- 
tum  luteuui)dei  suoi  Nettar)  non  ottenne  alcun  seme  fe- 
condo . I fiori  maschi  come  i feminei  hanno  il  loro  net- 
tario, come  pub  vedersi  nel  rugnitopo  ( Ruscus  acu- 
leatus  );  ma  nell*  Ortica,  e nel  Salcio  ne  sono  muniti  i 
primi,  e mancanti  i secondi;  almeno  che  cou  Sencbicr 
non  si  supponesse , cheli  Nei  tare  vi  fosse  somministra- 
to in  al^ro  modo.  Questo  u-urure  si  produce  nei  Nettar) 
allorché  i fiori  sono  giunti  aila  loro  perfezione,  special- 
mente quam^jla  parte  superiore  del  pistillo' si  apre  per 
traspirare  ì suoi  sughi , e che  dalle  antere  si  emana  il 
pulviscolo.  Quando  poi  la  fecondazione  ha  avuto  luogo, 
«ri  il  fruito  si, accresqe  , -il  , Neftatejditninpisicp  evaporan- 
dosi, o prò  Labi  Imentppev  essere  assorbito,  da  alcuni  vasi 
particpl^ri  ; meutre^dpr^  1’  ovario  contiene  un  liquore 
molto  simile.  Si  dà  però  il  ^oure  di  Nettario  a molte 
parti  dei  fiori , che  non  sembrano  servire  alla  fruttifi- 
cazione . • . ’i  j 1 

I Nettar)  variano  per  la  fona? , e,  per  f inserzione . 
Così  ora  sono  coma  dei  piccoli  tubi  alle  volte  trasparenti; 
ora  dalle  glandolo  u specie  di  peli;  ora;  delle  protubc- 

(l)  Dissertano  de  Nectaiùbus  florum  . 
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ranze  della  corolla  , o dot  prolungatemi  di  qualcuna  delle 
tue  parti  ; ora  dei  corpi  carnosi , rotondi , elevati  , e ade- 
renti o al  (Alice,  o al  frutto.  Nell’-(  Antirrhinum  Line- 
ria ) hanno  la  figura  di  sprone,  nel  Narciso  di  campana, 
nell’Aconito  di  cono,  nel  ( Tropaeolum  majus  ) di  cap- 
puccio, di  scanalatura  nel  Giglio,  di  cornetto  nell’  A- 
quilegia . Nei  Ranuncoli  riposa  su  i petali,  nel  ( Verbascura 
Thapsus)  fa  parte  degli  stami,  e nel  Giacinto  è situato 
sul  pistillo.  Finalmente  possono  distinguersi  i Nettar)  in 
PEDICELLATI , o col  gambo  ,corae  nella  (Parnasia  pa- 
lustri), e in  SESSII.I,  come  nella  ( Fritillaria  imperia- 
li*). Cadono  con  le  altre  parti  del  fiore. 

CAPITOLO  XXIX. 

DEGÙ  STAMI  ■ * ■ : 

..  I ' . . 

DEL  FILAMENTO,  dell’antera,  E DLL  POLVISCOIO. 

I 

CxLI  STAMI  ( Stamina  ) E'tamines  sono  gli  or- 
gani maschi  dei  vegetabili,  e risultano  dal  Filamento, 
e dall*  Antera , nella  quale  è contenuto  il  pulviscolo,  o 
•polvere  fecondante.  Sopra  il  numero , la  proporzione,  cd 
altre  qualità  di  essi  è fondato  il  Sistema  sessuale  delie  pian- 
te; e Jussieu  dal  loro  punto  di  attacco  relativamente  al 
pistillo  ha  formato  la  maggior  parte  delle  Classi  del  suo 
metodo  naturale. 

I.  IL  FILAMENTO  ( Filamentum  ) Filet , ou  Fila- 
ment  è il  sostegno  più  o meno  lungo  e flessibile  dell’an- 
tera , la  quale  però  può  esistere  ancora  senza  di  esso,  co- 
me può  vedersi  nel  Gichero  (Arum  maculatum  ).  Il  suo 
colore  ordinariamente  è bianco;  ma  qualche  volta  è ros- 
so, come  in  alcuni  alberi  fruttiferi,  o verde,  come  nello 
Sparagio  ( Asparagns  offici  nalis  ). 

I Filamenti  sono  probabilmente  vuoti , c sembrano 
composti  di  vasi , di  fibre  legnose,  e del  temuto  cellulare. 
Le  trachee  vi  sono  numerose,  «inn  tanto  per  comi  urie  dei 


sughi,  quanto  per  favorirsi 41  loro,  iuot,«i.d!  irritabilità. 
Siccome  .qualche,  volta  «i  dangiaaa  in,  potali»  <$i  à credu- 
to, clie  tù  questi  avqBSordia, loro  origine;  ina  siccome à 
varia  la  loto  inserzione  o,«il  «alicelo»  sol  (ricettacolo,» 
sulle  diverse  parti  del  fiore  , ciò  non  dimostra  altro  eh’ es- 
si sono  organizzati , er  che  por  un  u ut  rimonto  più  abbon- 
dante haaruto  luogo  uno;  sviluppo  straordinario . Si  osser- 
va nella  base  dei.  filamenti  uu  eurpo  glanduloso , iii  cui 
probabilmente  si  elaborano  provenienti  dal  calice,  o dai 
petali, degli  umori,,!  quali  passando  per  ia  loro  sostanza, 

frangono  filialmente  nell’ antera  ad  alimentare  il  polyisco* 
o;  per  il  che  a ragiono  Linneo  gli  ha  paragonati  ai  cor- 
doni spermatici  degli  animali . 

I Botanici  traggono  i caratteri  delle  Specie  auche  dai 
Filamenti , e però  sono  detti  : 

i.  CILINDRICI  ( Cylindracea  ) Cylindriques . Il  Tabac- 
co ( Nicotiaua  Tabacum  ). 

2.  CATIIXARI  ( Capillaria  ) CapilLiires , se  sono  molto 
sottili.  Il  Rosolaccio  ( Papaver  Rhoeas  ). 

5.  LESINIFORMI  ( Subulata  ) Subulés , se  si  assottiglia- 
no in  cima.  t.- : * ; . ' T-  b'  t * 

4.  APPIANATI  ( Compressa  , vel  Plana  ) P Lines . La 
( Nymphaya,  lutea  ).  » ••  • : 

6.  ALLARGATI  ( Dilatata ,)  Dilnlv's  , ou  ELwgis  , se  in- 
sensi bilmeaitc  crescono  dì  diametro. 

6.  CUNEIFORMI  ( Cuueiformia  ) Cun&fonnts , ae  dalla 
o sommità  alla  base  si  ristringono. 

7.  GAM  RETTATI  ( Stipitata  ) Stipités , se  sono  portati  da 
tùia  colonnetta  , o filo.  Li  ( Sàlvia  Hormiouini  ) ; 

8.  AILTICOLATI  ( Articolata  ).ArtÌLiilés , se  di  distanza 
•in  distanza  hanuo  dei  nodi . L’ (Euphorbia  autiquoruai  ) . 

9.  RI  PORGATI  ( Biforca,  vel  Eurcata  ) liijur^és , se 
terminano  nella  cima  in  due  punte  , sopra  una  dulie 
quali  soltanto  è attaccata  1’ antera.  La  (Prunella  vul- 
garis  ) , la  ( Crambe  hispanica  ). 

io.  TRIFORCATI  ( Tricuspidara  ),  se  terminano  in  tre 
punte.  Il  Porro  (Àlbum  Porrnm). 
ir.  DsENTATI  ( Dentata  ) Dtnttjf.  li  Raiuerinoi(  Bosunar 
rinus  officinalis  ). 
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»a.  CLAVATI  ( Clavata  ) En  massue , se  sono  piii  grossi 
iti  rima,  che  alla  base.  L’(  Yucca  aloifolia). 

13.  CASTRATI  ( Castrata)  Chatrés , se  uon  portano  an- 
tere^ La  Bignonia  Catalpa). 

14.  LISCI  ( Glabra  ) GUibres  , se  non  hanno  nè  peli , nè  pro- 
minenze. Il  ( Lyciutn  europaeuin  ). 

15.  PELOSI  ( Hirsuta  , vel/Pib>sa)  f'e/uf . L’(  Antberi- 
cutn  frutescens) . 

16.  LANOSI ( Lanata)  Lumen*.  I!  ( Verbascum  Thapsus). 

11.  GLANDULOSI,  o NETTARIFERl  ( Glaudulifera , 
te)  Nectarifera)  Glandulifcres . L’ Alloro  ( Laurus  nobi- 
li®), la  Frassinella  ( Dieta  ni  nus  al  bus  ). 

18.  RAVVOLTI  ( Convoluta)  Contati rnà  , se  sono  ripie- 
gati in  se  stessi , per  lo  che  divengono  elastici.  La  ( Pa- 
rietaria  officinali). 

19.  DIRITTI  (Eretti  ) Droitei , se  hanno  una  direzione 
verticale . 

20.  DISTESI  ( Pateutia  ) Ouverts  , se  si  allontanano  fra  lo- 
ro nella  sommità . 

ai  RICHINATI  ( Declinata  ) Declina , se  dopo  essersi 
abbassati  si  rialzano  poi  verso  la  sommità  in  forma  di 
arco.  L' ( Asphodelus  luteus). 

12.  CURVI  (Arcuata  ) Arqués , se  si  dirigono  in  senso 
curvilineo.  La  Madre  selva ( Lonicera  Caprifoliuin ) . 

a3.  A FASCETTI  ( Coalita  ) . L’  Arancio  ( Citrus  Au- 
rantium  ) . 

14.  SOLITARJ  ( Solitaria  ) Solitaires , se  sono  liberi,  e 
staccati  I’  uno  dall’  altro . Il  Cappero  ( Capparis  spinosa). 

a5.  EGUALI  ( Aequalia),se  fra  loro  conservano  mi’ cgual 
proporzione , e graiulezza.il  Sopravvivolo  ( Sempervi- 
vum  tectoruui  ). 

2<$.  MEMBRANOSI  (Membranacea  ),  se  non  hanno  pol- 
pa apparente.  L'  ( Hyacinthus  romaous). 

2 2-  Oltre  i suddetti  caratteri  conviene  spesso  osservare  la 
loro  lunghezza  relativamente  alla  corolla,  per  cui  si 
distinguono  in  ( Longiora .Breviora  ec.  ) , se  ue  sono  più 
lunghi  , più  corti  ec. 

II  LE  ANTERE,  0 BORSETTE,  o CAPSULE 
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( Antherae  ) Anthére .»  sdno  situate  per  lo  più  nella  som* 
mità  dei  filamenti , ma  alle  volte  riposano  immediatamente 
su  qualche  parte  del  fiore . Sono  internamente  divise  in 
cellule  , separate  da  un  tramezzo  , nelle  quali  è contenu- 
to un  pulviscolo  più  o meno  abbondante , o viscoso  , che 
si  emana  da  esse  in  diverse  epoche  di  fioritura  secondo 
la  qualità  delle  piante.  Infatti  alcune  lo  tramandano 
avanti  che  la  corolla  sia  interamente  aperta  , e altre 
nel  momento , o poco  dopo  che  i petali  sono  distesi  del 
tutto . Dopo  una  tale  operazione  rimangono  le  antere  sen- 
za il  loro  colore  primitivo,  e totalmente  deformate.  La 
loro  apertura  sembra  cagionata  da  uno  scorciamento  im- 
provviso di  fibre, prodotto  dall'  irritabilità  risvegliata  da  un. 
raggio  solare  , o dallo  stimolo  del  polviscolo  , giunto  alla 
sua  maturità  ,o  da  una  certa  elasticità  simile  a quella  che 
fa  scaturire  i semi  del  Cocomero  asinino  ( Momordica  E- 
lateriuin  ) . Comunque  sia  , dire  Duuamel , le  anteresi 
aprono  per  una  specie  di  scossa , per  cui  esce  il  polvi- 
scolo,  il  quale, come  ha  osservato  Tessier.al  levare  del 
Sole  si  eleva  a guisa  di  una  nebbia  dai  campi  dei  Cereali  r 
essendo  quello  il  momento,  iti  cui  succede  la  fecondazio- 
ne . L*  Antera  dicesi: 

t.  SEMPLICE  ( Unica  ) Simptc , se  il  filamento  non  ne 
porta  che  una  sola . 

a GEMELLA  ( Didyma  ) TJidyme , se  è formata  come 
da  due  sacelli  uniti  insieme . e distinti  da  una  leggie- 
ra rete  , che  segna  la  loro  Separazione . La  Mercorella 
( Mercurialis  annua  ) . 

3 IN  TRE  ( Tres  ) , se  ogni  filamento  ue  porta  tre . La 
( Fumaria  officinali»  ). 

4 IN  CINQUE  (Quinque),  se  ogni  filamento  ne  por- 
ta cinque . La  ( Dry  orna  alba  ) . 

fi.  BISLUNGA  ( Oblonga  ) Ublonguc . L’  Acoro  falso  ( Iris 
Pseudacorus  ) . 

6.  ROTONDA,  o GLOBOSA  ( Bottinila,  vel  Globosa  ) 
Globuleuse . Il  Sorbo  ( Sorbita  domestica  ).  1 
2 • SAETTIFOR  M E ( Sagittata  ) Sagitcdc  , se  è fatta  a 
freccia.  Lo  Zafferano  ( Crncus  sativus  ). 
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8 CORDATA  (Cordata  ) Jln  totur . Il  ( Cbionantbus 
virginiana  ) . 

9.  BIFORCATA  ( Bicorni»)  Bicorne,  se  li  divide  come 
in  due  rami.  Il  Corbezzolo  ( Arbutus  Unedo  ). 

io  RESTATA  ( Armata  ) Arisi ée , se  termina  in  un  fi- 
lo barbuto.  La  Seopa  ( Erica  Snaparia). 

1 1.  A SPAZZOLA  ( StrigiliCbnai*  ) L in  Jorme  de  brosse  . 
L’  ( Acantlius  molli*  ). 

*2.  SPIRALE  ( Spi ralkter  contorta  ).  La  (GentianaCcn- 
tauriuin  ) . 

3 3.  SERPEGGIATA  ( Meandriformis).  La  Zucca  (Cu- 
curbita Pepo  ) . 

14.  COERENTE  (Connata  ) Rtiunie . ou  Connée , se  è tal- 
mente aderente  che  forma  con  altre  una  guaina  tra- 
versata dal  pistillo.  11  Girasole  ( Heliauthus  annuus  ). 

li.  ADDOSSATA  ( Conni vena  ) Connivent,  se  è sempli- 
cemente riunita  con  altra  9enza  aderirvi.  Il  Pomodoro 
( Solanum  Lycopersicum  ). 

16.  ADESA , 0 LATERALE  ( Adnata,  vel  Coalita  ) 
Adive'c  , se  è attaccata  al  filamento  , non  per  la  cima  , 
ma  ne  lati  per  tutta  la  sua  lunghezza.  Il  Cannacoro 
( Canna  indica  ). 

13.  SCCOIFORME  ( Pollata  ) V elite , se  il  suo  centro 
riposa  sul  filamento.  Il  Tasso  ( Taxus  bancata  ). 

18.  BILICATA  ( Incuinbens  ) Benché  e , <>u  Vacillante , se 
col  suo  centro  ri  posa  sul  filamento  a guisa  (li  bilancia. 
L’  ( Amaryllis  formosissima  ),  i Graminacei . 

19.  IMPERNIATA  ( Versatili»  ) Versatile,  «e  essendo 
mobile  si  rivolge  per  tutti  1 versi , come  sopra  un  car- 
dine . L’  ( Agave  Americana), il  Fior  di  passione  ( Pas- 
siflora raerulea  ) . 

ao.  DIRITTA  ( Erecta  , vel  Busi  adfixa  ) Droite  , se  per 
la  sua  base  è attaccata  alla  sommità  del  filamento. 
La  Peonia  ( Peonia  officinali»  ). 

21.  SESTILE  ( Sessilis  ) SessUe  , se  non  ha  filamento. 
L’(  Aristolocina  rotupda  ). 

22.  APERTA  ( Dehiscens  ) Déhiscente , se  si  apre  o alla 
sommità  , o ai  lati , o dall’  alto  al  basso . 
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23.  DI  UNA  SOLA  CAVITA'  ( Uniloculari  ( Unilo- 
culaire  . Il  Cipresso  ( Cupressus  sempervirens) . 

24.  DI  DUE  CAVITA'  ( Bilocularis)  Biloculaire.  L’Al- 
loro ( Laurus  nobilis  ) . 

26.  Vengono  ancora  considerate  le  antere  per  la  loro 
lunghezza  relativamente  al  filamento , distinguendosi 
in  ( Breviores , Longiores  ),  se  ne  sono  più  corte , 0 più 
lunghe . 

III.  IL  POLVISCOLO  ( Politi  ) Poussiire  fecondan- 
te, che  potrebbe  dirsi  io  sperma  vegetabile,  è rinchiuso 
come  si  è detto  nell’antera,  d’onde  esce  per  fecondare 
per  mezzo  del  pistillo  il  liore , del  che  gli  antichi  non 
aveano  che  un’idea  assai  confusa.  Grewlo  osservò  il  pri- 
mo col  microscopio  , ed  in  seguito  ilMalpighi , Linneo  , e 
molti  altri  si  occuparono  sulla  sua  natura  , e forma , la 
quale  è sempre  costante  in  ciascuna  specie  II  Micheli  cele- 
bre Botanico  Toscano  lo  scuoprì  nei  Funghi , Jussieu  nelle 
Felci , ed  Hedwig  procurò  di  dimostrarlo  in  tutte  le  pian- 
te Crittogame . 

Bulliard  , ed  altri  Fisici , esaminando  pure  con  la  len- 
te il  polviscolo  hanno  potuto  vedere , che  tutti  i globu- 
li, che  lo  compongono  sono  uniti  all’antera  mediante  dei 
piccoli  fili,  e che  avanti  di  essere  maturi  sono  opachi, 
divenendo  trasparenti  allorché  giungono  alla  maturità. 
E'  stato  creduto,  che  i globuli  risultassero  da  un  invi- 
luppo di  una  sostanza  cornea  0 parenchimatosa , il  qua- 
le avesse  un  tessuto  di  fibre , o di  vasi  , e fosse  ripieno 
di  un  umore  più  0 meno  denso  e colorato , che  probabil- 
mente vi  potrebbe  essere  stato  portato  dai  suddetti  fili  , 
dopo  aver  subito  la  conveniente  elaborazione  nelle  an- 
tere. Jussieu  infatti,  ponendo  del  polviscolo  sopra  un 
vetro  disposto  nel  fuoco  di  un  microscopio  molto  attivo, 
osservò  che  alcuni  globuli  di  esso  scoppiavano  come  pic- 
cole bombe , versando  un  liquore  che  galleggiava  sull’  a- 
cqua  come1  un  olio,  molto  simile  alla  saliva  , sopra  di  cui 
notavano  dei  minutissmi  grani , e che  da  alcuni  è stato 
veduto  infiammabile,  c capace  di  ossidare  1 metalli. 
Quantunque  Ventenat  faccia  consistere  il  principio 
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vitale  d el  polviscolo  ( Aura  vitaljs  ) nel  rammentato  ti- 
more osservato  da  Jussieu  , non  abbiamo  niente  di  sicuro 
su  tal  proposito,  ad  onta  ancora  di  molte  ricerche  fatte 
da  altri  naturalisti , quali  sono  quelle  di  Geoffroy  , inse- 
rite nelle  Méntoiret  de  V Aea>Lniie  de  Pa>is  i"ii.,  di 
Ludwig  nella  sua  dissertazione  de  Pulvere  Anthcrarum  , di 
Ledermuller  nei  suoi  Aniujemens  mieroscopiques  , di  Tes- 
sier  nelle  sue  Maladies  des  grains , di  Bosseck  nella  sua 
opera  de  Aniher  'u  florum  , di  Senebier  nella  sua  Physialo- 
gie  végétale  ec.  ec. 

Per  quanto  grande  sia  la  sottigliezza  del  pulviscolo 
si  è potuto  determinarne  la  varietà.,  tanto  per  la  quanti- 
tà , che  è assai  maggiore  di  ciò  che  è necessario  per  fe- 
condare i semi , quanto  per  il  colore,  per  lo  più.  giallo  , 
ma  ancora  rosso  , violetto  , bigio  , bianco  , e qualche 
volta  verde  ; come  pure  per  la  forma  e figura  dei  globu- 
li ,che  presso  a poco  possono  ridursi  alle  seguenti  specie: 

I.  GLOBOSI  ( Globosi,  velSphaeriei  ) Spheriques . La 
( Mercuriali  annua  ) . 

а.  OVATI  ( Ovati  ) Ovales . Il  Fagiolo  ( Phaseolus  vul- 

garis  ).  - ■ 

S.  SAETTIFORMI,(  Sagittali)  En  finche.  Lo  Zafferano 
( Crocus  sativus).  ■ . • 

4.  ELLISSQIDI.  Il  Giglio  ( Liliura  candidum  ) . 
f>.  ROTONDI  ( Rotumli  ).I1  ( Convolvulus  arvensis). 

б.  SPUNTONATI  ( Echinati  ) Tubcrculcs . L’(Helian- 

thus  annuus).  . , . . ,1  , u . ■ . < 1 . 

FORATI  ( Perforali)  Pcrjbres.  Il  ( Geranium  rober- 
tianum  ).  , • 

8.  DENTATI  ( Dentati  ) JJentcs . La  (Malva  rotundifolia). 

9.  ANGOLOSI  ( Angolati  ) Angulcux . La  Viola  mam- 
mola ( Viola  odorata).  «.  ■ 

10.  RENIFORMI  (Reniformes)  Reniforme^ . Il  ( Narcis- 

sus  Tazetta/)..  • c • p . xi  < t,  .1 

II.  AGGLUTINATI  ( Agglutinati  ) A^glatiné^ . se  so- 

no uniti  fra  loro  mediante  una  .viscosità.  L’  (Urcuis 
Horio .).  ' ..  s.i  - ,11  1 . 


Digitized  by  Googk 


i66 

CAPIT  O LO  XXX 

. . • t-  ■ i:.  \ ‘ . 

DEI  ZISTILXO 

T ’ 1 » # , (. 

DELLO  STIMMA,  DELLO  STILO  , E DELL*  OVARIO 

; • '••••.'  V • . . . 

Application*  econòmica  dei  fiori . 

Il»  PISTILLO  ( Pistilknn  ) Pimi,  che  occupa  il 
centro  del  fiore , è 1’  organo  femineo  dei  vegetabili , e ri- 
sulta dallo  Stimma,  dallo  Stilo,  che  lo  sostiene,  è dal- 
1’  Ovario,  che  ne  forma  la  base.  E'  composto  del  tessu- 
to cellulare,  e di  vasi  proprj;  ma  1’ epidermide  vi  è sì 
fina  , e aderente  che  Linneo  credè  essere  1’  unica  parte 
del  vegetabile  , che  ne  mancasse.  Dal  numero  dei  pi- 
stilli sono  stabiliti  gli  ordini  delle  prime  i3.  Classi  del 
tema  di  tale  Autore . 

I.  LO  STIMM  A ( Stigma  ) Sciamate  è la  pàrté  silpo- 
riore  de>  pistillo  , sostenuto  per  lo  piu  nella  cima  dello 
«ilo  , e qualche  volta  ai  suoi  lari;  tua  pub  esistere  anche 
senza  di  esso,  riposando  immediatamente  sull’Ovario.  E' 
disseminato  esternamente  di  piccoli  Tòri , che  comunica- 
no nel  canale  interno  dello  stiio , ed  è lubricato  bèlla 
sommità  da  un  fluido  mucillagginoso  , destinato  a ritenere 
i globuli  del  pohiscolo,  somministrato  dalie  antere,  per 
cui  si  rende  più  sicuro  1’  atto  della  fecondazione , e so- 
no respinti  i corpi  estranei , che  potessero  penetrare  per 
k suddetti  pori.  ' qua Urne  volta  munito  «li  Vescichette 
ripiene  di  un  umore  assai  sottile,  che  secondo  Senebier 
sembra  congiuiigersi  al  fluido  Spermatico  nel  tempo  della 
generazione.  I caratteri  che  presenta  lo  Stimma,  quan- 
tunque soggetti  a molte  variazioni , possono  ridursi  ai 
seguenti:  y 1 

1.  GLOBOSO  ( Globosum  ) GlobuUax  . L’  Arancio^  Gitrus 

Auraniinm  )>.  • « : v 1 '•  ! . > i !'  .1 

2.  CIAFIT A IO  Gaprtatum  ) En  tSte,  sa  è fatto  come 
una  capocchia  di  spillo.  La  ( Lomcera  Caprilblimuj, 
la  V ite  . 
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3 CONICO  (Conici)»  ) Coniente  ,*e  ha  la  forma  dinn  cono. 

4 OVATO  ( Ovati) m ) Ovoide. 

i.  TRIANGOLARE  ( Triangulare  ) TrutagulMrc . Il  Gi« 
glio  ( Lilimn  candidimi  ). 

6 APPUNTATO  ( Acntum  ) Ai#u  , se  termina  in  punta, 

1 ORHICULATO  ( Orbiculatum ) , se  è fatto  a girello, 
o disio.  Il  Crespino  ( Berberi  vulgaris). 

8.  SCUDIFOKME  ( Feltatum  ) Pelle.  La  ( Nympl.aca 
lutea  ). 

9.  SMUSSATO  ( Obtnsum  ) Obtus . Il  Fagiolo  indiano 
( Abrus  preeatorius  ),  la  ( Piiysalis  Alkckcngi). 

10.  SMARGINATO,  0 INTACCATO  ( Emarginatum  ) 
E'chancré ,ie  ha  un  seno  profondo.  La  ( Dentaria  bul- 
bifera ) , 1’  ( Ancliusa  officinali  ) . 

11.  PETALI  FORME  ( Pctaliforme  ).  Il  Giaggiolo  ( Iris 
fiorentina  ). 

ia.  ONCINATO  ( Uncinatum  ) Crochi.  La  ( Latuaua 
Camara  ) . 

13.  BIFIDO  ( Bifidtini  ) Bifide  ,se  è fesso  in  due  parti . 
Il  Trifoglio  ai| untino ( Menyanthes  trifoliata  ) . 

1 4.  TRIFIDO  QUADRIFIDO  QUINQUEFIDO  MUL- 
TIFIDO  ( Tiifidujjt  , Quadrifidum  ,,  Quinquefiduni  , 
M11  Iti fidum  ),  te  è fesso  in  3 4.  5.  molte  parti.  La 
( Campanula  perf»  ifolia  ),  1’ ( Oc.notbera  bienni  ),  la 
( Clilora  perfidiata  ) . il  ( Cactus  tetragonu»  ). 

15.  PENNELLI  IOR  ME  ( Pennelliforme  ) PeiiìciUiformc. 
La  Pimpinella  ( Poteriuni  Sanguisorba  ). 

j6.  TUBULAr10(Tubulatum  ).  La(  Moraea  chinensis). 

»-.  CONCAVO  (Coucavum  ) La  Viola  mammola(  Viola 
odorata  ) . .... 

18.  LABIATO , o FOGLIACEO  ( Labiatum  ) Bilamclle, 
se  risulta  da  una  lamina  doppia . La  ( Martynia  probosci- 
dea  ),  la  ( Big  nenia  Catalpa). 

19.  PELOSO(  Villosuro  ) Felu. 1\  Pisello  ( Pisum  sativnm  ). 

ao.  PIUMOSO  ( Pluniosutn  ) Plumeux  . JV  Or  io  (liofile  imi 

vulgare  ) . 

CI.  BARBATO  ( Bnrbmum  ) Barbu . La  Veccia  (Yicia 
sativa). 
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22.  GL ANDU LOSO  ( Gianduiosum  ) . Il  ( Calycanthus 
floridns  ). 

23.  ANGOLOSO  ( Angulatutn  ) Anguleux  : La  Scopa  ( Eri- 
ca vulgaris). 

24.  RAVVOLTO  ( Con  voi  u turo  ) Rutile  en  dedans . Lo  Zaf- 
ferano ( Grocus  sativus). 

25.  RI  VOLT  ATO  ( Revoluto  m ) Rutile'  eh  di  hors.  Il  (Leon- 
tudon  Taraxacum). 

26.  SEMPLICE(  Simplex  ) Simple , se  non  varia  dalla  gros- 
' sezza  , 0 figura  dello  stilo . Il  Castaguo  d’ India  ( Aesculus 

Hippocastanum  ) . 

27.  RILOBATO  (Bilobutn)  Bilobe',  se  è diviso  in  due 
lobi.  La(Gratiola  officinalis). 

28.  SESSILE(  Sessile)  , se  privo  dello  stilo  è appoggiato 
all’ovario.  L’ Agrifoglio  ( Ilex  aquifoliitm  ). 

29.  CADUCO  (Caducuin)  Caduc , se  cade  con  la  corol- 
la, c con  gli  stami,  ma  avanti  dello  stilo. 

30.  DECIDUO(  Deciti  u mu  ) Tumluint , se  cade  con  lo  stilo. 
3i  DUREVOLE  ( Persistens  ) Persistetti,  se  si  mantie- 
ne fino  alla  maturità  del  frutto. 

II.  LO  STILO  ( Stylus)  S-yle  è la  parte  media  del 
pistillo , ed  è 1’  organo  per  cui  si  riunisce  lo  stimma  al- 
1’  ovario.  Risulta  d’altrettanti  vasi,  quanti  sono  i semi 
rinchiusi  nell’  ovario,  per  i quali  essi  comunicano.  Bon- 
net  fu  il  primo  a conoscere  un’apertura  , cne  dallo  stim- 
ma continuando  nello  stilo,  giungeva  fino  ai  semi.  Noi 
momento  della  fecondazione  si  dilata  una  tale  apertura, 
come  in  virtù  di  un  orgasmo  venereo,  ed  esercita  le 
funzioni  di  un  canale,  che  dà  passaggio  all’ umore  pro- 
lifico, derivato  dal  polviscolo,  e che  poi  sparisce  per  il 
ravvicinamento  delle  pareti  , appena  cessata  1’  azione 
delle  parti  genitali . Linneo  avea  sospettato  questo  canale , 
e supponeva,  che  per  quanto  fosse  piccolo  lo  stilo,  do- 
vesse esistere  in  tutte  le  piante;  ma  Spallanzani  ed  Hill  lo 
aveano  veduto  decisamente , e in  modo  da  non  lasciare  al- 
cun dubbio  . Adausuii  po.ò  , non  ritrovandolo  costante- 
mente in  tutti  gli  stili  , suppone  clic  in  quelli  , che 
ne  mancano, si  open  la  feconuazioue  per  le  trachee, che 
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dallo  stimma  vanno  all’  Ovario;  c Senebicr  crede,  che 
allorché  untale  organo  non  è tabulato,  P umore  prolificò 
vi  penetri  per  la  sostanza  porosa , come  per  assorzionc 
Tollard  però  riguarda  come  inverisimile  questa  infiltra- 
zione lenta,  e successiva  dello  sperma  vegetabile,  per- 
chè nella  funzione  imperiosa  della  riproduzione  tutti  i 
movimenti  sono  precipitosi  in  qualunque  essere  vivente  ; 
onde  rimane  del  sentimento  diBonnet.  E’  facile  il  com- 
prendere, che  nelle  piante,  nelle  quali  manca  lo  Stilo  , 
come  nel  Tulipano  ( Tulipa  Sylvestris),  la  fecondazione 
dee  eseguirsi  direttamente  dallo  stimma  all’  Ovario . I 
Botanici  chiamano  lo  Stilo: 

1.  SPADIFORME  ( Ensiforinis  ) Ensiforme , se  è come 
un  petalo  stretto,  e appuntato.  La  (Canna  indica). 

a.  TERMINALE  (Terminalis)  se  ha  origine  dalia  som- 
miti deli’ Ovario.  L’  ( Anagallis  arvensis). 

2.  LATERALE  (Lateralis),  se  è disposto  sopra  un  lato 
deli’ Ovario  . li  Fagiolo  ( Pbaseolus  vulgaris  ). 

4.  BALLARE  ( Basilaris  ) , se  è inserito  alla  base  rìel- 
l’ Ovario  , ed  è libero  in  tutta  la  sua  estensione  . La  Fri- 
vola ( Fragaria  vesea  ) . 

5.  E notando  la  relazione  di  esso  con  gli  stami , tanto  ri- 
guardo aiìa  lunghézza  , che  alla  grossezza  si  dice 
( BrevisSimus,  Longitudine  stamimiin,  Longissimus , 
Cratfsus  Tenuis  ec  ) , se  è pi  fi  corto,  o lungo  egualmen- 
te . o più  lungo  , o più  grosso , o più  sottile  di  essi  ec. 
Altri  nomi  sono  a comune  con  quelli  del  filamento  . 

III.  L’  OVARIO  ( Ovarium)  Uvaire  è la  parte  più 
bassa  del  pistillo  attaccata  al  ricettacolo  , e rinchiude 
gli  elementi  ael  frutto,  e ne  prende  il  nome  allorché  si 
sviluppa  dopo  la  fecondazione.  Molti  Botanici  lo  chia- 
mano indistinta  mente  GERME  ( Gcrinen  ) Germe , che 
a rigore  si  dovrebbe  riguardare  per  la  proprietà  o prin- 
cipio di  riproduzione,  di  cui  sono  dotate  molte  parti 
del  vegetabile,  come  la  radice  , ìa  corteccia,  il  seme  ec. 
Risulta  da  una  sostanza  molle  simile  alla  midolla,  che  è 
coperta  da  un"  epidermide. , che  appena  può  distinguersi  . 

L'Ovario  conserva  1 suoi  caratteri  piu  eo-tantdiiWJi- 
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te  dello  stimola , e dello  stilo;  onde  può  essere  con  sicu- 
rezza usato  nella  descrizione  dei  generi,  A tale  oggetto 

vieti  detto:  . . , . • 

i.  SEMPLICE  (Simplex  ) Simple  , se  non  ne  esiste  che  un 
solo  nel  fiore.  I Begli  uomini  ( Irupatiens  Balsamina  ), 

а.  DOPPIO,  TRIPLO  ec.  MULTIPLO  ( Duplex,  Tri- 
plex  ec.  Multiplex  ) Doublé  , Triple  ec.  Multiple , se  nel 
fiore  ve  ne  sono  2.  3.  ec.  molti . L’  ( Asciepias  syria» 
ca  ),  il  ( Delphinium  Staphisagria  ) , l’(  Aquilegia 
vulgaris  ) . 

3.  SUPERIORE  ( Su  perù  in  ) Supérieur , ou  Libre  , se  ri- 
posa sopra  il  calice  , 0 alla  di  lui  base . La  Fravola 
( Fragaria  vesca  ). 

4.  INFERIORE  ( Infcruin  ) Infe'rieur , ou  Adhérent , se 
è al  di  sotto  del  calice,  il  Pero  ( Pyrus  communi!  ), 
il  Ribes  ( Ribes  rubrurn  ), 

5.  SESSILE  ( Sessile  ),  se  manca  di  gambo,  e riposa 
immediatamente  sul  ricettacolo.  La  Guaderella  ( Re- 
seda luteola  ). 

б.  STIPITATO  ( Stipitatum  ) Stipite , se  è alzato  me- 
diante il  gambo  sul  ricettacolo.  L’  ( Euphorbia  helio- 
scopia  ) , la  ( Passiflora  caerulea  ) . 

2-  ANGOLOSO  ( Angulatum  ) Anpuleux . Il(Tropaeo- 
luin  majus  ),  il  Bossolo  ( Buxus  sompervirens  ). 

8.  STRIATO ( Striatum  ) Strie  .La  (Pliytolacca  decandra). 

9.  ROTONDO  ( Subrotuadum  ) Arrendi . Il  Ricino  (Ri- 
cinus  communis  ) . 

10.  GLOBOSO  ( Globusum  ) Gbbuleux.  Il  Tiglio  ( Ti- 
lia  europaea  ) . 

ir,  OVALE ( Ovatura  ) Ovoide,  Il  Cotone  ( Gossypium 
herbaceum  ) . 

12. -  GLANDU LOSO  ( Glandulo6ura  ) GUnduleux . L’  ( E- 
rodiutn  moschatum  ). 

13.  GEMELLO  ( Didymmn  ) Didyme , se  è come  diviso 
da  un  solco  longitudinale.  La  Mercorclla  ( Mercuria- 
lis  annua  ),  l’Acero  ( Acer  campestre),  .,1 

14.  Dal  numero  poi  delle  cavità  si  dice  UNILOCULA- 
RE, BILOCULARE,  TRI LOGUL ARE  ea  caratte- 
ri , che  considereremo  nel  frutto  . 
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Descritto  il  fiore,  e le  parti  che  lo  -cofnpOngono  , varie  os- 
servazioni si  potrebbero  fare  su  gli  usi  economici  , e le  proprie- 
tà loro  . La  Medicina  ne  impiega  diversi,  come  quelli  di  Far- 
faro,  di  Camomilla  , di  Rosolaccio  , di  Sambuco,  di  Roveec. , 
i quali  richiedono  varie  diligenze , tanto  per  il  - modo  di  rac- 
coglierli, che  di  conservarli.  Ippocrate,  che  impiegava  feli- 
cemente il  Siroppo  dei  fiori  di  Peséo  , gli  facevi  raccogliere 
appena  cominciava  H loro  bottone  ad  aprirsi  ; avendo  òssefva* 
to,  che  in  tale  stato  avevano  tutta  la  loro  vittù  purgativa, 
ma  aveva  la  cura  che  per  tal  oggetto  la  pianta  fosse  inne- 
stata sullo  Spin-cervina  ( Rbamrrus  cathirtious  ).  Infatti  otte- 
nuti in  tal  guisa  godono  di  tutta  la  loro  attivila  ; mentre 
anche  mangiandoli  freschi  , aspersi  semplicemente  di  Zuc- 
chero , non  lasciano  di  produrre  1'  effetto  bramato  (a).  I Pro-» 
fumieri  dai  fiori  dell’Arancio,  del  Tiglio,  del  Gelsomino, 
dalle  Rose  ec.  ottengono  P essente  ,•  e gli  aromi',  thè  servono  per 
odorare  le  loro  preparazioni  ; e P arte  tintoria  trae  de  molti 
fiuti  la  sostanza.  colorente  , e da  più  ancora  se  si  studiassero  le 
loro  proprietà  sotto  un  tal  rapporto  . Dal  sugo  dei  petali  della 
(Calendula  arvensis)  mescolato  con  I’  Allume  si  forma  una 
tinta  gialla  , che  in  alcuni  paesi  serve  a colorire  il  burro  . 
Ognun  sa  che  le  sommità  fiorire  del1  ( Galiuin  vcrum  ),  e i 
{{osculi  del  Carciofo  salvatieo  ( Cynara  Carduneulun»)  sortevrm- 
piegari  per  accagliare  il  latte.  Gli  Agricoltoricon  lo  sgravare, 
gli  Alberi  fruttiferi , allorché  sono  troppo  carichi  di  finti  , as- 
sicurano la  pianta  da  un  troppo  esaurimento,  ed  ottengono  dai 
rimanenti  , dei  fruiti  più  grossi  e più  sugosi;  come  pure  dal 
conoscere  in  che  coasista  la  virtù  generativa  di  essi,  compren- 
dono ciò  che  può  impedirne  l’ allegazione.  F Giardinieri  con 
ht  fecondnzione  artificiale  del  pdviseolo  hanno  moltiplicata 
di'  1 n fi  a ito  le  varietà  di  alcuni  fiori  , ed  hanno  acquistato  un 
altro  mezzo  pet  renderli  doppi;  come  pure  dal  sapennr  l’  epoca 
della  loro  fioritura  possono  disporla  e sceglierli  in  modo  da 
ottenerne  in  qualunque  sia  Stagione  , specialmente  nell’  In- 
verno , onde  rendere  meno  tristo  l’aspetto  dei  loro  giardini,. 
Nel  trattato  particolare  d'erte  diverse  specie  di  piante,  oltre 
la  considerazione  dei  lori»  caratteri , le  distingueremo  ancora 
in  quelle r che  cnnseuvani»  più  dulie  altee  i fiosi  , a per-  il 
tempo  in  pui  fioriscono. 
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CAPITOLO  XXXI. 

DIL  FRUTTO  IN  GENERALE. 

Il  FRUTTO  ( Fmctus  ) Fruii  è I*  ultimo  risulta- 
to della  vegetazione  , ed  è l’ ovario  fecondato  , e soprav- 
vissuto alla  maggior  parte  degli  altri  organi  del  fiore , che 
la  maturità  ha  ingrossato  o sviluppato,  in  principio  per  L 
sughi  proprj  del  fiore  medesimo, e in  seguito  per  quelli 
che  circolano  per  il  peduncolo,  che  lo  sostiene.  La  vo- 
ce Frutto  si  estende  ordinariamente  al  suo  inviluppo,  o 
pericarpio,  e al  seme  che  in  esso  si  contiene;  ma  i Bo- 
tanici considerano  per  frutto  il  seme  soltanto,  mentre  la 
presenza  del  pericarpio  non  è sempre  necessaria,  come 
vedremo  parlandone  separatamente. 

La  grossezza  dei  Frutti  non  è in  proporzione  con 
quella  delle  piante . Infatti  alcuni  vegetabili  erbacei  , co- 
me le  Zucche , i Cocomeri  ec.  gli  producono  assai  volumi- 
nosi; e alcuni  alberi  di  smisurata  grandezza,  come  l’Ol- 
mo ( Ulinus  campestri  ) , la  guerce  ( {>uercus  Robur  ) , il 
Platano  ( Platanus  orientali  )ec.  gli  hanno  assai  piccoli  ,< 
per  non  rammentare  certe  altre  piante , che  gli  hanno  invi-, 
sibili , o almeno  microscopici . La  quantità  pure  dei  frutti 
sopra  un  medesimo  soggetto  può  essere  prodigiosa,  e 
molti  esempj  potrebbero  portarsi  a tal  proposito . 

I Frutti  sono  sostenuti  da  un  ril  ettacelo  più  o meno 
manifesto , e contengono  nel  loro  interno  diverse  cavità 
o logge  ? nelle  quali  sono  contenuti  i semi  ; ma  quest, 
in  certe  specie  di  frutto  sono  attaccati  sopra  un  filamen- 
to, o sutura,  che  già  si  distinse  col  nome  di  placenta. 
Risultano  dalle  medesime  parti  della  pianta , meno  che 
in  alcuni , secondo  F osservazione  di  Decandolle , non  vi 
si  trovano  i pori  corticali;  ma  la  loro  anatomia  dipende 
dalle  diverse  specie  da  cui  derivano . K'  celebre  quel- 
la data  da  Duhamel  sulla  Pera  , e su  i frutti  a noccioh  , 
coinè  può  vedersi  nella  sua  Physijuu  des  Arbra  . V ol.  I. 
Lib.  II.,  e nelle  Me'mòirc^  de  l' Acadertiiè  'iies  Sciences  de 
l’aris  per  il  i;3o.,  c i"3i.  Così  secondo  un  tale  Autore 
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nella  Pera  sono  notabili  I.  L 'epidermide , che  è simile  a 
quella  del  tronco,  c delle  foglie.  II.  Il  corpo  miu-coso  sot- 
to 1’  epidermide  , che  qualche  volta  vi  aderisce.  E' traspa- 
rente ,c  sembra  formato  da  un  intreccio  di  vasi  sottili , ir- 
rorati da  un  liquore  mucillagginoso-,  e probabilmente  ser- 
re a preparare  la  materia  della  traspirazione  . III.  Jl  cor- 
po pietroso,  che  è composto  di  molti  corpi  solidi,  i più 
grandi  dei  quali  sono  intorno  ai  semi . (Queste  pietre  ve- 
getabili allorché  il  frutto  è allegato  hanno  l’apparenza 
di  piccoli  grani  bianchi  e molli,  che  ingrandiscono,  e 
divengono  piu  duri  in  ragione  che  ingrossa  il  frutto  stes- 
so, allontanandosi  fra  loro  per  dar  luogo  alla  polpa  di 
riempire  gl’  intervalli , che  lasciano.  La  struttura  di  es- 
se risulta  da  altrettanti  piccoli  corpi  granulosi , formati 
non  per  soprapposizione  di  strati  concentrici , ma  riuniti 
insieme  mediante  dei  vasi,  i quali  comunicano  fra  loro,  e 
che  sembrano  acquistare  stella  solidità,  per  servire  proha- 
Lilmente allo  sviluppo  dei  semi;  e a sostenere  la  polpa  del 
frutto . IV.  Il  tessuto  fibroso , che  succede  al  corpo  pietroso 
ha  maggior  solidità  della  polpa  interna,  ed  è osservabile 
mediante  la  macerazione.  V.  I vasi  che  nascono  dal  pe- 
duncolo , d’  onde  si  insinuatio  nel  frutto , ove  divenendo  più 
molli,  formano  col  parenchima  la  polpa  propriamente  det- 
ta . VI.  La  sostanza  carnosa,  che  riempie  le  maglie, dei 
vasi,  ha  delle  differenze  col  parenchima  della  scorza  , c 
vici  le  foglie , col  quale  quantunque  abbia  a comune  un 
tessuto  sostenuto  da  alcune  fibre  legnose,  non  si  può  per 
altro  in  questa  seguire  le  ramificazioni  dei  suoi  vasi , co- 
me si  può  fare  nelle  altre  ddc  parti  accennate. 

La  maggior  parto  dei  Frutti  sono  coperti  di  un  FIO- 
RE, o PANNA,  la  quale  è facile  a vedersi  riprodotta 
dopo  qualche  giorno  che  si  fosse  tolta , ma  alfine  cessa 
di  formarsi;  ed  è notabile  t che  i Frutti  allorquando  sono 
maturi  riescono  più  insipidi , o senza  quell’  odore  particola- 
re che  gli  distingue  da  quelli, a pui  si  fosse  risparmiata, 
quantunque  sul  medesimo  albero , Siccome  questa  sostan- 
za risulta  per  lo  più, da  uu  sistema  delicato  di  peli  lanu- 
ginosi, è probabile  che  da  essi  si  assorbisca  la  luce  per 
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elaborare  nell  interno  del  Fratto  quei  principi,  che  poi 
influiscono  sul  di  lui  sapore  ; o che  per  tal  mezzo  ai  sepa- 
ri un  umore,  che  spalmandone  la  superficie,  impedisca 
una  troppa  evaporazione  dei  sughi . 

I Frutti  variano  fra  loro  nell’ odore , che  è il  prodot- 
to dell’aroma;  nel  gusto  dipendente  dai  sughi  particolari  ; 
c nel  colore  in  principio  verde,  quindi  pallido , e final- 
mente, aliotchè  sono  perfettamente  maturi,  sì  vivace,  e 
diverso  da  quell’  intorno , die  non  è molto  facile  lo  spiegar- 
ne la  causa.  Dalla  loro  forma  e figura  risultauo  parimente 
tante  differenze , e caratteri  particolari , che  alcuni  cele- 
bri Botanici,  come  Cesalpino  d’ Arezzo,  Morison , Boe- 
rhaave  , Duhamel , c Goertuer  vi  hanno  fondato  delie  di- 
stribuzioui  metodiche  di  piante.  Ma  dove  si  trovi  la  più 
gran  riunioue  delle  descrizioni , e delle  figure  dei  frutti 
c nella  preziosa  opera  di  quest'  ultimo  Autore  De  semi- 
nibus  M Jructibus  piantar  uni , che  Seuebier  istesso  confes- 
sa essergli  stato  indispensabile  di  fame  un  uso  continuato. 

CAPITOLO  XXXII. 

DEI.  PERICARPIO. 

Conservazione  dei  Frutti,  e loro  uso  , ■ 


11  PERICARPIO  ( Periearpium  ) Pevicarpe  e pro- 
priamente parlando  la  parte  del  frutto,  che  contiene  i se- 
mi. Non  tutte  le  piante  uè  sono  munite,  mentre  qualche 
volta  i semi  sono  rinchiusi  uel calice,  come  ueila  (Salvia 
officinali*  );  ovvero  una  parte  Uel  calice  ricuoprcudoli  fa 
le  veci  di  un  Pericarpio,  come  nei  Graminacei;  oppure 
finalmente  i semi  appariscono  del  tutto  nudi , come  uel 
Finocchio  ( Anethum  Foeniculum  ),  e mancano  in  conse- 
guenza di  Pericarpio.  Si  puh  ridurre  alle  seguenti  specie: 
I.  LA  CAPSULA  , o CASELLA  ( Capsula  ) Capsule 
è un  inviluppo  arido  dei  frutti  secchi,  formato  ordina- 
riaBieutc  di  molti  tramezzi,  o valve,  clic  si  congiungo- 
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no  per  i loro  bordi  , e se  ne  allontanano  in  seguito  nella 
maturità  , acciò  escano  i semi . Tale  organo  è ruoto  , mem- 
branoso , coriaceo,  ed  è il  pericarpio  più  connine. 

IjC  cavità  della  Capsula  si  chiamano  LOGGIE,  o 
CONCAMER  AZIONI  ( Loculamcnta  ) Loge s;  le  tnen- 
brane  interne  che  le  foroiauo , e che  si  uniscono  nel  mez- 
zo  di  esse  alla  Colonna  centrale  diconsi  TRAMEZZI 
( Dissepimcnta  )Cloi$on* ; e le  pareti  esterne,  che  la  chiu- 
dono sonodette  IMPOSTE,  o VALVE  ( Valvae)  Valve*. 
La  Capsula  si  distingue  in 

1.  COPERCHIATA  ( Operculata  ) , se  è fatta  a scatola. 
L’ ( Hyoseyainus  albus). 

2.  CHE  SI  APRE  IN  CIMA  ( Dehiscens  apice)  S'ou- 
vrant  au  sommet . Il  Tabacco  ( Nicotiaua  Tabacum  ) . 

3.  CHE  SI  APRE  AI  LATI  ( Dohisceus  luterihtis  ) . La 
( Campanula  persici  folla  ). 

4.  CHE  SI  APRE  ALLA  BASE ( Dehiscens  basi).  La 
( Statice  Liinonium  ) . 

5.  CHE  NON  SI  APRE  ( Evalvis  ) E’valve.  La  Malva 
(Malva  rotundifolia ) . 

6.  LOBATA ( Lobata),  se  si  apre  fra  i lobi.  La  Ruta 
( Ruta  graveolens  ) . 

2-  INTERA ( Univalvis ) , se  non  si  apre  in  petti.  Il  Pa- 
pavero (Papaver  somniferuin  ) . 

8.  BIVALVE,  o DI  DUE  IMPOSTE  ( Bivalvi* ) Bival- 
ve, se  è rii  due  pezzi.  Il ( Vcrbascum  TUapsu»), 

9.  DI  TRE,  QUATTRO,  CINQUE,  MOLTE  IMPO- 

STE ( Trivalvis , Quadrivalvis  , Quinquevalvis , Mult'- 
valvis  ).  La  Viola  mammola  ( Viola  odorata  ) , la  ( Ila- 
tura  Stramonium  ) , i Begli  uomini  ( Imputieus  Balsami- 
na ) , il  Lino  ( Linutn  usitntissimum  ) . ^ 

10.  DI  UNA  CAVITA'  ( Uniloculari*)  Uniloculaire , se 

noti  è attraveisata  da  alcun  tramezzo.  L’ ( Anagailis 
arvensis  ) . . • 

ir.  DI  DUE,  DI  TRE,  DI  QUATTRO,  DI  CIN- 
QUE, DI  MOLTE  CAVITA'  ( Bilocularis  , Trilocularis, 
Quadrilocularis , Quinqurlorularis , Mnltilocularis  ), su- 
meri iante  1.  2.  3.  4.  5.  molti  tramezzi  è divisa  in  2.  3. 
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4.  5.  moke  loggie.Il(  Gonvulvulus  arvensis  ),  1’ (Ipn* 
lattea  coccinea  ) , l’(  Oenothera  biennis) , 1’  (Oxalis  cerm- 
eti lata  ) , la  ( Nyinphaea  alba  ). 
ia.  DI  UN  SOLO  SEME  ( Monosperma  ) Monosperme. 

L’  Erba  turca  ( Herniaria  glabra  ) . 
i3  DI  DUE  , DI  TRE,  MOLTI  SEMI  ( Disperma  , 
Trisperma,  Polysperina).  La  Mercorella  ( Mercurialis 
annua),  il  Calamo  aromatico  ( Acorus  Calatimi),  la 
Piantaggine  (Piantagli  major). 

14.  DI  POCHI  SEMI ( Oligosperma)  Oligosperme  . La 
( Tradescantia  cristata). 

1.5.  SAGRINATA  ( 3Iuricata  ) Tuberculée , se  è coperta  di 
piccole  promiueuze  . La(  Canna  indica  ). 

Possono  convenire  alia  Capsula  altri  nomi,  come  di 
GLOBOSA,  BISLUNGA,  ANGOLOSA,  ADDOS- 
SATA ec. , termini  già  definiti  altrove. 

Goertncr  chiama  1.  ( Utriculus  ) quella  specie  di  Ca- 
psula di  una  sola  cavita  per  non  essere  attraversata  da  al- 
cun tramezzo  , che  non  contiene  che  un  solo  seme  ,eche  è 
per  lo  più  sottile,  quasi  diafana,  e di  una  forma  roton- 
«ìa.  Si  separa  comprimendola  leggermente  .come  nell’ ( A- 
triplex  hortensis),  e nella  Bietola  ( Beta  vulgaris).  Il 
seme  vi  è imito  per  un  cordone  ombelicale,  come  nel- 
l’Occhio di  Diavolo  ( Adouis  aestivalis),  e vi  è disposto 
inversamente  , cioè  la  radicula  guatila  lo  stilo  , come  nella 
( Callitriche  verna ).  <2.  (Samara ) quella,  che  è membra- 
nosa , coriacea  , compressa  , di  una  sola  cavità  , e che  non  si 
apre  che  con  difficoltà  , ed  è munita  di  un’  ala  ai  Iati , o alia 
sommità . L’ Olmo , il  Frassino  (Fraxinus  excelsior) , l’ Onta- 
no ( Betula  aluus)  , 1’ Oppio  ( Acer  campestre  ),  il  (Li- 
riodendron  Tuli  pifera  ) ec.  sono  esempj  di  questa  specie 
di  Capsula.  Veuteuat  fa  derivare  questa  voce  da  uua  pa- 
rola Ebraica,  che  significa  conservare  , e osserva  , che 
Plinio  si  serviva  di  un  tal  nome  per  esprimere  il  frutto 
dell’  Olmo . 

II.  IL  LEGUME  0 BACCELLO  ( Legumen  ) Le- 
gume , oit  Gousse  è formato  di  due  pezzi  bislunghi , o GU- 
sci  ( Valvae  ),  che  per  lo  più  uon  sono  separati  da  alcun 
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tramezzo,  e i semi  non  vi  sono  attaccati  che  ad  una  sol- 
tanto  delie  SUTURE ( 8uturac  ) di  tali  pezzi , per  mezzo 
difilamentì  più  o meno  corti . Il  Pisello  ( I'isurn  sativum  ) , 
la  Veccia  (Vicia  sativa). 

La  consistenza  del  Legume , allorché  è perfettamen- 
te maturo,  è membranosa  o coriacea.  Vieu  detto: 

I.  CILINDRICO  ( Clylindraceum  , vel  Tcres  ) Cylìndracé , 
se  è lungo,  e perfettamente  rotondo.  II(  Lotus  cor- 
niculatus  ). 

а.  SPIRALE ( Spirale)  Eri  spirale.  L'Erba  medica  (Me- 
dicago  sativa). 

3.  CORIACEO  ( Coriaceum  ) , se  è di  una  consistenza 
-'Secca.  11  Lupino  ( Lupinus  albus  ). 

4.  SCODATO  ( Muticuin  ) Mutique , se  non  termina  in 
punta.  L’ ( Aspalathus  multiflora). 

5.  ROMBOIDALE  ( Rhombeum  ) , se  risulta  da  4.  fac- 
ete , con  gli  angoli  opposti  eguali . L’  ( Ononis  arvensis  ). 

б.  GONFIO  ( Infatuai,  vel  Vesicarium)  Vesiculeux . La 
Falsa  sena  ( Colutea  arborescens  ) . 

7.  ALATO  ( Àlatum  ) Alle , se  per  la  sua  lunghezza  vi 
scorrono  delle  prominenze  membranose.  La  Cicerchia 

- ( Lathyrus  sativus  ) . 

8.  NODOSO  (Torulosum  ) Toruleu x , se  ha  delle  promi- 

nenze rilevate,  situate  da  una  parte  e dall’  altra  ove 
sono  riposti  i semi.  Il  Moco  ( Vicia  Ervilia  ),  l’Al- 
bero del  Corallo  ( Erythrina  Corallodendrum  ) . • 

9.  DI  UNA  CAVITA'(  Uniloculare).  li  Fagiolo  ( Pha- 
seolus  vulgarts),  e la  maggior  parte  dei  Legumi. 

10.  DI  DUE  CAVITA'  ( Biloculare  ).  L’(  Astragali 

Tragacantha  ) . -, 

11.  GROSSO(  Turgidum  ) Renjlé . Il  Cece  ( Cicer  arie- 
tinum),  il  ( Dtirycniura  monapeliense) . 

12.  AGUZZO  ( Acuminatimi  ) Acumini.  La  ( Psoralea 
bituminosa),  la  (Trigonella  Foeuum  graecuoi). 

13.  SCHIACCIATO  ( Compressum  ) Comprime' . La  ( Ro- 
binia pseudacacia  ) . 

14.  ASSOTTIGLIATO  ALLA  BASE  ( Basi  attenuatum  ). 
11  (Cytisus  Laburuum  ). 
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ifi.  SESSILE(  Sestile  ).  La  Veccia  (Vicia  satira). 

16.  GAMBETTATO  ( Stipitatum  , vel  Pedicillatum)  Sti- 
pite. La  (Nissolia  fruticosa),  il  (Cytisus  hirsutus  ). 

17.  LINEATE  (Lineare).  La  (Galega  oflicinalis). 

1 8.  FATTO  A SCIABOLA  ( Acinaciforme  ) . Il  ( Dolichos 
ensj formi*  ) , T Erba  Cornetta  ( Coronilla  securiilaca  ) , 

19.  ECHINATO  ( Eohinatum  ) Tubercoli , se  ò ricoperto 
di  piccole  punte  come  gli  Spinosi.  La  ( Glycyrrliiza 
echinata  ) . 

20.  IRSUTO  ( Hi rtura  ) Mérisaé.  Il  Fagiolo  verde  (Pha. 
seoius  Mungo  ) . 

ai.  DI  UN  SOLO  SEME  ( Monospermum  ) Monosperme . 
La  ( Psoralea  bituminosa  ). 

32.  DI  DUE  SEMI  ( Dispermum  ) Disperme . Il  Cecc  ( Ci» 
cer  arietinum  ) . 

a3.  DI  MOLTI  SEMI  ( Polyspermum  ) Polysperme . Li 
Fava  ( Vicia  Faba  ) . 

Il  Legume  poi  si  chiama  ( Lomeutum  ) , quando  ha. 
molte  cavita,  o articolazioni  mediante  dei  tramezzi  tra- 
versali . La  Sulla  ( Hedysarum  coronarium  ) , la  ( Cassia 
Fistula).  Questa  specie  di  legume  ordinariamente  si  di- 
stingue dai  Botanici  col  nome  di  ARTICOLATO  ( Arti- 
culatum  ) Articulé , se  il  suo  guscio  non  si  apre,  ma  si  se* 
para  in  peizi , ognuno  dei  quali  contiene  un  seme,  come 
la  ( Coronilla  Emerus  )•,  ovvero  di  MONILIFORME 
(Moniliforme) , se  risulta  come  da  grani.rotondi , infilati  gli 
uni  dietro  gli  altri  a guisa  di  vezzo.  La  ( Parkinsonia  a~ 
culeata  ) , T ( Hedysarum  moniliferum  )(i) . 

III.  LA  SILIQUA  ( Siliqua  ).  Silique  è formata  di  due 
pezzi,  0 gusci ( Valvulae)  . riuniti  da  due  suture  longi- 
tudinali , alle  quali  sono  attaccati  i semi  alternativamen- 
te, come  sopra  un  ricettacolo  filiforme.  I Gusci  posso- 
, • '■  / . . . : 

(l)  Linneo  in  un  frammento  di  un  metodo  naturale,  elle 
si  era  proposto,  ripone  ‘fra  le  t.bhfantdceè  Eseguenti  Generi  ; 
Sophorn  , Cerei»,  Buìainia  , Purkinsonid  , (lassiti , Po  inciana, 
Tamari  udtis  , Citai  andina  , Airnatrthérd  , Ndernatosylon  , Cast 
salpatili , Mimosa  . . .1  . t 
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no  aprirei  indifferentemente  «la  tutte,  le  parti,©  risultano 
da  una  membrana  secca,  che  è per  lo  più  attraversata  da 
un  tramezzo  ( Fenestella  , vel  Disscpimentum  ) , disposto 
quasi  sempre  parali elainente  ad  essi , e sul  quale  sono  inse- 
riti  i semi , dividendo  la  Siliqua  in  due  cavità . Allorché  la 
Siliqua  è piu  lunga  che  larga,  conserva  il  nome  di  ( Sili- 
qua ) , come  nel  Violacciocco ( Cheiranthus incanus),  e nel 
favolo  ( Brassica  oleracea  ) ; ma  prende  il  nome  di(  Silicu- 
la  ) , se  la  sua  lunghezza  è presso  a poco  eguale  alla  sua 
larghezza,  come  nella  ( Lunaria  annua),  e nella  ( Co- 
clearia officinali  ) . I due  ordini  della  XV.  Classe  Te- 
tradynamia  di  Linneo  sono  formati,  il  primo  dalle  piante 
Sùuulos&e , o con  Silicula,el’ altro  dalle  Siliquosae,  o con 
Siliqua . 

1 medesimi  noini , che  appartengono  al  legume  pos- 
sono convenire  alla  Siliqua. 

IV.  IL  FOLLICOLO , o BOZZOLO  (Conceptacu- 
lum  , vel  Folliculus  ) Follicule  è composto  di  un  solo  pez- 
*o,  che  si  apre  per  il  lungo  da  un  solo  lato*  c sostiene 
i semi  sopra  un  asse , che  non  aderisce  alle  di  lui  pareti. 
Ha  molta  somiglianza  col  legume , e con  la  siliqua . E‘ 
arido,  o membranoso,  ed  è ordinariamente  gonfio  per 
1*  aria  , che  lo  dilata.  la  ( Vinca  major  ),  1’  Albero  della 
seta  ( Ascìepias  fruticosa  ),  la  Mazza  di  S.  Giuseppe 
( Nerium  Oleander  ),  il  Fior  di  tigre  (Stapelia  variega- 
ta ) , la  ^ Periploca  graeca  ) sono  esempi  di  Follicoli,  i 
quali  diconsi  CILINDRICI,  BISLUNGHI , DIRITTI , 
EuHINA'fl  ec.  secondo  i caratteri,  che  presentano. 

V.  IL  COCCO  ( Goccum  ) Coque  risulta  da  due , o 
più  inviluppi  secchi , detti  COCCHI  PARZIALI  (Condi- 
li j , i quali , allorché  una  tale  specie  di  pericarpio  si  apre, 
si  separano  con  una  forza  elastica  verso  la  sutura  interna, 
e si  dividono  in  uue  gusci,  uniti  per  lo  più  nella  loro  ba- 
se.La  Mercorella(Mercurialis  annua),  1’ (Euphorbia  he- 
lioscopia),  il  Bossolo  (Buxus  sempervirens  ),  il  Ricino 
(Kicinus  cooimiuiis ) danno  gli  cseinpj  del'Cocco  .IBota- 
nici  però  ordinariamente  lo  descrivono  per  la  Capsula , 
distinguendola  in  ( 2-cocca),  ( 3-coqca  ),  ( 4-cocca  ), 
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( multi-cocca  ),  secondo  che  risulta  da  2.  3.  4.  molti  coc- 
chi parziali. 

VI.  LA  NOGE(  Nux  ) Noi*  è una  specie  di  stuccio 
duro,  che  non  si  apre  spontaneamente  avanti  la  germina- 
zione; e allorché  si  separa,  non  presenta  che  due  gusci. 
Per  lo  piu  è nuda,  ma  alle  volte  èricoperta  da  uno, o più 
inviluppi  membranosi , facilmente  separabili,  e che  nel- 
la maturità  acquistano  la  forma , e la  consistenza  di  es- 
sa . E'  secca  , consistente  , dura , coriacea  , 0 ossea  La  strut- 
tura interna  della  Noce  è assai  semplice^  mentre  per  lo 
più  non  ha  che  una  sola  cavità  ; e allorché  mediante  dei 
tramezzi  si  divide  in  più  loggie,  esse  sono  apparenti  sol- 
tanto nella  gioventù  del  frutto.  Il  Castagno  ( Castanea 
vesca.  Willd.  ) , il  Faggio  ( Fagus  Sylvatica)  , la  Quer- 
ce ( Quercu3  Robur ) , il  Nocciuolo(  Corylus  Avellana),  il 
Carpine  ( Garpinus  Bctulus),la  (Trapa  natansjin  cui  è 
SPINOSA  , somministrano  gli  esempi  della  Noce.  Convie- 
ne intanto  distinguerla 

1.  Dalla  Nocc(Juglans  regia  ) propriamente  detta , che  ap- 
partiene alla  Drupa. 

3.  Palle  Capsule  legnose  , perchè  non  si  apre  spontanea- 
meute , e perchè  alla  sua  base  è come  raschiata . 

3.  Dai  Noccioli , che  sono  dentro  ad  una  polpa  più  0 me- 
no succolenta  . come  è quella  della  Drupa . 

VII.  LA  DRUPA  , o FRUTTO  A NOCCIOLO 
( Drupa  ) Drupe  è un  pericarpio  carnoso , 0 coriaceo , 
che  contiene  un  solo  seme.  La  sua  scorza  è molto  varia, 
mentre  ora  è molle,  ora  fibrosa,  ora  secca,  e non  si  apre 
giammai  da  se  stessa,  fuori  che  nel  Mandorlo  (Amygda- 
lus  communis). 

Nella  Drupa  è osservabile  il  NOCCIOLO  ( Nucleus  ) 
Noyau , che  dimostra  le  tracce  per  essere  diviso  in  due 
gusci,  il  che  però  non  succede  che  mediante  la  forza  di 
coltello , 0 naturalmente  nella  germinazione . Non  è mai 
perfettamente  liscio  nella  sua  superficie , e presenta  va- 
ri caratteri , considerati  dai  Botanici , per  cui , per  e- 
sernpio  , lo  chiamano  ( Forauiiaosus  ) come  uel  Pesco  ( A- 
mygdaius  persica  ),  (Integra*  ) nel  Susino  ( Prunus  do- 
mestica ) ec. 
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La  Drupa  contiene  alle  volte  ancora  un  ossetto 
(Pyrena  ) Osselet , che  è più  piccolo  del  Nocciolo  , e che 
non  è suscettibile  come  esso  di  essere  separato  in  gusci , 
anche  mediante  un  coltello  (i).  La  sua  sostanza  pure 
non  è si  compatta,  eia  sua  superficie  nou  è solcata,  nè 
tubercolosa , nè  giammai  ricoperta  di  una  carne  polpo- 
sa. La  ( Lantana  Camara  ) contiene  il  suddetto  ossetto, 
come  pure  il  Nespolo  ( Mespilus  germanica  ) ne  ha 
ciuque  (fi)  . i 

Oltre  le  suddette  piante  , esempi  di  Drupa , vi  è 
l’Ulivo,  il  Giuggiolo  ( Zizyphus  vulgaris  ),  il  Cornio- 
lo ( Cornus  masctila  ) ec. , ai  quali  possono  appartene- 
re dei  nomi  particolari  facili  a definirsi , come  di  O- 
VATA,  GLOBOSA,  SOLCATA  ec.  secondo  i caratteri 
che  presenta . 

Vili.  LA  BACCA  ( Bacca  ) Baie  ò un  pericarpio 
molle,  e sugoso  nella  sua  maturità,  che  rinchiude  dei 
semi  nudi  in  mezzo  ad  una  polpa  più  o meno  consisten- 
te, come  nella  Vite,  nell’  Uva  Spina  ( Ribes  Grossula- 
ria), nella  Mortella  (Myrtus  communis).  Nella  maturi- 
tà cangia  di  colore , ed  acquista  un  volume  più  o meno 
grande , secondo  la  specie . Per  lo  più  è sostenuta  sola  so- 
pra un  peduncolo  ; ma  alle  volte  molte  piccole  bacche 
assai  molli,  quasi  trasparenti,  e di  una  sola  cavità  con  uno, 
o più  semi  duri , sono  assai  vicine  fra  loro , e portate  so- 
pra un  ricettacolo  comune,  come  nel  Kogo  ( Rubus  fru- 
tìcosus  ) , nel  qual  caso  sono  dette  ( Acini  ) . La  Bacca  è 
ricoperta  di  una  pelle  membranosa , ma  qualche  volta  an- 
cora di  una  scorza  dura , e coriacea  , come  nel  Mela- 


fi)  rive»'**  si  spiega  ordinariamente  per  Oliva  rum  ntsicu- 
lum  . Quello  però  che  Teofraato  Stor.  delle  Piante  Lib.  3.  cap. 
12.  Chiama  *if  fUTTÌ\*{  VKfirmr , Plinio  Lib.  3.  cap.  ri.  tra- 
duce Mespili  acinum . 

(£)  Persoon  riguarda  la  Nespola  come  una  Drupa,  ma  altri 
Botanici  la  considerano  o per  una  bacca,  o per  un  pomo  , per- 
che contiene  più  di  un  seme . 
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grano  (Punirà  Grariatnm  ),  nella  Zucca  ( Cucurbita  Pe- 
po ),  nel  Popone  (Cucumis  Melo)  ec.  (i). 

IX.  IL  POMO,  o FRUTTO  A SEME  ( Pomum  ) 
Portimi : risulta  da  una  polpa  carnosa  e solida,  in  mezzo 
alla  quale  vi  sono  delle  loggie  membranose , che  ognu- 
na contiene  un  seme  coperto  da  un  inviluppo  coriaceo. 
Il  Pero(  Pyru- communi? ,)  il  Melo ( Pyrus Malus ),  la  Pera 
cotogna ( Pyrus  Cydonia),il  Sorbo'( Sorbus  domestica  ) ec. 
danno  gii  esempi  d<d  Pomo^  secondo  i caratteri  del  quale 
può  dirsi  GLOBOSO,  BISLUNGO,  TURBINATO, 
MONOSPERMO,  DISPERMO,  POLISPERMO  ec.  ter- 
mini già  definiti  altrove. 

X.  IL  CONO,  o PINA  (Strobilus  ) Cótte,  che  de- 
riva da  un  Amento,  è una  specie  di  pericarpio  duro,  e 
legnoso, composto  di  scaglie,  disposte  le  une  sulle  altre, 
e fissate  sopra  un  asse  comune,  dentro  alle  quali  si  tro- 
vano le  noci  , che  contengono  i semi . Il  Pino  ( Pinus  Pi- 
nea  ),  l’Abete  ( Pinus  Abies  ),  il  Cipresso  ( Cunressus 
sempervirens  ),  la  (Tbnja  occidentalis)  danno  l’esempio 
del  Cono.  Nella  descrizione  delle  specie,  oltre  i carat- 
teri di  esso  , distinto  in  CILINDRICO,  GLOBOSO  , CO- 
NICO ec.  si  riportano  ancora  quelli  appartenenti  alla 
Noce,  che  vi  è contenuta,  dicendosi  ALATA,  ANGO- 
LOSA ec. 

OSSERVAZIONI  ECONOMICHE  SU  I FRUTTI . Pre- 
scindendo adesso  da  tutto  ciò,  che  interessa  la  coltivazione 
delle  diverse  piante  , i di  cui  frutti  servono  di  alimento , si 
richiedono  delle  cure  particolari,  tanto  per  la  loro  raccolta, 
quanto  per  conservarli.  E' stato  proposto  per  affrettatela  ma- 
turità dei  frutti  di  fare  un’incisione  intorno  al  ramo  , che  gli 
porta  Formandosi  in  tal  modo  un  arresto  al  sugo  discen- 
dente , è questo  impiegato  con  maggiore  affluenza  alla  forma- 
zione dei  frutti,  e allo  sviluppo  accelerato  delle  loro  quali- 
tà . Il  ramo  poi  cosi  operato  , che  perirebbe  in  seguito  se  si 
lasciasse  sulla  pianta  , può  recidersi , e piantarsi  In  terra  co- 

fi)  Linneo  , Willdenow  ec.  considerano  la  Melagrana,  la  Zuc- 
ca, il  Popone  ec  per  Pomi;  ma  da  alcuni  Botanici  moderni 
Ventenni,  Pcrsoon  ec.  si  riguardano  per  Bacche. 
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me  una  barbatella,  la  di  cui  riescita  sarà  meno  incerta,  in 
quanto  che  il  cercine  legnoso  , formato  dall’  incisione,  facili» 
tera  un  getto  di  radici  . Per  ben  condursi  poi  nella  raccolta 
dei  frutti  conviene  distinguerli  in  quelli  , che  debbono  estere 
impiegati  subito,  quali  sono  le  Pesche  , le  Albicocche  , le  Su- 
sine, le  Ciliegie  ec.  non  potendosi  conservare  freschi  a moti- 
vo dell’  abbondanza  , e fluidità  dei  loro  su  ghi,  oltre  una  cer- 
ta disposizione  a corrompersi  (<z)  ; e in  quelli  che  o per  una 
maggior  consistenza  della  loro  polpa  , o per  la  loro  natura 
particolare  non  giungono  cosi  prontamente  alla  perfetta  ma- 
turità . 1 primi  detti  ancora  Frutti  da  nate  presentano  per 
essere  colti  nel  momento  opportuno  dei  segni  non  equivoci  « 
quali  sono  la  grossezza,  il  colore,  e 1’  odore  . Anche  i!  tatto 
decidendo  di  Ila  loro  consistenza  può  farne  conoscere  ad  evi- 
denza la  maturità  ; ina  una  tal  prova  richiede  la  più  grande 
cautela,  mentre  impiegata  male  a proposito,  e con  poca  de- 
strezza sopra  qualche  frutto  delicato,  o può  farlo  imputi  idi- 
re , o renderlo  di  un  gusto  spiacevole.  Si  debbono  poi  coglie- 
re poche  ore  avanti  di  essere  impiegati  , cioè  tanto  che  ser- 
va perchè  si.  raffreddino  ; mentre  mangiati  caldi,  o non  ben 
prosciugati  dall’ umidità  della  notte,  l'esperienza  dimostra, 
che  divengono  nocivi  Trattandosi  però  di  doverli  trasporta- 
re altrove  per  essere  impiegati  dopo  qualche  giorno  della  lo- 
ro raccolta  , si  eseguirà  questa  un  poco  avanti  della  loro  per- 
fetta maturità,  osservando  di  staccarli  dalle  piante  con  ì lo- 
ro gambi,  e in  modo  da  non  offenderli  , procurando  di  ac- 
comodarli in  recipienti  adattati,  c con  delle  fronde,  acciò 
nel  viaggio  non  vengano  scossi . 

I secondi,  detti  ancora  Fi urti  da  Inverno  (/>),  come  le  Co- 
togne , molte  varietà  di  Pere,  e di  Mole,  conviene  racco- 
glierli avanti  che  sopraggiungano  i geli,  c precisamente  al- 
lorché le  foglie  ingialliscono  , e cominciano  a cadere  dalla 
sommità  dell' albero.  Tale  è il  segno,  che  si  arresta  il  movi- 
mento del  sugo  ; onde  con  lasciarli  di  più  sulla  pianta  non 
profitterebbero  altrimenti,  con  il  rischiu  ancora , che  l’umi- 
dità , ed  il  freddo  in  notti  più  lunghe  potessero  danneggiar- 
li . Il  momento  poi  più  opportuno  di  eseguirne  la  colta  è ncl- 

(a)  Gli  antichi  chiamavano  tale  specie  di  frutti  Horci  , o 
Houli  li.  Il  Carradori , fertilità  della  tetra,  pretende  che  la  loro 
tendenza  a corrompevi  in  poco  tempo,  per  etti  non  si  posso- 
no conservare,  dipenda  dall’  acido  predominante , e troppo  li- 
bero , che  effettua  m essi  una  pi  onta  fermentazione  vinosa  . 

(b)  Frutti  di  Autunno  si  dicono  quelli,  che  si  raccolgono 

in  tale  stagione,  ma  non  si  possono  conservare.  ‘ 
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la  meta  di  una  bella  giornata,  preceduta  sa  è possibile  da 
due,  o tre  altre  simili  . Si  dee  osservare  di  staccarli  col  loro 
gambo;  e se  si  combina  che  spiri  del  vento  asciutto,  ciò  sa- 
rà ancora  più  favorevole  , perchè  riserrandosi  i pori , si  im- 
pedisce che  non  siano  così  facilmente  penetrati  dall’  umidi- 
ri  (a).  Ricevuti  in  panieri  con  la  cautela  di  non  ammaccar- 
li , o offenderli  in  qualunque  maniera,  si  depositano  con  1*  i- 
stes-to  riguardo  distesi  in  una  stanza  sopra  la  paglia  per  qual- 
che giorno,  onde  farli  prosciugare  interamente,  prima  di  ri- 
porli nel  luogo  destinato  alla  loro  conservazione . O sia  que- 
sto sotterraneo,  o sopra  terra,  dee  essere  difeso  dall’  aria  , 
dalla  luce,  dall’umidità,  e sufficientemente  fresco,  e muni- 
to di  tavole,  o palchetti  di  legno,  sopra  cui  si  dispongono 
in  modo  , che  non  rimangano  compressi  fra  loro  , facendo  uso 
o di  carta,  o di  paglia  triturate,  onde  tenerli  viepiù  asciut- 
ti. E'  inutile  il  rammentare  quanto  interessi  la  pulizia  della 
stanza  , la  quale  dee  essere  riparata  in  modo  da  non  risenti- 
re si  facilmente  le  variazioni  dell’Atmosfera,  e lontana  da 
qualunque  esalazione;  come  pure  di  rivederli  spesso  per  le- 
vare quelli,  che  fossero  imputriditi,  o per  variarli  di  posi- 
zione ; e che  intorno  ad  essi  vi  circoli  una  sufficiente  quan- 
tità di  aria  rinnovata  al  bisogno,  perchè  i frutti  stessi  la  vi- 
ziano  notabilmente  . Il  grado  poi  di  temperatura  non  dee  es- 
sere al  di  sopra  di  fi.  gradi  del  termometro  di  Reaumur,  nè 
tanto  al  disotto  , che  il  freddo  possa  offenderli  . 

Tale  è il  modo  generale  per  conservare  le  suddette  spe- 
cie di  frutti . Molti  altri  processi  particolari  si  trovano  per 
tale  oggetto  , tanto  descritti  dagli  antichi  , che  dai  moderni , 
Il  Ronconi  Dition.  d’  Agricoltura  . Venezia  1804.  propone  per 
conservare  le  Mele,  dopo  avere  scelte  le  più  sane,  di  portar- 
le in  una  camera  , e di  disporle  sopra  i graticci , separando 
le  une  dall’ altre.  Facendo  poi  chiudere  le  finestre , e le  por- 
te , insegna  di  accendere  del  fuoco  con  dei  sermenti,  il  di 
cui  fumo  riempia  tutta  la  stanza  , c di  ripetere  ciò  per  quat- 
tro , o cinque  giorni . Così  prosciugati  tali  frutti , e riposti  in 
una  cassa  con  della  paglia  a strati  alternativi , assicura  che 
si  conservano  per  un  anno  intero  . Per  dare  pure  ai  frutti  un 

(a)  Giuseppe  Falcone  però  nella  sua  Nuova , vaga,  e dilet- 
tevole Villa.  Venezia  IÓI2.  in  8.  insegna  che  la  colta  dei 
frutti  da  inverno  si  dee  fare  in  tempo  asciutto  e senza  ven- 
to Se  questo  infatti  apparisce  improvviso,  e di  qualità  umi- 
da, o dopo  ilei  giorni  piovosi  o nuvolosi, pilo  esser  loro  assolu- 
tamente noe ivo  ; ma  al  contrario  potrà  essere  utile  se  spira  in 
circostante  diverse,  come  le  sopraccennate  ■ 
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qualche  sapore  straniero  alla  loro  natura , si  trova  in  un  Gior- 
nale moderno  quanto  segue  : Si  raccolgono  i frutti  del  tutto 
sani  , e in  un  tempo  asciutto  ; quindi  si  pongono  in  una  cassa 
di  legno  , il  di  cui  fondo  sia  ricoperto  di  uno  strato  di  fiori 
di  Sambuco  perfettamente  seccati.  Si  lascino  fra  ciascun  frut- 
to due  linee  d'  intervalla , e sopra  questo  primo  strato  se  ne 
getti  un  altro  della  medesima  qualità  di  fiori.  Si  riempia  così 
alternativamente  la  cassa  di  fiori  , e di  frutti  , osservando  che 
V ultimo  strato  sia  di  fiori  della  grossezza  almeno  di  due  diti. 
Si  cuopra  in  seguito  la  cassa  , e si  riponga  in  luogo  asciutto  , 
ma  che  non  sia  troppo  freddo,  enei  termine  di  due  mesi , se 
si  apre , si  troverà  che  i frutti  hanno  perduto  il  loro  sapore 
naturale  per  prendere  quello  di  Uva  moscadclla  . Per  una  ta- 
le esperienza  conviene  scegliere  quelli  , che  non  contengono 
molta  umidità  . 

Per  conservare  le  uve  si  pratica  da  alcuni  di  porre  in  una 
botte  o barile,  impermeabile  all’aria,  uno  strato  di  crusca 
prosciugata  al  forno,  e sopra  di  esso  un  altro  di  grappoli  ben 
netti,  e raccolti  dopo  il  mezzo  giorno  in  un  tempo  asciutto , 
un  poco  avanti  la  loro  perfetta  maturità  . Alternando  così 
gli  strati  dell’  una  , e degli  altri  fino  a che  sia  piena  la  sud- 
detta capacita,  con  osservare,  che  i grappoli  non  si  tocchi- 
no fra  loro,  e che  1’  ultimo  strato  sia  di  crusca  , si  può  man 
tenere  1’  uva  per  $. , o lo.  mesi,  c anche  un  anno-,  e allor- 
ché si  volesse  farli  riprendere  per  quanto  è possibile  la  loro 
freschezza  naturale  si  spunteranno  i gambi  di  ciascun  grap- 
polo per  immergerli,  comesi  fa  dei  fiori,  o nel  vin  bianco, 
o rosso  , secondo  che  bianca,  o rossa  ne  sark  la  qualità. 

Le  Uve  però  si  conservano  molto  meglio  sospese  in  aria,' 
che  poste  in  piano  su  le  tavole  o fra  ia  paglia  . A tale  effetto 
possono  essere  adattaci  dei  cerchi- di  differenti  diametri,  che 
entrino  gli  uni  dentro  gli  altri , e disposti  a guisa  di  girandole  , 
Alia  loro  circonferenza  si  attaccano  i grappoli  in  modo  che 
non  si  tocchino  fra  loro  , c si  dispongono  t suddetti  cerchi 
al  palco  in  modo  da  poterli  calare  all’  occorrenza , per  nettarli 
col  mezzo  di  forbici  da  tutti  i gianelli , che  cominciassero  a 
guastarsi.  Ciò  è sempre  importante  di  fare t qualunque  sia  il 
modo  di  conservare  una  cale  specie  di  frutto  . 

Sono  comuni  varj  metodi  per  conservare  in  verde  i fagio- 
li nei  loro  gusci , tanto  con  acconciarli  nell'  acero  , o cuocen- 
doli a mezza  cottura  nel  burro,  o con  scottarli  e poi  sec- 
carli. Per  eseguir  bene  quest’ ultima  preparazione  , dopo  avere 
colti  sulla  fine  dell’estate  quelli  della  migliore  specie,  c dei 
più  teneri,  si  tolgono  loro  le  due  punte  <-d  w filo  . Accomodan- 
doli poi  in  una  panieia  di  vetrice  s’  infondono  in  una.  cal- 
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daja  nell'acqua  bollente  fino  a che  non  abbia  ripreso  il  bol- 
lore, e ritirando  la  paniera  medesima  avranno  tutti  acquista- 
to un  grado  eguale  di  cottura  . Versandoli  poi  su  dei  graticci 
per  farli  sgrondare , si  sparpaglieranno  , perchè  meglio  si  ra- 
sciughino , e quindi  si  faranno  seccare  interamente  all’ombra  . 
Se  la  stagione  fosse  contraria  ad  un  prosciugamento  completo 
potranno  mettersi  per  un  tempo  discreto  in  un  forno  allorché 
è levato  il  pane,  e quindi  riempiendone  dei  lacchi  di  carta 
ben  turati  si  riporranno  in  un  luogo  asciutto  , e all’  oscuro  . 
AU’ occorrenza  poi  immergendoli  nell’  acqua , fresca  per  io.  o 
12.  ore  si  rigonfiano  , riprendono  il  loro  verde,  e così  possono 
essere  cotti  in  quella  maniera  , che  più  aggrada  . 

Trattandosi  finalmente  di  conservare,  di  seccare  , e di 
acconciare  dei  frutti  di  altro  genere,  come  Sorbe  , Nespole, 
Giuggiole,  Olive,  Lnzzerole,  Melagrane,  Poponi  vernini. 
Zucche , Frutti  capsulari , silìquosi  cc.  si  trovano  abbastanza 
dettagli  in  varie  erudite  Lezioni  del  Prof.  Ottaviano  Targio- 
ui-Tozzetti , inserite  nel  Voi.  V.  del  suo  Corso  di  Agricoltu- 
ra Toscana.  Firenze  I800  , e nel  Voi  II.  pag.  18”.  , e seg. 
del  Nouvean  Dìcùonn.  d'  Hist.  Natateli e.  Paris  l8o3. 

Oltre  l’uso  di  alimento,  a cui  serve  la  maggior  parte 
dei  frutti  , ognun  sa  , che  con  esci  si  formano  dei  liquori  vi- 
nosi, e acidi.  Infatti  non  solo  si  ottiene  il  vino,  e l’aceto 
dall’Uva,  ma  ai  può  ricavare  una  bevanda  spiritosa  dalle  Ci- 
liegie , dalle  Mele,  dalle  Pere,  e da  tutti  quei  frutti , i quali 
ritengono  un  principio  zuccherino,  e capace  di  fermentazio- 
ne, che  avanzandola  più  oltre  si  può  giungere  a convertire 
il  liquore  in  un  Vero  aceto,  come  vedremo  a suo  luogo. 

CAPITOLO  XXXIII. 

DEL  SEME  IN  GENERALE  . 

Il  SEME,  o MANDORLA  (Seraen  ) Semence , oh 
Amande,  oh  Graine  è l’uovo  vegetabile,  che  contiene  1 
rudimenti  di  una  pianta  simile  a quella  a cui  appartie- 
ne, e risulta  da  diverse  parti,  o inviluppi,  che  ne  co- 
stituiscono la  sostanza  ( i ) . E'  per  lo  più  contenuto  in  un 
pericarpio , ove  è sostenuto  sulla  Placenta  ; ma  allorché 
è NUDO  (Nudimi)  A ruc , cioè  senza  pericarpio,  nè  ri- 
ti) Semen  est  pars  plantne  decidua,  rudimento  novae  pian- 
ta» torta,  et  polline  vivificata.  Lini j.  Philosoph.  Bnt. 
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coperto  dal  calice  , riposa  ira  mediatamente  sul  ricetta- 
colo, che  ne  diviene  la  Placenta.  L’innesto,  che  ha  la 
proprietà  di  conservare  il  frutto  della  medesima  natura 
della  pianta  a cui  apparteneva , non  giunge  a variarla  nei 
temi , che  per  lo  più  sono  o della  qualità  dell’ albero  sal- 
vatico  , o di  qualche  altra  estranea  ad  ambedue. 

Quantunque  molte  piante  non  si  vedano  riprodursi 
per  seme,  come  il  Farfaraccio  ( Tussilago  petasites  ),  e 
che  alcune  di  esse , quati  sono  lo  maschie  della  Dioecia , 
non  lo  possano  formare  per  la  mancanza  degli  organi  ne- 
cessari (i),  Seneln®*-  osserva,  che  siccome  è dimostrata 
1’  esistenza  dei  semi  nella  maggior  parte  delle  Crittoga- 
me, come  dei  Fungili,  dei  Muschi  , delle  Felci  ec. , per 
pochi  generi,  in  cui  non  si  manifesta  questo  mezzo  ri- 
produttore  , sarebbe  temerario  il  non  rendere  interamente 
generale  una  tal  legge . 

Molte  sono  le  varietà  dei  colori  , che  presentano 
esternamente  i semi,  benché  meno  vivaci  di  quelli  dei 
fiori.  Il  più  comune  è tl  rossastro , 1’  ocraceo  , e il  bru- 
no. Nel  Fagiolo  indiano  (Abrus  precatorius  ) è scarlat- 
to, azzurro  nel  ( Croton  cyanosperinuni  Gmel.  ),  nero  lu- 
cente nell’  ( Aquilegia  vulgaris  ) verde  nel  ( Phaseohis 
Mungo  ),  bianco,  violetto,  giallo,  rosso,  brizzolato  nel- 
le diverse  varietà  del  Fagiolo  comune.  Generalmente 
però  i semi,  che  hanno  un  colore  scuro,  o poco  pronun- 
ziato, sono  più  aromatici  di  quelli  , che  sono  colorati;  e 
ciò  secondo  Tollard  per  un  maggior  assorbimento  delia 
luce  , che  vi  forma  1’  idrogeno  , ed  il  carbonio , che 
costituiscono  la  base  delle  resine,  e degli  olj  essenziali; 
ma  non  è sì  facile  lo  spiegare  come  i semi  nascosti  nei 

(l)  Nella  Palma  f Phoenix  dactilifera  ),  nel  Pioppo  < Popu- 
lus  nigra  ) , nel  Salcio  ( Salix  Viminali*  ) , nel  Pistacchio  ( Pi- 
ataci* vera),  nel  Luppolo  ( Humulus  Lupulus  ),  nella  Canapa 
( Cannabis  saliva  J ec. , le  piante  femmine  producono  dei  se- 
mi , che  somministrano  degl’  individui  di  ambedue  i sessi  ; 
ma  i margotti  , o barbatelle,  che  se  ne  potessero  fare,  diven- 
gono dei  soggetti,  che  sono  contantemente  del  medesimo  ses- 
so della  pianta,  a cui  appaitene,  ano  . 
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loro  pericarpi,  e senza  il  contatto  immediato  delia  luce 
siano  generalmente  più  coloriti  di  quelli  nudi, e chesono 
esposti  direttamente  alla  di  lei  azioue. 

La  consistenza  pure  dei  semi  è molto  varia,  adonta 
che  nella  loro  infanzia  sia  fluida,  mentre  ora  è dura,  e 
quasi  di  natura  legnosa,  come  nel  Dattero,  e nel  Grano 
(Triticum  hybernuin  );  ora  è coriacea  , come  nel  Fagio- 
lo ( l’haseoliis  vulgaris  )•,  ora  è ossea  e quasi  pietrosa, 
come  nella  Marruca  (Rhamnus  Faliurus  ),  e nella  Gag- 
gia ( Mimosa  farnesiana  ) per  cui  difficile  e lunga  rie- 
sce la  germinazione,  se  precedentemente  non  siano  stati 
infusi  nell’acqua  a conveniente  temperatura  .ovvero  non 
si  siano  un  poco  logorati , o sgraffiati  alla  loro  superfi- 
cie ; ora  è crostacea  , come  nel  Ricino  ( Ricinus  comuni- 
nis);  e finalmente  è poco  dura,  o sugosa,  o molle,  co- 
me nella  Melagrana  ( Punica  Granatum). 

Il  Volume  parimente  o la  grandezza  del  seme  presen- 
ta delle  differenze  notabili.  Così  nel  Cocco  ( Cocos  nucife- 
ra  ) può  dirsi  il  più  grosso,  relati  tra  mente  alle  altre  pian- 
te , e nella  ( Hliizophora  cascola  ri»)  è di  una  lunghezza 
superiore  a qualunque  altro  finquì  conosciuto . Nelle  No- 
ci , e nelle  Drupe  succedono  a questi  in  grossezza  ; e 
quindi  nei  Legumi,  nei  Graminacei,  nelle  Silique,  c 
in  molte  Capsule  vanno  generalmente  sempre  più  dimi- 
nuendo, finché  poi  si  riducono  sottilissimi,  come  nelle  Or- 
chidi , e finalmente  del  tutto  microscopici,  e invisibili,  co- 
me nelle  Felci,  e in  altre  Crittogame.  Ma  il  peso  dei  se- 
mi non  è in  proporzione  del  volume  che  presentano  , 
mentre  è questo  determinato  dalla  quantità  dei  sughi  più 
o meno  condensati , che  in  essi  si  contengono . Infatti  lo 
Sparagio  (Asparagus  officinali),  il  Fagiolo  ( Phaseolu* 
communi  ),  il  Carubbio  ( Geratonia  Siliqua  ) sono  più 
pesanti  -in  proporzione  dell'  Avena  , della  Noce(Juglan» 
regia  ) , dell’  Acero  ( Acer  campestre  ) cc.  I semi  più  leg- 
gieri sono  contenuti  nelle  piante  Ombellifere , e nelle 
Singenesie  . E'  da  avvertirsi  però  che  molte  circostanze 
estranee  alla  natura  dei  semi  possono  rendergli  più  o 
meno  volumi  nosi , senza  che  la  loro  densità  o massa  sia 
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più  grande  dell’ordinario;  onde  si  dee  essere  sommamen- 
te cauti  a non  rimaner  sedotti  da  una  straordinaria  ap- 
parenza , che  presentano  alle  volte  il  Grano  , il  For- 
mentone , e certe  varietà  di  Noci,  perchè  a maggior  vo- 
lume corrisponde  spesso  una  minor  quantità  di  sostan- 
za nutritiva  . 

Il  numero  finalmente  , con  cui  si  trovano  i semi  in  un 
Pericarpio  da  uno  ,dueec.  fino  ad  una  quantità  discreta  , 
o facilmente  calcolabile,  giunge  ad  una  che  è prodigiosa. 
Secondo  Plenck  una  sola  pianta  di  Formentone  può  pro- 
durre 3ooo.  Semi , il  Girasole  ( Ilelianthus  annuus  ) 4000. , 
il  Papavero  32.  mila  , e secondo  altri  36o.  mila  , c il  Ta- 
bacco 40320.  Nell  ( Orchis  Mnrio  ) e nel  Eapcronzolo 
( Campanula  Kapunculus  ) è quasi  impossibile  di  arrivare 
a conoscerne  il  numero  preciso.  Non  è però  costante  la 
quantità  dei  semi  anche  sopra  un  medesimo  soggetto  , 
perchè  spesso  non  rimangono  fecondati,  come  si  incon- 
tra per  lo  giù  nell’  Uva , in  cui  dovrebbero  essere  cinque  . 

I Botanici  deducono  i caratteri  del  scine  principal- 
mente dalla  figura,  e dalla  superficie.  Si  chiama: 

1.  SFERICO  ( Globulnsmn  ) Globuleuse  . I Pater  nostri  di 
S.  Domenico  ( Cardiospermum  Halicacabum  ) . 

2.  ROTONDO  ( Stibrofundum  ) ArrvnJip.  L’  ( Orobus 
vernus  ). 

3.  OVATO  ( Ovatuin  ) Ovoide.  Il  ( Cardmis  marianur). 

4.  BISLUNGO  ( Oblonguin  ) Oblongue  . L’  ( Avena 
satìva  ) . 

fi.  POLVERULENTO ( Scobiformc),  se  ò simile  alla  pol- 
vere , o alla  limatura  di  ferro.  I/( Orchis  Mnrio  ). 

6.  TRIANGOLARE  ( Triangolare,  vel  Triquetrum). 

Il  Grano  saraceno  ( Pois  gonion  Fagopyruni  ) . 

*.  CON  ICO  ( Conoideum  ) Conoide , se  ha  la  figura  eoa 
me  di  una  pina . La  Lacrima  di  Giob  ( Coix  Lacryuia). 

8.  SCHI  ACCIATO  ( Compressum  ) Compriine'e . Il  Lino 
( Linuin  usitatissimum  ),  la  Cinoglossa  ( Cynoglossum 
officinale  ) . 

9.  PIANO  ( Planimi  ) FUnc  . Il  Violacciocco  ( Chciran- 
thns  incanti»  ). 
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io.  CON VESSO-FIANO  ( Plano-convexum  ).  Il  ( Bu- 
pleurum  rotundifolium  ). 

n.  CON VESSO-GON  VESSO  ( Convexo-con^cxum  ) . La 
Lente  ( Ervum  Lens). 

12.  RENIFORME  ( Reniforme  ) Reniforme . Se  ha  la  figu- 
ra eli  Rene.  Il  Fagiolo  ( Phascolus  vulgaris),  la  (Ru- 
ta graveolens  ) . 

13.  RUGOSO  ( Rugogum  ) Ridee.  LaPianta  dell’  Uccello 
( Martynia  Proboscidca  ) . 

14.  SOLCATO  ( Sulcatu in  ) Sillonnée . L’ Orzo  ( Hordeum 
vulgate ) . 

1».  ORBICULATO(  Orbiculatum  ) , se  è fatto  a disco  , 
o girello;  La  Noce  vomica  ( Strichnos  Nux  vomica)  . 

16.  C1MBIFORME  ( Cymbiforme) , se  ha  la  figura  coinè 
di  Barca.  La  ( Calendula  arvensis). 

ir.  NERVOSO  ( Jugatuni  ) , se  è rilevato  da  prominen- 
ze, 0 costole  longitudinali  . Il  Finocchio  ( Ancthum 
Foenicnlutit  ) . 

18.  FUNGOSO  ( Fungosum).  L’ Astuzie  ( Tropaeoluin 
majtis). 

19.  ALATO  ( Alatum  ) Ailée . L*  ( Acer  campestre  ),  il 
( Liriodendron  tulipifera). 

20.  CHIOMATO  ( Coni  a tu  in  ) Chevelue.  L’ ( Epilobiuin 
angusti  fuliniti  ) . 

21.  CODATO  ( Caudatum  ),  se  è terminato  da  un  filo 
vellutato  in  tutta  la  sua  lunghezza.  La  Vitalba  (Cle- 
matis  Vitalba). 

22.  CORONATO  ( Coronatum  ) Couronnée , se  alla  sua 
sommità  ha  come  una  corona  formata  dal  calice  pro- 
prio del  fiore, eh’ è rimasto  persistente.  La  (Scabiosa 
stellata  ). 

2?.  LANOSO  ( Lanatum  ) Laineuse.  Il  Cotone  ( Gossy- 
pium  herbaceum  ) . 

24.  SCABRO  ( Scabrum  ) Scabre.  La  ( Nigella  sativa). 

2 5.  SAGRINATO,  o SPINOSO  ( Muricatum , vel  Echi- 
natum  ) Tuberculée,  scb.  munito  come  di  piccole  punte. 
La  ( Calendula  officinali*  ). 
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d6.  ONCINATO  ( Uncinatum  , vel  Ilartatum  ) Crochue  , se 
termina  in  un  oncino,  o amo.  La  (yariotillata  ( Geum 
urbanum  ) , lo  ( Xantiiium  spinosum’) . 
a?.  ROSTRATO  ( Kostratum  ) En  bec.  Lo  Spillettone 
( Chaerophyllum  pei  tea  Vonevis).!  ' 

28.  CARTILAGINOSO  ( Cartilagineum  ) Cartilagineu- 
se ■ Il  Limone  ( Citri\g  medica). 

29.  CONTORNATO,  o MARGINATO  ( Marginature  ) 
Marginee  , se  è munito  di  un  urlo  membranoso.  La  Zuc- 
ca ( Cucurbita  Pepo  ) . 

So  LUCIDO  ( Lucidum  , vel  Nitidum  ) Luisante  . L’  ( A- 
quilegia  vulgaris  ) . 

Si.  LISCIO  (Glabrum ) Glabre.  La  Marruca  ( Rhamnus 
Pali  lime  ) . 

Sa.  RIPOSTO  NELLA  TOLrA  ( Nidulans  ir  pulpa  ) 
Aichìe  Aans  la  pulpe.U  Cappero  ( Capparis  spinetta). 

33.  SGAMBATO  ( Sessiie  ).  La  Sanicela  ( Caucalis  Sa* 
nicula  ) . 

34.  COL  GAMBO  (Funiculo  umbilicatmn  ) , se  è attac- 
cato alla  placenta  per  un  cordone  ombelicale . Il  Pisel- 
lo ( Pisum  sativuin  ) . 

SS.  UNICO  (Unicum  ) Utìique , se  è solo  in  un  pericar- 
pio. I Perpetuini  ( Gomphrena  globosa). 

36  DUE,  TRE  , MOLTI,  NU3IEROSI  , MOLTISSI- 
MI (tPuo  , 'Pria  , Plura  , Numerosa  , Numerosissima  ) . 
Il  Cece  (Gicer  arietinum),  E Sambuco  ( Sainbucus  ni- 
gra  ) , la  ( Nigella  saliva  ) , il  Papavero  ( Papavcr  somni- 
ferum  ) , 1’  ( Orchis  Morio  ) . 

Possono  Considerarsi  come  parti  accessorie  del  seme, 
non  essendo  necessaria  la  loro  esistenza , 

I.  L’  ARILLO , o VELO  ( Arillus  ) Arille , che  è 
un  inviluppo , 0 buccia  esterna , che  si  gepara  facilmen- 
te. La  sua  sostanza  ordinariamente  è sottile , e a guisa  di 
un’ epidermide  ricuopre  tutto  il  seme, come  nel  Cocome- 
ro ( Cucurbita  Citrullus  );  ovvero  è cartilaginosa,  co- 
me nel  Caffè  ( Coflea  arabica);  o è sugosa,  come  nella 
Fusaggine  (Eyonymns  europaeus  );  0 lacera  come  nella 
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Noce  mn'scttda  ( Myristica  aromatica  ) (t).  Il  Seme  però 
che  è munito  di  questa  membrana  è detto  ARILLATO 
( Arillatum  ) Arillée , come  oltre  i precedenti  la  ( Lavate- 
ra  arborea  ). 

II.  IL  PAPPO  ( Pappus  ) Aigrette  è un’  appendice 
attaccata  alla  sommità  del  scine  in  torma  di  piuma , o 
di  pennacchio,  che  risulta  da  una  riunione  di  peli  più 
o meno  lunghi , b ramosi . Appartiene  a molte  piante , 
ma  in  special  modo  a quelle  dei  fiori  composti.  Il  seme 
però  munito  di  questa  parte  è detto  PAPPOSO  ( Pappo- 
sum  ) Aìgrettée  . La  ( Valeriana  officinalis) . Si  distingue  in 

1.  SEMPLICE  (Simplex),  se  i peli,  che  lo  formano,  non 
hanno  alcuna  divisione  in  tutta  la  loro  lunghezza . La 
Lattuga  ( Lactuca  sativa  ). 

2.  DENTELLATO  ( Denticulatus  ) Dentelée . L’  (Hie- 
raciuin  Pilosella  ) . 

■3.  PIUMOSO  (Plumosum  ) Plameuse , se  i suoi  peli  so- 
no ramosi . La  Scorzanera  ( Scorzonera  humilis  ) . 

4.  CIGLIATO  ( Ciliatus  ) Ciliée , se  è tutto  contofnato 
di  peli  setosi , e paralleli . La  ( Serratula  centauroides  ) . 
fi.  A PENNELLO  ( Penniciìlatus)  PénicilU'e  . La  ( Dalea 
scoparia  ) . 

6.  SESSILÉ  ( Sessilis  ),  se  riposa  immediamente  sulla 
sommità  del  seme  . La  Cicerbita  ( Sonchus  oleraceus  ) . 
2-  GAMBETTATO  ( Stipitatus  ) Stipitee.  Il  Dente  di 
Leone  ( Leontodon  Taraxacum  ) . "v 
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(l)  In  commercio,  e nella  farmacia  1’ Arillo  della  Noce  Mo- 
scati;!, che  consiste  in  una  rete  carnosa  e rossiccia,  creduta 
falsamente  il  fiore,  si  chiama  Macis  . 


Digitized  by  Google 


i<)3 

CAPITOLO  XXXIV. 

• ’■  > . . i ; . . .1  ; ■ 

DELLE  PAP.TI  COMPONENTI  IL  SEME 

Osservazioni  economiche  su  i semi  .> 
Conservazione  del  Grano. 

I.  OMBELICO  ( Hihun . Linn. , vel  Fenestra  . 
Malpighi.  ) Oinhilic , risulta  «la  una  leggiera  cicatrice  , 

o foro  assai  visibile  nell’esterno  del  seme,  per  cui  i su-'  . 
chi  nutritivi  si  portano  internamente  per  farlo  disten-  ' 
dere,  e germinare.  Comunica  con  un  cordone  ombili- 
cale,  che  si  connette  colla  placenta,  per  il  quale  rice- 
ve 1’  alimento  allorché  è infecondo  nell’Ovario,  o quan- 
do è compreso  nel  frutto  dopo  la  generazione . Secondo i 
le  diver-e  piante  ha  differenti  forme;  ma  sempre,  alme- 
no da  Linneo  , e da  altri  celebri  Botanici , vieti  cotui-' 
dento  come  la  base  del  seme . 

II.  LE  MEMBRANE,  o INTEGUMENTI  ( Tuni- 
cae  , vel  Integumenti  ) Tunijues , ou  Enveloppes , che  ri- 
vestono il  seme,  e che  si  rompono  in  diversi  modi  nel- 
la germinazione,  non  presentano  sempre  la  medesima  con- 
sistenza . Così  nel  Grano  ( Tritioum  hybemuin  ) l’invi- 
luppo, che  lo  ricuopre  è duro;  e quantunque  sottile  è 
di  natura  legnosa;  nella  Lattuga  ( Lactuca  sativa  ),  e 
nel  Cavolo  ( Brassica  olerucea  ) è cedevole , e poco  te- 
nace; nel  Fagiolo  ( Phaseolus  volgari*  ) e nella  Fava 
( Vicia  Faba ) è come  una  cartapecora  ; nella  Zucca  (Cu- 
curbita Pepo)  è cartilaginoso;  nella  Gaggia  ( Mimosa 
Farnesiana  ),  allorché  6 penetrato  dall’  umidità,  diviene 
coinè  una  pelle  molle,  e cedevole;  nel  Castagno  (Ca sta- 
nca vesca  ) è duro  e coriaceo;  e finalmente  il  seme  del- 
le drupe,  come  della  Fesca  ( Amygd.tlus  persica  ),  e del- 
la Noce  ( Juglans  regia  ) è compreso  in  una  scatola  ossea  . 

Può  considerarsi  1’  inviluppo  dei  semi  come  risul- 
tante da  due  parti.  Ija  prima  esterna  o GUSCIO  ( Tu- 
nica exterior  ) è più  consistente  , «*d  è chiamata  da  Go- 
criuer  (Testa).  E'  di  un  sol  pezzo, e non  ha  altra  apci- 

v u 
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tuia  che  quella  dell’  Ombelico;,  quantunque  iti  certi  se- 
ini  vasseuibri  formata  di  due  valve  ; ed  il  suo  co. ore  è 
sempre  diverso  o più  scuro  della  sostanza,  eli’ egli  rin- 
chiude. L’altra  interna  o BUCCIA  ( Tuoi  a interior )t 
più  sottile,  e si  applica  immediatamente  alla  sostanza  del 
seme  , il  quale  quanto  più  è fresco  , tanto  più  essa  è distin- 
guibile La  di  lei  sostanza  è sempre  membranosa,  e qual- 
che volta  internamente  e rieorperta  di  una  lamina  car- 
nosa. Si  separa  facilmente  dall’ inviluppo  testaceo,  è di 
un  sol  pc/.zo , e senza  alcuna  aj^rtura.  E'  ne  la  sua  su- 
perficie esterna  sparsa  di  vasi , che  provengono  dall  Om- 
belico, e che  dall’  ultime  diramazioni  penetrando  nel- 
la sua  sostanza  giungono  fino  al  seme,  ove  si  riuniscono 
in  un  punto,  detto  OMBELICO  INTERNO  ( Caalaza  ) , 
per  lo  più  opposto  all’  Ombelico  propriamente  netto, fa- 
cilmente distinguibile  nel  Limone  ( Citrus  medica), ove 
sr  presenta  come  una  piccola  macchia  colorata , e un  po- 
co rilevata.  Questa  seconda  membrana  non  dee  riguar- 
darsi per  l’ EPIDERMIDE,  la  quale  è sopra  il  guscio, 
o testa  ( sebbene  non  in  tutti  i semi  ) ed  è cosi  suttue , 
clie  non  si  scnopre  , che  ricercandola  con  attenzione. 

III.  L’EMBRIONE,  o PLANI’ UL  A,  o CUORI- 
CINO ( Corculuin  ) Lmbryon , Piatitili:  , ou  Germe,  è la 
parte  più  essenziale  dei  seme  , mentre  in  esso  può  dir- 
si riconcentrato  tutto  il  vegetabile  , che  vi  è compre- 
so come  in  miniatura;  per  lo  che  ne  avviene,  che  noa 
può  «ssere  eguale  in  tutti  i semi.  Ordinariamente  non  e- 
sisto,  die  un  solo  embrione  in  ogni  seme;  ma  alcuni  Bo- 
tanici ne  hanno  b.  operti due  nell’ ( Evuiiyuius  europaeus  ) 
e nel  ( Pinus  Cembia ;;  tre  nell*  Arancio (Uitrus  Auraw- 
tiuin);  e molti  nel  ( Citrus  decumana  ).  Risulta  1’ em- 
brione dalla  Radicula,  e dalla  Plumula. 
j.  LA  RADICULA  (Radicula)  KaAilule  è il  primo  or- 
gano, che  si  sviluppa  dal  seme  , e da  cui  Ita  origine 
la  radice  della  pianta  (i).  Ordinariamente  i semi  non 

/ * 

fi)  Linneo  chiama  i Radicala  j quella  parte  fibrosa  della  ra- 
dice, nella  quale  termina  il  Laudice  discendente  , e per  cui  la 


Panno , che  una  sola  radiculh  ; ma  alcuni  cereali  , se- 
condo Senebier , ne  hanno  tee  , quattro  , o sei  ben  se- 
parate. I suoi  progressi  sono  più  rapidi  di  ogni  altra 
parte  dell’embrione,  specialmente  nella  Querce;  es- 
sendo il  primo  oggetto  della  Natura  quello  di  fissare 
la  giovane  pianta  in  quel  terreno  dove  dee  essere  nu- 
trita . Allorché  è sviluppata  somministra  alla  Plutnula 
i sughi,  che  riceve  dai  cotiledoni , e dalle  radici  la- 
terali, che  presto  tramanda.  Se  si  recide  la  radicula 
nel  tempo  della  germinazione  termina  ordinariamente 
la  vira  della  nuova  pianta;  ma  se  non  ostante  la  plu- 
mula  continua  a vegetare , ciò  dipende  dall' essersi  ci- 
catrizzata la  ferita,  e per  essersi  formato  come  un  no- 
do, da  cui  hanno  origine  delle  radici  secondarie,  che 
ne  fanno  le  veci . 

La  Radiciila  s'  insinua  per  lo  più  nel  terreno  ; c al- 
' lorchè  il  seme  è posto  in  una  posizione  contraria  a 
!>  quella,  ché  gii  conviene, si  curva  per  ritrovare  la  sua 
direzione  naturale . Presenta  poi  diverse  forme  nei  varj 
sémi,  mentre  ora  è conica,  o cilindrica;  come  pure 
ha  differenti  lunghezze,  essendo  ora  eguale  ai  cotile- 
doni , ora  minore,  ora  sorpassandoli- .Secondo  le  osser* 
vazioni  di  Grew , e del  Malpighi  è composta  dei  mede- 
simi elementi  della  radice  adulta,  cioè  degli  strati  cor- 
ticali', dei  vasi,  del  parenchima,  e-della  midolla. 

2.  LA  PLUMULA  , o PIU  METTA  ( Plmnula  ) lHumuU 
è Ja  parte  ascendente  dell’ embrione , destinata  a for- 
mare lo  stelo  col  rimanente,  che  gli  appartiene.  Se- 
condo Goertncr  unte  le  piante  monocoti  ledoni  ne  man- 
cano , eccettuando  alcuni  Graminacei  ; e nelle  altre 
piante  è unita  cosi-  strettamente  ai  cotiledoni , e <ù 
nascosta  in  mezzo  ad  essi,  che  quasi  potrebbe- d ubi  - 
tarsi  della  sua  esistenza . Gurti»  recidendo  la  Riunitila 
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radica  stessa  succhia  1’ alimento  per  sostentare  la  pianta.  In- 
tende poi  per  la  parte  dell’  embrione,  che  si  è chiamata  RA- 
D1CULA,  U ( Rosuiltum  j , che  definisce  . pus  i arcui  i simplex 
detctnJfns  . 
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vide,  che  la  pianta  non  periva,  ma  invece  di  una  ne 
nascevano  molte  altre  ; nell’  messa  guisa  clieescouo  molti 
getti  dalla  sezione  del  tronco,  e dei  rami  di  un  vege- 
tabile adulto.  E'  facile  il  percepire,  che  la  Pluinula  è 
nutrita  dalla  radicula  anche  senza  T anatomia  , che  ne  ha 
data  Hedwig;  tanto  più  che  non  è dotata  di  alcuna  for- 
za di  assorbimento  esterno. 


IV.  I COTILEDONI,  o LODI  DEL  SEME  ( Co- 
tyleilone*  ) Cvtylcdons , ou  Lobes  scminaux  formano  la 
parte  più  es-enziale  del  seme.  Nella  maggior  parte  del- 
le piante  consistono  in  due  corpi  carnosi  convessi  all’  e- 
sterno , e uniti  insieme  per  la  superficie  interna,  ma  non 
aderenti , che  per  un  puuto  comune , disposto  ora  su  i 
lati , ora  verso  la  loro  estremità.  Jussieu  vi  ha  fondato 
il  suo  Metodo  naturale  .chiamando  piarne acotiUdoni  quel- 
le , il  di  cui  seme  non  presenta  alcun  lobo  . comeleCrit- 
toga  ilici  monocotiledoni , se  non  ne  mostra  che  un  solo» 
come  le  Palme,  i Graminacei  ec. ; e dicotiledoni,  se  ue 
offre  due , come  la  Fava , il  Lupiuo  ec. 

I Cotiledoni  sono  formati  i.  dall’  epidermide,  che 
è la  medesima  di  quella  dell’ embrione , e che  serve  pro- 
babilmente a impedire  1'  unione  degli  .organi  componenti 
ii  seme»  3-  dal  parenchima,  clic  è un  prolungamento  di 
quello  dell’  embrione , e che  contiene  in  certe  cellule  un 
fluido  oleoso  , e deiieo  ; 3.  dai  vasi , i di  cui  tronchi  sem- 
brano escire  dalla  sostanza  carnosa  dell’  embrione  alla 
base  della  piuniula . E'  notabile  , che  la  parte  interna  dei 
Cotiledoni  è più  porosa  dell’  esterna  , e eh’  essi  sono  me- 
no compatti  della  radicula,  e della  plumula.  , 

Nella  germinazione  i lobi  divengono  per  lo  più  le 
FOGLIE  SEMINALI,  che  sono  di  una  figura,  e di  una 
sostanza  diversa  da  quelle,  che  hanno  le  altre  foglie  del- 
la pianta  sviluppata.  Nella  prima  età  del  vegetabile  ser- 
vono esse  a trattenervi , e ad  aumentarvi  i principj  della 
virai  mentre  periscono , o divengono  inutili  appena  che 
la  giovane  pianta  ha  forza  bastante  di  nutrirsi  da  se  stes- 
sa per  altri  mezzi  più  attivi.  Non  id  tutti1!  sértfi  per* 
segue  un  tal  cangiamento , mentre  nel  Fagiolo  i lobi  sono 
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asSar  distinti  dalle  foglie  seminali  , ma  il  bnon  esito  del- 
la pianta  dipende  dal  felici  sviluppo , e conservazione 
degli  uni , e delle  altre  ; osservandosi  infatti , che  allor- 
ché periscono  anticipatamente,  o per  putrefarsi  la  loro 
sostanza  per  una  soverchia  umidita,  o per  essere  offesi  * 
c divorati  dagli  ammaliala  pianta  perisce  nella  sua  in- 
fanzia, ovvero  diviene  un  soggetto  debole  ed  infermo, 
da  cui  a suo  tempo  non  si  ottiene  che  uno  scarso,  e mal- 
vagio prodotto . E'  da  osservarsi , clic  il  sapore  dei  co- 
tiledoni è amaro  in  molti  semi,  acre  in  altri,  e insipido, 
o dolciastro  nel  nocciolo  fresco  della  Mandorla , nella 
Nocciuola  , e nella  Noce  . 

V IL  PERISPERMA  (Perisperma  , vel  Alh,umen  , 
vel  Periembrio . vel  Secundinae  internae  ) Perisperma  è 
una  sostanza  particolare  di  alcuni  semi,  che  esiste  per  lo 
più  sotto  la  forma  farinosa  nel  Grano  ('Triticurat1  hybef- 
nutn  ),  nel  Fagiolo  ( Pliaseolus  vulgaris),  nel  Gelsomino 
di  bella  notte  ( Mirabilis  Jalapa).  Risulta  dalla  conden- 
sazione del  Latte  dei  semi  non  ancora  maturi  ; e però  è 
stato  paragonatoal  bianco  dell’ Uovo , tanto  più  che  h>  ras- 
somiglia'per  la  donsistenza,  e per  il  colore.  Ev  situato 
ira.  gl’ integumenti' interni,  ed  i cotiledoni;  e allorché 
1’  umidità  promuove  la  germinazione,  es-o  sì  risolve  in 
fluido,  che  alimenta  in  parte  la  giovane  pianta;  come  le 
acque  dell’ Ainnios  nutriscono  parzialmente  il  feto  negli 
hnimali.  Internamente  forma  due  cavità  , in  una  delle 
quali,  come  ili  una  piccola  loggia,  risiede  1’  embrione  .> 
, (J  irB^risperma  non  ha  per  lo  più  né  Odore  , nè  sapo- 
re; e nel  semi  aromatici  delle  ombèllifere  dee  il  suo  o- 
dore,  comunicato  soltanto  nella  superficie  estèrna,  al- 
l’olio essenziale,  che  è attaccato  ài  loro  integumenti. 

VI.  Alcuni  aggiuugonoal  seme  un’ altra  parte, chia- 
mata ( Vitétlus  ) , che  è un  ■piccolo  corpo  , disposto  ordi- 
nariamente fra  il  perisperma,  ,c  l’embrione.  Si  suppone 
quèst’  qrgano  cosi  iutimaineijtè  unito  al  perisperma  da 
formarne  la  di  lui  parte  ipterna . Goprtner  lo  ha  para- 
gonato al  torlo  dell’Uovo;  e nei  Graminacei  lo  ha  fi- 
gurato come  una  scaglia  tagliata  in  scudo.  E in  gene- 
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rale  meno  consistente  del  perispèrma , mi  servo  proba- 
bilmente ai  medesimi  usi.  La  sua  esistenza  però  non  ò 
srata  ancora  rigorosamente  dimostrata  , mentre  alcuni 
Botanici  pensano;,  che  siccome  si  riscontra  in  un  piccol 
numero  di  piante  , così  potrebbe  essere  una  parte  dell’  euv* 
brione  conformata  • ili  versamento . 

;.!  » ,/'  • • > ■ iì  -ji.  t 

OSSERVAZIONI  ECONOMICHE  SU  I SEMI . Nop,  soja, 
«s»L  fiumano  un  ,òggetco  importante  per  1’  Agricoltura.,  in 
quanto  assicurano  piu  stabilmente  ii  mantenimento  delle  spe- 
cie, più  che  con  altro  meato  di  riproduzione,  per  cui  spesso 
o si  degrada  la  lord  natura,  o finalmente  si  giunge  còl  rèn- 
derle sterili,  ma  ancora  servono  ai  primarj  bisogni  della  vi- 
ta. I!  Grano,  il  Riso,  il  Formentone*,  c tutti  gli  altri  Cereali 
alimentano  I’  uomo,  e gli  animali;  e da  essi  si  estraé,  una 
bevanda  spirjro,a,  che  supplisce  al  vino  nei  Paesi  settentrio- 
nali, c dove  manca  la Vite.  Vi  sono  pure  dei  sepii,,  C.ne  of- 
fi  uno  delle,  ricorso  non  indifferenti  all'  arte  tintoria -,  e alcuni 
di  essi  somministrano  un  oliò  ir)  mancanza,  di  quello  di  Oli- 
va, che  tanto  serve  a produr  luce  nell’assen/a'del  giorno  ; 
quanto  ad  essere  impiegato  nelle  diverse  manifattura  . Non  meno 
impostante  può,  essere  atMedioo  iioanoscCro.ie  proprietà  dei  ae» 
«ni , mentre  per  esemplò  qutdli,d<  iPapavt;s<idi«,inourl  pmulsioqp, 
che  non  disgusta,  e che  nop  è narcotica , come  il  restante  della 
pianta  e .paripiente  dal  conoscerne  la  struttura  interna  saprà 
evitare  quelle  parti  , che  avessero  delle  virtù  Contrarie  . Infatti 
il  srme'ihfero  degli  Euforbj  e un  Porte  purgante  ; ma  una  tal 
proprietà  è limitata  soltanto  nell'embrione,  e non  già  nel  periti 
spenna  , che  è dolce  ed:  innocente  ; come  pure  EQJio  , che  *i 
eicse  dal  seme  del  Rici.no  , non  ha  alpuqa  reg,  quadj|à,>  «C  pii; 
ma  gli  sia  stato  tolto  .1’  inviluppo  testaceo.;  ma  sepiz»  una 
tije  avvertenza  diviene,  drastico,  e potrebbe  èssere  fatile  . In 
generale  l’embrione  è la  causa  delle  propribtà  attiirc  di  certi 
semi’;  mentre  tolto  a quelli  velenosi,  come  dell’ ( Jatropha 
Curcas  ;v  ri  possono  m»#gtbrc  impunemente , e in  molta. dose  . 
Tosi  gli  olj  , che  si.  estraggono  dai  semi  con  ung  pressione 
leggrera  , riesciranno*  migliori  .tC.ppn,  saranno  soggetti  qd.altfir 
rarsi  come,  quelli , qbe  ri  (Ottengono  dai  semi  introiti  minuta- 
mente ; nel  rapdo, stesso  (|  c.be, . 1*  olio  di  Oliva  riescircbbe  più 
grato,  e si  conserverebbe  più  lungo  tempo  , se  ia  macine  non 
ne  rompesse  col  nocciolo . il  ‘stilb  embrione  ; ma’ intoppi». a ciò 
è diviso  il  scntimento-llegll  Agricoltori  , come  vedrema  par- 
lando di  tal>  manifattura  j ■ ’ _ .*  •;  . 


Ma' se  di  tante  applicazioni  utili  sono  suscettibili  i «enti , 
è facile  il  comprendere  di  quanta  importanza  diviene  la  loro 
consrfVarione  ■ Per  non  diffondersi  di  più  di  quello  comportino 
i' limiti  di  questo  Trattato , non  parleremo  che  di  quella  del 
Grano  -,  'quantunque  si  abbiano  dei  precetti  lodevoli,  non 
solo  dagli  Autori  antichi,  ma  ancora  dai  moderni  i più  ac- 
ereditati.  La  vagliatura  o eseguita  a mano,  o mediante  varie 
macchine-,  invantate  a tale  oggetto  , la  la  vatura  per  cui  si  li- 
bera dalle  immondezze,  e dai  granelli  vuoti  , o guasti,  e la 
stufatura  , per  ben  prosciugarlo  , e per  prevenirlo  da  ogni  altera  - 
zione.sono  le  operazioni  preliminari  , che  vengono  raccoman- 
date per  la  più  sicura  conservazione  di  questa  derrata  . Il  lo- 
cale poi  destinato  a contenerlo  in  gran  quantità  richiede  delle 
avvertenze  particolari*,  ma  la  maggior  parte  dei  grana)  sono 
stabiliti  o nelle  soffitte  con  le  finestre  , e le  porte  non  tvn 
chiuse,  mal  distribuite-,  e troppo  grandi , per  cui  nell' Estate 
un  caldo  eccessivo  lo  guasta  nella  sua  qualità.,  e favorisce 
lo  «viluppo  degli  animali,  che  ne  divorano  la  maggior  parte  ; 
ovvero  situati  in  luoghi  umidi,  o presso  alle  stalle,  o 

in  yicinanzà  'd)  materie  vegetabili,  ed  animali  in  putrefa, -io- 
ne . Varie  ‘iddè*  sono  state  suggerite  dà  Uomini  sommi  per  io 
stabilimento  di  un  buon  magazzino,  c assai  taccomandabili 
sono  quelle  di  Duhamel,  specialmente  per  la  costruzione  dei 
VcntilatQt'i  ì dell'  Intieri  nella  sua  Perfetta  co nservazfane  ilei 
grani ; e di  diversi  Agronomi 'Inglesi.  In  generale  un  granaio, 
per  quanto  1$, .località  lo  permette,  dee  'essere  costruito  in  mo- 
do, che  pòssa  Stabilirmi  una  Corrente  di  ària  per  óg’ni  par- 
te , che  il  ^àVfthtnto  sia  formato  di  tavole  ben  prosciugate , 
e ben  connesse  a coda  di  rondine  , e che-  i muri  non  abbiano 
alcuna  fessura  . l’arinentier  raccomanda,  che  il  palco  sia  an- 
c-h'esso  formato  di  tavole , e rivestirò  di  paglia  ben  serrata, 
acciò  1’  aria  qalda  , cd  umida  non  possa  penetrarvi.  Ma  non 
ostante  tujto  questo  , ed  altre  molte  invenzióni  particolari  per 
render  perfetto  ùrt  granajo  , é per  ben  distribuirvi  i semi  Con- 
viene essere  persuasi,  che  tanto  i grani , che  le  farine  trovan- 
dosi in  piccole  masse  non  possono  nuocersi  scambievolmente 
per  le  loro  qualità  differenti,*  che  in  conseguenza  1’  uso  dei 
secchi  presenta  dei  vantaggi , che  non  hanno  i granaj  i meglio 
immaginati  . In  tal  modo  un  medesimo  locale  può  servire  ad 
ogni  qualità  di  Cereali  senza  1’  inconveniente  del  loro  mi- 
scuglio . Tutte  le  rip&raiioni  > che  esige  il  granajo  possono 
essere  fatte  senta  estrarrtè  il  Grano  , e senza  eh’  esso  sia  sog- 
getto ad  essere  calpestato.  Allorché  poi  il  grano  si  guastasse  , 
e minacciaste  il  vicino  di  contagio  non  si  ha  da  contrasta- 
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re  oh«  con  un  sacco  soltanto;  e non  si  rischia  , che  per  una 
piccola  quantità  rimanga  infetta  la  mass*  intera.  Cosi  ognu- 
no , che  abiti  ristretto  , può  <a  poco  prezzo  conservare  la  sua. 
provvisione  senza  comprometterla  per  ragione  del  locale  noa 
adattato  ; c se  i topi  forano  un  sacco  si  ba  subito  1’  indi- 
zio, che  si  dee  impiegare  ogni  mezzo  per  distruggerli  Ma 
anche  facendo  astrazione  da  tutto  ciò  , che  tali  animali  potes- 
sero consumare,  l’uso  dei  sacchi  impedisce  loro  di  deporre  le 
loro  escrezioni,  che  comunicano  al  Grano  un  odore'  cosi  di- 
sgustoso, e penetrante,  che  rimane  quasi  impossibile  il  poter- 
glielo togliere  interamente.  > . 

t , , 

CAPITÒ  LO  XXXV, 

DELLE  COLLEZIONI  DI  OGGETTI  VEGETABILI  , , . 

'>  j.  < . , * 

TTerininata  l’ anatomia  delle  diverse  parti  della  pian- 
ta, tanto  nera pìici , che  composte,  può  dirsi  descritto  l’in- 
tero vegetabile  dalla  radice  lino  al  seme,  con  quelle  ap- 
plicazioni agrarie  ed  econòmiche  più  relative  ; riunendo 
col  metodo  prefisso , anche  in  questa  prima  parte  del  Cor- 
so, la  Botanica  all’  Agricoltura.  I Giardini  botanici,  e 
gli  Orti  esperimentali  sono  opportuni  per  apprendere  la 
teorìa  di  tali  scienze,  onde  osservar  poi  la  Natura  vegetabi- 
le iu  grande  , e nel  suo  vero  aspetto , per  farne  quindi  delle 
applicazioni  utili  nella  pratica  agraria,  adottandone  i ri- 
sultati più  lodevoli.  Ma  anche  gli  esseri  morti,  quan- 
tunque uon  ci  rappresentino  tutte  le  bellezze  della  vita , 
e che  più  non  abbiano  la  loro  freschezza,  il  brio  dei  co- 
lori, e l'eleganza  delle  forme,  possono  rammentarci  l’og- 
getto nel  suo  stato  di  vegetazione,  ed  essere  di  una  gui- 
da sicura,  allorché  si  estendono  le  nostre  osservazioni  so- 
pra gli  altri  di  simil  genere.  Una  raccolta  dunqne  di  piante 
ben  seccate , e disposte  è uno  dei  mezzi  più  attivi  per  lo 
studio  dei  vegetabili , checché  ne  dica  ttu  Naturalista  mo- 
derno, che  chiama  gli  Erbarj  tombeaux  de  flore,  ou  Ics 
piante*  sont  rangées  , et  tntourtes  dee  papier*  camme  les  mo- 
ni ics  d'Lgypte  dans  leurs  langes . E'  vero , che  le  piante 
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vi  si  trovano  in  uno  stato  d’ imperfezione , che  le  loro 
parti  sono  compresse , e che  la  fisionomia  incera  ne  è alte- 
rata-, ina  tali  inconvenienti  sono  ricompensaci  dal  poterle 
vedere  ed  esaminare  in  ogni  stagione,  e dall’ averle  sempre 
a sua  disposizione  ; ineutre  i giardini  o nou  le  offrono 
sempre,  ovvero  le  hanno  deteriorate  , e le  campagne  non 
ne  soinministrauo , che  un  piccolo  numero  alla  volta,  che 
sieno  capaci  di  essere  osservate  con  tutti  i loro  caratteri. 
I,c  istruzioni  per  ben  formare  un  Erbario  si  trovano  de- 
scritte^ ripetute  quasi  da  lutti  gli  Autori  di  Botanica; 
mi  per  nou  lasciare  alcun  vuoto,  ne  riporteremo  le  regole 
principali . • > ■ • • • •;.«  : 

<Si  debbono  scegliere  quelle  piante;  che  riunisco- 
scouo  più-che  è possibile  tutte  le  loro  appartenente , cioè 
che  sono  adulte  , senza  essere  deformate  da  alcuno  ac- 
cidente; c quel  eh’  ò essenziale,  che  sieno  con  i loro  fio- 
ri avanzate  a segno,  che  abbiano  ancora  qualche  frutto. 
Si  eccettueranno  le  radici , e tutti  quegli  organi , che 
per  la  loro  grandezza  non  sono  suscettibili  di  essere  com- 
presi nell’  Erbario  , o interi , odi  visi  in  parti . I fogli  desti- 
nati a una  tal  collezione  possono  avere  generalmente 
una  lunghezza  da’  14.,  a’  i5.  pollici  con  una  larghezza 
da’ 9.  a’  io.  ; ma  secondo  la  qualità  delle  piante  possouo 
essere  più  grandi , o assai  piu  piccoli , rendendo  l’ Erba- 
rio per  «osi  dire  tascabile.  Il  tempo  poi  opportuno  di 
raccoglier  le  piante  è quando  il  Sole  ha  già  prosciugatola 
loro  umidità,  e clic  i suoi  fiori  sono  interamente  aper- 
ti . Per  trasportarle  quindi  al  loro  destino  con  tutta  la 
loro  freschezza,  e necessario  un  recipiente  di  latta; ov- 
vero appena  raccolte  si  possouo  disporre  fra  dei  fogli 
di  carta  grigia  o sugante,  compresi  fra  due  pez2i  di 
asse  della  loro  grandezza  , che  mediante  due  coriLé 
possono  chiudersi  , e aprirsi  a piacere  , per  dispor- 
vi tutte  quelle  di  più,  obesi  vanno  trovando.  Cosi  as- 
sicurate nel  viaggio,  allorché  si  vogliono  seccare.,  si  os- 
serverà di  spiegarleicon  tutta  1’  esattezza , dando  u cia- 
scheduna parte  ia  situazione  naturale  clic  aveva , e di 
frapporle  uei  suddetti  fogli  di  carta  mi  già  , in  quella 


4C  ì 

quantità  sufficiente  per  ogni  pianta . Nei  primi  tempi, do* 
po  i*2.  ore  o t5.  al  più  di  una  compressione  non  molto 
forte,  o mediante  uno  strettojo,  o per  mezzodì  pesi,  si 
debbono  mutare  i fogli  inumiditi,  e sostituirne  degli  a- 
sdutti  deli’  istessa  qualità  , ripetendo  ciò  per  più  giorni 
di  seguito*  fino  che  non  sieno  interamente  seccate.  Ciò 
si  distingue  dal  sostenersi  da  loro  stesse  senza  piegarsi  da 
veruna  parte;  cd  in  tale  stato  si  può  dare  loro  un  grado 
piu  forte  Ui  com pressi one.  Così  preparate  le  piante  si 
dispongono  nell’Erbario  formato  di  carta  bianca,  e in* 
collata  della  sud  ietta  grandezza;  sostenendole  poi  me- 
diante dei  piccoli  spilli,  che  attraversano  col  foglio  un 
altra  piccola  striscia  di  carta , onde  meglio  assicurarle; 
Ovvero  con  una  legatura , eseguita  con  della  seta  per  mez- 
zo di  un  ago.  Si  riporta  poi- il  nome  della  pianta,  il 
luogo  ove  fu  raccolta,  ed  i lei  caratteri  con  quell’  or» 
dine  di  Sistema  o Metodo  che  si  è prescelto. 

Trattandosi  però  di  preparare  delle  piante  Liliacee , 
0 delleOrchidi,  che  sogliono  divenire  rugginose  onere, 
per  conservare  ad  esse  il  proprio  colore  si  passa  loro  sopra 
( scansando  i fiori  )un  ferro  caldo  da  insaldare  per  prosciu- 
gare la  loro  umidita  , e quindi  si  termina  eh  seccarle  secon- 
do il  solito.  Le  piante  Crasse  parimente , che  sogliono  ve- 
getare fra  i fogli,  quantunque  apparentemente  seccate, 
tanto  si  possono  scottare  con  il  suddetto  ferro  caldo, 
quanto  immergendole  per  un  minuto  nell’  acqua  bollen- 
te , ovvero  tenendole  immerse  per  un  giorno  nell’  a<  qua 
vite  , seccarle  poi  come  le  altre  piante  . Mouton-Fon- 
tenille  dà  una  Memoria  su  gli  Erbarj  , che  è inserita 
nella  sua  Opera:  Tableau  de  syslémes  de  Botanique . Lyon 
.1798.,  e il  Prof.  Ottaviano  Targioni  verso  la  fine  del  I. 
Volume  delle  sue  Istituzioni  Botaniche.  Firenze  1802. ne 
fa  in  certo  modo  1’  estratto , riportando  poi  un  modo  as- 
sai raccomandabile  di  ordinare  e di  conservare  una  tal 
collezione . ■ 

-Per  disseccare  le  piante  senza  compressione  si  tro- 
va il  seguente  processo  di  Giuseppe  Monti  (1):  Si  coglie 

(l)  Nouv.  Dictionn.  d’Hist.  Nnt.  Voi.  X pag.  4ily. 
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la  pianta  in  un  tempo  asciutto  , e mi  momento  che  l perft i-t 
tamente  fiorita . Nel  fondo  di  un  va  io  cilindrico  di  terni 
si  pone  un  pezzo  di  Cera  molle  , Sul  quale  si  fissa  l'estremi* 
là  della  pianta  raccolta . Vi  si  versa  poi  della  AaUdet  ben 
lavata , crivellata  , e bene  asciutta  , introducendovela  dol- 
cemente , e in  modo  che  ricuopra  tutte  le  parti  della  pian- 
ta , specialmente  i petali  dei  fiori  ; si  espone  quindi  questo 
vaso  al  Sole  senza  cuoprirlo,  e nel  termine  di  qualche  tem- 
po si  trova  il  tutto  disseccato,  senza  che  i colori  si  siano 
alterati . 

E'  assai  semplice  l’ apparato  necessario  per  1*  erbo- 
rizzazione. Oltre  una  Flora  del  paese,  o in  mancanza 
di  essa  un  compendio  delle  piante  più  comuni , che  in 
poche  parole  ne  rappresenti  i caratteri  principali  ; c ol- 
tre la  scatola  o tubo  di  latta  , o le  due  assi  indicate 
per  contenerle  appena  raccolte , non  bisogna , che  una 
buona  lente  per  bene  osservare  le  parti  della  fruttifi- 
cazione, uu  ferro  appuntato  o piccola  lamina  di  ferro  ta- 
gliente, un  coltello  o piccola  accetta  per  tagliare  gli  steli 
o i rami  più  grossi , o per  scalzare  le  radici  , un  ba- 
stone da  potersi  allungare  secondo  il  bisogno, con  un’e- 
stremità ricurva  per  abbassare  i rami  alti  degli  alberi, 
e un  lapis,  o un  calamajo  portatile  con  un  poco  di  carta  por 
prendere  gli  appunti  necessarj  di  quelle  osservazioni  da 
farsi  sul  posto. 

Possono  essere  sommamente  utili  le  Collezioni  dei 
vegetabili,  e delle  loro  diverse  parti  non  solo  al  Botani- 
co,ma  ancora  al  Farmaco  , all’ Agricoltore , ed  all’Artefi- 
ce . Le  diverse  radici , o scorze,  o fiori,  o foglie,  o semi 
formano  delle  serie  interessanti  ; ma  anche  Hna  raccolta 
di  legni  nostrali,  divisi  in  lamine,  o con  le  sezioni  per 
ogni  verso,  può  far  conoscere  le  loro  proprietà,  tan- 
to per  la  grana,  e il  colore  che  presentano,  quanto  per 
il  pulimento,  di  cui  sono  suscettibili,  anche  a confron- 
to dei  legni  esotici . Finalmente  una  serie  di  frutti  al- 
meno dei  proprio  paese  o ben  disegnati  e coloriti , o 
imitati  in  cera  , può  essere  della  più  grande  utilità  , 
per  non  rimanere  ingannati  dalla  diversità  dei  nomi  , « 
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per  ben  formarci  1*  idea  dell’ oggetto  ; onde  saper  distin- 
guere , che  quelli  di  altre  Provincie  non  sono  comnni 
alla  nostra , qualora  si  vogliano  acquistare , e così  me- 
diante V innesto  accrescere  le  migliori  varietà  degli  Al- 
beri fruttiferi.  . •„ 


y '\  ' • .t  1 . j t 

V • i '■  Fine  della  prima  Parte . 
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P A R T E IL  * 

DELLA  CHIMICA  VEGETABII.E  . 

CAPITOLO  I. 

DEI  MEZZI  PER  ANALIZZARE  LE  PIANTE  . 


_/\_vendo  finquì  considerato  il  vegetabile  relativa- 
mente alla  struttura  delle  di  lui  parti , aggiungiamo  a- 
desso  ciÓ,  che  è bpportuno  per  apprendere  i principi 
elementari , ed  immediati , dei  quali  è format»  , onde 
percorrere  l’intera  istoria  della  di  lui  composizione. 

Avanti  la  rivoluzione  chimica  di  Lavoisier  non  si 
conoscevano  che  confusamente  le  sostanze  vegetabili  , 
mentre  la  distillazione  era  il  solo  mezzo  di  analisi , a 
cui  si  accordasse  la  maggior  considerazione  ; non  ostan- 
te che  da  essa  ili  ottenessero  sempre  i medesimi  risul- 
tati . Dopo  una  tal’  epoca  molti  si  sono  occupati  felice- 
mente sulla  determinazione  della  vera  natura  delle  pian- 
te , e dobbiamo  a Pender  delle  tavole  esatte  sulla  quan- 
tità ìlei  principi  di  esse,  solubili  nell’  acqua,  e nello  spi- 
rito di  Vino,  con  la  cognizione  , che  tutti  i vegeta- 
bili contengono  più  della  metà  del  loro  peso  di  fluido 
acquoso  . Fourcroy  poi , di  cui  fra  le  altre  Opere  celebri 
abbiamo  come  pet;  un  modello  la  preziosa  analisi  della 
China  di  S.  Domingo , ha  combinato  ali’  esperienza  il 
ragionamento,  ed  ha  stabilito  nella  Chimica  vegetabile 
un  ordine  chiaro , e preciso . 

Questo  Autore  nell’  esporre  i var  j modi  di  analiz- 
zare le  piante,  osservando  primieramente  quello,  che 
opera  la  Natnra  nel  separare  da  esse  mediante  la  rottu- 
ra spontanea  dei  vasi  certe  sostanze  particolari,  come 
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la  linfa,  le  gomme,  le  resine  oc  , accenna  come  ciò  può 
ottenersi  ancora  artificialmente  col  favorire,  e preveni- 
re la  Natura  medesima  per  mezzo  d’ instrumenti  modifica- 
ti , e applicati  in  ragione  della  tessitura  dei  varj  organi. 
Il  Calore  pure  è un  altro  mezzo  di  analisi,  e dai  diversi 
gradi  di  «sso  possono  ottenersi  dei  risultati  differenti . In- 
fatti, se  da  una  temperatura  dÌ4.S°.si  produce  una  sem- 
plice essiccazione , da  un  grado  più  forte  si  avranno  degli 
olj,  e dell’acido  carbonico.  Dalla  Combustione  poi  oltre 
il  carbonio  si  possono  ottenere  varj  principi  aeriformi  ; 
e conducendola  fino  all’  Incinerazione  ai  giungerà  non  so- 
lo a scuoprire  la  proporzione  delle  ceneri , ma  atfeora 
la  qualità,  e la  quantità,  degli  Alcali,  delle  Terre, dei 
Metalli,  o Ossidi  metallici,  che  potessero  contenere  . Ma 
per  tale  oggetto  Théod.  de  Saussure  nella  sua  opera  Re- 
cherches  chimi-fues  sur  la  vegetai ion . Paris  1,804.  ci  pre- 
senta un  vasto  campo  da  soddisfare  le  nostre  ricerche . 

Anche  con  L’  Aequa  si  possopo  conoscere  altri  princi- 
pi dei  vegetabili.  Con  essa  infatti  nello  stato  ordinario, 
e freddo  si  produce  una  Macerazione , per  cui  si  ottiene 
la  mucillaggine  : e riscaldandola,  ma  senza  bollirla,  ri- 
sulta un ’ lnf  'uiiuite , nella  quale  rimane  discioita  cou  un 
principio  aromatico  una  parte  del  corpo  estrattivo,  che 
in  maggior  quantità  si  otterrà  da  una  Decozione  con  far- 
la passare  all’ ebollizione . Non  solo  però  dalle  varie  tem- 
perature dell’  Acqua  si  può  avere  dei  prodotti  diversi, 
ma  ancora  dal  prolungare  uu’  azione  lenta  di  essa  sopra 
alcuni  corpi',  semplicemente  immersivi , si  formano  delle 
Carbonizzazioni . 

Con  gli  Acidi  parimente  6Ì  disciolgouo , e si  decom- 
pongono le  sostanze  vegetabili.  Ma  non  solo  con  essi, 
dai  quali  si  sviluppano  altri  acidi,  come  il  malico,  l’ os- 
salico , l’ acetico  ec. , ma  ancora  con  dei  prodotti  vegetabi- 
li , come  cou  gli  olj , con  T alcool , e con  1’  etere,  si  posso- 
no ottenere  altri  principi  egualmente  vegetabili , che  iu 
quelli  vi  sono  rimasti  distciolti  . 

Finalmente  con  la  Fermentazione  sì  convertono  al- 
cune sostanzo  insipide  in  materie  saccarine  , che  diven- 


gono  poi  spiritose,  o alcooliche.  Tutti  questi  mezzi  pe- 
rii suppongono  antecedentemente  delie  operazioni  mec- 
caniche sulle  sostanze  da  analizzare , onde  facilitar  sem- 
pre più  la  loro  decomposizione  . 

CAPITOLO  II. 

DEI  PRINC1PJ  ELEMENTARI  DELLE  PIANTE. 

I.  Il  Carbonio  esiste  in  molta  quantità  nei  vegetabili 
sì  nelle  parti  solide,  che  fluide  di  essi.  Con  la  combu- 
stione di  alcune  sostanze  in  vasi  chiusi  si  ottiene  in  un 
modo  sensibile  ; ma  ancora  senza  il  fuoco  si  sviluppa 
spontaneamente , combinato  con  1’  ossigeno  nello  stato  di 
aiido  carbonico.  Le  piante  lo  perdono  in  gran  dose  nel 
tempo  della  loro  vita , ma  lo  riacquistano  abbondante- 
mente, come  da  due  veicoli  perenni,  dall’  aria,  e dal- 
1’  acqua  , ehe  lo  tengono  in  dissoluzione.  Questa  ultima 
però , quantunque  lo  disciolga  anche  nello  stato  puro  , 
lo  riceve  più  facilmente  divenuto  acido  carbonico , assor- 
bendolo continuamente  dalle  sostanze  organizzate , dai 
carbonati  , che  si  decompongono  , dalla  respirazione  , 
combustione  ec.  ; e in  tal  guisa  si  insinua  senza  ostacolo 
per  mezzo  del  sugo  nutritivo  nelle  più  interne  , c deli- 
cate parti  della  pianta.  Ivi  decomponendosi  1’ acido  , ha 
luogo  di  depositarsi  ovunque  il  carbonio,  che  come  a ra- 
gione dice  un  moderno  Autore  ne  forma  lo  scheletro  . 
L’attrazione  poi  di  questo  principio  coll’idrogeno,  ma 
Angolarmente  quella  dell'ossigeno  con  la  luce,  èia  ca- 
gione immediata  della  decomposizione  completa  dell’  a- 
cido  carbonico.  Così  sviluppandosi  da  una  pianta  il  gas 
ossigeno  vi  rimane  il  carbonio  puro  con  1’  idrogeno  a 
formare  la  base  dei  vegetabili. 

Secondo  Fourcroy  il  Carbone  ottenuto  per  mezzo  del- 
la distillazione  dalla  Mucillaggine , dallo  Zucchero  ec. 
è in  minor  dose  di  quello,  che  risulta  dalle  parti  solide. 
Proust  ha  determinato  per  un  quiaro  la  proporzione  ine- 
dia del  carbone  in  diversi  legni,  c in  un  prospettici 
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carbonizzazioni  «seguite  da  Théod.  de  Saussure  si  osser- 
va, die  mentre  in  too.  parti  di  foglie  di  Querce  ( Quer- 
cia Robur  ),  raccolte  in  Maggio  , e ben  seccate,  se  ne 
trovano  3o.  di  Carbone  ; un  egual  peso  di  legno  ben 
prosciugato  della  medesima  pianta  non  ne  ha  dato  che 

19,  76.  , 

II.  L’ Idrogeno  è un  elemento  dei  più  attivi  delle 
piante.  Non  solo  entra  nella  formazione  del  loro  aroma, 
delle  resine,  degli  olj,  dello  zucchero  ec. , ma  diviene 
ancora  l’ alimento  del  vegetabile,  fissaudosi  in  esso  con  gli 
altri  elementi , allorché  il  gas  idrogeno  che  Io  circonda 
perde  quella  poraone  di  calorico,  che  lo  teneva  nello 
stato  di  Gas,  probabilmente  per  la  combinazione  col  gas 
ossigeno.  Osservando  poi,  che  il  gas  idrogeno  occupa  le 
regioni  più  alte  dell'Atmosfera,  e che  sopra  le  alte  mon- 
tagne le  piante  si  nutriscono,  e vi  sono  anzi  più  saporite, 
ed  odorose , malgrado  il  terreno  ingrato,  e la  mancanza 
dell*  umidità;  potrebbe  credersi,  che  l’idrogeno  in  quel- 
le si  solidificasse  unendosi  all’  ossigeno,  e formandovi 
dell’  acqua . 

Carbonizzando  una  porzione  di  legno  in  un  tubo 
di  ferro  si  fanno  passare  i fluidi  aeriformi,  che  si  svi- 
luppano in  tempo  della  combustione,  in  recipienti  adat- 
tati attraverso  l’acqua,  perche  essa  assorbisca  tutti  quelli 
che  visone  solubili.  In  tal  guisa  l’ idrogeno , che  era  nel- 
la sostanza  del  legno,  0 che  si  è formato  nel  tempo  del- 
1’ operazione  dalla  decomposizione  dei  di  lui  principi, 
esce  per  l’ultimo  tubo  dell’apparato,  del  tutto  purgato , 
e ili  forma  di  gas  ; come  è facile  il  convincersene  con  porlo 
in  accensione  , la  quale  si  mantiene  Ano  alla  perfetta  car- 
bonizzazione dol  Legno  medesimo.  Tale  è l’ esperienza  del 
Termolampo,  tanto  in  voga  negli  anui  scorsi, e su  cui  si 
fecero  delle  applicazioni  economiche. 

III.  L'  Azoto,  qualunque  sia  il  modo  con  cui  esiste 
nella  pianta,  dee  essere  considerato  come  un  principio 
constitueute  di  e$sa.  Infatti  prcscidetido  anche  da  quei 
vegetabili,  come  la  La,cca  mufta(  Croton  tinctorium.)  ,ch# 
con  tiene  il  nitro,  c dalle  Cruiijcre,  che  producano  l’ am- 


moniaca  , 1 azoto  entra  nella  composizione  delle  cositi  et- 
te  sostanze  vegeto-animali , come  il  glutine  , l’ albume  ec. 
che  si  estraggono  dai  Cereali.  L’Aria  atmosferica,  che 
risulta  in  peso  da  due  tcr?i  di  gas  azoto,  è la  sorgente 
perenne,  da  cui  le  piante  lo  ricevono.  Probabilmente  può 
essere  introdotto  nella  pianta  por  mezzo  dell’  Acqua  , che 
ne  tien  sempre  in  dissoluzione  (i) 

IV.  L’  Ossigeno  entra  nella  composizione  delle  varie 
sostanze  del  vegetabile,  ma  non  in  tanta  quantità  co- 

, me  il  carbonio , e l’ idrogeno.  Se  non  si  dee  dunque  riguar- 
dare interamente  come  parte  escrementizia,  è giusta  pe- 
rò l’opinione  di  Fourcvoy,  e del  Carradori  , per  cui  vien 
considerato  come  un  ostiere  accidentale,  incaricato  piutto- 
sto a portare  delle  qualità  nelle  piante , che  del  permanente 
e sostanziale  loro  nutrimento  » 

V.  La  Calce  esiste  in  gran  quantità  in  alcune  piante  , 
mentre  spesso  vi  forma  i sette  decimi  del  residuo  fisso 
de  il’  incinerazione . Vi  è combinata  con  l’ acido  carbonico , 
e in  tale  stato  ha  dimostrato  Sc.heele , che  si  presentava  al- 
la superficie  della  corteccia  del_  Frassino  ( Fraxinus  ex- 
celsior  ) . 

VI.  L' Allumine , e la  Magnesia  si  trovano  aneli’ esse 
nelle  piante.  Di  quest’  ultima  ne  esiste  in  gran  quantità 
nelle  ceneri  della  Scopa  marina  ( Tamarix  gallica)*,  « 
da  una  libbra  di  ceneri  di  legno  di  Faggio,  mediante  l’ a- 
cido  solforico , si  ottiene  un' oncia  ili  Solfato  di  Magnesia. 

VII.  La  Silice  è un  altro  principio  elementare  ,'che 
$i  trova  in  alcuni  vegetabili . Se  essa  però  entri  nella  lo- 
ro sostanza  del  tutto  formata  , o vi  si  componga  per  un  ef- 
fetto della  vegetazione  , conviene  consultare  le  osservazio- 
ni dell’ Ab.  Vassalli.  Intanto  ò assai  ragionevole  il  cre- 
dere eh’  essendo  rimasta  disciolta  nell’  acqua  median- 
te 1’  acido  carbonico , ubbia  potuto  per  mezzo  di  un  tal 
veicolo  introdursi  nella  pianta.  Davy  trovò  la  Silice  in 
molte  specie  di  Giunco  , e precisamente  nell’  epidermide 
ridotta  in  cenere,  ove  è unita  al  carbonato  di  potassa. 

(l)  Berthnllet . Essai  de  Stàtique'  chiinique . 

■ » 
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.Può  ognuno  persuadersi  della  presenza  di  questa  sostan- 
za col  bruciare  lateralmente  al  lume  di  una  lucerna  una 
porzione  di  Sala  ( Sparganium  erectura  ) , che  riveste  i 
fiaschi.  Dopo  la  combustione  completa  di  questa  pianta 
si  osserva  nella  cima  della  parte  incinerata  un  globetto 
di  vetro , che  certamente  risulta  dalla  fusione  della  Si- 
lice , e della  potassa.  I Cereali , e le  Canne  contengo- 
no esclusivamente  la  Silice  , come  risulta  dalla  cenere  di 
paglia  , da  cui  si  ottiene  un  vetro  fino  , bianco  , e dia- 
fano (i  ).  Siccome  poi  si -trova  in  un  modo  particolare 
nell’  epidermide  delle  piante  vuote , potrebbe  essere  pro- 
babilmente destinata  a dar  loro  una  certa  solidità. 

Vili.  La  JJarite  non  s’incontra  nelle  piante  così  fa- 
cilmente , nè  in  una  quantità  considerabile  , se  non  si 
eccettuasse  il  carbone  delle  Gramigne,  che  sembra  ab- 
bondarne. Ma  le  terre, che  finquì  abbiamo  indicato,  so- 
no più  abbondanti  nell'  Urbe  , che  negli  Arbusti , e assai 
più  che  negli  Alberi . 

IX.  Gli  .Alcali  però , cioè  la  Potassa  , la  Soda  e 1’  Am- 
moniaca, entrano  in  dose  nella  composizione  dei  vegeta- 
bili ; ma  dopo  la  scoperta  di  Davy , annunziata  da  Lon- 
dra nel  Novembre  ìlei  iSo;. , da  cui  risulta  eh’ essi  sono 
formati  di  ossigeno  , e di  una  sostanza  sui  generis , abbia- 
mo ragione  di  nou  considerarli  qui  come  principi  elementa- 
ri ; tanto  più  che  ripetute  esperienze  di  Fisici  celebri , e 
per  altci  processi  che  per  la  colonna  di  Volta,  hanno  da- 
to il  medesimo  risultato. Nou  potrebbero  perciò  gli  Alcali 
considerarsi  come  un  effetto  della  vegetazione , o della 
combustione , mentre  nou  esistono  che  in  piccola  quanti- 
.tà  nei  terreni  specialmente  incolti , e nell’  acqua  piovana? 

X.  I Metalli,  che  s' incontrano  nei  vegetabili , sono 
il  Ferra  , il  Manganese,  e 1’  Uro . Quantunque  per  il  primo 
yi  sia  stato  chi  abbia  creduto  che  la  pianta  lo  riceva 
dal  terreno  per  l'attrito,  e la  perdita  degli  strumenti 
arator j , Chaptal  non  ha  alcun  dubbio  che  nou  sia  1’  effetto 
della  vegetazione  ; mentre  le  piante  adacquate  con  1'  acqua 


(l)  Annales  de  Chimi*  Voi.  3a. 
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stillata  ne  hanno  somministrato  come  le  altre  cresciute 
lenza  una  simil  cautela  , e in  una  terra  qualunque . Dà 
Scimele  poi  è stato  ricavato  il  manganese  dalle  ceneri  di 
molti  vegetabili;  e Becher,  e Kunckel  hanno  dimostrato 
l’oro  nelle  ceneri  della  Vite. 

XI.  Lo  Zolfo  esiste  a neh'  esso  nelle  piante,  come  lo 
hanno  assicurato  con  i»n  processo  molto  facile  Deyeux , 
e Le  Veillard  .che  ottenne  questo  principio  da  alcune  so- 
stanze vegetabili,  imputridite  nell* acqua  di  pozzo.  Cha- 
ptallo  ricavò  dalla  Homice  (Rumex  patientia).  Siccome 
poi  ha  una  grande  affinità  con  i' ossigeno , non  reca  dlfli- 
coltà  come  si  trovi  nelle  piante  anche  F ochlo-aul/òr/co  ( t 

XII.  Il  Fosfòro  parimente  è un  elemento  dei  vege- 
tabili. Marcraaf  lo  ricavò  dai  semi  del  Crescione  , e 
della  Senapa  . Boullay  mediarne  l’ acido  solforico  1’  otten1- 
ne  dalloZucchero  (2),  eTh.  de  Saussure  nell’ incinerare 
dei  semi  di  Fave  in  un  crogiolo  di  Platina,  ch’  espose 
bruscamente  ad  un  fuoco  troppo  violento  , osservò  che  il 
carbone  , e le  ceneri  di  essi  aveouo  forato  per  f aiione 
del  fo-foro  quel  metallo  ove  orano  a contatto  (3).  Mcyer 
annunziò,  che  la  parte  verde  resinosa  delle  foglie  delle 
piante  conteneva  1’  acido  fosforico  (4.) . Infatti  la  fosfo- 
rescenza dei  lagni  imputriditi  è>  l’ effetto  della  decom- 
posizione dell’  acido  fosforico,  prodotta  da  quella  del  ve- 
getabile medesimo. 

XIII.  La  Luce  è un  altro  principio  , ch'entra  nel- 
la composizione  della  pianta.  Cantò  il  Divino  Poeta: 

Vei li  il  calor  del  Sai , che  si  fa  vino 
Giunto  all'  umor  % e he  dalla  vite  cola . 

e il  Galileo  ave»  detto , che  1’  uva , ed  il  vino  risulta- 
vano dalla  luco  dei  Sole  combinata  con  1*  umido  della 
Vite . Questa  idea  peròdegliantichi , che  non  era  appoggia- 
ci) Senebier  . Physiolog.  vegetale. 

(2)  Annales  de  Chimie.  Voi.  40. 

(3)  Ivi  Voi.  65.  pag.  189. 

(4;  Annal.  Chitn.  de  Cicli.  ann.  r-Sf. 
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ta  a veruna  d i mostrai  itine , è ««tenuta  oggi  con  le  pih 
valide  ragioni  dalla  nuova  Chimica.  Tingry  , e Carradori 
hanno  portato  all’ evidenza  la  combinazione  della  luce 
nei  vegetabili . Così  essa  non  solo  entra  come  elemento 
primario  nella  formazione  degli  aromi,  delle  resine,  e 
degli  olj  volatili  e fissi  ; ma  ancora  è dimostrato , che 
gli  olj  essenziali  si  convertono  in  resine,  perchè  si  com- 
binano con  la  luce,  e che  il  verde  delle  piante  è un 
composto  di  essa  con  un  prodotto  immediato,  da  cui  ri- 
sulta una  sostanza  resinosa  , che  come  una  vernice  cuo- 
pre  la  superficie  delle  foglie,  per  difenderle  semplice- 
mente dall’  umidità  dell’  Atmosfera . Infatti  il  poco  sapo- 
re delle  piante  imbianchite  dall’arte  di  sotterrarle,  di- 
pende dal  non  aver  potuto  la  lui  e combinarsi  con  gli  altri 
componenti  ili  esse  ; come  già  lo  provano  1’  analisi  di 
celebri  Chimici  , che  in  tali  vegetabili  hanno  trovato 
più  acqua  , che  parti  solide,  oleo^p  , resinose,  al  con- 
trario ili  quelli  allevati  sotto  gl’  indussi  di  questo  prin- 
cipio Nè  è da  sospettarsi,  che  dal  calore,  che  seitìpre 
accompagna  la  luce  solare  possano  ripetersi  tali  effetti  ; 
mentre  dal  lume  della  Luna,  c delle  fiaccole  accese  si 
ottiene  il  medesimo  risultato,  che  da  quella  solare,  li 
celebre  RrugnatcUi  persuade  in  un  modo  evidente , che 
la  luce  si  fissa  realmente  in  tutti  i corpi,  ed  entra  in 
molte  combinazioni;  ma  Senebier  crede  di’ essa  invece 
di  combinarsi  immediatamente  con  la  pianta,  si  unisca 
piuttosto  all' ossigeno  dell’  acido  carbonico  ,di  cui  favori- 
sca la  decomposizione . 

XIV.  Il  Fluido  elettrico,  quantunque  non  si  possa  ri- 
guardare al  più  die  come  un  principio , che  favorisce  la 
vegetazione,  non  ostante  vi  è stato  chi  lo  ha  considerato 
come  ut)  elemento , che  entra  nella  composizione  delle  pian- 
te . Bertholon,  e Read  sono  di  una  tale  opinione;  ma  efo 
non  puh  sostenersi  .elle  per  una  probabilità  soltanto  .Ogmm 
sa,  che  nei  tempi  procellosi  i vegetabili  subiscono  un  ac- 
crescimento notabile  ; e Daubenton  riferisce , che  un  Col- 
tivatore non  mancava  giammai  di  adacquare  il  suo  orto 
dopo  lepioggie  tempestose  dell’ Estate  per  impedire,  che 
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\e  sue  insalate  non-  ascendessero  troppo.  Ma  piuttosto  che 
supporto,  che  per  tjuli  vicende  si  accumuli  l’ elettricismo 
nella  pianta  per  entrare  nella  di  lei  composizione,  si  può 
credere  eh'  esso  non  sia  che  la  causa  , per  cui  si  rende 
quella  più  sucettibile  di  assorbire  altri  principi  ‘n  minor 
tempo . 

Ma  que.-ti  elementi,  che  finquì  abbiamo  riguardati 
come  componenti  la  sostanza  dei  vegetabili,  avremo  luo- 
go di  considerarli,  unitamente  al  calorico,  ancora  per  gli 
agenti  della  loro  Vita. 

CAPITOLO  IIL 

Dui  SUGHI  DELLE  PIANTE  IN  GENERALE 

-<i  * ;■!  . • 

Del  modo  di  estrarli. 

‘Dai  finquì  annunziati  elementi  risultano  i prin- 
cipi immediati  dei  vegetabili,  che  tutti  insieme,  o iu 
parte  ne  costituiscono  la  loro  sostanza  . I sughi  , seb- 
bene adesso  non  si  riguardino  iu  quauto  appartengono 
alla  storia  deila  vegetazione,  debbono  considerarsi  fra 
i principali  componenti,  non  solo  per  la  quantità,  aia 
ancora  per  essere  facilmente  osservabili  in  qualunque 
pianta.  Possono  distinguersi  nella  Linfa,  e nei  Sughi 

propri . - 

I.  La  Linfa  è un  umore  per  lo  più  acquoso , che  i 
vegetabili  ricevono  dai  mezzi  ove  soup.  situati . Cola  spun- 
ta nea m« n te , o per  un’incisione,  o per  una  sezione  obli- 
qua delle  radici,  degli  steli,  e dei  rami,  dalla  Vite, 
dal  Carpine  ( Carpiona  Betulus  ) , dalla  ( Butuia  alba  ), 
dal  Noce  (Juglans  regia),  dal  Salcio,  dal  Frassino,  dal- 
1’  Acero  ec.  Il  calore  dell’aria,  specialmente  allorché  è 
terminato  l’Inverno,  ne  favorisce  l’escita.  Nell’  Batate 
però,  in  cui  il  terreno  è molto  asciutto,  e che  per  le  mol- 
te foglie  della  pianta  risulta  massima  l’ evaporazione , e 
poca,  o punta  l’effusione  della  linfa;  al  coutrario,  che 
uella  Primavera  avanti  lo  sviluppo  dei  bottoni  può  ginn- 
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gerc  ad  una  quantità  considerabile  , essendo  dimostrato, 
che  la'  ( Betula  alba  ) rende  in  tale  stagione  tane’  acqua 
da  eguagliare  il  peso  dell’albero.  La  Palma  fà  eccezio- 
ne dalle  altre  piante , perchè  il  suo  umore  cola  in  tutti 
i tempi  dell’  anno-,  ma  anche  la  natura  del  clima , e del 
terreno  può  influire  non  solo  sull’epoca,  e durata  dell’ ef- 
fusione, ma  ancora  sulla  di  lei  quantità. 

Siccome  per  ottenere  la  Linfa  è necessario  , che  la  fe- 
rita giunga  fino  al  legno,  si  comprende  eh’ essa  dalle  ra- 
dici dee  passare  per  le  fibre  legnose.  Seuondo  Dubamel 
la  perdita  di  questo  fluido  non  esaurisce  la  pianta;  men- 
tre per  esempio  la  Viro , che  mediante  la  potatura  ne  tra- 
manda spesso  una  quantità  notabile  , uon  ne  soffre  in 
conto  alcuno,  ed  il  di  lei  prodotto  non  è minore  delle 
altre,  che  non  hanno  subito  in  tal  tempo  una  simile  o- 
perazione . 

La  Linfa  allorché  esce  dalla  pianta  è trasparente  ; 
ma  s’  intorbida  in  seguito,  e nel  termine  di  alcuni  gior- 
ni lascia  mi  deposito  considerabile  , coprendosi  alla  su- 
perfìcie di  una  pellicola  molto  sottile.  In  questo  stato  a - 
cquista  nuovamente  una  trasparenza,  che  non  perde  mai 
più.  La  Linfa  che  mediante  le  incisioni  cola  dall’  ( Acer 
sacchariuum  ) , produce  abbondantemente  lo  Zucchero,  e 
a tale  oggetto  si  coltiva  uua  tal  pianta  nella  Nuova  York; 
quella  della  Palma  diviene  un  fluido  vinoso, che  poi  pas- 
sa all’agro;  ed  è probabile  secondo  Senebier,  che  ha  a- 
nalizzaro  1’  umore  della  Vite,  che  anch’esso  concentra- 
to possa  somministrare  un  liquore  analogo.  Secondo  De- 
yeux  la  Linfa  di  quest’  ultima  pianta  con  fieno  deila  ter- 
ra calcare,  unita  all’acido  acetoso,  mediante  il'  quale  vi 
è contenuta  iw  dissoluzione  anche  una  sostanza  vegeto-a- 
himale.  Vaquelin  poi,  che  ha  fatto  l’ analisi  di  quella 
di  varj  alberi , vi  ha  trovato  costantemente  deli?  acetato  di 
potassa  c di  calce  con  del  carbonato  di  calco.  La  Lin& 
della  (Betula  alba}  gli  ha  somministrato  ancora  una  so- 
stanza zncdhcrata  così  abbondante  da  essere  capace  di- una 
fermentazione  vinosa  j e di  dare  dell’alcool!.  Dalla  Lin- 
fa finalmente  del  Faggio  ha  ottenuto  di-  più-  molto-  con- 
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ciao,  dell’acido  gallico,  ed  mi  c«trat,io  colorito,  capa- 
ce di  tingere  la  lana  di  un  bel  rosso  marrone.  K nota- 
bile però,  che  a diverse  epoche  della  vegetazione  la  Lin- 
fa dà  delle  differente  marcate  nella  quantità,  e qualità 
dei  suoi  prodotti,  il  che  non  può  dipendere,  che  dalla 
maggior  decomposti!  ione  di  tali  princìpi,  e per  essere  stati 
impiegati  nella  nutrizione  della  pianta. 

I Sughi  propri  differiscono  dalla  Linfa  per  il  loro 
colore  ordinariamente  verde,  o bianco  lattiginoso,  come 
nella  Lattuga,  e in  tutti  gli  Euforbj;  ovvero  giallo  co- 
me nella  Celidonia  ( Chelidonium  tuajus  ) ; o rosso  come 
nella  ( Pinguicula  vulgaris).  La  loro  natura  però  varia 
anche  nella  medesima  pianta,  come  si  osserva  nel  Fico  , 
in  cui  il  sugo  6 verde  «ella  scorza  e nelle  foglie,  men- 
tre è bianco  nei  pezioli , nei  nervi,  e uei  peduncoli  . 
Hanno  poi  diversi  cafatteri  nei  differenti  vegetabili;  così 
nel  Susino  (Prunus  domestica),  e nel  Pesco  ( Arnygda- 
lus  persica  ) sono  gommosi;  al  contrario  che  nell'  Abete,  e 
nel  Pino,  ove  sono  resinosi . Tutte  le  proprietà  mediche  del- 
le piante  sono  riposte  ned  sughi  pipprj , per  i quali  poi 
le  acquistano  la  scorza  , e le  altre  parti . 

I sughi  sono  il  prodotto  dell’elaWtrazione  della  Lin- 
fa , e sono  rinchiusi  in  vasi  molto  gratuli,  generalmente 
disposti  nella  scorra , o vicino  ad  essa  ; ma  divengono  una 
parte  costituente  del  legno,  come  può  vedersi  nel  Cam- 
peggio, la  di  cui  parte  coloraute  ha  penetrato  interamente 
tutta  la  sua  sostanza;  e nell’ A liete , ove  la  trementina 
entra  nel  legno,  come  apparisce  allorché  è tagliato  di 
recente  . 

Senebier  nella  sua  Physiologìe  vegetale , che  fa  un» 
parte  dell’  Encyclopédie  Metodisti  e riporta  un  saggio  ana- 
litico sul  sugo  lattiginoso  del  Titimaio(  Euphorbia  Cha- 
racias  ) ; come  pure  Li s ter  nel  N.  224.  delle  Philosophical 
Transactions  parla  del  latte  delle  piante,  sul  quale  an- 
che Rafn  nella  sua  Physiologit  des  plantes  espone  le  sue 
osservazioni  col  microscopio  ; ma  essendo  così  v^ria  la 
natura  dei  principi  componenti  i sughi  vegetabili , par- 
leremo dei  principali  iu  questo  compendio  di  Chimica 
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vegetabile,  riserbando  a dercrivere  gli  altri  nella  storia 
di  ciascuna  pianta  in  particolare. 

DEL  MODO  DI  ESTRARRE  I SUGHI  DELLE  PIANTE  . 
Conviene  primieramente  ripulirle  , e lavarle  bene,  onde  poi 
pestarle,  e disporle  alla  pressione.  Si  depara  quindi  il  prodotto 
che  ne  risulta , o abbandonandolo  a se  stesso  in  una  tempera- 
tura  moderata,  o con  farli  provare  un  calore  eguale  a quello 
dell’  acqua  bollente,  o con  l’immersione  di  una  chiara  d’uo- 
vo. La  filtrazione  però  a freddo  a traverso  una  carta  non  in- 
collata , o a traverso  qualunque  sostanza  , che  non  gli  comu- 
nichi alcuna  rea  qualità  , ha  sopra  gii  altri  modi  un  vantag- 
gio superiore,  perchè  i sughi  così  depurati  si  conservano  più 
tempo  nel  loro  stato  naturale.  Quando  però  sono  densi,  o vi- 
scosi, come  quello  d>  Cicoria,  di  Borrana  , di  Ortica,  di  Vi- 
te ec.  propone  Bouillon  la  Grange  di  unirli  con  quelli  di  al- 
tre piante  più  sciolti,  ovvero  di  mescolarli  còn  altri  fluidi  , 
i quali  col  renderli  più  diluti  facilitali  loro  il  passaggio  per 
il  filtro  ; ma  con  un  tal  mezzo  si  hanno  alterati  nella  loro 
qualità  naturale'. 

. ..  i . . . . • 

« ■ CAPITOLO  IV.  * 

DEI  SUGHI  DEI  FRUTTI 

Dell'  Agresto,  del  Sugo  del  Lim'one  , del  Vino,  del  Sidro  , 
del  Kirschen-v&sser , del  Vino  di  More  cc. 


X frutti,  dai  quali  si  può  estrarre  un  sugo,  possono 
distinguersi  in  acidi , e iu  quelli , il  di  cui  sapore  è dol- 
ce. I priucipj  immediati,  che  conteugone  tanto  gli  uni, 
che  gli  altri,  si  considerano  ancora  uei  loro  sughi. 

I.  L’  AGRESTO  , o Ver  jus  dei  Francesi  è il  liquore  agro, 
che  si  ottiene  specialmente  dall’uva  ancora  verde.  Qualun- 
que sia  la  vite,  che  dee  somministrarne  il  frutto  (aj,  non 

(a)  Dalla  Vite  di  tre  volte  probabilmente  Vitis  pcrgulana 
acinis  Prunorum  magnitudine,  et  forma  Tourrt . Inst.  6l3., 
o Bourdelais  in  Francese , ne  deriva  un’ uva  ohe  produce  molti 
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dee  esso  cogliersi  nè  troppo  acerbo,  perchè  oltre  a dare  una 
minor  quantità  di  Sago  abbonici  ebbe  di  troppa  mucillaggi- 
ne , e non  sarebbe  abbastanza  agro;  nè  molto  prossimo  alla 
maturità,  perchè  essendo  allora  la  mucillaggine  medesima 
passata  allo  stato  di  Zucchero , mane.herehbe  egualmente  del- 
la conveniente  acidità  , e potrebbe  subire  facilmente  un  gra- 
do troppo  avanzato  di  fermentazione  . Perciò  1'  epoca  della 
sua  raccolta,  dee  essere  d etere’ i tiara  da!  momento,  che  la  buc- 
cia comincerebbe  a divenir  mnrvidn  . se  si  lasciasse  un  poco  più 
sulla  pianta  . Per  riceverne  poi  il  sugo  si  lasciano  fermentare 
le  uve  infiante  in  un  vaso  scoperto  in  circa  3.  settimane  , e 
quindi  si  esprimono  per  mezzo  di  uno  Strcrtojo  . Il  fluido  ot- 
tenuto si  lascia  in  riposo  per  -2\.  ore,  e poi  si  filtra  per  car- 
ta , ricevendolo  nei  fiaschi , nei  quali  si  conserverà  all’  oc- 
correnza con  porvi  al  di  sopra  una  piccola  quantità  di  olio. 

11  medesimo  sugo  può  ottenersi  nel  modo  stesso  dai  frutti 
dell’Uva  Spina(Hibes  Grossularia  ),  e del  Crespino!  Bcrbtris 
vulgaris  ) avanti  la  loro  maturità.  Oltre  1’  uso  grande  per  la 
cucina,  può  servire  in  tango  di  limonata,  come  una  bevan- 
da rinfrescante  . E leggermente  a«t. ingente  , e può  essere  a] 
sommo  utile  nelle  affezioni  scorbutiche.  E'  assai'  giovevole 
ancora  per  bagnarsi  la  faccia  , e le  mani  al!  irchc  rimangono 
bruciate  dai  raggi  cuocenti  del  .Sole  Dall  ’ Agresto  si  ottiene  il 
Tartaro,  cioè  quella  sostanza  salina,  che  poi  si  depone  in 
forma  d’  incrostazione  pietrosa  sulle  pareti  della  botte  , allor- 
ché il  Vino  vi  subisce  la  fermentazione  insensibile  ; come 
pure  da  esso  può  ricavarsi  l’acido  malico. 

II.  IL  SUGO  DEL  LIMONE,  E DELL’ ARANCIA  si  ot- 
tiene assai  puro  col  seguente  metodo  : dopo  aver  tolto  da  questi 
frutti  tutti  i loro  inviluppi  o scorza,  divisi  in  fette,  -e  libe- 
rati dai  loro  semi,  si  premono  moderatamente,  e si  lasciano 
in  riposo  per  alcuni  giorni  a una  temperatura  da’-tf*.  a’  ift”. 
in  circa  . Una  leggiera  fermentazione  , che  vi  si  produce  è 
capace  di  separare  dei  corpi  muccosi , e parenchiir.atosi , che 
cagionerebbero  della  viscosità.  Questo  primo  sugo  riesce  per 
lo  più  assai  chiaro,  e si  separa  con  la  semplice  decantazio- 
ne. Premendo  poi  quello  che  rimane  si  attiene  un  altro  sugo 
meno  chiaro  del  precedente;  ma  riponendolo  in  bottiglie,  e 
lasciandovelo  fermentare  per  qua, eh,-  giorno  , si  lev  a poi  da  es- 
se o con  la  decantazione,  o con  un  sifone,  o col  filtro;  e 

grappoli  di  granelli  afai  grotti  , volgarmente  riconosciuta  in 
Toscana  , ove  e molto  comune,  col  nome  di  Agresto-,  e siccome 
non  giunge  sempre  alla  perfetta  maturità  , pero  è riserbata  per 
esprimerne  il  Sugo  , come  euc^edaneo  a quello  ilei  Limone  . 
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così  si  giunge  a dare  anche  al  residuo  tutta  quella  traspa- 
renza , di  cui  è suscettibile  . 

III.  IL  VINO  è fra  i sughi  dei  frutti  maturi  di  sapor 
dolce  quello,  che  forma  uno  degli  oggetti  i più  importanti 
dell’  Agricoltura  Quantunque  per  esso  s’ intenda  generalmen- 
te ogni  liquore,  che  abbia  subito  la  fermentazione  vinosa  . si 
da  particolarmente  un  tal  nome  al  sugo  ricavato  dall’  Uva 
dopo  la  fermentazione.  Senza  perdersi  nei  tempi  tenebrosi 
deila  Mitologia,  o in  quelli,  la  di  cui  istoria  c vaga  e com- 
pilata più  dal  pregiudizio,  rhe  dalla  ragione , è certo  che  gli 
antichi  Egiziani  ne  conoscevano  la  manifattura,  e che  da  essi 
L’appresero  i Greci,  ed  i Homani  , i quali  divennero  sì  eccel- 
lenti nell' arte  di  fare  i vini,  che  seppero  renderli  celebri  a 
segno  di  giungere  la  loro  fama  sino  ai  nostri  giorni.  Ma  chi 
volesse  trarre  un’  erudizione  ricercata  sull’  origine  , e sull’  i- 
storia  del  Vino  può  farlo  nell’  Opera  di  Andrea  Baccio  : De 
■naturali  vinoni m 'hi storia , ile  Vini*  Italiae  etc.  Romae  l£jl8j 
o Francofurti  1607.  in  fol.  •,  ovvero  nella  celebre  Memoria  del 
Villifmnchi  sopta  i Vini,  che  l’Accademia  Fiorentina  dei 
Giorgofili  premiò  nel  1 1 73.  Non  ostante  però,  che  molto  .fi 
'fosse  scritto  su  tale  oggetto,  e che  per  una  semplice  pratica 
si  compongano  in  molti  Paesi  dei  vini  ottimi  , era  riseibato 
ai  lumi  della  nuova  Chimica  di  ridurre  quest’  arte  ai  suoi  ve- 
ri principi  Per  progredire  con  ordine  nel  trattato  del  Vino, 
considereremo  gradatamente  tutte  le  operazioni  , e fenomeni 
che  influiscono  sulla  di  lui  manifattura , dalla  Vendemmia  li- 
no ai  luoghi  destinati  alla  sua  conservazione  , c ai  mezzi  di 
preservarlo  da  tutto  ciò,  che  potesse  alterarne  la  qualità. 

La  Vendemmia,  cioè  la  raccolta  dell’Uva  decide  del  buon 
-esito  4el  Vino;  onde  conviene,  che  sia  eseguita  da  mano 
perita,  e nel  momento  il  più  opportuno.  La  maturità  perfet- 
ta è annunziata  dal  peduncolo  del  grappolo,  che  di  verde  è 
divenuto  bruno,  non  fìltiandovisi  più  1’ umor  nutritivo;  che 
cede  al  proprio  peso  divenendo  pendence;c  che  si  lascia  distac- 
care facilmente.  Il  granello  ha  la  pellicola  assai  sottile,  che 
si  separa  senza  ostacolo  , ed  il  suo  sugo  è dolce  , saporito  , 
denso , e glutinoso . Il  tempo  più  favorevole  della  raccolta  -i 
quando  è asciutto , e quando  il  Sole  ha  dissipato  la  rugiada  , o 
qualunque  altra  umidità.  Le  cesoie  sono  più  utili  dei.  ron- 
coli o coltelli  per  tagliare  i grappoli  ; ma  ciò  che  importa  è 
di  non  mescolare  le  uve  di  diversa  qualità,  o con  quelle  che 
sono  ancora  acerbe , o imputridite;  e che  siano  accomodate 
con  diligenza  nei  panieri,  e da  questi  nei  corbelli  , o bigon- 
cio senza  pigiarle.  Siccome  la  bontà  del  Vino  è in  ragione 
inversa  dell’acqua,  che  contiene,  gioverebbe  di  lasciare  ap- 
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paesire  le  uve  sulla  pianta  , allorché  le  circostanze  lo  permcr-- 
tono,  ovvero  di  distenderle  su  i canicci  per  qualche  tempo- 
avanti  di  riporle  nei  tini  , e ancora  di  esporle  al  Sole  . Mr 
per  la  quantità  delle  uve  potendo  essere  incompatibile  una» 
tal  pratica  in  tutta  la  sua  estensione,  si  applica  soltanto  per- 
ii vini  scelti. 

Si  getta  poi  l’uva  nel  tino.  E stata  questione  se.  il  r*** 
spo  influisoa  sulla  bontà  del  vino.;  ma  finalmente  1’  esperien* 
za  ha  deciso  eh’ esso  è utile  a promuovere  la  fermentazione',; 
e con' la.  sua  agrezza  a correggere  la  tenuità  di  certi  vini  de-* 
boli,  rendendoli  più  piccatiti,  e spiritosi  (a).  L’ammaccatu- 
ra però  dei  granelli  è assolutamente  necessaria,  perchè  cosi- 
i principi  immediati  del  frutto  si  decompongami  più  presto 
e si  facilitano  la  fermentazione.  A tale  oggetto  è proposta» 
una  cassa  quadrata  , il  di  cui  fondo  risulta  da- regoli  disposti» 
fra  loro  a giusra  distanza.  Vien  questa  solidamente . accomo- 
data sul  tino;  e versati  in  essaci  grappoli-,  da  un  uomo  con; i> 
piedi  armati  «li  grossi  zoccoli,  e con  una  forca  a tee  punte: 
rimangono  infranti.  Così  per  mezzo  di  uno  sportello,  che  si 
apre,  si  gettano  nel  tino,  ripecend«>  l’operazione  fino  eh’ es- 
so non  sia  pieno  . 

I tini  per  lo  più  sono  di  legno  , di  figura  conica',  più  lar- 
ghi nel  fondo  che  nella  cima  . Ciò  riesce  vantaggioso  per  una 
minor  perdita  dei  principi  volatili,  specialmente  del  gas  aci- 
do carbonico  ; ma  a tale  oggetto  sono  assai  raccomandabili 
quelli  di  materiale,  i quali  possono  chiudersi  alla  bocca  me- 
diante una  lapida  , o con  una  piccola  apertura  -,  come  già  gli 
ha  descritti  Rozier,  e come  sono  stari  posti  in  uso.  particolar- 
mente in  Toscana  , con  molto  vantaggio  . E'  vero  quando 
sono  nuovi,  specialmente  nel.  primo  anno,  succhiano  tanto  da- 
rendere  il  vino  debole  ( il  che  però  è comune  anche  ai  tini 
di  legno  );  ma  quando  ne  sono  stati  imbevuti  una  volta  , e 
che  vi  hanno  formata  per  tutta  la  superficie  interna  una  cro- 
sta di  tartaro,  divengono  assolutamente  preferibili- 

Onde  comprendere  la  teorìa  della  fermentazione,  e per 
essa  la  composizione  del  Vino , conviene  conoscere  i.principj 
immediati  dell’  uva  II  celebre  Giovanni  Fabbroni  nella  sua 
ottima  memoria  su  i Vini ,.  non  solo  premiata  dall’  Accade- 

(a)  Esame  Critico  del  Pievano  di  Villamagna  ec.  Firenze 
1 7 8 1 - L’  Autore  di  esso.,  il  flint  Ferdinando  Paoletti , quan- 
tunque nella  sua.  Arte  di  fare  il  vino  avesse  raccomandato  di 
spicciolar  V uva-,  da  vero  filosofo  si  disdice  nell'  Esame , e fa. 
vedere  che  per  una  ripetuta  esperienza  il  raspo  è utile  per  le 
rag,oni  indicate  . 
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mia  dei  Georgofili  di  Firenze , rua  ammirata  . r analizzata  dai 
più  illustri  Chimici  dell’  Europa  , cioè  da  Berthollet  , e da 
Fourcroy . fa  vedere  nell’  esame  anatomico  del  granello,  eh’  es- 
ito risulta  da  differenti  sostanze  liquide  , sepaiate  da  alcune 
membrane  Nelle  cellule  disposte  fra  il  centro  , e la  scorza 
vi  è contenuta  la  sostanza  zuccherata , che  qualche  volta  vi 
forma  dei  piccoli  cristalli,  e nelle  membrane  risiede  una  ro- 
stanza  vegeio-atumale . Ambedue  questi  principj  sono  neces» 
sarj  per  promuovere  la  fermentazione  , come  ancora  ha  com- 
provato I'henird  nel  sugo  di  Ciliegie,  e di  Uva  spina.  La 
sostanza  infatti  , che  decompone  lo  Zucchero  nell’  etferve- 
scenza  vinosa,  è la  vegeto-animale  , che  ad  osso  si  unisce  nel- 
1’  infrangersi  1’  uva  , nella  guisa  appunto,  chese  si  versasse  un 
acido,  ed  un  carbonato  in  un  vaso.  Così  dal  mom'nto  , che 
le  due  sostanze  sono  in  contatto,  1’ effervescenza s o fermen- 
tazione vi  comincia  , come  in  qualunque  altra  operazione 
chimica  . Quando  poi  tali  sostanze  sono  nello  stato  liquido 
il  carbone  della  parte  glutinosa  si  porta  sull’  ossigeno  dello 
Zucchero,  si  brucia,  e si  sviluppa  in  gas.  Lo  Zucchero  in 
pa  ite  disossidato  forma  un  nuovo  modo  di  combinazione  con 
1’  idrogeno,  e 1'  azoto  . Tale  è in  breve  la  teoria  del  sopra 
lodato  Labbroni  . 

Considerando  poi  i fenomeni  , ed  il  prodotto  della  prima 
fermentazione  del  mosto  , possono  ridursi  a quattro  gli  ef- 
fetti di  essa  , cioè  alla  produzione  del  calore,  allo  sviluppo: 
del  gas  acido  carbonico,  alla  formazione  dell'alcool,  e al- 
la colorazione  del  liquore  . Questi  effetti  però  saranno  tanto 
più  sensibili  , quanto  più  le  uve  abbondano  dei  suddetti  prin- 
pj  , e che  contengono  minor  dose  di  acqua-,  in  modo  che  ri- 
man facile  lo  spiegare,  come  i vini  dei  paesi  caldi  riesco- 
no più  spiritosi  di  quelli  di  un  elitra  freddo  . In  sostanza  la 
fermentazione  vinosa  non  è , che  una  sottrazione  continua  di 
carbonio  e di  ossigeno  , per  la  quale  da  una  parte  si  produce 
l'acido  carbonico,  c dall'altra  l’alcool  (l). 

La  temperatura  del  luogo  del  Tino,  o Tinaia  conviene, 
che  sia  a ic°.,  mentre  se  è al  disotto,  la  fermentazione  ric- 
scirebbe  languida,  c al  di  sopra  diverrebbe  tumultuosa.  Non 
ostante  però  questa  avvertenza,  spessa  avviene,  che  il  vino 
riesce  insipido  per  il  poco  vigore  della  fermentazione  . Le 
Uve  di  leggiero  sapore  , e molto  acquose1  producono  un  tale 
inconveniente  ; però  è ottimo  precetto  quello  .di  versare  nel 
fondo  del  tino  del  mosto  bollente  , e sopra  esso  le  uve  pigia- 
te, e così  ripetere  alternacivainente  a di  verse  altezze  del  vaso  la 
« • \ V i ’• 

(a)  P 0 7.7  i . Del  vi  rio  ec.  Firenze,  lìioó.  i 
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medesima  immersione  del  mosco.  E se  nonostante  questo,  la 
fermentazione  sia  sempre  difficile,  e lenta,  può  aggiungesi 
una  discreta  do-e  di  Zucchero  unitamente  al  tartaro  , il  che 
renderà  ancor  più  spiritoso  il  vino. 

Il  tempo,  che  d e riman  r l’uva  nel  tino,  non  può  de- 
terminarsi, che  dalle  circostanze  del  Clima  , o dalla  Stagione, 
o dalla  qualità  dell’uva  sr-as-'a  ■ Generalmente  dal  maggiore 
o minor  tempo,  che  rimane  il  vino  nel  tino,  dipende  la  più 
grande,  o minor  colorazione  dr  esso  . Se  il  mosto  manca  del 
la  p.rrte  zuccherata,  tanco  meno  dee  restar  nel  tino  , special- 
mente se  si  vuole  ottenere  un  vino  spumoso,  o non  si  voglia 
destinare  alla  distillazione,  e se  la  massa  sia  molto  volumi- 
nosa in  una  temperatura  assai  elevata . il  vero  momento  è 
stabilito  dal  termine  esatco  della  fermentazione;  ma  ciò  si 
distingue  più  da  un  occhio  pratico  , che  per  qualunque  rego- 
la, che  si  potesse  dare  a tal  proposito,  come  dail* abbassa- 
mento delle  vinaccie,  e dall’  uniformità  di  calore  , e di  coloro 
in  tutta  la  massa  . E'  così  importante  il  saper  conoscere  il  ve- 
ro punto  della  svinatura,  che  anche  {roche  ore,  o prima  , o 
dopo  possono  decidere  della  predisposizione  o a corrompersi, 
o a divenire  acido,  cioè  a far  le  lìla,  o avere  il  fuoco , come 
si  dice  volgarmente. 

Le  B.  itti  sono  t recipienti  destinati  a ricevere  il  vino , 
che  si  cava  dal  tino.  I vasi  di  terra  cotta,  o Orci  sono  piu 
adattati  per  conservarlo  per  molto  tempo , e gli  antichi  si 
seivivano  a tale  oggetto  delle  Anfore;  ma  ancora  nei  tempi 
presenti  nell’Isola  di  Cipro  ripongono  il  Vino  in  coppi  di  tersa, 
internamente  impeciati  Infatti  W.  Bnudet  ha  trovato  in  Ales- 
sandria dei  vasi  di  terra  di  una  bella  forma  ripieni  di  Vino, 
avéndo  quegli  abitanti  conservato  una  tal  pratica  tino  dall’e- 
tà la  più  remota  Usavano  però  gli  antichi  ancora  dei  recipien- 
ti di  legno, mentre  i l’opoli  Italiani  di  Aquilina  si  servivano 
di  essi,  come  si  rileva  da  Erodiano,  Sii  ahimè,  ed  Aristote- 
le; onde  un  tal  uso  si  conosceva  già  da  gran  tempo,  se  pu- 
re non  si  volesse  ascendere  fino  ai  Babilonesi  , rhe  secondo 
Erodoto , trasportavano  il  vino  nelle  botti  di  legno  di  Palma, 
Comunque  sia  intorno  all’origine  di  esse,  è certo,  che  quelle 
costruite  di  legno  di  Querce,  e meglio  di  Leccio  ( Quereli* 
Ilex  ) saranno  da  preferirsi.  In  mancanza  però  di  tali  piante, 
il  Castagno,  il  Pero,  ed  il  Gelso  possono  supplire.  Ordina- 
riamente le  botti  si  fasciano  con  cerchi  di  Faggio,  o di  Casta- 
gno, ma  ogni  anno  richiedono  una  nuova  cerchiatura  ; onde 
quelli  di  ferro,  quantunque  più  dispendiosi , sono  più  racco- 
mandabili , specialmente  se  si  tratta  di  una  gran  quantità 
4i  Vinti  , c che  abbia  moki  forza  . Lo  Sportello  parimente  di 


legno, che  si  usa  nel  basso  della  parte'  anteriore  della  botte, 
che  mediante  la  Sala  ( Sparganomi  erectum  ) coincide  con  es- 
sa esattamente,  e le  impedisce  di  versare,  c della  più  gran  como- 
dità per  poterla  ripulire  con  maggior  facilità , allorché  c vuota. 
Trattandosi  di  cantine  umide  pottebbero  , .come  si  fa  da  al- 
ouni  nella  Borgogna  , inverniciarsi  le  botti  , specialmente  se 
il  vino  debba  rimanervi  molto  tempo.  Allorché  questi  vasi 
sono  nuovi  è ottimo  costume  di  lavarli  avanti  con  l’acqua  di 
calce , poi  con  1'  acqua  calda  , ed  in  seguito  con  1’  acqua  sa- 
lata . Nelle  botti  vecchio  conviene  toglier  loro  il  tartaro,  ma 
tanto  gli  uni  che  le  altre  , avanti  di  rioevere  il  vino  , biso- 
gnerà agitare  con  del  vino  dentro,  o mosto  bollente  , che 
è ciò  che  chiamasi  far  la  stufa  . Se  le  botti  poi  avessero  con- 
tratto qualche  odore  disgustoso,  o precisamente  quello  di  Muf- 
fa,sono  stati  inefficacemente  proposti  infiniti  compensi.  Quel- 
lo , che  raccomanda  Cadet  de  Vaux  sembra  il  più  attivo , e 
consiste  nel  prendere  libb.  j.  di  acido  solforico  , e unirlo  a p. 
di  acqua  -,  lavando  con  tal  mescuglio  la  botte  per  cinque  minu- 
ti, e ripetendo  1’  istesso,  qualora  la  prima  volta  non  abbia  in- 
teramente prodotto  l’effetto,  si  risciacqui  poi  per  più  volte  di 
seguito  con  acqua  fresca  , lasciando  r-  star  1'  ultima  per  la.  ore, 
onde  dissipare  ogni  sapore  di  acido  solforico.  Se  ciò  non  produ- 
ca alcun  vantaggio , tornerà  meglio  di  gettare  alle  fùlmine  la 
botte  infetta  . 

Per  cavare  il  vino  dal  tino  ordinariamente  si  riceve-  in 
vasi  scoperti,  per  quindi  trasferirlo  nelle  botti  ; ma  il  forte 
odore  di  esso , che  si  sparge  nella  stanza , annunzia  la  per- 
dita preziosti  del  suo  vapore;  però  è sommamente  lodevole 
1’  U30  Jei  tubi  di  latta  , o di  cunjo,  che  si  adattano  alla  can- 
nella del  tino.  Il  residuo,  o Vinaccia  contiene  ancora  del 
fluido,  che  si  separa  mediante  lo  strettojo , c serve  a formato 
un  vino  secondario  (a). 

Quando  le  botti  saianno  piene , bisogna  che  riposino.su 

(a)  L’  uso  il  elio  strttttojo  nella  fattura  del  Vino  era  ben  co- 
nosciuto presso  i Greci  : 

ai i£%»  <#«  fili fiXivov  dvwìf 

Ei/Wn,  t'Wsr  ùif  ari  Xarù , cioè 

Aprii  loro  un  vaso  di  vino  Biblino  odoroso,  di  quattro  anni, 
quasi  come  spremuto  di  fresco  dallo  strettojo. 

Teocrito,  ldil.  l4-  vere.  i5. 

Relativamente  allo  strettoio  dei  Romani  vi  è una  Memoria  di 
Alb.  LuJ.  Me  iste  ri  de  Torculario  Catonis. 
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i sostegni  di  legno,  e che  siano  mantenute  piene  con  rag- 
giungervi altro  vino,  prima  ogni  giorno , dopo  qualche  tem- 
po ogni  orto,  poi  ogni  i5. , e finalmente  ogni  due  mesi. 

Molti  hanno  1’  uso  di  governare  il  vino  dopo  averlo  imbot- 
tato, con  aggiungervi  un  mosto  con  i -suoi  granelli  di  un’u- 
va più  d«lce  , e colorita;  ma  ciò  a ragione  vien  condannato, 
perchè  sconcertandosi  la  seconda  fermentazione  , che  il  vino 
subisce  nella  botte  , esso  non  si  mantiene  durevole.  Si  dee 
aspettare  la  calma  perfetta  prima  di  chiudere  le  borri  esat- 
tamente con  i cocchiumi , o turaccioli  di  sughero;  e per  evi- 
tare qualunque  inconveniente  si  dovrà  sempre  procedere  gra- 
datamente prima  di  turarle  del  tutto  , specialmente  se  non- 
nano  cerchiate  di  ferro  . 

Le  Cantine  sotterranee  cavate  nel  vivo  sasso  sono  le  mi-  \ 

gliori  fra  tutte;  ma  ottime  sono  ancora  quelle  fatte  a volta, 
e non  lastricate,  che  conservano  uniforme  la  temperatura,  clic 
non  sono"  sensìbili  alle  variazioni  dell’  atmosfera,  e ohe  non 
sono  umide,  nè  esposte  ai  romori.  In  generale  una  buona 
cantina  dee  essere  fresca,  c profonda,  con  l’apertura  verso 
il  Settentrione. 

Allorché  ogni  fermentazione  è compita  il  vino  è fatto, 
e si  chiarifica  a poco  poco  da  se  stesso  . Ma  il  deposito  risul- 
tante da  un  mescuglio  di  tartaro,  di  materia  colorante,  ed 
est!  atti  va  , e di  sostanza  vegeto-animalr  decomposta,  alte- 
rerebbe la  qualità  del  vino,  se  non  si  pensasse  a liberarlo  da 
esso.  A tale  oggetto  conviene  travasarlo,  comesi  fa  in  mol- 
ti luoghi  della  Toscana  , e in  altri  Paesi  dell’ Italia,  e della 
Francia  , ove  ben  si  conosce  la  manifattura  del  Vino  . Il  pri- 
mo travasamene»  , specialmente  per  i vini  deboli , si  fa  verso 
la  fine  di  Dicembre;  ma  alcuni  lo  eseguono  nel  primo  quarto 
della  Luna  di  Marzo.  I vini  però  austeri , e robusti  si  lascia- 
no stare  culla  feccia  fino  a Maggio  , e alla  metà  di  Giugno  . 
ancora,  se  siano  molto  gagliardi.  Nel  Chianti  ordinariamen- 
te non  si  leva  dalle  botti,  cha  ai  primi  di  Settembre,  per 
conservarlo  q indi  nei  fiaschi  in  cantine  molto  fresche.  Si 
dee  scegliere  sempre  un  tempo  asciutto  allorché  si  travasa  . 
Potrebbero  adoprarsi  certe  trombe , o di  vetro  o di  metal- 
lo , mentre  con  riceverlo  nelle  bigoncie,  o altri  vasi  scopeiti 
si  perde  il  suo  spirito  . Nella  Champagne  (a)  si  adopra  un 
Ubo  di  cuojo  , all’  estremità  del  quale  sono  fissati  fine  tu- 
bi di  legno  , di  cui  l’uno  si  adatta  al  mbinot  della  botte  che 
si  vuol  vuotare,  c l’altro  all’apertura  di  quella,  che  si  vuol 
riempiere.  La  prima  si  vuota  a metà,  e si  fa  passare  il  resto 

(a)  Nmivcau  Dirt.  cl'  Ilist.  Nat.  Val.  XXI II.  pag.  28“. 
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con  1’  ajuto  di  un  manticr  , 1’  aria  del  quale  esercitando  una 
prensione  sul  vino,  1’  obbliga  a escirc  da  una  botte  per  en- 
trare nell’  altra.  Se  poi  il  Vino,  quantunque  travasato,  non 
ha  acquistato  tutta  la  chiarezza  necessaria,  si  adopra  la  col- 
la di  pesce , che  si  taglia  in  piccole  porzioni , e tacendola 
sciogliere  in  un  poca  di  vino  si  versa  nella  botte,  ove  impos- 
sessandos.  di  tutte  le  particelle  rimaste  sospese  nel  liquore,  si 
precipita  al  fondi  con  esse.  Ma  ancora  la  chiara  d’  uovo  , c 
ki  gomma  arabica  producono  il  med.sinv'  effetto. 

La  Z.ilfatura  è un  altra  operazione  per  purificare  il  vino, 
e per  prevenirlo  da  ogni  -.uà  alterazione.  A tale  oggetto  si 
sospendono  d i fili  Zolfati  all’ estremità  di  un  filo  di  ferro, 
ed  infiammandoli  si  dispong  in  > nella  botte  da  riempi. si , che 
si  chiude  fino  che  non  siano  spenti  . Il  metodo  di  Ri.zier  consi- 
ste nel  procurarsi  un  piccolo  fornello  di  latta  alto  tre  pollici, 
c larg  ì q'.attro  , con  uno  sp  rullo  incanalato , che  può  aprirsi 
più  o meno  . E«so  ha  nella  parce  superiore  un  tubo  a mezzo 
cerchio,  la  di  cui  estremità  si  adatta  nella  botte;  vi  si  accen- 
de lo  Zolfo  , aprendo  lo  sportello  in  ragione  del  bisogno  , c 
così  il  vapore  di  esso  va  ad  occupare  la  butte  medesima. 

Una  corta  q lantità  di  mosto  cotto  aggiunta  ai  vini  tia- 
t, -usaci  i diluirà  sopra  uria  loro  più  lunga  conservazione,  egli 
assicurerà,  qualora  debbano  esseri-  tra“porr'ati  altrove.  La  ri- 
concentrazione  per  mezzo  dell’  evaporazione  sarà  ancora  più 
utde;  ed  infatti  i vini  che  rammenta  Plinio  lib.  ij..  Gap.  4-> 
e Giovenale  Sat.  V.  aveano  cento  c più  anni . Galeno  nel  suo 
libro  delia  respirazione  scrive,  che  i vini  di  Asia  erano  po- 
sti in  gian  vasi,  e sospi  i presso  al  fuoco  nei  cammini  , ove 
per  1’  evaporazione  acquietavano  n in  scio  la  consistenza  di  un 
micie,  ma  ancora  quella  di  un  sale  Li|.  In  alcuni  luoghi  dtl- 
1’  agro  Romano  si  pratica  sempre  questo  mezzo  di  riconcentra- 
re il  mosto  per  mezzo  del  fuoco,  per  lo  che  divengono  i vini 
assai  gagliardi . Secondo  ilozier  , incoiarne  iì  freddo  dell' in- 
verno gii  si  può  togliere  la  parte  acqui. sa  che  si  congela  , e 
così  ottenerlo  assai  più  .-.aper  to  , c vigoroso  , malgrado  il  sen- 
timento di  alcuni,  che  trovano  degradatala  qualità  d.l  vino 
esposto  alla  congelazione  . 

Molte  altre  cose  spettanti  alla  manifattura  del  Vino  vi 
sarebbero  da  aggiungere  , come  i riinedj  alle  sue  malattie  ; 
i mezzi  ili  scuoprirne  le  frodi  quando  è alterato  con  sostan- 
ze esuanee,  e con  veleni  ancora,  la  composizione  dei  vini 
artificiali,  e il  modo  di  fare  i vini  scelti,  o particolari  di  cer- 
io; E'  ragionevole  che  sotto  la  parola  vino  nel  caso  di  Ga- 
leno debba  intendersi  Mosto  . 
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ti  pacar  ce.  ; ma  possiamo  r icona- re  a- moke  Opere  moderne,  co* 
me  a quella  di  (.haptal  ,Rozier , Pavruentier,  e Dussieux,  qualo; 
ra  si  voglia  dace  una  maggiore  estensione  ad  un  soggetto  così 
interessante  . _ , , . .. 

IV.  IL  SIDRO  è un  liquore  . elio  deriva  dal  sugo  delle 
Mele  dopp  aver  fermentato.,  Q.ue.-ca  bevanda  è di  un  qso  assai 
andito,  mentre  gU  Lbrpi  . i Grecia  cd  i .lfcnjajn  conoscevano 
l’arte  di  fare  questa  specie ,di  ,y4nti • Ai,  tempi  di  Ciarla  Mar 
gno  i fa.cifori  di  Sidro,  ebu  x-in.V, occ  latina  si  chiamavano 
Sueratou'M , erano  riguardati  porne  artisti  ordinari  di  q rei  tein- 
po;  n\a  anche  ai  giorni  nostfi  in,  moki  Paesi,  specialmente 
Settentrionali,  è in,  uso  questa  manifattura'.  In  Inghilterra  è 
stimato  il  Sidro  della  Provincia  di  Hejrcford . •.  ove  In  .gran 
quantità  si  coltivalo  i Mc(|  a talp  aggetto , f.e,  vai jetà  del  Me* 

10  ( P/rus  maljqsj  dwi'jnatp,  per  qpesto  liquore  ..floqq  xbL.ci,ntit 

da  Dambirurp?)  t*vdijle't,«*.,s.<ÌiV  »,  come  si  vedrai  a suq  Iqpgo  . 
Allorché  si  fa  la  fwcoljp,  dyt  loto  frutti  ponvrenp  ^ eseguirla 
a mano ,«  sceglier.-  quelli  qhe  sono  pei f.-ttamcijtf  maturi-, con  U 
CUia.di  non  mescolarli  con  altri  iti  diversa  qualità,  o non  o- 
gualraenre  maturi  , o che  fo/ssero  qiEcsi  in  gualche  "parte  . Il 
turmtnto  poi  della  rapcolfa  c determinato  da  .pn  buon  toni*. 
po;ma  dee  otscri arsi  ^bc  i frutti  siqno  .brno  asciutti  dulia;  loro 
unml.fa  . ! , , . , v ..  , 

Si  triturano  quindi  le  Mele  top  raggiunta  di  un  p-  co 
di  acqua,  e si  lascia  la  massa,  che  ne  risii  Un  ,,per  sei  ijru  ,iq 
un  timi  coperte  , lo  che  serve  a colorare  il  sugo  . Si  dkponq  poi 
questa  massa  sopra  una  tavola  di  legno  con  eq  orlo»  e, vi  si 
firmano  inulti  strati  a vicenda  con  altri  di  pagli.r^ynga  , disposti 
in  senso  coiurarjo.,  osserv-aipd  v che  I’  ultimo  sia  di  paglia.  Me- 
diante poi  lo  stretUijo  si computo  d^Jgqmfmc  e così,  ji’t-sci; 

11  sugo  , che  è ricevuto  |n,  .Un^pt^ceóp,  panata  di  cjn^rafe  in  un 
altro  tiqo-.-  Si  riempiono  quindi  delle  .botfi  più-  o meno  gran- 
di, eoa  1’  avvertenza  però, q)iq  aypnzinp  tre.,  9 quattro  polli- 
ci di  vuoto,  e ch’esse  sieno  disposte  in  luogo  temperato,  ove 
nel  termine  di  4-  ginrqi  in,  c|tea  illuso  entra  in  fermemazio- 
ne  . Allorché  il  liquore  comincia  a getfaré  della  spuma  , e pre- 
cisamente quando  essa  e abbondante  , e di  un  color  rosso-bru- 
no, è 1’  indizi»  che  il  .si  4 to’.  è. di  buona  qualità;  e quando  ces- 
sa, esso  è formato,  provando  in  seguito  come  il  vino  una 
fermentazione  insensibile  . Resta  al  fondo  della  botte  un  de- 
posito, il  quale  gli  dà  un  maggior  vig  re  ; ma  se  si  toglie  , tra- 
vasando ii  liquore , di  vieti  qfiesfo’  più  dolce,  e delicato.  Da 
quello  poi  che  rimani  nrilltì  strettojn  può  ottenersi  con  1’  ag- 
giunta di  una  proporzionata  quantità  di  acqua  un  liquore  più 
leggiero.  Tale  c in  cocipeudi»  la  maniera  di  fare  jl  Sidro, 
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in  di  cui  manifattura  però  ni  trova  in  diversi  modi  deaeriti 
ta  . Fillps.  Porta  Inglese,  compone  nella  mia  lingua  un  ele- 
gante Poema  ani  Sidro,  diviso  in  due  Canti  , che  poi  dal 
celebre  Lorenzo  Magalotti  fu  tradotto  in  Italiano  in  versi 
sciolti  . ' * 

Dai  Ftu*r?  del' Pero  f Pyrtis  conimnnis  ) vi  ottiene  pari- 
mente uri’  altra  sp*rie  di  S'drn,  il  quale  baie  medesime  pro- 
prietà del  precedente;  essendo  come  esso  capace  d’inebria- 
re, di  divenire  aceto,  e di  dare  per  mezzo  della  distillazio- 
ne dell’  Alcool.  Nella  Nrirmandia  si  colti -ano  espfessament# 
alcune  varietà  di  Pero  per  fare  questo  liquore  fermentato  , che 
vi  vico  chiamato  Piti  re , ou  Cafre  tir  Po' re  . 

V.  IL  K1RSCHEN-V  ASSER  è il  suga  forni  -ntato  e distilla- 
to , che  siricava  dai  frutti  del  Ciliegio  f Prunus  Crrasus  )■  Il 
processo  per  ottenerlo  è :1  seguente  : si  prendono  delle  Cilic-' 
gie  di  qualunque  qualità  , e con  case  private  del  gambò’,  e 
separate  dai  noccioli  si  riempie  un  tino  fino  a tre’  quarti  della 
sua  capacita,  ove  si  lasciano  fermentare.  Quindi  si  schiac- 
ciano la  metà  dei  noccioli , rigettando  il  restante  . e si  distil- 
la tutto  insieme  u fuoco  nudo1.  Distillando  però  a bagno  ma- 
ria si  ottiene  un  liquore  di  tal  forza  , che  conviene  mitigarlo’ 
con  T acqua -,  mia  è assai  più  gustoso,  e senza  quell’odore, 
che  acquista  nel  primo  caso  , e ghe  non  perde  clic  col  tem- 
po . In  molti  Paesi  questa  manifattura  forma  un  oggetto  di 
commercio  , e morir-  iebbe  di  essere  introdotta  ovunque  un 
tal  frutto  fosse  abbondante. 

VI.  I SVght  di  altri  frutti  , come  del  Gelso  ( Morus  alba  ) , r 
meglio  dell  Morus  nigra  ),  d '1  Rovo  ( Rebus  fruticoso*  ),  del 
Lampone  f Rubli  S idacus  /,  della  Fravola  f Fragariu  ves:a  ) , 
del  C'Vbezzolo  ( Arbori!*  Unedo  ) .dell’Uva  spina  f Ribes  Gros- 
sularia ) oc.  con  V uggì  unta  di  lina  sufficiente  quantità  di  acq"« 
sono -suscettibili  anch’  essi  di  'fermentazione  , e ili  dare  in 
conseguenza  uri  Vino  più  o meno  piacevole,  e spiritoso. 

CAPITOLO  V. 

DELI.’  ESTRATTO,  DELL*  ALBUME , E DEL  GLUTINE. 

; i !■■•«•  < . .... 

T ’ - •*  .•  - . . . 

I.  1J  Estratto  è uno  dei  principj  immediati  dei  ve- 
getabili, che  lo  contengono  disciolto  nel  loro  sugo.  D;- 
vien  solido  allorché  è entrato  nella  sostanza  delle  radi- 
ci, della  corteccia,  del  legno,  delle  foglie  ec.  ; ma.  si 
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può  separare  da  queste  parti  della  piatita  per  mezzo  di 
un  liquore  proprio  a ilisrioglwjrie , e a cui  si  dà  il  no- 
me di  Mcttitru» , Urdiuari, interne  ì'  acqua  serve  a questa 
operazione.  Le  piante  acquose  però  contergono  ini  se 
jtesse.il  doro  dissolvente,  onde  col  solo  infrangerle,  e 
premerle,  si  ottiene  il  sugo  carico  della  parte  estrattiva; 
ma  e al  contrario  in  quelie  non  erbacee,  che  conviene 
farle  macerare,  infondere.»  bolide  iii  aitra  acqua  pstra- 
Ii. a alla  loro  natura  (i).  L' infusione  per  lo  piu  e da  pre- 
ferirsi sopra  gli  altri  due  mezzi . special  mente  pei*  i ve- 
getabili odorosi , i quali  con  ia  decozione  darebbero  trop- 
pa sostanza,  oltre  la  perdita  del  loro  aroma.  In  genera- 
le è bastante  la  sola  macerazione,  trattandosi  ancora  di 
sostanze  , legnose  , o secche, . , - , 

Ottenuto  dunque  il  sugo , o il  fluido , che.  tiene  in 
dissoluzione  l’estratto  della  pianta  .conviene  depurarlo,, 
o iiitrau<iolò>,  o lenendolo  iu-riposp,  p immergendovi,  1% 
chiara,  di  uovo  , o per  mezzo  dell’  a Vuoi , o degli  acidi 
vegetabili.  Si  pone  quindi  ad  evaporate  a fuoco  jp ito, 
ed  uniforme  a bjgnu  Maria,  facendolo  riconcentra  tedi- 
no albi  consistenza  ricercata  . Or dinariameute  la  .densità, 
dell’estratto  dee  esser  tale,  che  quando  e mlFredu.it»  , 
il  dito  provi  una  certa  resistenza  nel  premerlo,  vi  lasci, 
un’  impressione  durevole,  e allori  he  si  ritira  uqn  con- 
duca niente  dietro  a se.  , .... 

Si  sono  distinti  gli  estratti  in  molli,  e secchi;»  pri- 
mi non  hanno  cuc  la  consistenza  del  miele,  cotqe  quel- 
lo di  Ginepro,  di  Coma  ec.  ; ma  gli  altri  sono  duri  , 
come  il  sugo  di  Liquirizia.  I Chimici  però  gli  dividono 
i.  in  Mudasi  , se  6i  sciolgono  piu  nell’  acqua , che  uri-, 
l’alcool,  e sono  suscettibili  ni  fermentazione  vinosa, co- 
me è la  Sapa  (a);  2.  in  àfdpoi^uii  , se  inclinano  più  u 

..  i . ■ c . . . 

(l)  La  Farmacopea  di  Londra  non  indica  che  l’acqua  stil- 
lata per  fare  la  maggior  parte  degli  estratti  pur  1’  uso  della 
Medicina . 

(i! ) Gli  antichi  chiamavano  Sapa  il  mosto  dell'uva  evaporato 
fino  alia  . terza  , o quarta  pane  ; Uri,  muri  .se  era  ridono  e«| 
fuoco  fino  alla  mera  , e Pa.muni  il  sugo  deli  uva  lippa  sita  al 


ea8 

Muffare  ; che  a fermentare  ; questi  si  dcièlgAit»  parimen- 
te uetl*  acqua,  ma  una  parte  ò solubile  nell’alcool.  Gli 
estratti  dello' piante  erbacee  sbmVper  lo  più  di  tal  ge- 
nere; 8.  in  KstrMto-resihoìsi , sé  contengono  mtflta  resi- 
na , per  cui  sono  infiammabili , e si  sciolgono  tanto  nel- 
l’acqua, die  nell’ alcool,  come  l’Oppio,  o sia  l’ estratto 
del  sugo  del  Papavero  . 

L' Stato  creduto,  che  gli  estrani  fossero  composti  di 
olio , e di  potàssà . Fotircroy , e Vanquelin  hanno  esami- 
natola natura  di  quelli  di  molte  piante,  e vi  hanno  pres- 
to a poco  ritrovate  costantemente  le  medesime  qualità  , 
e gli  stessi  principi.  Cosi  allorché  sono  disciolti  nell’ac- 
qua si  separano  esponendoli  all’aria,  e ne  assorbiscono 
l’ossigeno,  per  cui  rimangono  insolubili;  con  1’  acido 
muriatico  ossigenato  si  convertono  in  una  sostanza  con- 
creta, gialla  , insolubile  nell*  acqua,  solubile  nell’ al-’ 
tóool , e negli  alcali  ; distillati  a fuoco  nudo  danno  un  pro- 
dotto acido , die  contiene  però  molta  ammoniaca  ; c di- 
sciolti  nell’  acqua  fino  che  non  si  sono  distrutti , presen- 
tano dei  carbonati  di  potassa,  di  ammoniaca,  e di  cal- 
ce, con  certi  altri  sali,  ai  quali  la  fermcnta/ioiie  putri- 
da non  ha  limiate  matura  . £ bicorne  però  gli  Astretti  si  al- 
teranti facilmente  , e producono  delle  nuove  combinazio- 
ni, si  può 'spessii"  equivocale  su  i loro  veri  caratteri. 

Nella  Medicina  s’ impiegano  volentieri  gli  estratti  con 
V idea  , che  in  piceni  volume  contengano  !ò  virtù  me- 
diche della  sostanza  Intiera  del  vegetabile;  ma  rifletten- 
do aila  perdita  delle  parti  solide  insolubili  o terrose  , 
che  ha  avuto  luogo  nella  depurazione  klei  sughi  avariti 
di  condensarli,  e dei  principi  Volatili , che  si  sono  dis- 
sipati nell’  evaporazione  , a vretrbe  ré  èpe  sso  i ‘TrO'fessort 
dell’ arte  salutare  ragione  di  diffidare  della  reale  attività 
dei  loro  rimedi  sotto  una  tal  forma. 

- r '...  ì 

Sole.  Per  lìob  s’  intende  un  estratto  con  I’  aggiunta  dello 
Zucchero.  Se  1’ cStriUtr»  molle  mediante  il  calore  del  Sole,  o 
di  una  stufa  si  riduce  allo  stato  «ed»  prende  il  nome  di  Sì- 
Zi»  oitem-ial»  . ; • U , . . . . 
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ti  L*  Albume  vegetabile  è aneli*  essa  fin  principia 
immediata  ilei  vegetabili,  eli*  esiste  nei  sughi  delle  pian- 
te verdi  , nelle  radici  fresche  , e nell*  acqua  , che  Ita  ser- 
vito a preparatele  fecole.  Fourcroy  , che  ha  scoperte 
questa  sostatila  , le  ha  dato  un  tal  nome  , perché  può 
in  certo  modo  paragonarsi  ali’ albume  animale  per  le  mol- 
te proprietà,  che  ha  comuni  con  esso.  Il  metodo,  con 
cui  l’ otteime,  é il  seguente:  prese  due  libbre  di  Cre- 
scione ( Sisyinbrium  Nasturtium  ) ancor  giovane , ne  fil- 
trò il  sugo  a freddo  , immediatamente  dopo  averlo  espres- 
so, a traverso  una  semplice  carta.  Cou  un  tal  mezzo  ot- 
tenne la  fecola  piò  grossa,  ed  il  sugo  divenne  chiaro, 
conservando  uu> bel  verdo  ; ma  esposto  all*  aria  in  un  va- 
so piatto,  essendo  il  termometro  in  quel  giorno  a ao*. , 
dopo  due  ore  s’  intorbidò  , e cangiò  di  colore,  ondeggian- 
dovi una  fecola  di  un  verde  pieno  molto  più  lina  della 
prima . Filtrando  di  nuovo  questo  sugo  con  la  carta  per 
separarlo  dalla  fecola,  esso  restò  colorito  di  un  verde  pal- 
lido. Iti  tale  stato  immerso  in  un  bagno  maria  d’acqua 
bollente , dopo  alcuni  minuti  s’  intorbidò  per  la  separa- 
zione, ed  il  coagulo  di»una  gran  quantità  di  piccoli  gra- 
ni biancastri]  Una  seconda  parte  di  questo  sugo  lasciata 
all’  aria  gli  presentò  nel  termine  di  due  giorni  dei  fioc- 
chi grigi  della  medesima  materia;  e filialmente  con  l’a- 
cido solforico  si  separarono  da  una  terra  porrione  di 
questo  sugo  scolorito  dei  grani  assai  solidi  della  mate- 
ria. Questa  sostanza  coagulata  ben  separata,  e lavata 
con  acqua  distillata  fredda  gli  ofiiì  i medesimi  carat- 
teri dell’ Albume  animale.  I sughi  del  Cavolo,  e della 
Coclearia  gli  diedero  parimente  per  mezzo  del  calore 
un  coagulo  album  muso . 

Le  sostanze  acide  dei  vegetabili,  e i frutti  non  con- 
tengono 1’ Albume;  ma  invece  di  esso  vi  si  trova  una  gela- 
tina ,che  Senebier  dubita  esser  1’ Albume  stesso  così  con- 
vertito per  la  presenza  dell* acido;  come  appunto  1’ Al- 
bume del  sangue  si  cangia  in  gelatina  con  1’  acido  ni- 
trico . 

Gli  Alcali  disciolgono  facilmente , c con  prontezza 
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l’Albume.  Distillandolo  somministra  molta  ammoniaca, 
la  quale  si  palesa  ancora  spontaneamente , ponendolo  con 
un  poco  di  acqua  al  contatto  dell’aria  calda, ore  si  gon- 
fia , e tramanda  uu  odore  ammoniacale  molto  sensibi- 
le. Così  si  spiega  perchè  1’  Albume  sia  la  causa  dell’  o- 
dorè  putrido , che  sparge  l’acqua,  nella  quale  vi  siano 
state  immerse  delle  piante  crucijere . 

Disseccando  finalmente  1’  Albume  vegetabile  si  ot- 
tiene del  Carbonato  ammoniacale,  dell’olio  rosso  , e lett- 
ilo, del  gas  idrogeno,  dell’acido  carbonico,  e un  car- 
bone ditTicile  a incenerirsi.  .E'  notabile  come  dopo  aver 
prosciugata  questa  sostanza,  specialmente  ottenuta  dal 
Crescione,  esponendola  all’aria  asciutta  e calda  , prende 
della  duttilità  , e della  trasparenza  a guisa  di  colla  tor- 
te . Da  ciò  si  è sospettato , die  l’Albume  non  sia  che 
il  glutine  , che  si  ottiene  particolarmente  dàlia  farina 
deiGramina»  ei , c che  non  ne  duferisca , che  per  un  ^ra- 
do più  o meno  grande  di  purità.  , ... 

III.  Il  (Mutine  è uu  altro  principio  immediato  dei 
vegetabili,  contenuto  nel  sugo  ili  alcune  piante , eneli’ai- 
qua  delle  cartiere;  ina  si  ottiene  in  special  mòdo  dalia 
Farina  del  Grano  (Tritieuin  Uyheniutu).  Può  definirsi  una 
pasta  molie , tenace  , elastica  , c tu’  e suscettibile  di  esten- 
sione allorché  si  stira, e di  contrazione  quando  si  cessa  di 
allungarla.  Il  Beccali  scuopri  questa  sostanza,  a cui  die- 
de il  nome  di  materia  veneto-animale  per  alcune  proprietà 
a comune  con  i prodotti  animali.,  e particolarmente  per  un 
certo  odore  simile  al  liquore  spermatico . Questa  scoper- 
ta , come  confessano  Fourcroy  (i),  c Chaptal  (2)  ha  da- 
to origine  a tutte  le  altre  successive  sui  componenti  del- 
le piante. 

Si  ottiene  col  seguente  metodo  : si  fa  una  pasta  con 
una  certa  quantità  di  farina  di  Grano  , e prendendone  una 
porzione,  si  agita,  e si  dilava  fra  le  mani  sotto  un  getto 
d’acqua,  che  ne  separa  l'amido,  rimanendo  infine  la  ma- 

(l)  Annal.  Cll.  V.  III.  pag.  25z. 

*•?)  F.!em?ns  de  Chymie.  Voi.  III.  pag.  i33. 
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t<*ria  glutinosa.  La  suddetta  specie  di  farina  conti|,nt*  da 
un  quinto  fin»  a un  terzo  di  glutine;  ma  quella  degli  al- 
tri Cereali  non  nc  somministra  che  in  piccolissima  quan- 
tità. Allorché  la  farina  ha  ‘ubito  la  fermentazione  non  è 
più  ‘■micetti  bile  di  som  m incera  re  il  glutine;  lo  che  tanto 
più  comprova  la  teorìa  della  vinificazione.,  che  abbiamo 
indicato 

Uerthòllot  sospetta  esistere  rei  glutine  l’acido  fosfo- 
rico, nuifnrmandosi  forse  all’ opinione  di  Kirwan  .cbe  am- 
metteva iiie->*n  il  fosfato  di  calce . Per  mezzo  della  diati  Ha- 
zinnecon  l’acido  nitrico  si  ottiene  del  gas  azoto;  e brucian- 
dolo sparge  un  vapore  d’idrogeno  ammoniacale  oleoso, 
come  l’olio  empiremnafico  di  Dippel.  Si  corrompe  facil-, 
mente  esposto  all’ aria  , specialmente  quando  è fresco  L’ac- 
qua non  lo  scioglie,  ma  gli  alcali  caustici  lo  rendono  so- 
lubile per  mezzo  deU’ebulluione , come  pure  agitandolo 
nell’acido  acetoso.  Disciogliendo  nell’alcool  del  glutine 
dopo  che  ha  subito  la  fermentazione  acida,  e ricoucen- 
trando  una  tal  soluzione , ne  ri-ulta  una  vernice  trasparen- 
te , che  secca  , ed  aderisce  fortemente  , in  modo  elio 
con  essa  non  solo  si  posson  difendere  i mollili  dall’ influen- 
za dell’aria,  ed  attaccare  dei  pezzi  rotti  di  majolira  ,e  di 
porcellana;  ma  ancora  si  può  unirla  a dei  colori,  onde  fis- 
sarli stabilmente  sul  vetro.  La  suddetta  soluzione  nell'al- 
cool con  l’aggiunta  di  una  quantità  di  calce  viva  può  ser- 
rtre  ancora  di  luto.  - 

CAPITOLO  VI 

BEILA  FECOLA.. 

Manifattura  deli  Amido , della  Farina,  sua  macinatura, 
arte  di  fare  il  Parie,  e della  Birra  . 

J Ja  Fecola  è uno  dei  principi  immediati  dei  vegeta- 
bili, di’  ossi  contengono  insolubile  nei  loro  sughi.  Così 
ogni  sostanza  o biaui  .1 , o colorita  , rhe  sia  sospesa  in  una 
gran  quantità  di  fluido  acquoso,  9 clic  mediante  il  riposo 
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si  precipiti  a poco  a poco  ha  avuto  indistintamente  un  tal 
nome;  ma  al  presente  non  s’intende  per  essa  che  la  feco- 
la amilacea.,  o amido  propriamente  detto,  di  un  sommo 
grado  di  bianchezza  , c di  tenuità , e che  può  estrarsi  da 
varj  organi  della  pianta;  distinguendolo  in  tal  modo  dal- 
la sostanza  colorante  , di  cui  si  tratterà  separatamente . 

Fourcroy  divide  la  fecola  nelle  seguenti  specie,  i. 
Glutinosa,  come  quella  dei  temi  cereali  .^.Estrattiva , 
che  è propria  dei  semi  leguminosi,  e della  farina,  che  da 
essi  si  ottiene  macinandoli.  3.  Muceosd , che  si  ricava  da 
molte  radici,  dalle  mandorle  fresche,  e dai  semi  cereali 
non  maturi . 4.  Zuccherata  , che  appartiene  specialmente  ai 
semi  cereali  germinati.  5.  Oleosa,  come  quella  di  molti 
semi  emulsivi , coi  quali  si  forma  un’acqua  lattiginosa, 
a cui  si  dà  volgarmente  il  nome  di  orzata.  6.  Acre , ch« 
risulta  dalle  radici  caustiche,  brucianti,  o velenose. 

Si  è creduto,  che  la  fecola  amilacea  riunisse  le  pro- 
prietà del  vegetabile,  da  cui  derivava.;  ma  l'esperienza 
ha  persuaso  al  contrario,  mentre  allorché  è ben  depurata, 
non  ha  che  la  facoltà  nutritiva  .Infatti  quella  del Gichc- 
ro  ( Aru in  maculatum  ) uon  è caustica,  quella  del  Ca- 
stagno d’ India  ( Acsculus  Hippocastanum  ) non  è amara  , 
quella  della  ( Bryouia  alba  ) uon  è drastica,  quella  dei- 
l'(Jatropha  Manioth  ) non  è velenosa.  Molte  sono  le  piamo 
anche  incolte , che  contengono  la  fecola  o nei  semi , o 
nelle  “radici  (1);  e molti  Autori  le  hanno  proposte  sotto 
un  tal  punto  di  economia,  onde  accrescere  le  sostanze 
alimentari.  Il  Sennini  ha  pubblicatomi  processo  sul  mo- 
do, che  hanno  specialmente  i Lorcncsi  di  estrar  la  feco- 
la dal  Grano  volpato.  li’  facile  il  conoscere  se  un  vegeta- 
bile contiene  un  tal  principio,  trattandosi  specialmente 
di  radici:  si  grattano,  onde  ridurle  nelle  più  piccole  par- 
ti, c mediante  l’acqua  se  ne  forma  una  pasta  che  si  passa 

fi)  Il  Stigma  , che  c una  pasta  vegetabile,  e alimentare  per 
la  fecola  che  contiene,  deriva  dallo  stelo  di  una  specie  di  Pal- 
ma, e si  prepara  nell’ Isole  Molucclic  . Il  Lichene  Islandico 
dà  pure  una  fecola,  che  si  ricava  dalla  pianta  intera. 
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a traterso  uno  staccio  eli  crine,  o un  sacco  di  tela  ra- 
da, che  cosi  deporrà  piu  o meno  presto  nel  fondo  di  un 
vaso  un  sedimento  bianco.  Se  posto  questo  in  un  cuccù ia- 
jo  sul  fuoco  prenderà  la  consistenza , e la  forma  di  una 
gelatina,  o della  pasta  dei  Libra],  è certo  eh’  esso  i)  una 
fecola . * . • , 

Cuapcal  pensa,  che  la  fecola  sia  una  leggiera  altera- 
zione della  mucillaggine  , ila  cui  noti  differisca  , che  per 
la  sua  insblubilità  nell’ acqua;  ma  che  ad  essa  si  assomi- 
gli per  i prodotti  chimici , le  qualità  alimentari  , la  fer- 
mentazione acida,  e 1’.  insolubilità  nell’  alcool.  Infatti 
le  diverse  epoche  della  vegetazione  potrebbero  produrre 
un  tai  cambiamento  , come  è facile  di  vedere  nelle  piante 
giovani  , le  quali  abbondano  di  mucillaggine  ; al  contrario 
di  quando  sono  adulte  , clic  i loro  umori  divengono  piu 
densi,  e elle  finalmente  nel  seme  si  convertono  in  fecola. 
Non  è pure  in  generale  una  sostanza  omogenea , mentre 
gli  clementi  ,chc  la  compongono,  sono  in  varia  proporzione 
nei  differenti  vegetabili  ; come  per  esempio  il  glutine,  che 
abbonda  uella  fecola  del  (ivano  , si  trova  in  minor  doso 
in  quella  degli  altri  Cereali,  più  scarso  in  quella  dei 
Leguminosi,  c incito  meno  in  quella  ottenuta  dalle  radi- 
ci, se  pure  vi  esiste.  Così  l’applicazione  di  ogni  fecola 
in  particolare  presenterà  dei  risultati  diversi,  e special- 
mente considerata  come  sostanza  alimentare  sarà  più  o 
meno  copiosa  di  principi  nutritivi,  pur  cui  più  o meno  fa- 
cilmente si  assimilerà  all’  organizzazione  animale. 

DELLA  MANIFATTURA  DELL’  AMIDO.  Dal  Granosi 
ricava  ordinariamente  questa  Sostanza  , <■  gli  Antichi  1’  ottene- 
vano col  seguente  processo , simile  a quell  >,  che  si  tiene  attual- 
mente in  alcuni  Paesi:  Per  lo  o fi.  giorni  si  fa  furmentare  una 
certa  quantità  di  un  buon  Grano  in  un  recipiente  pieno  di  acqua , 
che  si  espone  al  Sole  il  più  caldo,  onde  la  parte  estrattiva, 
e glutinosa,  con  cui  esso  è intimamente  unito,  si  distrugga. 
Allorché  1 granelli  si  aprono  facilmente  fra  i diti , si  pongono 
in  un  sacco  di'  tela  rada  stretto,  e lungo  un  braccio  e mez- 
zo in  circa,  il  quale  si  batte  sopia  una  tavola  disposta  alla 
bocca  di  un  piccola  tino,  in  cui  'entrerà  1' acqua  , cht^por- 
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tcrà  con  se  la  fecola  del  Grano  . Si  immerge  molte  volte  di 
seguito  il  suddetto  sacco  nell’acqua  pura,  e si  batte  di  nuo- 
vo  ; ripetendo  l'operazione  fino  che  l’acqua  non  esce  chia- 
ra Si  dee  poi  rigettare  un'  acqua  rossa , che  è al  di  sopra 
della  fecola,  e allorché  se  ne  aggiunge  della  nuova  , si  me- 
scola ogni  cosa  insieme.  Si  filtra  quindi  il  tutto  o per  crina 
o per  tela,  e quello  eh’ è passato  si  rimette  in  u-n  altro  reci- 
piente con  nuova  acqua  , e si  espone  al  Sole.  Decantato  que- 
st’ ultimo  fluido , ciò  che  resta  al  fondo  è l’  amido  , che  si  divi- 
de in  piccole  porzioni,  che  si  fanno  prosciugare  al  Sole. 

I Fabbricatori  in  grande  però  , ai  quali  non  sarebbe  eco- 
nomia di  consumare  del  Grano  di  buona  qualità,  ne  impie- 
gano del  guasto,  macinato  grosso , con  cui  fanno  l’ amido  ordina- 
rio ; ovvero  dei  tritumi  di  Grano  non  corrotto  per  fare  1'  amido 
fino.  Onde  promuovere  la  fermentazione,  impiegano  due  libbre 
di  lievito  infuso  per  2.  giorni  in  una  secchia  di  acqua  calda  . 
Si  pone  poi  questo  in  un  recipiente  , e aggiungendovi  una  cer- 
ta quantità  di  acqua  pura,  si  riempie  il  resto  con  la  specie 
di  Grano  indicato  . Ma  se  la  fabbricazione  dell’  amido  sia 
già  in  attività  , si  impiega  per  lievito  l’acqua  medesima  , che  ha 
servito  a lavare  antecedentemente  la  fecola  già  fermentata  . 
Dopo  io.,  o i5.  giorni  secondo  la  stagione,  o la  forza  del 
lievito, precipitano  le  suddette  sostanze  , e 1’  acqua  , che  rima- 
ne al  di  sopra,  si  rigetta  . Si  lavano  poi  le  materie  , disposte 
negli  stacci  di  crine,  con  1’  acqua  chiara  , riserbando  ciò  che  re- 
sta sul  crine  per  alimento  degli  animali . L’  acqua  poi , che  nel 
passare  dallo  staccio  si  è impossessata  della  fecola,  è ricevuta 
in  un  tino,  che  si  cercherà  di  riempire  col  ripetere  la  suddet- 
ta lavatura,  fino  che  occorra.  Si  lava  quindi  il  deposito  a 
piu  riprese,  e cosi  si  priva  1’ amido  di  qualunque  impurità. 
Non  potentlpsi  peraltro  qui  esporre  tutti  i dettagli  minuti  di 
questa  Manifattura , si  potrà  ricorrere  al  Voi.  Vili.  dell’Opera 
di  J E.  Bertrand  : Desei  iptitms  des  arrs  , et  métter*  ec.  Neu- 
chatel  i in  4.  , e n>  H’ Enciclopedia  metodica  : Arts  et  mé- 
tter* all’  articolo  Arvidortnier  . 

DELLA  FARINA.  I principi,  che  compongono  quella, 
che  risulta  dai  semi  maturi  del  Grano,  e chela  distinguono 
facilmente  da  tutti  gli  altri  prodotti  delle  piante , sono  il  glu- 
tine , la  fecola  o amido,  l’albume  vegetabile , e la  sostanza 
mucco-zuccherata , ■ quali  con  la  semplice  analisi  meccanica 
possono  ottenersi  separatamente.  Gli  oggetti  economici,  che 
riguardano  la  farina  considerata  come  alimento  , si  riducono 
alla  macinatura  del  Grano,  c all’arte  di  fare  il  Pane. 

I.  Avanti  di  macinare  il  Grano,  che  già  si  suppone  net- 
to e vagliato  , conviene  eh’  esso  abbia  una  certa  umidità  . 
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onde  tutto  si  polverizzi  al  medesimo  grado;  e qualora  abbia 
contratto  alla  superficie  qualche  odore  disgustoso,  o che  sia 
polveroso,  conviene  lavarlo  con  molta  acqua  il  giorno  avan- 
ti  . Tali  diligenze  non  solo  influiscono  sopra  un  miglior  ma- 
cinato , ma  ancora  sulla  bontà,  c bianchezza  del  pane.  Si  dee 
pure  avvertite,  che  se  si  voglia  fare  un  pane  mescolo  non  con- 
viene mai  confondere  le  varie  specie  di  semi  da  macinarsi 
insieme,  perchè  essendo  di  durezza,  di  configurazione,  e di 
volume  molto  difFerznti  fra  loro,  è facile  il  persuadersi,  che 
per  avere  una  maggior  quantità,  di  farina  richiedono  una  ma- 
cinatura diversa.  Si  distinguerà  che  una  tale  operazione  è 
ben  riescita  quando  la  farina  è tiepida  nell’  uscire  dalla  ma- 
cine, e che  la  crusca  è larga,  perfettamente  assottigliata,  e 
del  medesimo  colore  del  granello.  La  maniera  poi  di  maci- 
nare può  ridursi  alla  grotta,  c all’  economica  (a)  . 

Per  il  primo  metodo  non  si  richiede  che  una  sola  ma- 
cinatura, mentre  nel  secondo  si  tratta  di  macinare  , e di  ri- 
macinare. La  macinatura  alla  grossa,  che  il  pregiudizio  ren- 
de ancora  comune  in  molti  paesi , può  dare  un  prodotto  assai 
diverso  per  la  differenza  non  solo  della  macine  più  o meno 
adesa  , ina  ancora  per  la  forza  di  un  moto  più  o meno  velo- 
ce, e per  i buratti  più  o meno  radi.  Gl'inconvenienti,  chv 
da  essa  ne  risultano  sono;  I.  che  non  tutti  i granelli  sono  c- 
gualmente  infranti  , mentre  alcuni  sono  ridotti  in  una  pol- 
vere impalpabile,  e altri  non  sono  che  appena  rotti:  'i.  che 
dalla  velocità  dei  giri  ( cento  dei  quali  si  fanno  per  lo  più 
in  un  minuto  ) una  porzione  di  crusca  ridotta  già  in  una  pol- 
vere finissima,  e l’altra  in  una  più  grossa,  e riscaldata  no- 
tabilmente dalla  forza  del  mulino  , rende  la  farina  disgusto- 
sa , e di  una  qualità  incapace  di  fare  del  buon  pane  : 3.  che 
non  potendosi  dedurre  da  un  macinato  così  imperfetto  e gros- 
solano la  bontà  della  farina,  più  facile  è la  frode  di  sosti- 
tuire a un  Grano  buono  uno  di  qualità  inferiore;  4.  che  po- 
tendosi ancora  col  macinare  alla  grossa  ammollirsi  il  Grano 
più  di  quello  esige,  se  ne  accresce  il  prodotto  in  peso,  e vo- 
lume a vantaggio  del  Mugnajo,maa  scapito  doppio  del  Pro- 
prietario, che  oltre  ad  avere  con  tal  farina  una  minor  quan- 
tità di  pane,  non  è questa  suscettibile  di  essere  ben  conser- 
vata , senza  almeno  la  più  gran  difficoltà:  5 Essendo  final- 
mente il  mulino  esposto  all’umidità,  agl’insetti,  alla  poi- 

fa)  Gli  antichi  macinavano  il  Grano  per  mezzo  di  una  spe- 
cie di  Mortajo,  che  chiamavano  Mola  trusatilis  . L’  S\u«<  di 
Esiodo  ha  il  pestello  Svifor  a leva  , che  pesta  come  > mugli 
delle  cartiere  . 
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vere,  e la  macine  sottoposta  a sminuzzarsi  per  la  celerità  de! 
moto  , si  separano  tali  impurità  , che  riducono  la  farina  mac- 
chiata , c sabbionnsa  . 

La  maniera  economica  eseguita  dietro  le  idee  di  Bucquet 
ha  per  oggetto  primario  la  rimacinatura  dei  tritelli  . I vsn- 
taggi  poi  che  ne  derivano  per  una  vagliatura  ben  diretta,  per 
una  macinatura  ripetuta  più  volte,  per  una  abburattatura  be- 
ne eseguita,  il  tutto  posto  in  azione  da  forze  uniformi  , e 
non  dispendiose  con  un  movimento  ordinato,  e non  precipi** 
toso,  la  rendono  abbastanza  raccomandabile.  Da  ciò  infarti  ne 
deriva  una  farina  più  bi  lia  , in  tutta  la  quantità  possibile , una 
crusca  ben  netta,  senza  esser  divisa,  e senza  che  conrenga 
un  atomo  di  sostanza  utile.  I confronti  infatti,  che  possono 
farsi  sul  prodotto  di  questa  specie  di  macinatura  coni’ alti» 
di  sopra  indicata , sono  si  evidentemente  vantaggiosi,  che  già. 
da  4c.  anni,  che  fu  ad  ttnta  dall’  amministrazione  dello  Spe- 
dale generale  di  Parigi , è anche  al  presente  proposta  dai  buo- 
ni Economisti . 

2.  Quantunque  l’arte  di  fare  il  pane  sia  stata  ben  cono- 
sciuta in  Egitto,  d’onde  fu  appresa  dai  Greci,  c dai  Roma- 
ni (a),  dee  avere  avuto  dei  principi  assai  grossolani,  e non  può 
essere  giunta  clic  assi»!  lentamente  alla  sua  perfezione  ; es- 
sendovi, come  dice  Pnrmcntier,  una  maggior  distanza  dalla 
farina  al  pane,  che  dal  mosto  al  vino.  Al  presente  peto , che 
per  una  manipolazione  si  facile  è comune  in  tntti  i Paesi  ci- 

(a)  Gli  Ebrei  conoscevano  il  Putte  lievito  , mentre  Moie  os- 
serva uhc  gii  Eginaai  avenno  talmente  costretti  g'i  Isdraeliri 
alla  partenza  , che  non  ebbero  essi  il  tempo  di  porre  il  lie- 
vito nella  pasta.  Exod.  Co p.  I '2.  ' t».  3j..  Del  modo  poi , con  etti 
facevano  il  Pane  gli  Antichi , oltre  = Plinio  Hist.  nat.  lib.  iS. 
cnp.  z. , 8. , y, , 1C.  , e II.  si  possono  consultare  molti  Autori  , 
fra  i spiali  - Jo.  Gittl.  Stuukius  Antiquit.  convivalium  . Lib.  II. 
cap.  8.  = Ilemb.  Dodonaeus  . llist.  Frumentorum-  Cap.  3.  = La- 
dov.  Non  ni  ut . De  re  cibaria.  Lib.  I.  Cap.  5.  r Alessandro  Pc- 
trottiò . Del  viver  dei  Romani.  Lib.  III.  Cap.  9.  - Frid.  Lebr. 
G netzj . De  pistrinis  veterum  . Cap  V.  De  frurr.entis.  — John 
Arbuthnot . An  Essay  concerning  tbe  nature  of  alimenta  re. 
Fra  i moderni  Parmentier  , a cui  dobbiamo  tante  belle  memo- 
rie , e opere  economiche  sopra  i soggetti  i più  importanti  , ha. 
ridotto  la  manilattnra  del  Pane  ai  suoi  veri  principi  , come  può 
vedersi  nel  di  lui  Le  parfait  Boulanger  , ou  Traitc  compiei 
sur  la  fabfication,  et  le  Commerce  du  Pain  . Paris  I"8.  , e 
nel  Traiti*  théorique,  et  pratique  sur  la  culture  des  grains  , 
suivi  de  l’art  de  faire  le  Pain  . Paris  1 S02.  Voi.  2.  in  8. 
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vilizzati  , può  dirsi  divenuto  Li  primo  alimento  degli  Uomi- 
ni, ai  quali  l’uso  ha  ocmai  reso  indispensabile.  Il  lievito  , 
la  pasta  , e la  cottura  sono  i tre  oggetti,  dai  quali  dipende 
la  buona  , o cattiva  qualità  del  pane  . 

Il  Lievito,  o sia  il  motore  della  fermentazione  , trovan- 
dosi molto  inviluppato  nella  farina , conviene  aiutarne  l’azio- 
ne con  altra  sostanza,  che  già  fermenti.  Non  è sufficiente  un 
mescuglio  di  acqua  calda  e di  farina  , esponendone  la  pasta 
all’aria,  e ad  una  temperatura  dolce,  per  formare  un  lievito 
originano,  poiché  converrebbe  ripetere  7,08.  volte  una  tale 
opeTazione,  prima  che  avesse  acquistato  la  sua  perfezione. 
Si  abbia  dunque  in  riserva  una  porzione  di  pasta  dell’  ultima 
fornata,  che  risulta  dalle  raschiature  della  madia,  le  quali  si 
accresceranno,  per  moderarne  la  forza,  di  un  poco  di  farina,  e 
di  acqua  fredda  d’onde  uc  risulti  una  pasta  solida,  che  si 
chiude  in  un  pezzo  di  tela  ,e  si  conserva  in  un  luogo  fresco  . 
Ove  si  fa  la  birra  si  può  adoprarne  il  lievito  , non  solo  per 
accelerare  gli  effetti  della  pasta  già  in  fermentazione  , ma 
ancora  per  servirsene  interamente.  La  sera  avanci  che  dee  es- 
ser facto  il  pane,  e più  tardi  eh’ è possibile  , si  scioglie  nella 
farina  o con  l’acqua  fredda  , o calda , secondo  che  fredda,» 
calda  sarà  la  stagione,  formando  una  pasta  ben  lavorata , che 
si  lascia  in  un  angolo  della  madia,  e che  si  circonda  con 
tutta  quella  farina  , che  è destinata  a ridursi  in  pane . La 
proporzione  ilei  lievito  in  generale  dee  formare  il  terzo  co- 
lale della  pasta  nell’estate,  e la  metà  nell’  inverno.  Il  lievito 
poi  si  conoscerà  essere  di  perfetta  qualità  , se  ha  acquistato 
il  doppio  de)  suo  volume,  se  è a cupola  o convesso  , se  so-- 
spinge  la  inano  che  lo  preme,  e se  nel  rivoltarlo  tramanda 
come  un  odore  vinoso  . 

Per  formare  la  pasta  è necessario  il  veicolo  dell’ acqua 
tiepida  , e questa  qualoia  sia  potabile  può  essere  di  pozzo  , 
di  fiume,  di  cisterna  , e di  fonte-,  mentre  ancora  l'acqua  distil- 
lata non  produce  alcuna  variazione  . Si  fa  un  vuoto  neila 
farina,  onde  contenere  il  lievito,  che  si  mese  >la  con  una 
porzione  dell’  acqua  destinata  a far  la  pasta  . Quando  £ perfet- 
tamente unita  si  aggiùnge  il  rimanente  dell’ acqua  , c si  pro- 
cura di  ben  mescolarla  , in  modo  che  non  rimanga  alcun  pa- 
stello , cioè  che  tutto  sia  ben  diviso  , e Jisciolto  . Si  aggiunge 
il  resto  della  farina , che  s’ incorpora  prontamente  nella  mas- 
sa , e si  rivolta  finché  non  abbia  la  consistenza  ner  essali  a . 

Si  continua  a rimcnar  la  pasta  facendovi  delle  cavita , e 
versandovi  dell’ acqua  fredda  , che  unitamente  alla  lavorazio- 
ne, termina  di  dividere,  di  sciogliere,  e di  unire  tutte  le 
parti  della  farina.  Psù  che  la  pasta  si  rivolta,  si  distende, si 
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divide  con  ambedue  le  mani  , si  batte,  e si  lascia  cadere 
con  sforzo,  più  il  pane  sarà  spugnoso,  e abbondante;  come 
pure  con  1’  aggiunta  discreta  dell’  acqua  avrà  una  maggior 
consistenza,  e si  risparmierà  la  farina.  Essendo  così  fatta  la 
pasta  si  formano  i pani  , i quali  si  disporranno  in  panieri  di 
vetrice  , internamente  foderati  di  una  tela  fitta  , e aspersi  di  fa- 
rina , o di  tritello,  che  così  perla  fermentezionc  dilatandosi 
più  in  altezza  che  in  larghezza  , acquistano  un  volume  più 
grande  di  quello,  che  quando  la  pasta  cede  ; per  lo  che  do- 
po la  cottura  saranno  assai  più  rilevati  . Lo  spazio  intero  , che 
la  pasta  occupa  nel  paniere,  e l'unitezza  della  sua  superfi- 
cie , che  respinge  la  mano,  che  la  preme  senza  rompersi , fan- 
no distinguere  , che  il  pane  è lievito  -,  ma  la  pratica  può  de- 
cidere assai  meglio.  Ciò  è assai  importante,  perchè  se  ha  fer- 
mentato poco  , non  si  è decomposta  la  parte  glutinosa  , on- 
de ne  risulta  un  Pane  asimo , difficile  a digerirsi;  ma  al  con- 
trario , lasciandolo  più  del  dovere  avanti  di  cuocerlo,  divien 
forte  . Si  può  a questo  rimediare  con  considerarlo  nuovamen- 
te come  un  lievito  , e mediante  1'  aggiunta  di  altra  farina,  e 
di  acqua  fredda  rimparstarlo  un’altra  volta,  facendolo  quindi 
fermentare  per  un  quarto  d’  ora  . 

In  alcuni  Paesi  si  pone  nella  pasta  , allorché  è terminata, 
di  maneggiare  , una  quantità  di  sale  , non  solo  per  accomo- 
darlo al  gusto  particolare,  ma  ancora  per  darle  un  certo  cor- 
po. La  proporzione  ditale  ingrediente  è di  mezza -libbra  per 
ogni  óo  di  farina  , sciolto  in  una  sufficente  quantità  di  acqua  . 

Si  procede  finalmente  alla  cottura  allorché  la  pasta  ha 
i caratteri  indicati  ; e a tale  oggetto  si  rovesciano  sopra  la  pala 
aspersa  di  farina  , o di  tritello  ì suddetti  panieri , per  infornare 
i pani , disponendoli  in  modo  che  appena  si  tocchino  fra  lo- 
ro . Si  dee  però  esser  sicuri  se  il  forno  è caldo  abbastanza  , e 
per  distinguerlo  si  pone  sulla  bocca  del  forno  una  piccola 
porzione  di  farina:  se  questa  subito  divien  rossa  , c nel  suo  pun- 
to ; ma  se  divien  nera  , o non  conserva  che  il  suo  color  bian- 
co, il  forno  è troppo  caldo,  o non  lo  è quanto  conviene. 
La  capacita  del  forno  può  variare  . Cosi  i Fornaj  di  pro- 
fessione, che  fanno  dei  grossi  pani , gli  danno  una  maggior 
dimensione  di  quegli,  che  gli  formano  più  piccoli,  mentre 
a questi  sono  bastanti  9.  piedi  di  larghezza  sopra  io.  piedi  , 
e due  pollici  di  lunghezza.  La  di  lui  figura  ordinariamente 
è ovoide  ; e questa  realmente  , per  quanto  dimostra  l’esperien- 
za , è la  più  adattata,  ed  economica  , riunendo  tutti  i van- 
taggi per  una  buona  cottura  . La  bocca  dee  essere  larga  per 
un  pane  di  14-  libbre,  da  turarsi  con  nn  riparo  di  ferro.  La 
stufa  sopra  il  forno  c di  una  massima  utilità,  onde  niente 
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perdere  del  calore,  che  lo  ha  riscaldato,  potendo  essa  servi- 
re a infiniti  usi.  Il  tempo  poi  cho  dee  rimanere  il  pane  nel 
forno  è determinato  dalla  maggiore  , o minor  grandezza  dei 
pani  , e dalla  qualità  più  soli  la  e leggiera  della  pasta  ; onde 
può  variare  da  un’ora  e mezzo  in  circa  atre  quarti  di  ora4. 
Si  apre  però  di  quando  in  quando  il  forno  per  osservare  i gra- 
di della  cottura,  la  quale  sarà  perfetta,  se  battendo  il  pa- 
ne disopra  si  sente  sonoro  , so  lascia  distinguere  l' attacca, 
tura  , e se  la  midolla  compressa  un  poco  , ritorna  , lasciata  a se 
stessa,  nel  suo  primiero  stato,  come  una  sostanza  elastica  . Non 
si  riponga  mai  il  pane  in  un  luogo  chiuso,  se  prima  gtada- 
tamente  non  sia  del  tutto  raffreddato  . 

Tale  è in  compendio  1’  arte  di  fare  il  pane  di  Grano  ; 
ma  allorché  parleremo  delle  diverse  piante  , osserveremo  quelle 
che  possono  essere  impiegate  per  cale  uso , quantunque  senza 
essere  combinate  con  una  porzione  di  farina  di  Grano  sieno 
assai  lontane  da  formare  perfettamente  una  tal  composizione. 

DELLA  BIRRA.  E'  questo  un  liquore  spiritoso  , che  ri- 
sulta dalla  fermentazione  dei  semi  di  alcuni  Graminacei  , co- 
me del  Grano , della  Vena , del  formentone  ec.  ma  partico- 
larmente dell’Orzo  fa).  Sene  attribuisce  con  probabilità  l’in- 
venzione agli  Egiziani , che  privati  della  Vite  cercassero  d’  imi- 
tare il  vino  con  la  preparazione  dei  semi , essendoli  necessaiia 
una  bevanda  artificiale,  ondo  in  certo  modo  opporsi  ai  cattivi 
effetti  di  un’aria  mal  sana.  La  Birra  Pelusiana  si  preparar  a 
in  un  Paese  di  simil  nome  presso  1’  imboccatisi  a del  Nilo  , 
ove  si  distingueva  coi  nomi  di  Zythtim , e di  Catini , secondo 
eh’ era  più  o meno  piacevole,  e delicata  . Ai  tempi  di  Stra- 
bene era  la  birra  comunp  nelle  Provincie  del  Nord  ; e Cesare 
dice  nei  suoi  commentar)  , che  gli  antichi  Brettoni  aveano 
molte  Viti , ma  all’ oggetto  solo  di  adornarne  i loro  giardini  ; 
mentre  consideravano  più  salubre  il  vino  di  semi  che  quel- 
lo di  uva.  Nel  secolo  pure  di  Polibio  si  conosceva  dagli  Spa- 
gnuoli  la  birra;  e sotto  il  regno  di  S.  Luigi  , cioè  verso  il 
l'ZÓlt.  aveano  già  i Fabbricatori  di  essa  delle  leggi  , che  gli 
riguardavano  . 

La  Dreccia,  e la  composizione  del  fluido  fermentato  sono 
le  operazioni,  che  costituiscono  una  tal  manifattuta  . 

1.  Per  far  la  Dreccia  si  riempie  di  acqua  fredda  , o di 
fiume  , o di  fonte  un  gran  recipiente  di  materiale  , ove  si  fa 
macerar  l’Orzo,  o quel  Cercale,  che  si  considererà  più  a pro- 
fa) Dalle  Ghiande  ancora  può  formarsi  unu  bevanda  far  men- 
tala , economica , e a,  >a/  salubre,  che  può  supplire  invece  del- 
la birra  ■ 
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polito,  per  3<\,  « 40.  ore  ; ovvero  secondo  1’  «so  dei  Tede- 
schi, e degl’  Inglesi  per  due,  o tre  giorni.  Si  potrà  giudica- 
re di  una  perfetta  macerazione,  se  il  granello  è sufficiente- 
mente penetrato  e gonfio  , se  stringendolo  fra  i diti  cede 
facilmente  alla  pressione,  se  si  schiaccia  bene  con  1' unghie, 
e se  1'  acqua  che  n*  esce  è di  un  colore  rossastro  , o di  un 
bruno  lucente  . Si  osservi  che  tutti  i granelli  sicno  intieri  , 
e che  non  si  macerino  più  del  dovere  , o per  la  lunghezza 
del  tempo,  o per  un  luogo  troppo  caldo,  perche  si  dissipe- 
rebbero 1 principi  utili.  Si  trasporti  poi  il  Sem**  cosi  prepa- 
rato in  un  pavimento  asciutto,  o sopra  un  tavolato,  ove  si 
distenderà  in  monti  uniti  dell'  altezza  di  circa  due  piedi . In 
Germania  si  rivoltano  spesso  questi  semi  con  delle  pale  di  le- 
gno, perchè  si  riscaldino  egualmente,  e si  evapori  meglio 
ì’ umidita  superflua . Allorché  si  sente  un  odore  piuttosto  pia- 
cevole , si  distendono  un  poco  i suddetti  monti  , ma  sempre 
in  modo  che  il  calore  vi  resti  conci  ntrato . A tale  epoca  co- 
minciano a germinare  i granelli,  dai  quali  si  vedono  uscire 
dei  fili  delicati,  che  »’  intrecciano  fra  loro;  onde  conviene 
rivoltare  in  tutti  i sensi  la  massa  intiera,  tanto  per  raffred- 
darla, quanto  per  arrestarne  la  germinazione  ; osservando  di  se- 
parare tutti  i semi  , che  fossero  attaccati  insieme  . Essendo 
così  distrutto  il  principio  glutinoso , si  dispone  il  seme  sopra 
i graticci  per  farlo  seccare  ad  un  calore  moderato  , o per  mez- 
zo di  una  stufa  , rivoltandolo  spesso  . perchè  si  prosciughi  u- 
niformemente . Avanti  di  esser  macinato  si  vaglia,  e si  inu- 
midisce un  poco  con  l’acqua  di  calce;  ma  assai  meglio  di  es- 
sa è adattata  una  soluzione  di  nitro,  o di  sai  comune  , la 
quale  impedisce  non  -solo  1’  evaporar  ione  della  farina  , ma  an- 
cora si  eccita  la  fermentazione  , pur  cui  si  accresce  la  quan- 
tità del  principio  spiritoso  . LI  Mulino,  di  cui  si  servono  a Pa- 
rigi, ha  un  doppio  giro,  e risulta  da  una  macine,  che  si 
muove  sopra  un’  altra  . Còsi  il  seme  , eh’  è stato  introdotto 
da  una  tramoggia,  rimane  infranto.  La  fauna  esce  per  un  fo- 
ro , e cade  in  un  sacco  . 

2.  Formata  in  tal  modo  la  Dreccia,  che  non  dee  essere 
per  la  macinatura  nè  troppo  grossa  . nè  troppo  fina  , si  pone 
in  un  tino,  in  cui  vi  ai  versa  sopra  dell’acqua,  che  abbia 
bollito  con  molta  forza,  quantunque  non  si  adopri,  che  do- 
po aver  quasi  estinto  il  fuoco,  e solo  quando  ricuopre  la  cal- 
da ja  di  fumo  fa)  . La  quantità  dell’acqua  dee  essere  regolata 

(a)  P resa  udendo  dui  uomo  , che  V ebulliaione  abbia  per- og- 
getto di  spogliar  V acqua  di  qualche  gas . pregiudiciale  forse 
alla  fabbricazione  della  bina  , parrebbe  più  utile  il  portar 
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fri  gnisa  da  poter  dimenare  la  materia  in  tutti  i sensi  , do- 
p)  ili  che  si  lascia  riposare  per  un  quarto  d’  ora  il  meseu- 
gliu  , aggiungendovi  poi  una  nuova ‘dune  di  acqua,  e agitan- 
do come  la  prima  volta  . Si  pone  finalmente  tutta  I’  acqua  , 
che  si  vuole  impiegare,  e secondo  il  graJo  di  forza,  che  dee 
aver  la  bi  in  . 

St  può  lasciare  il  tutto  in  riposo  per  due,  o tre  giorni, 
più  o meno  secondo  il  vigor  del  mosto,  t la  oemperatura  dcl- 
l’aua,  per  colarne  quindi  il  liquore  in  un  altro  recipiente 
Si  riempie  di  nuovo  il  tino  con  nuova  acqua,  ma  riscaldata 
meno  della  precedente,  c di  nuovo  si  agita  il  miscuglio,  la- 
sciandolo riposare  la  meta  del  tempo  della  prima  volta  . Si 
riuniscono  insieme  questi  due  mosti,  e vi  si  aggiunge  la  quan 
tir5-,  necessaria  di  Luppolo  ( Humulus  Lupulu.s ) , che  dii  grazia 
alla  Birra  , e la  mantiene  . Si  versa  il  tutto  in-una  caldaia,  che 
si  cien  coarta  , e che  si  fa  b >11 1 re  a un  fuoco  moderato  per 
un’  ora,  o due,  dopo  il  qual  tempo  si  versa  nel  recipi  «ce  in- 
dicato, ove  si  depura.  Quando  il  liquore  è ha stanteinmite  raf- 
freddato si  versa  in  un  gran  tino,  ove. si  aggiunge  ima  certa 
quantità  di  lievita  di  birra  , lasciandovelo  fermentare  , lino  a 
che  non  sia  al  grado  di  essere  posto  nelle  betti  . In  queste 
subisce  la  birra  una  seconda  fermentazione  ; e molto  indiai- 
rk  alla  di  lei  bontà  , se  avranno  prima  contenuto  altra  bir- 
ra , e m-glio  ancora  del  vino1,  ina  si  dee  avvertire,  che  q tan- 
da<a’  impiegano  dei  vasi  nuovi  conviene  dare  una  maggior 
forza  al  liquore  . Nel  terminare  la  fermentazione  m tjwaunltca. 
la  birra  da  se  stessa  nella  botte. 

Nell’  Enciclopedia  metodica  si  troverà  un  processo  più  e- 
gteso  di  questa  Manifattura,  come  pure  nelf  opera  compieta 
di  Roaier  , e nella  dissertazione  di  P T.  Wauters  sur  la  ma* 
niere  de  taire  le  bine  appelce  Vitiet  , et  sur  la  sa  salubri - 
té.  Gand  ann.  6.  in  8.;  ma  a Pilcur  d’  Appligny  si  dee  un 
Libro  eccellente  su  tal  soggetto  coi  titolo;  lustra  fiori»  sur , 
l'art  de  taire  la  biere  ■ Paris  Jijo*.».,  a cui  si  può  ricorrere  non 
solo  per  confrontare  i diversi  metodi  di  varj  Parsi'*,  ina  an- 
cora per  potersi  comporre  da  ogni'p.irticolai e una  tal  bevanda. 

Giustamente  la  birra  è lodata,  e Considerata  salubre,  pv>- 
chè  olere  ad  essere  rinfrescante,  è per  uno  aprico  moderato» 
assai  adattata  a sostener  le  forze,  e può  essevu  di  sommo  van- 
taggio anche  per  r Paesi  caldi  onde  sostituirla  qualche  volta  al 
vino.  Darwin  ne  raccomanda  vivamente  un  uso  parco  ai  got- 
tosi invece  di  vino,  essendo  egli  persuaso  ch-e  le  bevande  molto 
■ ■ ’ . ' a. 

l’  a -i/tia  alla  temperatura  di  66  • , o 68  9 di  Ream  ; ai  ijuul 
grado  suole  da  alenai  Fabbricanti  adoprarsi  in  tale  operazione  . 
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spiritoso  siano  la  cagione  più  comune  di  un^  tal  malattia, « 
almeno  si  oppongano  alla  sua  guarigione  . E se  Galeno,  e i Me- 
dici antichi  consideravano  la  birra  coinè  assai  perniciosa  , ciò 
forse  non  potrebbe  significare  altro  , che  ai  loro  tempi  si  coito 
ponesse  in  un  modo  assai  imperfetto,  e senza  tutta  quell' ia? 
telligenza,  con  cui  vien  fabbricata  al  presente  ‘aj  . 

CAPITOLO  V 1 1. 

■ > 1 

1 . / 

DELLA  ML'CILt, AGGINE  , t DELLA  GOMMA. 

I.  Jja  Mucillaggine , o principio  muccoso  di  natura 
vischiosa  c nutritiva, è sparsa  in  tutti  i vegetabili  ; uta  è 
assai  più  abbondante  nelle  radici , c nei  . semi  che  nelle 
altre  parti.  Sembra  e he  le  giovani  piante  siano  intera? 
mente  formate  di  questo  principio , e assai  ne  abbondano 
quando  mancano  di  luce , per  cui  non  acquistano  consi- 
stenza . Ha  secondo  Chaptal  la  più  grande  analogia  col 
fluido  muccoso  degli  animali,  net  quali  parimente  è ab- 
bondante nella  loro  prima  età  , e come  nei  vegetabili 
diminuisce  a misura  clic  il  loro  corposi  aumenta,  tan- 
to più  che  tanto  1’  uno  che  1’  altro  sono  un  alimento  sano  £ 
e molto  nutritivo . 

La  Mucillaggine  è insipida , solubile  nell’acqua,  ma 
non  già  nell’  Alcool . Con  la  distillazione  se  ne  ottiene 
dell’acqua,  e dell’  acido  acetoso,  misto  con  dell’  olio 
empireumatico  ; ma  lascia  molto  carbone.  Gii, acidi  deboli 
la  coagulano,  si  carbonizza  senza  fiamma,  e produce 
dell’ acido  carbonico.  Passa  facilmente  alla  fermentazio- 
ne acida,  e si  ottiene  con  la  semplice  macerazione  delle 
sostanze,  clic  la  contengono. 

II.  La  Gomma  non  è che  la  mucillaggine  medesima 
passata  allo  stato  concreto  perla  dimimiizione  dell'acqua, 
che  la  rendeva  fluida  nella  pianta.  Cola  naturalmente,  o 

fi)  Mutis  o(tc/ine  (iella  Birra  con  la  fcniiiiotazione  della 
China-China  con  lo  Zucchero ; e Cadet  fece  molte  esperienze 
per  sostituire  quella  scotta  < d Luppolo , e per  preparare  con 
u Bina  ordinaria  un  aceto  Joite,  c di  ottima  ymjhijL 
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per  incisione  da  alcune  piante  , specialmente  adulte  ; e 
al  contatto  dell’ aria  si  condensa  , e diviene  in  seguito 
una  sostanza  secca  , e trasparente  senza  odore  , e sapore 
sensìbile.  Può  dirsi  però  che  tutti  i vegetabili  contenga- 
no un  tal  principio  sparso  in  tutte  le  loro  parti , perchè 
quantunque  per  mezzo  delia  macerazione  non  si  ottenga 
cmlinarianleiito  che' un  fluido  viscoso,  con  evaporarlo  di- 
vieueuna  vera  gomma. 

Come  la  mucillaggine  non  è infiammabile  , e come 
essa  contiene  i medesimi  elementi.  Si  scioglie  pure  in- 
tieramente nell’  acqua  , formando  una  soluzione  traspa- 
rente. Siccome  con  l’acido  nitrico  la  gomma  manifesta 
1! acido  saccarino.e  bruciandola  esala  un  odore  simileal- 
lo  Zucchero;  Come  pure  per  mezzo  della  distillazione  ne 
risultano  dei  prodotti  quasi  simili  a quelli,  che  si  otten- 
gono per  il  medesimo  mezzo  da  una  tal  sostanza;  però 
a ragione  sì  è sospettato  della  più  grande  analoglia  fra 
di  loro.  Vauquelin,  e Fmircroy  hanno  trovato  che  100. 
parti  di  gomma  contengono  a3 , 08  di  ossido  di  car- 
bone , 1 1 , 54  d’ idrogeno  , e 65 , 38  di  ossigeno. 

La  Gomma  tfovandosi  in  uno  stato  di  fluidità  nel- 
T interno  deila  pianta , piu  facilmente  essa  concorre  al 
di  lei  accVesininonto  ; tatuo  più  che  1’ acqua  ed  il  carbo- 
nio, eh’ essa  contiene,  non  hanno  ancora  subito  una 
grande'  alterazione . Noti  è che  per  la  soprabbomlaiua , 
in  cui  si  trova  nella  pianta  , o i>er  l’  ostruzione  casuale 
dei  vasi  ove  dee  passare , o per  qualche  interruzione  di 
essi  eh’ esce  al  di  fuori,  Oche  perla  sua  condensazione  si 
riduce  in  una  forala  solititi . 

QuntUrtque'  le  Gomiti»  differiscano  notabilmente  dal- 
le Gomme-Resine,  e dalle  Keunc  , per  esser  queste  infiam- 
mabili, insolubili  nell’ acqua  , e solubili  nell’alcool  , e 
negli  olj  essenziali;  pure  si  trovano  per  una  certa  somi- 
glianza confuse  con  esse . Ma  di  tali  sostanze  sarà  trat- 
tato ove  per  la  loro  natura , e proprietà  si  accostano  ad 
altre  omogenee  ; onde  non  a*  indie  li  e rati  no  qui  che  le  vero 
Gomme . 

I.  Lu  Gomma  Indigena,  o del  Paese,  o Oriihicco  è 
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un  tutine  generico,  clic  si  dà  a molte  specie  di  gomme, 
che  colano  da  alcuni  dei  nostri  alberi  fruttiferi , come 
dal  Susino  ( I’rumis  domestica  ) , dal  Ciliegio  ( Prunus 
Gerasus  ) , dall'  Albicocco  ( Prunus  Armeniaca  ),  dal  Pe- 
sco ( Amygdalu»  persica),  dal  Melo  ( Pyrus  Malus  ) ec. 
Tali  gomme  sono  in  principio  quasi  bianche,  ma  diven- 
gono poi  giale,  rosse,  e brune.  Nello  stato  liquid"  sono 
glutinose  ; ina  condensate,  acquistano  una  belai  traspa- 
renza , e un  certo  grado  di  purità , per  cui  sono  vantag- 
giosamente impiegate  invece  della  Gomma  arabica,  spe- 
cialmente nell’arte  tintoria. 

, 2.  La  Gomma  Dragante  è un  sugo  gommoso,  che 

cola  dall' ( Astragalns  Tragacantha  ) , che  è un  piccolo 
arbusto  nativo  dell’  Isole  dell’Arcipelago.  (Quella  di  com- 
mercio è biancastra , si  sminuzza  facilmente , nè  ha  odo- 
re , nè  sapore. La  migliore  è quella  eli’  è chiara  .liscia,  e 
attortigliata  a guisa  di  vermicelli  un  poco  lunghi . li ichie- 
de  una  maggior  quantità  di  acqua  delle  altre  gomme- per 
essere  disciolta  -,  e allorché  in  essa  rinviene , si  gonfia  nota- 
bilmente. I Conciatori  la  impiegano  nella  preparazione 
delcuojo,c  i Tintori  specialmente  se  ne  servono  per 'dare 
un  maggior  lustro  alla  seta.  , , . : 

Si  riduce  questa  gomma  in  mucillaggine,  facendola 
macerare  sulle  ceneri  calde  nell’  acqua  piovana , o di  fiu- 
me filtrata , nella  proporzione  di  due  oncie  in  mezza  lib- 
bra di  fluido,  passandola  poi  a traverso  un  panno  lino. 
Allorché  è raffreddata  ha  la  forma  di  una  gelatina  , e 
così  si  adopra  per  combinarla  in  varie  preparazioni . Pub 
essere  utile  in  Medicina , specialmente  nella  Tisi , nella 
Gonorrea,  e negli  ardori  della  vescica,  e dei  retti. 

3.  La  Gomma  JJassora  è simile  alla  precedente,  per 
le  sue  qualità,  e ci  vieti  portata  dal  Levante,  li' di  un 
bianco  sordido,  poco  trasparente,  ma  solida,  ed  è iu 
pezzi  della  grossezza  di  un  pollice.  Non  e precisamente 
determinata  la  pianta  onde  deriva , essendosi  supposto 
eli’  essa  nei  forti  calori  dell’  Estate  coli  spontaneamente 
in  grande  abbondanza  da  un  piccolo  albero  spinoso  , mul- 
to simile  a quello,  che  dà  la  Gomma  Dragamo. 
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4.  La  Gomma  arabica  è così  detta  perché  vien  porr, 
tJta  dall’  Arabia.  Cola  naturalmente  in  lacrime  più  0 
meno  grosse  dalla  scorza  di  due  specie  di  piante  native 
dell’  Affrica  .cioè  dall*  ( Acacia  gommifera  ) , e dall’  ( A- 
cacia  Senegai.  Willd.  ).  (Quella  che  deriva  da  quest’  ulti- 
ma è la  più  stimata.  Come  le  altre  gomme  è solubile 
nell’acqua  , e non  già.  nello  spirito  di  vino;  ed  è capa- 
ta di  subire  la  fermentazione  spiritosa  , specialmente  a- 
djuvandola  con  lo  Zucchero.  L'  di  un  uso  comune  tanto 
nelle  arti,  che  nella  Medicina,  per  cui  si  sceglie  quella 
più  bianca  , riserbando  agli  altri  usi  la  più  gialla,  o ros- 
sastra. Gli  Arabi  nel  passare  i deserti  fanno  molto  uso 
di  questa  gomma  come  alimento;  c altri  popoli  se  ne 
nutriscono  bollita  nel  latte.  Juch  vi  dimostrò  l’essenza 
dell’  acido  gallico  (t). 

C A P I t O L O Vili. 

DI^LLA  SOSTANZA  COLORANTE 

JUell'  Indaco  , del  Guado  , e della  preparazione  della  Robbia. 

Ii^uo  riguardarsi  la  materia  colorante  come  un  prin- 
cipio particolari;  „ e sotti  le,  diversamente  modificato  nelle 
▼arie  piante , per  cui  si  annunziano  anche  sopra  un  me- 
desimo indivìduo  delle  parti  diversamente  colorite;  ma 
confessa  Senebier  che  un  tal  soggetto  è uno  dei  misteri 
della  Vegetazione.  Ha  per  altro  molta  somiglianza  con 
l’ estratto  , con  la  fecola  , e con  i corpi  oleosi.  J.a  scorza 
per  lo  piti  sonfbra  essere  particolarmente  la  sede  del  prin- 
cipio colorante.  Infatti  la  maggior  parte  delle  bacche 
non  contengono  il  loro  colore  tue  nella  pellicola;  0 il 
color  roseo  della  radice  dell’(  Anchusa  tinctoria),  o del- 
ia Robbia  ( li  ubi  a tinctoria  ) derida  dalla  loro  scorza; 
come  purel'  Indaeo  probabilmente  risiede  aneli’ esso  nella 

(l ; Ann  de  Cùiin.  Vói.  3i.  pag.  3ip. 
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cutìcola  , clic  rideste  le  foglie  , e gli  «eli  'Ielle  vaficfsiie- 
cle  del  T Indlpojfra  ■ '•>  <><•■•••  •- 

Sècorttto  JlafCquer  si  dminguono  i colori  : I.  In  estrat- 
tivi , clic  si  ottengono  dài  vegetabili  per  rtièz^o  della  de- 
cozione , c restami  tra^rarenti  . a.  In  estratto-rqslrro- 
si , che  si  precipitano  col  raffreddamento  . 3 Ih  oieosi . 
4.  In  rekittd- oleosi . Uria  tal  divisione  è adottata  da  Four- 
cioy,  quantunque  Còti  nomi  analoghi  alla  nuova  Chimi- 
ca ; ìtia  Bcrtlmllet  gli  etinsbldra’iii  uri  Modo  aésài  diver- 
go . Questo  celebre  Autore , classico  certamente  in  ciò , 
che  riguarda  l’ arte  tintoria,  stabilisce,  che  quasi  tutti 
i principi  coloranti  hanno  la  più  grande  affiniti!  con  mol- 
te terre,  e con  gli  ossidi  metallici  bianchi,  ma  che' tut- 
ti Filarino  decisa  con  le  sostanze  fibrose  degli  animali  , 
e con  l’ ossigeno  . Per  la  proprietà  di  combinerei  cori  que- 
sto ultimo  elemento  è fondata  la  teoria  dell*  imbianchi- 
mento delle  sostanze  vegetabili,  la  eli  cui  parte  coloran- 
te dopo  F assorbì ineuto  di  esso  diviene  solubile  negli  al- 
cali . Per  tale  affinità  ancora  si  spiegano  le  variazioni  di 
colore  delle  quali  sono  suscettibili  le  foglie  nell’ lista- 
te, che  per  una  combinazione  più  0 meno  grande  ilei 
principio  vitale  passano  successivamente  dal  verde  al  gial- 
lo , 0 al  bruno  . 

DELLA  MANIFATTURA  DELL’  INDACO.  Dall’ (Indi- 
gofera  tintoria  ) , ma  più  generalmente  dall’  ( Indigofera  A- 
nil  ) si  ricava  questa  preziosa  sosta rw a Azzurra;  quantunque 
molte  altre  specie  comprese  dal  medesimo  genere  potessero 
darla  egualmente.  Raccolta  la  .pianta  si  dispone  in  fasci  in 
un  recipiente,  procurando  che  non  rimanga  alcun  vuoto,  e 
che  non  sia  troppo  compressa  , introducendovi  poi  una  quan- 
tità di  acqua  , che  la  sopravanzi  di  tre  , o quattro  pollici.  La 
fermerttazionc  , di'  è assai  più  rapida,  e tumultuosa  di  quella 
dell’uva,  non  richiedendo  per  lo  più  die  io.  o 12'.  ore  pel-1 
prodursi,  viene  annunziata  dallo  sviluppo  di  una  gran  quan- 
tità di  aria,  e di  grosse  bolle  di  liquore,  che  nel  crepare  tin- 
gono la  superficie  del  recipiente  di  un  color  vyrde , che  pre- 
sto si  comunica  a tutta  l’acqua.  Aumentandosi  in  seguitoli 
vigore  della  fermentazione  si  torma  una  grossa  spuma  , la 
quale  ricade  con  impeto  nel  recipiente.  E'  alle  volte  sì  gran* 
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de  il  bollore,  che  si  rompe,  e .si  solleva  qualunque  ostacolo. 
Non  è sì  fapile  però  il  conoscere  il  vero  punto  della  fermen- 
tazione completa  , mentre  la  Stagione  , c molte  altre  circo- 
stanze possono  più  o meno  accelerarla  , o ritardarla  1 ma  si 
dee  ciò  più  alla  pratica  , che  alle  regole  particolari  , fra  le 
quali  si  riguarda  per  sicura  quella  di  porre  una  porzione  di 
fluido  in  una  tnzzn  d’argento,  in  cui  dee  osservarsi  traspa- 
rente. Il  gusto  però,  che  risveglia  sul  palato  potrebbe  dare 
una  maggior  sicurezza  . .....  ...... 

Allorché  dunque  per  la  fermentazione  tutti  gli  atomi  co- 
lorati sono  sufficientemente  disciolti,  si  versa  il  liquore  in  un 
secondo  recipiente  , ove  viene  agitato  per  mezzo  di  un  roto- 
lino a palette.  Questo  movimento  per  cui  1’  acqua , ch’eia  in 
prima  verde,  diviene  insensibilmente  di  un  bleu  carico,  ha 
per  oggetto  di  prolungare  i vantaggi  della  fermentazione  con 
impedire  nel  tempo  stesso  all’  estratto  di  passare  alla  putre- 
fazione , e di  riunire  tutte  le  particelle  pfnprio  alla  cptnpo- 
jizlnpe  dell’ Indaco,  le  quali  così  si  riconcentrano  in  forma 
di  piccole  masse  più  o meno  glandi.  Quando  l’ acqua  divien 
chiara  si  -lancia  per  3.  o ij.  ore  in  riposo  , e si  scola  per  mpz- 
zodi  un  rubine! , facendo  passare  il  deposito  ben  sgocciolato  in 
un  terzo  recipiente  , ove  si  dissecca  insensibilmente  r esponen- 
dolo già  fino  dalla  sera  all’  alia  aperta , acciò  nel  giorno  dopo 
il  calore  def  Sole  non  lo  penetri  con  troppa  forza  . -Cossi si  pro- 
sciugherà gradatamente,  e con  uniformità  tutta  lama&sa,  ed 
in  tal  modo  lacquistcrà  una  bella  apparenza  . Questo  proces- 
so però,  che  qui  non  può  essere  indicato  che  in  un  modo  ge- 
nerale , richiede  delle  avvertenze  si  minute,  tanto  per  lo  sta- 
bilimento di  una  Fabbrica  bene  intesa,  quanto  per  ciò  che 
riguarda  l’esecuzione  dille  diverse  operazioni;  che  convien 
ricorrere  al  medesimo  Volume  Vili,  dell  Opera  di  Bertrand 
citata  di  sopra  , o al  Trattato  di  Bcavois  R&se&U  : Lev  manu - 
factures  ft’ Indino  drs  dipi  rat •»'  contrces , O alle  due  Memorie 
di  M.  O rval,  e Ribacour  inserite  nel  Vd.  9.  dv  V Arcuimi  io 
des  Sciences  , o al  Parfaii  indigoticr  di  Mnnnerau,  o final- 
mente in  un  ben  dettagliato  articolo  di  Du  Tour  nel  Voi.  XII. 
del  Nouvea  « Dici,  il’ Itisi  Nat.  pag.  29.  e seg.  ec.  ove  si  tro- 
verà. ottimamente  descritto  tutto  ciò,  che  spetta  a .una  tal 
manifattura  . 

DELLA  FABBRICAZIONE  DEL  GUADO  . Deriva  questa 
sostanza,  sì  in  uso  nella  tintoria , dalle  foghe  dell'  ( Isatis  tin- 
Ctoria  ) . Dopo  la  loro  raccolta  , che  si  fa  quatfro  o cinque 
volte  nell’  anno  medesimo  da  Giugno  fino  a Novembre  , si 
prosciugano  leggermente,  e si  portano  a un  mulino  a olio, 
ove  si  riducono  iu  una  pasta.  I.  questa  poi  disposta  in  oro- 
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goli  all’ ari»  aperta,  nei  quali  si  comprime  con  i jricdi , e con 
le  mani,  procurando  di  ben  pareggiarla.  Allorché  si  cuopre 
ili  una  crosta  nerastra,'  che  spesso  fa  defle  crepaturc,  per  le 
quali  s’introdurrebbero  dei  vermi,  si  procura  di  pareggiare , 
o riunire  nuovamente  la  pasta.  Cosi  è lasciata  per  lo.  o 15. 
giorni,  dopo  i quali  si  aprono  i trogoli  ; 'e  con  le  mani  me- 
scolando la  crosta  suddetta  col  di  dentro  della  massa , se  ne 
formano  dei  ipani , che  si  spediscono  in  cómrri'er'eio'.  Più  si 
conserva  il  Guado  diviene  di  miglior  qtàlitk-;  cd  infatti  è dii 
Tintori  prescelto  quello  , che  ha  8. , o lo.  anni , avendo  in  tal 
tempo  aumentato  di  forza , e di  sbstarfza  Si  tiene  per  varj 
giorni  immerso  nell’acqua,  c cesi  si  ha  un  bel  colore  Irle  u 
assai  solido  , che  serve  a rendere  gli  altri  colori  più  pene- 
tranti , potendosi  ancora  unire  all'indaco. 

DEL  COLORE  DELLA  ROBBIA.  Appena  tolte  le  radi- 
ci dal  terreno  si  pongono  sopra  dei  canicci  in’ una  soffitta  , 
o in  una  terrazza  riparate  dal  Sole,  e dalla  piòggia,  ma:  espo- 
ste alla  corrente  dell’  aria . Si  debbono  lasciare  stare  in  tal 
luogo  per  i5.  giorni,  più  o meno  scéundo  la  Stagione , e poi 
si  espongono  al  gran  Sole,  o in  un*  forilo  dopo  ch’è  cotto  il 
pane.  Allorché  ' sono  divenute  facili  a rompersi  si  portano  in 
un’aja  per  batterle,  fe  quando  sono  infrante  sj  Vagliano  per 
separarne  la  terra,  e la  cuticola  Quindi  per  mezzo  di  un 
mulino  a olio,  6 di  una  macine  da  Val  Idrica  si  pestano;  C‘ 
la  prima  polvere,  che  se  ne  ottieni-  mediante  ino  ^tacqio  , è 
la  Robbia  d’infima  qualità . Si  fa  poi  seccare  rii  Solcl’àvaif- 
to  di  questa  prima  macinatura  , e 1 portandola  dt  nuovo  Rflnu- 
lino  , e passandola  per  lo  staccio,  si  ottiene  ùria  secónda  spe- 
cie , migliorie  della  precedente.  Ma  per  ottenére  la  terza  qua- 
lità, o sia  l’ottima,  conviene  far  Ji  nuovo  prosciugare  al  So- 
le l’avanzo  della  'seconda  , cd  inseguito  farla  macinare  a un 
mulino  a Grano  , le  di  cui  macine  .siano  un  poco  più  discoste 
1’  una  dall’  altra  dell’  ordinario  - ciò  ciré  pa«  'a  dopi)  la  macina- 
tura a traverso  di  uno  staccio  séra  la  mìgjior  Ràbbia  j irida  cui' 
ne  risulterà  un  rosso  più  bello.  Si  espongano  quindi  queste 
tre  specie  di  polvere  differente  per  una  notte  al  sereno,  e si 
levino  la  mattina  a buon’  ora  per  rinchiuderle  poi  nelle  casse, 
che  si  conserveranno  in  una  cantina  fresca,  ovv  più  che  si 
lasciano  suggiot  naie  , altrettanto  acquisteranno  in  bontà.. 

Si  può  tingere  ancora  con  le  radici  non  seccate  - Invece 
di  una  libbra  di  Robbia  in  polvere,  che  ergerebbe  un  bagno, 
se  ne  può  mettere  la  dose  di  4- , o 6.  libbre  frésche,  pestate 
in  nn  morrajo.  Cosi  si  risparmia  la  rii  età  della  Robbia-,  oltre 
tutto  il  rimanente  della  mano  d’'opera  per  prosciugarla  , e 
macinarla.  Si  può  a tal  pr>pt>jito  vedére  una  memoria  4’ Am- 
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bottinai  . Louvre  ij’l.  Giovanni  Ma  liti.  Dubitine!  , Rozicr , Al- 
rhen  ve.  hanno  lì  ben  trattato  questo  soggetto,  che  possiamo 
tempre  ad  essi  ricorrere  , qualora  si  volesse  darli  un’  estensio- 
ne più  grande.  Nella  descrizione  poi  dille  specie  avremo 
luogo  di  osservare  da  quante  altre  piante  può  estrani  una  so- 
stanza colorante  , quantunque  molte  di  esse  siano  condan- 
nate a rimanere  incolte  , e non  conosciute  capaci  di  un  tale 
a so . 


CAPITOLO  IX. 

DELLO  ZUCCHERO. 

Manifattura  di  esso . Dello  Zutchero  di  Acero , 
di  Bietola , e di  altre  Piante . 

, » 

Essendo  lo  Zucchero  wna  sostanza  omogenea  spar- 
sa in  un  gran  numero  di  vegetabili,  e a ragione  con- 
siderato come  uno  elei  principi  immediati  di  essi.  Ha 
l’apparenza  di  un  sale.che  si  rompe  facilmente , è di  un 
sapor  dolce  , ed  è munito  della  facolta  alimentare.  Pub 
dirsi  essere  di  natura  media  fra  le  mucillaggini , e gli 
acidi  vegetabili;  ma  che  contiene  più  ossigeno  di  quelle 
che  di  questi.  Infatti  privando  lo  Zucchero  di  una  parte 
del  suo  ossigeno , egli  perde  il  suo  sapore  , e forma  unu 
specie  di  Gomma,  la  quale  pare  che  acquisti  una  natura 
acida, se  rimanga  esposta  all’azione  del  gas  acido  muria- 
tico ossigenato  ( t) . Si  ottiene  principalmente  dalla  Can- 
na del  ( Saccharum  officinale);  ma  ancora  alcune  specie 
di  Acero,  la  Bietola,  la  Carota,  1’  Uva,  la  Saggina,  il 
Formentone  ec.  possono  darlo  egualmente. 

Lo  Zucchero  non  ha  odore  sensibile,  specialmente 
se  è ben  purificato;  assorbisce  l’umidità  dell’ Atmosfe- 
ra , è solubile  nell’  acqua  , e nell’  alcool , sebbene  in  que- 
sto con  maggior  difficoltà . Dicesi  Zucchero  candito  allor- 
ché è cristallizzato;  e quantunque  la  figura  dei  suoi  cri- 
stalli apparisca  variabile,  nou  ostante  Kowé-Deiisle  u« 

fi)  Annal.  de  Chim.  Voi.  25.  pp.g  45  e ieg, 
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ha  determinato  la  torma  primitiva.  E'  fosforico  confri- 
cato nell’  oscurità. , ed  esposto  ni  carboni  accesi  si  fonde 
gonfiandosi,  e sparge  un  odore , che  si  distingue  facil- 
mente da  qnal«nquc  altro.  Costringendolo  alla  combu- 
stione arde  con  fiamma  hleu , che  divieti  bianca.se  bru- 
cia con  rapidità.  E'  di  una  sortitila  candidezza,,  c rilucen- 
te, allorché  c ben  raffinato  ; ina  nello  stato  greggio  è di 
un  bigio-biancastro , ovvero  tende  al  giallo,  o al  rosso. 
Sciolto  nell’ acqua  è suscettibile;  di  fermentare  a segno 
da  acquistare  un  gusto  vinoso.  Così  se  in  una  libbra  di 
Zucchero  sciolto  in  8,  libbre  di  acqua  si  porrà  un  poco 
di  lievito  fresco  di  birra , chiudendo  il  recipiente,  ed  e- 
sponcndolo  ad  una  temperatura  moderata,  dopo 20. , 0 3®. 
giorni  ue  risulterà  un  liquore  spiritoso, che  distillandolo 
darà  dell’  alcool,  ovvero  lasciandolo  fermentare  più  oltre 
diverrà  utt  vero  aceto. 

E'  lo  Zucchero  combinato  con  una  parte  di  mucil- 
laggine, da  cui  non  può  rimanere  interamente  separato, 
qualunque  sia  il  grado  di  purificazione  , a cui  sia  stato  ri- 
dotto. Distillato  con  1’ apparato  pneuniato-cliimico  dà  del- 
1’  acqua  , un  olio  fetido  , dell’  acido  piromuccoso  , del  gas 
acido  carbonico  , del  gas  idrogeno  carbonato,  e un  carbo- 
ne leggiero  assai  spugnoso,  ed  iridato,  ehe  contiene  del 
carbonato  di  potassa,  e di  calce . Secondo  Blorveau  som- 
ministra cinque  acidi  differenti,  cioè:  1 . L' acido  dell'  na- 
to, che  risulta  dalla  fermentazione  acetosa,  a.  L’ alido 
del  tartaro  , che  si  ottiene  nel  suo  stato  vinoso.  3.  L’ acido 
ossalico  , che  si  sviluppa  per  mezzo  dell’ acido  nitrico.  Se- 
condo altri  Chimici  però  trattando  lo  Zucchero  con  que- 
st’ ultimo  , ne  risulta  dell’  acido  malico  , che  passa  in  se- 
guito allo  stato  di  acido  ossalico  4.  un  acido  sciropposo , 
clic  si  ottiene  allorché  lo  Zucchero  è distillato  solo  . 5. 
V acido  carbonico,  che  si  sviluppa  in  gas  per  un  fuoco  più 
forte . Secondo  Hassentfratz  la  gravità  specifica  inedia  del- 
lo Zucchero  è di  1 ,408».;  e Lavoisier  stabilisco  in  ioo. 
parti  di  esso  64.  di  ossigeno,  28.  di  carbonio,  e 8.  d’i- 
drogeno . 
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DELL  A MANIFATTURA  DELLO  ZUCCHERO  fa).  L' c- 
pota  di  raccogliere  l.i  Canna  dello  Zucchero  è determinata  dal 
momento,  itt  cui  essa  è più  abbondante  di  «ago,  o secondo 
alcuni  quando  i nodi  inferiori  dello  stelo  sono  privi  di  foglie  ; 
ma  un  taglio  un  poco  anticipato  dii  maggior  vigore  ai  getti  , 
che  debbono  succedere  , i quali  saranno  in  grado  di  esser» 
nuovamente  recisi  dopo  14.  o rS.  Mesi, e saranno  suscettibili 
di  due  , o tre  altre  raccolte.  Nella  parte  Setrenn innaie  del- 
1’  Is  la  di  S.  Domingo  si  tagliano  le  canne  in  Febbraio,  M.ir- 
20,  Aprile,  e Maggio,  e si  cerca  di  far  ciò  molto  vicino-alla 
radice.  Si  tolgono  poi  loro  tutte  le  foglie,  c se  ne  formano 
dei  fasci,  che  sono  portati  al  mulino  , ove  vengono  infranti , 
per  mezzo  di  due  cilindri  di  un  legno  assai  duro,  che  girano 
in  un  senso  contrario . L’  acqua , o il  vento , o gli  animali 
sono  le  potenze  motrici  dei  mulini;  ma  quelli  a acqua  , oltre- 
ad  esseri  più  comodi,  e meno  dispendiosi,  comprimono  pi» 
egualmente  le  canne.  Ottenuto  il  sugo  , eh' e un  lluidò  opa- 
co, di  un  colore  olivastro  , e di  un  sapore  dolce ,' e zuccheta- 
to , si  procede  prontamente  alla  cottura. di  esso;  altrimenti 
nel  termine  di  24.  ore  diverrebbe  agro  , e trascurandolo  più 
cirro  , si  convertirebbe  in  un  aceto  assai  forte  . Si  fa  bollirò 
però,  ore  con  vergare  nella  caldaia  di  quando  in  quando  dell-’ 
acqua  fredda,  e con  togliere  la  schiuma  . Si  sostiene  l’aziona 
di  i fuoco  c-  n le  canne  medesime  spremute  di  Bugo  , le  quar 
li  ancora  servono  in  aRmiie  Prdvincie  dell’ America  ad  ali- 
mentare 1 cavalli  . Per  purificare  lo  Zucchero  vi  si  versa  du- 
rante 1’  ebollizione  una  folte  li  siivi  a di  cenere  e di  calce  vi- 
va, schiumando  continuamente.  Si  passa  quindi  il  liquoie 
per  filtro  , o gì  decanta  semplicemente  . Fatto  questo  «i  fa  bolli- 
re di  nuovo  con  raffrenare  P impetuosità  della  bollitura  con 

(a)  Si  erede  che  la  Canna  da  Zucchero  sia  originaria,  del - 
l’  Indie  Orientali  . 1 C hinesi  dalla  più  remota  antichità  ocea- 
no l’arte  di  coltivarla  , e di  estrarne  lo  Zucchero  . Quantunque 
poi  non  fosse  comune  V uso  ili  esSo  in  Europa  , che  dopo  la 
scoperta  deli  America , si  trova  però  elit  i Romani  conosceva- 
no Lene  questa  sostanza , mentre  scrive  Plinio  Sat.  Hist  hit. 
Xll.  Cap  8.  Saccaron  et  Arabia  fert,  sed  laudarmi  India  . 
Est  autom  mel  in  hartinjinibus  cnllectum  , glitnmium  modo 
candidum,  dentibus  fragile,  acnpliss-inium  nueis  avellana» 
magnitudine,  ad  medicina»  tantum  11  so  ni  : Enrico  Reggente 
di  Portogallo  fece  traspoi  tare  tjuesta  pianta  dalla  S c il  a ol- 
ii sola  di  Madera , che  uvea  scoperta  nel  1 420. e i Partite 
ghesi  la  introdussero  noli  Isola  di  S.  Tommaso,  ove  g.à  nel 
liuc.  piu  di  60.  j allineile  erano  nella  massima  attività. 
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qualche  goccia  Ji  olio  , o di  sega.  Si  versa  finalmente  il  li* 
quore  .giunto  al  grado  opportuno  di  concentrazione  , in  certe 
forme  di  figura  conica,  aperte  da  ambedue  le  parti,  la  più 
piccola  delle  quali  si  tura  o con  della  paglia  , o altro;  ma 
dopo  pochi  giorni  si  apre  por  dare  esico  al  melazzo.  Dalla  par* 
te  superiore  del  cono  si  versa  una  mistura  di  terra  bianca  ar- 
gillosa, la  quale  passando  a traverso  la  massa  dello  Zucchero 

10  depura  sempre  più  ; e cosi  nel  termine  di  40.  giorni  si  po- 
trà levarlo  perfezionato  dai  suddetti  coni . 

I prodotti  superflui  di  questa  operazione  , come  la  schiu-  ' 
ma,  gli  avanzi  delle  canne  infrante,  gli  sciroppi  grossolani 
dello  Zucchero,!  depositi  dei  recipienti  ec.  si  uniscono  con 
una  proporzioni ta  quantità  di  acqua  , e si  fanno  fermentare 
nelle  botti  per  8.  , o io.  giorni.  Si  distilla  poi  questa  compo-  , 
sizione  , ed  il  primo  liquore  che  passa  per  il  Lambicco  è il, 
Rhum  degl’  Inglesi  , o Tafia  dei  Francesi  , che  è più  per- 
fetto di  quello,  che  stilla  in  seguito  . Nell*  Enciclopedia  me- 
todica , nel  Nouv.  Diction.  d’ Hist.  Nat.  all’ articolo  Canne  a 
Sucre,  e nell’opera  di  Dutróne  tur  la  Canne  a sucre,  et  sur 
le*  moyens  d’en  extraire  le  sei  essentiel  . Paris  1791.  in  8 fig.  v 
ai  troverà  una  descrizione  esatta  della  manifattura  dello  Zuc- 
chero; come  pure  nel  Manuel  des  habitan*  de  Saint- Doni  iugum 
di  Ducoeur-Joly  vien  riportato  il  metodo  esatto , che  impie-  ; 
gano  gl’  Inglesi,  per  fare  il  Rbum  . 

DELLO  ZUCCHERO  DI  ACERO.  Dall’ ( Acer  rubrum  ), 
e dall’  ( Acer  saccharinum  ) , piante  originare  dell’  America  , e 
precisamente  coltivate  nel  Canada,  ma  che  possono  vivere 
ancora  nei  nostri  Climi , si  estrae  nell’Inverno,  mediante  un’  in- 
cisione ovale  e profonda  fatta  al  piè  dell’  albero,  un  umore 
fluido,  e limpido  come  1’  acqua  la  meglio  filtrata,  che  ha  perù 

11  sapore  di  Zucchero  . Si  fa  evaporare  questo  fluido  sino  cha 
non  ha  acquistato  la  consistenza  di  uno  sciroppo,  e si  versa 
in  certe  forme  di  terra,  nelle  quali  raffreddandosi , diviene 
«no  Zuccheto  solido,  rosso,  quasi  trasparente,  e che  al  gu- 
sto appena  differisce  da  quello  di  Canna.  60.  libbre  di  liquo- 
re producono  una  libbra  di  Zucchero  . Altre  specie  di  Ace- 
ro , come  1’  ( Acer  pseudo-platanus  ),  1’  ( Acer  Negundo  ) ee. 
possono  dare  egualmente  una  tal  sostanza,  quantunque  in  mi- 
nor quantità  . 

DELLO  ZUCCHERO  DI  BIETOLA,  E DI  ALTRE  PIAN- 
TE INDIGENE  . Margraff  lo  estrasse  dalle  differenti  specie 
della  ( Beta  cicla  J,  facendo  digerire  un  peso  determinato  di 
radice  secca  nell’  alcool  rettificato  . Dopo  aver  decantato  , e 
riconcentrato  con  l’evaporazione  questo  fluido,  ottenne  cri- 
-.tallizzato  tutto  lo  Zucchero,  che  teneva  disciolto.  Aduni 
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poi  con  maggior  economia  ]’  ottenne  dalla  medesima  pianta 
col  seguente  metodo;  prese  ò-J.  libb.  £ di  radici  di  essa  , che 
fece  pestare  minutamente  dopo  averle  scorzate  , e ne  espresse 
il  sugo.  Dal  residuo  di  questa  espressione  mediante  l’acqua 
calda  ottenne  un'altra  porzione  di  sugo,  in  modo  che  am- 
bedue i liquidi  pesavano  14.  libb.  J.  Evaporò  con  leggiera 
ebullizione  il  liquore  fino  alla  consistenza  del  miele,  che  poi 
con  un  calore  più  dolce  ridusse  fino  a siccità.  Ne  risultò 
una  massa  di  3.  libbre,  e 3.  onde  di  Zucchero  greggio,  che 
potò  ridursi  in  una  polvere  asciutta,  e che  non  attraeva  l’u- 
midita dell’aria.  Per  assieurarsi  poi  della  quantità  di  Zuc- 
chero puro  contenuto  in  un  peso  determinato  di  Zucche- 
ro greggio,  ne  trattò  una  porzione  a leggiero  calore  in  una 
sufficiente  dose  d’  alcool.  Raffreddata  questa  soluzione,  fil- 
trata, ed  evaporata  ottenne  uno  Zucchero  bianchissimo,  e 
assai  raffinato,  in  modo  che  potè  calcolare,  che  per  8.  libbre 
di  esso  se  ne  richiedevano  tee.  di  radici.  Ma  una  varietà 
rossa  della  Bietola  ha  dato  con  la  sua  radice  disseccata  , e 
trattata  con  lo  spirito  di  vino,  26.  parti  in  peso  di  Zucchero 
candito,  mentre  dalla  bianca  non  n’c  derivato  che  16.  Si  è 
supposto  però  che  una  varietà  gialla  potesse  dare  una  qunn- 
tità  maggiore  di  Zucchero  . Hermbstadt  di  Berlino  aranti  1’  e- 
vaporazionc  dei  sugo  lo  chiarificò  ooa  la  calce  , e potè  con 
tal  mezzo  sopra  100.  libbre  di  Zucchero  greggio  ottenerne  80. 
assai  bianco  , e ben  cristallizzato  fu) . 

In  un  modo  simile  può  ricavarsi  lo  Zucchero  dalla  Ca- 
rota ( Daucus  Carota) , e da  altre  specie  di  radici;  ma  più  par- 
ticolarmente dai  frutti  a sapor  dolce.  L’Uva  spina,  le  Cilie- 
gie , i Fichi , le  Albicocche , il  Cocomero  , i gusci  dei  Piselli  ec., 
ma  più  particolarmente  1’  Uva, come  ba  ben  dimostrato  Proust 
in  due  sue  Memorie  inserite  nel  Voi.  5 z,  dns  Ann.  de  Chini. , 
contengono  questa  sostanza  . 

Convien  però  confessare,  che  non  si  può  mai  imitare  le 
buone  qualità  dello  Zucchero  di  Canna  , e che  tutti  i tenta- 
tivi, che  potessero  farsi  per  ottenerlo  da  altri  vegetobih,  non 
sarebbero  che  una  risorsa  del  momento;  onde  invece  di  abusane 
dei  terreni  con  puntazioni  superflue , varrà  assai  più  1’  occu- 
parsi ad  accrescere  i prodotti  alimentari  dell’  Uomo  . e degli 
Animali,  o a migliorare  gli  appurati  distillatori  per  fare  coi 
nostri  vini  della  buona  acqua  vite , e con  maggiore  econo- 
mia ; piuttosto  che  sperare  dall-’  Uva  un  compenso  reale  in 
mancanza  del  vero  Zucchero,  che' ormai  l’uso  ha  reso  indi» 
spensabile  per  infiniti  usi  della  vita . 

. * r 

fu)  BibVolh  Phy*.  Fi-  An.  ìli.  Voi.  2-  j>o<t.  33l. 


CAPITOLO  X. 
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DHL  LA  MANNA,  DEL  NETTARE,  E DELIA  CERA. 

I.  Manna  è un  sugo, che  cola  naturalmente  ,o  per 
incisione  ila  varie  piante,  ma  particolarmente  dal  ( Fra- 
xinus  excclsior  ) , e dall’  Avorniello  ( Fraxinus  Ornus). 
E'  concreta  , di  un  bianco  più  o meno  giallastro , è solu- 
bile in  maggior  quantità  nell’  acqua  fredda  che  nella  cal- 
da , ed  è,  sì  dolce  che  giuuge  a nauseare.  Nella  Calabria  , 
nella  Sicilia  , e nella  Maremma  Toscana  se  ne  fa  la  raccol- 
ta da  Giugno  fino  a Ottobre , secondo  che  la  Stagione 
è asciutta . Si  fa  un’  incisione  nella  scorza  dell’  Albero 
con  togliere  una  porzione  di  essa  (Iella  larghezza  di  2. 
dita,  e della  lunghezza  di  4.  sen?a  otfenderp  il  legno:  c 
si  pongouo  per  la  ferita  dei  cannelli  di  paglia,  0 dei  ra- 
moscelli. Il  sugo,  clic  cola  lungo  questi  corpi,  conden- 
sandosi per  i’  evaporazione  del  fluido  acquoso , acquista  la 
forma  coinè  di  una  stalattite , e prende  il  Nome  di  Man - 
va  in  lacrime , che  é la  preferita  in  commercio,  essendo 
infatti. più  pura,  più  bianca,. c, di  miglior  sapore  di  ogni 
altra  specie . Si  chiama  Manna  ycr  infittone  quella , che 
per  1’  abbondanza  del  sugo,  cola  fino  al  pigile  dell’  Albero, 
formandovi  delle  gran  masse  ; e Manna  m sorte  si  dice  al- 
lorché cola  spontanea  mente  da  se  stessa  dal  tronco,  0 
dai  rami  principali,  formandovi  dei  grumi  più  o meno 
grandi.  Nei  Paesi  caldi  trasuda  ancora  dalle  foglie,  che 
rimangono  ricoperte, come  da  una  polvere,  0 rcnazucchc- 
rina  ; ed  in  tal  casoò  chiamata , specialinentcdai  Calabresi, 
Manna  di  fronde  . Dicesi  finalmente  Manna  grassa  quella, 
che  è quasi  della  consistenza  di  sciroppo,  untuosa,  di 
un  rosso,  che  tende  al  nero,  c eh’ è mescolata  di  paglie , e 
d’ impurità . 

Distillando  la  Manna  ne  risulta  dell’acqua,  dell’a- 
cido, dell’olio,  dell' ammoniaca,  e del  carbone.  Facen- 
dola bollire  con  la  calco,  chiarificandola  con  la  chiaradi 
uovo  , c riconcentrandola,  si  ottengono  dei  cristalli  diZuc- 
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chero.E'  un  purgante  assai  mite,  adattato  a tutte  1’  età, 
c può dosarsi  dalla  mezz’  oncia  fino  alle  tre,  sciogliendola 
nel  brodo,  o in  una  infusione  di  Sena  ( Cassia  Senna  ), 
procurando  sempre  d i sceglierla  ^giovane  , e più  bianca , 
come  è quella  in  lacrime. 

Il  ( Rliododendrum  ponticum  ) tramanda  dei  grani 
di  Manna,  o di  Zucchèro  couarcco,  che  gli  contiene  riu- 
niti nel  ricettacolo  dei  frutti.  Era  già  stata  osservata 
questa  sostane»  da  Foutcroy , e Vauqueliu.  Rose  peri)  la 
presentò  all’  limitato  di  Parigi,  facendo  osservare,  elio 
per  il  di  lei  aspetto , e gusto  non  differiva  dallo  Zucche- 
ro candito  i ma  che  conveniva  diffidarne  per  le  qualità 
deleteri  , attribuite  a una  tal  pianta  (i).  Può  infatti  a ra- 
gione riguardarsi  come  sospetta  una  tale  specie  di  Man- 
na, tanto,  più  plie  gli  Auliquarj  sono  in  dubbio  , se  fossa 
il  ( Rliododoudruiu  pomicimi  ),  ul’(  Azalea  poetica),  la 
pianta  che.  somministrasse  il  Miele,  che  rese  furiosi  i 
Soldati  di  Senofonte  nelle  vicinanze  di  Tresibonda.  Cha- 
ptal  osserva  else  il  Pino,  l’Abete,  l’Acero,  la  Querce, 
d Ginepro  , il  Fico,  il  Salcio,  1’  Clivo  , e in  special 
mudo  l’(  lledysacuiu  Alhagi  ) possono  parimente  sommi- 
nistrare-ia  Manna.  Anche  i giovani  Larici  ( Pinus  Larix) 
producono  della  Manna  in  piccoli  grani , clic  può  sosti- 
tuirsi a quella  di  Frassino,  quantunque  meno  attiva. 

ir.  ii  Nettare , o Micie  ò contenuto  principalmente 
nella  base  del  pistillo,  o in  quella  parte  della  corolla 
chiamata  Nettario , elio  già  abbiamo  definito.  Si  era  ere* 
duto esso  fosse  un  prodotto  deila  rugiada;  ma  tutte 
le  osservazioni  coincidono  a dimostrarlo  elaborato  dai 
suddetti  organi  dei  fiore.  Non  si  è potuto  però  determi- 
nare con  precisione  l’ uso  di  questo  liquore  relativamen- 
te all* economia  vegetabile;  ma  è probabile,  che  i vasi 
•degli  stami  lo  assorbiscano  pur  nutrire  1’  embrione  , o 
che  serva  a ritenere  il  polvigcolo,  onde  dopo  la  sua  e- 
splosione  non  si  disperda  d’  aura  seminale. 

Molti  insetti , e specialmente  le  Api  succhiano  il  Net- 

a . t t * ! » • 

(i)  Ann.  Chini.  Voi.  6.1.  pag.  ic2. 
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tare  dai  fiori  per  depositarlo  negli  alveoli  delle  loro  ar- 
nie . E'  notabile , che  questo  umore  non  subisce  alcuna  va- 
riazione nel  corpo  di  tali  animali  ; ed  infatti  il  miele  con- 
serva spesso  il  sapore , e ancora  le  qualità  velenose  del- 
la pianta , da  cui  deriva  . Si  è creduto  eh*  esso  non  fosse 
che  una  dissoluzione  di  Zucchero  nella  mucillaggine  , men- 
tre si  trova  qualche  volta  dei  cristalli  di  Zucchero  del 
tutto  formati  nei  Nettar)  dei  Begl’  Uomini  ( Impatiens 
Balsamina  )*,  ed  ha  dimostrato  Huber,  che  le  Api  ali- 
mentate soltanto  con  lo  Zucchero,  producono  del  miele, 
e della  cera  . •• 

Riconcentrando  il  Nettare  per  mezzo  dell’evapora- 
zione si  ottiene  una  specie  di  miele.  Hofinan , ciré  ha 
analizzato  quello  dell’ (Agave  americana  ),  vi  ha  cono- 
sciuto le  tracrie  di  un  acido , delia  cera,  e della  terra 
calcare*,  avendo  di  più  provato,  che  questo  sugo  è su- 
scettibile di  fermentazione  , per  la  quale  può  divenire 
aceto . 

III.  La  Cera , o sia  quella  materia  di  cui  si  compo- 
se la  sostanza , alla  quale  si  dà  ordinariamente  un.  tal  no- 
me . e a cui  molto  si  assomiglia , esiste  probabilmente  nel 
tessuto  di  molti  fiori  abbondanti  di  polviscolo , e può  e- 
sirarsi  semplicemente  con  la  decozione  acquosa.  Così  si 
ricava  la  Cera  dai  frutti  delia  ( Myrica  cerifera  ) nella 
Carolina , mentre  posti  questi  in  un  sacco  al  foudo  di  un 
vaso  di  acqua  bollente,  la  specie  di  cera  farinosa,  che 
contengono,  si  fonde,  e viene  aila  superficie,  da  cui  si 
leva  per  farne  delie  candele,  le  quali  spargono  un  odo- 
re piacevole;  ma  fanno  una  luce  assai  trista,  talché  sono 
piuttosto  preferite  quelle  di  sego . Gli  amenti  maschi  della 
( Betula  Aluus  ) e del  Pino , le  foglie  del  Ramerino , e delia 
Salvia  trasudano  questa  specie  dì  Cera.  Una  sostanza  si- 
mile alla  Cera  è quella , che  appanna  la  superficie  di  al- 
cuni frutti , e singolarmente  delle  Mele  e delle  Susine , la 
quale  raschiata  con  un  coltello,  e posta  fra  i denti  è molle 
e plastica  ; e gettata  sopra  un  carbone  acceso,  sviluppatici 
bruciarsi  un  odore,  quale  in  tal  circostanza  tramanda  la 
• era  medesima. 


«S'j  ■ 

Come  la  cera  det'c  Api  lia  per  base  un  olio  grasso, 
che  passa  allo  stato  ili  resina  per  In  sua  combinazione  con 
l’ossigeno;  onde  a ragione  si  è creduto  eh*  essa  non  fos- 
se che  il  pulviscolo  poco  alterato.  Distillandola  a più 
riprese  da  un  olio,  che  ha  tutte  le  proprietà  degli  olj  vo- 
latili , e nella  sua  combustione  si  riduce  in  acqua  , e in 
acido  carbonico.  >• 

' ' 'i  . ' * * 

CAPITOLO  XI. 

DEGL]  OLJ  FISSI 

Manifattura  dell'  Olio  di  Oliva  , di  Mandorle  dolci  , di 
Faggìola , di  Noce , di  Lino , del  Burro  di  Caccao  , del- 
l'  Olio  di  Noce  Moscada . 

t * ;i  t » * , • 
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J Olio  fisso  é uno  dei  principj  immediati  dei  ve- 
getabili; è dolce,  viscoso,  più  o meno  fluido,  insipido, 
e colorato;  arde  con  fiamma  allorché  è molto  riscalda- 
to, e ridotto  in  vapore;  ò insolubile  nell’  alcool,  e nel- 
l’acqua; e ri  congela  a diversi  gradi  di  freddo.  E'  con- 
tenuto del  tutto  formato  particolarmente  nei  semi, il  di 
cui  interno  è ripieno  di  una  mandorla , ovvero  in  tutte  lo 
parti  del  frutto,  come  nell’ Oliva  , nella  bacca  dell’Allo- 
ro ec.  Certi  prodotti  della  pianta , come  i sali  essenziali, 
le  gomme,  le  resine,  e qualunque  altra  sostanza  nello 
•tato  di  secchezza , possono  somministrare  un  olio  por  mezzo 
della  distillazione . Questo  però , a cui  si  dà  il  nome  di 
olio  empireumatico,  differisce  da  quello,  che  si  ottiene 
fresco  per  la  semplice  espressione,  non  solo  per  un  odo- 
re spiacevole,  ma  per  essersi  formato  in  tempo  di  tale 
operazione  per  la  combinazione  del  carbonio  coll’  idro- 
geno. Differisce  pure  l’Olio  (isso  dal  volatile,  o essen- 
ziale per  una  certa  untuosità,  per  nou  essere  solubile 
nell’alcool,  per  la  fosforescenza  quando  è riscaldato,  per 
non  accendersi  che  al  contatto  immediato  della  fiamma  , 
e per  non  esser  diffuso , che  raramente  in  altre  pam  j 
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fuori  del  scine  , nome  nella  ridite,  nella  soorza  , nelle  fo- 
glie, nei  fiori  ec.  . 

I Scuri  dicotiledoni  contengono  in  generale  1’ Olio 
fisso  , al  contrario  dei  monocotiledoni  , dai  quali  non  pub 
estrorsi  clic  la  fecola.  Allorché  pestando  un  seme  nel- 
1’  acqua,  essa  divien  lattiginosa  formandovi  un’  emul- 
sione , si  ha  ragione  di  credere  , eh’  esso  uontiene  uu>  Q- 
lio  mescolato  con  molta  mucillaggine,  per  cui  rimane 
nella  soluzione  in  uno  staso  <$i  st>spcnf6Ì0Be . Siccome  poi 
1’  olio  si  combina  con  lo  Zucchero  , per  cui  si  forma  una 
specie  di  sapone,  perì)  la  triturazione  delle  mandorle  con 
questa  sostanza  e 1’  acqua  , forma  ciò  che  diecsi  Orzata  . 
Secondo  Lavoisier'  è essenzialmente  comporto  di  carbo- 
nio, e d’idrogeno  ,,  non  essendo, di, terso  dagli  altriupro- 
dotti  del  vegetabile  , che  per  una  proporli ojn?  pi»  gran- 
de , c più  intima  di  quest’  ultimo  principio  ; c siccome  nel- 
la combustione  si  ottiene  dell’acido  carbonico  ,r e più  a- 
oqua  di  quello  che  fos^e  la  quantità  deli’,  olio  , oltre  i 
suddetti  principi  assegnati  da  Lavoiser , conviene  aggiun- 
gere una  pua^ola  porzione  di  ossigeno.-  ;.j  • -, 

,,  b'  Olio  fisso  esposto  all’ aria  si  combina,  facilmente 
con  Taria  vitale  , q per  tale  unione  divien  rancido,,  £ ù 
condensa  v ma  un  tale  effetto  sarà  assai , pi»  pronto,,  se 
disposto  in, un  recipiente  con  una, porzione  di  acqua  , vi 
«i  farà  passare  del  gas  ossigeno , o del  gas  acido  mu- 
riatico ossigenato  mediante  i’  apparato  piieuiuato-clumi- 
co  ^ per. cui  diverrà  solido-  come  il  sego,  o la  cera  ;.cor 
me  piire  mescolandolo  con  i’> acido  -nitrico  un  ,poco:>debo» 
le  acquista  la  forma  , di  .grasso  (i).1  Può  profittarsi  di  ^ 
questa  affinità  con  1’  ossigeno  per  avere  nella. couibustio-» 
ne  dell’olio  una  fiamma  più  rapida,  e vivaqe.cou  porlo 
in  unogrado  di  volatilità  per  1’ applicazioijo  di  uu  corpo 

• *!•  * i*‘  r*..  1 “ **  > • ' ' r • • * * 

(i)  Impiegando  dell’  acido  concentrati»  può  prodursi  [ spe- 
«iaimehtc  negli  olj  essiccativi  /fin’  aòcensiofie'  frantoi  più  Ve 
è ad jd varò  dall' azione  dpi  calorico .* Se  poi  VI 'si  gett't  sopra 
un,  mesci, glio-di  acido  .nitro*»  ,jo  dà  .aciàìé'»stdfotiic»  -concen- 
trato, infiamma  n«d,mvmentH  , >i  v»-,» , i:t»:t  - 
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caldo,  6 con  stabilire  una  covrente  <li  aria'  fra  la  bam- 
bagia ,e  la  fiamma  . Si  spiega  puro  per  una  giinil  tenden- 
za col  principio  vitale,  perchè  gettando  dell’acqua  iti 
l’olio  infiammato  esso  si  accenda  maggiormente:  l’acqua’ 
decomposta  si  prontamente , per  coi  ha  luogo  una  forte 
detonazione,  somministra  1’  ossigeno  all’  olio,  e nel  formar- 
si dell’ acido  carbonico  si  sviluppa  una  maggior  quanti- 
tà di  gas  idrogeno . Procurando  finalmente  di  opporsi  alla 
combinartene  dell’  ossigeno  con  1’  olio  s’  impedirà  chedii 
venga  rancido;  onde  1’  olio  mantenuto  in  vasi  ben  chiusi1 
non  si  altera  . Avea  proposto  per  tale  oggetto  Sene bier  do- 
po avere  interamente  riempite  di  olio  delle  bottiglie,  d 
di  averle  ben  chiuse,  di  rovesciarle  in  recipienti  ove 
vi  fosse  una  sufficiente  quantità  di  mercurio, che  ricuopris- 
se  di  una  linea,  o due  il  collo  della  bottiglia  al  di  so- 
pra del  turacciolo  (i).  t’ 

Siccome  gli  Olj  contengano  ordinariamente  dèlia  mu- 
cillaggine, o delle  sostanze  estrattive , per  le  quali  so- 
no più  o meno  coloriti,  c tendono  ad  alterarsi;  si  posso- 
no purificate  eoa  aggiungervi  dell’ acqua , e agitarli  for- 
temente, che  così  essa  s’impossesserà  di  tali  principi . 
Thenard'  ha  indicato  it  mezzo  di  render  puro  l’olio  di 
Golsat  per  mezzo  dell’ acido  solfòrico  concentrato  (g); 
ma  si  può' ridurre  chiaro  un  olio,  c tale  da  non  depoi 
più,  con  farlo  bollire  leggermente  mescolato  con  dei  car- 
boni, e quindi  filtrarlo  per  panno  lino.  Il  Carradori  (d) 
in  una  sua  Memoria  sul  principio  dolce  degli  olj  ( eh# 
così  Schède  chiamò  quel  composto  di  mucillaggine7,  è di 
fecole  bianche,  e colorite,  che  si  separa  da  essi;  ma  che 


(l)  Ann.  de  Chim.  Voi.  XI.  Propone  il  Mercurio  invece 
dell’acqua,  perchè  quello  non  evaporandosi  non  occorre  di 
rinnuovarìo  come  questa  ; ma  fa  osservare,  che  conviene  man- 
tenere tali  bottiglie  in  un  luogo  di  temperatura  eguale  per 
evitare  1’  inconveniente  deila  dilatazione  del  fluido,  che  po- 
trebbe farle  saltare  in  aria. 

(■2)  Bouill.  Lagtange.  Manuel  d’ un  Cours  de  Cbim.  Voi.  2. 
Ed  III.  ,J3*g.  481. 

(3)  Gallale  Pisano  N.  3c. , c 21.  An  ibc”. 

- ■ 
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per  1*  esperienze  ilei  CI, iinieo  Toscano  nou  è che  un  com- 
ponente immediato,  che  fa  le  funzioni  di  acido  ) pro- 
pone per  impedire  la  rancidita  dell’olio,  che  secondo 
esso  difende  da  un'  incominciata  acidificazione,  d’impie- 
gare dello  Zinco,  o dell’ossido  di  Zinco  per  precipitare 
le  suddette  sostanze  eterogenee,  avvertendo  di  scansar© 
gli  ossidi  di  Piombo  per  essere  velenosi . 

L’  Olio  fisso  si  unisce  con  lo  Zolfo  , scioglie  il  fos- 
foro, il  rame,  ed  il  ferro;  si  combina  con  gli  ossidi  me- 
tallici , con  la  barite,  la  calce,  la  stronziana , la  magne- 
sia , e gli  alcali  : proprietà  preziose  specialmente  per  ot- 
tenere delle  cristallizzazioni , per  formare  degl’ impia- 
stri , delle  vernici , e dei  saponi . Scioglie  le  resine  , i bal- 
sami naturali,  la  cera,  la  canfora,  e la  parte  colorante 
dei  vegetabili. 

Possono  distinguersi  gli  olj  fissi  in  grassi,  in  essicca- 
tivi , ed  in  concreti . 

DELL’OLIO  D’OLIVA.  Allorché  il  frutto  dell’Ulivo 
dal  color  di  porpora  è passato  al  rosso  scuro,  o nero,  ac- 
cenna la  perfetta  sua  maturità , e in  conseguenza  1’  epoca 
della  sua  raccolta  (a).  Ciò  per  altro  dipendendo  dalla  stagione  , 
dalla  natura  del  suolo,  e del  clima,  non,  può  essere  costan- 
te il  giorno,  in  cui  si  debbono  cogliere  le  Olive;  come  pu- 
re potrebbe  esservi  una  ragione  di  anticiparne  la  raccolta , 
quantunque  non  giunte  totalmente  alla  loro  maturità  , allor 
quando  si  avesse  ragione  di  temer  la  neve  (ò) . Una  tale  opc- 

I 

(a)  Si  dee  eseguire  più  raccolte  di  seguito , se  V Olive  non 
sono  tutte  egualmente  mattil  e ; però  è assurdo  di  coltivare  di  f- 
ferenti varietà  di  Ulivi  , i di  citi  frutti  maturino  in  epoche 
diverse  , dovendosi  piuttosto  presciegliere  quelle  , che  V espe- 
rienza dimostra  riescir  meglio  in  quel  dato  clima . 

(b)  Aspettando  di  raccogliere  le  Olive  allorché  cadono  da 
se,  cioè  nel  Gennaio,  o nel  Febbraio,  esse  sono  più  che  ma- 
ture , e danno  per  vero  dire  una  maggior  dose  d'  olio  ; ma  que- 
sto è grasso , e poco  piacevole  s onde  il  tempo  più  adattato  è 
F Autunno  appena  che  l’  Oliva  ha  acquistato  il  colore  indica- 
to , e così  ne  risulta  un  olio,  che  conserva  il  gusto  del  frut- 
to, ed  è di  un  bel  verde  chiaro  , che  poi  ingiallisce  invec- 
chiando . Lasciando  più  del  dovere  le  olive  sulla  pianta,  essa 


»6 1 

iasione  Jee  eseguirai  a mano,  prr  quanto  è possibile  ; perche 
col  percuotere  la  pianta,  oltre  a portare  un  danno  ad  essa, 
si  offendono  i di  lei  frutti , lo  che  poi  influisce  notabilmente 
a rendere  imperfetto  l’olio,  che  ne  risulta.  Si  dee  procura- 
re di  separarne  le  foglie,  perché  comunicano  all’  olio  un  sa- 
pore spiacevole,  e di  disporre  le  olive  su  dei  tavolati  a stra- 
ti non  molto  alci,  rivoltandole  spesso,  mentre  si  riscalde- 
rebbero più  del  dovere  ; c per  lusinga  di  un  prodotto  mag- 
giore , il  poco  vantaggio  , clic  si  otterrebbe  sulla  qualità,  non 
ricompenserebbe  il  danno  di  una  qualità  malvagia  (a) . Si  era 
pensato  da  M.  Sicuve  di  Marsilia  di  separare  la  polpa  dell’ O- 
I i va  dal  nocciolo,  avendo  egli  sperimentato  che  con  tal  di- 
ligenza si  otteneva  un  olio  assai  dolce,  limpido,  e incapace 
di  alterazione; onde  a tale  oggetto  avea  proposto  un  nuovo  mec- 
canismo per  una  specie  di  frantojo  , per  evitare  d’  infran- 
gere il  seme  col  frutto  ; ma  non  essendo  privo  d’  inconve- 
nienti, oltre  a non  servire  allo  scopo  proposto,  rimase  può 
dirsi  la  sua  invenzione  obliata  appena  conosciuta  Ih) . Acciò 
i noccioli  non  rimangano  infranti  si  praticano  nella  macine 
ritta  alcuni  solchi  traversi,  nei  quali  essisi  nascondono  ; ma 
l'esperienza  ha  dimostrato,  che  ciò  non  interessa,  perchè 
più  che  le  olive  si  riducono  in  pasta  , altrettanto  buono  rie- 
sce l’olio  (c).  A tal  proposito  però  dee  consultarsi  un  Sag- 
gio del  P.  Gandolfl  sugli  Ulivi , e sull’  Olio  , dove  si  descri- 
ve una  macchina  , che  può  soddisfare  intieramente  allo  sco- 
po bramato  per  una  perfetta  macinatura. 

£'  poi  del  sommo  interesse  1’  osservare  alla  proprietà  de- 
gli utensili , onde  conviene  ripulire  spesso  i mulini  , e gli 

si  spossa  , e probabilmente  anche  per  questo  non  tutti  gli  an- 
ni produce  un  fratto  abbondante  . 

(aj  Rozier  propone  di  portare  le  Olive  al  mulino  appena  rac- 
colte-, ma  a ciò  si  oppone  Giov.  Batista  Sodi,  ( Voi.  V.  degli 
Atti,  dell’  Acc  dei  Georgof.  di  Firenze  ) , il  quale  benché  con- 
trario al  riscaldare  le  Olive  , raccomanda  per  altro  che  sicno 
ben  prosciugate  , avanti  di  esser  macinate. 

[b)  Sieuve  . Mémoire  , et  observations  ec.  Paris  in  8. 

Vien  riportata  tradotta  nel  Magazzino  Toscano  Voi.  XIV. 
Nel  Territor.o  di  Pietra  Santa,  e di  Pisa,  ove  a ragione  l’o- 
lio gode  del  piu  gran  crei]  to , si  stritolano  i noccioli,  e non 
ostante  esso  ' assai  leggiero  , e fino  . Nel  Fiorentino  po'  , e 
nella  Toscana  superiore  si  teme  di  schiacciare  il  nocciolo  per 
1’  idea  , che  ne  risulti  l’  olio  peggiore  . Ve.l.  pag.  iy8. 

(c)  Essine  C-ritico  del  Pievano  di  Villamagna  ( Ferdinando 
Panletti  ) . Firenze  1781. 
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stretto)  con  la  piu  grande  esattezza  , per  lo  che  giova  assai  di 
lavarli  con  una  forte,  c calda  liscivia  di  cenere  -,  mentre  la 
più  piccola  porzione  di  materia  rancida  può  essere  un  veico- 
lo per  l’alterazione  di  tutto  l’Olio,  quantunque  perfetto.  A- 
vanti  la  macinatura,  e l’espressione  dell’olio  gioverà  il  get- 
tare dell’  acqua  calda  sopra  tutte  le  parti  degli  strumenti  , 
perchè  cosi  s impedisce  eh’  esso  acquisti  veruna  rea  qualità  , 
e a questi  d’  imbeversene . La  pasca  di  questa  prima  maci- 
natura, da  cui  n’ c derivato  il  così  detto  Olio  vergine,  vie- 
ne quindi  resa  molle  con  gettarvi  dell’  acqua  bollente  , che 
spremendola  di  nuòvo  si  ottiene  un  olio  assai  torbo  , il  qua- 
le, quantunque  si  chiarifichi  in  seguito , non  conviene  unire  al 
precedente  ; come  pure  sarebbe  utile  per  quest’  olio  secon- 
dario di  servirsi  di  un  torchio  diverso  , acciò  succhiando- 
ne non  comunicasse  un  cattivo  sapore  all’  olio  di  prima  qua- 
lità; ma  ancora  gioverebbe,  che  vi  fossero  più  mulini,  on- 
de poterli  costantemente  riserbare  per  le  medésime  qualità 
di  olio  . 

Ottenuto  l’Olio  convien  pensare  alla  di  lui  conservazione; 
c a tale  oggetto*  si  ripo'nt  subito  negli  Orci  ben  puliti  * in 
una  stanza  oscura,  ma  esposta  al  Mezzo  giorno,  e che  -non 
sia  molto  calda  nell’  Esrate  , nè  troppo  fredda  nell’  Inver- 
no, pregiudicandoli  ambedue  gli  eccessi.  Dee  però  sempre 
. procurarsi , che  non  si  congeli  ; c se  per  il  rigor  deità  stagio- 
ne si  temesse  di  ciò , si  accenderà  del  fuoco,  che  riscaldi  la 
stanza  , mentre  se  non  si  mantiene  liquido  non  può  depttrre 
la  morchia  ( a ) Verso  la  fine1  di  Giugno  suol’  essere  chiarito  , 
e però  si  può  travasare  leggermente  quello  , che-  galleggia  , 
ben  purgato,  e limpido  , finché  nel  vuotarsi  il  vaso  non  co- 
mincia a mutar  di  cidore  . Questa  seconda  specie  d’  olio 
non  si  dee  mescolare  colla  prima,  onde  si  riporrà  separato  in 
altro  vaso  , ove  nuovamente  dopo  sitando  sì  travaserà  verso 
la  fine  di  Luglio,  finché  non  apparisce  chiaro;  e così  lascian- 
do sempre  depositare  le  fondate,  o olio  grosso  , si  potrà  a Set- 
tembre fare  la  terza  travasatiti  . Nel  IX.  Lib.  dei  Geoponici , 
nell’  Istruzione  sulla  nuova  manifattura  dell'  olia  re.  del  Gri- 
maldi, nella  Memoria  sull' economia  olearia  antica  e moder- 
na del  medesimo  , nella  Memoria  sulla  cultura  degli  ulivi  , 
e del  modo  di  estrarne  V olio  . Napoli  I *3  8 1. , nell’Opera  del 
Moschetti  ni  della  coltivazione  degli  ulivi,  c manifattura  del- 
l’olio, c nel  Dizionario  di  Ilozier  all’articolo  Halle,  si  trove- 

( a ) Rozier  propone  di  mantenere  l'olio  appena  fatto  in  una 
starna  alla  temperatura  di  iS.’  a 18.*  per  lo  spazio  di  1 5. 
o 2C.  giorni , acciò  depositi  . 
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ra  tutto  ciò,  che  pu,ò  render  completo  un,  soggetto  coiti  im- 
perlante . 

DELL’OLIO  DI  MANDORLE  DOLCI.  Come  quello  di 
Oliva  appartiene  agli  Olj  grassi , e per  ottenerlo  si  prenderà 
quella  quantità,  che  si  vuole  di  mandorle  nuove,  e suffi- 
cientemente seccate  ,:|H’ aria  . Si  strofinano  in  un  saccodi  tei» 
ruvida  pet  liberarle  da  una  certa  polvere  rossastra»  che  si  tro- 
va alla  loro  superficie,  la  quale  darebbe  una  cattiva  apparen- 
za, e un  gusto  spiacevole  all’ Olio.  Si  pestano  poi  ip  qn  mor- 
rnjo  di  macmo;  e la  pasta,  che  ne  «istilla  , disponendola  in 
un  pezzo  di  tela  grossolana,.»  in  una  gabbia  di  stagno,  rii 
sottopone  all’azione  di  uno  gtrettojo  , osservando  di  stringer- 
la moderatamente,  e a grado  a grado.  Vi  è chi  usa  per  mon- 
dare le  mandorle  d’ infonderle  prima  nell’acqua  calda,  odi 
esporle  gli’  azpimp  del  vapore,  immergondole  quindi  nell’ a, 
equa  fredda  , acciò  gonfiandosi  la  buccia  si  lenda  pili  faci- 
lei  jo  staccarla.  Si  fanno  poi,  in  tal  modo  prepaiate,  ben 
prosciugare,  per,  mezzo  «li  una  stufa  ; e mediante  uno  strumen- 
to simile  ai  macinini  da  caffè  si  riducono  in  una  polvere 
glossa,  che -si  preme  col  torchio.  Con  questo  metodo  però  si 
ispane  l'olio  a inraucidire  più  presto,  quantunque  si  abbia 
la  diligenza  di  separare  dopo  un  conveniente  riposo  la  ntu- 
cillaggine  , che  da  esso  si  è precipitata,  e che  sia  divenuto 
limpido  ; tanto  più  che  un  tale  olio  tendecontinuainento  a in- 
rancidire.,  anche  ortenuto  col  primo  metodo  ; onde  nell'  uso 
(Iella  Medicina  conviene  servirsene  appena  «strutto  . 
t DELL’  OLIO  DI  FAGGI  OLA  . il  Seme  di  Faggio  ( Sagù* 
sylvatica ) c contenuto  in  un  pericarpio,  da  cui  si  separa  nor 
ruralmente  . I-a  sua  mandorla  enntieur  un  olin  in  tanta,  quan- 
tità da  essere  giustamente  apprezzalo  dagli  Economisti  ; men- 
tre può  rendere  il  sesto  dpi  suo  peso  . hi  raccoglie  allorché 
comincierebbe  a .cader*'  d i »<:  stesso;  c«  tale  oggetto  tanto 
si  può  montare  sull’ albi  io  agitandolo  , quanto  mediante  degli 
uncinisi  possono  scuotere  i suoi  rami,  ma  con  moderazione, 
perchè  i (temi  non  ben  maturi  danno  un  prodotto  minore-  on- 
de tornerà  meglio  di  ripetere  una  aecnnda  raccolta  . Mediante 
poi  dei  vagli  forati  in  modo  che  non  passino  i semi  più  piccoli, 
perchè  abbondano  di  olio  «preferenza  dei  grandi  , si  tolgono  i 
corpi  estranei,  e qualunque  imperita.  Si  dee  precurare  , che  la 
faggiola  siut  hertpruscivgiHa  , menine  trascurando  una  t*Ae  avr 
vertenza  può  toiviuiitasc  , e prodpnr  un  olio  di  cattiva  qualità. 
Per  separare  i semi  vani  posmno  immergersi  nell’ .acqua  v « 
rigettare;  poi  quelli  . che  vengono  a gallo  ; ma  tornerà  meglio 
di  «CTvifM  di  u«a  pala  , con  la  quale  si  gettano  in  aria  in 
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un  senso  obliquo,  srimando  poi  migliori  quelli,  che  sono  più 
lontani , perche  più  gravi  . 

Si  avra  l’olio  in  maggior  quantità,  di  miglior  Sapore  , e 
soggetto  a una  minor  deposizione , se  si  scorzerà  il  seme;  lo 
chi:  però  non  si  potrà  fare , se  non  sarà  perfettamente  pro- 
sciugato. Tale  operazione,  trattandosi  di  piccola  quantità,  si 
p iò  eseguire  a mano  col  rompere  la  scorza  a l una  dell’estremi- 
tà del  some  , e farne  uscire  la  mandorla  ."La  pellicola , che  rima- 
ne aderente  alle  mandorle  . e che  comunicherebbe  all’ olio  un 
sapore  disgustoso  , si  potrà  togliere  con  «cnoter  queste  in  un 
sacco  , dalle  quali  poi  con  la  vagliatura  si  separerà  interamente. 
Si  può  ancora  far  seccare  la  faggi. ila  su  degli  embrici  un  poco 
caldi  ,o  in  una  padella  di  ferro  , o in  un  forno  dopo  tolto  il  pa- 
ne; equindi  agitandola,  c confricandola  leggermente,  si  scorzerà 
completamente.  Dovendosi  però  eseguire  tri  grande  la  separa- 
zione della  scorza  , si  macinerà  la  faggina  nei  mulini  da  Gra- 
no, lo  che  per  una  certa  pratica  può  eseguirsi  in  modo  che 
non  resti  attaccata  che  quella  soltanto.  Nel  resto  poi  si  pro- 
cede come  neli'cstrazione  degli  altri  olj  . 

Allorché  1’  olio  di  faggioia  è fatto  con  le  debite  cautele  si 
può  conservare  per  ]c  anni , e può  servire  negli  alimenti,  e 
per  ardere.  Siccome  è essiccativo  può  impiegarsi  ancora  a for- 
mare Ielle  vernici.  Nel  Voi  4.  del  Fruiti*  du  Cultivateur  si 
trova  in  tutta  la  sua  estensione  il  miglior  modo  di  estrarre 
l’olio  di  faggi, -la  , di  cui  qui  non  n’ c accennato  che  il  com- 
pendio; come  pure  nell’ Enciclopedia  metodica,  nell’ultima 
Edizione  del  Dizionario  di  Rozier,  e in  moke  altre  opere  , che 
è inutile  il  rammentare  . 

DELL’  OLIO  DI  NOCE  . Ove  si  coltiva  in  grande  il  No- 
ce ( Juglans  regia)  uno  dei  primi  oggetti  è di  esrarre  l’olio 
dal  suo  frutto.  Allorché  quesso  è perfettamente  maturo,  e 
precisamente  allorché  la  pellicola  è molto  aderente  alla  man- 
dorla, l’olio  vi  è del  tutto  formato,  onde  è in  grado  di 
esser  posto  sotto  lo  strettojo . E’  certo  che  una  medesima 
quantità  di  Noci  ben  conservate  danno  più  olio  alla  fine 
dell’  anno  ,.  che  dopo  tre  musi  della  raccolta  ; perchè  allo- 
ra abbondano  più  della  parte  oleosa  che  dell’  emulsiva  . 
Dopo  aver  schiacciate  le  Noci  , e rigettati  i loro  gusci  si 
separano  le  membrane  , distinguendo  le  mandorle  bianche 
e sane,  dalle  scure  e malate;  perchè  dalle  prime  si  ha  un  o- 
lio  più  Jelicato  , e capace  per  condire,  e dalle  seconde  nt 
deriva  un  olio  da  bruciare,  o per  le  arti.  Mòndate  , e scel- 
te le  Noci  si  pongono  n.  i sacelli  , e si  portano  al  mulino,  ove 
si  estrae  l'olio  col  solito  metodo.  Quello  eh’  esce  il  primo, 
che  vicn  detto  Olio  vedine,  non  riesce  spiacevole,  special- 
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mente  fatto  di  fresco , o almeno  ano  vi  si  può  assuefar.';  mi 
l’altro,  che  si  ottiene  per  mezzo  dell'acqua  calda  , è cosi  d is- 
sg.stoso,  che  conviene  impiegarlo  a qualunque  altro  uso  chi) 
per  alimento  Essendo  anche  l’Olio  di  noce  essiccativo  può 
utilmente  servire  per  comporre  delle  Vernici  , per  far  l' Inchio- 
stro da  Stae'parori  , _e  per  scioglier  la  Gomma  elastica  . 

DELL'OLIO  DI  LINO.  Dal  seme  delC  Linum  usitarissi- 
mum  I , o Lino  comune  si  ricava  un  olio  , che  in  molti  Paesi 
forma  un  oggetto  importante  di  commercio  . Non  dovrebbe  te- 
nersi chiuso  nei  sacchi,  o ammontato,  finche  non  fosse  perfet- 
tamente prosciugato  ; ma  conviene  procurare  che  sia  in  un  luogo 
asciutto  , ed  esposto  a una  corrente  di  aria  . Siccome  questo 
seme  contiene  molta  parte  mucillagginosa  , si  può  torrefare  a- 
vmtti  di  sottoporlo  allo  strettojo.  Osserva  Chaptal  , che  quau- 
tinque  contai  m todo  l’olio  acquisti  un  gusto  spiacevole  «n  n 
è soggetto  a inrancidire,  e diviene  uno  degli  olj  i più  essic- 
cativi . In  Toscana  ove  si  estrae  in  molta  quantica  questa  spe- 
cie di  olio,  s’infrange  il  seme  n macine  ritta  .per  lo  piu  mos- 
sa da  un  cavallo  ,e  allorché  è ridotto  quasi  in  farina  vi  si  gc  - 
ta  s ’pra  in  poco  di  acqua.  Quindi  si  pone  in  una  caldaja  di 
rame  sul  fuoco  qjesca  farina  , e rivoltandola  per  cinque  minu- 
ti si  bagna  leggermente,  e si  di-pine  in  sacchi  di  crine,  dai 
quali  con  lo  strettojo  esce  poi  l’olio.  Ha  la  proprietà  secondo  al- 
cuni Fisici  di  non  congelarsi , e di  far  lume  per  maggior  tem- 
po dell’  Olio  di  oliva,  ma  però  non  con  tanto  buon  effetto  . Ha 
1’  uso  il  più  grande  nelle  arti  , perché  oltre  ad  essere  di  poco 
prezzo  . è facile  ad  asc  ugarsi. 

Altri  semi  possono  dare  tanto  gli  olj  grassi  (.1)  che  essic- 
cativi ; ma  essendo  presso  a p "co  sempre  eguale  il  modo  di 
estrarli  . noteremo  nella  descrizione  delle  specie  quelli  , clic 
meritano  di  essere  riguardati  capaci  di  tale  applicazione. 

DEL  BUHKO  , O MANTÈCA  DI  CACCAO  . Fra  gli  olj 
concreti  ,che  possono  somministrare  alcuni  vegetabili,  merita  la 
preferenza  quello,  che  si  ottiene  dal  frutto  dell’  albero  ( Theo- 
broma  Cacao  );  non  solo  per  la  quantità,  che  se  ne  estrae, 
( mentre  da  16.  parti  di  frutto  n ■ risultano  6.  di  Burro  ) , ma  ::n- 
cora  per  le  molte,  sue  buone  qualità.  Ecco  il  processo,  che 
viene  indicato  nel  Giornale  di  Francia  di  Machy  : Si  prende  il 

fa)  Fra  gli  0!j  grassi  merita  di  esser  considerato  anche  V 0- 
lio  di  Bene  , che  si  estrae  dalle  Noci  della  ( Gnilandina  Mn- 
ringa  ),  albero  che  coltivano  gl'  Indiani.  E in  gran  pregio 
fra  i Profumieri  , perchè  inrancidisce  difficilmente  ; onde  le 
impiegano  per  ricevere  l’  aroma  dei  Fiori.  Per  la  sua  ìivtpid.tè 
serve  ancora  per  allungare,  o falsificare  gli  Olj  volatili. 

L L 
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. Caccao  più  recente,  c 'i  agita  in  una  tela  ruvida  per  pulir- 
ne la  superflue  ; quindi  si  pesta,  si  scorza,  e si  passa  per  uno 
staccio  di  crine  . Si  distende  poi  la  polvere  sopra  un  altro  stac- 
cio di  crine  un  poco  più  fitto  del  primo  , e si  pone  sul  fuoco 
in  un  recipiente  con  tanta  acqua,  che  quasi  sia  a contatto 
colla  tela  di  crine,  ove  è disteso  il  Cacc.lo  . Si  cuopre  lo  stac- 
cio con  della  tela  ordinaria  , che  dee  servire  all’  espressione 
del  Burro,  affine  di  ritenere  i vapori  dell’ acqua  , allorché  es- 
sa è in  ebollizione.  Quando  questi  vapori  hanno  penetrato 
uniformemente  la  massa  del  Caccao  in  polvere,  se  ne  forma- 
no dei  pani  , che  disposti  nello  strettojo  danno  il  Burro 

DLLL’ OLIO  DI  NOCE  MOSCADA.  Il  Frutto  delia!  My- 
ristica  aromatica  . Linn  , o Mesciuta  . Persoon  ) oltre  un  olio  es- 
senziale , e molto  odoroso  , ne  contiene  un  altro  concreto , o bu- 
tirraceo  , che  esce  per  mezzo  dell’  espressione,  e a cui  viene  at- 
tribuita la  proprierà  di  calmare  i dolori,  usato  per  frizione. 
Ma  ancora  dai  semi  della!  Myristica  schiferà  ) si  ha  una  specie 
di  sugo  giallastro  , con  cui  nel  Paese  , ove  è nativo  un  tal  albero, 
si  fanno  delle  candele.  Per  ottenerlo  si  fanno  seccare  i semi 
al  Sole, e per  mezzo  di  un  cilindro  di  legno  si  levano  dai  loro 
gusci,  che  si  rigettano  mediante  un  vaglio.  Si  riducono  quin- 
di in  una  pasta,  che  si  pone  nell’acqua  bollente , e ersi  vie- 
ne xlla  superficie  di  essa  una  sostanza  oleosa,  che  si  condensa 
quando  l’acqua  è raffreddata. 

CAPITOLO  XII. 

DEGLI  OLJ  VOLATILI  . 

Metodo  di  estrarli  . 

T ? . 

J J Olio  volatile,  o essenziale,  anch* esso  uno  ilei 
principi  immediati  del  vegetabile , pub  esser  diffuso  nel- 
le varie  parti , e ancora  in  tutta  la  di  lui  sostanza , ove 
esiste  fino  dalla  sua  prima  età. , quantunque  non  si  svi- 
luppi in  un  modo  sensibile,  che  nel  momento  della  fio- 
ritura. Così  la  Cannella  ha  1’  olio  essenziale  nella  cor- 
teccia ; la  Menta , la  Melissa , e 1’  Assenzio  lo  conten- 
gono nelle  toglie,  e negli  steli;  il  Giaggiolo  ( Iris  fio- 
rentina ) nella  radice  ; la  Camomilla  , 1’  Arancio , e la 
Rosa  nei  petali  ; il  Limone , la  Bergamotta , e il  Ce- 


Diaitized  bv  ( 


2(5- 

drato  nella  scorza  del  frutto;  il  Finocchio,  P Anacio  , 
e il  Coriandolo  nell’  inviluppo  del  some;  1’  ( Angelica 
Archangelica  ) in  tutta  la  pianta. 

La  differenza  principale,  che  ha  con  1’  olio  fisso, 
consiste  ,che  mentre  questo  è unito  alla  mucillaggine,  e 
contiene  molto  carbonio,  il  volatile  è combinato  con  Pa- 
roma, e abbonda  d’  idrogeno.  Generalmente  il  coloro 
dell’  olio  essenziale  è bianco,  clic  si  accosta  al  giallo  ; 
il  suo  sapore  ò acre,  ed  il  suo  odore  è aromatico,  e pe- 
netrante. E solubile  nell’  alcool,  s'infiamma  facilmente 
al  contatto  della  fiamma;  si  cangia  in  resina  perdendo 
il  suo  odore , e nel  congelarsi  produce  dei  piccoli  cri- 
stalli salini  con  l’odore  di  Canfora.  Si  combina  diffi- 
cilmente con  gli  Alcali , non  conoscendosi  ancora  bene 
se  non  1’  unione  di  esso  con  la  potassa , per  cui  ne  de- 
riva un  composto,  che  vien  chiamato  6'j puntilo.  Infatti 
con  io.  parti  di  Alcali  caustico,  e 8.  di  Olio  di  tremen- 
tina si  ottiene  nel  momento  un  sapone  assai  duro.  Con 
1’  acido  muriatico  , c P acido  solforico  debole  si  ridu- 
ce pure  allo  stato  saponoso  ; ina  se  quest’  ultimo  sia  con- 
centrato diviene  denso,  e si  carbonizza.  Con  l’acidoni- 
trico  concentrato  s’ infiamma  ; ma  se  questo  sia  debole 
lo  converte  in  resina.  L’ Ulio  volatile  scioglie  il  fosfo- 
ro; e allorché  esso  n’  è ben  saturato,  con  l’aggiunta 
dell’aicool  se  ne  ottengono  dei  cristalli.  Si  unisce  pa- 
rimente con  lo  zolfo,  e in  tal  caso  prende  il  nome  di 
Balsamo  di  zolfo . E'  facile  di  fare  una  tal  composizio- 
ne: due  parti  di  zolfo  sublimato,  mescolato  con  sei  di 
olio  di  trementina  si  pongono  in  digestione  a bagno  di 
sabbia  fino  alla  perfetta  saturazione  . Si  unisce  con  lo 
Zucchero  , confricando  questo  , per  esempio,  sopra  una 
porzione  della  scorza  ili  un  Cedrato;  col  qual  mezzo  si 
possono  odorare  certi  liquori  . Nel  distillare  le  piante 
aromatiche  se  nc  scioglie  una  porzione  nell'  acqua  , per 
cui  essa  dicesi  allora  acqua  distillata  aromatica.  Esiste  in 
diversa  quantità  nei  varj  vegetabili;  ma  ancora  nel  me- 
desimo soggetto  può  essere  più,  o meno  abbondante , se- 
condo l’età,  il  clima,  la  stagione,  ed  il  terreno,  in  cui 
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è cresciuto.  Differisce  pure  nella  consistenza,  nella  lim- 
pidità, e nella  gravità  specifica. 

Si  ottengono  gli  olj  essenziali  p.’r  espressione,  e per  ili- 
stillazione  . l’cr  il  prim  mete  il  conviene  che  siano  contenuti 
nelle  vescichette  rilevate  e visibili,  come  nell’  Arancia , nel 
Limone  cc.:  e a tale  oggetto  si  lacera  la  loro  scorza  mediante 
una  grattugia,  che  cosi  l’olio  cola  nel  vaso  destinato  a rice- 
verlo . Il  modo  però  più  ordinario,  e sicuro  c quello  di  estrarre 
l’olio  volatile  per  ramo  della  distillavi  ne , che  si  eseguisce 
con  porre  il  vegetabile  nella  Caldaia  del  lambicco,  ove  vi  si 
versa  sopra  una  quantità  sufficiente  di  acqua  da  rimaner  bagna- 
ta la  pianta,  e in  modo  che  gl’ impedisca  di  toccare  il  fon- 
do , e clic  nel  tempo  stesso  p.  ssa  entrare  in  ebullizione,  eh’ è 
il  grado  a etti  l’olio  si  sviluppa.  Si  aggiunge  un  serpentino 
al  becco  del  lambicco  , a cui  si  adatta  un  vaso  particolare  di 
vetro  detto  Separatorio  , che  dà  esito  all’  acqua  sopiabbon- 
dante  per  mezzo  di  un  tubo  ricurvo,  situato  sul  di  lui  ventre, 
e con  1’  orifizio  più  basso  di  quello  del  collo,  in  cui  l’olio  es- 
senziale si  accumula  senza  che  ne  possa  uscire.  Le  pretese 
Essenze  di  Gelsomino,  di  Tuberoso,  di  Giglio  ec.  si  ricrvono 
per  trasfusione,  ponendo  tali  fiori  a contatto  con  d i buono  Olio 
di  Bene,  che  s’impregna  del  loro  aroma. 

Allorché  gli  olj  volatili  nell’  invecchiare  hanno  perduto 
le  loro  qualità  si  possono  distillare  soli , onde  riconcentrarli  in 
un  volume  più  piccolo  ; ovvero  unendoli  con  altre  piante  fre- 
sche, che  gli  renderanno  il  principio , che  ad  essi  mancava. 
Si  può  distinguere  se  un  olio  volatile  è falsificato  con  raggiun- 
ta di  olj  fissi,  col  porne  una  goccia  sopra  una  carta,  sulla 
quale , se  è puro , dee  evaporarsi  ad  un  dolce  calore, senza  lasciare 
nè  grasso  , nè  trasparenza.  Dee  sciogliersi  parimente  del  tutto 
nell'acool,e  render  lattiginosa  l’acqua,  che  nella  soluzione  si 
affonda  . Una  porzione  di  tela  , che  ne  fosse  imbevuta  , non  dee 
dare  l’odore  di  Trementina  . Ma  non  è sì  facile  il  distingue- 
re l’olio  volatile  quando  é derivato  dalla»  distillazione  di  dua 
piante  diverse,  ma  omogenee,  come  per  esempio  dalla  Menta 
piperita  con  una  parte  di  Menta  comune  : in  tal  caso  non  vi 
è che  esperimentarc  con  ur.a  piccola  porzione  la  sostanza  , che 
ne  dee  essere  odorata,  in  paragone  di  ciò,  che  con  egual  quan- 
tità di  buona  essenza  si  soleva  ottenere  per  il  passaco  . 
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GAPITOLO  XIII. 

della  canfora. 

Processo  per  ottenerlo  ilai  vegetabili . 

o 

. \fuantnnque  la  Canfora  derivi  in  maggior  quantità 
dal  ( Laurus  Camphora),  si  può  ottenerla  ancora  dalla 
radice  dell’  Albero  della  Cannella  ( Laurus  Cinnamo- 
mum), dalla  Salvia,  e da  mólte  altre  piante  aromatiche; 
«nde  è stata  considerata  come  un  principio  immediato  dei 
vegctabli . Bouillon  Lagrauge  definisce  ia  Canfora  un  olio 
volatile  reso  concreto  dal  carbonio;  ma  llatchctt  trattan- 
do con  l’acido  solforico  100.  parti  di  questa  sostanza,  ue 
ha  ottenuto  3.  di  un  olio  essenziale,  con  uu  odore  simile  a 
un  mescuglio  di  Spigo,  e di  Menta  ; 53.  di  una  specie  di 
carbone  compatto  assai  duro  in  piccoli  frammenti;  049. 
di  una  sostanza  bruna  nerastra  di  apparenza  resinosa,  che 
ritrovò  essere  una  varietà  della  materia  conciante  artifi- 
ciale (1). 

Considerata  la  Canfora  nei  suoi  caratteri  esterni  ap- 
parisce bianca,  trasparente,  leggiera,  di  un  odore  iiioito 
acuto,  e penetrante  , sommamente  volatile,  e così  infiam- 
mabile, che  arde  senza  residuo,  e ancora  alla  superficie 
dell’acqua,  ove  per  la  sua  leggierezza  si  mantiene  gal- 
leggiante. L1  solubile  nello  spirito  di  vino,  negli  olj 
tanto  fissi  che  volatili,  nell’etere,  nei  grassi,  nel  torlo 
di  uovo,  nella  bile,  e negli  acidi  minerali.  Nel  vino  poi, 
e nell'aceto  si  scioglie  cou  maggior  difficoltà;  ma  nell’ a-  - 
equa  è totalmente  insolubile,  quantunque  gii  comunichi 
il  suo  odore.  Posta  in  bocca  è acre,  leggiermente  amara, 
e vi  produce  una  sensazione  di  freschezza.  * 

Siccome  gli  acidi  sciolgono  la  Canfora  senza  decom- 
porla , però  aggiungendo  l’acqua  a tali  soluzioni  ,e?se  s’ in- 
torbidano, e separano  la  canfora  medesima  senza  alterazio- 
ni Ann.  de  Chim.  Voi.  óo. 
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ne.  E'  notabile  che  mentre  si  unisce  con  l’ acido  solforico 
vi  è emissione  di  calorico,  al  contrario  che  posta  a contatto 
con  l’acido  uitrico  succede  un’ assorzione  sensibile  di  quel 
principio.  In  6.  parti  di  quest’ultimo  acido  a 36.°  la  can- 
fora si  liquefà  con  prontezza , ina  tranquillamente  si  satura 
alla  dose  di  1 1.  parti  di  esso,  e la  soluzione  elicne  deriva 
vicn  detta  Olio  di  Canfora.  Sublimando  la  Canfora  , o pre- 
cipitandola lentamente  nell’alcool,  o negli  ol j con  l’ aju» 
to  dei  calore,  si  ottiene  cristallizzata  in  lamine,  o in  pira- 
midi esagone , o in  cristalli  poligoni  irregolari,  o in  fila- 
nienti  delicati . 

Molte  sono  le  applicazioni  mediche , che  possono  far- 
si con  la  Canfora  o sola,  o sciolta  in  varj  dissolventi,  o 
combinata  con  l’oppio,  o col  nitro,  nella  dose  di  mezzo 
grano  fiuo  a mezzo  denaro  , e più  ancora  secondo  la 
circostanza.  Nell’  Epizootie  è di  un  gran  soccorso  la  can- 
fora , come  pure  in  certe  malattie  particolari  degli  ani- 
mali. In  un  Bove,  e in  una  Capra  pub  darsi  nella  dose 
di  iti.  grani  a mezza  dramma,  unendola  col  nitro;  ma 
nel  Cavallo,  che  sente  meno  la  di  lei  azione,  può  darsi 
da  mezza  dramma,  a una  dramma  . Quando  però  si  ammi- 
nistra agli  animali  un  tal  rimedio  conviene  sempre  osser- 
vare che  abbiano  lo  stomaco  vuoto  (i). 

La  Canfora  di  commercio  deriva  dalia  China,  o dal  Giap- 
pone, ove  si  estrae  del  ( Laurus  Cnmphora  ) , che  cresce  in  tali 
Paesi,  e in  altre  parti  dell’ Indie  Orientali.  Il  metodo  che 
si  tiene  è il  seguente:  si  prendono  dei  rami  nuovi  del  sud- 
detto albero,  e si  dividono  in  piccole  porzioni , che  si  fanno 
macerare  per  tre  giorni  nell’ acqua.  Si  fanno  quindi  bollire 
in  una  caldaja  , agitando  in  tal  tempo  continuamente  la  mas- 
sa con  un  bastone.  (Quando  il  sugo  si  attacca  in  quantità  al 
bastone  medesimo  sotto  la  forma  di  una  gelatina  bianca  si 
cola  in  modo  da  liberarlo  dalle  impurità.  Versando  poi  que- 
sto sugo  in  un  vaso  di  terra  verniciato  , e lasciandolo  in  ri- 
poso per  una  notte , si  trova  la  mattina  dopo  coagulato.  Gli 
Olandesi  poi  sono  i soli  in  Europa,  per  quanto  dice  Boma- 
re , che  abbiano  l’arte  di  raffinare  in  grande  questa  sostanza  ; 

(l)  Nouv.  Dict.  d’Hist.  Nat.  Voi.  IV.  pag.  l8<5. 
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e a tale  oggetto  mescolano  un’  oncia  di  calce  viva  per  ogni 
libbra  di  canfora,  e procedono  alla  sublimazione  in  gran  vasi 
di  vetro.  Ma  non  ostante  può  ancora  purificarsi  la  Canfora 
greggia,  qualora  non  contenga  delle  sostanze  eterogenee,  c 
coloranti  insolubili  nell' alcool , con  scioglierla  in  questo  flui- 
do, filtrandone  poi  la  soluzione,  c precipitandone  la  canfo- 
ra mediante  1’  acqua  . 

Si  estrae  finalmente  la  Canfora  dalle  altre  piante  aroma- 
tiche indigene  per  mezzo  della  distillazione  ; ma  osserva  Cba- 
ptal , che  se  ne  ottiene  in  maggior  quantità,  facendole  sec- 
care lentamente,  onde  rendere  concreto  il  loro  sugo;  men- 
tre distillate  fresche  danno  più  olio  volatile  che  canfora,  per 
lo  che  i inclinato  a credere,  che  la  base  di  cjucsta  sostanza 
formi  uno  degli  elementi  costituenti  alcuni  olj  volatili . 

CAPITOLO  XIV. 

DELLE  RESINE. 

Ija  Resina  è uno  dei  principi  immediati  dei  vege- 
tabili, e secondo  la  maggior  parte  dei  Chimici  sembra  es- 
sere il  prodotto  dell’  Olio  volatile  condensato  nelle  cellu- 
le di  essi,  per  l’ assorbimento  di  una  somma  quantità  di 
ossigeno  dell’aria,  una  porzione  del  quale  unendosi  col 
carbonio  della  resina  medesima  si  disperde  nell’atmosfera 
in  forma  di  acido  carbonico , e un’  altra  combinandosi 
con  l’ idrogeno  si  converte  in  acqua,  che  si  evapora  in  mo- 
do, che  una  tal  sostanza  può  realmente  riguardarsi  un  olio 
volatile  più  una  certa  quantità  di  ossigeno,  meno  una 
dose  di  carbonio,  e d’ idrogeno.  Dietro  una  tal  definizio- 
ne si  spiega  come  possono  formarsi  della  resine  artificiali 
per  la  combinazione  dell’acido  nitrico  con  un  olio  volati- 
le, o per  la  distillazione  di  certe  sostauzo  cou  l’acido 
medesimo.  Talee  il  prodotto,  che  ottenue  il  Brugna- 
telli  distillando  dell’acido  nitrico  sull’Indaco,  metà  del 
quale  in  circa  per  tal  mozzo  si  convertì  in  ciò  eh’  esso 
chiamò  Resina  wJigoJ'era , d i un  color  giallo  assai  pieno. 

Generalmente  la  Be=iua  ò secca,  frangibile,  fusibile 
a un  certo  grado  di  calore,  infiammabile,  solubile  nel- 
l'alcool, e negli  olj,c  insolubile  nell’acqua.  Allorché 
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per  la  vegetazione  si  combina  con  l’acido  benzoico  , forma 
il  Balsamo  naturale , e con  la  mucillaggine  diviene  Gom- 
ma-resina, delle  quali  sostanze  si  tratterà  separatamente. 
Tutte  le  Resine  colano  dalle  piante  come  le  gomme,  cioè 
spontaneamente,  o per  incisione;  e differiscono  fra  loro 
per  il  colore  dal  giallo  fino  al  bruno,  per  la  trasparenza* 
e per  la  consistenza.  Le  più  fine,  chiare,  e odorose  ser- 
vono alla  Medicina,  e alla  fabbricazione  delle  vernici, 
e dei  profumi;  mentre  le  più  grossolane  sono  impiegate ■ 
per  incatramare  le  barche,  e i vascelli,  o per  altri  usi 
ordinar j . 

I.  Il  Terebinto,  o Trementina , di  Scio,  di  Cipro  ec. 
deriva  dal  ( Pistacia  Terebinthus)  i>er  mezzo  d’incisioni, 
che  si  fanno  dal  Luglio  al  Settembre  sul  tronco , o sui  ra- 
mi più  grandi  .cominciando  al  basso  , e montando  insensibil- 
mente fino  all’  alto . Questa  resina  ,che  in  principio  è liqui- 
da , si  condensa  all’ aria  ; ma  rimane  sempre  più  o meno 
moi  le  e viscosa  . E'  bianca,  odi  un  giallo  tendente  al  bieu  , 
ha  un  odore  acuto,  ma  non  disgustoso,  ed  è leggermente 
amara  . Si  purifica  con  farla  colare  a traverso  di  piccoli 
panieri,  che  si  espongono  al  Sole.  Distillandola  a bagno 
maria  si  ottiene  un  olia  volatile  assai  bianco,  limpido, 
ed  odoroso,  assai  più  apprezzabile  di  quello  della  Tre- 
mentina di  Venezia.  Il  Terebinto  però  è assai  raro  in  com- 
mercio, c dove  potrebbe  allignare  la  pianta  sarebbe  da 
temersi,  che  non  si  otterrebbe  il  sugo  nò  di  quella  bontà, 
nè  in  quella  quantità,  che  si  raccoglie  nel  suo  luogo  na- 
tivo. Koempher  rammenta  un’  altra  specie  di  Terebinto 
di  Persia,  che  non  ditferisce  dal  precedente  , qualora  pe- 
rò non  venga  estratto  col  bruciare  il  legno  della  pianta; 
nel  qual  caso  è di  un  color  rosso  scuro,  e di  una  maggior 
consistenza . 

II.  Il  Mastice  si  ottiene  dal  Sondro  ( Pistacia  Leu- 
tiscus  );  e sebbene  una  tal  pianta  sia  comune  in  molti 
Paesi,  non  ostante  non  rende  in  quantità  apprezzabile 
questa  Resina,  la  quale  peróni  è portata  in  piccoli  gra- 
ni o lacrime  da  Scio, ove  si  raccoglie  per  incisione  , quan- 
tunque coli  ancora  naturalmente  . È'  bianco  giallastro  , 
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trasparente,*  concreto . Divien  molle  sotto  i «lenti , cd  ha 
un  sapore  mediocremente  acre.  I Turchi  lo  masticano  con- 
tinuamente con  P idea  «li  acquistare  un  buon  liato  , o di 
corroborare  le  gengive.  Triturato  con  lo  Zucchero  è usa- 
to in  Medicina;  ma  sciogliendosi  difficilmente  nei  sughi 
dello  stomaco  non  può  essere  di  un  soccorso  reale,  onde 
varrà  più  l’  impiegarlo  per  formare  delle  vernici  essicca- 
tive, essendo  solubile  quasi  del  tutto  nell’alcool.  E'  molto 
simile  a questa  Resina  il  Mastice  degli  Arabi,  che  lo 
raccolgono  nell’  Autunno,  e nell’ Inverno  dal  ( Pistacia 
atlantica  ) . 

III.  La  Trementina  di  Venezia  cola  in  abbondanza 
dal  Larice  ( Pinus  Larix  ),  che  può  somministrarne  an- 
nualmente 8.  libb.  per  lo  spazio  di  óo.  anni.  E'  liquida, 
viscosa,  un  poco  trasparente,  di  un  color  giallastro,  di  un 
odore  aromatico,  e di  un  sapore  acre,  leggiermente  ama- 
ro. Si  scelgono  dopo  la  fine  di  Giugno  gli  alberi  più  vi- 
gorosi, e a due  piedi  da  terra  si  apre  nel  loro  tronco  un 
foro  di  un  pollice  di  diametro,  donde  mediante  una  doc- 
cia ue  passa  il  sugo  in  un  recipiente,  che  si  depura  poi 
per  mezzo  di  una  tela  di  crino . Mescolata  con  l’acqua, 
e distillata,  si  ottiene  il  così  «letto  Olio  essenziale  di  Tre- 
mentina , che  serve  a fornirne  delle  vernici;  impiegando 
il  residuo  per  incatramare  le  barche.  Questa  resina  è a- 
doprata  iu  Medicina,  come  astringente,  c balsamica.  La 
migliore,  è quella  eli’ è recente,  bianca,  brillante,  ben 
purificata,  e che  ponendone  una  goccia  sopra  un’unghia 
vi  aderisce  senza  colare. 

IV.  La  Resina  di  Abete , o Trementina  di  Strasbourg 
si  raccoglie  dall’ Abete  ( Pinus  Abies  ) umiliante  alcuiii- 
corni , o imbuti  di  latta  , che  i Montanari  delle  Alpi  pro- 
curano di  disporre  nelle  aperture,  che  fanno  in  certi  pic- 
coli tumori,  che  sono  nella  scorza  dell’  Albero.  E'  della 
consistenza  di  un  olio  fisso,  di  un  color  bianco  giallastro, 
di  un  odore  piuttosto  piacovole , di  un  sapore  amaro,  ed 
è suscettibile  delle  medesime  applicazioni  della  preceden- 
te . Ove  il  terreno  è sostanzioso  si  possono  fare  due  rac- 
colte in  un  anno;  cioè  uua  a Primavera, e l’altra  nell’  A- 
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gosto.  L’Abete  comincia  a somministrare  una  mediocre 
quantità  di  resina  allorché  ha  appena  tre  pollici  di  dia- 
metro; ma  gradatamente  ne  accresce  la  dose  in  ragione 
eli’ esso  aumenta  in  grossezza  . I medesimi  poi , che  rac- 
colgono questo  sugo  resinoso,  lo  depurano  per  mezzo  del- 
la filtrazione,  che  eseguono  col  formare  una  specie  d’ im- 
buto fatto  di  una  porzione  di  scorza  di  Abete,  e con  por- 
vi verso  l’ estremità  più  stretta  dei  piccoli  virgulti  dell’al- 
bero stesso.  Riempiono  poi  il  restante  di  resina,  che  così 
cola  purificata . 

V.  Il  Balsamo  del  Canada , o Li  Resina  di  Barbados 
deriva  dal  ( Pinus  fealsamca  ) , e non  differisce  riguar- 
do al  sapore  dal  Terebinto,  se  non  in  quanto  è di  que- 
sto più  dolce,  e di  una  consistenza  minore.  Un  tal  sugo 
è trasparente , un  poco  giallastro,  e può  usarsi  in  Medici- 
na per  le  medesime  indicazioni  dei  precedenti. 

VI.  La  Cedria  cola  naturalmente  sotto  una  forma 
granulosa  dal  Cedro  del  Libano  ( Pinus  Cedrns  ),  e si 
usava  dagli  Egiziani  per  ungere  i libri , e per  imbalsamare 
i cadaveri , combinata  con  altri  aromi.  E'  trasparente,  fran- 
gibile, di  un  color  giallastro,  di  un  odore  piacevole, 
e di  un  sapore  acre,  ed  amaro.  Allorché  poi  questo  sugo 
esce  come  in  stalattiti  ,e  per  incisione  si  distingue  col  no- 
me di  Resina  di  Cedro. 

VII.  La  Pese  è una  resina  meno  fluida  di  quella  di 
Abete,  e deriva  dal  ( Pinus  Picea  ),  o Abeto  rosso.  E' 
di  un  color  giallo,  che  si  accosta  più  o meno  al  bruno. 
Allorché  cola  spontaneamente  è in  lacrime  piuttosto  gros- 
se; ma  facendo  delle  incisioni  longitudinali,  che  giun- 
gano fino  al  legno  senza  offenderlo , si  ottiene  in  grande 
abbondanza;  e siccome  tali  ferite  si  cicatrizzano  per  la 
riproduzione  della  scorza,  conviene  ravvivarle  ogni  vol- 
ta che  si  raccoglie  uu  tal  sugo.  Ciò  si  può  fare  sul  me- 
desimo albero  più  volte  nell’ anno  , in  proporzione  del  vi- 
gore di  esso,  e della  natura  di  un  terreno  più  o meno 
sostanzioso.  Generalmente  però  il  tempo  più  adattato  al- 
la raccolta  è allorché  la  pianta  è in  pieno  sugo,  lo  clic 
succede  nel  mese  di  Agosto  . Prende  il  nome  di  Pece  gras- 
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sa  , o di  Borgogna,  se  fe  depurata;  e questori  fa  con  fon- 
derla , mescolata  con  1’  acqua  , in  caldaje  mediante  un  fuoco 
moderato , ponendola  poi  in  sacelli  di  tela , dai  quali  , spre- 
muta per  mezzo  del  torchio,  è ricevuta  nei  barili.  La 
Pece  greca,  o Colofonia  risulta  dal  far  cuocere  la  pece 
grassa  in  gran  calila je  , finché  non  sia  esalato  l’ olio  vo- 
latile; cioè  fino  che  non  sia  interamente  seccata,  lo  che 
si  facilita  con  farla  bollire,  ed  evaporare  con  l’aceto. 

Vili.  La  Ragia , o Galipot  dei  Francesi  è un  sugo 
resinoso , e fluido , che  può  derivare  dal  ( Pinus  sylvcstris  ) , 
o dal  ( Pinus  Pinaster  ),  o dal  ( Pinus  resinosa  );  ma  più 
particolarmente  dal  ( Pinus  maritima).  A tale  oggetto  si 
fa  un  incavo  al  basso  dell’ albero,  o s’incide  longitudinal- 
mente la  corteccia  fino  al  legno,  ravvivando  poi  le  feri- 
te più  o meno  spesso  , onde  avere  più  abbondante  la  ra- 
gia , che  da  esse  trasuda . Allorché  questo  sugosi  conden- 
sa sulla  pianta  in  masse  giallastre  è chiamato  dai  Fran- 
cesi Bai-ras.  Si  distingue  poi  col  nome  di  Catrame,  o 
Gaudenti  quella  Sostanza  nerastra,  piuttosto  liquida,  che 
cola  inferiormente  per  mezzo  di  un  fornello  adattato  , 
quando  si  riduce  il  legno  del  Pino  in  carbone;  in  modo 
che  per  1’  azione  del  fuoco  può  considerarsi  come  un  me- 
scuglio  di  sugo  proprio,  e resinoso , coll’ acido  piroligno- 
so . Ma  secondo  che  si  pone  nel  fornello  indistintamente 
tutte  le  parti  del  tronco  , e dei  rami , ovvero  se  si  sceglie 
il  cuore  dell’  albero  eh’ è rosso,  i nodi,  e tutte  le  vene 
resinose,  si  ha  una  minore,  o maggior  dose  di  Catrame, 
che  nell’ ultimo  caso  può  giungere  quasi  al  quarto  del  pe- 
so del  legno.  iLa  Fece  nera  si  ottiene  col  carbonizzare, 
ed  aunerire  di  più  il  catrame;  e finalmente  dicesi  A- 
c<iua  di  ragia  ciò,  clic  risulta  dalla  distillazione  della 
ragia  medesima  . 

IX.  L’  Opobalsamo  , o Balsamo  della  Mecca, o Giudai- 
co , o Orientale  ,o  di  Gilcad  è un  sugo  resinoso,  a cui  si 
da  impropriamente  il  nome  di  Balsamo,  e cola  per  mez- 
zo d’ incisioni  fatte  sull’  ( Amyris  Opobalsamum  ) . Allor- 
ché è recente  è bianco , fluido  , e trasparente  ; ma  col  tem- 
po ingiallisce.  Ha  un  odore  soave  come  di  Cedrato, 
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quantunque  assai  penetrante;  eil  il  suo  sapore  è aroma- 
tico, acre,  cd  amaro.  Distillandolo  con  1’  acqua  bollen- 
te si  ha  molto  olio  volatile.  E' impiegato  nella  Medicina 
come  vulnerario , e astringente  ; e gli  Egiziani  ne  usano 
frequentemente,  come  un  preservativo  dalla  peste. 

X.  La  Gomma  Eletni  è una  resiua  , che  cola  dal- 
l’(  Amyris  elemifera  ) nell’  Etiopia,  e nell’ Indie  occiden- 
tali , d’  onde  ci  vien  portata  in  pezzi  cilindrici  di  due 
libbre  in  circa,  inviluppati  per  lo  più  uelle  foglie  di  Pal- 
ma. E'  di  miglior  qualità  quella,  ck’è  un  poco  molle,  e 
trasparente,  di  un  color  giallo-verde,  che  ha  un  odore 
piuttosto  acuto,  ma  non  disgustoso,  e che  si  accosta  a 
quello  del  Finocchio,  con  un  sapore  aere,  ed  amaro. 
Una  E esina  di  simil  nome  deriva  ancora  dall’ America  ; 
ma  è di  un  bianco-giallastro,  più  molle  della  prece- 
dente, e col  tempo  si  assomiglia  alla  Ragia  secca. 

XI.  La  Gomma  Coppale  deriva  dal  ( Rhus  copalli- 
nmn),  che  cresce  in  America,  ed  è una  resina  dura  , 
lurida,  trasparente,  e di  un  color  giallo-citrino . Quan- 
tunque non  sia  molto  odorosa,  allorché  si  brucia, spar- 
ge un  odore  aromatico  multo  acuto.  Se  ne  fa  un  grand' 
uso  per  fare  delle  vernici.  La  Coppale  Orientale  cola  dal- 
la (Vateria  indica  ),  e deriva  dal  Geylan.  E'  assai  ra- 
ra , ma  si  assomiglia  alla  precedente,  quantunque  sia  più 
odorosa,  e più  trasparente. 

XII.  La  Gomma  Anime  è spesso  confusa  con  la  Gom- 

ma (lappale . Deriva  dall’  ( Hymenaea  Courbaril  che  è 
un  grand’ albero  di  America  . E' del  color  d’ ambra , traspa- 
rente, mediocremente  acre  al  gusto,  e di  poco  odore, 
ma  piacevole , e più  acuto  quando  si  brucia . Essendo 
una  resina  si  scioglie  intieramente  nello  Spirito  di  vino, 
quantunque  con  lentezza . Le  virtù  mediche  attribuiteli 
non  corrispondono  all’esperienza.  . * 

XIII.  La  Taccamacca  deriva  secondo  Linneo  dal  ( Po- 
pulus  balsamifera  ma  piu  probabilmente  dalla  ( Faga- 
ra  octandTa  ) . Quella  che  cola  naturalmente  è un  poco 
molle,  cd  ha  un  odore  d’  ambra  grigia;  ma  è as^ai  ra- 
ra. La  comune  si  ottiene  per  incisione,  che  secondo  la 
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parte  deli’  albero,  iti  riti  si  è fatta,  è gialla,  rossa  , o 
scura . Ha  un  odore  penetrante , e meno  piacevole  della 
precedente.  Ci  vien  portata  in  massa,  o in  grani  sparsi 
di  lacrime  bianche.  Conviene  distinguerla  da  un’  altra 
resina  col  nome  di  Taccamacca  del  Magadascar , detta 
ancora  Balsamo  verde , o di  Maria , che  è viscosa  , gial- 
lo-verdastra , odorosa  , e che  si  condensa  all’  aria  ; mentre 
questa  deriva  dal  ( Calophyllum  Calaba  ) . 

XIV.  La  Sandracca  si  è creduto  che  derivasse  da  va- 
rie specie  di  Ginepro,  e precisamente  dall’  ( Juniperus 
Otycedrus  )•,  ma  Broussonuet  assicura  , che  deriva  dalla 
( Thuja  articulata  ).  E'  in  lacrime  secche,  bianche,  si- 
mili a quella  del  Mastice,  ma  più  trasparenti.  Entra 
nella  composizione  di  molte  vernici , e serve  a trattener 
meglio  1’  inchiostro  sulla  carta.  Ci  vien  portata  dall’Af- 
frica, e precisamente  dal  Regno  di  Tunisi  . 

XV;  Il  Sangue  di  Dra°o  è uua  resina  di  color  ros- 
so vivo,  che  deriva  dalla  ( Dracaeua  Draco),  dal  tron- 
co della  quale  cola  nell’ Estate  in  forma  di  un  liquore  in 
lacrime,  che  si  condensa  quasi  subito,  e divieti  secco. 
Ci  vien  portato  dall’  America  inviluppato  in  piccole  fo- 
glie di  Canna . Si  usa  nella  Pittura  , e nella  Medicina  , spe- 
cialmente per  le  dissenterie , e l’emorragic  , per  la  sua  vir- 
tù astringente.  Un’altra  specie  di  Sangue  di  Drago  co- 
la dal  ( Pterocarpus  Draco  ),  e si  condensa  parimente 
in  lacrime  rosse,  che  riunite  in  massa  vengono  invilup- 
pate nel  giunco.  Dal  ( Galauius  Draco  ) deriva  pure  un 
sugo  molto  simile  ai  precedenti,  e si  ottiene  dai  frutti 
di  tal  pianta,  che  ne  sotto  ricoperti.  Gl’  Indiani  dopo 
averli  triturati  gli  pongono  nell’ acqua , e per  mezzo  dei 
calore  del  Sole,  o del  fuoco  ne  fanno  dei  pani,  che  so- 
no portati  in  Europa,  ove  appena  si  distingue  dalie  al- 
tre specie  di  Sangue  di  Drago. 

XVI.  Il  Ladano  è una  resina  nera,  secca , di  odore 
acuto,  e di  un  sapore  spiacevole.  Cola  dai  ( Cisttts  cre- 
ticus  ) ; nta  nnu  si  trova  frj  noi  che  mescolata  con  mol- 
ta terra,  e rena.  Un’altra  specie  di  Ladano  è molle, e 
ci  vieti  portato  iti  grati  masse.  Ha  un  odore  piuttosto 
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piacevole  , ed  è più  puro  del  precedente  ; ma  è più 
raro  . 

XVII.  IL  Balsamo  del  Coppaiba , o del  Coppau  è li- 
na resina , che  cola  per  incisione  dal  tronco , o dai  ra- 
mi di  un  albero  del  Brasile  ( Copaifera  officinali).  Al- 
lorché è recente  è fluido  come  l’olio;  ma  col  tempo  di- 
vien  denso.  E'  giallo-biancastro,  di  un  odore  aromati- 
co, c di  un  sapore  acre,  mediocremente  amaro . E' usato 
in  Medicina  come  astringente,  e vulnerario.  Una  qua- 
lità. inferiore  di  Coppau  si  estrae  mediante  la  decozione 
dei  rami,  e della  scorza  della  medesima  pianta ; ma'è 
più  acuto,  essendo  quasi  simile  a quello  di  Trementina. 

XVIII.  La  Resina  di  Guajaco  cola  spontaneamente, 
o per  incisione  dal  Legno  Santo  ( Gua  jacum  officinale  ) ,che 
è un  albero, che  cresce  a S. Domingo.  In  Europa  si  ottie- 
ne dal  legno  della  medesima  pianta  per  mezzo  dello  Spi- 
rito di  vino, e può  aversene  fino  a due  oncie  per  libbra. 
E'  bruna  al  di  fuori , ma  ai  di  dentro  è biancastra  , tra- 
sparente, c sparge  un  odore  piacevole  allorché  si  brucia. 
E'  diaforetica,  e può  essere  indicata  con  le  medesime  in- 
dicazioni del  Legno  di  simil  pianta. 

XIX.  La  fornice  della  China  cola  spontaneamente  , o 
per  incisione  dalla  (Terminalia  Vernix  ),  pianta  nativa 
delle  Molucche.  Allorché  questa  resina  é fluida  esala  un 
vapore  nocivo , cd  è sì  caustica  che  offenderebbe  le  mani 
di  chi  la  raccoglie,  se  non  fossero  difese  dai  guanti,  lie- 
ceute  è viscosa,  c lattiginosa;  ma  nel  condensarsi  divicn 
solida,  di  un  giallo  bruno,  quindi  nera  come  la  Pece, 
dura,  lucente,  friabile  come  il  Mastice , c non  conserva 
più  alcuna  rea  qualità,  potendosi  bere  impunemente  nei 
vasi,  che  ne  sono  spalmati’,  o inverniciati.  Anche  dal 
( Rhu»  Vernix  ),  che  cresce  spontaneo  nel  Giappone  , 
si  ottiene  una  specie  di  vernice,  di  cui  in  tal  paese  si 
servono  per  annerire  i loro  utensili.  Come  la  precedente, 
allorché  si  raccoglie, è bianca,  e viscosa,  ed  annerisce  col 
tempo.  E però  più  ordinaria , e si  couserva  in  vasi  coperti 
da  un  poco  di  olio. 

Altre  specie  di  Resine  si  potrebbero  aggiungere; 
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ma  le  finqui  indicate  sono  le  più  comuni  tanto  nelle  Ar- 
ti, che  nella  Materia  medica. 

CAPITOLO  XV. 

DEI  VALSAMI  . 

I Balsami  naturali  colano  spontaneamente,  o per  inci- 
sione da  alcuni  alberi , e sono  sostanze  oleose  , aromatiche  , 
di  una  consistenza  liquida  , o densa . Come  già  si  è detto , 
risultano  da  una  resina  qualunque,  unita  con  l’ acido  ben- 
zoico, e sono  infiammabili,  insolubili  nell’  acqua,  solu- 
bili negli  olj,e  nell’alcool.  Si  riducono  principalmente 
ai  seguenti  : 

I.  Il  Belzuino  deriva  spontaneamente , o per  incisio- 
ne dallo  ( Styrax  Benzoin),  e ci  viene  dall’  Isola  di  Su- 
matra, ove  si  coltiva  per  questo  sugo  che  produce,  co- 
minciandosi a raccogliere  appena  che  un  tale  albero  ha 
acquistato  tre  pollici  di  diametro.  E'  solido,  di  colore 
scuro-lucente  , e di  un  odore  grato,  che  tanto  più  si  svi- 
luppa confricandolo.,  o per  mezzo  del  calore.  Dicesi  Bel • 
zuino  mandorlato  allorché  risulta  da  lacrime  assai  pure, 
unite  fra  loro  dal  sugo  della  medesima  natura,  ma  è più 
bruno.  Vien  detto  poi  Belzuino  comune  quando  non  si 
scorgono  tali  lacrime,  essendo  quasi  uniforme  in  tuttala 
di  lui  sostanza.  Nella  Medicina  è reputato  vulnerario, 
espettorante,  e le  sue  fumigazioni  sono  credute  utili  con- 
tro i tumori  indolenti.  I Profumieri  ne  fanno  uso,  e na 
formano  un  cosmetico  detto  Latte  Verginale  facendo  una 
soluzione  nell’  alcool  , poche  goccie  della  quale  rendono 
lattiginosa  l’acqua.  Si  sublima,  e si  cristallizza  in  aghi 
argentati,  detti  Fiori  di  belzuino  (i) , tenendolo  sul  fuo- 
co in  un  recipiente  coperto  da  un  cartoccio , o berretto  di 
carta;  ovvero,  come  propone  Chaptal  , distillandolo  , si  fa 
passare  in  un  vasto  recipiente  tutti  i prodotti  confusi, 
che  fatti  poi  bollire  nell’ acqua  , si  depositano  in  essa  al- 
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lorchè  si  raffredda , nella  guisa  di  un  sale  cristallizzato . E' 
supponibile  ancora  , che  il  Belzuino  derividal  (Terraina- 
lia  Benzoin  Lin.  o angustifolia  Willd.  ) ; ma  non  già  dal 
( Laurus  Benzoin  ),come  avea  supposto  Linneo.  Il  Bel- 
zuino bastardo  sembra  derivare  dal  ( Terniinalia  mauri- 
tiana  ) . 

II.  Il  Balsamo  del  rerù.  ha  origine  dal  ( Myro>;ylum 
peruiferum  ),  e si  distingue  nelle  seguenti  specie:  i.  Bal- 
samo if  incisione  , che  ha  quasi  la  consistenza  del  Miele , 
cou  un  colore  bianco  giallastro,  • con  l’odore  simile  allo 
Storace  . 2.  Balsamo  in  cocchi , o nero , che  ci  vien  portato 
contenuto  in  essi  della  grandezza  di  un  uovo  di  Crai  lina; 
ed  è di  uu  bruno  rossastro  più  o meno  trasparente.  3. 
Balsamo  di  lozione,  se  risulta  dalla  bollitura  della  scor- 
za’, o dei  rami  doli’ albero  nell'acqua;  ed  è bruno-ne- 
ro, e con  un  odore  simile  al  Belzuino.  Può  in  Medici- 
na prescriversi  con  le  medesime  indicazioni  della  Tremen- 
tina di  Venezia. 

III.  Il  Balsamo  del  Tolà , o di  America,  di  Cartage- 
na  ec. , d’onde  ci  vico  portato  in  zuccliette,  deriva  dal 
( Toluifera  Balsamine).  Ha  aneli’ esso  l’odore  di  Belzui- 
no, ma  più  sensibile  del  Balsamo  del  Perù;  è di  un  gu- 
sto dolce,  e piacevole , per  cui  distinguesi  dagli  altri  bal- 
sami, che  soue  per  lo  più  acri,  ed  amari.  E' di  un  gial- 
lo verdastro,  poco  fluido,  quasi  consistente.  Si  usa  in 
Medicina  come  detersivo,  astringente  c vulnerario;  ed 
è uno  degli  ingredienti  per  lare  il  Drappo  Inglese,  che 
serve  a cuoprirc  le  ferite.  Si  può  ricavare  da  esso  i me- 
desimi principi  Belzuino. 

IV.  Lo  Storace  si  ottiene  per  incisione  dallo  (Styrax 
officinale  ) .di’  e uu  albero  nativo  della  Siria,  ma  che  può 
vivere  ancora  nei  nostri  climi.  Ha  un  odore  molto  acu- 
to, simile  al  Belzuino,  ma  assai  piacevole,  ed  è di  colo- 
re scuro  con  pezzi  bianchi . Questo  balsamo  secco  è detto 
ancora  Storace  calamita,  perchè  una  volta  ci  veniva  por- 
tato nei  pezzi  di  canna.  Chiamasi  poi  Storace  Liquida, 
se  deriva  dal  ( Liquidambar  styraciflua),  che  è uua  pian- 
ta dell’  America  settentrionale , o secondo  altri  da  una 
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gjv»rie  dell'  Amyris  nativa  dell' Affrica.  Questo  ultimo  su- 
go, che  gli  Orientali  usano  per  profumo,  è liquido,  glu- 
tinoso, di  un  color  rosso- bruno  , raramente  giallo  , traspa- 
re lire,  mediocremente  acre,  aromatico,  e può  essere  pre- 
scritto in  Medicina  con  le  medesime  indicazioni  dei  pre- 
cedenti. Bouillon  Lagrangc  tratta  di  questa  sostanza  in 
lina  sua  Memoria , inserita  nel  Voi.  26.  des  Ann.  de  Chim. 

CAPITOLO  XVI. 

DELLE  GOMME  RESINE 

Della  raitia . 

Si  dicono  Gomme- Beiine  quelle  sostanze , che  parteci- 
pano della  natura  delle  Gomme,  e delle  Kesiue.  Possono 
facilmente  distinguersi  .mentre  una  porzione  di  esse  è so- 
lubile nell'acqua,  e l’aitra  nell’alcool;  come  pure  per 
la  proprietà  di  render  torba  l'acqua  . nella  quale  hanno 
bollito.  Siccome  poi  sciolte  nell’acqua  la  rendono  latti- 
ginosa, si  è supposto  che  l’umore  bianco  di  certe  pian- 
te, come  dei  Titiinali , dol  Fico  ec.  risultasse  dalla  Gom- 
ma-resina, tenuta  in  dissoluzione  nel  sugo  proprio  di  tali 
piante . 

I.  L' Incenso  , 0 Olibano  era  conosciuto  fino  dai  tem- 
pi i più  remoti;  ma  non  si  sa  con  certezza  da  qual  pian- 
ta derivi,  quantunque  Linneo  credesse , che  fosse  pro- 
dotto dall’ ( Juniperus  phoenicia  ),  o secondo  altri  daì- 
]’(  Amyris  Rasai  ).  Ev  una  sostanza  secca,  concreta,  e 
fragile , in  lacrime  di  un  giallo  pallido,  farinose  al  di 
fuori,  lucide  al  di  dentro,  e poco  trasparenti.  L’  odo- 
ro che  sparge,  allorché  è gettato  sul  fuoco,  lo  fa  rico- 
noscere facilmente  . Ci  vien  portato  dall’  Indie  ; ma 
il  migliore  lo  dobbiamo  al  l’ Affrica . Nel  Commercio  si 
distingue  in  Incenso  maschio,  se  è in  piccole  lacrime  as- 
sai pure;  e in  Incenso  femmina , se  è in  lacrime  grosse, 
ed  impure . L’ Incenso  è solubile  per  tre  parti  uelf  Alcool , 
essendo  il  resto  una  materia  estrattiva;  ma. si  scioglie  an- 
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fura  nel  torlo  <li  uovo,  nella  bile,  e nella  saliva.  Nella 
Medicina  ò stato  indicato  come  risolutivo,  e s’ impiega 
lutiti! mente  per  disinfettare  l'aria  degli  Hpeilali , duìle 
Ghiest*,  e delie  Caveerii  mentre  per  tale  oggetto  non 
vi  e di  piti  attivo  quanto  il  gas  acido  muriatico  ossigena* 
to  . J.a  Manna  d'  incensa , di’  è in  piccoli  grani  rotondi, 
trasparenti , e che  si  trovano  ancora  nell’  Iuccuso  medesi- 
mo , non  ne  differisce  in  sostanza  che  per  1*  apparenza . 

II,  La  Scammonea  si  estrae  dal  ;(  Convolvulus  Scara* 

monia),  special  niente  dalle  radici , che  sono  lunghe , car- 
nose , e piene  di  un  sugo  lattiginoso,  ch’esce  per  mezzo 
d’incisioni.  Il'  ila  supporsi  però,  che  la  Scammonea  di 
Commercio  non  sia  che  il  sugo  espresso,  e concentrato 
delle  raditi  di  tal  piatita',  mentre  quella,  che  cola  spon- 
taneamente in  lacrime, o per  incisione  nelle  parti  più  al- 
te, è ricevuta  in  conchiglie,  ha  un  color  bianco  gialla* 
stn>,  è sempre  brillante  , c non  è molto  comune.  Si  distin- 
guono ordinariamente  due  varietà  dt  Scammonea;  la  pri- 
ma, che  è detta  Scammonea  di  Al.ppo , è leggiera,  di  uil 
grigio  nerastro,  e brillante,  e confricandola  con  le  mani 
si  riduce  in  una  polvere  biancastra  1 1’  altra  chiamata  Scam- 
monea di  Smirne  è nera,  più  compatta,  più  pesante  della 
precedente,  oltre  ad  essere  mescolata  di  corpi  estranei, C 
deriva  dalla  ( Periploca  Seca  mone  Willd.  ) La  Scauuno- 
tiea  è uu  fotte  purgativo;  onde  si  usa  nella  dOte  di  pochi 
grani  , e con  cautela.  La  di  lei  azione  però  può,  rendersi 
più  blanda  con  polverizzarla  sottilmente,  e triturarla  coti 
una  piccola  quantità  di  mandorle  dolci.  A- tal  preparalo* 
ne  si  dà  iltuunc  di  JJiagridio  preparato.  ivi 

III,  J.A  Gommatila , o Gommagutta  di  Asia  deriva 
dalla  (Gurrinia  Li  un  bugia  «li  Goertn.) , o(  Cambogia  G ut* 
tir.  Lini).  ) per  mezzo  d’ incisioni , cho  si  fanno  alle  radi- 
ci, o al  trinino  ali  quest’  àlbero,  da  cui  cola  iù  forma  di 
un  liquore  viscoso,  e senza  odore,  che  poi  diviene  con- 
’creto  ,•  opauo , compatto,  succo  y'C  del  colore  dello  Zaffe- 
rano. Produce  nel  palato  una  leggiera  ac  lituo  ai  q ,ie  purga 
si  violcmomonte  , che  puganeora  produrrò  degli  sconcerti. 
Go  inanemente  òadupraw  nella  Pittura.  Un’ altri  specie  di 
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questa  Gomma-resina,  «lotta  fìommattut  Ai  America  , c-ida 
rial  tronco  dell'  ( Hyi>erieinu  lucci feruta  ),  frutice  , clic 
eresia;  in  tutta  la  patte  meridionale  rii  tale  emisfero.  Si 
assomiglia  tanto  nell’aspetto  che  nello  proprietà  alla  pre- 
cedente ,ed  è stata  reputata  «itile,  per  le  malattie  cutanee; 

IV.  li'  E ufi  trina  cola  spontaneamente,  o |ier  incisio- 
ne nei  Paesi  i più  caldi  ridi'  Affrica  tanto  riaU’{  liti  pilot- 
ina orficinartim  ),  quanto  riaH’.(  Eu pietrina  antiqoorum  ); 
ma  ancora  l’(  Enphorbia  canariensis  ) ne  produce  in  ab- 
bondanza. E'  inodoro , giallastro,  poco  trasparente  , fria- 
bile, rii  un  sapore  bruciante  , e caustico , per  cui  è uno  dei 
purganti  più  drastici , essendo  capace  ili  produrre  l’ in- 
fiammazione dello  stomaco,  e degl' intestini  ; ondo  la  do- 
se è da  mezzo  grano  ai  quattro.  Unito  alle  Cinterete ac- 
cresce P attività  dei  vescicanti . 

V.  Jj  Alarsi  distingue  in  Succotrino , clic  deriva  dal- 
l’(  Aloe  succotrina  ) , in  Epatico , e in  Cabalino , i quali  due 
non  differiscono  fra  Ioniche  i»«r  ilgradodi  purità , ottenen- 
dosi egualmente  dall’ (Aloe  vttlgucis).  Il  Succotrìno  e la 
miglioro  specie,  eri  ì;  di  un  colore  bruno,  o nero  rossa- 
stro, lucido  nella  rottura,  di  un- sapore  molto  amaro,  c 
che  polverizzato  apparisco  giallo.  Si  ottiene  con  spiccie- 
rò moderatamente  le  foglie,  ricevendo  il  sugo  in  un  re- 
cipiente adattato,  in  cui  ni  lascia  per  una  notte  acciò  de- 
positi. Si  passa  nel  giunto  dopo  in  un  altro  raso , che  si 
espone  al  Sole  fino  che  itoti  sia  condensato.  L’  Aloe  ema- 
tico poi  si  forma  con  dividere  in  piccoli  pezzi  le  foglie, 
le  quali  si  pestano  , c si  pongono  in  vasi  cilindrici , dove 
si  lasciano  fermentare  per  lo  spazio  di  ao.  giorni,  levan- 
do continuamente  la  schiuma , che  6i  produce,  e facendo 
seccare  al  Sole  ciò  che  rimane  al  di  sopra.  Iji  fondata 
prosciugata  forma  una  specie  di  estratto,  che  è ciò  cUe 
dicesi  Aloe  caballino.  GeoffVoy  additi  i sedetti  modi  per 
ottenere  tali  specie  di  sughi , ai  quali  i Medici  attribuisco- 
no diverse  proprietà,  clune  la  purgativa,  la  vulneraria, 
1’  antisettica  ec. 

VI.  L'  Asso  f'tiAa  si  ottiene  per  incisione  dal  colla- 
re della  radice  deità  ( Ferula  Assa  fottida  ),  che  cresce 
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uelle  Provincie  meridionali  delia  Persia.  Allorché  esce 
dalla  pianta  è fluida, e bianca;  inaia  seguito  divien  com- 
patta, cedevole,  in  parte  rossa,  e gialla.  Per  il  suo  odo- 
ro tanto  disgustoso  ha  giustamente  meritato  il  nome  di 
Sterco  del  Diavolo  ; ma  i Romani  la  riguardavano  al  centra-, 
riodi  un  gusto  squisito , come  pure  i Persiani , e gl’  Indiani , 
mangiandone  continua  mento , la  trovano  di  un  ottimo  sapoio 
chiamandola  Cibo  degli  Angioli.  11'  per  altro  uno  dei  buoni 
rimeilj  nella  Medicina  tanto  per  attivare  il  sistema  ner- 
voso nelle  febbri  maligne , quanto  coutroi  vermi , usando- 
si internamente  nella  Uose  di  4.  grani,  a mezzo  denaro; 
o per  clistere  sciolta  in  un  olio  , o nell’  alcool,  da  un  denaro 
a una  dramma . . t . 

VII.  Il  Gomma- Ammoniaco  ci  vien  portato  d’ A- 
lessandria  in  piccole  lacrime  gialle  esternamente,  e bian- 
che al  di  dentro,  ma  più  spesso  riunite  in  masse  rimi- 
li a quelle  del  Belzuìno  mandorlato.  Ha  un  odore  feti- 
do , assai  acuto  , che  nausea  ; e gettato  su  i carboni  acce- 
si s’infiamma.  La  Pianta  onde  deriva  questo  sugo  non 
è conosciuta;  ma  si  è supposto  che  appartenesse  alle  Om- 
bellij'crae.  Nella  Medicina  ha  credito  per  deostruente  alla 
dose  di  8.  grani,  a due  denari. 

Vili.  Il  Galbano  cola  spontaneamente , 0 per  incisione 
dal  (Libanotis  galbanifera  ) , 0 ( Bubon  Galbanum  Liuu.), 
e ci  vien  portato  dalla  Persia,  e da  altri  luoghi  del  Le- 
vante. E'  di  una  consistenza  molle , duttile  come  la  cera, 

* un  poco  trasparente , di  un  color  biancastro,  o giallo , o rosso 
secondo  P etk  . Ha  un  odore  aromatico  , ma  acuto , e al  gusto 
è amaro  ,e  leggicrmeute  acre . Aveva  uso  in  Medicina  coinè 
risolvente,  e contro  Pastoia  ; ma  al  presente  vi  sono  altri 
rirnedj  da  supplire. 

IX  La  Mirra  è probabilmente  prodotta  da  qualche 
specie  di  Amyris  , 0 di  Acacia,  che  cresce  nell’  Ahissiuia . 
E'  iu  lacrime,  o in  pezzi  più  0 meno  grossi,  di  un  color 
giallo,  o rosso,  venata  di  bianco,  e un  popo  trasparen- 
te. Ha  un  odore  aromatico,  ma  troppo  acuto,  per  cui 
non  si  rende  molto  piacevole . Con  essa  si  fanno  vane  pre- 
parazioni farmaceutiche  , e si  usa  nella  Tisc  , essendo  cre- 
duta corroborante,  antisettica,  vulneraria  ec. 
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X.  La  Sarcocolla  esce  durame  l’fcstate  dalla  ( Te- 
riaca Sarcocol la),  pianta , che  vegeta  iu  Etiopia  nelle  par- 
ti vicine  del  31ar  russo.  E'  in  lacrime,  o in  piccole  mas- 
se, di  un  bianco  giallastro,  friabile,  di  sapore  acre  un 
poco  amaro,  poi  dolciastro,  insipido,  e disgustoso.  Gli 
antichi  Medici  ne  facevano  maggiore  uso  che  al  presenta 
come  astringente  , consolidante  , vulneraria  ec. 

XI.  Il  Sagapeno ci  vien  portato  dalla  Persia  , e da  qual- 
che altra  parte  del  Levante  iu  lacrime  concrete,  o in  mas- 
se più  o meno  grosse,  di  varj  colori  , bianche  , rossiccia, 
verdastre,  e un  poco  trasparenti.  Non  si  conosce  perì» 
la  piauta  da  cui  cola*,  ma  si  crede  che  derivi  da  qualche 
OmbdliJ'era , Il  suo  odore  è aromatico,  simile  a quello  di 
aglio,  ed  il  suo  sapore  è acre,  ed  amaro.  E'  stato  detto 
ancora  Gomma  Serafica  per  le  molte  virtù,  che  gli  cra- 
uo  attribuite;  ma  al  più  può  usarsi  come  purgante,  alla 
dose  però  di  pochi  grani , perchè  in  maggior  quantità  po- 
trebbe sconcertare. 

XII.  Lo  Bdellio  ci  vien  dall’  Arabia  , e dall'  Indie; 
ma  non  si  conosce  l’albero  da  cui  deriva,  quantunque 
Latnarck  supponga  che  coli  da  una  specie  di  Amyris . E' 
in  peazi  ,o  lacrime  più  o meno  grosse,  fragili , e di  un  co- 
lore bruno  ferrugineo  , odi  un  giallo  dorato  un  poco  ros- 
so. Il  suo  odore  è spiacevole,  e al  gusto  è amaro,  acre, 
e bruciante.  Gli  è stato  attribuito  varie  qualità, come  di 
risolvente , detersivo , espettorante  ec.  ec. 

XIII.  L’  Opoponaco  si  suppone  , che  derivi  dalla  ( Pa- 
stinaca Opoponax),  o da  una  specie  di  1 [c radami . E ili 
lacrime  più  o meno  grosse , di  una  consistenza  un  poco 
grossa  , benché  friabile  , rosso  all’  esterno  , e biancastro  al 
di  dentro.  Il  suo  odore  è ingrato,  ed  ha  uu  gusto  molto 
amaro,  bruciante,  e che  nausea  . E'  stimato  deostruente, 
purgativo,  risolvente,  vulnerario  ec. 

XIV.  La  Gomma  Caragna  deriva  da  un  grand’albe- 
ro della  Nuova  Spagna,  ed  è più  o meno  consistente  e 
fragile  con  un  colore  di  grigio  ferro  all’esterno,  ma  al 
di  dentro  più  chiaro,  e quasi  verde,  di  sapore  un  poco 
acre,  ed  amaro,  e di  un  odore  piacevole.  Si  conosce  in 
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masse,  alle  quali  sono  attaccati  dei  frammenti  di  foglie 
di  giunco.  Ha  avuto  credito  di  corroborante,  vulneraria, 
risolvente  ec. 

XV.  La  Gomma  Edera  esce  per  incisione  dai  grog- 
ai  tronchi  deli'  Ellera  ( Hodera  Helix).  E'  in  lacrime, 
di  un  bruno  rossistro,  poco  trasparente,  di  un  gusto  a- 
cre.ed  aromatico , ma  inodora  allorché  è vecchia.  Perlo 
piìl  ci  vien  portata  dall’ Oriente . Entra  in  alcuni  unguenti 
come  risolutiva  , e dai  Persiani  viene  impiegata  in  qual- 
che vernice. 

XVI.  La  Gomma  Chino,  o Kinn  6 stata  corvini* ra- 
ta da  alcuni  un  sugo  gommo  resinoso  ; ma  al  presen- 
te,dopo  l’analisi  diVauquelin  (l),  è dimostrato  , eh’ essa 
ft  nella  massima  parte  formata  di  Concino  Questa  sostan- 
za è di  un  rosso  bruno,  ha  un  sapore  amaro,  ed  è quasi 
inodora.  E'  fragile , e nella  rottura  è liscia,  e come  ve- 
trosa, e divieti  inolio  maneggiandola.  Ci  vieti  portata 
dall’  Affrica,  ma  non  si  conosce  la  pianta, che  la  som- 
ministra.  Si  usa  con  vantaggio  come  astringente,  corro- 
ho  rati  te  ec.  ; e realmente  giova  nelle  dissenterie,  nei  flussi 
di  altro  genere  , nella  debolezza  dello  stomaco,  nelle  leb* 
bri  intermittenti  ec.  alla  dose  di  mezzo  denaro  a una 
dramma  .tanto  in  sostanza  , che  infusa  nell’  acqua  , o nel- 
l’ alcool  . 

Sebbene  si  consideri  la  Ponia  come  una  resina  , non  vi 
è ancora  di  essa  un’  analisi  esatta  . Secondo  Cliaptal  sembra  che 
possa  essere  una  ge  ni  ma-resina  liberata  dal  di  lei  principio 
astrattivo.  Si  ottiene  dalie  bacche  glutinose  di  varj  vegetabili, 
specialmente  del  Visco  quercino  t Viscum  album),  pianta  para- 
sita , che  nasce  sul  l’ero  , sul  Melo , sulla  Querce  cc.  ; ovvero  dalia 
scorza  del  < Viburnuin  Lantana)  , o dai  rami  del  Sambuco  , o da 
alcune  radici  bulbose  . La  migliore  però  si  ricava  dalla  cor- 
teccia dell’  Agrifoglio  ( llex  aquifolium  ),  clic  a tale  ogget- 
getto  si  stacca  nel  Giugno  , o nel  Luglio  . Si  fa  bollire  nel- 
1’  acqua  piovana,  o di  fonte  questa  parte  della  pianta  per  8. 
ore  ; facendone  poi  delle  masse , che  si  sotterrano  in  luoghi  umi- 
di, e si  cuoprono  di  paglia  , o di  foglie  della  pianta  medesima  . 

(l)  Ann.  de  Chini  Voi.  4<5.  p#g.  321. 
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Si  lasciano  fermentare  per  i5  giorni  , e quindi  si  pestano  fina 
Che  non  sono  ridotre  in  una  pasta,  clic  si  lava  nell’ acq  ia 
Corrente,  c si  tiene  per  tre  giorni  in  vari  di  terra  , nei  quali 
rigetta  la  schiuma  . Si  pone  finalmente  in  altri  vasi,  e si  conser- 
ta all' occorrenza  . 1 1 Matthioli , c D'.ihamel  danno  dei  processi 
più  estesi  sulla  manifattura  della  Pania  ; e Brinare  par  rispar- 
miare più  che  è possibile  la  scorzatura  dell’  Agri  folio,  per  cui 
perde  il  suo  vigore,  insegna  la  seguente  composizione  . Ad  H/ia 
l’bbra  di  paniti  se  ne  aggiunge  tuia  ài  grasso  di  pollante  con 
un’  oncia  di  aceto  forte  , e meli’  oncia  di  olio  comune  , e altret- 
tanta di  trementina',  si  fa  bollire  il  tutto  per  al.  tini  mintiti  a 
fioco  leggiero  , agitando  coti  un  bastone,  e allorché  ti  vuole  a- 
doprare  ti  riscalda  . 

CAPITOLO  XVII. 

DELLA  COMMA  ELASTICA  , 

Xjà  Gommà  elastica , o Caoutchoùc  deriva  da  una 
pianta,  che  cresce  nell' America  meridionale,  conosciuta 
dai  Botanici  per  la(Siphonia  elastica),  o ( Siplionia  Ca- 
liuchu  ) , ch’èl'  (Ilevea  (luianensis.  Alibi.  ) della  famiglia 
delle  Tithymaloiitae  di  Jussieu.  La  sua  natura  particola- 
re la  fa  distinguere  dalle  Resine,  e dalle  Gomme-resine; 
quantunque  abbia  delle  qualità  a comune  con  esse.  l’or 
ottenerla  si  fanno  delle  incisioni  lungo  la  scorza  , ed  il 
sego  bianco  pivi  o meno  liquido , che  ne  cola  , è ricevuto 
in  certe  forme  di  terra . Quando  è seccato  al  Sole  , o al 
fuoco  , si  rompono  le  suddette  forme , e così  esce  la  Gom- 
ma elastica  in  pezzi  di  diversa  figura.  Da  alcuni  Ame- 
ricani ee  ne  fanno  come  delle  bottiglie  , che  unite  nell’  e- 
stremità  ad  un  cannello  di  legno  gli  servono  come  di  si- 
ringa, comprimendole  allorché  sono  ripiene  di  fluido.  Il 
color  bruno-nero,  e la  sua  consistenza  dipendono  dal  fu- 
mo denso,  a cui  gl'indiani  l’espongono  per  le  differen- 
ti forme  , che  gli  fanno  prendere  . 

Questa  sostanza  t molto  elastica,  ed  infatti  le  palle 
composte  di  essa  balzano  notabilmente  ; è suscettibile  di 
distendersi  molto,  c di  ammollirsi  con  1’  acqua  tiepida, 
o eoo  un  calore  di  39.* . .Se  si  fa  bollire  in  una  soluzione 
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di  allume  si  giunge  ad  ammollirla  perfettamente  al  punto 
di  poter  riunire  molti  pezzi  insieme.  Esposta  al  fuoco  si 
gonfia , e brucia  con  fiamma  bianca  . L’  acqua  . e 1”  alcool 
non  sciolgono  questa  sostanza;  e quantunque  Fresneau 
giungesse  a scioglierla  nell’Olio  di  Noce,  tenendola  in 
digestione  ad  un  fuoco  di  sabbia  leggiero,  ossa  però  non 
riprendeva  più  la  sua  elasticità,  e tenacità.  Macquer 
provò  molti  altri  dissolventi,  fra  i quali  l’olio  di  Lino, 
l’essenza  di  Trementina  rettificata  sulla  calce,  il  latte  di 
Fico  oc.  ; ma  finalmente  ritrovò  nell’  Etere  tutte  le  proprie- 
tà, eh’ egli  ricercava  . 

L’  Etere  nitrico  per  altro  è il  vero  dissolvente  della 
Gomma  elastica;  mentre  con  l’Etere  solforico  non  si  scio- 
glie completamente.  Alcuni  Olj  volatili  la  sciolgono  con 
f aiuto  di  un  leggiero  calore  ; e con  questo  mezzo  si  può 
distendere  sulla  carta,  e su  i drappi.  Nella  Provincia 
di  Ouito  si  spalmano  le  tele  di  Gomma  elastica,  che  ser- 
vono ai  medesimi  usi  delle  nostre  tele  incerate.  Giov. 
Fahbroni  col  Petroleo  distillato  più  volte  giunse  a scio- 
glierla a freddo  ; ma  Morelot  propone  il  seguente  processo , 
che  sembra  forse  il  migliore:,.  Si  taglia  questa  sostanza  in 
vezzi  , che  si  pongono  in  un  matraccio , versandovi  sopra 
un  mescuglio  di  una  parte  di  canfora  nitrica  saturata , a 
olio  di  canfora , c di  sette  parti  di  alcool , parimente  satu- 
rato di  canfora.  Ouefta  materia  si  rammollisce  prontamen- 
te , si  separa  il  fluido,  che  rimane  natante,  si  espone  all'  a- 
sione  dell'  Essenza  di  trementina,  e la  dissoluzione  si  opera 


E’  uso  utilissimo  delle  Candelette,  delle  Siringhe, 
dei  Pessarj  ec.  rende  preziosa  la  Gomma  elastica  nella 
Chirurgia;  come  pure  i Disegnatori  se  ne  servono  per 
«canee  111  re  i segni  della  matita , e del  lapis.  Merita  di 
e-ser  letta  una  Memoria  di  M.  Berniard  su  questa  so- 
stanza, inserita  nel  Journal  de  Phys.  1781  , e un’  altra  di 
Fourcroy  nel  Voi.  XI.  degli  Annales  de  Chimie. 

Da  una  pianta  scopetta  nell’ India,  a cui  si  è dato 
il  nome  di  ( Urceola  elastica  ) cola  per  incisione  un  flui- 
do lattiginoso,  che  esposto  all  aria  si  condensa  in  una 
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vera  Gomma  elastica  simile  alla  precedente,  tanto  per 
l’apparenza,  che  per  le  qualità  ; anzi  è dotata  di  una 
maggiore  elasticità,  e nella  China  è adoprata  per  molti 
usi  analoghi  a quelli , per  i quali  si  impiega  fra  noi  i'  al- 
tra descritta  ili  sopra. 

CAPITOLO  XVIII. 

DELI.'  AROMA. 

T 9 

X-i  Aroma , o Spirito  rettore  non  può  essere  defi- 
nito che  per  le  sue  qualità,  mentre  1’  Analisi  chimica 
non  ha  potuto  fin  qui  ridurlo  ad  un  principio  identico. 
Bncrhaave,  e Macquer  pensavano,  che  fosse  una  combi- 
nazione di  una  sostanza  infiammabile  cou  una  materia 
salina  , le  di  cui  proporzioni  variassero  nelle  diverso 
piante;  e Tingry  ha  dimostrato  dietro  una  tale  idea, 
che  l’aroma  delle  piante  Cruciferae  fosse  più  salino,  che 
negli  altri  vegetabili . Altri  poi  lo  riguardavano  come 
un  gas  particolare  , di  cui  però  doveano  ignorare  la  natu- 
ra , perchè  uon  può  reudersi  permanente  uè  sull’ acqua  , 
nè  sul  mercurio  . Infatti  Fourcroy  in  una  sua  Memo- 
ria su  tal  soggetto  inserita  nel  Voi.  aó.  des  Ann.  de  Chini. 
è costretto  a convenire,  che  gli  aromi  noti  hanno  altro 
di  comune  fra  loro,  che  il  carattere  di  essere  dei  fluidi 
sensibili  all’  odorato , e che  non  costituiscono  un  prin- 
cipio particolare  , essendo  inerenti  a tutti  i materiali  im- 
mediati dei  vegetabili.  Non  potendosi  dunque  determi- 
nare la  natura  dell’Aroma  che  per  i suoi  effetti,  lo  ri- 
guarderemo soltanto  per  un  principio,  o un  composto 
sottile,  e volatile,  che  perla  sua  finezza,  e invisibilità 
partecipa  della  natura  di  gas;  mentre  per  ogni  piccma 
azione  di  calore  si  esala  da  se  stesso  dalle  piante,  e per 
la  freschezza  si  condensa  iu  modo , che  si  rende  più  sen- 
sibile ai  nervi  olfattori  dell'uomo,  e degli  animali;  co- 
me realmente  succede  nella  sera,  che  i fiori  hanno  un 
odore  più  penetrante,  che  a Slezzo  giorno.  Da  ciò  si 
può  ancora  concludere,  che  quantunque  1‘ Aroma  si  for- 
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mi  in  ragione  eli’  esso  si  esala,  la  sua  riproduzione  non 
è sì  pronta  , come  ne  è la  perdita . 

Varie  esperienze  dimostrano , che  il  gas  ossigeno  ren- 
de meno  sensibile'!’  aroma , e che  il  gas  acido  muriati- 
co ossigenato  lo  distrugge.  Quello  della  canfora  posta  a 
contatto  col  gas  ossigeno,  o coll’  acido  carbonico,  o con 
1’  azoto,  si  annichila.  Si  è pure  dimostrato,  che  questo 
principio  presenta  diverse  affinità,  per  le  quali  si  com- 
bina o con  1’  acqua  , o con  1’  alcool , o con  gli  olj  fissi , 
o con  gli  sciroppi;  ma  si  è veduto,  che  in  molte  pian- 
te ha  maggiore  affinità  con  l’alcool,  e con  gli  olj  essen- 
ziali, che  con  l’acqua.  L’aria  poi  sembra  essere  il  veico- 
lo più  ordinario  dell’Aroma;  ma  riflettendo,  che  gli  olj 
essenziali  separano  continuamente  il  gas  idrogeno  car- 
bonato, potrebbe  supporsi  che  per  tal  mezzo  si  sviluppas- 
se, se  pure  non  dovessimo- credere , che  la  base  di  questa 
sostanza  aeriforme  contribuisse  alla  di  lui  formazione. 

Può  dirsi , che  l'aroma  sia  contenuto  in  tutti  i ve- 
getabili , quantunque  alcuni  di  essi  non  annunzino  la  sua 
presenza , ritenendolo  fino  al  momento  della  loro  disso- 
luzione; come  pure  si  può  credere  che  vi  siano  altrettanti 
aromi  di  una  natura  particolare,  quante  sono  le  piatite, 
dalle  quali  si  emanano,  mentre  ognuno  di  essi  ha  il  suo 
odore  particolare . Le  diverse  epoche  della  vegetazione  , 
la  natura  del  terreno,  e il  clima  più  o meno  temperato, 
influiscono  sulla  maggiore  , o minore  intensità  dell’ aroma  . 
Infatti  in  alenile  piante  si  esala  nel  tempo  della  fiori- 
tura, o della  maturazione  del  frutto;  i luoghi  umidi  o 
freddi  somministrano  dei  vegetabili  inodori;  al  contrario 
degli  aromi  più  preziosi,  ché"  derivano  dal  Levante,  e 
dai  Paesi  caldi . 

Potrebbe  credersi  , che  1’  aroma  dei  fiori  differisse 
da  quello  delle  foglie  nelle  piante  aromatiche  , per  essere 
il  primo  più  elaborato  , e separato  dalla  ^arte  oleosa , per  lo 
che  dovesse  essere  più  volatile , e sensibile  all*  odorato  ; ma 
ciò  non  forma  una  regola  generale  , mentre  quantunque  vi 
siano  dei  vegetabili,  i di  cui  fiori  siano  molto  odorosi, 
e con  le  foglie  inodore,  come  il  Giglio;  ve  uè  sono  altri, 
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l'aroma  dei  quali  si  emana  con  maggiore,  o almeno  cou 
eguale  intensità,  dalle  toglie  clic  dai  fiori , come  nell'  Er- 
ba Cedrina  ( Verbena  tripliy Ila  ) . 

Le  diverse  affinità  dell'  Aroma  con  i varj  fluidi  decidono 
del  modo  di  estrarlo  . Mediante  la  distillazione  di  alcune 
piante  o nell’acqua,  o nell'alcool  si  passano  ottenere  delle 
soluzioni  cariche  del  loro  aroma;  ma  con  una  semplice  infu- 
sione si  disperde  una  minor  quantità  di  esso.  Trattandosi  di 
un  aroma  molto  volatile  , e sottile,  come  quello  della  mag- 
gior parte  dei  fiori  , converrà  porli  in  un  recipiente  alternati 
con  strati  di  cotone,  imbevuto  di  Olio  di  Bene.  Chiuso  il 
suddetto  recipiente  si  espone  ad  un  calore  moderato  ; e così 
l'Aroma  si  fissa  stabilmente  nell’olio  accennato.  Ma  ancora 
quello  estratto  dalla  pasta  di  mandorle , antecedentemente 
combinata  con  strati  di  fiori  odorosi,  rimane  imbevuto  del  loro 
aroma  . 

CAPITOLO  XIX. 

DELL*  ALCOOL. 

Della  sua  Distillazione . 

Dall’  Acqua  vite,  ch’è  il  primo  prodotto  della  di- 
stillazione  del  Vino,  si  ottiene  1’  Alcool,  che  è un  li- 
quore assai  più  volatile,  e leggiero  di  essa  (i).  Dice- 
fi) Arnaldo  da  Villanova,  che  mori  in  Genova  nel  loto., 
e Raimondo  Lullo,  che  mori  Martire  in  Affrica  nel  1 3 1 5.  , si 
pretende  dai  Francesi,  che  sieno  i primi  , che  abbiano  parla- 
to dell'Alcool;  ma  ad  Arnaldo  si  attribuisce  la  scoperta  di 
questo  liquore  del  vino.  Taddeo  Fiorentino  però  ( Bergli i.  Hist. 
Chem.  med.  aev.  Opu ve.  Voi.  4 P'lg-  ICO  ) che  nacque  verso  il 
1190.  e morì  nel  ic^o. , celebra  molto  le  qualità  medicinali 
dello  Spirito  di  vino;  onde  essendo  anteriore  ai  precedenti  , 
potrebbe  credersi  l’inventore  della  distillazione  di  esso;  se 
pure  altri  avanti  a lui  non  gli  contrastassero  una  tale  sco- 
perta , specialmente  gli  Arabi  , che  da  molti  si  reputano  gli 
autori  di  una  tale  operazione. 


apa 

li  ancora  Spirito  di  Vino  rettificato,  il  quale  tanto  più 
che  rimarrà  privo  della  parte  flemmatica  , e acquosa  , 
distillandolo  più  volte  di  seguito  , altrettanto  diviene 
perfetto  , e dotato  di  ottime  qualità;  quali  sono  quel- 
le di  essere  trasparente , mobilissimo , di  un  odore  pe- 
netrante , e piacevole  , molto  acre  , e caldo  al  gusto  , 
di  una  facile  evaporazione  , e di  una  gravità  specifica  ta- 
le che  con  l’acqua  stillata  può  essere::  83o  : 1000.  Si 
giudica  poi  della  di  lui  bontà:  i.  con  porne  una  porzio- 
ne in  un  cucchiajo  posato  sopra  1’  acqua  fredda  con  po- 
chi graui  di  polvere  da  fucile,  la  quale  dee  accendersi 
appena  terminata  la  combustione  dell’alcool;  a.  median- 
te 1’  Areometro  di  Baume,  o di  altri  Autori  ; 3.  con  stro- 
picciarsene le  mani , per  cui  evaporaudosi  prontamente 
non  dee  lasciarle  nè  umide,  uè  con  odore  estraneo;  4. 
con  gettarvi  del  carbonato  di  potassa  asciutto,  e polveriz- 
zato, che  unendosi  con  l’acqua  soprabbondante,  vi  for- 
ma un  fluido  più  pesante  , e più  colorito  dell'  alcool , 
che  non  si  mescola  con  esso  , ma  che  anzi  vi  rimane 
in  sospensione  . 

L’  Alcool  nella  combustione  presenta  una  fiamma 
leggiera,  biancastra  nel  centro,  e quasi  bleu  ai  lati.  E' 
perfettamente  solubile  nell’acqua,  alla  quale  si  unisce 
in  tutte  le  proporzioni , e nel  combinarsi  con  essa  vi  pro- 
duce un  aumento  di  calore.  Si  combina  con  i sughi  zuc- 
cherati , e saponosi  ; ma  più  facilmente  con  gli  olj  volatili , 
con  la  canfora,  con  le  resine,  coni  balsami,  e con  l’aro- 
ma delle  piante,  col  quale  acquista  il  nome  improprio  di 
acqua,  distillata  spiritosa.  Si  unisce  con  lo  Zolfo;  e col 
Fosforo  forma  una  specie  di  olio  bianco  trasparente , che 
resta  al  fondo  del  vaso  senza  lasciarsi  disciogliere,  e che 
lavato  più  volte  nell’acqua , restituisce  il  fosforo  medesimo 
con  la  sua  consitenza,  e più  infiammabile,  quantunque 
non  risplenda  più  nell’ oscurità , e che  abbia  perduto  il 
suo  color  giallo.  Varie  esperienze  coincidono  a provare, 
che  l’alcoolè  composto  d’idrogeno,  di  carbonio,  e di  una 
piccola  quantità  di  ossigeno. 

Influiti  sono  gli  usi  e le  applicazioni , che  possono 
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farsi  dell’Alcool,  tanto  per  le  arti,  che  perla  Medicina, 
e la  Chirurgia.  Con  esso  compongonsi  varie  preparazio- 
ni farmaceutiche , come  le  tinture  , gli  elisirri , i balsami  ar- 
tificiali, le  quintessenze  , gli  acidi  dolcificati  ec.  ; uia  1’  E- 
tere.che  risulta  dalla  distillazione  di  un  mescuglio  di  un 
acido  forte  con  l’alcool,  è uno  dei  riinedj  giustamente 
accreditati.  Si  pratica  ordinariamente  quello  formato  con 
1'  acido  solforico,  che  prende  il  noine  di  Liquore  anodino,  il 
quale  tanto  più  sarà  puro,  se  si  farà  uso  dell’  apparato  di 
Woulf.  Si  depura  da  qualunque  residuo  di  Zolfo  median- 
te alcune  once  di  acqua, ed  una  propomoue  di  calce  e- 
stinta , aggiunte  in  un  recipiente,  che  per  tre  quarti  con- 
tenga l’etere  suddetto,  e che  chiuso  non  si  apre  clic  do- 
po averlo  agitato  fortemente  per  alcuni  minuti  nell’acqua 
fredda . 

Dobbiamo  a Chaptnl  i miglioramenti  degli  apparati  per 
la  distillazione  del  Vino.  Oltre  le  caldaje  più  larghe  che  al- 
te , le  propone  col  fondo  ricurvo  in  dentro  con  i lati  eleva- 
ti perpendicolarmente  , e in  modo  che  il  bordo  superiore  ri- 
stringa di  alcuni  pollici  , acciò  possa  ad  aerarsi  un  largo  Cap- 
pe! In . circondato  da  un  Refrigerante.  L’incavatura  interna 
del  Cappello  ha  due  pollici  di  orlo  sul  bordo  inferiore  ed  in- 
terno, onde  Io  scolo  dell’  Acqua  vite  succeda  più  facilmente; 
e le  pareti  hanno  "5.°  d’  inclinazione.  11  tubo  per  cui  esce  il 
fluido  distillato  ha  la  medesima  altezza,  e larghezza  del  cappel- 
lo , e diminuendo  progressivamente  si  congiunge  ad  un  Serpen- 
tino . Appena  che  l’ acqua  del  refrigerante  è tiepida  , per  un  pic- 
colo rubinet  si  fa  escirc,e  se  nc  sostituisce  della  fredda.  M. 
Julia  però  osservando  , che  con  la  caldaja  più  larga  che  alta 
per  un  fuoco  troppo  vivo  potrebbe  il  vino  nella  distillazio- 
ne passare  con  l’acqua  vite , oltre  1’ inconveniente  della  for- 
za espansiva  dei  numerosi  vapori  alcoolici  , che  potrebbero  e- 
levarc  il  cappello  ; pensa  che  converrebbe  più,  il  dargli  un’al- 
tezza eguale  alla  larghezza  . A tale  oggetto  però  propone  il 
disegno  di  un  apparato  distillatorio,  come  può  vedersi  negli 
Annal.  de  Chini.  Voi.  58.  pag.  2J>I. 

Da  varie  altre  sostanze  può  ricavarsi  l’acqua  vite,  come 
dai  sughi  fermentati  di  molti  frutti,  dalla  Birra  cc.  Dalle  Pa- 
tate pure  può  ottenersi  in  tal  dose  da  potere  essere  un  og- 
getto di  commercio  ; ma  rimane  difficoltoso  il  togliergli  un 
certo  cattivo  odore , ad  onta  che  siano  stati  proposti  varj  com- 
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pernii.  Dalle  Carote  poi  ne  risulta  una  quantica  da  incorag- 
gire , c al  medesimo  grado  di  forza  di  quella  del  vino-,  co- 
me può  vedersi  in  un  Saggio  di  Th.  Hornby , riportato  nel 
Voi.  XV.  deUa  Raccolta  intitolatale  Cultivuteur  Anglmt . Pa- 
ris. lSoi. 


CAPITOLO  XX. 

DEGLI  ACIDI  VEGETABILI. 

Dell'  Aceto  . 

Gl  acidi  vegetabili  costituiscono  uno  dei  princi- 
pi immediati  delie  piaute  ; e sebbene  presentino  fra  loro 
delle  differenze  notabili  tanto  nei  caratteri  esteriori , che 
gli  distinguono  facilmente  gli  uni  dagli  altri,  quanto 
nelle  qualità  interne , per  cui  sono  sucettibiii  di  effet- 
ti , ed  usi  differenti  \ l’ esperienze  dei  più  celebri  Autori 
fmuo  concludere,  che  essi  non  sono  che  la  modificazione 
di  un  solo,  non  variaudo  che  per  le  proporzioni  dell'i- 
drogeno, e del  carbonio,  che  uè  formano  il  radicale. Gli 
antichi  Chimici  consideravano  per  acidi  vegetabili  ciò  clic 
in  generale  chiamavano  òii li  essenziali;  ma  ai  presente 
non  si  dà  un  tal  nome,  che  a quelle  sostanze,  che  sono 
capaci  di  cristallizzare.  Si  sono  però  questi  sali  per  molto 
tempo  riguardati  come  gli  acidi  piu  deboli  j ma  dal  mo- 
uieuto,  cne  si  è veduto  che  l'acido  ossalico  poteva  to- 
gliere la  calce  combinata  coll’acido  solforico,  si  è ab- 
iMiidouata  una  tale  opinione.  Si  sono  piuttosto  distinti 
dagli  acidi  minerali  per  una  maggior  facilità  ad  evapo- 
rarsi , per  la  proprietà  di  lasciare  un  residuo  carbonoso 
dopo  la  combustione,  per  tramandare  nel  tempo  di  que- 
sta un  udore  einpireumatico , e per  la  natura  della  loro 
base,  che  è in  generale  oleosa,  e comesi  è detto, compo- 
sta d'idrogeno,  e di  carbonio.  Ma  un  carattere, che  più 
di  ogni  altro  serve  a distinguerli , si  è , che  tutti  si  riducouo 
iu  ultima  analisi  in  acqua,  c in  acido  carbonico,  e che 
tutti  possono  couvertirsi  gli  uni  ucgli  altri  per  l'aggiuu- 
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ta  dell’ ossigeno,  ma  non  già  per  una  disossigenazioue  dei 
medesimi . 

Quasi  tutti  i vegetabili  sono  più  o meno  acidi;  co- 
sì i frutti  avanti  la  luro  maturità  sono  agri,  e quantun- 
que per  lo  più  divengano  dolci,  ve  ne  sono  molti , clic 
conservano  sempre  uu  gusto  acido.  Altri  poi  hanno  spar- 
so questo  principio  )n  tutta  la  loro  sostanza,  come  nel 
Nasturzio  aquatico  ( Sisymbrium  Nasturtium);  ma  in  cer- 
te piante  è limitato  soltanto  in  qualche  parte  , come 
1’  ( Aristolochia  rotunda  ),  che  lo  ha  nella  radice,  il  Ri- 
bes nei  frutti,  la  (Valeriana  Phu)  nelle  foglie  ec.  Intan- 
to per  descriverli  con  un  certo  ordine  noteremo  i.  quelli 
eh’ esistono  puri  , e senza  combinazioni  nelle  piante, co- 
me l’acido  gallico,  il  beuzoico , il  succinico , il  malico, 
il  citrico,  e il  cicerico.  2.  q nel  li  clic  esistono  saturati  in 
parte  di  potassa,  come  l’acido  ossalico,  e il.  tartaroso.  3. 
quelli  artificiali,  come  l’acido  canforico,  il  suberico,  e 
il  tnuccoso.  4.  quelli  prodotti  dalla  distillazione  , come  1’  a- 
cido  pirotartaroso , il  piromuccoso,  e il  pirolignoso.  S. 
quelli  che  derivano  dalla  fermentazione,  come  l’aceto- 
so, c l’ acetico  . 

L L'  Acido  gallico  si  ricava  principalmente  dalla 
Galla,  ma  può  estrarsi  ancora  dalle  diverse  parti  della 
pianta,  come  dalla  scorza  della  Melagrana,  dal  marlo 
della  Noce,  dai  fiori  della  Camomilla,  dalle  foglie  del- 
l’(  Iris  Pseuducurus  ),  dalle  radici  della  Scrofularia,  e 
in  generale  da  molti  diquei  vegetabili , detti  Astringenti. 
Quantunque  Macquer , e Lewis  avessero  indicato  il  modo 
di  agire  della  Galla  nelle  dissoluzioni  di  ferro,  e che  gli 
Accademici  di  Dijou  avessero  sospettato  di  un  acido  nel— 
l’ infusione  di  tal  sostanza,  perchè  arrossiva  la  tintura  di 
Lacca  muffa  ( Croton  tinctoriuin  ) ; non  ostante  la  scoper- 
ta dell’acido  gallico  è attribuita  aSchéele.  Si  ottieue  per 
mezzo  della  macerazione,  o della  sublimazione  , e posso- 
no nei  vavj  Trattati  di  Chimica  osservarsene,  i processi 
di  Dcyeuit , Bertboliet,  Proust,  Fiedler,  Bichter  ec. , i 
quali  veugouo  ancora  riportati  nel  JlJanuel  d'un  Cours  de 
Chimi*.  Ld  111  di  iìuuilinn  Lagraugc , e in  una  sua 
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Memoria  , inserita  negli  Annoi,  de  Chim.  'Voi.  60.  Que- 
st’acido  è di  un  sapore  acre,  ed  austero, si  evapora  a leg- 
giero calore,  e nel  raffreddarsi  si  condensa  cristallizzan- 
dosi; ma  le  sue  proprietà  principali  sono  di  annerire  la 
soluzione  del  solfato  di  ferro , e di  produrre  nelle  dissolu- 
zioni di  molti  sali  metallici  dei  precipitati  coloriti.  Fa 
effervescenza  con  i carbonati  terrosi,  e alcalini,  special- 
mente con  1’  ajuto  del  calore;  con  l'acido  nitrico  si  con- 
verte iu  acido  malico,  ed  ossalico;  è solubile  in  24.  parti 
di  acqua  fredda,  mentre  allorché  essa  è bollente  non  ne 
richiede  che  3.  soltanto.  Nelle  Arti  non  si  U6a  mai  nello 
stato  puro,  ma  come  è naturalmente,  mescolato  con  la  so- 
stanza estrattiva,  0 col  concino.  Nella  Chimica  è uno 
dei  reageuti  sicuri  per  conoscere  la  presenza  del  ferro. 

Dovendosi  all’  acido  gallico  la  principal  cagione  dell» 
formazione  dell’  Inchiostro  , ed  essendo  questo  di  un  uso  trop- 
po comune  , non  dispiaccia  se  qui  viene  indicato  un  modo 
ili  comporlo  (a).  Molti  ne  sono  i processi  proposti , cd  è celebre 
quello  di  Kibaucnurt , inserito  nel  Voi.  l5.degl’  Ann.  de  Chini., 
rea  ha  il  difetto  di  fare  molto  deposito  . Propongo  peiciò  la 
seguente  ricetta,  per  cui  oltre  una  certa  economia  ne  risul- 
ta un  inchiostro  , che  si  conserva  molto  tempo  senza  alterarsi , 
che  si  trattiene  bene  sulla  penna,  scorrendo  facilmente,  che 
si  prosciuga  sulla  carta  quasi  nel  momento , e che  mai  divieti 
giallo:  Acqua  piovana,  o di  fonte  Lib.  16.»  Galla  acciacca- 
ta One.  ; Sforza  di  Melagrana  secca,  e triturata  One.  3.; 
Campeggio  sappesto  One.  3. . Si  lasciano  queste  sostanze  in  fuse 
per  .1.  giorni  in  un  luogo  temperato  nella  suddetta  acqua  , e 
quindi  si  fa  bollire  il  tatto  per  un’ora,  passando  poi  il  liquo- 
re per  filtro  . Si  riporrà  di  nuovo  la  soluzione  sul  fuoco  , e ap- 
pena che  ha  cominciato  a bollire  vi  si  gettano  One.  3.  di  Gom- 
ma arabica,  antecedentemente  sciolta  iu  un  bicchiere  di  vino 
bianco,  e quindi  One.  4-  a di  solfato  di  ferro.  Si  cava  dal 
fuoco  , si  agita  per  qualche  tempo  , e vi  si  aggiunge  una  inez- 
ia) Bozier  nel  suo  Diction.  d’  Agricult.  all ’ articolo  Encre 
ne  dà  una  ricetta  , di  cui  egli  ne  assicura  la  bontà . Gl'  in- 
gredienti , ed  il  processo,  che  indica  lo  comprovano  ; ma  per  la 
quantità  della  Gomma  , che  prescrive  eguale  al  peso  della  Galla, 
non  riesce  di  economia . 
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za  oncia  (li  Zucchero  in  pane  polverizzai*  . Uopo  un  gior- 
no di  riposo  si  decanterò , e si  riporrà  in  fiaschi  ben  chtusi , 
d’onde  dopo  6.  o 1-  giorni  si  potrà  travasare  di  nuovo  . ( Veci 

Acido  acetoso  j . 

W 0 

II.  L 'Acido  benzoico  si  ottiene  non  solo  dal  Bedui- 
no, ma  ancora  dagli  altri  Balsami  naturali , dalla  Vaini- 
glia  ec.  Siccome  i fiori  di  bclzuino , che  non  sono  in  sostan- 
za che  1’  acido , di  cui  si  tratta , non  si  ottengono  per 
subii  inazione  in  tutta  quella  quantità,  che  potrebbe  som- 
ministrare il  belzuino  medesimo;  Schède  accenna  un  prò* 
cesso  particolare  per  togliere  da  esso  tutto  l'acido  benzoi- 
co, che  contiene.  E' di  sapore  acre,  cd  amaro,  è volatile 
anche  ad  un  fuoco  moderato , ad  un  calore  un  poco  più  fui  te 
si  liquefa  , ed  è sommamente  combustibile.  Con  l'acido 
uitrico  si  riduce  quasi  in  acido  tartaroso,  e eoo  l’acido 
solforico  concentratosi  scioglie,  ina  non  cangia  di  natu- 
ra. Es  meno  solubile  nell'acqua  fredda,  che  nella  calda, 
li' alcool  però  lo  scioglie  interamente. 

III.  h’  Acido  succinte o si  estrae  dall’ ànitra  gialla, 
che  secondo  Fourcroy  lui  uu  origine  vegetabile.  Come  i 
precedenti  può  sublimarsi  , e cristallizzare  in  aghi.  Per 
ottenerlo  si  riduce  iu  polvere  l’  Ambra,  e s’ introduce 
in  una  storta,  che  si  fa  coinuuicare  con  un  pallone,  di- 
stillando poi  a fuoco  moderato.  L'  acido  rimane  attac- 
cato al  collo  della  storta  iu  uno  stato  concreto,  ma  essen- 
do impuro  si  può  purificare  con  distillarlo  con  l'acido 
uitrico.  E' volatile, e s’infiamma  facilmente;  ha  un  odore 
bituminoso,  è acre  al  gusto  , e si  scioglie  più  nell’ acqua 
calda  che  nella  fredda. 

IV.  L’  Acido  malico  si  trova  puro,  o mescolato  con 
1’  acido  citrico  in  varj  frutti  acerbi  , fra  i quali  molti 
sono  da  Estate  ; ma  più  particolarineute  si  estrae  dalla 
Mela  ( Pyrus  Malus  ).  Schède,  che  scuoprì  quest’acido 
nel  1785.,  oltre  ad  averlo  dimostrato  nei  frutti  del  ( Ber- 
beri vulgaris  ),  nel  Susino  ( Pruuus  domestica),  nel  Ci- 
liegio ( Prunus  Cerasus  ),  nella  Fravola  ( Fragaria  ve- 
sca  ) ec.  lo  trovò  auoora  nello  Zucchero.  Per  ottenerlo 


si  satura  il  sugo  delle  Mele  con  la  potassa,  e vi  si  ver- 
sa della  dissoluzione  di  piombo,  finché  non  si  produce 
più  precipitato.  Questo  poi  si  lava,  vi  si  versa  sopra  dcl- 
1’ acido  solforico  diluto , finché  il  liquore  divenga  acido 
senza  inescuglio  di  dolce,  e finalmente  si  filtra.  Cosi  ri- 
sulta l’acido  malico,  che  è incristallizzabile , facilmente 
decomponibile  col  fuoco,  e suscettibile  di  alterarsi  mu- 
to agli  acidi  forti  , e di  divenire  un  sai  neutro  delique- 
scente, combinato  con  ciascuno  dei  tre  alcali. 

V.  L’  Acido  citrico  si  estrae  particolarmente  dal  Ce- 
dro, dal  Limone,  dall’  Arancia  ec. , nei  quali  frutti  vi 
è quasi  a nudo,  e vi  manifesta  le  sue  proprietà  acide  son- 
z’  alcuna  preparazione,  non  essendovi  mescolato  che  con 
un  principio  mucillagginoso , facile  ad  essere  separato. 
A Schèele  dobbiamo  il  processo  per  ottenerlo  cristalliz- 
zato, c assai  purificato. Secondo  Dizc  i cristalli  di  questo 
acido,  facilmente  deliquescenti,  sono  dei  prismi  romboi- 
dali, i di  cui  piani  sono  inclinati  di  60°  , o 120.0  IlBrn- 
gnatclli  ha  indicato  il  modo  di  conservarlo,  e di  concen- 
trarlo. Con  l’acido  nitrico  si  converte  in  acido  acetoso, 
e si  combina  con  le  terre,  e con  gli  alcali. 

VI.  L’  Acido  ciccrico  è così  detto  da  Dispan  (t)  per- 
chè si  ottiene  del  Cece  ( Cicer  arietinum  ).  Si  passa  una 
tela  line  su  tal  pianta,  e allorché  ne  è penetrata  si  lava 
nell’acqua  stillata,  la  quale  evaporata  ad  un  calore  leggie- 
ro lo  restituisce  al  dovuto  grado  di  couccntrazione . Fa 
effervescenza  con  i carbonati  alcalini  e calcari,  colora 
P inchiostro  di  un  bel  rosso  di  carminio , si  conserva  sen- 
za deposito,  ma  non  è cristallizzabile. 

VII.  L’  Acido  ossalico,  0 saccarina , che  secondo  Dc- 
syeux  esce  dai  peli  dei  deci,  e che  non  è in  sostanza  clic 
il  precedente,  contro  il  sentimento  di  Dispan  , si  ottiene 
da  varie  piante  ; ma  più  particolarmente  dall’  (Oxalis  Ace- 
tosella), e dallo  Zucchero,  da  cui  si  estrae  mediante  l’a- 
cido nitrico.  Si  ricava  dall’Acetosella  con  l’ espressione 
della  pianta,  e con  filtrarne  il  sugo,  che  si  evapora  fino 

(l)  Ann.  de  Chim.  Voi.  3o.  pag.  l"p. 
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alla  consistenza  di  crema , conservandolo  poi  in  un  vaso 
ben  turato  per  sei  mesi  in  una  stufa.  5o.  libb.  della  sud- 
detta pianta  ne  somministrano  eó.  di  sugo,  il  quale  pe- 
ri) non  produce  eha  oncie  a.  | di  acido  ossalico. 

Vili.  L'  Acido  lart^roso  si  ottiene  dal  Creinor  di 
tartaro  ( Tactarito  acidulo  di  potassa  ) (i),  con  farne  scio- 
gliere Sa.  parti  nell’acqua,  e con  gettare  nel  liquore  a 
piccole  riprese  della  creta  lino  alla  perfetta  saturazione. 
Si  pone  il  deposito  in  una  storta  , c vi  si  versa  sopra  9.  parti 
di  acido  solforico  con  S.  di  acqua.  Si  fa  digerire  questo 
uiescuglio  per  12.  oie,  agitandolo  di  quando  iu  quando» 
e così  1’  acido  tarlarono  riman  libero  , e mediante  l’acqua 
fredda  si  priva  del  Solfato  di  calce.  Tlienard  si  è occu- 
pato particolarmente  sulle  combinazioni  di  questo  acido. 

IX-  L’  Acido  <.\tnj urico  si  ottieue  distillando  per  piùvol- 
te  di  seguito,  e in  gran  quantità,  l'acido  nitrico  mesco- 
lato coti  la  Canfora.  Questo  aeidosi  osserva  cristallizzato, 
ed  iia  la  proprietà  di  unirsi  facilmente  alle  terre,  e a- 
glialcali.  Scioglie  il  11  a me , il  Ferro,  il  Bismuto,  lo  Zin- 
co, l’Arsenico,  ed  il  Cobalto.  Il  iman  disciolto  dall’  al- 
cool , citagli  acidi  minerali , dagli  olj  fissi,  e volatili;  e 
per  mezzo  di  un  calore  leggiero  si  fonde,  e si  sublima. 

X.  L’  Addo  suberico  si  estrae  dal  Sughero  per  mez- 
zo dell'acido  nitrico  a 3o.° , per  cui  si  separa  una  mace- 
ria gialla,  molle,  e crassa,  che  galleggia  sul  liquore; 
ed  evaporando  1‘  acido,  che  ha  agito  sul  Sughero,  uc 
risultano  elei  piccoli  aghi  di  un  giallo  fulvo,  che  costi- 
tuiscono 1’  acido  , di  cui  si  tratta  . L solubile  nell’  a- 
cqua ; col  calore  si  volatizza  , e si  sublima;  si  unisce  fa- 
cilmente alle  terre,  agli  alcali,  e a molti  ossidi  metal- 
lici; tlivien  nero  al  contatto  della  luce,  fa  rossi  i colori 
azzurri  dei  vegetabili , sebbene  con  poche  goccio  di  esso  la 


fi)  Può  aversi  il  Cremor  di  tartaro  con  sciogliere  la  gruma 
di  botte  rudi’  acqua  bollente,  e poi  farlR  cristallizzare  . I cri- 
stalli  poi  si  fanno  bollire  in  un  alrro  recipiente,  aggiungen- 
dovi della  terra  argillosa,  e così  risulta  per  «vaporazione  il 
* iddecto  sale  aìsai  bianco  . 
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soluzione  d’  indaco  nell’  acido  solforico  divenga  verde. 
Il  Brugnatelli  , e Bouitlon  Lagrange  hanno  particolar- 
mente fatte  dell’  esperienze  su  questa  specie  di  acido. 

XI.  L’  Acido  muccoso  si  ottiene  per  mezzo  dell’aci- 
do nitrico  dalle  mucillaggini,  e precisamente  dalla  Gom- 
ma,, che  ne  può  somministrare  anche  il  quarto  del  suo 
peso . E'  polverulento , ha  un  sapore  un  poco  agro , è po- 
co solubile  nell’  acqua , e si  decompone  per  mezzo  del 
fuoco . 

XII.  L’  Acido  piromuccoso  risulta  per  mezzo  della 
distillazione  dalle  sostanze  gommose  , zuccherose  , e fari- 
nose. Cosi  ponendo  dello  Zucchero  in  una  storta  piut- 
tosto grande,  alla  prima  impressione  del  calore  si  svi- 
luppa molto  acido  carbonico , c del  gas  idrogeno  ; ma 
resta  poi  un  liquore  bruno , la  maggior  parte  del  quale 
è un  acido  debole , che  però  riconcentrato  acquista  un 
sapore  molto  piccante  , ed  è capace  di  macchiare  la  pelle 
in  rosso . 

XIII.  L’ Acido  pirotartaroso  si  ottiene  dal  tartrito 
acidulo  di  potassa  con  un  processo  simile  al  precedente; 
ma  non  è si  facile  di  ottenerlo  puro,  cioè  di  liberarlo  dal- 
1’  olio  . con  cui  è unito . 

XIV.  L’  Acido  pirolignoso  risulta  dalla  distillazione 
del  Legno  posto  in  una  «torta  di  ferro  ad  un  fornello  di 
reverbero.  Bouillon  Lagrange  descrive  i processi  esatti 
per  ottenere  questi  tre  ultimi  acidi. 

XV.  L’  Acido  acetoso  risulta  dall’  Aceto  distillato 
per  mezzo  di  un  calore  assai  moderato  in  principio , ed 
aumentato  poi  gradatamente , con  la  cura  di  rinfrescare 
spesso  il  pallone  con  dei  pezzi  di  tela  bagnata . Il  liquo- 
re acido,  che  si  è prodotto,  è perfettamente  trasparen- 
te , senza  colore  , di  un  odore  piacevole  , volatile,  e ca- 
pace di  «rista  llizare , se  sia  evaporato  lentamente,  perchè 
ad  un  cairn-  forte  non  lascia  alcun  residuo . Si  unisce  con 
l’ acqua  in  tutte  le  proporzioni,  come  pure  con  le  terre, 
eccettuata  la  Zirconia,  la  Silice,  e 1’ Allumine.  Con  gli 
alcali  forma  dei  sali  ,ai  quali  si  dà  il  nome  di  acetici , co- 
me l’acctitodi  potassa  ( Terra  fogliata  di  tartaro),  l’a- 
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cetito  di  soda  ( Terra  fogliata  cristallizzata  ),  1’  aoetito 
ammoniacale  ( Spirito  del  Minderero) , il  quale  però  dif- 
ficilmente prende  la  forma  concreta,  cioè  la  cristallizza- 
zione aghiforme  . Attacca  ancora  le  sostanze  metalli- 
che, specialmente  la  limatura  di  ferro,  formandosi  con 
effervescenza  una  soluzione  , sulla  quale  versata  un’  in- 
fusione di  Galla  si  produce  un  inchiostro  molto  nero.  Uni- 
io  con  la  colla  di  pesce  , ecou  un  poco  di  aglio  tritato  for- 
ma mediante  il  calore  una  soluzione,  con  cui  si  possono 
riunire  dei  pezzi  rotti  di  majolica , e di  porcellana. 

XVI  L'Acido  acetico,  o aceto  radicale  è stato  ri- 
guardato come  la  combinazione  dell’  acido  acetoso  con 
una  maggior  dose  di  ossigeno;  ma  alcuni  valenti  Chimi- 
ci credono,  che  esso  non  sia  che  l'acido  acetoso  molto 
concentrato,  e privato  della  più  gran  parte  del  suo  car- 
bonio. Si  oitiene  con  discioglierc  degli  ossidi  metallici  nel- 
1’  acido  acetoso  , e distillarne  il  sale  che  ne  risulta  ; ov- 
vero distillando  a bagno  di  sabbia  in  una  storta  di  vetro, 
adattata  ad  un  recipiente,  un  mescuglio  di  parti  eguali 
di  solfato  di  rame,  e di  acetito  di  piombo  . Ha  un  odo- 
re vivo,  e penetrante;  ed  è talmente  caustico  che  ro- 
de la  pelle.  Si  volatizza  con  la  più  gran  facilita,  e ri- 
scaldato si  infiamma  al  contatto  della  fiamma  , e ciò  più 
rapidamente  quanto  più  è rettificato.  Si  unisce  con  l’a- 
cqua con  sviluppo  di  calore  , e combinato  a parti  eguali 
con  l’ alcool , forma  poi  con  la  distillazione  1’  Ltere  acetico . 

DELL’  ACETO.  Può  riguardarsi  il  secondo  risultato  del- 
la fermentazione,  che  subisce  il  mosto,  e che  l’ossigeno, 
l’  idrogeno  , ed  il  carbonio  in  proporzioni  costanti,  e rigoro- 
samente determinate,  ne  sono  i principali  agenti.  Siccome  poi 
in  tutti  i vini,  per  quanto  sieno  dolci  , esiste  un  principio 
acido,  per  cui  anche  il  vino  più  spiritoso  arrossisce  la  carta 
bleu  , se  vi  si  trattiene  sopra  per  qualche  tempo,  così  essi 
tendono  continuamente  a convertirsi  in  acero.  D’altronde 
riflettendo  che  nella  fermentazione  acetosa  la  produzione  , e 
lo  sviluppo  dei  fluid»  aeriformi  non  hanno  luogo  che  in  cer- 
te epoche  ; ma  che  anzi  vi  c un  momento  in  cui  è manifesto 
un  assorbimento  , che  quantunque  llozier  lo  creda  di  aria  atmo- 
sferica, non  e in  sostanza  che  di  ossigena;  non  possiamo  du- 
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bitae,  che  da  questo  principio  si  debba  nella  più  gran  parte 
repetcre  la  formazione  dell’  aceto  . 

Le  condizioni , che  si  richiedono  per  fare  un  buono  a* 
ceto  si  riducono  r.  all’accesso  dell’ aria  esterna  nei  vasi, 
che  contengono  il  liquore  destinato  a divenire  acido,  «.al- 
la temperatura  superiore  a quella  dell1’  Atmosfera,  cioè  di 
i8*.,o  «c.0  del  termometro  di  lleaumur.  3.  all’ aggiunta  di  so- 
stanze, che  facciano  le  funzioni  di  lievito,  come  le  fcccie 
di  tutti  i vini  acidi,  la  così  detta  Madre  dell’ aceto,  il  tar- 
taro rosso  , e bianco,  le  messe  delle  viti , i raspi  di  uva,  il  lie- 
vito di  farina,  di  birra  ec.  4-  fila  presenza  di  una  certa 
quantità  di  alcool  ; ed  infatti  i vini  più  spiritosi  sono  quelli 
che  producono  i migliori  aceri  ; come  pure  si  sa  che  il  liquo- 
re , che  resta  al  fonjo  del  recipiente  dopala  sortita  dell’al- 
cool nella  distillazione  del  vino  non  produce  che  un  aceto 
insipido  , incapace  di  conservarsi , e privo  di  quel  piccante  par- 
ticolare , che  caratterizza  il  buono  aceto  . In  generale  puh 
dirsi  tale  quando  ha  un  sapore  acido  ma  sopportabile,  se  c 
trasparente,  un  poco  meno  colorito  del  vino,  da  cui  è deri- 
vato, se  esala  una  specie  di  aroma  o spirito , unito  ad  un  cer- 
to principio,  che  affetta  piacevolmente  gli  organi*,  e che  con 
lo  stropicciarlo  fra  le  mani  sviluppa  facilmente  il  suo  odore. 

Il  miglior  metodo  per  aver  sempre  a sua  disposizione  un 
buono  aceto  per  il  bisogno  domestico  è il  seguente  : acqui- 
stato un  barile  di  aceto  della  miglior  qualità , se  ne  levi  quel- 
la porzione  per  il  consumo  ordinario  , e si  sostituisca  subito 
altrettanto  vino  del  medesimo  colore,  rosso,  o bianco,  e del- 
V istessa  qualità  <h  quello,  di  cui  fu  fatto  l'  areto,  ma  che 
sia  ben  chiaro  . Si  chiude  semplicemente  il  barile  o con  una  car- 
ta, o con  della  tela  applicata  leggiermente  all’  apertura , man- 
tenendolo in  nn  luogo  della  temperatura  indicata . A misura 
che  si  toglie  V aceto,  si  aggiunge  in  proporzione  altrettanto 
vino  ! c così  non  si  mancherà  giammai  di  averlo  uniforme  di 
qualità , e buono  egualmente  che  la  prima  volta  , in  cui  si  po- 
se in  uso . 

Schèrle  ha  indicato  un  mezzo  assai  semplice  perchè  1’  ace- 
to possa  conservarsi  lungo  tempo  tanto  all’ aria  libera  che  in 
fiaschi , o bottiglie  non  intieramente  piene:  consiste  questo 
nel  situare  dei  vasi  ripieni  di  aceto  a bagno  maria  in  una  cal- 
daja  piena  di  acqua  , dalla  quale  allorché  essa  ha  bollito  per  un 
quarto  d’era  si  cavano. 

A Parmenticr  dobbiamo  il  miglior  Trattato  sull’  aceto  , 
quantunque  Cartheuse  , Boheranve  , Dcmacby,  Guyton-Mor- 
veau  , Prozct,  Rozier  ec  si  siano  occupati  particolarmente  di 
un  tal  soggetto  . In  un  Saggio  di  G.  Pozzi  sul  Vino  ec.  Fi* 
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renze  l8c6.  si  trova  aggiunto,  'quantunque  in  compendio, 
tutto  ciò  che  ni  è pensato  da  tali  Autori  sulla  formazione 
dell’  aceto  , oltre  alcuni  buoni  processi  per  accelerarne  la 
produzione.  E'  inutile  di  riportare  i preg) , c l’utilità  del- 
1’  aceto  , con  le  infinite  applicazioni , delle  quali  esso  è su- 
scettibile , perchè  abbastanza  note  ; come  pure  c facile  il 
comprendere  che  ancora  da  Hltri  liquori  vinosi  fuori  del  vi- 
no può  ottenerti  1’ aceto , come  dal  sugo  fermentato  delle  Pe- 
se, delle  Mele,  delle  Ciliege,  delle  More  ec.  dalla  Birra, 
dall’Idromele  cc. , modificandone  i processi  in  ragione  della 
natura  di  essi  . 


CAPITOLO  XXI. 

DEL  CONCINO  . 

Il  Concino,  o Tannino,  o Principio  conciante  è uno 
dei  materiali  immediati  dei  vegetabili,  e per  il  passa- 
to si  era  confuso  con  le  sostanze  astringenti,  o acido 
gallico  , con  cui  peraltro  è per  lo  più  unito.  A Seguili 
dobbiamo  le  prime  ricerche  sul  Tannino  , e le  applica- 
zioni utili  per  perfezionare , e render  più  semplice  l’ ar- 
te della  Concia.  Proust,  e Davy  hanno  in  seguito  tenta- 
to nuove  esperienze  per  conoscerne  la  natura  ,ed  ottener- 
lo nello  stato  puro.  Iluillon-Lagrange  in  una  sua  Memo- 
ria , inserita  nel  Voi.  56.  degl’  Ann.  de  Chim.  ha  ripre- 
so ad  esaminare  questa  sostanza  con  tutta  la  diligenza; 
ma  ha  dovuto  convenire , che  essa  è succttiblc  di  varia- 
re in  ragione  dei  processi  impiegati  (i),  onde  è assai  dif- 
ficile a conoscersi;  tanto  più  che  il  contatto  dell'aria  è 
bastante  ad  alterarla . 

Esiste  il  concino  in  tutte  le  parti  della  Querce  (a), 

. t 

(i)  Proust  ammetteva  diverse  specie  di  conpino,  riguardan- 
do come  genere  quello  ottenuto  dalle  Galle  ; ma  è più  pro- 
babile , che  le  differenze  di  esso  non  aicno  che  modificazioni 
di  un  principio  costante,  ed  uniforme,  più  o meno  diffuso 
nelle  piante  . 

(!)  Le  Ghiande  della  Querce  non  sembrano  contenere  il  Con- 
cino nel  loro  stato  naturale,  ma  cotte  in  forno  alla  tempe- 
ratura di  8o.°  di  lteaumur  lo  somministrano  abbondantemente  ■ 
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nella  Galla,  nella  Vallonea,  che  è un  grosso  calice  dell* 
ghianda  del  ( Quercns  Aegilops  ),  nella  Mortella,  nel 
Snndro,  nello  Scotano,  nel  Corbezzolo,  nel  Carciofo , 
negli  alberi  sempre  verdi,  nelle  radici  di  molte  piante 
erbacce,  e in  molti  altri  vegetabili  indigeni,  opportuna- 
mente rammentati  nella  27.  Lez.  d'  Agricolt.  Tose,  del 
l’r.  Ottav.  Targioni-Tozzetti . Dalla  Scopa  ( Erica  vulga- 
ti* ) si  è parimente  tratto  profitto  dai  Conciatori  Ingle- 
si , facendo  seccare  , e quindi  polverizzare  la  pianta  , im- 
mergendo poi  la  pelle  nella  bollitura  eseguita  in  caldaje 
di  rame.  Il  Pr.  Savi  nella  sua  interessante  Materia  me- 
dica vegetabile  Toscana  ha  determinato  la  proporzione 
del  Concino  in  varie  piante  di  sopra  accennate;  e il  Car- 
radori ha  provato  con  l'analisi,  che  in  tutti  i frutti  a- 
ccrbi  esiste  più  o meno  questo  principio,  il  quale  dimi- 
nuisce in  proporzione  che  il  frutto  si  accosta  alla  ma- 
turità , quantunque  in  alcuni  si  mantenga  sempre  iti  tale 
stato  . 

Il  processo  indicato  dal  sopra  citato  Lagrange  per 
ottenere  il  Concino  più  puro  condiste  nel  versare  nell’  in- 
fusione di  Galla  a freddo  una  dissoluzione  di  carbonato 
di  ammoniaca  neutro,  precedentemente  cristallizzato, 
agitando  poi  il  liquore  per  fare  sviluppare  l’acido  car- 
bonico . Allorché  1’  effervescenza  è cessata  si  filtra , e si 
lava  la  materia  con  l’acqua  fredda,  e lungi  dal  contat- 
to dell’ aria.  Il  residuo  così  lavato  si  introduce  in  un  ma- 
traccio, e vi  si  versa  sopra  dell’alcool  a 40.0  Si  agita 
il  mescuglio,  e dopo  che  ha  depositato  si  decanta  , e si 
lava,  finché  l’alcool  non  arrossisce  la  tintura  di  Lacca- 
muffa. Il  Concino  estratto  in  tal  guisa  e bianco,  di  un 
sapore  molto  acerbo  ed  amaro,  non  arrossisce  la  tintura 
bleu  dei  vegetabili,  e divien  nero  esposto  al  Sole,  spe- 
cialmente quando  è fresco . 

Secondo  Proust  si  ottiene  il  Concino  con  precipita- 
re la  decozione  di  Calla  col  carbonato  di  potassa  polve- 
rizzato,  e lavando  con  l'acqua  molto  fredda  i fiocchi 
grigio-verdi  che  ne  risultano,  i quali  noi  si  seccano  nella 
stufa.  Il  precipitato  divien  bruno  all’aria,  si  rompe,  « 
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lucido  come  una  resina,  e rimane  solubile  nell'acqua 
calda.  , 

Le  sostanze , che  ritengono  questo  principio  sono  in- 
dispensabili per  conciare  le  polii  degli  animali,  dopo 
eh’  esse  hanno  subito  altre  preparazioni  preliminari  .Nel- 
le tante  Upere,  che  trattano  di  questa  Manifattura,  si  pos- 
sono riscontrare  i varj  processi  impiegati  nei  differenti 
Paesi  ; ina  dobbiamo  alla  nuova  Chimica  dei  metodi 
più  economici,  più  sicuri,  e assai  più  pronti.  Il  Con- 
cino, la  di  cui  presenza  nelle  soluzioni  , e decozioni 
delle  sostanze  vegetabili  si  manifesta  mediaute  la  col- 
la, è indicato  con  vantaggio,  solo,  o unito  con  la  Chi- 
na nelle  febbri  intermittenti;  e sciolto  nell’ acqua  è un 
sicuro  reagente  per  scuoprire  la  gelatina,  e 1’  albume 
negli  umori  animali . 

CAPITOLO  XXII. 

DELLE  CENERI  DEI  VEGETAD1LI  . 


k^i  dà  un  tal  nome  al  residuo  delle  piante  dopo 
la  loro  combustione  all'aria  aperta.  Nello  stato  secco 
non  hanno  le  ceneri  alcuno  odore,  ma  inumidite  offro- 
no quello  di  rauno.  Assorbiscono  l’acqua  con  avidità, 
ma  la  perdono  con  cgual  prontezza;  sono  acri  al  gu- 
sto, c lasciano  nel  palato  un  sapore  orinolo.  Non  tutee 
però  sono  eguali  in  qualità,  non  essendo  sempre  mede- 
sima la  quantità  dei  principi,  che  le  costituiscono.  In 
generale  esse  contengono  del  solfato  di  potassa, del  me- 
nato di  potassa,  del  carbonato  di  potassa,  della  potas- 
sa caustica,  della  soda,  della  calce  libera,  o carbona- 
ta, dei  fosfati  terrosi  di  calie,  o di  magnesia,  del  car- 
bonato di  allumine,  della  silice,  del  carbone,  degli  os- 
sidi di  ferro,  di  manganese  ec.  ec. 

Le  piante  erbacee  somministrano  a peso  eguale  nel- 
lo stato  secco  più  cenere  di  quelle  legnose;  il  tronco 
degli  alberi  ne  produce  menu  dei  rami,  e questi  meno 
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delle  foglie;  come  pure  le  parti  solide  sottoposte  alla 
scorza  ne  danno  meno  di  essa.  Tali  differenze  probabil- 
mente dipendono  dalla  proprietà  del  vegetabile  di  non 
ammettere  nel  suo  interno  le  sostanze  terrose  , e sali- 
ne , che  nello  stato  liquido  ; per  lo  che  debbono  con- 
tenere tanto  più  di  ceneri , quanto  è maggiore  1’  asser- 
zione, e la  traspirazione,  funzioni , che  come  ognun  sa, 
dipendono  1*  una  dall*  altra. 

Si  chiama  Salino  la  lissivia  delle  ceneri  dei  legni , 
evaporata  fino  a siccità,  il  qual  sale  prende  il  nome 
di  Potassa,  allorché  è reso  bianco  dalla  calcinazione, 
e di  Soda , se  deriva  dalla  cenere  delle  piante  raccolte 
nei  luoghi  marittimi.  E' del  massimo  interesse  in  molte 
arti  di  conoscere  i vegetabili , dai  quali  possono  estraisi 
in  maggior  quantità  tali  sostanze  Così  «o.  libb.  di  ce- 
neri d’  Olmo  non  danno  che  una  libbra  di  alcali , al  con- 
trario degli  steli  di  Laccamuffa  , che  con  la  medesima 
quantità  di  ceneri,  ne  producono  il  doppio.  Gli  steli 
del  Formentone,  le  costole  del  Tabacco , gli  avanzi  del- 
le piante  leguminose  , le  Felci,  le  Scope  , i Cardi , F Or- 
tica comune  ec.  somministrano  in  confronto  di  altri  ve- 
getabili una  maggior  dose  di  potassa  (i).  A tale  ogget- 
to però  convien  ricorrere  alle  Tavole  di  Pertuis , inse- 
rite nel  Voi.  19.  degli  Ann.  de  Chim. , nelle  quali  si  ve- 
dono i risultati  delle  incinerazioni  di  varie  piante,  e 
parti  corrispondenti  di  esse;  come  pure  a quelle  di 
Theod.  de  Saussure  nelle  sue  Recherches  C/timiques  ec., 
che  sono  accompagnate  dalla  più  grande  esattezza . 

Ne’  Paesi  setteutrionali  dell’  Europa  , e dell’  Ame- 
rica si  prepara  in  gran  copia  la  potassa  ; ma  è da  os- 
servarsi, clic  la  medesima  pianta,  che  è vissuta  iu  un 
luogo  freddo  ed  umido,  produce  una  minor  quantità  di 
cenere  di  quello  se  avesse  vegetato  in  un  clima  caldo, 
ed  asciutto.  L’età  pure  dell’Albero,  e la  Stagione,  in 


(i)  Secondo  Vauquclin  la  Cenere  del  Grano  Saraceno  ( Po- 
lygonum  Fagopyrum  ) dìi  una  maggior  quantica  di  potassa  d> 
qualunque  altro  vegetabile  . 
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«ui  è stato  tagliato,  influiscono  sulla  quantità  di  que- 
sto alcali  . I legni  resinosi , e le  foglie  degli  altieri  som- 
pre  verdi  ne  somministrano  meno  delle  piante , che  si 
spogliano  nell’ Inverno;  ironie  pure  i legni  che  sono  stati 
molto  tempo  sull' acqua  ne  sono  meno  abbondanti  di  quel- 
li imputriditi,  che  danno  un  prodotto  doppio.  Ma  il 
processo  impiegato  per  la  combustione  delie  pianto  in- 
tuisce sulla  maggiore  o minor  quantità,  e bontà  della 
potassa . Osserva  infatti  Rozier  a tal  proposito , che  se 
la  pianta  arde  con  fiamma,  e con  rapidità , produce  la 
metà  meno  di  quello,  che  se  bruciasse  lentamente,  e 
senza  fiamma  apparente.  In  generale  quanto  più  il  fuo- 
co ha  luogo  di  agire  sulle  ceneri , tanto  più  esse  si  per- 
fezionano; e quantunque  presentino  un  minor  peso, ab- 
bondano perù  di  potassa.  La  scelta  dunque  delle  buone 
ceneri  dipende  dalla  qualità  dei  legni,  dal  derivare  da 
cammini,  in  cui  si  fa  molto  fuoco,  dall’ essere  state  ri- 
guardate dall’aria  esterna  , e dall’  umidità  , e dal  non  con- 
tenere deila  brace.  Ma  per  evitare  ogni  inconveniente 
sarà  sommamente  utile  di  ricuocerle . A tale  oggetto  si 
dispongono  in  un  forno  molto  riscaldato,  acciò  il  car- 
bone, che  esse  potessero  contenere,  abbia  luogo  di  con- 
sumarsi del  tutto,  e si  rivoltano  di  tempo  in  tempo  di- 
minuendo insensìbilmente  il  fuoco.  Così  concentrate  a- 
cquistano  altrettanto  vigore,  sebbene  diminuite  di  mas- 
sa ; e la  lissivia  che  ne  risulta , oltre  a produrre  un 
vantaggio  notabilmente  più  grande , non  ha  il  difetto 
di  comunicare  un  colore  straniero  alle  sostanze,  che  vi 
debbono  essere  immerse.  Ma  per  fabbricare  la  potassa 
con  economia,  e senza  imbarazzo  conviene  consultare 
con  i fi u qui  citati  Autori  ancora  Chaptal , Fourcroy  , e 
specialmente  Duhamel , che  dà  la  descrizione , e la  fi- 
gura di  un  fornello  , nel  quale  si  fanno  tutte  insieme 
le  operazioni  necessarie  per  ottenere  questo  alcali  nel- 
la sua  perfezione . 

Chiamasi  Soda  il  prodotto  della  combustione  di  mol- 
te piante,  che  vegetano  intorno  ai  lidi  del  Mare,  quali 
sono  le  Sali  ole , le  Salic  oriti»  , il  ( Chenopodium  manti' 
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nunn  ) ec  Pi  bruciano  sulle  spiaggie  medesime , ove  si 
raccolsero  , in  tosse  fatte  espressamente  a tal*  effetto  , e 
nelle  quali  il  calore  necessario  per  ridurle  in  cene- 
re fa  loro  subire  una  semifusione , per  cui  ne  risulta- 
no delle  masse  dure  , e pesanti  .che  formano  la  così  det- 
ta Soda  di  Commercio  . Diconsi  poi  Ceneri  di  Vareck 
quelle,  che  derivano  dalla  combustione  dell’Alga,  dei 
Fuchi,  delle  Lattughe  marine  ec. ; ina  contengono  molto 
meno  alcali,  e più  sali  neutri  della  Soda , onde  sono  me- 
no adattate  per  gli  usi  dei  Saponai,  e dei  Vetrai.  La  mi- 
glior Soda,  come  quella  di  Alicante,  risulta  dalle  di- 
verse specie  di  Salsola , che  a tale  oggetto  si  coltivano 
in  Spagna.  Si  distingue  dall’ esser  dura,  sonora,  di  un 
color  bigio,  come  traforata,  dal  non  attrarre  1’  umiditi 
come  la  potassa,  e dal  tramandare  un  odore  di  uovi  sodi 
allorché  è bagnata . > 

Si  chiamano  Ceneri  clavellate , o Allume  di  feccia,  » 
Allume  catina  ( tenniue  che  forma  un  articolo  nel  Dizion. 
delle  Arti , e Mestieri  del  Grisellini  ) i prodotti  della  com- 
bustione dei  sermenti  della  Vite,  dei  grappoli  dell’U- 
va , e particolarmente  delie  vinaccie , delle  fondate  dei 
rini,  e dei  residui  della  distillazione,  dopo  che  si  è e- 
stratta  l’acqua  vite.  ioo.  libb.  delle  suddette  sostanze 
possono  somministrare  fino  a 6.  libb.  di  Alcali',  ma  nel 
Voi.  19.  pag.  224.  e seg.  degli  Aimal.  de  Chim.  si  trova  un 
ottimo  processo  per  ottenere  le  ceneri  clavellate,  che  so- 
no tanto  in  un-  uso  presso  i Tintori , ed  i Cappellai . 

La  combustione  del  tartaro  di  botte  somministra  un 
alcali  assai  puro,  conosciuto  col  nome  di  Sai  di  tartaro. 
Si  ottiene  con  bruciare  il  tartaro  in  cartocci , o pacchet- 
ti di  carta  un  poco  inumiditi,  i quali  si  espongono  su  i 
carboni  accesi . Si  purifica  poi  sciogliendo  il  residuo  del- 
la combustione  nell’acqua,  e filtrando  la  soluzione  , che 
quindi  si  riconcentra  per  mezzo  del  fuoco.  Ghaptal  per  ot- 
tenere più  prontamente  questo  sale , e con  maggiore  eco- 
nomia, propone  di  ardere  un  mescuglio  di  parti  eguali 
di  nitrato  ili  potassa , e di  tartaro,  con  lissiviare  poi  il 
-residuo , e toglierne  i cristalli . 
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Da  molte  altre  sostanze  potrebbero  trarsi  le  ceneri , 
come  dalle  piote,  dalla  torba,  dal  carbon  fossile  ec.  ; e 
quantunque  non  potessero  tutte  con  egual  vantaggio  es- 
sere impiegate  nelle  arti , non  ve  ne  è alcuna  però  elio 
non  possa  utilmente  usarsi  nell’ Agricoltura  per  ingrassa- 
re le  terre,  come  vedremo  parlando  di  tal  soggetto. 

Fine  della  Seconda  Parte  . 
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°P  A II  T E III. 

DELLA  FISIOLOGIA  VEGETABILE. 


CAPITOLO  I. 

DELLA  VITA. 


.Determinato  tutto  ciò, che  appartiene  all* organiz- 
zazione, c composizione  delle  piante,  passiamo  adesso  a 
contemplare  quello  che  le  mantiene  nello  stato  di  vita, 
che  è il  limile  ove  cessa  1’  impero  della  matiera.  Non 
può  negarsi  ai  vegetabili  questa  prerogativa , poiché  ol- 
tre una  struttura  organica , che  ne  annunzia  la  disposi- 
zione, è evidente  eh  essi  si  nutriscono,  si  accrescono, 
propagano  la  loro  specie,  possono  cadere  in  uno  stato 
morboso, e finalmente  con  la  morte  terminano  la  loro  esi- 
stenza. Gli  effetti  della  vita  sono  le  fuuzioni , che  si  e- 
sercitano  in  uu  corpo  organizzato,  non  essendovi  vita  ove 
non  è organizzazione;  ma  è uu  mistero  il  comprenderò 
in  che  essa  consiste.  E'  una  poteuza  ignota  nel  suo  prin- 
cipio, uu  essere  fugace,  un  istrumento  continuo,  di  cui 
la  Natura  si  serve  per  comporre,  e decomporre;  ma  che 
nell’  individuo  è,  al  dire  di  Virey  , come  un  fiume  imper- 
cettibile nella  sua  sorgente  , che  si  aumenta  , si  spande  alla 
metà  del  suo  corso,  e va  finalmente  4 perdersi  nella  sabbia. 
Così  mentre  con  la  generazione  si  perpetua  la  vita  nella 
specie  intera,  con  la  nutrizione  non  si  mantiene,  che  per 
un  tempo  assai  limitato,  quella  eh’  è stata  assegnata  ade- 
gui essere  in  particolare.  Può  nelle  piante  applicarsi  co- 
me negli  animali  l’idea  di  Brown,chc  la  vita  è uno  sta- 
to violento,  mentre anch’ esse  resistono  continuamente  con- 
tro le  affinità , clic  governano  i corpi  inerti , ma  debbono 
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finalmente  obbedire  a quella  legge,  che  le  conduce  alla 
loro  dissoluzione. 

Quantunque  avesse  detto  Linneo,  che  le  piante  cre- 
scono , e vivono , i Naturalisti  moderni,  per  ridurle  con 
gli  animali  iu  una  sola  divisione  col  nome  di  Serie  di 
corpi  organizzati , o viventi,  hanno  dedotto  per  mezzo  di 
paragoni  nell’esercizio  di  alcune  parti  omogenee  in  ambe- 
due questi  esseri,  che  ancora  i vegetabili  sentono,  per- 
cepiscono, e hanno  degli  appetiti  particolari  ; ma  è da 
riflettersi,  che  in  essi  ogni  movimento  ò organico,  e non 
spoutaneo.Se  si  volessero  infatti  accordare  alle  piante  tut- 
te le  funzioni  dell’animale,  ancora  modificate  in  ragio- 
ne della  loro  struttura , non  ne  risulta  che  debbano  esse 
averne  le  medesime  facoltà,  perchè  le  funzioni  sono  pu- 
ramente passive,  e indipendenti  dalla  volontà, che  è la  dote 
esclusivamente  appartenente  all’Uomo;  non  essendo  ne- 
gli animali  e nei  vegetabili  che  l’istinto,  che  regoli  le 
loro  azioni,  e questo  notabilmente  differisce  per  la  loco- 
mobilità  , che  è la  caratteristica  essenziale  , che  distingue  i 
primi  dai  secondi . Bonnet , De-Saussure  , Hedwig , Smith , 
e molti  altri  trattano  della  spontaneità  delle  piante;  ma 
essa  si  spiega  per  mezzo  di  effetti  meccanici , quantunque 
possano  spesso  osservarsi  dei  fenomeni  da  sorprendere  , 
quali  sono  quelli  riportati  nelle Osservarzioni  microscopi- 
che  sulle  Tremelle  di  Corti . 

Considerando  perb  la  vita  delle  piante  come  il  prodot- 
to delle  funzioni,  essa  ha  dei  caratteri  a comune  con  quel- 
la degli  animali.  Così  è inattiva , e nascosta  nei  semi  co- 
me negl’ uovi,  si  sospende  nell’Inverno  in  un  gran  nu- 
mero di  piante , come  in  molti  animali  vi  è nella  stes- 
sa Stagione  un  sonno  profondo  , che  non  cessa  finché 
una  medesima  causa  non  fa  germogliare  le  une,  e risve- 
gliare gli  altri.  In  ambedue  la  vita  esige  un  moto  con- 
tinuato di  assimilazione,  e di  escrezione;  come  pUre  o- 
gni  organo  ha  una  vitalità  propria  per  eseguire  una  fun- 
zione particolare , che  influisce  poi  nella  vita  generale. 
E'  a comune  in  ciascuno  di  essi  una  variazione  continua 
di  vita,  ed  in  ambedue  sono  egualmente  distinguibili  Je 
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tre  epoche  di  gioventù,  di  età  adulta,  e di  vècchiezza  ; 
e finalmente  la  tendenza  a nutrirsi  di  ciò , che  è omoge- 
neo alla  loro  natura , e a riprodursi  in  specie  perpetua- 
mente  simili , è in  sostanza  tutto  quel  che  può  avere  di 
comune  la  vita  sì  nei  vegetabili , che  uegli  animali. 

CAPITOLO  II. 

DEGLI  AGENTI  DELLA  VITA  VEGETAfllLE 

Della  Stufa , e dello  Stanzone  da  vasi  . 


Ija  Vegetazione  più  o meno  apparente  è la  prora 
sensibile , che  le  piante  vivono.  Negli  animali  il  calore, 
l’aria,  gli  alimenti,  il  sangue,  gli  umori  da  esso  sepa- 
rati , il  moto  muscolare  , la  sensazione,  1’  energia  del 
cervello,  i moti,  e le  passioni  di  animo  sono  le  potenze 
attive  della  loro  vita  ; ma  nei  vegetabili  di  una  organiz- 
zazione meno  complicata  bastano  ad  eccitarla  l’aria,  gli 
umori  che  in  essi  si  muovono,  l’ elettricità,  e più  imme- 
diatamente il  calorico,  e la  luce. 

I.  L’aria  agisce  nelle  piante  non  solo  per  le  sue  qua- 
lità fisiche,  come  lo  dimostrano  l' esperienze  fatte  nel 
vuoto,  in  cui  i semi  non  possono  germinare',  ma  ancora 
per  i principi,  che  la  costituiscono.  La  diminuzione  del 
di  lei  peso,  e densità  dee  influire  nelle  alte  montagne 
sulla  natura  dei  vegetabili , che  vi  crescono;  ed  infatti 
differiscono  nella  loro  costituzione  da  quelli  del  piano. 
Ma  per  repeter  ciò  da  una  minor  prossioue  converrebbe 
poter  fare  astrazione  da  una  temperatura  diversa,  dall’i- 
drogeno, che  per  lo  più  domina  nelle  regioni  olevate, 
dal  clima , dalia  qualità  del  terreno,  c dalla  maggiore 
azione  della  luce , e deile  Meteore . Può  ancora  l’ aria  consi- 
derarsi come.il  mezzo,  per  cui  le  piante  assorbono  l’acqua, 
die  essa  ritiene  nello  stato  di  vapore,  e come  il  veicolo, 
per  cui  si  scaricano,  o ricevono,  oltre  varj  principj , l'a- 
cido carbonico , o l’ossigcuoie  per  cui  vengono  auimate 


Digitized  by 


«lai  calore , e sgravate  dalle  loro  particolari  escrezioni . 
Finalmente  l'aria,  in  cui  succedono  i fenomeni  meteo- 
rologici , come  la  pioggia,  la  rugiada,  la  nebbia,  i ven- 
ti ec.  ( ognuno  dei  quali  agenti  è capace  di  render  suscet- 
tibili le  piante  di  effetti  considerabili  per  accelerare,  o 
ritardare  il  loro  sviluppo,  e le  loro  produzioni  ) ha  pu- 
re la  più  grande  influenza  sulla  vegetazione. 

II.  Gli  umori  introdotti , o formati  nella  sostanza  in- 
terna dei  vegetabili,  tenendo  in  dissoluzione  dei  principi 
particolari  , possono  agire  stimolando  per  mantenere  atti- 
va la  loro  vita,  prescindendo  ancora  da  ogni  legge  fìsica, 
che  gli  tiene  in  movimento.  L’azione,  che  fanno  subire 
alle  piante  certe  sostanze,  prova  una  tale  asserzione.  In- 
filtri 1’ esperienze  di  Th.  De-Saussure  dimostrano,  che  la 
vegetazione  più  forte  è quella,  che  ha  luogo  in  una  ter- 
ra, che  ritiene  dell'acqua  saturata  di  gag  acido  carboni- 
co , o in  nu’ atmosfera  carica  di  questo  medesimo  gas.  Le 
terre  per  quanto  si  voglia  supporre, che  esse  non  entrino 
del  tutto  formate  nella  sostauza  dei  vegetabili,  ma  vi  si 
producano  in  virtù  della  vegetazione  , debbono  esercitarvi 
un’  azione  meccanica , e servendo  di  veicolo  agli  elemen- 
ti . che  acquistano  dall’  Atmosfera,  rendersi  più  o me- 
no stimolanti.  Cosi  le  sostanze  saline,  o le  diverse  spe- 
cie d’ ingrassi  eccitano  le  radici , e lo  stimolo  si  propaga 
peri  loro  umori  fino  alle  parti  superiori  della  pianta,  dan- 
doli vigore.  L’ oppiointrodotto  per  mezzo  di  qualche  so- 
luzione nella  Sensitiva,  e nell’  ( Hedysarum  gyrans)  può 
distruggere  la  loro  irritabilità;  e Girtauuer  , che  oltre 
questa  sostanza  , ha  esperimcntato  l’  alcool , 1’  ammoniaca, 
la  soluzione  di  acetito  di  piombo,  e l’etere  solforico,  vi- 
de , eh’  essi  nuocevano  come  soverchj  stimoli,  he  questi 
infatti  vengano  molto  protratti  divengono  cagioni  .dele- 
terj  , che  ue  distruggono  la  vitalità;  come  lo  sono  gli 
acidi,  e i vai)  ossidi  metallici , che  ne  alterano  ancora 
l’organizzazione.  Alcune  esperienze  di  Carradori  (t)  pef 
altro  dimostrano  nelle  piaute  un  limite  dell’  azione  sti- 
ri) Giornata  Pisano  Novcm.  e Direm.  1807. 
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molante  dell’ ossigeno , della  canfora,  e di  varie  prepara- 
zioni acquose  , che  non  agiscono  che  nello  stato  completo 
di  vita  ,e  di  salute;  mentre  se  siano  appassite,  o in  qual- 
che modo  abbiano  diminuito  l’energia  della  loro  vitali- 
tà, non  sono  capaci  di  recar  loro  alcun  soccorso  di  più 
dell’acqua  comune.  Da  ciò  potrebbe  concludersi,  che  gli 
umori  circolanti  nel  vegetabile , per  quanto  si  riguardino 
saturati  di  tutti  quei  principi,  che  agiscono  nell’ economia 
animale, il  loro  stimolo  dee  essere  in  questi  assai  limitato 
per  la  mancanza  di  organi  sensibili,  ma  che  solo  servano 
di  un  mezzo  per  assimilarvi  la  sostanza  nutritiva. 

III.  L’ Elettricità  secondo  le  esperienze  dei  più  ac- 
creditati Fisici  accelera  la  vegetazione  delle  piante , tanto 
nella  loro  germinazione  .quanto  nello  sviluppo  successivo . 
Ma  ciò  potrebbe  ancora  indursi  dall’ esserei  vegetabili  ot- 
timi conduttori  del  fluido  elettrico,  specialmente  per  le 
foglie  degli  alberi, che  attirano  il  fulmine,  e dal  rapido 
acerescimeuto  delle  piante  dopo  una  tempesta.  Scnebier, 
che  riporta  i risultati  di  quelli , che  ammettono  una  tale 
influenza,  fa  osservare  che  molti  altri  celebri  Autori , fra 
i quali  Ingeuhousz , rontradicouo  gli  effetti,  che  si  sono 
riconosciuti  dai  primi.  Vau  Marnili  conclude  , che  l’elet- 
tricità favorisce  l’evaporazioue  dei  sughi  vegetabili,  ma  che 
1’ azione  di  essa  sia  disorganizzante  nella  parte  .che  la  pro- 
va , facendo  infatti  una  forte  scossa  terminare  lq  vita  di  una 
pianta; onde  piuttosto  inclina  a credere, che  un  tal  fluido 
scorra  superficialmente  senza  penetrare  nella  sostanza  in- 
terna. Il  Vassalli,  che  si  è occupato  particolarmente  su 
tale  oggetto,  peusa  che  l’eletticità  colorisca  un  poco  le 
piante  in  verde;  ma  il  sopra  citato  Seiiebicr  propone  di  elet- 
trizzare i vegetabili  per  mezzo  dei  vapori,  come  il  miglior 
mezzo  di  combinare  l’elettricità  con  essi,  se  pure  ne  souo 
suscettibili . 

IV.  Il  Calore  però  ò da  riguardarsi  il  primario  mo- 
tore, che  eccitala  vegetazione.  Perla  privazione  di  que- 
sto principio  s’ induce  nelle  piante  un  languore  universa- 
le; ed  il  movimento  dei  fluidi  vi  ò così  sospeso  nell’ In- 
verno, che  molte  di  esse  rassembrauo  nello  stato  di  mor- 
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te,  se  non  ci  assicurassimo  d’altronde,  che  internamente 
ancor  vegetano,  specialmente  per  le  radici.  Gli  alberi 
resinosi,  o le  piante  sempre  verdi  sanno  superare  gli  ef- 
fetti del  freddo  in  quanto  conservano  in  tal  tempo  le 
loro  foglie  ; ma  non  è che  in  essi  possa  succedere  alcu- 
no sviluppo  sensibile  nel  loro  aumento;  e se  molti  ve- 
getabili sono  suscettibili  di  fiorire,  edi  fruttificare , anche 
nel  più  rigido  Inverno,  ciò  non  significa,  che  per  la  lo- 
ro natura,  ò sufficiente  la  più  piccola  quantità  di  calorico, 
e che  molto  vi  influisce  la  proprietà  di  ritenere  internamen- 
te per  un'azione  chimica , c vitale  della  respirazione , e del- 
la digestione , nn  calor  superiore  ai  corpi , che  gli  circonda- 
no . Così  ha  procurato  di  dimostrare  la  caloricità  delle  pian- 
te il  celebre  Hunter;  ma  anche  senza  l’ esperienza  del  ter- 
mometro , la  di  cui  palla  inserita  nel  corpo  di  un  albero 
può  manifestare  una  temperatura  maggiore  ohe  all’  ester- 
no , 1’  osservazione  unita  al  raziocinio  ci  dimostra  egual- 
mente una  tal  verità.  Infatti  i bottoni  per  quanto  siano 
difesi  dalle  loro  squamine , e da  una  certa  viscosità,  co- 
inè pure  le  radici  per  (pianto  riparate  dai  varj  strati  del 
terreno,  non  potrebbero  non  solo  aumentarsi  di  volume  , 
ma  nemmeno  sopportare  i rigori  di  una  Stagione  molto 
fredda  , se  non  fossero  sostenuti  da  un  calor  proprio  della 
pianta.  Influisce  a questa  proprietà  dei  vegetabili  il  color 
cupo  delle  foglie,  per  cui  assorbiscono  facilmente  il  calo- 
rico,che  d’altronde  trova  una  sortita  difficoltosa  per  l’o- 
stacolo, che  gli  presentano  dei  cattivi  conduttori , quali 
sono  una  sostanza  resinosa  , che  difende  le  parti  più 
delicate  , ed  il  carbonio  , che  in  molta  dose  appunto 
contengono  l’epidermide,  eia  scorza . Parimente, siccome 
nell’  Inverno  la  temperatura  interna  del  terreno  è più  cal- 
da , e riconcentrata  che  all'  esterno , si  comprenda  un’  al- 
tra cagione , che  fa  montare  i fluidi , e trattenere  un  moto 
organico,  che  produce  il  calore.  Ma  la  riprova  più  con- 
vincente dell’influenza  del  calore  nella  vegetazione  è , 
che  gli  strati  caldi  degli  avanzi  della  Concia , e dello 
Stabbio  , unitamente  ad  una  temperatura  , artificialmente 
mantenuta  dai  18.'  ai  J».° , fanno  ottenere  nella  fredda 
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Sragione  delle  produzioni  , che  non  sono  proprie  che 
della  Primavera  , e dell’  Estate  . 

V.  Ma  il  solo  calore  non  è sufficiente  per  una  ve- 
getazione perfetta , mentre  richiede  di  essere  unito  al- 
]’  azione  della  luce . Così  se  dei  semi , disposti  in  uno  stra- 
to caldo,  si  faranno  germinare  sotto  una  campana  di  ve- 
tro, si  osserverà,  eh’  essi  si  svilupperanno  facilmente; 
ma  al  contrario  se  si  cuopriranno  con  un  altro  recipien- 
te opaco  , quantunque  favorite  dalla  medesima  temperatu- 
ra , non  si  eleveranno  che  con  steli  sottili,  e deboli, con 
foglie  cachettiche,  e non  avranno,  che  un’esistenza  pre- 
caria. Vide  Ingeuhoutz,  che  i vegetabili,  che  a vea  te- 
nuti in  comunicazione  con  utf  calore  oscuro , sommini- 
stravano un’  aria  impura  , al  contrario  di  quelli , che  e- 
■posti  ad  un  calore  luminoso , davano  del  gas  ossigeno. 
Ev  notabile  che  quanto  la  luce  è favorevole  alle  piante 
adulte  , le  quali  la  ricercano  con  avidità  , e costante- 
mente  si  rivolgono  verso  di  lei , altrettanto  la  sua  pie- 
na azione  è nociva  allo  sviluppo  dei  semi,  e all’accre- 
scimento delle  piante  giovani. tiiò  probabilmente  potreb- 
be dipendere  da  una  maggiore  evaporazione,  per  cui  si 
toglie  ai  vegetabili  nei  primi  momenti  della  lost>  vita 
quell’  umidita  , che  è loro  necessaria  ; ovvero  agendo  co- 
me uno  stimolo  troppo  forte , non  è questo  in  ragione 
del  vigore  delle  piante  in  quella  loro  prima  età.  Ha  la 
luce  tante  proprietà  a comune  col  calorico , che  secon- 
do Dizé  l’ accumulamento  di  esso  none  che  la  luce  me- 
desima . 

DELLA  STUFA.  Le  piante,  che  perirebbero  per  il  ri- 
gore dell’  Inverno,  o che  richiedono  una  temperatura  più  al- 
ta del  Clima  ove  sono  state  introdotte,  si  difendono  con 
tal  mezzo,  per  cui , benché  rinchiuse  in  una  stanza,  godono 
deli’ influenza  del  calore,  unitamente  all’  azione  della  luce. 
Mediante  un  fornello  , che  comunica  al  di  fuori  con  un  tu- 
bo di  materiale,  o di  ferro  che  fa  il  giro  della  stufa,  e che  è 
disposto  isolato,  cioè  distante  due  pollici  dal  muto,  o pet 
mezzodì  vasi  di  terra  traforati,  che  si  mantengono  interna- 
mente con  un  fuoco  dì  brace  , si  produce  un  calore  costun- 
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te,  superiore  a quello  <ii  ir.*,  e proporzionato  alla  tempera- 
tura del  Paese  , d’  onde  sono  originarie  le  diverse  piante  . Il 
Termometro  c necessario  per  regolare  il  grado  opportuno  di 
calore  ; ma  conviene  però  avere  diverse  stufe  per  adattarle 
ai  differenti  vegetabili,  che  ai  possiede.  E’ essai  vario  il  mo- 
do di  disporre  le  vetrate,  mentre  alcuni  le  tengono  rette,  e 
altri  inclinate  leggermente.  Molti  pensano  di  disporle  in 
modo  , che  i laggi  del  Sole  nel  solstizio  d’  Inverno  vi  cada- 
no perpendicolarmente;  ma  riflettendo,  che  in  tale  Stagione 
pochi  sono  i giorni  nei  quali  il  Sole  risplende , e che  i suoi 
raggi  sono  sì  obliqui  nei  nostri  climi  , però  un’  inclinazione 
più  o meno  grande  poco  influisce  sopra  una  maggiore,  o mi— 
nor  quantità  di  calore  . Le  piante  si  accomodano  in  gradini 
più  o meno  alti  , e disposti  in  modo  , che  tutte  egualmente 
godano  dei  vantaggi  della  luce.  Trattandosi  di  piante  origi- 
narie dai  Paesi  vicino  alla  Linea  , conviene  che  i vasi  siano 
sotterrati  entro  uno  strato  di  Stabbio  , e meglio  di  Vallonea, 
dopo  aver  servito  ai  bisogni  della  concia  ; perchè  oltre  a 
non  tramandare  un’esalazione  nociva  alle  piante,  c all’  Uo- 
mo, conserva  il  calore  più  lungo  tempo.  La  stufa  dee  esse- 
re situata  in  un  luogo  asciutto  , ed  aereato  , all’  esposizione 
del  Levante,  o del  Mezzo  giorno;  e qualora  il  terreno  sia 
fresco  ed  umido  converrà  elevarlo  almeno  di  due  piedi  Pos- 
sono le  vetrate  cuoprirsi  in  tempo  di  notte  con  gli  sportelli 
di  legno,  i quali  ancora  le  difenderanno  dalle  tempeste  . La 
sua  grandezza  può  variare  secondo  il  numero  dello  piante  , 
che  dee  contenere;  ma  5o.  piedi  lunga,  l3.  larga  , e l5.  al- 
ta, col  muro  di  dietro  dir  2C.  pollici  di  grossezza,  sono  le  di- 
mensioni , che  possono  servire  di  norma.  Potendo  p.-rò  molto 
variare  la  sua  costruzione  secondo  gli  usi  dei  luoghi,  e le 
idee  degli  Autori,  gioverà  il  ricorrere , oltre  al  Dizionario  di 
Hozier  , e dell’ Encicloped  ia  , all’ Opera  di  Miller  The  gara r- 
ners  Dictionary  ec.  London  r?6«S. , ove  si  può  vederne  la  fi- 
gura, e la  descrizione,  o nel  Nonveau  la  Quinti  aie,  o nel  I. 
Voi.  del  Botaniste  Cultivateur  t8cv5.  di  Dumont-Courset,  ove 
è esposta  una  nuova  costruzione  da  lui  immaginata  , c ore 
*i  tratta  ancora  della  stufa  temperata,  o Tepidario , e delle 
Conserve,  o Conche s,  o Chassis,  che  sono  diminutivi  di  stu- 
fa; del  che  Ita  pure  ben  parlato  Giuseppe  Picciuoli,  esperto 
Giardiniere  Fiorentino  , in  una  sua  Memoria  sugli  Ananassi  , 
onde  adattarle  a simili  specie  di  piante  . 

DELLO  STANZONE  DA  VASI . I Francesi  chiamano 
Orangerie  questo  locale  , destinato  a ricevere  nell’  Inverno 
gli  Agrumi,  e quelle  piante,  alle  quali  c contrario  il  fred- 
do . De*  essere  situato  in  un  terreno  asciutto  , e se  non  lo 
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fisse  , converrà  mediante  una  volta  elevare  il  pavimento  di 
•J.  c 3.  piedi  . Sarà,  esposto  a Mezzo  giorno,  e meglio  voltato 
vcrto  il  Levante,  in  modo  che  le  piante  possano  godere  più 
presto  che  è possibile  della  luce  del  Sole  dopo  le  lunghe  notti 
d’ Inverno;  qualora  non  possa  costruirsi  isolato  , e circondato 
«la  finestre  , le  quali  debbono  essere  alte  sino  alla  soffitta  , 
cominciando  da  un  piede  e mezzo  dal  terreno,  e di  una  lar- 
ghezza «ufficiente  La  capacità  poi  della  stanza  dee  essere  pro- 
porzionata alla  quantità  delle  piante  , che  si  hanno  nel  giar- 
dino, o per  meglio  dire,  più  grande  un  terzo  di  quello , che 
si  richiederebbe,  perchè  il  gusto  di  possedere  delle  piane 
si  accresce  ogni  anno.  Miller  propone  di  costruire  un  fornel- 
lo in  una  estremità  della  stanza,  acciò  non  sia  vicino  alle 
piante  , adattando  un  condotto  di  calore  costruito  di  matto- 
ni , che  circondi  tutta  la  stanza.  Così  nel  tempo  del  più  gran 
freddo  non  si  avrà  bisogno  di  chiudere  le  finestre  nel  giorno 
con  gli  sportelli  di  legno  , o con  dei  pagliacci , per  lo  che  si 
priverebbero  le  piante  del  benefizio  della  luce  . La  temperatura 
può  essere  mantenuta  da  un  grado  sopra  il  zero  fino  a 8.*  ; 
ed  il  termometro  indicherà  se  conviene  accendere  il  fuoco, 
o aprire  le  finestre  per  rinnovare  l’aria.  Dee  osservarsi  di  di- 
sporre le  piante  in  modo  che  non  si  adombrino  le  unc  con 
le  altre , e ciò  può  farsi  mediante  dei  gradini  più  o meno 
elevati  , e disposti  in  forma  di  anfiteatro , ma  distanti  in  gui- 
sa da  potersi  annaffiare  i vasi  . E'  necessario  , che  siano  le 
piante  un  poco  discoste  dal  muro,  il  quale  non  dovrebbe  es- 
sere internamente  intonacato  , perchè  1’  intonaco  ritiene  1’  u- 
niidità;  ma  bensì  potrebbero  munirsi  le  pareti  di  embrici  (a). 
Le  piante  crasse  richiedono  un  locale  a parte,  perchè  i va- 
pori acquosi  degli  Agrumi  le  farebbero  imputridire.  Trattan- 
dosi poi  di  piante  a spaglierà  , o a boschetto  si  fa  artificial- 
mente ogni  anno  un  riparo  con  dei  ritti  di  legno,  che  so- 
stengono un  tetto,  c le  pareti  di  asse,  o di  pagliacci  , o di 
stoje  , il  qual  riparo  p.iò  imitare  ancora  uno  stanzone  , qualo- 
ra mancasse  quello  di  materiale. 

(u)  Ronconi.  Dizionario  di  Agricoltura,  f-'cnesitt  l8oj- 
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DELLA  GERMINAZIONE. 

Della  preparazione  dei  Semi , della  Sementa  , del  Semenzaio , 
del  Lavoro,  e degli  Strumenti  agrarj  . 


lJA  GER5IIN AZIONE  è il  principio  della  vita  ve- 
getabile, rinchiusa , e inattiva  nel  seme  , il  quale,  sebbene 
ritenga  una  serie  d’ infinite  generazioni , non  è avanti  una 
tale  epoca  , che  una  sostanza  bruta  , e senza  alcuna 
di  quelle  proprietà,  che  caratterizza  gli  esseri  viventi. 
Rimarrebbe  la  vita  in  un  riposo  assoluto,  o più  o meno 
sospesa  nell’  embrione , ove  finalmente  si  estinguereb- 
be, se  delle  circostanze  esteriori  non  favorissero  lo  svi- 
luppo delle  di  lui  parti,. quali  sono  la  Plumula,  e laRa- 
d uni  a . Concorrono  a produrre  questo  effetto  l’ar|a  u- 
nita  ad  una  certa  temperatura,  e 1’  umidità  , la  quale  in- 
sinuandosi nelle  parti  interne  dei  cotiledoni  per  mezzo 
dei  pori  assorbenti  delle  membrane,  e dell*  ombelico, 
le  fa  distendere,  e le  rende  suscettibili  di  comunicare 
un’azione,  che  risveglia  la  forza  vegetativa.  11  gas  ossi- 
geno però,  e l’acqua  sono  i due  agenti  immediati,  che 
impiega  la  Natura  in  questa  prima  epoca  della  vegetazio- 
ne. Infatti  Senebier.e  Hubert  osservarono  , che  non  si  ot- 
teneva la  germinazione  nel  gas  azoto,  enei  gas  idrogeno; 
come  pure  Gough , Rollo,  Woodhouse,  ed"altri  dimo- 
strarono eli’ essa  non  poteva  aver  luogo  senza  il  contatto 
del  gas  ossigeno.  Ma  anche  l’acqua  sola  , quantunque  pe- 
netri nel  tessuto  cellulare  dei  lobi , e ne  aumenti  il  volume, 
non  è bastante  a far  nascere  un  seme;  comeò  facile  tl  con- 
vincersene, cuoprendola  alla  superficie  con  l’ olio (i)  ; nel 
modo  stesso  che  non  si  sviluppa  , se  sia  affondato  trop- 
pi) Alcuni  semi  possono  provate  un  principio  di  germina- 
zione sotto  l’acqua  , e senza  il  contatto  dell’ aria  ; ma  assai 
presto  cessa  un  rale  sviluppo,  r si  stabilisce  la  putrefazione . 
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po  nel  terreno  per  non  poter  comunicare  con  1’  aria  e- 
sterna  . 

li’  Ossigeno  dunque  è la  potenza  motrice  della  ger- 
minazione, lo  stimolo  primitivo,  che  eccita  la  vita  ncl- 
1’ embrione , il  quale,  finché  non  è sviluppato  in  pianta, 
è alimentato  dai  Lobi , o Cotiledoni  , che  gli  fanno  le 
funzioni  di  mammelle . Nel  tempo  della  germinazione  si 
produce  dell’acido  carbonico,  specialmente  se  essa  suc- 
ceda nel  gas  ossigeno;  ma  con  la  più  gran  precisione 
Th,  De-Saussure  ha  provato,  che  il  suddetto  acido  è do- 
vuto in  tale  esperienza  alla  combinazione  dell’aria  vita- 
le, al  contatto  della  quale  esso  si  forma:  dimostrando  poi, 
che  cièche  mancagli  ossigeno  nell’  aria  rimanente  equivale 
a quella  porzione,  che  ha  dovuto  entrare  nella  compo- 
sizione dell’ acido  carbonico.  Così  nel  principio  della  ve- 
getazione si  produce  1’  acido  carbonico,  il  di  cui  car- 
bonio è dovuto  al  seme,  e I’  ossigeno  all’  Atmosfera, 
che  dee  comunicare  col  seme.  Molti  Fisici  poi  dietro  l’ i- 
dea  di  Senebier , che  paragona  il  primo  atto  della  germi- 
nazione alla  fermentazione,  haliti"  spiegato  la  formazio- 
ne della  sostanza  zuccherina , come  appunto  succede  nel- 
la fermentazione  vinosa;  ma  osservando,  che  i semi  non 
divengono  fermentabili,  che  in  quanto  e«si  sono  divenu- 
ti zuccherati  per  la  germinazione , però  un  tale  effetto 
non  può  precedere  quello  eh’  essa  produce  . Fotrebbo 
dunque  piuttosto  credersi  con  Gough , che  mentre  nello 
sviluppo  dell' embrione  una  parte  del  gas  ossigeno  ha 
servito  a produrre  1’  acido  carbonico  , un’  altra  entri  nel- 
la composizione  della  sostanza  zuccherina. 

Generalmente  il  mono  con  coi  succede  la  germi- 
nazione è il  seguente  : nelle  piante  di  cotiledoni  ap- 
pena che  i lobi  si  sono  gonfiati  per  1’  umidita  assorbi- 
ta, e che  in  e-si  si  è formata  la  sostanza  zuccherina,  la 
PJuinula  esce , e presenta  il  dorso  incurvato  del  suo 
stelo  fra  le  membrane  separate;  essa  si  svolge,  e s’ i- 
naiza  dirigendosi  verso  la  superficie  del  terreno,  nel 
meutre  che  già  la  Radicala  si  è internata  all’ ingiù,  e 
che  certi  piccoli  bottoni  si  sono  dilatati,  e hanno  dato 
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origine  a dei  tenui  filamenti,  che  ne  sono  le  radici  se- 
condarie. La  Plumula  invigorita,  e benché  bianca  e 
delicata  esce  dopo  un  tempo  piu  o meno  lungo  dalla 
terra  , spingendo  avanti  i lobi  , ai  quali  essa  è anco- 
ra aderente',  ma  appena  questi  sono  immersi  nell’aria 
si  scostano  1’  uno  dall’  altro  , per  dar  luogo  alla  gio- 
vine pianta,  la  di  cui  punta,  comincia  a passare  dal 
giallastro  al  verde.  Finalmente  «scita  dall’ infanzia,  ed 
acquistato  tutto  il  vigore  necessario  si  disseccano , o ca- 
dono i lobi , ovvero  non  servono  più  alla  loro  nutrizio- 
ne.  Nelle  monocotiledoni  poi  il  seme  s’ inalza  dalla  ter- 
ra, essendo  portato  lateralmente  dalla  foglia  rotolata  in 
se  stessa  in  forma  di  linguetta , che  si  solleva  nell’aria. 
Nella  Rhizpphor*  la  radicula  comincia  a germinare  nel- 
l’ interno  ilei  seme,  c allorché  il  frutto  si  apre,  essa  si 
allunga,  e si  eleva  in  forma  di  clava.  Non  potendosi 
sostenere  in  questa  posizione  essa  si  rovescia,  ed  esce 
dal  frutto  , nel  quale  la  sua  base  è impiantata  ; così  ca- 
de , e allora  la  parte,  eh’  era  superiore  s’ insinua  nel  ter- 
reno, mentre  quella  ch’era  inferiore,  destinata  a dive- 
nire stelo,  si  eleva  accompagnata  da  due  piccoli  lobi 
caduchi . 

La  proprietà  germinativa  in  alcuni  semi  può  man- 
tenersi per  molto  tempo-,  ma  in  altri  si  estingue  assai 
pre-to  , come  nell’ Olmo,  nelle  diverse  specie  di  Ace- 
ro ec  ;onde  L’epoca  di  consegnarli  al  suolo  è determina- 
ta dalla  loro  maturità.  Il  tempo  poi  necessario  perché 
si  operi  la  germinazione  varia  secondo  le  diverse  specie 
delle  piante.  In  generale  nei  Graminacei  è assai  pronta, 
mentre  il  Miglio,  e il  Grano  possono  nascere  in  un  sol 
giorno;  nei  Fagioli,  e in  molte  piante  Ortensi  si  richie- 
dono più  giorni;  ma  nello  Spino  bianco  ( Grataegus  ino- 
nogyna  ) ,e  nel  Nocciuolo  ( Corylus  Avellana  )può  ritar- 
dare ancora  due  anni. 

Può  per  altro  sollecitarsi  questa  operazione  della 
Natura  con  diversi  mezzi,  specialmente  con  l’acido  mu- 
riatico ossigenato,  come  ha  dimostrato  Einuph  in  una  sua 
Memoria,  inserita  nel  nuovo  Giornale  chimico  di  Klaproth , 
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facendo  ili  più.  vedere,  che  un  tale  acido  non  avca  in 
«cguito  alcuna  influenza  sulle  giovani  piante  fuori  di  ter- 
ra. Humbold  ha  indicato  fra  gli  ossidi  metallici  quello 
rosso  di  Piombo , ed  il  nero  di  Manganese,  come  favorevoli 
alla  vegetazione (i).  L’acido  nitrico  ha  dato  qualche  ri- 
sultato vantaggioso , mentre  dal  suddetto  Einoph  vien  ri- 
portato, che  essendosi  con  esso,  diluto  in,  8.  parti  di  a- 
cqua  , annaffiato  un  campo  seminato  pet-  due  terza  incir- 
ca di  Erba  medica  ( Medicago  sativa  ) , non  si  distinse 
differenza  sensibile  nel  primo  anno*,  ma  nel  secondo  i due 
terzi  del  campo  bagnato  con  tale  acido  fecero  osservare 
in  un  modo  assai  manifesto  , che  l’altezza  di  quella  pian- 
ta vi  era  molto  considerabile , più  verde , e con  gli  steli 
più  forti , che  nell’  altro  terzo , che  non  avea  subito  alcu- 
na preparazione.  Il  Nitrato  di  potassa  è anch’  esso  rico- 
nosciuto favorevole  alla  germinazione  ; ma  lo  Solfato  di 
ferro,  e il  Muriato  di  soda  (se  pure  questo  non  sia  in  pic- 
colissima dose)  sono  contrarj  ; come  pure  non  si  è ottenuto 
alcun  vantaggio  dall’ elettricità  ordinaria,  nò  da  quella 
sviluppata  dalla  Pila  di  Volta,  e dai  diversi  gas;  del 
che  è facile  il  persuadersi , ammesso  quello  clic  abbia- 
mo accennato  sull’influenza,  e sugli  effetti  del  gas  ossi- 

feno  in  questa  operazione.  Una  tal  teorìa  tanto  piu  sem- 
ra  convalidata  dall’  esperienza  di  Achard  , per  la  quale 
risulta, che  nell’aria  compressa  si  facilita  la  germinazio- 
ne , la  quale  tanto  più  si  accelera , quanto  più  quella  vie- 
ne ridotta  in  un  volume  più  piccolo . 


(l)  Fra  le  varie  sostanze  impiegate  per  confrontare  quali  di 
esse  favoriscano  più  la  germinazione,  l’ossido  nero  di  Man- 
ganese può  meritare  la  preferenza,  non  solo  per  accelerarla, 
ma  ancora  per  sostenerne  poi  la  vegetazione . Egli  cede  facil- 
mente il  suo  ossigeno  , per  cui  è più  pronta  la  formazione  del 
gas  acido  caibonico;  onde  si  spiega,  perche  un  seme  posto  a 
contatto  con  esso  può  nascere  più  presto;  come  pure  per  la 
facilita  di  riacquistare  il  principio  vitale  perduto  , si  Compren- 
de come  possa  essere  ancora  un  veicolo  combinato  per  favo- 
rire in  seguito  l’ aumento  della  pianta  , a cui  è necessario 
sgravarsene  . 
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• La  Luce  , come  giìt  abbiamo  detto,  si  oppone  a 
questo  primo  sviluppo  del  seme  ; ma  un' esperienza  di  La- 
niothe  (i)  potrebbe  dimostarc  1‘  influenza  favorevole  del 
calore.  Di  due  casse  ripiene  dell’  istessa  qualità  di  ter- 
ra, e destinale  a ricevere  il  scine,  una  era  inclinata,  o 
1’  altra  orizzontale . Ambedue  erano  vicine  fra  loro,  ed 
egualmente  all’esposizione  del  Mezzo  giorno.  I semi, 
che  erano  nella  cassa  inclinata  hanno  mostrato  i loro  lo- 
bi - giorni  prima  di  quelli,  che  erano  nella  cassa  oriz- 
zontale, e le  piante  vi  hanno  sviluppato  con  miglior  suc- 
cesso. Il  suddetto  Autore  avverte,  che  il  grado  d’incli- 
nazione era  tale , che  i raggi  del  Sole  vi  cadevano  per- 
pendicolarmente. Sembra  però  probabile  che  i raggi  so- 
lari essendo  in  tal  guisa  reflessi  sopra  se  stessi  dovessero 
meglio  penetrare  nel  seno  della  terra  , mentre  se  essi 
sono  ricevuti  obliquamente  sopra  una  superficie  pinna  ri 
/ormano  un  angolo  d’incidenza  minore  del  retto. 

DFLLE  PREPARAZIONI  DEI  SEMI.  Determinata  l’a- 
zione reciproca  del  carbonio  del  seme  con  1' ossigeno , ad  l'o- 
vata dal  calore,  e dall’umidità  , si  potili  giudicare  del  me- 
rito di  tante  preparazioni  proposte  sì  dagli  antichi  , che  dai 
moderni  Agricoltori,  non  solo  per  accelerare  la  germinazio- 
ne  , ma  ancora  per  ottenere  un  prodotto  maggiore  , trattando^ 
si  specialmente  della  sementa  del  Grano  . 11  sugo  delle  mas- 
se dello  stabbio,  I’  orina  umana,  il  ranno,  la  colombina, 
la  pollina  , il  pecorino  , il  nitro  , la  morchia  dell’  olio  ec.  han- 
no formato  delle  ricette  , che  varj  Autori  si  sono  indotti  a 
palesare  come  il  miglior  dono,  che  potessero  fare  alla  Società. 
Ma  la  nuova  Chimica  ci  dimostra  che  tali  sostanze  non 
tendono  ad  altro  , che  a caricare  il  seme  di  ossido  di  carbo- 
nio , o d’  idruro  carbonioso;  onde  potrebbero  essere  utili  in 
quanto  hanno  meno  bisogno  di  attrarre  tali  principi  dal  ter- 
riccio per  presentare  nella  vegetazione  successiva  un  miglior 
risultato.  Arthur  Yuung  perù  espone  1 5.  esperienze  fatte  con 
diverse  lissivic  date  al  Granp  avanti  di  seminarlo;  ma  non 
avendo  ottenuto  alcuno  effetto  vantaggioso , ne  stabilisce  3’  inu- 
tilità, e conclude  che  non  può  ottenersi  un  prodotto  ab- 
bondante, che  dalla  bunna  scelta  del  seme,  dai  lavori,  da- 
gl’ ingrassi  , e dalla  alternativa  bene  intesa  delle  raccolte  . 

(i)  flibj.  Phys.  Econ.  Ap.  Ili-  Voi.  II.  p.  typ. 
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Non  vi  è che  la  Calce  , la  quale  possa  essere  utile  p rt 
preservare  specialmente  il  Grano  da  varie  malattie  , come 
dalla  Volpe  . A tale  oggetto  ai  bagna  il  acme  con  acqua  di 
calce  , e quindi  .si  asperge  con  la  polvere  di  calce  viva,  a- 
gitandolo  , e rivoltandolo  finche  apparisca  tutto  come  confet- 
tato. Può  usarsi  ancora  il  seguente  processo:  nel  tempo  , che 
bolle  una  quantità  di  acqua,  che  sia  1’  S.a  parte  in  peso  dii 
Grano  da  seminare  , vi  si  getta  la  24. ma  parte  in  misura  di  cal- 
ce viva  , e fresca  , abbassando  la  spuma  con  acqua  fredda  , se 
minacciasse  di  escire  dalla  caldaja  . Si  getta  poi  quest’acqua 
così  preparata  in  un  tino  ove  ve  n’  è altrettanta  pura-,  e quan- 
do il  tutto  è ben  raffreddato  vi  s’  infonde  il  seme  per 
ore  , mescolando  con  un  bastone  , e togliendo  tutti  i granelli 
vani,  che  vengono  a galla.  Dopo  ciò  si  distende  il  Grano, 
e quando  è ben  prosciugato  si  gemina  . 

DELLA  SEMENTA  IN  GENERALE.  L’epoca  di  semina- 
re è determinata  dalla  natura  del  clima,  dei  terreni  c delle 
piante  . Allorché  sono  cessati  i geli , e che  il  suolo  è divenuto 
trattabile  per  le  pioggie,vi  si  affida  una  gran  quantità  di 
temi  di  alberi  , di  piante  per  le  praterie  naturali  , di  alcu- 
ni cereali,  e di  varie  piante  ortensi.  In  generale  però  la  ma- 
turità dei  semi  serve  di  norma  per  il  tempo  più  adattato  alla 
sementa  •,  onde  1’  Autunno  , in  cui  molti  frutti  sono  già  per- 
fettamente maturi , indica  eh’  essi  debbono  essere  consegnati 
al  terreno,  specialmenre  se  sieno  indigeni  al  nostro  clima. 
Ma  siccome  la  massima  pa;tc  sono  estranei  all'  Europa  , 
quantunque  naturalizzati  , però  conviene  uniformarsi  alle  di- 
verse ciscostanze  della  temperatura  , dell’  esposizione  , e del- 
le qualità  del  terreno,  in  coi  sono  stati  introdotti.  E'  ne- 
cessario poi  il  sapere  adattare  i diversi  vegetabili  al  luogo  , 
che  loro  più  conviene  . Così  una  pianta  alpina  si  seminerà 
inutilmente  in  un  luogo  basso  , e paludoso  ; nell’  istessa  guisa 
che  una  pianta  aquatica  riescila  difficilmente  sopia  un  mon- 
te , o in  un  terreno  asciutto:  come  pure  non  si  otterranno 
mai  frutti  saporiti,  e legumi  abbondanti  in  un  luogo  ombro- 
so . 11  modo  ancora  di  seminare  può  influire  per  il  buon  e- 
sito  dei  prodotti  , mentre  se  1 semi  sono  troppo  profondi  non 
nascono  che  con  difficoltà  , o portano  seco  i germi  di  varie 
malattie,  che  si  sviluppano  poi  allorché  la  pianta  è adulta-, 
ovvero  se  non  vengono  coperti  sufficientemente  dalla  terra, 
oltre  ad  essere  più  facilmente  il  pascolo  degli  animali,  vie- 
ne impedita,  o danneggiata  la  germinazione  dal  contatto  dcl- 
1’ Atmosfera . Ma  ciò  difenile  dalla  grandezza  dei  semi . An- 
che dal  seminar  rado,  o fìtto  possono  ottenersi  delle  diffe- 
renze notabili  pei  la  vegetazione  più  o meno  felice  delle  pian- 
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te , che  ne  risultino  ; ma  a tal  proposito  convicn  riflettere  a 
varie  circostanze.  Così  trattandosi  di  terreni  sterili,  e mon- 
tuosi converrà  di  seminar  fitto  , al  contrario  che  nei  luoghi 
fertili,  e in  piano  sarh  utile  la  sementa  rada  . Ordinariamen- 
te si  seminano  a mano  i Cereali,  t Foraggi,  e gli  E-.baegi- 
I semi  molto  minuti  si  mescoleranno  con  la  sabbia  per  »par- 
gerli  con  uniformità,  dal  che  dipende  I’ abilita  di  chi  è de- 
stinato a questa  faccenda  importante,  quantunque  perlopiù 
non  vi  si  faccia  attenzione  alcuna.  Se  in  vece  di  seminare  a 
mano,  si  potessero  piantare  i semi  , si  avrebbe  oltre  un  rispar- 
mio di  sementa  ancora  un  prodotto  maggiore,  perchè  più  li- 
bera riesce  la  vegetazione  delle  piante  . E siccome  sareb- 
be molto  fastidioso  di  disporre  in  tal  guisa  i semi,  perciò 
all’ oggetto  di  affrettarne  l’operazione  sono  stati  immaginati 
i Piantatori  o Seminatori , coi  quali  possono  disporsi  con  re- 
golarità, cioè  a giusta  distanza  fra  loro,  e a conveniente  ed 
uniforme  profondità.  La  terra  troppo  umida,  o poco  lavorata 
è del  più  grande  ostacolo  per  il  felice  sviluppo  del  seme. 

DEL  SEMENZAIO.  Ogni  altro  modo  di  riproduire  gli 
alberi  fuori  che  per  seme  può  alterare  la  specie,  o degradarla 
in  guisa  che  oltre  ad  aversi  dei  soggetti  di  una  costituzione 
poco  permanente,  e di  una  fibra  molle,  poco  serrata  , e non 
adattata  all’uso  delle  arti,  si  rischia  ancoro  che  sieno  steri- 
li, ovvero  che  i loro  semi  non  riescano  fecondi.  Gli  alberi 
fruttiferi  dcrivnti  da  seme  sostengono  meglio  1’  operazione 
dell’  innesto,  e con  più  sicurezza  si  prestano  al  miglioi amen- 
to dei  frutti  ; come  pure  dal  seminare  i loro  noccioli  o semi 
possono  ottenersi  delle  varietà,  che  partecipando  della  natuia 
salvatica,  e della  domestica  , accrescano  la  serie  di  un  Po- 
v.eto  . Si  debbono  scegliere  i semi  più  pesanti , meglio  nutriti 
e perfezionati  , osservando  che  i frutti  , da  cui  si  tolgono  , 
sieno  giunti  ad  una  compii  ta  maturila,  essendocene  molti, 
che  richiederebbero  ancora  di  marcire  . 

Il  miglior  modo  di  seminare  gli  alberi  sarebbe  sul  porto, 
o a dimora,  onde  evitare  i pericoli  della  trapiantazione  ; «* 
potrebbero  difendersi  le  giovani  piante  dagli  ardori  dell’  fi- 
atate con  l’ombra  di  altre  piante  annue  di  pronta  vegetazio- 
ne . La  Querce  infatti , e gli  Alberi  resinosi  riescono  difficil- 
mente quando  si  debbono  trapiantare-,  ma  sono  tantP,e  così 
continuate  le  cure,  che  richiedono  tali  piante  nella  loro  in- 
fanzia, oltre  i rischj  che  correrebbero  in  uno  stato  isolato, 
e nelle  Stagioni  contrarie,  che  conviene  ricusare  a tale  idea, 
e destinare  per  simil  specie  di  sementa  un  luogo  preparato, 
difeso,  e a porrata  del  Coltivatore.  Qualora  non  si  voglia  fa- 
re uso  di  casse,  o di  vasi,  i quali  hanno  il  vantaggio  di  es- 
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sere  trasportati  in  un  luogo  riparato  per  salvare  la  sementa 
o dagli  ardori  dell’Estate,  o dai  rigori  dell'Inverno,  si  ri- 
serberà una  porzione  di  suolo  per  fare  il  Semenzaio  . Dee  que- 
sto essere  esposto  fra  Levante,  e Mezzo-giorno,  c in  un  ter- 
reno facile  , ma  non  molto  profondo  , acciocché  le  piante  ra- 
dichino più  orizzontalmente,  che  all’ ingiù  . Conviene  osser- 
vare che  la  terra  sia  bene  sbarazzata  dai  piccoli  sassi , molto 
divisa,  e difesa  da  una  chiusura  qualunque,  la  quale  sia  a- 
dornata  di  piante  in  modo,  che  con  la  loro  ombra  proteg- 
gano le  tenere  piante  , che  debbono  svilupparsi . La  qualità  della 
terra  poi  dee  essere  mediocre  , e analoga  a quella  in  cui  deb- 
bono essere  disposte  le  piante  adulte  . In  una  cattiva  terra  ven- 
gono le  piante  difettose,  e vegetano  lentamente,  c in  una 
troppo  sostanziosa  acquistano  un  soverchio  vigore  , per  cui 
difficilmente  poi  si  accostumano  ad  un  terreno  di  qualità  in- 
feriore, se  pure  non  vi  periscono. 

Stabilito  il  Semenzaio  si  fanno  delle  divisioni,  o porche  di 
un  piede  in  circa  , o ancora  più  secondo  la  qualità  dei  semi, 
distribuendo  in  modo  i solchi,  che  possano  servire  di  sco- 
lo, c formando  dei  sentieri  da  potere  annaffiare,  sarchiare  , 
e ripulire  dalle  mal’ erbe  le  piante.  Conviene  poi  disporre  i 
semi,  separandone  le  qualità,  in  modo  che  quando  sono  na- 
ti , 1’  ombra  delle  foglie  più  grandi  non  danneggi , o soffoghi 
le  più  piccole.  La  sementa  dei  frutti  a seme  si  fa  non  molto 
rada  a Primavera  , e quella  dei  frutti  a nocciolo  sogliono  se- 
minarsi nell' Autunno  alla  distanza  di  circa  un  palmo  , e al- 
la profondità  di  4*  dita  ; che  cosi  dopo  1’  Inverno  saranno  atti 
a germinare,  osservando  di  situarli  nel  terreno  colla  punta 
all'  ingiù  verso  il  centro  . I semi  degli  Alberi  boschivi  si  se- 
mineranno dopo  la  loro  maturità  per  quanto  è possibile,  lo 
che  dovrebbe  farsi  generalmente,  mentre  i semi  appena  ma- 
turi nnscono  prima  di  quelli , che  si  riserbano  ad  altra  Stagio- 
ne. Ma  d’altronde  riflettendo  al  guasto,  che  potrebbero  fare 
sulla  sementa  gl’insetti,  la  quantità  delle  pioggie  , e il  rigo- 
re dei  geli  , si  rende  perciò  preferibile  il  principio  della  Pri- 
mavera. Per  conservare  poi  a tali  semi  tutta  la  loro  freschez- 
za si  userà  la  stratificazione , che  consiste  nell’ alternare  i se- 
mi , specialmente  capsulari,  con  degli  strati  di  sabbia,  o di 
terra  dentro  una  cassetta,  la  quale  allorché  è ripiena  si  ripo- 
ne in  una  cantina  , avvertendo  di  manteneili  moderatamente 
umidi  . Così  al  fluir  dell’  Inverno  avendo  la  maggior  parte 
germinato  si  disporranno  nel  Semenzaio  alla  distanza  , eh 
occorre.  Un  tal  metodo  è assolutamente  più  vantaggioso  del- 
l'uso di  tenere  tali  semi  infusi  ili  qualcuno  di  quei  fluidi 
preparati , che  a tale  oggetto  propone  il  Malpighi  nel  suo 
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Trattato  della  vegetazione  ; ovvero  nell’  acqua  pura  , espo- 
sta ad  una  moderata  temperatura  , o di  raschiarli  con  una  li- 
ma , o contro  una  pietra  , per  facilitare  1'  infiltrazione  del- 
1’  umidità  . 

DEL  LAVORO.  Al  felice  sviluppo  dei  semi,  e da  una 
propizia  vegetazione  delle  piante  adulte  intuisce  questa  im- 
portante operazione  di  Agricoltura,  per  cui  mediante  la  Van- 
ga , o 1’  Aratro  rivoltandosi  la  terra,  e dividendosi  nelle  sue 
più  minute  parti  , si  renile  essa  capace  di  meglio  assorbire  i 
principi  nutritivi  degl’ingrassi,  e i benefizi  delle  meteore} 
oltre  a presentare  un  minore  ostacolo  alle  radici  , che  cosi 
hanno  una  maggior  facilità  di  fortificarsi  nel  suolo.  Teofra- 
fro  al  lib.  III.  Cap  14.  de  Caus.  Piant.  spiega  in  tal  guisa  i 
vantaggi  del  Lavoro , il  quale  poi  venne  successivamente  rac- 
comandato <on  tanto  calore  da  Catone,  Varrone  , Virgilio, 
e Plinio.  Columclla  lib.  II.  Cap.  2.  Sez.  4.  era  sì  penutrato 
dall’  importanza  di  simil  faccenda  , che  definì  La  Coltivazione 
non  est  ere  altra  cosa,  che  aprire  la  terra  per  tarla  fermenta- 
re . Perchè  poi  il  Lavoro  corrisponda  allo  scopo  bramato  g’  in- 
contrano negli  Agronomi  antichi  molti  avvisi  , che  meritereb- 
bero P attenzione  ancora  d-i  un  Coltivatore  moderno  (aj . Co- 
sì una  loro  massima  era  di  eseguire  il  lavoro  a solchi  egua- 
li e stretti,  in  modo  da  non  distinguere  d’  onde  1’  aratro  fos- 
se passato,  all’oggetto  di  meglio  sminuzzare  il  terreno,  e 
distruggere  le  piante  nocive.  Ma  per  meglio  smuovere,  ed 
ottenere  la  terra  s’  indicavano  da  essi  ancora  i lavori  incro- 
ciati, per  cui  cantò  Virgilio  Georg,  lib.  1.  Vera.  9J. 

Et  qui , proscisso  qtiae  suscitili  aequnre  terga , 

Rnrsus  ni  obliqiitim  ver  so  perrtimpit  aratro  etc . 

Ma  ciò  , che  potrebbe  fare  arrossire  molti  Agricoltori  dei  no- 
stri tempi  si  è , che  veniva  raccomandato  il  lavoro  traverso 
nei  terreni  a pendio  , non  solo  per  defatigar  meno  gli  uomi- 
ni, e gli  animali,  ma  per  impedire  che  il  fior  di  terra  fos- 
se trasportato  dalle  pioggie  (a)  . La  maniera  poi  di  eseguirlo 

(a)  Fra  i primari  avvisi  dei  Rustici  Latini  vi  è quello  di  non 
lavorare  una  terra  bagnata  : Observandum  est  ne  lutosus  agi  r 
aretur;...  nam  terra  quae  lutosa  tractatur  in  primordio  , fornir 
toto  anno  non  posse  tractari  . Pntlnd.  lib.  II.  tit.  3. , e Plinio 
Nat.  Hist.  lib.  xeni.  Cap.  19.  Lurosam  terram  ne  tangito  . 

( b ) L'  Alamanni  ancora  persuaso  di  tal  consiglio  cantò 

Ove  in  alto  pendente  il  campo  stia  , 
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in  tali  lunghi  , come  si  rileva  in  Columella  li b.  II.  Cap.  4*  « 
era  Hi  dirigere  l’aratro  non  del  tutto  diagonalmcnce  alla  col- 
lina, ma  più  alto  a un  lavoro , e più  basso  a un  altro;  per 
lo  che  i solchi  del  precedente  lavoro  erano  in  qualche  modo 
tagliati  in  traverso , c la  terra  rimaneva  divisa  maggiormente . 
In  generale  i solchi  non  debbono  essere  mulco  lunghi,  e con- 
viene che  sicno  ben  diritti  per  il  facile  scolo  delle  acque  . 

La  profondità  del  lavoro  non  è di  minor  conseguenza  ; 
e in  ciò  non  poco  si  manca  ordinaria  mente  fra  noi  , ebe  per 
lo  più  si  ara  egualmente  sopra  tutti  i terreni,  e per  ogni  rac- 
colta; non  pensando  che  un  vegetabile  esige  una  terra  assai 
più  smossa  di  quello  che  gli  si  da  comunemente  , mentre  un 
altro  non  ne  riceve  i vantaggi,  che  poco  sotto  la  superfìcie. 
Los!  alcuni  Cercali  , e certi  Legumi  richiederanno  un  lavo- 
ro meno  profondo  delle  Patate , delle  Carote  ec.  ; nel  modo 
stesso  che  un  fondo  mediocre , e sabbionoso  dovrà  essere  sol- 
levato meno  di  un  argilloso  . Ma  la  qualità  ancora  dello  stra- 
to di  terra  sottoposto  dee  decidere  della  profondità  di  un 
lavoro  ; mentre  se  alla  superficie  la  terra  sia  sassosa  , c in- 
ternamente tenace,  convien  por  questa  al  di  sopra,»  1’  al- 
tra al  di  sotto  i come  pure  se  inferiormente  a uno  strato  di 
Argilla,  o di  Creta,  o sotto  ad  un  terreno  magro,  e rossa- 
stro per  il  ferro  , che  lo  colora  , si  trovasse  della  terra  vegeta- 
bile , o della  sabbia,  non  si  dee  niente  risparmiare  pei  ncon- 
duirc  queste  alla  superficie  , c per  ben  mescolarle  col  rima- 
nente Quando  poi  la  terra  al  di  sopra  sia  di  buona  quali- 
tà, e l'inferiore  sia  ingrata,  conviene  arare  leggieimcnre , 
procurando  però  ogn’  anno  di  sollevarne  uno  o due  diti  tra- 
versi per  convertirla  a poco  a poco  in  buona  qualità  . Si 
potrà  conoscere  la  qualità  degli  strati  inferiori  con  fare  del- 
le fosse  in  diverse  parti  del  campo  fino  alia  profondità  di 
due  piedi  : trattandosi  di  coltivare  dei  Cereali  , se  si  trova 
fino  a tal  segno  una  tetra  omogenea  , e di  buona  qualità  , 
suino  inutili  altre  riceiche  ; ma  se  debba  farsi  una  Coltiva- 
zione di  Alberi  converrà  saggiarla  più  internamente . 

11  numero  parimente  dei  lavori  da  d'arsi  al  terreno  può 
molto  variare  secondo  le  circostanze  . Così  se  si  romperà  la 
terra  con  la  vanga  ne  risulterà  un  vantaggio  anche  sestuplo 

Meni  a traverso  pur  l'  aratro  , e i buoi  : 

Perche  se  l' onda  poi  che  scorre  in  basso 
Scender  trovasse  alle  sue  voglie  il  rigo, 

P apulamente  , oline , donna,  e regina 
La  sementa  e ’l  tcrren  trarrebbe  al  fiume  . 

Coltiv.  lib.  I. 
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che  con  Paratre.  Ms  «ricrea  la  qualità  del  terreno,  e il  meto- 
do di  tenerlo  in  riposo  o no  , possono  decidere  del  numero 
dei  lavori  . Gli  Agronomi  antichi  , ebe  aveano  il  sistema  dei 
Maggesi , o riposi,  che  ormai  1’  esperienza  ha  convinto  essere 
contiarj  alle  regole  di  una  buona  Colti  razione , erano  divisi 
sul  numeto  dei  lavori  da  darsi  tu  tal  caso  Teofrasto  de  Caus. 
l’iant.  lib  III.  Cap.  ‘25.  ci  dice,  che  a suo  tempo  i Greci  fa- 
cevano il  primo  lavoro  alla  fine  dell’  Autunno  , il  secondo  a 
Primavera,  il  terzo  nell* Estate , c il  quarto  , eh’ era  assai  leg- 
giero , allorché  la  terra  dnvea  seminarsi  . Pictet  nel  suo  Trat- 
tato rler  Assolemens  ec.  è di  avviso  dt  lavorate  fino  a 6.  volte 
una  terra  in  maggeso  , all*  oggetto  di  ben  purgarla  dalle 
mal’ erbe,  e dai  semi  di  esse  . Ma  per  darò  un  tal  numero 
•li  lavori , e in  conseguenza  le  corrispondenti  erpicature  ( se  la 
natura  del  ceriono  1<<  richiede  ) conviene  essere  particolarmen- 
te favoriti  dalla  Stagione,  e dal  non  dover  travagliare  in  u- 
na  tenuta  troppo  '-asta  Nel  metodo  poi  di  tenere  il  campo  in 
una  continua  attività  si  d"on  sempre  lavorare  le  terre  immedia- 
tamente dopo  la  messe,  come  dimostrò  in  una  sua  Meritoria  il 
Marcii.  Ruhcrti  Pucci  { Voi.  IV.  pag.  i.3".  degli  Atti  della  R.Ac. 
dei  Georg  di  Firenze  ) , c quindi  in  quella  epora  , che*  dee  pre- 
cedere la  -ementa  dei  varj  prodotti.  Non  si  dcon  dunque  ta- 
volare le  terre  , se  non  in  quanto  c necessario  eh’ esse  riman- 
gano ben  divise,  e che  abbiano  il  tempo  d’imbeversi  dei 
pr  • n cip j fertili- zanti  dell’  Atmosfera  . Generalmente  un  terreno 
arenoso , o caldo  richiede  meno  iavoii  di  un  argilloso,  o 
freddo  , il  quale  per  vero  dire  non  si  migliora  che  con  le 
replicate  lavorazioni,  c con  adattarvi  le  piante,  che  più  gli 
cxrnvcng  mo . 

Molto  si  è disputato  sulla  qualità  degli  Animali  da  im- 
piegarsi per  I’  esecuzione  del  Lavoro  . In  molti  Paesi  i Caval- 
li , e i Muli  vengono  preferiti  ai  Bovi  , che  si  acculano  ili 
lentezza,  e di  una  certa  facilità  a contrarre  il  contagio  nell’e- 
pizootie  , tanto  fatali  alla  loro  specie  {a).  Rozicr  parla  molto 

(a)  Da  Omero  ri  rileva  , che  i Greci  stimavano  pii i le  Mule 
dei  Bovi  per  lavorar  le  terre. 

’AXX*  0 79  àii  f*  aviti  v Ztvov  t i or /«por  viìovreu 
'Eu/c*)’am’  (cu  ye rf  it  (Sovt  V{oq>ttirn?cu  tiri* 

'EXxk/Krcu  0H*to  frat^ntif  va xwr  eSforfOr,) 

Iliaci,  lib  *.  v.  35l. . 

Ma  quando  ei  fu  lontan  ( Dolone)  i pianto  un  andare 

Dt  Mule  I *he  miglior  de'  Bovi  sono 

A tirar  dal  p>o/ondo  Maggesato 

Campo  V aratro  di  duo  peni  fatto  ).  Salvini  . 

T tf 
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intorno  a cif*  con  la  più  grande  ragionevolezza  , e concluda 
che  il  bove  merita  la  preferenza  non  solo  per  1*  economia, 
con  cui  si  mantiene;  ma  perchè  ancora  quando  c avanzato 
in  età  è suscettibile  di  un  valore,  e perchè  resiste  assai  più 
alla  fatica  . 

DEGLI  STRUMENTI  AGRAR  J . I.  Per  il  lavoro  delle 
terre  la  Vanga  merita  la  preferenza  sopra  ogni  altro  strumen- 
to d’ Agricoltura , non  solo  per  la  di  lei  semplicità,  ma  an- 
cora perchè  con  essa  si  rompe,  si  solleva,  si  divide,  e si 
rovescia  meglio  il  terreno,  che  con,  1’ aratro  (a).  Per  un  ter- 
reno leggiero  , o già  smosso  dai  precedenti  lavori  potrà  esser 
piatta  ; ma  in  un  suolo  argilloso  , o tenace  dee  essere  pesan- 
te , più  appuntata  , e più  stretta  , oltre  ad  esser  munita  di  un 
manico  più  grosso,  e più  lungo.  Ordinariamente  verso  1’ 
estremità  inferiore  del  manico  poco  sopra  la  vanga  vi  c un 
anello  di  ferro,  che  nella  parte  anteriore  termina  in  uni 
porzione  orizzontale  parimente  di  ferro  , detta  staffale  , su 
cui  posandosi  il  piede  si  dà  allo  strumento  una  maggiore  azio- 
ne per  insinualo  nel  terreno  . Le  Terre  della  famiglia  di 
Rozier  erano  per  il  passato  lavorate  con  i bovi,  e davano 
a segale  "da  5.  a \.  per  uno,  restando  poi  la  terra  un  an- 
no in  riposo  ; ma  dopo  che  si  fece  succedere  la  vanga  all’ 
aratro  , quella  Possessione  rese  più  del  triplo,  mentre  anche 
il  maggese  divenne  capace  di  due  piccole  raccolte.  Cosi  nel 
Mugello,  una  delle  più  ricche  Provincie  della  Toscana,  si  dee 
secondo  il  dotto  Georgo*ìlo  Srnator  Tolomei  la  copia  , e la 
bontà  delle  raccolte  più  all’  uso  della  vanga  , che  alla  si- 

fa)  Il  Ligo  degli  antichi  sembra  essere  stato  simile  alla  no- 
stra vanga.  Catone  non  parla  di  tale  strumento , ma  Varrone 
dice  di  esso  lib.  ir.  deL.  L.Ligoquod  eo,  proptrr  latitudinem  , 
qund  sub  terra  facilius  legitur.  Orazio  ancora  Carni,  hb.  Ut. 
od.  6. parlando  degli  antichi  Guerrieri  Romani,  che  chiama  una 
razza  forte  di  soldati  contadini , dice  eh’  erano  assuejatti  a 
rivoltar  la  terra  col  ligo  Sabelliano 

Sed  rusticorum  masctila  militimi 

Proles , Sabellis  docta  Ligonibus 

Versare  glebas  . 

Columella  poi  nel  suo  Poema  lib.  X.  v.  88.  consiglia  di  rompe- 
re le  piote  , e le  zolle  con  i denti  di  un  ligo  rotto  . 

Mox  bene  cum  glebis  vivacem  cespit-s  herbam. 

Contundat  marrae,  vtl  fraCti  dente  ligotis  , 
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tuaziene  , benché  felice.  E'  imponibile  che  in  una  vasca  Te- 
nuta possa  rinunciarsi  all’  aratro  per  la  mancanza  di  braccia  la- 
voratrici ; ma  in  quei  piani  sicuati  a piè  dei  monti  non  sa- 
rebbe difficile  1’  impiegare  dei  Montagnuoli , I’  opera  dei  qua- 
li , oltre  un  prodotto  tanto  più  grande , sarebbe  ancora  ricom- 
pensata dal  risparmio  degli  animali  da  lavoro  , e degli  ar- 
nesi aratorj . 

L’  Aratro  dopo  la  vanga  è lo  strumento  più  utile  all’  A- 
gricoltura,  ed  il  più  comune  per  coltivare  i terreni,  i quali 
senza  di  esso  rimarrebbero  incoici.  Distinguesi  in  semplice, 
e composto.  Il  primo  non  ha  che  il  vomere  colle  orecchiette  * 
ina  il  secondo  oltre  il  vomere,  cioè  quel  ferro,  che  rompe 
il  terreno,  e per  cui  si  forma  il  solco,  ha  ancora  il  coltello , 
o coltro,  clic  serve  ad  aprire  in  avanti  la  strada,  per  cui  dee 
passare  il  vomere  medesimo  : il  rovesciatelo  , o orecchio  , rove- 
scia da  una  parte  la  terra  già  sollevata,  e la  stiva  , o stegola 
è il  pezzo,  col  quale  si  regola  l’aratro. 

Sembra  aver  tolto  Itozier,  allorché  dice,  che  anticamen- 
te qualunque  fosse  l'aratro  si  adoprava  indistintamente  in  un 
terreno  fotte,  e leggiero,  mentre  Catone  nel  rammentare  i 
due  aratri  Romanicum  , e Campanicum  dice  espressamente,  elle 
ii  primo  serviva  per  le  terre  tenaci,  rd  il  secondo  per  quel- 
le di  qualità,  oppostelo).  Palladio  cita  egualmente  due  specie 
di  aratro  1’  uno  semplice  , e 1’  altro  a due  orecchi  , di  cui  sem- 
bra parlare  ancora  Varrone.  in  sostanza  sebbene  non  cono- 
sciamo adesso  la  forma  esatta  degli  aratri  antichi  , si  rileva 
però  eh’ essi  ne  accano  di  molte  specie,  quantunque  forse  in- 
feriori ai  nostri . Essi  infatti  aveano  degli  aratri,  senza  orec- 
chi, oa  doppi  orecchi,  senza  coltelli,  e con  dei  coltelli, 
con  delle  ruote  , e senza.  Usavano  pure  dei  vomeri  a punta 
larga  , e a punta  stretta;  come  ancora  aveano  dei  vomeri  con 
delle  punte,  e con  delle  sommità  elevate,  e taglienti  (b). 

(a)  Aiatra  in  terram  vaiolaci  Romanica  bona  erunt,in  ter- 
ram  pallaio  Campana  a . Cat.  Cap.  1 35. 

(/>;  Nell’  Edizione  Hesiudi  Ascraei  quae  supersunt  cura  no- 
tili variorum  di  Tliom.  Robinson.  Oxonii  1 l'òl-  sono  delincati 
in  un  Rame  fra  gli  strumenti  ugrarj  1’  aratrum  coinpactum 
( •»»«»►) , c 1 ’ aratrum  nativum  ( a’fcTf  or  «»>«•>  ) . Dai 

seguenti  versi  di  Esiodo  si  rileva  la  qualità  dei  legni  , dei 
quali  era  composto  l’aratro. 

Attera;  tt'  a"  TrjXra;  asnlnitt 
Af t/è,  ìXo/Ja  Tftt a Si  itibjj 

cioè  : 
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Gli  aratri  con  le  ruote,  che  per  lo  più  «i  usano  nei  terre- 
ni tenaci  della  pianura,  non  sono  stati  approvati  da  alcuni  Au- 
tori , perchè  sono  più  pesanti  di  quelli  senza  ; ma  conviene 
osservare,  che  malgrado  il  peso  addizionale  del  traino  delle 
ruote  , c che  !’  attrito  debba  ancora  in  una  macchina  grosso- 
lana essere  più  forte  almeno  di  un  terzo  ( essendo  il  tut- 
to riportato  sulle  ruote  medesime  j la  resistenza  diminuisce 
in  proporzione , che  il  diametro  di  esse  è più  esteso  di  quello 
della  Sala  , cioè  del  pezzo  , eh’  entra  loro  nel  mezzo  . Così 
le  ruote  sostenendo  in  gran  parte  il  peso  dello  strumento  , 
diviene  in  conseguenza  più  facile  ad  essere  condotto  . Riflet- 
tendo poi  che  la  forza  del  tiro  si  effettua  , a partire  dalle 
spalle  degli  animali  fino  al  centro  della  ruota,  e non  come 
nell’  aratro  semplice  fino  al  vomere  , la  direzione  è meno 
obliqua  , e perciò  tanto  più  gli  animali  impiegano  minor 
forza  a proporzione  che  la  leva  , o raggio  della  ruota  è più 
lungo.  Non  è che  l’azione  della  leva  abbia  influenza  sul 
tiro  del  corpo  intero  dell’  aratro , ma  bensì  la  lunghezza  di 
essa  è vantaggiosa  per  gli  animali  , in  quanto  gli  fa  tirare  sopra 
una  linea  piu  parallela  alla  superficie  del  terreno.  Ecco  come 
le  grandi  ruote  sono  più  facili  a condursi  d-elle  piccole,  c come 
il  loro  attrito  gara  tanto  minore,  quanto  più  il  raggio  sar'a  lun- 
go ; come  pure  una  ruota  grande  supererà  più  facilmente  gli 
ostacoli  che  una  piccola . 

Guillaume  dk  una  Memoria  sopra  un  aratro  , che  rispar- 
mia la  metà  della  forza  per  c-  ridurlo,  come  può  vedersi  nella 
Bibl.  Hhys.  Econ.  di  Snnnim  An  IV.  Voi.  I.  pag.  S6S. , •>  nella 
Bibl.  Britann.  Juillet  1807.  -,  ma  l'Autore,  a conto  dei-quale 
si  vende  questo  strumento  , non  da  sufficiente  chiarezza-  nella 
descrizione,  e nella  figura  della  sua  nuova  macchina.  Sara 
perciò  più  utile  il  ricorrere  ad  una  dotta  Memoria  di  A r- 
buthnot  sulla  miglior  maniera  di  costruire  gli  aratri  , tanto 

• ' . L'  Olmo  c V alloro 

Se  a’  timon  denti  aratri  in  opra  è potto  , 

Ferme-zza  altra  non  e pari  alla  loro  ; 

Ed  il  Leccio  alle  bure  , r /’  aspra  e dura 
Querce  de’ tuoi  dentuli  usa  al  lavoro. 

Lanzi  . 

Parimente  nell’  Opera  di  Adam  Dickson  de  1'  Agricolture 
dea  Anciens  ti  ad.  dall'  Inglese  Paris  1802.  vengono  riportate 
le  principali  opinioni  di  ciò  che  appartiene  all ’ aratro  Roma- 
no , oltre  l'  in  tape  trainane  , eh’  esso  dà  a ciò  che  cantò  Vir- 
atilo . Georg,  lib.  I. 
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semplici  che  con  le  more  , la  quale  è inserita  nel  Voi.  II.  del 
Viaggio  all’  Lst  dell’ Inghilterra  di  Arthur  Young , che  fa 
parte  della  Raccolta:  Z.e  Cultivateur  Aitgloit  cc.  l'ans  iScl. 
Voi.  l S. 

3.  Il  Seminatore  inventato  da  Tuli  consiste  in  un  car- 
retto a due  ruote  , nell’  asse  o sala  di  cui  sono  fìssi  due 
tamburi  pieni  di  Grano  , nel  girare  dei  quali  dee  esso  escire  dai 
piccoli  fori  fatti  in  un  cerchio  regolare  a ciascuno  dei  detti 
tamburi:  dietro  questo  carretto  pende  un  asse,  che  striscian- 
do per  piano  sopra  il  terreno  con  l’ ajuto  di  alcune  traverse 
verticali  , che  sono  al  di  sotto  della  medesima  , viene  a stra- 
scinare la  terra,  e a spianarla.  Con  tal  macchina  si  semi- 
na nella  profondità , che  formano  i solchi  nel  terreno  , lo 
che  c causa  di  non  pochi  inconvenienti . Duhamcl  cercò  di 
migliorare  un  tale  strumento,  e il  Monconi  nel  suo  Pianta- 
tote  cc.  Venezia  l“"0.  da  la  descrizione , e la  figura  di  quel- 
lo di  sua  invenzione.  Il  .Seminatore  di  cui  tratta  Kozicr  è 
composto  di  un  cilindro,  la  superficie  del  quale  c incavata 
da  varie  cellule  a proporzionate  distanze,  nelle  quali  cade  il 
seme  , che  proviene  da  una  tramoggia  , che  è al  di  sopra  di 
tal  cilindro  . Nel  giro,  che  questo  esegue  , si  rivolta  il  seme, 
il  quale  trovandosi  dalla  parte  di  sotto  , e non  potendo  e»,e- 
re  ritenuto  da  quelle  cellule  , cade  in  quei  solchi  , che  il  vo- 
mere , di  cui  è armato  1’  instrumento  , avea  precedentemente 
formati  nella  terra,  stata  già  smossa  dai  lavori  ordinai j;  e 
quindi  la  sementa  vion  ricoperta  mediante  1* erpice  . Varj 
Agronomi  Inglesi  , fra  i quali  W ilson  , Ellis  , Mandali , Arbit- 
thnot  , ec.  hanno  construito  con  la  pm  grande  intelligenza 
una  tal  macchina;  e per  vero  dire  posta  da  essi  in  prati- 
ca ha  corrisposto  felicemente  ; e quel  clic  è piu  da  considera- 
re, si  sono  assuefatti  ì Contadini  a maneggiarla  con  la  piu 
gran  destrezza  . 

Questo  nuovo  metodo  ili  Coltivazione , immaginato  prima 
per  la  sementa  del  Grano  , è stato  applicato  ancora  per  quel- 
la di  altre  derrate  ; ma  richiede  oltre  il  Seminatore  un  cor- 
redo non  indifferente  di  altri  strumenti.  Gli  Inglesi  chiama- 
no Horse-ho e una  specie  di  aratro  leggiero  ad  una  ruota  so- 
la , tirato  da  un  Cavallo , per  cui  si  dii  un  secondo  lavoro 
alle  piante  disposte  a ranghi;  cioè  per  sollevar  loro  intorno 
la  terra  , oltre  a liberarle  dalle  mal’  erbe  . Meliish  ha  miglio- 
rato una  tal  macchina  con  duplicare  1’  effetto  , mediante  una 
maggior  lunghezza,  ed  un  cavallo  di  pitr.  In  sostanza  l’ef- 
fetto dell’  Horst-hoe  dipende  da  una  serie  più  o meno  gran- 
de di  piccoli  vomeri,  e di  scolte  punte,  ovvero  di  tance  la- 
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mine  piatte  di  ferro,  come  i Sarchiatori,  o Marrette  dei  giar- 
dini . 

E'  notabile  però,  che  il  più  grande  Agronomo  dell’ In- 
ghilterra, il  celebre  Arthur  Young  , il  quale  sebbene  negli 
Annali  da  esso  compilati  riporti  le  più  decisive  esperienze  in 
favore  di  questo  metodo,  ed  eseguite  da  varj  Autori,  non 
ostante  egli  9C  ne  mostra  apertamente  contrario  , e preferisce 
il  modo  solito  di  seminare  a mano.  Oppone  egli  , che  un  tal 
sistema  richiede  tanti  lavori  intermedi  avanti  di  giungere  al- 
la raccolta  , che  spesso  la  spesa  , se  non  assorbisce  il  guada- 
gno, lo  può  per  lo  meno  eguagliare  a quello  di  un  prodotto, 
quantunque  più  scarso  , che  è risultato  dalla  sementa  ordi- 
naria . Un  campo  seminato  a mano  si  lascia  a se  stesso  fino 
alla  raccolta  , se  si  eccettui  qualche  ripulitura  che  può  e- 
sigcrc  ; ed  oltre  a ciò  la  maggior  quantica  della  paglia  che 
ne  risulta  è un  oggetto  della  più  grande  importanza  . E'  vero 
che  nel  nuovo  metodo  possono  ricompensare  le  praterie  arti- 
ficiali -,  ma  non  in  tutti  i luoghi  possono  stabilirsi  o per  la 
difficoltà  dell’  irrigazinne  , o per  la  situazione  commerciale. 
Per  quanto  semplice  poi  sia  la  costruzione  di  un  Seminatore 
egli  presenta  sempre  una  certa  complicanza  , e u na  certa  spe- 
sa per  la  sua  costruzione,  e riparazione:  ostacolo  non  indif- 
ferente, anzi  contrario  alle  mire  della  l-uona  Agricoltura  , che 
negli  strumenti  richiede  la  massima  semplicità,  per  la  natura 
delle  mani  di  chi  dee  usarli.  La  facilità  ane.ora  di*poter  ri- 
mediare nel  tempo  dell’ operazione  quasi  nel  momento  ai  gua- 
sti , che  potrebbe  subire  uno  strumento  , renderà  sempre  più 
raccomandabile  quello  , che  sarà  meno  complicato  . Per  le 
piante  ancora  si  rare  fra  loro  si  esaurisce  più  facilmente  l’ u- 
midità  del  terreno  , che  piuttosto  secondo  la  posizione  di  es- 
so , o la  natura  del  clima  dovrebbe  trattenersi , onde  opporsi 
ni  danni  della  siccità.  Si  dee  pure  riflettere  , che  il  bestiame 
nelle  campagne  non  ha  solamente  per  oggetto  il  lavoro,  o il 
trasporto  delle  derrate,  ma  si  valuta  ancora  per  lo  stabbio, 
di  cui  non  si  saprebbe  mai  abbastanza  aumentare  la  quanti- 
tà ; onde  il  minor  numero  delle  paglie,  conseguenza  di  una 
raccolta  rada  , merita  anche  a tal  proposito  una  somma  con- 
siderazione . Dovendosi  finalmente  in  tutta  la  sua  estensione 
adottare  la  Coltivazione  a ranghi  per  ogni  specie  di  raccol- 
ta , quale  apparato  di  strumenti  converrebbe  a un  Agricolto- 
re per  adattarli  ad  ogni  qualità  di  produzione  ? Non  c per 
opporsi  ad  un  sistema  , che  d’  altronde  ha  i più  gran  pregj  , 
ma  per  dimostrare  quanto  conviene  esser  cauti  prima  di  ri- 
cusare in  Agricoltura  alle  pratiche  ordinarie,  e che  un  uso 
antichissimo  ha  sanzionato . 


4-  L’  Erpice  è uno  strumento  non  meno  necessario , men- 
tre con  «so  si  ricuopre  di  terra  il  seme  recentemente  sparso, 
si  rompono  le  zolle,  e si  unisce  la  superficie  del  suolo  dopo 
averlo  lavorato.  Quello  , che  ci  descrive  Varrone  , consiste  in 
una  tavola  munita  di  molti  denti,  condotta  dai  Bovi , come 
un  carretto ,, per  strappare  le  radici  dalla  terra  . L’ Erpice  piat- 
to poi  consiste  in  un’  asse  piana  , con  cui  si  eguaglia  il  ter- 
reno ; ma  anche  un  fagotto  di  frasche,  o di  pruni  può  servi- 
re di  Erpice  . E'  questione  se  si  debba  erpicare  ad  ogni  lavo- 
ro, o semplicemente  dopo  le  semente.  Nel  primo  caso  la  su- 
perficie bene  appianata  permetterà  di  fare  dei  solchi  miglio- 
ri per  il  lavoro  successivo-,  ma  trattandosi  di  un  terreno  in 
collina  più  ch’egli  sar'a  unito,  con  altrettanta  facilita  la  ter- 
ra sarà  trasportata  via  da  una  pioggia  violenta.  Riflettendo 
poi  che  1’  oggetto  del  lavoro  è di  sollevare  la  terra  , in  mo- 
do. eh’  essa  presenti  all’  aria  un  maggior  numero  di  contatti  , 
acciò  possa  meglio  ricevere  i benefiz)  delle  meteore  ; con  l’er- 
pice, che  appiana  la  terra,  s’  impedisce  una  tale  influenza. 
Ma  la  qualità  del  terreno  può  decidere;  mentre  nelle  terre 
leggiere,  che  in  conseguenza  del  lavoro  possono  perdere  più 
di  quello  che  acquistano,  sark  utile  l’erpicatura  dopo  ognu- 
no di  essi  , clic  al  contrario  potrà  risparmiarsi  fino  alla  se- 
menta nelle  terre  tenaci.  In  queste  per  altro  onde  rompere 
le  zolle  è stato  consigliato  1’  erpicare  avanci  il  lavoro  una  , 

0 più  volte  con  degli  erpici  forti  , e pesanti  , resi  tali  anco- 
ra con  dei  pesi  addizionali  . Si  ha  così  il  vantaggio  di  svel- 
lere, e di  trasportare  all’estremità  del  campo  un’ infinita  di 
mal’ erbe,  che  sarebbero  poi  di  ostacolo  nell’aratura. 

Tali  sono  i primarj  strumenti  per  eseguire  i lavori , ai 
quali  potrebbero  aggiungersene  altri  secondarj , come  il  Ra- 
strello, la  Zappa,  la  Alar  retta , i\  Forcone  cc.  ; ma  essi  so- 
no abbastanza  conosciuti  da  poterne  qui  lasciare  la  descri- 
zione («)  . 

(a)  Gli  antichi  Agricoltori  uvea  no  il  Cratcs,  che  probabilmen- 
te era  un  erpice  perfezionato  i il  Rastrum  che  corrisponde  al 
nostro  Rastrello  , e con  cui  si  rompevano  le  zolle  s il  òarcu- 

1 uni  eli  era  una  specie  di  Manetta,  con  cui  si  sarchiavano 
le  piante  ; il  Bidens  , eli  era  probabilmente  un  instrumento  a 
due  denti,  e che  si  usava  per  una  terra  dura , e pietrosa : la 
Pala  sembra  secondo  Columetla  che  fosse  di  legno  con  la  sua 
estremità  di  ferro  : ma  è da  supporsi  ancora  che  tale  stru- 
mento corrispondesse  al  Ligo  -sopra  descritto  ; la  Dolabra  era 
una  specie  di  ascie  per  tagliare  le  radici,  che  si  opponevano 
al  passaggio  dell' aratro . La  Securis,  che  avea  la  forma  di 
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CAPITOLO  IV.  ; 

i 

dell’  accrescimento  delle  piante  . 

Idei  Vivaio  . 

-A-ppena  che  la  radicela,  e la  pliunula  hanno  do- 
po la  germinazione  acquistato  tutto  il  vigore  necessarioa 
nutrirsi  con  forze  loro  proprie  , può  dirsi  formata  la  pian- 
ta , essendosi  la  prima  trasformata  in  radice , e 1’  altra 
in  stelo.  Uno  dei  primi  effetti  della  vegetazione  è l’ac- 
crescimento di  ambedue  queste  parti  ; ed  è tanto  più  ra- 
pido quanto  è più  prossimo  al  principio  della  vita  vege- 
tabile . Così  tutte  le  piante  si  allungano  in  un  dato  tem- 
po più  quando  sono  giovani  , e tenere , che  allorché  so- 
no adulte;  ma  sono  sempre  suscettibili  di  aumentarsi  in 
tutti  i sensi,  se  sieno  favoriti  dalle  circostanze  , fino  a qual- 
che tempo  avanti  la  loro  morte.  Se  nell"  età  matura  per 
altro  non  acquistano  più  dimensione  in  grossezza,  e scar- 
samente tu  lunghezza  , ciò  dipende  dall’ indurimento  de- 
gli organi  .prodotto  dalle  molecole  nutritive,  che  ostrui- 
scono la  maggior  parte  delle  maglie  del  tessuto  vivente. 
Giunta  poi  la  pianta  alla  vecchiezza  sembra  piuttosto  e- 
saurirsi , mentre  le  di  lei  parti  perdono  con  la  consisten- 
za anche  una  certa  rigidità,  e vanno  gradatamente  di- 
minuendo di  vigore.  Questo  avviene  perchè  la  loro  so- 
stanza si  consuma  senza  ri  pararsi , non  essendo  il  decremen- 
to negli  esseri  organizzati  altra  cosa,  che  il  non  accre- 
scimento per  l’ incapacità  a nutrirsi. 

Tale  è in  generale  1’  andamento,  con  cui  si  accre- 
scono i vegetabili  ; ma  non  è si  facile  il  comprendere  e- 

mezza  Luna  ; le  Marra  , che  Plinio  rammenta  come  propria 
a ripulire  V Elba  medica.  Malti  altri  strumenti  degli  Antichi 
potrebbero  ancora  rammentarsi  ; onde  sembra  fondata  V asser- 
zione del  dotto  Inglese  Dtckson,  che  dice  avere  essi  posseduti 
un  maggior  numero  di  strumenti  di  noi,  e che  meglio  di  noi 
i onosccvano  l’  arte  di  lavorare  i terreni. 
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«attamente  por  quali  meni  proceda  la  Natura  , mentre 
converrcbl>e  essere  al  tatto  del  modo,  con  cui  s’  insi- 
nuano per  1 diversi  organi  interni  i principi  nutritivi, 
e come  questi  si  modifichino  in  ragione  delle  parti , che 
incontrano;  come  pure  bisognerebbe  conoscere  con  mag- 
gior perfezione  l’  interna  struttura  delie  piante  medesi- 
me, non  solo  nelle  diverse  specie  di  esse,  ina  ancora  nei 
primi  momenti  della  loro  vita:  lo  che  6 incompatibile 
con  1’  estrema  piccolezza , e mollezza  delle  parti . 

Il  primo  , e maggiore  accrescimento  si  presenta  dal- 
la radice  nel  prolungamento  del  suo  fittone  , che  tra- 
manda un  numero  più  o meno  grande  di  radici  latera- 
li, che  servono  di  un  sostegno  magggiore  alla  pianta  , 
e come  di  altrettante  sorgenti  inesauribili  per  la  di  lei 
nutrizione.  Lo  stelo  aneli’ esso  divenendo  più  consistente 
per  il  corpo  legnoso, che  s’ indurisco  all’ interno,  e per 
una  scorza , che  lo  ricuopre  esternamente , si  accresce 
in  tutte  le  dimensioni;  ma  non  potendo  finalmente  so- 
stenere egli  solo  un  afflusso  sì  energico  di  vegetazione, 
si  suddivide  in  rami , o in  foglie  , che  dimostrano  final- 
mente completo  il  »li  Ini  sviluppo.  Ma  prima  che  l’acr 
crescimento  giunga  a tal  segno,  si  osserva  sotto  la  pri- 
ma scorza,  elicsi  formò  dopo  la  germinazione  nel  gio- 
vane stelo,  un  piccolo  cono  legnoso  vuoto,  die  contie- 
ne la  midolla,  e termina  per  lo  più  in  un  bottone,  d’  on-, 
ile  esce  la  nuova  messa , eoe  nell*  elevarsi  forma  poi  il 
tronco  principale.  Altri  bottoni  laterali  disposti  obliqua- 
mente si  convertono  in  egual  modo  in  rami  ; e così  for- 
mandosi successivamente  ucll’  estremità  superiore  del- 
1’ uno , e degli  altri  un  nuovo  cono  terminato  dal  suo 
bottone  particolare,  si  ricuopre  il  getto  anteriore.  One- 
sti accrescimenti  , che  si  riguardano  come  il  risultato 
della  vegetazione  di  un  anno,  derivano  in  sostanza  da 
un  numero  di  distensioni  infinitamente  sottili , che  han- 
no avuto  luogo  continuamente  nel  tempo  che  il  sugo 
era  in  movimento.  Genera  Unente  l’aumento  in  lunghez- 
za termina  prima  di  ([nello  in  larghezza;  ma  ambedud 
sono  limitati  in  ragione  della  diversa  natura  delle  piuu- 

v V 
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te.  E'  notabile  poi  , che  gli  steli  adulti  non  si  allunga- 
no in  tutta  la  U»ro  estensione , ma  soltanto  per  la  lo- 
ro estremità  superiore;  intatti  i rami  di  un  albero , che 
sono  ad  una  certa  altezza  del  tronco,  si  conservano  sem- 
pre al  medesimo  livello,  quantunque  la  pianta  si  accre- 
sca in  tutte  le  altre  dimensioni. 

Varie  opinioni  hanno  avuto  luogo  onde  spiegare  i 
fenomeni  dell’  accresci  mento  . Daubenton  pensava  , che 
le  piante  erbacee,  fra  le  quali  considerava  la  Palma, 
si  allungassero  mediante  la  loro  midolla  per  le  parti  su- 
periori . e che  gli  alberi  crescessero  per  soprapposizio- 
nc  di  strati  concentrici  del  libro.  Jussieu  poi  credo  che 
trasudi  nel  tempo  del  sugo  fra  la  scorza,  ed  il  legno 
ima  sostanza  mucillagginosa  e organizzata,  detta  ( Cam- 
bium  ),  che  nel  consolidarsi  dia  origine  a quelli  strati 
corticali,  e legnosi,  dai  quali  dipende  P accrescimento 
annuo  del  tronco  di  un  albero  in  grossezza.  Ma  Sencbier 
osservando,  che  per  mezzo  del  Recipiente  papiniano  le 
piante  si  riducono  in  gelatina,  la  quale  di  nuovo  si  ri- 
conduce allo  stato  fibroso  con  sciogliere  le  parti  solubili 
nell*  acqua,  o nell’  alcool , suppone  dietro  l’  esperienze 
di  Spallanzani,  per  cui  è provato  che  i primi  rudimenti 
nei  vegetabili  sono  una  gelatina  organizzata  , che  unta- 
le stato  della  piantola  sia  prodotto  dalla  mollezza  delle 
sue  fibre  , o delle  maglie  che  la  formano.  Così  per  esser 
queste  molto  larghe,  ed  umettate  da  un  fluido  assai  raro, 
spiega  la  causa  della  loro  trasparenza  , e perchè  in  se- 
guito, condoli -and osi  questo  fluido,  in  ragione  che  il  se- 
me si  perfeziona  per  l’elaborazione  dei  cotiledoni,  si 
renda  distinguibile  la  plantula.  Nel  progresso  della  ger- 
minazione, in  cui  i fluidi  si  condensano  maggiormente 
per  i principi  nutritivi  resi  più  sostanziosi,  seguitano  a 
distendersi  le  maglio  del  tessuto  fibroso,  finché  un  ali- 
mento più  forte,  e più  abbondante  aumenti  sempre  più  la 
dilatazione  dei  reticoli  , e delle  fibre . Allora  cessa  la 
trasparenza  della  plantula,  e la  gelatina  prendendo  it- 
ila rorma  erbacea  si  cangia  successivamente  u>  alburno, 
e in  legno  per  i medesimi  mezzi . E siccome  è diversa 
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]’ elaborazione  dei  sughi , perchè  in  vario  modo  s’  intrO» 
ilncono  nella  pianta,  e per  1 differenti  principi,  che  E''1 
costituiscono,  perù  s’ intende  come  non  tutte  le  parti  su- 
biscano un’ egual  conformazione;  cioè  perche  la  cortec- 
cia , il  libro  , l’ alburno , il  legno  , la  midolla , le  toglie  ec. 
abbiano  fra  loro  una  diversa  organizzazione . In  tal  gui- 
sa anche  nelle  piante  adulte  ie  intimiti  lamine  reticolari , 
che  specialmente  compongono  il  libro,  esse  urlo  forzato 
ad  estendersi  in  lunghezza,  e a separarsi  le  uno  dalle 
altre  per  la  loro  elasticità , e per  l’effetto  del  sugo  nu- 
tritivo , che  si  muove  in  virtù  del  calore  , c dei  varj 
principj  allo  stato  ili  gas  attivati  dalla  luce  , ricevono 
gli  elementi  della  nutrizione , che  im|>ediscuno  la  riu- 
nione delle  ni  i glie  , e si  assimilano  nella  loro  capacita. 
Con  questa  continuata,  e successiva  addizione  seguita 
sempre  a prodursi  1’  accrescimento  in  larghezza  , e in 
lunghezza  . Nello  piante  dicotiledoni  gli  steli  , ed  i ra- 
mi acquistano  la  figura  conica,  perche  le  lamine  ^dimi- 
nuendo di  grossezza  verso  la  cima  formano  nell’  acco- 
starsi al  centro  della  pianta  una  serie  di  coni  inseriti 
gli  uni  negli  altri;  d’onde  ne  avviene,  che  il  più  so- 
lido è quello  che  fu  il  primo  a formarsi , cioè  quello 
che  immediatamente  circonda  la  midolla  . Le  piante  mo- 
nocotiledoni poi  crescono  in  lunghezza  come  le  proce- 
denti , ma  non  egualmente  in  larghezza  , mentre  non 
hanno  midolla  nel  mezzo;  onde  crescendo  internamen- 
te senza  aumentare  gli  strati  esteriori  acquistano  nel 
loro  tronco  la  forma  cilindrica.  Mancano  pure  di  rami, 
perchè  questi  provengono  dai  bottoni  clic  nei  tronchi 
conici  corrispondono  all’  estremità  dei  prolungamenti  mi- 
dollari, di  cui  mancano  gli  steli  cilindrici. 

DEL  VIVAIO  . Allorché  le  piante  hanno  acquistato  un 
cerco  accrescimene-)  nel  semenzaio  , cioè  quando  i piccoli 
alberi  hanno  secondo  la  specie  1’  età  di  l8.  mesi  , o due 
anni,  si  strapiautano  per  disporli  nel  vivaio.  S’  intende 
par  esso  uno  spazio  di  Terreno  più  o meno  grande  , ove  al- 
la distanza  di  due,  o tre  piedi  sono  tracciati  dei  filari  in 
porcile  «li  io.  o la.  piedi  di  larghezza  , attraversate  da  sen- 


Oigitized  by  Google 


343 

tfcri  , peri  quali  possono  eseguirti  i (avori  convenienti,  spe- 
cialmente  per  ripulire  dalle  mal’  erbe  il  suolo  quando  è ba- 
gnato In  tali  filari  debbono  essere  piantati  i giovani  albe- 
ri ; ma  la  distanza  fra  un  soggetto,  e l’altro  varia  secon- 
do la  specie  , ed  il  tempo  , che  debbono  rimanervi  , prima 
di  essere  piantati  a dimora.  Ordinariamente  si  dispongono 
in  modo  che  il  primo  filare  corrisponda  al  secondo  in  una 
linea  a piombo  , onde  si  trovino  le  piante  di  faccia  1’  una 
all’  altra;  ma  piantandoli  in  triangolo  , o in  terzo  in  guisa 
che  gli  alberi  s’ incrocino,  non  si  aduggeranno  fra  loro  . Si 
dee  però  aver  riguardo  alla  qualità  delle  piante;  mentre 
per  esempio  il  Noce  dee  essere  più  distante  e isolato  del 
Ciliegio  , la  Querce  più  del  Tiglio,  il  Susino  più  del  Man- 
dorlo , ed  il  Nocciuolo  più  del  Pesco  . In  generale  dee  te- 
nersi un  termine  medio,  ed  aver  per  massima,  che  gli  Al- 
beri piuttosto  fitti  nel  vivaio  filano  meglio  , cioè  acquista- 
no uno  stelo  piu  diritto,  più  liscio,  e più  bello  di  quelli, 
che  sono  più  distanti;  sebbene  questi  ultimi  sieno  meno 
sensibili  alla  trapiantaziene  , e sopportino  più  gli  effetti  del- 
le mi  teore,  allorché  sono  posti  in  campo  aperto. 

La  terra  di  un  Vivaio  dee  essere  come  quella  del  se- 
menzaio , cioè  nè  troppo  magra  , nè  troppo  grassa , e dee 
avere  4.  piedi  almeno  di  profondità  di  lavoro  ; come  pure 
la  sua  esposizione  dee  essere  fra  il  Levante  , e il  Mezzo 
giorno,  e riparata  in  modo  che  non  possano  agirvi  i venti, 
o che  il  calore  estivo  non  abbruci  le  tenere  piante.  Il  ter- 
reno pure  , quantunque  in  piano,  non  dee  esser  soggetto  allo 
stagnamento  delle  acque. 

Molte  cure  poi  richiede  il  vivaio  fino  dal  momento  eh’ 
è piantato.  Gli  conviene  un  lavoro  profondo  una  volta  1’ an- 
no , eccettuato  il  primo,  che  dee  farsi  leggiero  per  non  of- 
fendere le  radici  delicate  della  giovane  pianta  ; ma  la  sar- 
chiatura va  fatta  più  spesso  , o almeno  due  , o tre  volte 
nell’anno.  Conviene  ripulirlo  dalle  mal’ erbe  , annaffiarlo  di- 
scretamente , e solo  quando  il  bisogno  lo  richiede  r>  almen- 
tc  , come  nei  gran  caldi  dell’  Estate.  Si  debbono  staccare 
tutti  i getti  lateralmente;  ma  ciò  non  dee  eseguirsi  quando 
le  piante  sono  ancor  tenere  , perchè  le  ferite  inducono  allo- 
ra delle  disposizioni  morbose.  Si  dee  però  aspettare  quando 
1’  albero  avra  acquistato  il  diametro  di  un  pollice  prima  di 
tagliare  i rami  laterali  posti  al  basso  Potranno  soltanto  re- 
cidersi nella  prima  età  i rampolli  più  deboli  , allorché  più 
insieme  escisscro  dal  terreno , riserbando  per  stelo  quello  eh’ è 
più  vigoroso  . Sara  poi  sommamente  utile  appoggiare  le  gio- 
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vani  piante  a dei  sostegni,  acciò  vengano  diritte,  e non  si 
rompano . 

La  coltivazione,  e il  mantenimento  di  un  vivaio  richie- 
de molti  dettagli  particolari  in  ragiono  delle  diverse  specie 
degli  alberi  , e della  varia  figura  , che  debbono  rappresenta- 
re , quando  saranno  da  esso  tolti  per  lo  stabilimento  di  un 
Portiere  , di  un  Giardino  , di  un  Viale  , di  un  Bosco  ec  Co- 
sì può  formarsi  il  vivaio  in  Autunno,  o in  Primavera  secon- 
do la  natura  del  clima,  o delle  piante,  o se  queste  si  tol- 
gano dal  semenzaio,  o se  si  prendano  delle  barbatelle,  o 
delle  porzioni  di  radici.  Anche  1’  Innesto,  che  forma  uno 
dei  primi  oggetti  nella  coltivazione  di  un  vivaio,  dipenda 
da  varie  circostanze,  p.  r cui  si  richiedono  diverse  epoche, 
e modi  di  eseguirlo  ; onde  non  può  trattarsi  completaci  nte 
un  simil  soggetto  che  nella  coltivazione  di  ogni  albero  in 
particolare. 

Essendo  pericoloso  il  comprare  i piccoli  alberi  dai  Mer- 
canti di  tal  genere,  ai  quali  non  interessa  che  la  bella  ap- 
parenza , e per  cui  non  hanno  risparmiato  nè  irrigazioni  , nè 
ingrassi  nell’  educazione  di  es«i  , conviene  che  ogni  Proprie- 
tario si  formi  il  vivaio.  L'  estensione  di  esso  dee  essere  pro- 
porzionato ai  bisogni  della  Possessione  -,  ma  nella  mania  di 
diboscare,  che  ha  avuto  luogo  in  questi  ultimi  tempi,  po- 
trà essere  molto  utile  l’allevare  più  alberi  boschi  vi , che  fi  itt- 
tifcii.  Riflette  assai  bene  Rozier  a tal  proposito:  oggi  , dice 
egli  , per  tutto  vi  taglia  , e si  abbatte  , onde  la  sjj11.uta2.tone 
ili  molto  piantare  non  può  essere  che  assut  buona  , e molto 
lucrosa  . 


CAPITOLO  V. 

DEI. LA  RESPIRAZIONE  DELLE  PIANTE. 

Utilità  delle  Piantazioni  degli  Alberi. 


Come  nell*  animale  giunto  a un  certo  grado  ili  ac- 
crescimento , allorché  esce  dall’  utero  , o dall’  uovo  , la 
prima  funzione  a esercitarsi  nel  vegetabile , appena  che 
l’embrione  è sviluppato  dalla  germinazione,  è.  LA  RE- 
SPIRAZIONE , la  quale  aumenta  in  ragione  che  le  ili 
lui  parti  acquistano  dell’estensione.  L’  INSPIRA/!»)- 
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NF,  per  cui  le  piante  attraggono  i principi  gassosi,  e 
1j' ESPIRAZIONE  per  mezzo  della  quale  si  eliminano 
i gas  superflui , acciò  esse  non  vengano  soverchiamente  ir- 
ritate , sono  i due  effetti,  che  si  producono  dalla  respi- 
razione . Tali  espressioni  potrebbero  sembrare  inesatte  , 
perchè  risvegliano  1’ idea  di  una  contrazione , c di  una 
dilatazione  , che  non  sono  ancora  state  riscontrate  nei  vege- 
tabili ; ma  possono  adottarsi  in  quanto  che  1’  assorzione  , e 
remissione  gassosa  di  essi  produce  degli  effetti  simili  al- 
la l'espirazione  animale. 

<,)ue»ta  funzione  nelle  piante  , per  cui  s’ inspirano , c 
si  espirano  dei  fluidi  aeriformi,  si  esegue  particolarmen- 
te dalle  foglie  , le  quali,  corno  si  vide , abbondano  di  pori 
piu  che  qualunque  altra  parte  di  esse.  Tali  organi , che 
per  analogia  sono  stati  riguardati  coinè  i polmoni  di  un 
vegetabile  , assorbiscono  a preferenza  1* emanazioni  impu- 
re, coinè  il  gas  acido  carbonico  , il  gas  azoto  ,1’  esalazio- 
ni delle  sostanze  animali  in  dissoluzione,  il  gas  idro- 
geno carbonato  , e zolforato  ec.  Tutto  quello  dunque 
di’ è diffuso  allo  stato  di  gas  nell’  aria  , c di’  è contra- 
rio all'  economia  animale  è l’ alimento  il  più  adattato  al- 
1’  organizzazione  vegetabile,  da  cui  si  separa  al  contra- 
rio il  gas  ossigeno,  eh’ è ricevuto  nell’  Atmosfera  . Hales, 
Priestley,  Ingcnhouz,  e Senebier  hanno  con  le  loro  c- 
sperien/c  stabilito  , che  alla  presenza  della  luce  solare  pro- 
ducono le  piante  tali  effetti  ,.c  che  nella  notte  tramandano 
al  contrario  del  gas  acido  carbonico.  11  celebre  Spallan- 
zani però , che  instimi  varj  esperimenti  per  assicurarsi 
ili  tale  asserzione , ritrovò  che  le  piante  sebbene  espo- 
ste ai  raggi  solari  separavano  una  quantità  di  ossigeno 
assai  piii  piccola  di  quella,  che  aveano  stabilito  i sud- 
detti Fisici.  Da  ciò  dunque  concluse  il  Naturalista  Ita- 
liano , clic  siccome  i vegetabili  non  tramandano  ossige- 
no nè  nella  notte  , nè  nei  giorni  piovosi  , e nuvolosi , la 
quantità  di  questo  principio  era  assai  miuore  di  quella 
uel  gas  acido  carbonico  . Th.  De-Saussure  poi  avendo 
posto  alcune  piatite  in  collutto  con  tutti  i gas  concluso 
aneti’  essso  coutro  la  teoria  generalmente  ammessa  Ucl- 
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respirazione  dell'  ossigeno  dalle  foglie,  le  quali  piut- 
tosto di  versare  nell’Atmosfera  questo  principio  lo  assor- 
bivano, e tramandavano  in  tutte  le  circostanze  dell’aria 
impura  . Così  secondo  questo  dotto  Autore  . le  di  cuijespe- 
rienze  decidono  in  ciò  che  riguarda  la  Fisica  vegetabile  . 
le  piante  producono  del  gas  acido  carbonico  puro  quando 
sono  in  contatto  con  l’ ossigeno  dell’  aria  ; ma  decomponen- 
do questo  gas  carbonico  dopo  averlo  formato , esso  non  può 
corrom(>ere  l’aria,  in  cui  le  piante  vegetano  come  fan- 
no gli  animali.  Concludo  dunque  che  1 vegetabili,  egli 
animali  formano  sempre  con  l’ ossigeno  dell’  Atmosfera 
l’ acido  carbonico  , tanto  eh’  essi  sicno  all’  ombra  , o al  con- 
tatto della  luce  solare . 

Tali  opinioni  contradi  ttorie  dei  piu  celebri  Fisio- 
logisti  potrebbero  renderei  incerti- sopra  la  più  impor- 
tante operazione  della  vegetazione,  se  altri  Fisici  non 
avessero  illustrato  untai  soggetto.  Hassenfrafz  pensa  che 
il  gas  ossigeno  sia  un  prodotto  esclusivo  della  decomposi- 
zione dell’  acqua  jielle  foglie , che  Senebier  al  contrario 
ne  attribuisce  la  produzione  alla  separazione  dell’  ossige- 
no dal  composto  binario  acido  carbonico,  che  le  pian- 
te assorbiscono . Infatti  la  quantità  del  carbonio , di  cui 
abbondano  le  piante,  sembra  provare  il  sentimento  di  que- 
sto Autore;  ma  potrebbe  ancora  supporsi  che  l’acqua,  e 
l’acido  carbonico  decomponendosi  nelle  foglie  lascino  il 
loro  ossigeno,  e fissino  l'uno  il  suo  carbonio,  e l’altra 
il  suo  idrogeno  nel  tessuto  vegetabile  per  formare  il  cor- 
po legnoso,  le  sostanze  gommose,  resinose,  eJ  estrattive . 
Non  è però  sì  facile  a comprendersi  come  gli  alberi, che 
abitano  le  alte  montagne  aspirino  il  gas  acido  carbonico, 
mentre  la  di  lui  gravità  specifica  maggiore  lo  confina  nei 
luoghi  bassi.  Potrebbe  supporsi,  che  dalle  radici  si  at- 
traesse nel  terreno  l’acqua  aereata  per  i priucipj  carbo- 
nosi , che  in  esso  si  contengono;  ma  riflettendo  che  il  gas 
acido  carbonico  disciolto  nell’  acqua  per  essere  aspirato 
dalle  radici  non  può  essere  sempre  in  dose  bastante  per 
la  mancanza  degli  strati  carbonosi , e che  i due  centesi- 
mi , cL’  entrano  nella  composizione  dell’  Atmosfera  , non  so- 
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no  sufficienti  a produrre  un  tal  risultato;  però  non  si  puù 
dimostrare  il  fatto  con  quella  evidenza,  che  si  richiede. 
Potrebbe  piuttosto  in  tal  circostanza  credersi  che  il  gas 
azoto  dell’ Atmosfera , e specialmente  quello  combinato 
nella  rugiada  in  tempo  di  notte,  divenga  il  pabulo  delle 
foglie  unitamcntepair  acqua  disciolta  nell’aria;  ma  di 
una  tal  decom  posizione  , che  con  la  più  gran  probabilità 
si  fa  nei  vegetabili , uoo  si  è potuto  ancora  spiegarne  il 
meccanismo  esatto,  nè  dame  la  dimo«trazione  rigorosa. 

Ma  comunque  succedauoi  fenomeni  della  respirazio- 
ne vegetabile,  e qualunque  sia  il  modo,  con  cui  s’ inspi- 
rano, o si  espirano  i princ  ipi  garosi , è innegabile  che 
da  una  pianta  si  sviluppa  il  gas  ossigeno.  Cosi  le  piante 
separano  questo  principio,  ed  assorbiscono  il  gas  acido 
carbonico,  al  contrario  degli  animali  che  tramandano 
questo  medesimo  gas  , ed  assorbiscono  l’ossigeno;  onde 
può  dirsi  che  la  respirazioue  delle  une  è in  un  modo  in- 
verso a quella  degli  altri,  e che  per  questa  dipendenza 
reciproca  ha  voluto  la  provida  Natura  subordinare  la  vi- 
ta degli  animali  a quella  delle  piante,  e viceversa.  Ma 
perche  abbia  luogo  dai  vegetabili  l’emanazione  del  prin- 
cipio vitale  conviene  che  le  foglie  sieno  sane,  verdi,  e nel 
loro  completo  vigore.  E'  provato  infatti  che  le  piantd 
giovani  danno  a superficie  eguali  meno  gas  ossigeno  di 
quelle  adulte  ; come  pure  le  foglie  cachettiche,  guaste, 
e macchiate  non  ne  somministrano  che  in  piccola  quau- 
tira  . 


Fra  gli  Alberi  , che  per  le  loro  foglie  Tramandano  mol- 
lo ossigeno,  più  ne  tramandano  quelli  che  hanno  le  foglie 
lineari , e persistenti  ; ma  ancora  la  Gramigna  , e le  pian- 
te molto  sugose  separano  in  gran  quantità  il  principio  vi- 
tale . Altre  piante  poi  secondo  alcuni  Fisiologisti  non  es- 
pilano anche  esposte  all’  azione  solare  che  dell’  azoto  , come 
r Agrifoglio  file*  Aquifnlium  ) , il  Lauro  regio  ( Prunus  Lau- 
ro-Orasus  ) ec.  Dee  però  aversi  in  mira  nelle  puntazioni  dei 
viali  , o dei  giardini  per  1’  oggetto  di  purificar  1’  aria  di  sce- 
glier quelle  piante,  che  l esperienza  dimostra  sepaiare  in 
più  gran  dose  , e più  facilmente  il  gas  ossigeno , e che  peli’  i- 
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stesso  tempo  abbiano  la  proprietà  di  conservar  le  foglie  anche 
nell' Inverno  , quali  sono  quelle  , che  diennsi  SEMPHE-VEll- 
DJ  . Il  Pino  , 1’  Abete  , il  Ginepro  , il  Tasso  , la  Thnja  , il 
Leccio  cc.  sono  opportune  a tale  oggetto  ; ma  fia  queste  , e 
molto  altre  merita  la  preferenza  il  Cipresso,  che  oltre  alla 
sveltezza  del  suo  fusto,  vive  molto  tempo,  si  contenta  ili 
qualunque  specie  di  terreno»  e di  clima,  resiste  a qualunque 
disordine  atmosferico,  « si  rende  apprezzabile  per  la  bua* 
tà  del  suo  legno.  Gli  Antichi,  ai  quali  non  ciano  ignoti 
gli  influssi  benefici  delle  piante  , pref  rivanrt  il  Cipresso  per 
adornare  i sepolcri  ; ed  è forse  per  questo  eh’  esso  ha  Acqui- 
stato un’  idett  svantaggiosa  di  tristezza  . Non  è per  questo  , 
che  impiegato  come  adornamento  non  risvegli  delle  ideo 
piacevoli,  e non  rappresenti  una  certa  maestà,  e tale  che 
non  può  attendai  dalle  altre  piante.  Anqhc  il  frassino  , che 
ha  la  prppiigtà  di  assorbire  per  le  foglie  piu  di  ogni  altro 
albero  1’ emanazioni  impure  dell’aria,  c stato  raccomandato 
nelle  piahtaziòni  per  questo  effetto  salutate: ; ma  per  Io  sfo- 
gliarsi nell’  Inverno  , e per  essere  il  richiamo  degl*'  insetti  non 
ha  oscurato  le  qualità  del  Cipresso.  H Pioppo  Cipressino  pu- 
re è stato  in  gran  voga  presso  alcuni  Pausi  onde  formare  dei 
viali  per  la  suri  forma  elegante  ,ic  r.nptanfementc  piramidale  , 
oltre  la  qualità  di  crescer  presto;  mi  a neh'  esso  perde  nell’  In- 
verno le  foglie,  facilmente  perisce  allorché  c adulto  , special- 
mente  xt*  non  ù in  un  terreno  ùmido,  per  lo  che  lascia  dei  vuoti , 
che  turbano  la  simmetria  della  loro  dispùsiriorte,  p a cui  non 
si  può  rimediare;  come  pure  le  qualità  del  suo  legno  non 
sono  di  tutto  quel  pregio,  che  aveano  creduto  quelli  , i quali 
introdussero  una  tal  pianta. 

• ■:  , .CAPITOLO  VI.  . , . 

DELL’  ASSORDIMENTO  , F.  DII.LA  TR ASRIR A7.ION ri  . 

* * * * » I - t II»**.  * 

Loro  conseguenze  agrarie.  Dei  mescoli  delle  piante 
sullo  stesso  terreno . 

ÌJc  per  dimostrare  l’ inspirazione , e l’espirazione, 
dei  principj  gassosi  nel  vegutabiis  abbisognarono  i lumi 
della  nuova  Chimica;  per  l’ assorbimento , e traspirazione 
delle  sostanze  allo  stato  acquoso , o di  semplice  vapore, 
la  sola  osservazione  o bastante.  Intatti  una  pianta  appas- 

x x 
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sita  posta  nell’acqua,  o in  un  luogo  amido , o invilun* 
pata  in  un  corpo  bagnato,  riacquista  il  suo  vigore,  nel- 
1’  istessa  guisa  che  una  forte  rugiada  , o una  piccola 
pioggia  rinverdiscono  le  foglie  esaurite  dal  calore  esti- 
vo . Così  le  piante  crasse  , quantunque  appena  muni- 
te di  radici , e destinate  in  un  suolo  arido,  superano  gli 
ardori  dell’ Estate  per  l’ umidita,  che  ricevono  dalle  loro 
foglie.  Pallas  avea  osservato,  che  le  piante,  le  quali 
nei  Paesi  caldi,  e molto  esposti  al  Sole  sogliono  aver  di- 
ritto il  loro  fusto,  se  si  ritrovano  in  un  luogo  umido, 
tutte  le  foglie  si  ripiegano,  e si  abbassano  verso  il  ter- 
reno , per  assorbire  da  esso  quell’  umore,  che  non  ritro- 
vano nell’ aria  .La  traspiratone  poi  del  vapore  aqucodal- 
la  superficie  delle  foglie  specialmente,  si  manifesta  con 
porre  una  campana  di  vetro  sopra  dell’erba  in  vegeta- 
zione , la  quale  benché  1’  aria  sia  caldis-iffla  ed  asciutta 
si  ricuopre  nella  sua  superficie  interna  di  un  numero  più 
« meno  grande  di  goccie  acquose. 

I.  L’  ASSORBIMENTO  dell’  acqua  nelle  piante  è as- 
solutamente necessario  , poiché  essendo  esaurite  dalla  tra- 
spirazione diurna  rimarrebbero  scura  nutrimento,  e di- 
verrebbero incapaci  a sostenere  il  calore  dei  giorno  suc- 
cessivo, se  la  rugiada  della  sera  ,e l’umidità  del  terreno, 
e dell’Atmosfera  nei  tempi  piovosi,  non  penetrassero  nel 
loro  interno  . Essendo  le  foglie  gli  organi  e-senziaii  per 
una  tal  funzione , perciò  sono  nella  superficie  inferiore 
munite  di  piccoli  peli,  o ili  ineguaglianze,  per  cui  èri- 
tenuto  il  vapore  acquoso,  che  lentamente  si  eleva  dal  ter- 
reno . Quindi  per  mezzo  di  vasi  particolari , che  corri- 
spondono alle  boccuccie  inalanti  dei  suddetti  corpi,  s’in- 
troduce nel  parenchima,  d’  onde  , subita  l’elaborazione 
opportuna , passa  nei  pezioli , c da  essi  nei  rami , e nel 
tronco  giungendo  fino  alle  radici.  Ponendo  una  o più  foglie 
nell’acqua  può  vedersi  che  per  esse  può  nutrirsi  il  ri- 
manente della  pianta  fuori  del  suolo.  Bonn  et  dimostrò 
che  le  foglie  dell’ erbe  succhiano  egualmente  l’acqua  da 
ambedue  le  loro  superficie,  ma  che  quelle  degli  alberi, 
e degli  arbusti  la  ricevono  soprattutto  dalia  superficie  iu- 
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feriore.  Questo  medesimo  Fisico  poi  osservò,  die  appli- 
cando soltanto  i loro  peduli  sull’  acqua  sollevandone  1’  e- 
stremirà  onde  non  fosseso  a contatto  con  essa,  le  toglie  pe- 
rivano. Così  le  fibre  dei  pezioli  sebbene  sienoi  conduttori 
del  sugo  non  favoriscono  1’  assortone  dell’acqua  quando 
esse  le  toccano  con  le  loro  superficie , probabilmente  per- 
che il  loro  parenchima  manca  di  glamlulc  corticali,  c 
in  conseguenza  non  comunica  eoo  i vasi  assorbenti.  Per- 
chè poi  abbia  luogo  l’introduzione  dell’umidità  convie- 
ne di’  essa  sia  impregnata  di  acido  carbonico , o almeno  con 
ana  sostanza  gassosa;  conte  risulta  dalla  curiosa  espe- 
rienza di  Coulomb  , die  nel  tagliare  in  Primavera  un 
albero  rasente  alla  terra  , sentì  un  sibilo  simile  all'  aria  , 
ch’esce  fuori  da  un  fluido,  accompagnato  da  uno  scolo 
di  acqua  , specialmente  allorché  era  per  terminare  la 
sezione  della  pianta.  Le  foglie  periscono  assai  presto  sul- 
l’acqua bollita  o distillata , non  trovandovi  l’acido  car- 
bonico , t.che  diviene  il  loro  alimento  naturale.  Ciò  an- 
cora sembra  provato  dall’  esperienza  di  disporre  una  pian- 
ta iu  un’  aria  disseccata  con  la  calce  viva  , o alcali  cau- 
stico; mentre  in  tal  modo  mancando  assolutamente  l’a- 
cido carbonico  essa  perisce  in  poco  tempo . Seucbicr  im- 
mergendo delle  piante  nell’ acqua,  vide  ch’esse  non  1’ as- 
sorbivano più  quando  erano  disposte  in  una  Atmosfera 
di  gas  idrogeno  o di  azoto , sebbene  avesse  osservato  che 
questo  fluido  solo  vi  si  evaporava  come  nell’  aria  co- 
mune. Ma  ciò  peraltro  non  prova  se  non  die  essendo 
in  tal  caso  quelle  piante  prive  del  gas  ossigeno,  non 
possono  sgravarsi  del  carbonio  soprabbondante,  che  esso 
toglie  loro  continuamente. 

Il  tronco,  ed  i rami  allorché  sono  adulti  assorbi- 
scono pure  il  vapore  acquoso  dell’  Atmosfera  per  le  a- 
perture  inalanti , che  sono  disposte  fra  la  superficie  del- 
i’ epidermide , e che  comunicano  col  parenchima,  eh’  c. 
simile  a quello  delle  foglie;  onde  dee  esercitarne  le 
medesime  funzioni,  e favorire  il  passaggio  dei  fluidi  per 
tutta  la  pianta.  Ma  se  le  suddette  parti  del  vegetabile 
siano  aride,  o per  la  loro  età  abbiano  perduto  i’epi- 
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dcrmide,  © il  parenchima  sottoposto,  l’assorbimento  si 
fura  per  le  fessure  della  scorza.  Infatti  questa  accresce 
di  peso  allorché  è immersa  nell’  acqua  , e si  dissecca  di- 
minuendo per  lo  più  di  volume  quando  la  pianta  peri- 
sce; come  pure  è ovvio  di  veder  soffrire  un  albero  quan- 
do il  di  lui  tronco,©  i suoi  rami  6ono  privi  del  contatto 
dell’aria.  11 

Le  radici  finalmente  assorbisco!! T umidita  dal  ter- 
reno per  mezzo  di  boccuccic , disposte  particolarmente 
nella  loro  estremità,  e in  special  modo  nelle  barbe  te- 
nere , le  quali  allorché  cominciano  a divenir  legnose  ne 
tramandano  delle  nuove  ; e cosi  si  continua  1’ adsorbimento 
del  sugo  , che's’  insinua  nel  parenchima  della  radice  me- 
desima, e quindi  per  il  rimanente  della  pianta:  Varie 
esperienze  di  'Fh.  De-Saussurc  provano  che  i vegetabili 
non  possono  assorbire  per  le  radici  altre  sostanze  elio 
quelle  allo  stato  fluido,  c se  esse  ne  ammettono  delle 
solide  conviene  che  queste  sieno  talmente  attenuate, c di- 
vise che  la  loro  diffusione  nel  liquido  abbia  tutti  i carat- 
teri di  una  vera  soluzione.  In  tal  guisa  secondo  questo 
Fisico  le  radici  possono  assorbire  dei  sali  e degli  estrat- 
ti, ma  in  minor  quantità  dell’acqua  che  gli  tiene  di- 
sciolti ; come  pure  la  sezione  delle  radici , la  loro  docouipo- 
sizione  , e il  loro  languore,  favoriscono  l’ introduzione  dei 
sali , c degli  estratti  nelle  piante.  E'  da  notarsi  che  un 
v,cgctabilc  non  assorbisce  nella  medesima  proporzione 
tutte  le  sostanze  contenute  in  una  volta  in  una  medesi- 
mi soluzione;  ma  ne  fa  delle  secrezioni  particolari , assor- 
bendo generalmente  in  più  gran  quantità  le  sostanze,  le 
di  cui  soluzioni  separate  sono  meno  viscose,  • 

li.  LA  TRASPIRAZIONE  6 un’altra  funzione  non 
meno  importante  alla  vita  vegetabile.  Si  distingue  in  sen- 
sibile , e in  insensibile.  La  prima  è quella  che  dà  origine 
ad  un  umore  assai  denso,  che  si  accumula  sulla  superli- 
c'tc  di  alcune  piante  . Ciò  clic  deriva  da  questa  specie 
df  traspirazione  ha  urt  odore , e un  .sapore  più  o meno 
marcati  . Sembra  essere  l’effetto  di  un’  escrezione  del 
sugo  proprio,  qual  t quella  che  si  trova  non  solo  sulle 
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foglie  esposte  al  Sole,  e su  cui  ha  l’apparenza  di  mi’  ti- 
midità glutinosa  ; ma  ancora  si  osserva  avanti  il  princi- 
pio (tei  giorno  sulle  toglie  dei  Tiglio,  dell'Acero  ee.  ,e 
che  non  convien  confondere  con  la  rugiada  .coinè  hanno 
dimostrato  Guettard , Hcdwig , e Senebier . Il  Salcio,  il 
Gichero  ( Aruin  maculatimi  ) tramandano  delle  piccole 
goccie  di  ahqua.che  potrebbero  raccogliersi  pe  la  F rossi  - 
nella  sicuopredi  una  sostanza  resinosa  , rnuie  pure  molte 
specie  di  Cirtus  sono  ricoperte 'di  una  materia  glutinosa, 
che  si  attacca  alle  mani.  Plenck  pretende  che  il  ( Uoie- 
tus  suherosus)  traspiri  un  umore  acidulo,  che  condensan- 
dosi per  l’azione  del  Sole  divenga  1’ acido  ossalico  cristal- 
lizzato. Non  è comune  a tutte  le  piante  1’ escrezione  sen- 
sibile di  tali  sostanze;  ma  la  maggior  parte  dimostrano 
nella  loro  superficie  degli  untori  particolari , suscettibili 
più  o meno  di  condensarsi , specialmente  se  cadono  la  uno 
stato  morboso,  o so  si  siano  afletti  da  qualche  lesione. 

LA  TRASPIRAZIONE  INSENSIBILE  poi  è in- 
dispensabile a tutti  i vegetabili,  e consiste  in  un  umo- 
re acquoso  assai  abbondante,  clic  trasuda  dal  loro  in- 
terno senza  dare  dei  segni  percettibili  della  sua  cscita  ; 
se  pure  non  s*  impieghino  dei  mezzi  proprj  a porre  (presta 
traspirazione  sotto  i sensi.  Infatti  non  mancarono  Esperi- 
tnematori , che  raccolsero  tutto  1*  umore  tramandato  da 
una  pianta*,  o tanto  per  il  peso , che  per  il  sapore  non 
fu  distinto  dall'acqua  pura.  Halcs  dimostrò  che  un  Gi- 
rasole (Hcliantlius  animus)  di  tre  piedi  rii  altezza  per  dà 
nello  spazio  di  in.  ore  di  un  giorno  molto  asciutto,  e 
caldo  3o.  onde;  ina  che  una  tal  traspirazione  era  in  pro- 
iezione della  superficie , che  presentano  le  sue  foglio. 
Così  potò  stabilire  che,  la  suddetta  pianta  nel  colmo  del 
suo  vigore,  e adornata  di  molte  foglie,  traspirava  i~. 
volte  più  di  un  uomo.  L’ esperienze  di  altri  Fisici  ci  as- 
sicurano parimente  della  gran  quantità  di  acqua,  che  pos- 
sono separare  le  piante;  mentre  essendosi  osservato  che 
una  foglia  in  24.  ore  ne  ha  tramandato  to.  grani,  si  è 
dedotto  clic  un  albero  che  sia  munito  di  20.  mila  foglie 
ne  traspirerà  So.  libb.  incirca.  Altri  cscm pj  potrebbero 
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portarsi  per  dimostrare  la  somma  traspirazione  delle  pian- 
te , la  quale  trattandosi  di  un  suolo  ricoperto  di  vegeta- 
bili sarebbe  loro  d’imbarazzo,  se  il  terreno  in  gran  parte 
non  ne  assorbisse  a misura  eli’  essi  ne  tramandano. 

L’  azione  del  calore,  e della  luce  influisce  sulla  quan- 
tità della  traspirazione  vegetabile.  In  fatti  nella  notte  è 
assai  piccola  in  proporzione  di  quella  del  giorno,  ma  è 
assai  abbondante  in  un  terreno  umido,  c allorché  è fa- 
vorita dai  venti  asciutti,  e violenti.  Nell’Inverno  poi  la 
traspirazione  è assai  più  piccola  clic  nell'Estate,  e quan- 
do il  tempo  è piovoso  cd  umido  , è quasi  nulla  . Una  pian- 
ta debole  traspira  meno  di  una  robusta,  c specialmente 
nell’  Autunno, iu  cui  sono  prossime  le  foglie  a cadere, 
non  tramandano  che  poco  in  confronto  della  Primavera , 
perchè  in  tale  Stagione  sono  i loro  organi  elaboratori  nel 
loro  massimo  vigore.  Le  piante  sempre  verdi, e le  crasso 
traspirano  meno  delle  altre;  come  pure  le  differenti  parti 
di  un  medesimo  individuo  danno  delle  differenze  notabi- 
li sulla  quantità  della  traspirazione,  mentre  la  scorza, 
i fiori,  ed  i fruiti  traspirano  meno  delle  foglie,  le  qua- 
li perciò  , come  per  l’assorbimento  , possono  considerarsi 
quali  organi  priinarj  di  una  tal  funzione. 

Ma  qualunque  sia  la  parte  del  vegetabile  in  cui  sie- 
sogua  la  traspirazione,  le  molecole  aquee  si  evaporano 
subito  che  si  presentano  all’orifizio  dei  vasi  destinati  a 
questa  separazione . E'  della  più  grande  utilità  per  1’  eco- 
nomia vegetabile  , dissipandosi  per  tal  mezzo  il  calorico  in- 
terno , che  serve  a ridurre  l’ acqua  in  vapore . In  tal  guisa 
sostengono  le  piatite  il  caldo  estivo,  e danno  luogo  ad  un 
nuovo  assorbimento,  per  cui  mantenendosi  dilatati  i vasi 
per  1’ umore  , che  gli  penetra  e gli  percorre , hanuo  luogo 
di  depositarsi  i principi  fissi  e nutritivi  nella  loro  so- 
stanza . 

Sencbicr  prese  a considerare  la  qualità  dell’acqua  tra- 
spirata, e vide  eli’ essa  non  era  della  medesima,  natura  del- 
1’  acqua  assorbita.  Cosi  i rami  di  una  pianta  immersi  nell’a- 
cqua tinta  con  la  cocciniglia  tramandavano  questo  fluido 
interamente  trasparente,  impiegando  poi  1*  arido  solforico , 
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ft  muriatico , osservò  rhe  l’acqua  mescolata  con  ciaschedu- 
no di  essi  favoriva  1’  assorbimento  più  dell’  acqua  pu- 
ra; ma  raccogliendo  1’ umore  traspirato  in  un  recipien- 
te adattato  , non  sempre  potè  riscontrare  la  presenta  di  ta- 
li acidi  |>er  mezzo  dei  reattivi  opportuni . I fiori  bleu  di 
alcuni  vegetabili , come  della  Boi-rana  ( Borago  officinali-  ) 
non  arrossiscono,  quantunque  i rami  siano  immersi  iu 
un’ acqua  acidulata , e che  abbiano  assorbito  molto  di  un 
tal  fluido  cosi  preparato  ; onde  inclina  il  suddetto  Autore 
a credere  ebe  l’acido  si  formi  nel  peduncolo  dei  fiori. 

Duhamel , clic  osservò  1’  umore  traspirato  dalle  foglie 
di  diverse  piante  non  trovò  alcuna  differenza  nel  sapore 
dall’acqua  comune,  ina  che  solo  riteneva  leggiermente 
l’odore  del  vegetabile,  e ch’era  suscettibile  a corromper- 
si più  presto  dell’acqua  pura.  Altri  poi  analizzando  chi- 
micamente il  fluido  traspirato  da  mia  pianta  hanno  po- 
tuto ottenere  mediarne  l’evaporazione  una  porzione  di  so- 
stanza estrattiva,  parte  solubile  nell’alcool,  e parte  uei- 
l’ acqua.  Quello  che  rimane  insolubile  da  ambedue  que- 
sti fluidi  fa  effervescenza  con  l’acido  acetoso,  e non  re- 
sta dopo  12. ore  clic  del  solfato  di  calce.  Da  ciò  dunque 
conclude  il  soprallodato  Senebier , che  nell’  acqua  traspirata 
esistono  delle  sostanze  resinose  e gommose,  l’acido  solfo- 
rico, la  calce  ee. , e clic  iu  conseguenza  essa  sia  combi- 
nata con  gli  elementi  dei  sughi  proprj.chc  si  formano  nel- 
l’ interno  della  pianta. 

Altri  fluidi  possono  emanarsi  in  una  maniera  invisibile 
dalle  piante.  L’  aroma  che  con  diverso  odore  si  fa  sentire 
«ve  ai  coltivano  dei  fiori,  c 1’  esalazioni  del  < Nerium  Olp- 
ander  ),  e dell’  ( Hippomane  mancine!  la  ),  ebe  sono  reputate 
nocive  agli  animali  per  dei  principi  velenosi , dimostrano  una 
tale  asserzione,  anche  prescindendo  dall’ espirazione  dei  dif- 
ferenti gas  . Sii  è creduto  clic  la  traspirazione  di  alcune  pian- 
te potesse  pregiudicare  ad  altre  di  diverso  genere,  onde  spie- 
gare ciò  che  da  alcuni  Agricoltori  intendevasi  per  simparia  , 
e antipatia  delle  piante.  Infatti  la  ( Serratula  arvensis  } nuoce 
all’  Avena,  1’  ( Erigeron  acre  ) al  Grano  , il  Cavolo  alla  Vite, 
1’  < Euphnrbia  Pepli*;,  « la  ( Scabiosa  arvensis)  al  l.ino,  1’ 
( Inula  ile  lenium  ) alla  Carota  ec.  -,  ma  non  essendovi  anco- 


ra  dei  fatti  sufficienti  per  dimostrare  un  simil/'  effetto  per 
le  traspirazioni  scambievoli , e contrarie  , possiamo  piuttosto 
supporre  che  i danni  reciprochi , che  possono  recarsi  fra  lo- 
ro le  piante  , dipendano  dall’  assorbimento  del  sugo  , che 
fa  una  pianta  a scapito  della  vicina  , c dall’  impedimento 
della  vegetazione  per  l’ombra  prodotta  dall’  una  con  l’altra. 
La  bnona  riuscita  dei  mescoli.,  cioè  di  due  piante  diverse 
destinare  a vegetare  insieme,  dipende  dalla  forma,  e dire- 
zione delle  radici  , c.  da  una  certa  proporzione  dell’ accre- 
scimento dello  stelo,  e grandezza  delle  foglie,  elle  debbo- 
no avere. fra  loro.  Cosi  i vegetatili  che  hanno  la  radice  a 
fittone,  come  quella  dei  Trifogli,  prospereranno  bene  in- 
sieme con  quelli  che  le  hanno  fibrose  , e orizzontali , come  i 
Cereali  i nell’  istessa  guisa  che  non  si  danneggieranno  scam- 
bievolmente alcuni  Graminacei  con  i Leguminosi  per  la  dif- 
ferenza della  superficie  della  loro  fronda,  .e  dell’ altezza  di- 
versa del  loro  fusto.  Arthur  Young  nel  suo  viaggio  al  Mez- 
zo giorno  dell’  Inghilterra  riporta  che'  ovq  è in  'Uso  di 
seminare  il  Itay  grass  ( Lolium  perenne  )'  col  Trifoglio,  la  ter- 
ra si  esaurisce;  Infatti  in  un  paragone  eh’  egli  fece  sulla 
meta  di  un  campo  seminato  a Trifoglio  bianco  , e rosso  , e 
T altra  col  suddetto  mescolo,  osservò  che  allorché  il  cam- 
po fu  rotto  c seminato  n Graop.  la  raccolta  in  questa  ulti- 
ma porzione  di  terreno  fu.  assai  inferiore  alla  prima  . L’  Or- 
z.o  però  seminato  col  Trifoglio  ih  un  terreno  argillóso  e un 
poco  sabbiando  , o con  1’  Erba  medica  ( Medióago  sativa  ) in 
una  terra  grassa  da  dei  buoni  prodotti  ; come  pure  il  Tri- 
foglio stesso  mescolato  coi  Grano , o con  1’  Avena  riesce  as- 
sai bene.  Nell’ Inghilterra  , ove  si  coltiva  col  nuovo  meto- 
do a ranghi  , si  è seminato  da  alcuni  il  Trifoglio  sopia  il 
Grano  di  Marzo  immediatamente  avanti  1’  ultima  sarchiatu- 
ra, e ne  è derivato  molto  vantaggio.  Altri  mescoli  si  fan- 
no dagli  Agricoltori , come  della  Veccia  col  Grano  , della  Fava 
con  1’  Avena  cc  , e più  ancora  sk  ne  potrebbe  immaginare; 
ma  converrebbe  con  delle  esperienze  comparative  non  solo 
calcolarne  l’utile  per  la  quantità  del  prodotto,  ma  ancora 
osservare  se  il  terreno  si  esaurisco  , destinandolo  successiva- 
mente ad  altre  raccolte.  E’ poi  della  più  grande  importan- 
za per  la  riedita  dei  mescoli  avvertire  quali  piante  siano  sta- 
te anteriormente  coltivate,  e la  natura  del  terreno  . Una  giu- 
diziosa combinazione  di  piante  potrebbe  retare  all’  Agricol- 
tura dei  simnii  vantaggi,  e forse  potrebbe  essere  uno  dei 
mezzi  per  proteggere  quei  vegetabili  , che  per  il  clima  ri- 
cusasrero  di  prosperare.  Così  dr!  Cotone,  che  il  Governo 
Francese  ha  raccomandato  nel  presente  anno  in  Toscana,  per 
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tentarne  anche  in  essa  la  coltivazione  , non  ne  ho  vedute 
prosperare,  ad  onta  di  una  Stagione  favorevole,  che  una 
piccola  porzione  , che  per  «aso  era  mescolata  con  del  Miglio. 

La  maggiore,  o minor  traspirazione  di  una  pianta  influi- 
sce sul  sapore  degli  Erbaggi  , perchè  privandoli  della  luce  so- 
la re  , o .sotterrandoli  , per  l’ umore  acquoso  accumulato  , quan- 
tunque più  grossi  e teneri,  sono  molto  più  insipidi  di  quel- 
li , che  vegetano  allo  scoperto.  Dall’ osservar  pure  che  una 
pianta  debole  traspira  meno  di  una  robusta  si  può  indurre 
ciré  spesso  s’ingannano  quelli,  che  adacquano  con  molra  pro- 
fusione le  piante  languenti,  perchè  invece  di  rinvigorirsi  *’ 
imputridiscono.  Dee  pure  aversi  in  mira  nella  trapiantazio- 
ne  1' effetto  della  traspirazione,  perchè  nel  mutilare  delle  ra- 
dici all’  oggetto  di  minorare  il  concorso  del  nutrimento  , 
conviene , come  si  disse , recìdere  i rami  corrispondenti,  acciò 
diminuisca  con  un  minore  assorbimento  ancora  l’evaporazione. 
Per  l’istessa  ragione,  quantunque  si  debbano  lasciare  dei  botto- 
ni agl’  innesti  , e alle  barbatelle  onde  vegetino  felicemente  , 
non  dee  però  il  numero  di  questi  bottoni  essere  troppo  gran- 
de , perchè  si  esaurirebbe  la  pianta  perdendo  una  maggior 
quantità  di  sugo  di  quello  possa  ricevere  . 

CAPITOLO  VII. 

DEL  MOVIMENTO  DEL  SUGO. 

Trutte  1’ esperienze , e le  osservazioni  ilei  Fisici  sul 
movimento  del  sugo  nelle  piante  si  accordano  a provare 
l’ascensione,  e la  discesa  di  esso.  L«t  scoperta  del  ce- 
lebre Ilarveo  della  circolazione  del  sangue  uvea  lusin- 
gato gl’indagatori  della  Fisiologia  vegetabile  di  trova- 
re anche  nelle  piante  una  circolazione  del  sugo  , die  par- 
tendo dalle  radici, e penetrando  nel  tronco  , si  diffondesse 
fino  all’ estremità  superiori  dei  rami , dai  quali  poi  discen- 
dendo, giungesse  al  suo  luogo  di  partenza,  come  il  san- 
gue parte,  e ritorna  al  cuore.  Per  sostenere  una  tale 
ipotesi  non  si  ebbe  difficolta  di  accordare  ai  vasi  delle 
piante  delle  valvole, che  impedissero  il  ritorno  dei  flui- 
di , e si  credè  ancora  di  distinguere  delle  anastomosi 
fra  i vasi,  che  condui evano  in  alto  il  sugo,  e quelli 
che  lo  riportavano  al  basso;  come  appunto  succede  nel- 
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1’ estremità  delle  arterie  col  principio  delle  vene  . Man- 
cando però  i mezzi  di  osservare  realmente  una  tale  or- 
ganizzazione , mentre  non  si  possono  introdurre  i tubi 
nell’  orifizio  dei  vasi  delle  piante,  onde  distenderne  il 
loro  calibro  per  vedere  l’ andamento , e la  comunicazio- 
ne con  altri  vasi  per  mezzo  del  mercurio  , o di  altre 
sostanze  , come  si  fa  nelle  arterie  , e nelle  vene  degli 
animali,  si  dee  altronde  tentare  una  si  mi!  ricerca.  Ma 
riflettendo  che  nella  gran  serie  degli  Esseri  viventi  il 
sistema  della  circolazione  è modificato,  e dipende  dalla 
maggiore  , o minor  complicanza  della  Joro  struttura  ; 
mentre  per  esempio  negli  insetti  invece  di  cuore  non  si 
presenta  che  un  canale  senza  altra  comunicazione,  e in 
cui  invece  di  circolazione  vi  e piuttosto  un  moto  di  o- 
scillazione -,  così  nelle  piante  sembra  che  il  movimento 
dei  fluidi  debba  eseguirsi  in  un  modo  più  semplice  di 
quello  che  da  alcuni  si  è supposto;  e che  anche  in  es- 
se debba  essere  subordinato  alla  differente  natura  c or- 
ganizzazione delle  diverse  specie.  Alcuni  fatti  poi  che 
riporta  Se  ne  hi  er  sembrano  opporsi  a questo  moto  di 
circolazione  nei  vegetabili . Cosi  un  Rosa jo  posto  all’ aria 
libera  in  tempo  d’ Inverno  rimarrà  senza  alcuna  vegetazio- 
ne, mentre  un  di  lui  ramo  introdotto  nell’  interno  di  una 
stufa  si  ricuoprirà  di  foglie,  e di  fiori.  Ponendo  al  con- 
trario la  medesima  pianta  in  una  stufa  , e fai  ondo  passare 
un  ramo  al  di  fuori,  si  vedrà  egualmente  che  ciò  che  è 
al  di  dentro  fiorirà;  ma  la  parte,  che  è all’esterno,  non 
presenterà  nè  foglie  nè  fiori . JJuhamel  ottenne  il  mede- 
simo risultato;  e facendo  di  più  passare  nella  stufa  un 
tralcio  di  una  Vite,  il  di  cui  piede  era  al  di  fuori,  nel- 
l’ istessa  guisa  che  al  di  fuori  procurò  che  ritornasse  1’  e- 
stremità  superiore  del  tralcio  medesimo , osservò  che  la 
sola  parte , eh’  era  nel  luogo  riscaldato  , vegetava  , e 
che  il  restante  della  pianta  era  senza  la  minima  vege- 
tazione . Non  potendo  dunque  derivare  il  sugo  da  un 
ambiente  freddo,  nel  modo  stesso  che  da  un  luogo  cal- 
do non  può  internarsi  nelle  parti  esposte  all’aria  lilre- 
ra , convicn  suppone  che  ciascun  bottone,  ed  ogni  ramo 
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rimangano  come  isolati , e che  vegetino  indipendente- 
mente dal  resto  della  pianta;  come  pure  potrebbe  cre- 
dersi che  il  sugo , che  è in  una  porzione  del  vegetabile  , 
sia  bastante  mediante  il  calore  a svilupparsi  in  foglie,  c 
in  fiori;  al  contrario  delle  parti,  che  sono  al  di  fuori, 
le  quali  non  germoglieranno  che  al  tempo  prescritto  dal- 
la Natura . L’ innesto , e un  anello  di  scorza  tolto  ad  un 
albero  sopra  tutta  la  circonferenza,  a cui  se  ne  fac- 
cia succedere  un  altro  dell’  istessa  dimensione  , con  ri- 
saldarsi esattamente  ',  presentano  altre  difficoltà  , che 
si  oppongono  al  sistema  della  circolazione  vegetabile. 
Pletick  ancora  non  potè  risolvere  una  tal  questione , men- 
tre ammettendo  aneli’  egli  l'ascensione , eia  discesa  do- 
gli umori  nei  vegetabili,  sembra  poi  indeciso  se  debba 
supporre  dei  vasi  diversi  pei  sughi  ascendenti,  e pei  di- 
scendenti, acciò  questi  moti  contrari  non  si  sconcertino; 
ovvero  se  i sughi  attratti  dalle  foglie  discendano  di  not- 
te , e di  giorno  ascendano  per  mezzo  delle  radici.  Il  Mal- 
pigli’!, Dcd u , Mariotte  , e Dolaire  crederono  alla  circo- 
lazione del  sugo;  ma  furono  di  contrario  sentimento  Do- 
dart,  Duclos , Magnol , Hales,  e Ilonnct. 

Le  prove  deli’ ascensione  del  sugo  nei  vegetabili , ol- 
tre l’ esperienze  di  Hales, che  la  dimostrano  fra  la  scorza 
ed  il  legno  negli  alberi  piangenti  , si  deducono  dall’ada- 
cquamento delle  radici,  per  cui  il  sugo  elevandosi  nol- 
l’ interno  del  tronco,  e dirigendosi  verso  i rami , ed  ipe- 
zioli  delle  foglie  , invigorisce  interamente  una  pianta 
appassita;  come  pure  dall’ enorme  forza  di  assorbimento, 
di  cui  tutte  le  parti  di  essa  sono  dotate , specialmente  se 
fieno  munite  di  foglie . Ilonnet , e Duhamel avendo  lascia- 
ti immersi  per  alcuni  giorni  dei  rami  di  Sambuco,  e di 
Fico  in  un’infusione  d’  inchiostro,  osservarono  dopo  aver 
recisa  la  loro  estremità,  ch’era  stata  immersa  nel  liquo- 
re , che  non  appariva  alcuna  traccia  nera  nella  scorza; 
ma  clic  il  legno  solo  era  colorito , particolarmente  nella 
parie  inferiore  . Videro  inoltre  che  il  colore  era  raccol- 
to più  verso  i nodi  che  altrove,  e che  la  midolla  non  era 
stata  punto  traversata  dall' inchiostro.  I medesimi  Fisici 
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immergendo  in  seguito  diverse  altre  specie  di  rarfti  di  al- 
beri in  infusioni  differenti , ed  ottenendo  sempre  uu  si- 
mil  risultato  , conclusero,  che  il  sugo  si  elevava  per  i va* 
si  del  corpo  legnoso,  e non  già  per  quelli  della  scorza.  La 
discesa  poi  ilei  sugo,  oltre  molte  esperienze,  che  la  compro- 
vano,è dimostrata  ancora  dal  cercine, che  si  produce  nel 
labbro  superiore  di  una  ferita  , fatta  nel  togliere  dal  tron- 
co, o da  un  ramo  una  porzione  di  scorza  . L'osservabile 
che  il  movimento  del  sugo  tanto  per  un  senso  che  per  l’al- 
tro è più  rapido  nell’ Erbe,  che  negli  Alberi. 

Si  è creduto  da  alcuni  che  il  movimento  tanto  dal  bas- 
so  iu  alto,  che  dall’  alto  in  basso,  non  si  eseguisse  entro 
ai  vasi;  ina  che  gli  umori  fossero  assorbiti  dalle  fibre, 
come  da  fascetti  di  cotone.  Altri  però  per  mezzo  di  espe- 
rienze e di  osservazioni  hanno  concluso  che  i sughi  nu- 
tritivi , dovendo  essere  portati  con  forza  verso  certe  par- , 
ti  e direzioni,  richiedono  dei  vasi,  che  gli  contengano, 
non  essendo  capace  di  tale  effetto  nn  semplice  paren- 
chima , o una  sostanza  cotonosa . Duhamel  dopo  avere 
ripetute  1’  esperienze,  che  potevano  essere  favorevoli  alle 
due  opinioni  esposte,  non  osò  decidere  una  tal  questio- 
ne; ma  non  ostante  inclinò  a credere,  che  i sughi  scor- 
ressero in  veri  vasi  , « in  organi  , che  ne  facessero  le 
funzioni . 

Mella  Primavera  il  sugo  è più  abbondante  che  nel- 
1’  Estate , perché  la  terra  è allora  più  umida , c la  tra- 
spirazione minor#  per  la  temperatura  più  debole,  e per 
la  mancanza  delle  foglie . Di  Agosto  poi  si  presenta  con 
dei  fenomeni  simili  a quelli  del  sugo  di  Primavera,  per- 
chè essendo  più  lunghe  le  notti , e le  rugiade  più  copio- 
se , il  terreno  e le  foglie  rimangono  maggiormente  in- 
umidite , e le  piante  ricevono  in  conseguenza  più  a- 
limento  di  quello , che  perdono  per  la  traspirazioue  , 
quantunque  abbondante  per  il  calore  del  giorno,  (.les- 
sando gradatamente  1’  azione  del  Sole , e iu  conseguenza 
la  traspirazione,  meno  sugo  viene  assorbito  dalla  pianta 
nell’  Autunno,  e finalmente  nell’  Inverno  apparisce  come 
privo  di  movimento  iu  proporzione  clic  l’ intensità  del 
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gelo  produrr*  un  ristriugiinento  nei  vasi.  Non  ii  però  rlie 
nella  fredda  Stagione :-ia  interamente  inerte,  perche  si  for- 
mano delle  nuove  radivi , c si  aumentano  sensibilmente 
i bottoni,  ina  solo  è ritardata  la  sua  celerità. 

La  causa  primaria,  per  cui  «corrono  i sughi  nc'lo 
piante , è secondo  Hedwig  una  forza  vitale  ignota,  ine- 
rente alla  loro  organizzazione;  e come  osserva  Duluunel 
tutto  ciò  elicsi  può  dire  per  spiegare  il  principio,  die 
determina  la  linfa  a muoversi  nel  tessuto  vegetabile  , 
non  dee  essere  riguardato  che  come  una  semplice  con- 
gettura. Gli  agenti  secondar)  per  altro  sono  certamente 
ila*alore,o  la  luce  solare  .-Infatti  le  piante  avvilite  dal 
freddo  riprendono  il  loro  vigore  riposte  in  una  stufa  ; e 
i diversi  gradi  di  calore  necessari  alla  vegetazione  tli 
ciascuna  specie  influiscono  nella  loro  particolare  epoca  «li 
fioritura.  Così  per  il  calore  si  aumenta  la  fluidità  degli 
umori,  che  penetrano  le  piante,  e per  esso  dilatandosi 
i loro  vasi  ha  luogo  per  un  minore  ostacolo  una  maggior 
celerità  di  essi.  La  presenza  del  Polo  poi  influisce  sul 
movimento  del  sugo  , come  nella  Vite  che  tramanda  dai 
suoi  rami  potati  maggiore  umidità  quando  è esposta  al- 
la sua  luce.  Ha  parimente  il  sugo  una  grande  attività 
in  un  tempo  nuvoloso,  accompagnato  da  un’aria  calila  , 
e disposta  alla  tempesta  ; onde  il  calore  e l'umidità  riu- 
nite sembrano  favorire  maggiormente  lo  sviluppo  delle 
piante  per  il  movimento  accre-ciuto.  La  pioggia  inoltre, 
prescindendo  ancora  dall’ effetto  dclja  sua  umidità,  sem- 
bra avere  un’azione  particolare  per  accelerare  il  corso 
del  sugo;  ed  infatti  le  piante  aquatiche  si  rinvigoriscono 
per  la  pioggia.  Ma  la  condensazione,  e la  rarefazione, 
che  per  le  variazioni  alternative  della  temperatura  si 
producono  sulle  parti  solide,  e fluide,  favoriscono  untai 
movimento;  come  pure  per  la  traspirazione,  che  esauri- 
sce gli  muori , si  rendono  i vasi  più  suscettibili  di  aspi- 
rare dei  nuovi  rughi,  e in  conseguenza  di  accrescere , c 
continuare  il  movimento.  L’irritabilità  ancora,  «li  cui 
sono  dotate  certe  parti  della  pianta  , eccitate  dall’ azione 
stimolante  dei  sughi,  può  influire  a mantenere  l’azione 
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«lei  movimento;  come  pure  1* attrazione  esercitata  dai  va- 
si capillari  su  i fluidi  in  essi  contentiti , e il  pern  dell'  At- 
mosfera . sono  altre  cause  , die  concorrono  ad  eccitare  il 
moto  del  sugo  nelle  piante . 

Non  è sì  facile  perì»  il  percepire  il  meccanismo  c- 
satto  con  cui  si  muove  realmente  la  linfa  nel  tessuto  ve- 
getabile. Secondo  Th.  Pe-Sausstirc  i medesimi  vasi  af- 
fetti ora  da  contrazione , ora  da  espansione  ricevono  tan- 
to il  sugo  ascendente,  che  il  discendente;  e dalla  ripe- 
tizione di  questa  alternativa  di  ristringimento,  o di  dila- 
tazione puf»  essere  spinto  ora  in  una  parte , ora  in  un’al- 
tra, come  un  fluido  die  fosse  rinchiuso  in  un  tubo  ela- 
stico. Così  se  la  contrazione  succede  in  alto,  il  sugo 
sarà  spinto  verso  il  terreno;  come  pure  in  un  tubo  oriz- 
zontale se  la  contrazione  comincia  a destra  , il  fluido  si 
dirigerà  a sinistra,  e viceversa.  In  tal  modo  nei  mede- 
simi vasi  o fibre  solide,  in  cui  sono  rinchiusi  i fluidi  , 
]»cr  un  semplice  cangiamento  nell’  ordine  delle  contra- 
zioni, si  muove  il  sugi»  in  sensi  contrai].  Infatti  un  ra- 
mo piantato  in  una  direzione  inversa  a quella  , che  avea 
sulla  pianta  , nel  continuare  la  sua  vegetazione  , dimo- 
stri ad  evidenza , che  i medesimi  vasi  , che  riceverono 
in  un  scuso  il  sugo,  lo  possono  assorbire  ancora  in  una 
situazione  opposta . E quantunque  1’ osservazione  non  ci 
dimostri  questo  movimento  alternativo,  potrebbe  creder- 
si, clic  per  la  sua  lentezza,  e tenuità  rimanesse  invisi- 
bile ai  nostri  ocelli , nell’  istessa  guisa  che  non  si  pub 
distinguere  la  pulsazione  delle  arterie  nelle  loro  ultime 
diramazioni.  La  potenza  poi  delle  forze,  che  risultano 
dall’ azione  cospirante  di  un  numero  immenso  di  parti 
organiche  rende  il  sugo  capace  di  superare  non  solo  la 
resistenza  del  proprio  peso,  ma  ancora  gli  ostacoli  pro- 
dotti dall’  attrito  di  « anali  così  stretti  . infatti  Hales  , 
che  provi)  che  la  forza  ascendente  del  sugo  equivale  a 
un  peso  di  una  colonna  ili  acqua  di  40.  piedi,  c’indu- 
ce a credere,  clic  come  negli  animili  , nei  quali  il  san- 
gue dal  cuore  è spinto  nelle  diramazioni  le  più  lontane, 
così  nei  vegetabili  dee  esser  somma  una  tal  forza.  E 
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siccome  negli  animali  1’-  irritabilità  è cagione  ilei  moto- 
ilei  cuore, e della,  pulsazione  delle  arterie ;c  d'altronde 
non  mancando  nelle  piante  delle  prove  d’ irritabilità  . è 
ragionevole  il  supporre,  che  anche  in  e=se  sia  la  cao«a 
della  contrazione  ilei  vasi,  e delle  fibre,  in  consegucn- 
sa  dello  stimolo  prodotto  dal  passaggio,  e dalla  qualità 
dui  sughi  . 

Avea  pensato  il  Malpighi  che  il  moto  del  sugo  di- 
pendesse dall’  aria  dilatata  nelle  trachee  per  1'  azione 
più  o meno  attiva  del  calore  . Il  Borelli  poi  suppose 
eh’  esistesse  una  sostanza  spugnosa  , che  rivestisse  l’ in- 
terno dei  vasi,  la  quale  aspirasse,  ed  elevasse  il  sugo 
di  maglia  in  maglia  , come  1’  acqua  ascende  in  una  car- 
ta non  incollata,  o in.  una  spugna.  Di  tale  opinione  fu- 
rono Delahiré,  e Hales;  ma  Seiiebicr  ha  cercato  te  cau- 
se dell’ascensione  del  ségo  nella  facoltà  delle  fibre  le- 
gnose di  succhiar  1’  acqua  ; c nello  modificazioni  ch’es- 
se provano  per  il  calore  dipendente  dai  cambiamenti 
dell’  Atmosfera . Dopo  varie  esperienze , c ragionamenti 
questo  dotto  Fisiologista  ha  stabilito  che  il  sugo  acquoso 
ascenda  dalla  terra  a traverso  le  radici,  e le  fibre  le- 
gnose del  tronco,  dei  rami  ec.;  ma  clic  i sughi  prnprj 
discendano  per  i vasi,  che  sono  nella  scorza.  Così  se 
questo  sugo  ascende  in  copia,  conviene  che  quello  che 
discende  sia  una  parte  di  esso  , il  quale  ancora  tanto  me- 
no avrà  mutato  natura,  quanto  più  granile  sarà  1’ umidi- 
tà del  terreno  ,,ii  quanto  più. abbondanti  saranno  stati 
gli  adacquamenti.  la  generale  però  il  fluido  discenden- 
te è diverso  da  quello,  che  fu  assorbito  dalle  radici, 
perché  avendo  perduto  per  mezzo  della  traspirazione  una 
gran  parte  dell'acqua  pura,  elio  in  esso  era  contenuta, 
hanno  avuto  luogo  di  cmnhiiiarvisi  la  terra,  il  carbo- 
nio, l’idrogeno,  l’ossigeno,  e l’azoto.  lì  parenchima 
poi  è il  laboratorio  ove  si  fanno  questi  cangiamenti  ; e 
probabilmente  le  anastomosi  delle  fibre  legnose  con  i 
vasi  proprj  debbono  servire  alla  comunicazione , e al 
passaggio  ilei  fluidi  dal  legno  alla  scorza  , alle  foglie  ec.; 
come  pure  potrebbe  credersi  clic  la  uiidooa  fosse  per 
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tali  mezzi  nutrita  dal  parenchima , che  alimenta  gli  altri 
organi  della  pianta  ; non  ostante  che  Coulomb  pensi  che 
il  sugo  nei  vegetabili  ascenda  per  l’intermedio  di  essa.  Le 
differenze  però  dell' organizzazione  non  solo  nelle  diverte 
specie,  ma  ancora  sulle  differenti  parti  di  nna  medesima 
pianta,  influiscono  nella  varia  celerità'del  movimento  dei 
sughi,  e in  quei  fenomeni  particolari,  che  sono  stati  os- 
servati iu  alcuni  vegetabili . 

CAPITOLO  Vili. 

DELLA  NUTRIZIONE  . 

Delle  Terre  coltivabili,  e degl’  Ingrassi. 


Introdotti  nella  sostanza  vegetabile  i varj  princi- 
pi,che  per  mezzo  dell’ assorbimento  furono  somministrati 
dalla  terra, 'e  dall’  aria  , mediante  la  forza  del  movi- 
mento poterono  diffondersi  per  tutto  il  sistema  della  pian- 
ta, ove  Analmente  ha  luogo  un  insigne  cangiamento  di 
essi  in  una  sola  materia  nutritiva.  Una  potenza  assiroila- 
trice,  per  cui  come  negli  animali  l’erba  si  convèrte  in 
carne  , anche  nei  vegetabili  trasforma  le  molecole  rii  diver- 
sa natura  in  scorza,  iu  legno,  in  estratto  ec.  Una  tal 
proprietà  offre  il  fenomeno  più  grande  , e misterioso, 
ebe  forse  vi  sia  nell’economia  vivente.  Così  per  1’  azione 
di  un  principio  nascosto,  ed  invisibile,  gli  alimenti,  pe- 
netrati per  mezzo  dei  fluidi , acquistano  un  carattere  vita- 
le, si  modificano,  e si  dispongono  all’organizzazione . La 
Chimica,  che  con  le  sue  operazioni  può  imitare  la  Natu- 
ra nelle  sostanze  minerali,  è poi  del  tutto  insufficiente, 
se  si  tratti  di  formare  con  i materiali  della  nutrizione  una 
sostanza  organizzata.  Infatti  benché  gli  alimenti  subi- 
scano una  modificazione  fisica  nei  loro  priucipj  costituen- 
ti, ricevono  però  dello  qualità  sì  attive  e superiori  all’ar- 
te umana,  che  non  è capace  con  le  sole  forze  chimiche, 
e meccaniche  di  renderli  suscettibili  di  riparare  gli  organi 
viventi,  a misura  che  si  esauriscono. 
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La  nutrizione  non  è dunque  che  la  trasformazione 
dell’alimento  in  una  materia  viva,  ed  organizzata.  Me- 
diante essa  i vegetabili  si  accrescono  , e per  la  con- 
tinua perdita  dei  principi  eliminati  dalla  traspirazione 
ricevono  sempre  più  come  da  una  sorgente  perenne  nuo- 
ve sostanze  , che  oltre  a ripararne  1’  esaurimento , e a con- 
solidarne maggiormente  il  tessuto,  s’  impiegano  ancora, 
finche  ha  luogo  la  vita,  nella  formazione  di  quelle  par- 
ti , che  in  seguito  si  distaccano  dalla  pianta  per  dar  luo- 
go ad  altre  successive.  L’analisi  chimica  dei  vegetabili, 
per  cui  si  ritrovano  in  essi  le  differenti  terre,  il  carbonio , 
P ossigeno , l’ idrogeno  , c l’azoto,  ci  dimostra  gli  clementi 
della  nutrizione.  Infatti  al  contatto  dei  suddetti  principj 
nello  stato  di  una  maggiore,  o minor  combinazione  è fa- 
vorita più  o meno  la  vegetazione  ; ma  è necessario  acciò 
entrino  nella  sostanza  della  pianta  che  sieuo  disciolti  nel- 
I’acqua,eche  sieno  attivati  dal  concorso  della  luce,  e 
del  calore,  onde  non  rimangano  inutilmente  riuniti  ne- 
gli organi  di  essa  . 

Conviene  però  che  i principj  assorbì  ti  dal  vegetabi- 
le prima  di  essere  ridotti  in  sostanza  nutritiva  subisca- 
no un  primo  cangiamento , come  negli  animali  in  cui  per  la 
digestione  gli  alimenti  si  convertono  in  chilo.  Secondo  l’ o- 
pinione  dei  più  celebri  Fisiologisti , negli  utricoli  ha  luo- 
go questa  variazione,  per  l'acqua  che  si  decompone,  e vi 
fissa  l’idrogeno  per  formare  gii  olj,  e le  resine  (i);  co- 
me pure  per  l’acido  carbonico  ed  altro  sostanze , olio  deri- 
vano dalla  terra,  dall’aria,  e dagl’ ingrassi , che  nei  de- 
comporsi vi  lasciano  il  carbonio,  che  forma  il  legno,  c 
le  altre  parti  solide.  La  diversa  struttura  poi  dei  varj or- 
gani del  vegetabile  determina  in  essi  la  qualità  dei  prin- 
cipi che  vi  si  depositano.  Cosi  la  sostanza  saccarina  si 
diffonde  quasi  da  per  tutto  -,  la  massima  parte  dei  corpo  le- 
gnoso compone  gli  steli,  edi  rami;  ia  fecola  si  forma  uel- 

(l^  Il  celebre  Priestley,  e il  Dott.  Carradori  , che  non  am- 
mettono la  decomposizione  dell’acqua,  sono  di  diverso  sen- 
timento . 
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le  radici  tuberose,  negli  utricoìi  midollari  ,e  nei  cotiledo- 
ni del  semi;  l’olio  fisso  si  determina  quasi  esclusivamen- 
te in  questi  ultimi;  il  concino  negli  strati  legnosi;  la  mu- 
cillaggine negli  strat’  corticali,  e sotto  le  membrane  dei 
semi  ; gii  acidi  nelle  foglie  e nella  polpa  dei  frutti  acerbi . 
Non  si  conosce,  è vero,  per  qual  legge  chimica  ognuno  dei 
suddetti  materiali  riceva  la  sua  natura  particolare,  o in 
qual  proporzione  o in  quale  organo  precisamente  subi- 
scano le  opportune  modificazioni;  ma  possiamo  suppor- 
re che  la  consolidazione  sia  dovuta  al  ravvicinamento 
delle  molecole  del  carbonio  leggiermente  idrogenato,  o- 
perato  dalla  fissazione  dell’ossigeno.  La  differenza  poi  di 
proporzione  dell’uno,  o dell’altro. di  tali  principi , die 
possono  entrare  in  combinazione  con  la  terra,  o con  i sa- 
li fossili,  introdotti  nella  pianta,  formano  nello  stesso 
tempo  il  legno,  il  tanninola  materia  colorante,  1*  estrat- 
to ec. Parimente  la  materia  mucrosa,  la  zuccherina  , e l’a- 
milacea , dilutc  in  principio  in  un  liquore  acquoso  , che 
le  conteneva  in  mucillaggine  o in  latte  più  o meno  den- 
so, prendono  la  loro  forma  solida  per  l’evaporazione  del- 
l’acqua, che  mediante  1’ assorbimento  di  numerose  boc- 
ruccie  vicn  portata  fino  ai  pori  interni  ed  esalanti  delle 
foglie.  Un  olio  volatile  o fisso  finalmente  spinto  al  di  fuo- 
ri dalla  pianta  in  superficie  esposte  all’aria,  diviene,  il 
primo  una  resina  perdendo  dell’ idrogeno , ed  il  secon- 
do una  cera  assorbendo  dell’  ossigeno. 

Sebbene  nelle  piante  potesse  sostenersi  una  certa  a- 
nalogia  con  gli  animali  per  la  facoltà  di  assimilarsi  al- 
la loro  propria  natura  le  sostanze  nutritive,  vi  è però 
una  differenza  decisa  nel  luogo  ove  si  esegue  una  tal 
finizione  . Così  mentre  in  quelle  la  nutrizione  è più  verso 
la  circonferenza  a cagione  della  disposizione  dei  vasi,  c 
degli  organi  digestivi,  in  questi  succede  nell’  interno . Sic- 
come poi  negli  animali  la  nutrizione  si  esegue  in  un  mo- 
do piu  o meno  semplice,  in  ragione  di  un’  organizzazio- 
ne più  o meno  complicata;  però  le  piante  la  ricevono 
quasi  immediata,  e senza  il  bisogno  di  subire  delle  mo- 
dificazioni tanto  elaborate  , c sottili . Le  sostanze  però  che 
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derivano  (lai  corpi  organizzati  nutriscono  le  piante,  assai 
più  die  la  terra,  la  quale  è loro  alimentare  più  per  gli 
avanzi,  di’ essa  contiene  degli  esseri,  die  vi  hanno  vissu- 
to, che  per  entrare  ella  stessa  nella  loro  nutrizione.  Ci- 
gni sostanza  metallica,  o terrosa  nel  suo  stato  semplice, 
o uaturale  ripugna  allo  stomaco  dei  vegetabili , in  modo 
che  penetrando  in  essi  per  mezzo  del  sugo  in  una  certa 
quantità, gli  fa  perire.  Così  le  terre,  e gli  ossidi  metalli- 
ci non  costituiscono  la  fibra  vegetabile,  nè  possono  de- 
positarsi nel  tessuto  della  pianta,  senza  essere  stati  resi 
solubili  nell’  acqua  per  mezzo  dell’  acido  carbonico.  In- 
fatti la  silice, quantunque  alcuni  abbiano  creduto  ch'en- 
trasse nella  composizione  dei  vegetabili,  perchè  natural- 
mente fosse  stata  sciolta  nell’ acqua  mediante  la  soda  (ad 
onta  che  ciò  non  si  verifichi  dall*  arte  ),  non  rimane  in 
essa  disciolta  che  per  il  suddetto  acido  carbonico;  nell’  i— 
stesso  modo  che  per  il  medesimo  mezzo  possono  divenire 
solubili  non  solo  le  altre  sostanze  fossili , ma  ancora  tut- 
te quelle,  clic  s’  impiegano  nella  nutrizione,  e che  per 
mezzo  dell’  analisi  chimica  si  ritrovano  nel  decomporre 
il  tessuto  vegetabile. 

Se  1’  acqua  dunque  è il  veicolo  per  le  sostanze  soli- 
de, che  si  combinano  nella  nutrizione  vegetabile,  l’aria 
serve  per  il  medesimo  oggetto  onde  introdurre  i principj 
volatili.  Così  P esalazioni , i differenti  gas,  e tutto  ciò 
cli’è  diffuso  nell’ Atmosfera  è impiegato  ad  alimentare  le 
piante.  E quantunque  l’ossigeno  non  entri  che  in  picco- 
la dose  nella  composizione  dei  vegetabili , e che  non  sia 
necessario  per  il  loro  essenziale  nutrimento,  è per  altro 
indispensabile  per  ossidare  l’idrogeno,  e 1'  azoto . Infatti 
l’esperienza  prova  che  tenute  delle  piante  o nel  gas  i- 
drogeno,  o nel  gas  azoto  puri,  vi  periscono,  finché  non 
s’introduca  una  porzione  di  gas  ossigeno.  Però  come  l’a- 
cido carbonico  di’ è necessario  per  formare  delle  soluzio- 
ni nell’acqua  degli  elementi  solidi,  acciò  possano  entra- 
re nella  so-tanza  vegetabile;  nell’ istessa  guisa  possiamo 
credere,  che  l’ossigeuo  serva  di  veicolo  alle  basitici  gas, 
clic  alimentane  le  piante. 
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O si  assorbiscano  i diversi  principi  dalle  piante  se- 
condo la  loro  organizzazione,  e l’ affinità  particolare  di 
quelli  che  già  esse  contengono  (ino  dall’  embrione  ; o 
che  una  medesima  sostanza  serva  per  qualunque  specie  di 
vegetabile  ( snl  che  meriterebbe  che  si  tentassero  delle 
esperienze,  mentre  nel  tempo  che  osserviamo  che  un  me- 
desimo terreno  è capace  di  nutrire  diverse  piante,  vedia- 
mo ancora  che  alcune  produzioni  riescono  meglio  in  cer- 
te qualità  di  terre  , o richiedono  a preferenza  dei  conci- 
mi particolari  );  è certo  che  il  primo  sugo,  qualunque 
sieno  i principj  che  lo  compongono , introdotto  nel  vegeta- 
bile varia  di  qualità  secondo  le  parti  che  percorre.  In- 
fatti il  sugo  piacevolmente  acido  del  Limone  dee  subire 
una  modificazione  diversa  da  quello  velenoso  della  Ci- 
cuta j la  linfa  insipida  della  Vite,  ch’esce  a Primavera, 
dee  parimente  ricevere  una  maggiore  elaborazione  per 
divenire  acida  nelle  foglie,  e dolce-zuccherata  nei  frut- 
ti. Ma  più  di  ogni  altro  dimostra  questa  mutazione  di 
sugo  l’ innesto  , che  quantunque  sia  nutrito  da  un  umo- 
re, ch’era  capace  di  prodnzioui  tanto  diverse,  non  ostan- 
te le  forma  costantemente  della  qualità  della  pianta,  a 
cui  apparteneva  . Dee  dunque  esistere  nelle  differenti  par- 
ti, e nei  diversi  organi , per  la  differenza  dei  calibri,  del- 
la forza,  e delle  sinuosità  delle  fibre  e dei  vasi,  una  cer- 
ta dispostone  da  favorire  tante,  e sì  diverse  modificazio- 
ni. Con  una  plausibile  opinione  Senebier  ripone  la  diffe- 
rente elaborazione  dei  sughi  nutritivi  delle  piante  nei  no- 
di o cercini  di  esse,  ove  tali  sughi  sono  costretti  ad  ar- 
restarsi. Così  il  collare  delie  radici  produce  nel  sugo  as- 
sorbito dalle  radici  un  primo  cangiamento,  per  cui  è di- 
verso nello  stelo,  c da  esso  penetrando  nell’inserzione 
dei  rami  onde  scorrere  negli  altri  organi  della  pianta  , va 
sempre  più  ad  attenuarsi,  e a subire  i cangiamenti  i più 
grandi.  Siccome  poi  tutte  le  foglie  che  riposano  o sullo 
stelo , o su  ì loro  pezioli  hanno  egualmente  le  loro  escre- 
scenze, o cercini,  come  pure  i fiori,  ed  ì frutti  sono  so- 
stenute dal  peduncolo,  che  ha  uno  o più  di  tali  ingrossa- 
menti, dei  quali  non  mancano  ancora  se  riposano  imm«- 
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«Latamente  sulla  pianta;  però  nel  passare  per  e«si  acqui- 
sta il  sugo  quella  qualità  , che  conviene  alla  natura  delle 
parti,  che  dee  nutrire.  Finalmente  anche  i bottoni  ripo- 
sando sopra  una  mensola  , che  in  sostanza  non  è che  un 
nodo;  come  pure  nel  limite  dell’innesto  con  la  pianta  sal- 
vatica  producendosi  un  cercine  legnoso;  vi  è sempre  più 
ragione  di  credere  che  il  sugo  dello  stelo  subisca  in  tali 
ingrossamenti  quelle  modificazioni  , per  cui  nel  primo 
caso  si  sviluppano  dei  nuovi  rami,  delle  foglie,  o dei  fio- 
ri; e nel  secondo  che  il  sugo  del  soggetto  si  converta  in 
quello  omogeneo , che  alimenta  l’innesto.  Le  immersioni 
infatti  di  diverse  piante  in  varj  liquidi  dimostrano  che  in 
virtù  dell’assorbimento  essi  si  accumulano,  c si  tratten- 
gono in  maggior  quantità,  e per  più  tempo  nella  sostanza 
dei  nodi . 

DELLE  TERRE  COLTIVATILI  . Essendosi  indicato  per 
qual  mazzo  le  terre  entrano  nella  composizione  dei  vegeta- 
bili, possono  anch’erse  considerarsi,  oltre  la  sostanza  carbo- 
nosa  , e i principi  di  sopra  accennati,  come  altri  elementi, 
che  concorrono  al  loro  nutrimento.  A ciò  non  si  oppone  l.t 
nota  esperienza  di  Vanhelmont,  per  cui  un  ramo  di  Salcio 
di  5.  libb.  divenne  nello  spazio  di  5.  anni  di  169.  libb.,  ben- 
ché la  terra  non  fosse  diminuita  che  di  due  oncie,  e chi? 
non  fosse  stato  annaffiato  che  con  acqua  piovana  , o distil- 
lata . Infatti  anche  1’ acqua  distillata  per  più  volte  di  segui- 
to , e l’acqua  piovana  la  più  puta  contengon  della  calce  , co- 
me osservò  Margraaf,  e come  vide  Senebicr  nella  rugiada; 
ma  oltre  a ciò  riflette  Kirvan  a tal  proposito,  che  la  terra 
non  fu  disseccata  tanto  avanti  che  dopo  1’  esperienza  in  un 
modo  identico  , e eh’  essa  fu  posta  in  un  vaso  di  terra  po- 
roso , e non  verniciato  , che  si  sotterrò  nel  terriccio,  il  qua- 
le poteva  in  conseguenza  trasmetterli  i suoi  sughi  ; come  pu- 
re eh  e il  Salcio  dovea  aver  lasciato  gli  elementi  delle  pic- 
cole tadici , che  si  erano  decomposte,  e di  cui  Aon  si  era 
tenuto  conto  ; e che  finalmente  1’  acqua  piovana  per  i prin- 
cipi , che  con  lei  si  combioano  , poteva  aver  contribuito  ad 
alimentare  la  pianta  , Peraltro  , quantunque  Bergmann  assicu- 
ri di  avere  in  varie  proporzioni  estratta  la  silice,  l’argilla, 
la  calce,  e la  magnesia  da  differenti  specie  di  semi,  non 
ostante  queste  terre  pure,  o mescolate  insieme,  senza  esse- 
re combinate  con  i principi  essenziali  della  fertilità  , non  so- 
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no  molto  adattate  alla  vegetazione  . Infatti  I’  aderenza  delle 
loro  molecole  non  permette  alle  radici  di  distendersi  , e si 
oppone  all’assorbimento  dell’  acqua  , dell' aria,  c della  luce, 
che  in  tal  caso  non  possono  nò  decomporsi  , nò  esercitare  la 
loro  azione  ; come  pure  per  la  mancanza  del  principio  car- 
bonoso  non  possono  tali  terre  rendersi  suscettibili  d’ insinuar- 
si nella  sostanza  del  vegetabile.  Così  quantunque  nelle  terre 
semplici  possano  germinarvi  dei  semi,  in  sostanza  non  si  svi- 
luppano che  in  quanto  sono  favoriti  dall’  umidità  , e perchè 
vivono  in  grazia  dei  sughi  elaborati  tiei  loro  cotiledoni  . Le 
piante  poi , che  ne  derivano  , non  possono  in  seguito  soste- 
nere la  vegetazione  , meno  del  caso  che  i vasi  non  sieno  fo- 
rati nel  fondo,  o posti  in  una  terra  coltivata,  o in  vicinan- 
za allo  stabbio;  sul  che  non  hanno  avvertito  alcuni  Esperi- 
mentatori  , che  con  un  apparato  imponente  di  vasi  hanno  pro- 
vato varie  qualità  di  terre,  c di  sostanze,  onde  decidere 
quali  di  esse  fossero  più  o meno  favorevoli  all’accrescimen- 
to delle  diverse  piante  . 

Ma  prescindendo  dal  modo,  dalla  quantità,  e qualità 
delle  terre  clf’  entrano  nella  «ompusizione  delle  piante,,  è 
certo  che  i terreni  , onde  siano  atti  alla  cultura  , bisogna  che 
contengano  la  calce  , la  silice  , I’  allumine  , e la  sostanza  car- 
bonosa  solubile;  come  pure  ch’esse  siano  in  tal  proporzione 
clic  il  terreno  non  ritenga  che  la  quantità  di  acqua-  neces- 
saria alla  vegetazione  . La  magnesia  ancora  s’  incontra  in  al- 
cuni terreni  coltivabili  , la  quale  benché  vi  sia  in  piccola 
quantità,  può  probabilmente  in  essi  produrre  l’effetto  mede- 
simo della  calce;  ma  una  troppa  quantità  di  essa  tenderebbe 
Sterile  un  terreno  . 

Gli  Antichi  che  mancavano  dei  mezzi  fisici  , e chimici 
per  conoscere  le  qualità  dei  terreni , ricorrevano  all’  osserva- 
zione dei  caratteii  esteriori  , e dei  vegetabili  spontanei , che 
vi  nascevano  . Secondo  Tcofiasto  (a)  conviene  agli  Alberi , 
e ai  Grani  quella  terra  che  possiede  in  una  certa  proporzio- 
ne delle  qualità  opposte,  cioè  eli’ è sciolta  e compatta;  sec- 
ca ed  umida,  leggiera  e pesante,  e che  e della  medesima 
natura  tanto  al  fondo  che  alla  superficie.  Queste  qualità, 
quantunque  sembrino  conti  ad  ittorie  , sono  intanto  conformi  al- 
la pratica  agraria.  Infatti  una  terra  può  esser  compatta  nel 
suo  stato  naturale  , ma  mediante  un  lavoro  diviene  sciolta 
per  il  contatto  dell’aria  ; può  ammetter  facilmente  l’acqua 
e ritenerla,  ma  nell’  istesso  tempo  abbandonar  prontamente  ciò 
che  le  è superfluo;  può  esser  mobile  senza  essere  spugnosa, 

la)  Dr  catis.  plani.  Lib.  II.  cap.  <5. 


e allorché  è secca  non  lasciar*»  trasportare  dai  venti  in  pol- 
vere ; finalmente  con  essere  abbastanza  profonda  può  1*  ara- 
tro insinuarvisi  quanto  è necessario,  senza  il  timore  che  li- 
manga  alterata,  o mescolata  con  lo  strato  inferiore.  Nel  11. 
Lib.  dei  Gì oponici  poi  si  rileva  che  presso  gli  Antichi  la  ter- 
ra nera  era  la  più  stimata  . La  gialla  succedeva  a questa, 
specialmente  quando  derivava  dalle  alluvioni  dei  fiumi  , e -ù 
stimava  buona  per  i grani,  e per  gli  alberi.  La  terra  profon- 
da pure  era  tanto  migliore,  quanto  più  era  filabile,  e dut- 
tile, La  terra  rossa  per  altro  prevaleva  sulle  altre,  quantun- 
que non  fosse  adattata  per  gli  alberi  . Si  destinavano  i Gra- 
ni in  una  teira  forte,  1’ Orzo  in  una  tetra  mediocre,  i ligu- 
mi  in  un  terreno  leggiero,  supponendo  che  questi  seminati 
dopo  una  raccolta  lo  migliorassero  . Anche  Viigilio  fu; , r Pal- 
ladio (b)  deducevano  i caratteri  di  una  terra  dal  suo  colo- 
re , e reputavano  la  nera  come  assai  conveniente  ai  Grani  ; 
ma  Plinio  non  ne  formava  una  regola  sicuia  , mentre  osser- 
vava , che  quantunque  di  tal  colore  , poteva  essere  sterile  (r; . 
La  grassezza  poi  di  un  terreno  si  deduceva  dall’  esser  gluti- 
noso . Così  se  una  porzione  di  teira  nell’  agitarsi  fia  le  ma- 
ni non  si  stritolava  , ma  si  attaccava  ai  diti  come  la  pece  , 
era  della  qualità  riccieatn  (il).  Con  1’  aprire  parimente  una 
fossa  in  una  porzione  del  campo  non  smossa  , e con  riem- 
pirla in  seguito  con  la  medesima  terra  , calcandola  con  i pie- 
di, se  la  terra  era  soprabbondantc  o se  mancava,  se  ne  de- 
duceva la  tenacità,  o la  scioltezza,  e in  conseguenza  se  era 
grassa,  o magra.  Infatti  se.  si  fa  una  tal  prova  in  un  Ter- 
reno mobile  , o poco  compatto  alla  sua  superficie  sì  compren- 
de come  le  particelle  spugnose,  e sabbionose  più  che  saran- 
no smosse  piu  diverranno  piccole,  e perciò  più  esse  tende- 

fa)  Migra  fere,  et  presso  pingui*  sub  vomere  terra, 

Ut  cui  putt  e sol u in  ( uainuuc  hoc  imitatimi'  ut  andò  ) 

Opti  ni  a frumenti*  . 

Georg  lib  il.  v.  2o3, 

(b)  Dopo  avere  indicato  molte  specie  ili  terre  sterili  dice : sed 
gleba  putris,  et  fere  nigra  . Lib.  1 tit.  5. 

(c)  Inviccm  sabuluin  album  in  Ticinensi,  multisque  in  locis 
nigrum  , itemque  rubrum,  etimi»  pingui  tcrrac  permixtum  in- 
foecundum  est  . Nat.  Hist.  lib.  XI’II.  Cup.  4-  Secondo  Bertrand 
il  color  nero  di  una  terra  può  dipendere  da  una  gran  quantità 
di  ferro  in  essa  discinlto  ; ma  riflette  che  una  tal  sostanza  è 
eupnee  di  toglierle  la  sua  fertilità  naturale  . 

(J)  Virg.  Georg,  lib.  11.  ».  J48.  , Colma,  lib.  li.  rap.  3. , e Pal- 
lai. lib.  I.  tic.  5. 
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ranno  ad  occupare  tutti  gl’  interstizi , e richiederanno  meno 
luogo  . Sara  al  contrario  se  si  fark  una  simil  prova  in  una 
terra  forte  , mentre  nello  smuoverla  si  altera  1’  aderenza 
delle  di  lei  particelle,  in  modo  che  diviene  quasi  impossi- 
bile per  qualche  tempo  di  farle  rientrare  nel  primo  stato. 
In  tal  guisa  , sebbene  Plinio  sia  di  contraria  opinione  fa)  , 
quando  la  prova  sarà  ben  fatta  non  vi  è dubbio  che  la  terra 
in  questione  non  dimostri  se  è forte  , o leggiera  ; ma  un  ta- 
le esperimento  non  è sufficiente  per  deridere  se  essa  sia  gras- 
sa , c magra  , come  pretendevano  Virgilio  (b) , Columella  (c), 
e Palladio  (</) . Parlano  pure  gli  Antichi  di  un  sapore  salato , 
o amaro,  per  cui  le  terre  erano  stetili  , e dalle  quali  era  as- 
sai difficile  il  toglierlo.  1 tre  suddetti  Autori  (e),  e Crescen- 
zio ( f)  indicano  i processi  per  scuoprire  un  tal  carattere, 
ma  Vincenzo  Tanara  'g)  prescrive  semplicemente  questo  : ri 
lascia  dapoi  che  quest’  acqua  col  de/mner  la  terra  al  fondo 
•fruga  chiara,  e gustandola  con  un  dito  in  quella  bugnato  , r* 
e dolce  è buona  ; s * è amara  , o salmastra  o puzzolente  è ter- 
ra trista.  Ma  anche  l’odore  poteva  , secondo  gli  Antichi  , an- 
nunziare la  buona  qualità  d’  una  terra  . Plinio  Nat  Hist.  lib. 
xvtt.  cap.  5.  lo  chiama  divino  , e di  una  suavitk  incompara- 
bile , paragonandolo  a quello,  che  al  tramontare  del  Sole  si 
esala  in  una  sera  tranquilla  , dopo  una  pioggia  preceduta 
da  un  tempo  asciutto  . L’  ispezione  però  delle  piante  sponta- 
nee , che  nascevano  sul  campo  serviva  di  un  segno  meno 
equivoco  per  giudicare  della  qualità  di  un  terreno  . Infatti 
secondo  Columella  (h)  , Plinio  fi)  , e Palladio  (kj  indicano 
ima  terra  adattata  ai  Grani  , i Giunchi  , il  Trifoglio  , 1’  Eb- 
bio f Sambucus  Ebulus  ) , la  Romice,  e molte  altre  che  cer- 
cano le  acque,  c che  non  si  nutriscono  che  in  una  terra  fer- 
tile . La  Querce,  il  Melo  , e il  Pero  salvatico  erano  parimen- 
te segni  di  un  terreno  adattato,  alle  Biade;  e la  Cicuta,  la 
Malva  , la  Bardana  ec.  accennavano  egualmente  un  terreno 

fa)  Nat.  hist.  lib.  XI’ Il  cap.  II. 

(b)  Georg,  lib.  II.  v.  23 1.  e sig- 
le) Lib.  Il  cap.  2. 

(d)  Lib.  1.  tit-  5.  , 

(e)  Kfrg.  Georg,  lib.  11.  v.  238. , Coltali,  lib  II.  cap.  3.,  Pal- 
la,! ■ lib.  I.  tit.  5. 

f f)  Lib.  II.  cup.  25. 

fg)  L' Economia  del  Cittadino  in  Villa  lib.  l.pag.  I Vcnet.  I 665. 
(h)  Lib.  Il  cap.  2. 

(il  Nat.  lust.  lib.  XVIII.  cap.  6. 

Lib.  I.  tit  5. 

; 
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fecondo  , e in  special  modo  quanto  piò  le  foglie  di  tali  pian- 
te erano  larghe  , e ben  nutrite  . con  gli  steli  alti  , e vigoro- 
si ; come  pure  lo  dimostravano  le  paglie  abbondanti , e gros- 
se, o i begli  alberi  con  una  buona  scorza  , e con  trami  lun- 
ghi , e diritti  . Meno  finalmente  che  tali  piante  erano  coper- 
te di  Muschi  , di  Licheni  , di  Rogna  ec.  ovvero  più  che  erano 
ben  conformate,  e robuste,  altrettanto  aveano  ragione!  sud- 
detti Autori  di  giudicare  della  bontà  di  un  terreno. 

Tali  erano  le  osservazioni  , con  le  quali  dai  primi  Mae- 
stri di  Agricoltura  si  determinavano  la  fertilità,  o la  steri- 
lità delle  terre  ; ma  allorché  nei  tempi  posteriori  la  Chimi- 
ca progredì  nei  tuoi  avanzamenti,  si  ceroò  d’  impiegare  que- 
sta Scienza  per  lo  stabilimento  di  un  metodo  di  analisi,  me- 
diante il  quale  si  potesse  conoscere  con  precisione  i principj 
che  costituiscono  un  suolo  coltivabile  , e in  conseguenza  i 
miglioramenti  ,dei  quali  fosse  suscettibile.  Così  Hales  mediante 
la  distillazione  della  terra  ottenne  un  volume  di  aria  ,^3. 
volte  più  grande  di  essa  , che  certamcnre  era  un  meseuglio  d’ 
idrogeno,  e di  acido  carbonico,  il  quale  Home  parimente  tro- 
vò in  un  modo  particolare  nella  terra  nera,  oltre  l’ammonia- 
ca, c alcune  parti  oleose.  Hierme,  Kulbrl,  Wallerius,  Bau- 
me  ec.  , sebbene  con  la  Chimica  dei  loro  tempi , riconobbero 
in  una  terra  fertile  le  medesime  sostanze  ; c Bergman  , quan- 
tunque non  parli  del  principio  carbonnso  , trovò  che  un  suo- 
lo ubertoso  in  piano,  ove  la  caduta  della  pioggia  era  annual- 
mente di  poli.  21.  J,  conteneva  quattro  parti  di  argilla,  tre 
di  sabbia  silicea,  due  di  terra  calcare,  ed  una  di  magnesia. 
Kirwan  che  prese  in  esame  questa  analisi  di  Bergman  stabi- 
lì che  in  loo.  parti  di  questa  terra,  3o.  erano  di  silice  gros- 
solana , 26.  della  più  fina,  14.  di  argilla,  e 3c.  di  calce,  che 
considerò  insieme  con  la  magnesia,  per  non  esser  questa  di 
una  necessità  assoluta.  Giobert  poi,  a cui  dobbiamo  presta-- 
re  la  più  gran  confidenza  , nell’  analizzare  un  terreno  ferti- 
le del  Piemonte,  trovò  che  la  290. ma  parte  era  una  maceria 
estrattiva  gelatinosa  , facile  a imputridirsi,  il  di  cui  residuo 
dopo  1’  evaporazione  era  combustibile  con  fiamma  , e fumo  ; 
che  le  ceneri  facevano  effervescenza  con  gli  acidi  , e che 
i sali  si  decomponevano  por  mezzo  della  potassa  . Osservò 
poi  sul  filtro  una  sostanza  calcare  , che  si  scioglieva  nell’  aci- 
do solforico,  • formava  un  sale  decomponibile  dall’  acido  os- 
salico . Con  la  distillazione  inoltre  ricavò  un'  acqua  pura  , ma 
che  in  seguito  diveniva  gialla,  o bruna,  e sopra  di  essa  vi 
vide  natante  una  materia  oleosa,  che  però  non  contene- 
va la  minima  quantità  di  ammoniaca.  Quest’  acqua,  che 
arrossiva  la  tintura  di  Laccamuffa  , mediante  l'acqua  di  cul- 

A A A 
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cc  diede  un  deposito  calcmrc  ; con  Io  spirito  di  vino  presen- 
tò una  materia  binila  , che  pavve  resinosa;  e con  l’acido  sol- 
forico manifesto  dell’  acido  solforoso  . Ponendoquindi  al  fuo- 
co  una  porzione  di  questa  terra  vide  uno  sviluppo  di  aria  , 
di  cui  ^ era  acido  carbonico,  ed  il  resto  era  gag  idroge- 
no carbonato  con  1*  azoto  ; in  modo  che  il  peso  dell’  acqua 
era  , ja  , e quello  dell’  aria  , . Le  proporzioni  poi  delle  ter- 

re elementari  in  molte  specie  di  terreno  fertile  furono  dal  sud- 
detto Giobert  ridotte  alle  seguenti  : di  terra  selciosa  parti  ZZ' 
«He  Z9-  » di  calcare  ?.  alle  12.  , di  argillosa  p.  alle  14.  Osser- 
va egli  però  che  sebbene  la  quantità  di  essa  sia  variabile,  la 
loro  proporzione  si  dee  conservar  tale , che  ne  risulti  sempre 
la  medesima  divisibilità,  d la  medesima  tendenza  all’  unio- 
ne . Il  Prot.  Re  riporta  nei  suoi  Elementi  di  Agricoltura  lrrne- 
zia  pag.  toc.  il  metodo  del  suddetto  Autore  assai  sem- 

plicizzato,  e a portata  di  ogni  Coltivatore  ; ma  per  determi- 
nare la  gravita  specifica  la)  di  una  terra,  la  quantità  dell’ 
acqua, che  in  se  contiene,  la  sostanza  carbonosa  solubile,  i 
diversi  sali  , la  qualità  , e quantità  delle  sostanze  metalli- 
che , per  cui  i terreni  hanno  differenti  colori  , merita  di  esse- 
re consultato  il  metodo  di  TCirwan  nella  su»  celebre  Memoria 
•sugli  ingrassi  , e la  bella  analisi  di  Fotrrcroy  , t di  Hassen- 
fiatz  del  terriccio,  e della  terra,  che  fu  riportata  fra  le 
Mé  morrei  ri’  Agricoltura  eie  Paris,  trimestre  tl’hivtr,  àr  du 
printems  per  il  t'SS. 

DEGL’  INGRASSI.  Cosi  si  chiama  tatto  ciò  chi*  serve  a 
fertilizzare  un  terreno,  a correggerlo  nei  principi , dei  quali 
manca  , a mantenerlo  sempre  nella  disposizione  a produrre  , 
e ad  opporsi  al  di  lui  esaurimento  . Tratteremo  di  essi  distin- 
guendoli in  minerali  , animali,  vegetabili,  e composti  ; cori 
indicare  la  maniera  di  amministrarli , c il  modo  con  cui  agi- 
scono . 

I.  Fra  gl’  ingrassi  minerali  1.  la  Marna  merita  la  prefe- 
renza . Non  dee  confondersi  conia  Marna  indurita,  o pie- 
trosa dei  Mineralogisti  , di  cui  'abbondano  varj  luoghi  , Spe- 
cialmente dell’  Italia  . Gli  strati  di  questa  specie  di  Marna  de- 
rivano massimamente  da  un  deposito  marino  , qual’  è quella  Che 
s’incontra  in  alcuni  monti  del  Veronese,  o intorno  alle  Spiag- 
gic  del  Lago  di  Costanza,  che  contiene  dei  pesci,  degl'  in- 
setti, o degli  avanzi  di  piante  invpiett ite  , che  Saussure  rico- 
nobbe per  foglie  di  Pero,  di  Melo,  c di  Noce.  Dal  Vvrone- 

f a)  Ogni  piede  cubico  di  un  terreno  fertile  fu  trovato  che 
pesava  ICO.  libò,  di  ló.  o/j<  e , e di  una  sabbia  sterile  1.(0. 
in  circa  . 
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se  fino  a Nap  >li  i prodotti  vulcanici  sono  atti-sversati  da  scra- 
ti  di  quota  Mar n*  piu  o meno  dura,  che  m Toscana  spe- 
cialmente si  estendono  dal  di  sopra  dell’  Appennino  lino  al 
Bolognese  « ctfoondando  le  basi  dell’alta  montagna  detta  la 
7Vave/*(t.,  che  si  eleva  nel  mezzo  di  questa  catena  fra  Firen- 
ze e Bologna  . La  montagna  pure  di  Lava  di  lìadicnfani  ver- 
so Siena  , e molte  altre  colline  vicino  a Firenze  hanno  de- 
gli strati  marnosi  , che  portano  il  nome  di  Macigno  , di  Al- 
be reati , di  Pietraforte  , di  BarJellone  ec.  Lungo  poi  le  live 
dell’  Arno  appartengono  a tale  specie  di  strati  le  così  dette 
Piene  di  Piretri*;  , che  rappresentano  come  delle  rovine  di 
fabbriche  -,  e vicino  a Pisa  esistono  delle  colline  di  Marna  , 
che  rinchiudono  delle  concrezioni  pietrose  di  una  grandez- 
za , e di  una  forma  poco  comune  , rappresentando  i piu  cu- 
riosi giuochi  della  N'aturn  . 

Ma  la  Marna  , di  cui  si  vuole  qui  parlare  , è la  terro- 
sa , o Marna  propriamente  detta  dagli  Agricoltori , che  se  ne 
servono  per  fertilizzare  i terreni  , c che  in  sostanza  non  è 
che  un  deposito  terziario  , formato  dalle  acque  continentali  , 
e dagli  avanzi  di  antichi  strati  calcari,  o argillosi  , e qual- 
che volta  ancora  dalla  decomposizione  di  Lave,  e di  Basalti  . 
Si  trova  naturalmente  in  ammassi  irregolari  più  o meno  gran- 
di di  una  grossezza  variabile,  e che  si  estendono  più  in  lun- 
ghezza che  in  larghezza.  Il  suo  colore,  allorché  vi  predomi- 
na la  calce,  è per  lo  più  biancastro;  ma  se  ne  trova  ancora 
della  gialla, della  bruna, della  grigia,  e della  bleu,  secondo 
gli  ossidi  metallici,  e le  sostanze  che  essa  contiene.  Esisre 
la  Marna  in  molti  luoghi  , e in  special  modo  ove  sono  delle 
pietre  calcari  , o nello  seavo  delle  terre  smosse  , o incorno 
alle  sponde  dirupate  dei  fiumi,  e dei  ruscelli  la). 

Ordinariamente  la  Marna  assorbisce  l’umidita  con  f«r  a, 
ed  immersa  nell’ acqua  vi  produce  un  sibilo.  Fa  effervescenza 
con  gli  acidi,  si  scioglie  quasi  come  se  fosse  deliquescente"  spo- 
sta all’aria,  e si  divide  in  frammenti  cubici , o romboidali  , 

(a)  Arthur  Young  nel  tuo  viaggio  in  Irlanda  riporta  una. ma- 
niera di  ricavare  una  sabbia  marnosa  da  alcuni  di  quelli  abi- 
tanti . Sotterrano  nel  fiume  quando  le  acque  sono  basse  dei 
forti  rami  di  Ginestra  spinosa  , c gli  difendono  con  un  rango 
di  pietre  all'  allessa  di  uno,  o due  piedi.  Questo  recinto  ri- 
tiene il  limo , che  le  piene  portano  seco  , e dopo  di  esse  si 
trova  ripieno  . Ove  non  possono  eseguirsi  le  colmate  par  la 
difficoltà  d' introdurre  le  torbe  dei  fiumi  a motivo  di  una  >i- 
tua sitine  troppo  elevata  dei  campi,  pw.rebbe , almeno  in  parte, 
supplire  un  tal  metodo  . 
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che  finalmente  si  riducono  in  particeli**  assai  piccole  di  for- 
me irregolari . Ma  sono  tanti  i caratteri,  ciré  distinguono  le 
differenti  Marne  , che  troppo  lungo  sarebbe  il  doverli  riportar 
tutti  . In  generale  si  dee  sceglier  quella  che  abbonda  di  quel 
principio  , di  cui  manca  il  terreno  , che  si  vuol  buonificare  . 
Così  in  un  fondo  argilloso  e forte  converrà  una  Marna  cal- 
care , la  quale  sarà  migliore  se  sarà  un  poco  sabbionosa  , per- 
chè tanto  più  servirà  a diminuire  la  tenacità  del  terreno -,  e 
al  contrario  se  la  terra  da  migliorare  sia  cretacea  o sabbio- 
ncsa  , conviene  scegliere  una  Marna  grassa  , c più  abbondan- 
te che  sia  possibile  in  parti  argillose  . E’  così  importante 
il  saper  bene  adattare  una  Marna  , che  un  errore  a tal  ri- 
guardo può  far  sacrificare  la  spesa  dei  trasporti  di  essa  , e la 
mano  di  opera  per  spargerla  , col  rischio  di  rovinare  un  fon- 
do . Per  farne  un  saggio  , adattato  alla  capacita  , e ai  como- 
di di  un  Coltivatore,  si  può  impiegar  1’  aceto  , e per  m::j- 
gior  sicurezza  1’  aceto  distillato  , ovvero  1’  acido  nitrico  al- 
lungato , i quali  sciogliendo  la  parte  calcare  con  effervescen- 
za , 1’  argilla  e la  sabbia  rimangono  intatte  al  fondo  del  va- 
so, o sopra  il  filtro  . Gettando  poi  su  questo  residuo  dell’a- 
cqua pura  in  modo  che  sorpassi  t bordi  del  vaso,  e in  guisa 
che  si  mantenga  pieno  fino  che  la  suddetta  acqua  non  riman- 
ga chiara  , non  resterà  nrl  fondo  che  la  semplice  sabbia  . 
Pesando  dunque  prima  ciò  che  rimase  sul  filtro,  dopo  che  1’ 
acido  sciolse  la  parte  calcare,  avremo  la  quantità  dell' argil- 
la , c della  sabbia,  che  detratta  dal  peso  totale  della  Marna 
dimostrerà  la  dose  della  calce  in  essa  contenuta  ; come  pu- 
re pesando  il  residuo  sabbioni'»!)  rimasto  in  fondo  del  vaso 
si  potrà  facilmente  dedurre  la  quantità  dell’  argilla,  che  le 
ripetute  lavazicni  aveano  portata-  via  . 

L’  uso  di  marnare  i terreni  era  conosciuto  dai  Greci  , e 
dai  Romani  . Infatti  Plinio  Nat  Hiit.  lib.  x vii.  cttp.  5.  6.  *.  Il- 
ei dice  che  i primi  chiamavano  Lencargillon  una  Marna  simi- 
le all’  argilla  bianca  , di  cui  si  servivano  per  le  tetre  vicino 
a Mcgara  ; ma  la  impiegavano  con  parsimonia,  perchè  bru- 
ciava il  suolo.  Davano  poi  il  nome  di  Càpnumargos  a quella 
Marna  , che  quantunque  pierrosa  era  più  leggiera  della  pre- 
cedente •,  ma  era  di  color  rosso,  e di  miglior  qualità,  men- 
tre i suoi  effetti  duravano  So.  anni  , rendendo  fertili  le  ter- 
re per  i grani  , e per  i foraggi  . Finalmente  chiamavano 
Clischomargon  una  specie  di  terra  di  purgo  , i di  cui  buoni 
effetti  si  mantenevano  per  3o.  anni . L’  Autore  poi  parla  in  un 
modo  sì  preciso  delle  qualità  della  Marna  , e del  modo  d’ im- 
piegarla , che  non  lascia  alcun  dubbio  della  cognizione  che  se 
ne  aveapureai  suoi  tempi.  Ma  anche  Varronc  lib  f.  Gap.  r.- 
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fa  vedere  che  ancora  nella  Mia  età  si  usava  la  Marna  ; men- 
tre egli  dice  , che  allorché  esso  marciava  con  1’  armata  nel- 
la Gallia  Transalpina,  vide  che  i campi  erano  ingrassati  con 
una  teira  bianca  fossile  . 

Bernardo  di  Palissy  , a cui  si  dee  forse  il  primo  tratta- 
to sulla  Marna  , ammetteva  in  essa  un  principio  fecondante, 
che  si  appropriavano  i semi  , e che  Humbold  stabili  per  la 
proprietà  di  assorbire  1’  ossigeno,  allorché  fosse  umettata. 
Buffon  però  era  di  diversa  opinione  , mentre  non  riconosce- 
va nella  Marna  altro  carattere  che  quello  di  render  più  mo- 
bili le  terre  troppo  forti  , se  era  calcare  e sabbionosa  ; e vi- 
ceversa di  dare  del  corpo  alle  terre  naturalmente  magre  e 
sciolte  , se  era  argillosa.  Siccome  é raro  che  i banchi  della 
Marna  esistano  vicino  alla  superfìcie  , il  suddetto  Bt-rnardo 
di  Palissy  descrisse  una  trivella  , con  la  quale  si  può  cono- 
scere lo  strato  , che  la  contiene  . 

Si  è disputato  se  debbasi , appena  trasportata  la  Marna  nei 
campi,  spargerla  subito , ovvero  mantenerla  per  qualche  tem- 
po disposta  in  piccoli  monti . Alcuni  hanno  determinato  ciò 
secondo  la  sua  qualità-,  vale  a dire  hanno  consigliato,  se  è 
calcare  , di  spargerla  subito  , perchè  si  scioglie  e si  riduce 
in  polvere  piu  presto  dell’ argillosa  , la  quale  però  hanno  cre- 
duto che  dovesse  essere  tenuta  in  piccole  masse , esposta  all’ 
aria  , onde  da  essa  ricevesse  quelle  modificazioni  che  la  ren- 
dessero più  facilmente  solubile  . Hozier  però  , riflettendo  che 
quanto  più  numerosi  saranno  i punti  di  contatto  con  I’  At- 
mosfera , e che  in  conseguenza  sarà  la  Marna  maggiormente 
divisa  . più  pronto  sarà  1’  assorbimento  dell’  umidità  -,  onde 
consiglia  di  spargerla  subito,  di  qualsivoglia  natura  ella  sia  . 
Ma  comunque  si  faccia,  allorché  la  Marna  è bene  sciolta  si 
erpicherà,  e quando  sarà  distribuita  , si  sotterrerà  con  un  buon 
lavoro  . Eseguendo  ciò  verso  la  fine  dell’  Autunno  essa  vien 
penetrata  dalle  pioggie  d’inverno,  in  modo  che  i suoi  prin- 
cipi hanno  il  tempo  di  unirsi  con  la  terra  matrice,  c di  es- 
ser ella  ben  divisa  . Mediante  poi  gl’  ingrassi  si  può  accelerare 
1’  effetto  della  Marna  , che  per  lo  più  non  si  manifesta,  che 
dopo  un  certo  numero  di  raccolte. 

E’  della  più  grande  importanza  la  quantità  della  Marna 
da  impiegarsi  nel  terreno  , che  si  vuol  migliorare  . General- 
mente è determinata  dalle  4.  linee  fino  ad  un  pollice  di  gros- 
sezza; ma  un  prato  che  abbisogni  di  essere  rinvigorito  non 
ne  richiede  che  la  metà  . Fra  gl’  Italiani  Antonio  Zanon  fa) 

<u)  Delia  Marna  , e di  alcuni  altri  fossili  atti  a render  fer- 
tili l*  Terra.  Venezia  r -j68.  in  4-  Eccellente  trattato , che  con 
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parlò  assai  bene  di  questo  soggetto  ; ma  ancora  Rozier  nel 
suo  ('orso  completo  di  Agricoltura  ne  espone  dottamente  1 
più  minuti  dettagli  ; come  pure  possono  acquistarsi  i più  gran 
lumi  percorrendo  la  preziosa  raccolta  di  Arthur  Young  , inti- 
tolata /<?  Cultivateur  Angioli  ; onde  non  mancano  mezzi  per 
dare  tutta  quella  estensione  a ciò,  che  finquì  ncn  si  è po- 
tuto che  accennare  . 

2.  La  Cali  e parimente  può  impiegarci  in  varie  circostan- 
ze per  il  medesimo  oggetto  di  migliorare,  e fertilizzare  un 
terreno  . Gli  Antichi  non  ignoravano  le  buone  qualità  di 
questa  sostanza  come  ingrasso  (a)  ; ma  oggi  non  vi  è quan- 
to 1*  Inghilterra  che  ne  faccia  )’  uso  il  più  grande.  Giova 
principalmente  per  le  praterie  umide  , e che  sono  ripiene  di 
Muschi  , e di  Giunchi.  Tale  era  quella  rammentata  nella  Bi- 
blioth.  Britann.  ai  numi,  1 53.  ifcq.  coltivata  a Trifoglio  , c a 
Fieno  sano  ( Onobrychis  saliva),  che  venne  incalcinata  con 
versarvi  della  calce  viva,  che  prima  si  era  lasciata  fondere, 
e ridurre  in  polvere  in  una  Loggia  ali’  aria  libera , e in  mo- 
do da  potere  assorbire  1’  umidità  . Per  spargerla  egualmente 
se  ne  riempivano  delle  canestre  di  vctricc*  tessuto  largo,  che 
si  scuotevano  camminando  sul  Prato . Questa  operazione  quan- 
tunque fosse  stata  eseguita  nel  Gennajo , il  Fieno  già  nel 
M esc  di  Aprile  era  abbondante,  i Muschi , e i Giunchi  erano 
disparsi,  ed  il  prato,  che  avanti  l’incalcinatura  non  rende- 
va che  25  O.  , alla  fine  del  primo  anno  produsse  35o. , nell* 
anno  seguente  45o.  , nel  terzo  460.  ; e quantunque  in  segui- 
to le  raccolte  avessero  diminuito  , non  ostante  si  conservava- 
no sempre  abbondanti  . 

Nelle  terre  argillose  è in  rgual  modo  la  Calce  somma- 
mente utile.  In  alcune  Provincie  dell’  Inghilterra  se  ne  co- 
nosce tanto  il  pregio,  che  si  traspoita  dai  luoghi  i più  dittan- 
ti . Dopo  averla  sparsa  sul  terreno  in  Estate  si  danno  in  se- 
guito due.o  tre  lavori  , dopo  i quali  si  semina  il  Grano.  Il 
benefizio  di  un  tale  ingrasso  dura  12.,  o 14.  anni.  Non  si 
sotterra  che  ad  un  pollice,  cd  il  suo  effetto  è migliore  so- 
pra un’argilla  duia,  o sopra  un  suolo  cretoso,  dopo  che  si 
sono  fatte  delle  fosse  o canali  per  condurre  le  acque.  Si  usa 
ancora  di  mescolare  la  calce  con  la  terra  , che  si  estrae  dalle 
fosse  intorno  alle  siepi , e si  pretende  che  un  tal  mcscuglio 

óltre  opere  ilei  medesimo  meritò  persino  l'  elogio  nella  Frusta 
Letteraria  . 

(a)  Hrtlui , er  Pictones  calce  tiberrimos  fecere  agros\  miao 
sane  et  oleii  , et  vitibui  utilissima  ripe  ritur . Plin.  Nat.  Hitt. 
hb.  Xl’ll.  Cup.  8. 
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sia  migliore  ancora  dello  stabbio  ordinario  . Giova  pure  lo 
spargerla  alla  grossezza  di  un  pollice  su  i terreni  secchi  , e 
«abbuinosi  , mentre  gli  rende  favorevoli  alla  cultura  dei  Na- 
voni o delle  Rape  , facendo  ad  esse  succedere  una  raecolca 
di  Orzo  , e poi  una  di  Grano.  Sparsa  pure  su  i Piselli  , ed 
altri  Legumi  allorché  hanno  tre  , o quattro  pollici  di  altez- 
za , distrugge  gl’  insetti  , lo  che  massimamente  è utile  per  il 
Grano  fa)  . 

Parmentier  insegna  il  modo  di  preparare  la  Calce  , che 
dee  servire  come  ingrasso  , e consiste  nel  formare  nell’  Au- 
tunno , o al  principio  dell’  Inverno  dei  monti  piuttosto  gran- 
di , che  si  ricuoprono  di  paglia  lunga  come  se  fossero  dei 
pagliai,  e intorno  ad  essi  si  scavano  nella  terra  dei  piccoli 
fossi  per  ricevere  le  acque,  che  vi  cadono  sopra  . In  tal  mo- 
do la  superficie  o strato  esteriore  non  vieni1  diiacaro  né  dal- 
le pioggic  , nè  dalla  Neve  ; come  pure  non  s’  indurisce  , lo 
che  impedirebbe , allorché  nella  Primavera  si  dee  impiega- 
re , di  poterla  bene  spargere  . Si  può  mescolare  c in  lo  stab- 
bio non  molto  sveco  per  aumentarne  la  forza  ; ma  ancora  i 
calcinacci  di  fabbrica  ridotti  in  polvere,  e sparsi  sulle  ter- 
re argillose  avanti  il  lavoro  formano  un  buono  ingrasso . Al- 
cuni però  pretendono  che  la  Calce  ecciti  , e secondi  la  fer- 
tilità della  terra  , ma  eh'  essa  non  gliene  comunichi  punta  . 
Infatti  potrebbe  essere  giusta  una  tale  opinione  ; mentre  si 
osserva  quanto  essa  sia  utile  in  certi  terreni  neri  incolti,  o 
paludosi  , i quali  sebbene  abbiano  molta  virtù  vegetativa,  non 
ostante  hanno  bisogno  di  altri  ingredienti  , che  la  facciano 
sviluppate . 

■5.  La  Subbia  può  essere  un  altro  ingrasso  prezioso  perle 
terre  tenaci , e argillose , dividendone  l’aderenza  troppo  stretta, 
mediante  le  sue  molecole  , che  servono  come  di  tante  leve  in- 
finitamente moltiplicate;  nella  guisa  stessa  che  le  particelle 
argillose  si  oppongono  alla  disunione  della  sabbia  medesi- 
ma. Nell’ Irlanda  vi  è ehi  usa  la  sabbia  di  Mare  per  cor- 
reggere le  argille  poco  fertili  , lo  elle  per  inulti  anni  di  se- 
guito giova  al  Trifoglio  bianco  ( Trifolium  repens  ),  e alla 
Gramigna  fTriticum  repens).  Tale  specie  di  sabbia  è pari- 
mente adoprata  per  i terreni  , che  contengono  inulta  pietra 
calcare,  ed  è stata  ritrovata  molto  efficace  per  la  vegetazio- 
ne delle  Primavere  ( Bellis  pcrennis  ),  che  ordinariamente 
annunziano  un  buon  terreno  , e servono  di  ottima  pastura 

(a)  Th.  Tibb.  The  esperimental  Farmer  . Land,  in  8.  i-acco- 
manda  per  i terreni  leggiti  i la  calne  viva  da  estinguersi  sul 
rampo  t e rictioprirsi  prn  con  l’  aratro  . 


perenne  (a).  L’  argilla  secondo  Patirne  è 1*  sola  Terra  propria 
alla  vegetazione  ; ma  nel  suo  stato  di  patirà  non  produce 
che  pochi  o punti  vegetabili , onde  conviene  che  sia  com- 
binata con  la  sabbia,  la  quale,  benché  non  le  comunichi 
alcuno  aumento  di  parri  saline,  o carbonose  , o gras-c,  non 
ostante  è per  quella  di  un  notabile  miglioramento . 

La  Sabbia  dee  esser  lina  , c meglio  farà  il  suo  effetto 
quando  sia  secca  , e un  poco  terrosa  . o che  si  accosti  a quel- 
la di  gres  i ma  non  è sì  facile  il  determinare  la  quantità  , 
che  se  ne  dee  gettare  sul  campo.  Ciò  dipende  dal  maggiore, 
o minor  grado  di  purità  dell’  argilla,  e in  conseguenza  dal- 
la sua  tenacità;  onde  conviene  all’ intelligenza  del  Coltiva- 
tore il  distinguere  la  qualità  , ed  il  bisogno  del  «u'o  terrebO1! 
Spmbra  che  una  troppo  giao  quantità  di  sabbia  spav»a  in  una 
volta  non  debba  produrre  ranto  effetto,  quanto  se  foste  get- 
tata a differenti  riprese  avanti  i lavori.  Infatti  ogni  colpo 
di  Aratro,  sollevando  tutto  ad  un  tratto’  delle  grosse  glebe 
di  terra  , la  sabbia  si  ammonta  nei  vuoti  , o al  fondo  del 
solco,  per  cui  se  sopravviene  una  pioggia  un  poco  dirotta  c 
trasportata  via  . I lavori  successivi  però  sono  i soli  agenti  per 
la  combinazione  intima  della  sabbia  con  1’  argilla  : ma  non 
conviene  però  lusingarsi  che  per  giunpere  ad  un  perfetto  mi- 
glioramento sia  sufficiente  1’ opera  eli  due  » tré  lavori  s iltan- 
to  ; se  pure  il  Proprietario  non  fosse  abbastanza  ricco  da  ser- 
virsi invece  dell’Aratro,  della  Vanga  . e della  Zappa;  nel 
qual  caso  la  dose  della  sabbia  per  ogni  volta  potrebbe  essere 
maggiore.  Tali  strumenti  aliano  pnra  terra  a!  la  volta  , rom- 
pono meglio  le  zolle  , c mescolano  più  intimamente  la  sabbia 
con  le  porzioni  terrose,  delle  quali  poi  le  pioggie  , cd  i ge- 
li  ne  compiscono  la  combinazione. 

4.  L’  Argilla  pure  è come  si  c detto  sterile , non  per- 
mettendo alle  radici  di  distendersi  ; ma  combinala  con  le  al- 
tre terre  nelle  giuste  proporzioni  costituisce  un  buon  terreno, 
non  solo  per  1’  azione  meccanica  di  renderlo  moderatamente 
mobile,  ma  ancora  per  la  qualità  di  ritenere  1’  umido  per  la 
crosta  che  si  forma  alla  di  lei  superficie,  e perchè  si  unisce 

,a)  Nelle  Transazioni  Filosofiche  (iella  Reai  Società  di  Lon- 
dra si  trova  per  il  iro8.  una  Memoria  del  Oott.  A Rnry  ani 
miglioramento  delle  Terre  col  meleto  della  Subbia  di  mare  ì co- 
me pare  per  V istesso  anno  una  Memoria  dell’  Arcivescovo  di 
Dublino  sulla  maniera  ./’  ingrassare  le  terre  col  messo  delle 
oncbighe  d:  mare  in  Irlanda  ; r per  il  l?4t-  una  Memoria 
del  Dott  Ruggiero  Rickrring  sul  miglioramento  delle  Terre  eoi 
mezzo  delle  conchiglie  fossili  . 
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più  facilmente  con  i principi  fertilizzanti  dell'  Atmosfera  , e 
degl’  ingrassi  . E' della  più  grande  utilità,  allorché  si  sparge 
e si  mescola  con  le  terre  sabbtonosc  ; od  infatti  Arthur  Young 
in  un  suo  viaggio  nel  Mez/.o-giorno  dell'  Inghilterra  riporta 
il  miglioramento,  che  fece  un  Coltivatore  con  simile  specie 
di  terra  in  un  fondo  leggiero,  e di  veruna  rendita  , sul  qua- 
le avea  stabilito  un  corso  regolare  di  raccolte,  cioè  di  Rape, 
o Navoni,  di  Orzo,  di  Trifoglio,  e di  Grano. 

Vi  è chi  opina  che  1’  argilla  sola  bruciata  possa  fertiliz- 
zare un  terreno  , ma  1’  esito  non  corrisponde  alla  speranza  ; 
e molto  più  si  ottiene  con  bruciarla  con  l’erba,  o piota  ar- 
gillosa . Le  ceneri  di  questa  ultima  giovano  sopra  alcune  pa- 
sture , e principalmente  su  quelle  a Trifoglio  , qualora  però 
la  combustione  non  sia  stata  troppo  violenta . Ma  anche  ri 
bruciar  le  Scoppi « (a)  lungi  dalle  Viti,  e dagli  Alberi  frut- 
tiferi in  un  terreno  argilloso  dopo  la  raccolta  del  Grano  , 
riesce  sommamente  utile.  Con  tal  mezzo  la  fiamma  dei  vege- 
tabili, che  lambisce  alla  superficie  del  terreno,  non  s >lo  di- 
strugge le  mal’ erbe  , gli  insetti,  c i loro  uovi,  ma  ancora 
restituisce  al  suolo  oltre  il  principio  r.arbonoso  anche  le  pro- 
prietà della  calce,  orinai  perdute  per  le  differenti  combi- 
nazioni con  1’  aria  , e gli  altri  fluidi  . 

Potrebbe  però  far  maraviglia , che , ad  onta  di  tutto  quel  , 
che  finquì  abbiamo  detto  su  i vantaggi  di  combinare  in  una 
giusta  proporzione , e secondo  il  difetto  del  suolo,  tanto  la  Mar- 
na, che  le  terre  rammentate  , si  possa  poi  col  più  felice  suc- 
cesso spargere  dell’Argilla  sopra  un  terreno  argilloso.  Nell’ 
Inghilterra  si  ottengono  i più  decisi  vantaggi  da  un  tal  meto- 
do , e per  „ui  si  raccoglie  una  maggior  quantità  di  Orzo  . 
Non  può  spiegarsi  la  ragione  di  un  tal  miglioramento  , che 
pe»  1’  effetto  del  rinfrescamr.nta  di  una  terra  esaurita  per  la 
sostituzione  di  un’altra,  che  non  ha  ancora  somministra- 
to dei  sughi  alla  vegetazione , quantunque  del  medesimo 
genere.  Non  dee  però  ignorare  un  buon  Coltivatore , che  ri 
trasporto , ed  il  mescuglio  delle  terre , benché  omogenee  , 
possono  essere  di  un  eccellente  bonificamento  , qualora  non 
possa  aversi  altro  mezzo  di  correggere  un  fondo. 

5.  Il  Gesso,  che  già  per  un  uso  antico  s’  impiega  nelle 
Fabbriche  , o per  farne  dei  Modelli  , o per  imprimere  1’  r ur- 
la) Così  sì  dicono  quelle  porzioni  di  paglia,  che  rimangono 
sid  campo,  segate  che  sono  le  biade.  Catone  le  chiamava  Stra- 
mentum,  che  distingueva  dalla  Palea , ossia  la  paglia  corta 
tagliata  con  la  spiga  , la  quale  non  si  dava  per  foraggio  al 
bestiame  che  in  tempo  di  carestia  . 

e a a 
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magine  di  qualche  oggetto,  fu  nel  l“6S.  applicato  in  vantag- 
gio dell’  Agricoltura.  Mayer  Pastore  di  Kupfcrzel , Uomo  di 
vn  raro  merito,  osservando  che  una  tal  sostanza  «parsa  «ul 
terreno  lo  rendeva  fertile  , ne  informò  la  Società  e»A>no- 
mica  di  Berna  , che  non  mancò  con  felice  successo  di  as- 
sicurarsi del  fatto.  In  seguito  si  è veduto  che  il  gesso  è 
principalmente  adattato  a ravvivare  i prati  in  cattivo  «tato 
posti  a Trifoglio  , o a Erba  medica  , e special nvdnte  su  quel- 
li rotti  di  recente  risparmia  due  lavóri  , e una  quantità  d’ 
ingrasso  non  indiff-rente  . Agisce  con  minore  effetto  sopra  un 
terreno  umido,  che  sopra  un  secco;  come  pure  ne  riceve  un 
maggior  vantaggio  una  terra  forte  che  una  leggiera,  qua- 
lora quest’  ultima  non  si  destini  a prato  naturale  . Rozier  ri- 
guarda il  gesso  come  un  eccellente  ingrasso  per  i terreni  bas- 
si , e paludosi  , come  per  i prati  magri  , c ripieni  di  Muschi , 
di  Giunchi  , e di  piante  parasite;  ma  ciò  merita  di  esser  con- 
fermato da  nuove  esperienze  i Arthur  Young  , e Kirwan  pari- 
mente ne  hanno  ricevuti  i più  gran  vantaggi  , ritrovandolo 
più  ateivo  , c superiore  a qualunque  altro  ingrassò  . Giov.  Ant. 
Giacomello  (a)  adottando  la  proporzione  media  del  Gesso  di 
ogni  libbra  di  16.  oncie  per  quattro  tese  quadrate,  ricavò  più 
di  tre  carri  di  Fieno  sopra  una  superficie  di  terreno,  che  non 
ne  somministrava  per  1’  avanti  che  un  solo.  Alcuni  poi  han- 
no osservato  che  22.  libbre  di  gesso  crudo,  esposto  per  molto 
tempo  all’  aria,  al  »..le , e al  gelo  produce  un  effetto  eguale 
a 6.  lih.  di  gesso  cotto;  ma  altri  pretendono,  che  mescolato 
nella  proporzione  di  .3.  lib.  con  una  di  Zolfo  riesca  ancota 
più  vantaggioso  . Arduino  parimente,  che  con  tanta  esattez- 
za suole  esporre  il  risultato  delle  sue  esperienze  , dimostra 
che  con  8 libbre  di  gesso  cotto  polverizzato,  e sparso  sopra 
una  superficie  di  36.  tese  quadrate  si  triplica  la  raccolta  del 
Trifoglio,  e della  Veccia  . Finalmente  Sagarct , per  non  ram- 
mentare tanti  altri,  che  attestano  l’utilità  di  qùesto  ingras- 
so minerale  , impiegò  in  grande  il  gesso  sopra  alcune  prate- 
rie naturali  , e ne  ottenne  i più  felici  risultati  ; mentre  in 
un  terreno  snbbionoso,  e ghiajoso  posto  a Erba  medica  , # 
Lupinella  ( Hedysnrum  Onobrychis ) , e che  non  rendeva  che 
8c. , nericavo  2cc.  {b)  . 

(a)  Memoria  sopra  V uso,  r gli  utilissimi  effetti  del  Cesio 
nell’  Agricoltura.  Ed  IH.  Venezia  r»8o.  t'n  8. 

(b)  Ih  Germania  si  è adoprato  il  Gesso  corte  ingrasso  , ma 
contro  Ji  esso  è prevalsa  la  massima,  che  attiri  il  fulmine  ■ 
Alcuni  Agronomi  Tedeschi  hanno  pure  il  proverbio  che  il  Ges- 
so arricchisce  i padri  , e fa  poveri  i figli  ; e non  sono  man- 
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Rozier  assicura  che  la  polvere  del  gesso  cotto  di  receii 
te  agisce  meglio  dei  rottami  di  fabbrica,  qualora  questi  non* 
siano  carichi  di  nitro.  Dee  spargersi  quando  non  spira  ven- 
to,c, se  è possibile,  una  tale  Operazione  si  dee  fare  all’ av- 
vicinarsi di  una  rugiada  abbondante  , o di  una  piccola  piog- 
gia . L’  Autunno,  e la  Primavera  sono  le  stagioni  più  adat- 
tate . Se  si  destina  per  favorire  la  vegetazione  delle  bave, 
dei  Piselli  , delle  Veeeie  , e di  altre  piante  leguminose  , si 
polverizzi  più  sottile  che  se  si  dovesse  impiegare  per  le  pra- 
terie artificiali,  che  debbono  durare  qualche  anno,  o per 
quelle  naturali  , sulle  quali  si  pesterà  più  grossu  . General- 
mente i terreni  forti  lo  richiedono  piu  (ino  dei  leggieri  . 

Fra  le  Memorie  della  Società  di  Agricoltura  dii  Cana- 
dà  si  trova  , che  un  Americano  nel  IjMS.  trovò  utile  il  ges- 
so non  solo  sul  Trifoglio,  ma  ancora  sul  Formentone,  ap- 
pena eh’  esciva  dal  terreno  ; come  pure  risulta  dagli  Atti 
della  medesima  Società  , che  giovò  notabilmente  ancora  al 
Grano  Saraceno  ( Polygonum  Fag  >pyrum  ) . Un  piccolo  sag- 
gio di  esperienze  potrebbe  assicurate  a quali  altro  piante  rie- 
sca vantaggioso  un  tale  ingrasso  . Infatti  si  è veduto  che 
giova  al  Lino  , ma  quasi  niente  alla  Canapa  ; come  pure  non 
ha  sempre  dimostrato  un  buon  risultato  sparso  sul  Grano. 

Parmontier  spiega  1*  etFetro  del  gesso  in  quanto  agisce 
meccanicamente  per  la  tenuità  delle  sue  parti,  che  divido- 
no le  teire  forti,  e per  la  facolcà  di  a-sorbir  1’  acqua,  e 1’ 
aria  atmosferica  , decomponendo  questi  due  fluidi  , e dando 
ai  risultati  della  loro  decomposizione  qurlle  forme  oppor- 
tune per  adempire  il  voto  della  Natura  nella  vegetazione. 

Tali  sono  i principali  ingrassi,  che  st  ottengono  dal  Re- 
gno minerale,  ai  quali  si  potrebbe  aggiungere  la  polvere  del- 
le strade,  che  per  la  sua  qualità  sabbionosa,  o calcare  po- 
trebbe essere  sommamente  utile  per  un  suolo  argilloso.  In  ge- 
nerale tutte  quelle  sostanze  fissili , che  abbondano  di  argilla  , 
o di  calce,  a di  sabbia,  possono  applicarsi  secondo  il  difet- 
to del  terreno  al  grande  oggetto  di  migliorarlo.  Gl’  ingras- 
si salini  però,  quantunque  raccomandati  da  alcuni,  non  so- 
no di  un  vantaggio  dimostrato.  I Solfati,  i Nitrati,  ed  i 
Muriati  , che  contengono  alcuni  terreni  , possono  per  mezzo 
del  veicolo  acquoso  introdursi  nel  vegetabile;  ma  non  siero- 
vano  poi  in  gran  quantirà  nell’ analizzarlo  ; come  pure  è ov- 
vio 1’  osservare,  che  le  spiaggie  del  mare  sono  scorili. 

care  leggi  , che  ne  hanno  proibito  !'  uso  t Vo/i  è per  questo  che 
non  si  procuri  ili  spargere  il  gesso  iu  tempo  di  notte , ricuo- 
prenlulo  subito  con  la  terra  . 
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II.  L’  uso  degl’  Ingrassi  animali  rimonta  all’  antichità,  la 
più  remota  (<i)  ; e siccome  nelle  pasture  dee  essersene  vedu- 
to prima  clic  altrove  il  vantaggio,  così  gli  uomini  debbo- 
no in  seguito  essere  stati  indotti  a farne  la  prova  sulle  loro 
terre  a Grano  . Dal  momento  poi  che  si  cominciò  a fare  il 
lerto  al  Bestiame  , e a nutrirlo  col  foraggio  secco , dee  es- 
sersi osservato  che  con  tal  mezzo  si  adjuvava  la  fermenta- 
zione putrida  degli  escrementi . e che  si  accresceva  la  mas- 
sa dello  stabbio.  Gli  antichi  Maestri  di  cose  rustiche  consi- 
deravano 1’  applicazione  dell’  ingrasso  come  una  delle  princi- 
pali operazioni  nella  Coltivazione.  Infatti  Teofrasto  (A)  dopo 
avere  indicato,  che  il  lavoro  è l’oggetto  più  importante  dell’ 
Agricoltura,  aggiunge  che  dopo  esso  è necessario  di  ben  con- 
cimare . Catone  ne  pensava  egualmente  , mentre  al  cap.  6|. 
si  esprime:  Quid  est  agrtim  bene  colerei  bene  arare . Quid  se- 
cundum  ? arare.  Tertio  stercorare  . 

Sotto  il  nome  d’ingrassi  animali  si  comprendono  gli  escre- 
menti , le  orine,  le  carni,  il  sangue,  i ritagli  delle  concie, 
dei  calzolaj  cc.  i peli,  le  crisalidi  dei  bozzoli,  e tutte  quel- 
le sostanze  , che  per  mezzo  della  putrefazione  sviluppando  il 
gas  azoto  , o risolvendosi  in  carbonato  di  calce,  o in  fos- 
fato di  calce  , rendono  fertile  un  terreno  . Cosi  il  Grano  , il 
di  cui  glutine  contiene  il  fosfato  di  calce , potrebbe  più  age- 
volmente ricevere  il  suo  alimento  dalla  cenere  delle  ossa  . 
Gli  escrementi  però,  come  lo  stereo  , e 1’ orina  , risultando  da 
una  maggior  parte  di  sostanza  animalizzata  , hanno  un’atti- 
vità più  pronta  , e somministrano  più  abbondantemente  i lo- 
ro principi  alla  vegetazione.  La  natura  però  degli  animali, 
il  loro  modo  di  vivere  , c la  qualità  dei  loro  alimenti  sano 
le  cagioni,  per  le  quali  1’  ingrasso,  che  ne  deriva,  presenti 
tante  differenze  , che  conviene  adattare  secondo  le  varie  spe- 
cie di  piante,  e di  terreni.  Da  ciò  ebbe  origine  la  cassazio- 
ne dei  concimi  in  caldi  , e in  frodili  . Il  Dott.  Carradori  con- 
sidera per  i meno  aninializzati  , e in  conseguenza  per  i me- 
no calorosi,  gli  escrementi  degli  Erbivori;  ma  quelli  dei  Car- 
nivori , e quindi  quelli  degli  Onnivori  , come  della  specie 
umana,  sono  da  esso  riguardati  per  i più  calorosi  . Fia  i Bu- 
ffi) Fimi  pl.ires  differentiae  t ipsa  res  antiqua  jam  apud 
Homenim  regius  senex  agnini  ita  snis  omnibus  laetificans  re- 
peritili- . Àngras  rex  in  Graecia  exeogitasse  traditur  : divulgas- 
se vero  Hercules  iu  Italia,  quae  regi  suo  Stercutio  Fauni  fi- 
liti oh  hoc  inventimi  immortalitatem  tribuit . Plin.  Nat.  Misi, 
lib.  xvil.  cop.  p. 

( b ) De  Caus.  Plant.  Lib.  III.  cap.  25. 
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minanti  lo  sterco  bovino,  che  è umido  , viscoso  , e fermenta 
lentamente  , vien  detto  freddo.  Quello  poi  dei  Cavalli,  degli 
Asini  , c dei  Muli  abbondando  di  principj  spiritosi  fermenta 
con  prontezza  , e perciò  entra  fra  i caldi  . L'  escremento  del 
Bestiame  lanuto  , o Pecorino , che  ha  una  fermentazione  mo- 
derata, si  considera  come  un  termine  medio  fra  le  due  spe- 
cie di  sopra  indicate  . Ma  molto  influisce  il  modo  di  gover- 
nare gli  animali;  mentre  se  essi  non  sono  nutriti  di  erba  fre- 
sca , ma  bensì  di  biada  , e di  fieno  , 1’  ingrasso  che  produco- 
no sarà  più  sostanzioso.  Gli  escrementi  p”i  dei  Volatili  , co- 
me la  Pollina  , e la  Colombina  sono  riguardati  da  alcuni  per 
caldi  , e secchi.  Dal  fosfato  di  calce,  che  in  quantità  con- 
tengono , può  derivare  la  prima  qualità  , c dalla  sostanza  al- 
buminosa , che  ha  scoperto  Vauquelim  , può  dipendere  la  se- 
conda . Lo  sterco  porcino  è stato  in  discredito  ( a i , ma  non 
lascia  di  avere  i suoi  pregj , specialmente  per  le  terre  a Gra- 
no , e per  i prati.  Ogni  altro  ingrasso  parimente  dee  adat- 
tarsi alla  qualità  dei  terreni  . Cosi  i concimi  derivati  dai  Bo- 
vini essendo  meno  calorosi  , per  esser  meno  animalizzati  , 
riescono  meno  spiritosi  , e in  conseguenza  si  applicheranno 
su  i tortini  sciolti;  ma  al  contrario  quelli  dei  volatili,  e 
dei  cavalli  essendo  più  facilmente  evaporabili,  perchè  più 
ammalizziti,  converranno  ad  un  suolo  tenace,  o argilloso, 
che  si  opporrà  alla  loro  diffusione  . 

E'  della  più  grande  utilità  il  porre  a stabbiare  sul  terre- 
no gli  animali  a lana  , specialmente  sulle  terre  forti  , e com- 
patte. Questa  pratica  non  era  sconosciuta  agli  Antichi  , men- 
tre Catone  ( cap.  3o.  ) , il  primo  Scrittore  agronomo  fra  i Roma- 
ni , diceva:  Conducete  i montoni  sulle  terre,  chi*  avete  in- 
tenzione di  seminare,  e nutriteli  con  le  foglie,  finche  l’er- 
ba nuova  possa  riceverli  . Ma  Plinio  Nat.  Hist.  lib.  xvm.  cap. 
23.  esprime  l’utilità  di  una  tad  pratica  allorché  scrive  .-  Stint 
qui  optime  stercorari  putent  sub  dio  reti  bus  inclusa  pccorum 
mansione  . Si  risparmia  con  tal  mezzo  la  paglia  per  formare 
il  letto  agli  animali  , c si  aumenta  in  conseguenza  la  sus- 
sistenza per  essi  . Ma  uno  dei  gran  vantaggi  della  stabbia- 
tura è 1’  effetto  salutare  , che  ne  risentono  le  bestie  tanto  a 
lana  che  a corna  . Conviene  però  con  1’  aratro  ricuoprire  il 
parco  subito  eh’ è abbandonato  , onde  impedire  1’  evaporazio- 
ne degli  escrementi  . Arthur  Young  riporta  la  massima  di  un 

(a)  Stercus  asinnmm  primunt  est,  maxime  hortis , dein  ovil- 
lum  , ir  raprinum , ir  j n mento t um  l porci num  vero  pessimnm ; 
cineres  optimi  ; sed  columbinum  fervidissimnm  , caeteiaruiiii/  tu 
avium  salii  utile  est , excepto  palustrium  . Pallad.  lib.  i.  tit.33. 
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Coltivatore  Inglese,  che  si  oppone  all’uso  di  romper  subito 
la  terra  dopo  la  stabbiatura  ; perchè  moltiplicandoci  i con- 
tatti della  terra  lavorata  con  1’  Atmosfera  si  facilita  per  1' 
evaporazione  la  perdita  dei  principi  fertilizzanti  ; e d’  altron- 
de filtrando  1'  orina  , eh’  è il  migliore  elemento  degl’  Ingras- 
si , allorché  il  terreno  non  è sollevato , essa  ha  luogo  di  me- 
glio elaborarsi  , c di  combinarsi  più  intimamente  col  terre- 
no . La  natura  per  altro  del  suolo  sembra  decidere  una  tal 
difficoltà-,  mentre  se  c arenoso  o leggiero  può  risparmiarsi  a 
ragione  l’aratura,  la  quale  al  contrario  gioverà  in  un  fondo 
argilloso  per  la  difficoltà  > che  hanno  i sughi  escrcmentizj  di 
penetrarlo  . Ma  per  mezzo  di  esperienze  di  paragone  , e di 
calcoli  sicuri  sopra  i risultati , si  potrà  anche  meglio  risolve- 
re una  simil  questione  . 

Fra  gl’  ingrassi  animali , oltre  gli  escrementi , possono  con- 
siderarsi gli  ossi  , dai  quali  sia  stato  cavato  il  grasso,  e gli 
avanzi  dei  macelli,  e della  manifattura  della  eolia,  delle  ni- 
triere ec.  Si  favorirà  1’  effetto  degli  ossi  con  macinarli  , per- 
che in  tal  modo  passeranno  più  facilmente  alla  putrefazione  ; 
nia  ancora  gli  ossi  calcinati  , che  hanno  servito  nelle  fabbri- 
che di  sale  ammoniaco  , possono  essere  utili  per  le  terre  for- 
ti ; osservando  però  , onde  agiscano  con  buon  effetto  , che  sia- 
no mescolati  con  sostanze  capaci  di  trattenere  il  loro  prin- 
cipio fertilizzante  . 

La  perdita  preziosa  dell’  orina,  che  si  fa  nelle  stalle,  po- 
trebbe facilmente  ripararsi  con  costruire  una  cisterna , che 
la  ricevesse  dopo  aver  filtrato  per  il  letto  degli  animali . Al- 
cuni Agricoltori  non  trascurano  una  risorsa  sì  grande,  men- 
tre riempiendone  una  botte  , o una  cassa  simile  a quella  , 
con  cui  si  adacquano  i passeggi  delle  gran  città,  la  traspor- 
tano mediante  un  carretto  su  i prati  , c così  ne  bagnano  le 
parti  «iù  magre,  dalle  quali  in  seguito  spuntano  1’ cube  con 
molto  vigore.  Ma  qual  dovizia  d’ ingrassa  non  potrebbe  trar- 
si da  tante  altre  sostanze  animali  per  lo  più  neglette  ? Gli 
Arabi  praticano  delle  gran  fosse  non  molto  profonde  , e le 
riempiono  di  tutti  gli  animali,  che  muojono  . Le  ricuopro- 
no  poi  con  delle  terre  calcari  , o argillose;  c così  nel  termi- 
ne di  qualche  tempo  queste  terre  sterili , in  tal  guisa  ani- 
malizzate,  divengono  un  perfetto  ingrasso. 

L’  opinione  di  Parmentier  (.t)  sul  tempo  di  amministrare 
gl’ingrassi  animali,  specialmente  delle  Latrine,  o Bottini, 
per  i quali  non  vede  necessario  1’  uso  di  soggiornarli , contro 
il  sencimeuto  comune,  merita  la  più  grande  attenzione . Os- 

(a),Nouv.  Dlélionn.  d Ilio*  Nat.  Voi.  ni.  pag.  559- 
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serva  egli , cha  se  le  secrezioni  animali  applicate  immediata- 
mente sulle  piante  fossero  capaci  di  corroderle  , e di  bru- 
ciarle , non  potrebbero  i semi  involati  alla  nutrizione  con- 
servare anche  dopo  aver  sogniornato  nelle  deiezioni  la  loro 
facolta  riproduttiva  , come  per  esempio  succede  nell’  Ave- 
na , che  nasce  , e fruttifica  in  mezzo  ad  una  di  quelle  por- 
zioni escrementizie  dei  cavalli  (a).  Non  c però  che  un  tal  Au- 
tore s’opponga  all’ uso  di  non  spargere  tali  sostanze  uncina 
calde  incorno  alle  piante  in  vegetazione  v poiché  è abbastan- 
za dimostrato  che  per  un  principio  deletere,  o gas  micidia- 
le restano  offese  le  foglie  , che  divengono  gialle  , appassisco- 
no, c si  disseccano,  col  rischio  ancora  che  l’intiero  vegeta- 
bile perisca  , se  una  pioggia  benefica  non  rianimi  la  radice  ; 
ma  ridette  che  disooglicndosi  una  tate  specie  d’  ingrass  > p<  r 
mezzo  dell’  acqua  , e della  terra  si  può  giungere  a tarlo  per- 
dere ogni  rea  qualità  distruttiva  della  vita  vegetabile  . In  tal 
guisa  secondo  esso  un- principio  di  fermentazione  aumentala 
potenza  dell’  ingrasso,  m modo  che  impiegandolo  subito,  ol- 
tre a non  soffrire  alcuna  perdita  dei  suoi  elementi  , non  ri- 
man niente  a temersi  della  sua  azione  (b)  . Non  può  peral- 
tro negarsi  , che  applicando  gli  escrementi  prima  che  abbia- 
no perduto  il  loro  fuoco  non  possano  pregiudicare  alle  pian- 
te tanche  allungati  nell’  acqua  ; ed  è a tutti  noto  eh’ esse  no 
prendono  il  cattivo  odore  allorché  non  sono  bene  sputiti  ; ma 
d’altronde  Ttilettendo  che  per  una  lunga  esposizione  all’aria 
e*ù  perdono  dei  principi  utili  , però  potrebbe  essere  ottimo 
Consiglio  quello  suggerito  da  alcuni  d’  impolverarli  con  la 
calce  viva  , o di  lavarli  con  I’  acqua  di  essa  . I Fiamminghi 
disseccano  le  materie  fecali,  e riducendole  poi  alla  forma 
p.dverulenta  ne  fermano  uniamo  di  commercio.  Ma  sicco- 
me una  pronta  evaporazione  ne  dissiperebbe  la  parte  miglio- 
re le  sciolgono  prima  in  una  quantità  di  acqua  , di  cui  si  ser- 
vono con  vantaggio  su  qualche  raccolta  , specialmente  di 
Col-at  ( Brassica  Napus  ),  facendo  poi  prendere  la  forma  ed 
il  carattere , che  vogliono,  al  tesiduo  , disseccandolo  insen- 
sibilmente all’aria  libera.  Per  altro,  sebbene  venga  celebra- 
ta da  molti  Agronomi  la  suddetta  polvere  , dee  essa  avere  una 
ben  piccola  attività. 

(a)  A tal  proposito  si  potrà  osservare  le  Happort  sur  l’ em- 
pio! des  maticris  fecale*  fraiches  f.iit  a la  Societé  d’  Agri- 
culture  du  Deparremenr  de  la  Scine  par  Beffroy.  An.  x.  in  H. 

(h)  1 Cììinest  iti. ino  il  governo  liquido  , spargendolo  sul  ter- 
reno arato  , cd  in  tal  modo  lo  concimano  con  la  più  grande 
economia  . 
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III.  Il  Regno  vegetabile  non  presenta  minor  risorta  per 
fertilizzare  i terreni  . Gli  Antichi  seminavano  espressamente 
delle  piante,  che  , allor  quando  erano  adulte,  sotterravano  con 
1’  aratro  (a) . Teofrastn  ci  avverte  che  nella  Macedonia  , e nella 
Tessaglia  s’  impiegavano  a tale  oggetto  le  Fave  , che  ti  ro- 
vesciavano allorché  erano  in  fiore  (b)  ■ I Romani  poi  si  ser- 
vivano generalmente  dei  Lupini, che,  come  dice  Varrone , era- 
no geminati  non  per  esser  raccolti  , ma  per  il  vantaggio  dei 
prodotti  successivi  , mentre  si  falciavano  , e si  lasciavano 
imputridire  sul  posro  all’  oggetto  di  migliorare  il  terreno  (t)  . 
Nella  Toscana  è comune  questo  modo  d’  ingrassare  il  suolo; 
come  pure  nel  Cesenatico  , ove  la  cultura  della  Canapa  può 
dirsi  alla  sua  perfezione  al  pari  che  nel  Bolognese  , si  riser- 
bano le  Fave  a fertilizzare  come  Sovescio  il  terreno, destina- 
to alla  vegetazione  di  quella  pianta.  In  alcuni  luoghi  dell* 
Inghilterra  si  seminan  parimente  del  Grano  Saraceno,  del  Fru- 
mento , del  Trifoglio  , delle  Veccie,  dei  Piselli  , ed  altri  Le- 
gumi , che  si  rivoltano  come  ingrasso  . Onde  però  i Sovesci 
producano  1’  effetto  bramato  conviene  aver  riguardo  alla  na- 
tura delle  terre,  alla  qualità  delle  piante  destinate  a tale  og- 
getto , al  tempo  di  seminarle  e di  rovesciarle  in  ragione  del- 
la loro  forza,  delle  Stagioni,  e del  Clima.  Cosi  nelle  terrò 
leggiere  esposte  all’  azione  violenta  del  Sole  si  seminano  i 
Lupini  , che  si  rovesciano  allorché  sono  teneri  , onde  possa- 
no mescolarsi  prontamente  alla  terra  , e avanti  che  il  Sole  si 
avanzi  a segno  di  farne  evaporare  t sughi  . Nelle  Terre  for- 
ti poi  , siccome  esse  richiedono  di  essere  divise  , allorché  si 
semina  per  Sovescio  la  medesima  pianta  , si  dee  sotterrare 
quando  è abbastanza  consistente  da  sostenere  la  terra  , e da 
tenerla  aperta  . Dovendosi  falciare  in  verde  una  raccolta  per 
servire  di  alimento  al  bestiame  sarh  per  1’  istessa  ragione  som- 
mamente utile  di  lavorare  subito  la  terra  , acciò  le  radici  non 
ne  attraggano  inutilmente  il  sugo,  che  si  evapora  poi  in  pu- 
ra perdita  ; 'ma  al  contrario  rovesciate  con  1’  aratro  siano  co- 
strette a putrefarsi  , c a rendere  al  terreno  medesimo  i prin- 
cipi, eh’  esse  contengono.  In  sostanza  la  pratica  dei  Sove- 
sci , a cui  gli  Antichi  davano  la  più  gran  considerazione  , 
sarebbe  anche  ai  nostri  tempi  di  un  utile  maggiore , se  si  ese- 
guisse più  estesamente,  e con  maggiore  attenzione. 

Ma  non  solo  i vegetabili  impiegati  freschi  in  tal  modo 

fa)  Una  tal  pratica  dai  moderni  Agricoltori  vivn  detta  So- 
vescio , o Soverscio  . 

(A)  Hrst.  Plant.  lib.  Vili  Gap.  p. 

(c)  lib.  I.  Cap.  i.1. 
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ingrassano  il  terreno  , ma  ancora  riJotti  mediante  la  loro 
decomposizione  in  terriccio,  o »oli  o combinati  con  altre  so- 
stanze , sono  di  un  eccellente  concime.  Tali  sono  le  foglie 
degli  alberi , le  Ginestre  , le  Felci  , le  Piote  , e tutte  le  piante, 
che  spontanee  nascono  intorno  ai  fossi , le  quali  aggiunte  al  let- 
to degli  animali  tanto  nello  stato  verde  che  secco , aumentano 
notabilmente  la  massa  dello  stabbio.  Anche  le  piante  maii- 
ne,  perchè  presto  si  putrefanno,  la  polvere  di  carbone,  i rot- 
tami di  legno,  c la  segatura  possono  impiegarsi  utilmente. 
Le  ceneri  , e la  fili ggi ne  , per  quanto  nella  combustione  si  sia- 
no perduti  dei  principi  utili  , giovano  per  attenuare  il  terre- 
no , e conservano  sempre  una  qualità  fertilizzante  (a)  . Non 
sono  finalmente  da  trascurarsi  le  ceneri  lisciviare  , mentre  si 
trova,  che  favoriscono  le  Biade,  i Trifogli  , c le  Itape. 

IV.  Chiamansi  Composti  dagl’  Inglesi  le  combinazioni  di 
diverse  sostanze  onde  accrescere  la  quantità  degl’  ingras- 
si , e per  renderli  molto  più  attivi  . Il  Coltivatore  Enri- 
co Browne  per  ridurre  prontamente  in  concime  ogni  specie 
di  mal’  erbe  , e per  evitare  eh’  esse  si  riproducano  , propone  il 
seguente  metodo  : Si  faccia  uno  strato  th  un  piatte  di  gros- 
sezza dell'  erba  recentemente  svelta  , e vi  si  sparga  uno  stra- 
to leggiero  di  calce  viva  , ponendo  poi  nuovi  strati  di  erba  , 
e di  calce , in  modo  che  quest'  td tinta  si  trovi  alta  superficie 
del  monte  . Allorché  queste  due  sostanze  così  disposte  sono  sta- 
te a contatto  per  alcune  ore  comincia  a manifestarsi  la  fer- 
mentazione. Conviene  però  opporsi  all’ accensione , che  ne  sa- 
rebbe P affetto , col  gettare  stilla  massa  qualche  porzione  di 
terra  , o una  bracciata  di  erba  . Nello  spazio  di  vi 4-  ore  la  de- 
composizione è perfetta  . e ciò  che  ne  risulta  ha  tutte  le  qua- 
lità di  un  buono  ingrasso . Anche  per  ingrassare  i prati  si  è 
trovato  utile  di  comporre  nel  mese  di  Ljglip  uno  strato  di 
tre  parti  di  fango  di  palude  , o di  fosso  ben  seccato  , e di 
vagliarvi  sopra  presso  a poco  una  patte  di  calce  Si  bagna  il 
tutto  con  orina  di  Cavallo,  e vi  si  sparge  una  porzione  di 
aale . Su  questo  primo  strato  sene  forma  un  secondo,  un  ter- 
zo ec.  secondo  il  bisogno-,  e così  lanciando  questa  massa  ri- 
posare per  l5.  giorni,  si  procura  poi  di  mescolarla  insieme,  ac- 
ciò la  calcu  rimanga  bene  incorporata  con  la  terra  . Questo 

(a)  Nel  12.  Libro  dei  Geoponici  si  trova  che  la  cenere  è il 
migliore  ingrasso  per  le  piante  alimentari , come  per  gli  Spa- 
ragi , per  le  Cipolle  , per  t Co.  omeri  ec.  Le  piante  erbacee  da 
itti  gì  ricava  una  maggior  dose  ili  potassa  che  dalle  legnose , 
non  potrebbero  ricevere  dalle  ceneri  piu  immediatamente  un 
tal  principio  ? 
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ingrasso  così  preparato  ai  lasoia  in  uno  o più  monti  /ino  ver » 
90  la  fine  di  Autunno,  nel  qual  tempo  si  sparge  leggiermen- 
te su  i prati , clic  per  1’  anno  venturo  ne  rimangono  notabil- 
mente fertilizzati  . 

Nella  bassonia , e nei  Pat-si  vicini  «’ impiega  un  mezzo 
assai  semplice  per  aumentare  l’ingrasso.  Consiste  in  fare  nel- 
1’  Autunno  un  composto  di  strati  alternativi  di  stabbio,  e di 
piote  nella  proporzione  dr  due  parti  di  quello,  c 3.  di  que- 
ste . Si  da  al  monte  40.  piedi  di  larghezza  , e di  lunghezza, 
sopra  6.  di  altezza;  procurando  che  la  parte  superiore  riman- 
ga un  poco  concava,  acciò  la  pioggia  tì  penetri  meglio  . La 
fermentazione  si  stabilisce  prontamente,  e si  compie  nell’E- 
state. Conviene  però  rivoltare  qualche  volta  questo  monte, 
perchè  le  piote  rimangano  perfettamente  imputridite  . 

Ultimamente  il  Dott.  Laubendcr  nel  fare  delle  ricerche 
-sulle  diverse  qualità  della  calce  pensò  di  mescolarne  una 
certa  quantità  con  l’avanzo  delle  concie , recentemente  esci- 
to  dalla  fossa  . Lasciò  riposare  questo  mescuglio  per  alcuni 
mesi  ; ma  nel  termine  di  un  tal  tempo  rimase  sorpreso  di  non 
trovare  nc  la  calce  , nè  la  polvere  delia  concia,  ma  in  loro  luo- 
go un  terriccio  assai  grosso,  c sì  eccellente  , che  ovunque  ne 
fece  spargere,  le  piante  vi  acquistarono  l’ accrescimento  il  più 
straordinario.  Ma  senza  riportate  altre  combinazioni,  me- 
diante le  quali  possono  farsi  infiniti  Composti  , si  vedrà  che 
-pur  troppo  è vero  l’assioma,  che  tutto  in  Natura  può  essere 
convertito  in  ingrasso  . 

V.  II  fin  qui  esposto  però  intorno  alla  qualità  , e prepa- 
razione dei  concimi  derivati  dagli  animali,  e dai  vegetabili 
-non  è sufficiente  al  Coltivatore,  se  non  c bene  stabilito  il 
tempo  opportuno  di  spargerlo,  e la  quantità  precisa  da  asse- 
gnarsi in  una  determinata  porzione  di  icrrcno . Gli  Antichi 
aveano  la  massima  di  sotterrarlo  con  un  lavoro,  appena  eh’ 
'era  distribuito,  onde  per  l’azione  del  Sole  non  si  esalasse- 
ro i principi  volatili,  ma  si  mescolassero  con  la  terra  acciò 
meglio  ne  rimanesse  fertilizzata.  Palladio  lib.  x.  tit.  l.  età 
del  medesimo  sentimento  ; anzi  aggiungeva  , che  bisognava  in 
-un  giorno  trasportare  sul  campo  tanto  stabbio  , quanto  il  La- 
voratore nc  potesse  ricuoprire  nello  stesso  giorno,  mentre  avea 
I’  idea  che  disseccato  non  producesse  più  il  suo  effetto  . Il 
tempo  poi  di  concimare  i terreni  era  presso  i Romani  stabi- 
lito nell’  Autunno  , e nell’  Inverno,  avanti  le  semente  pr<  prie 
di  queste  due  stagioni.  Ma  il  momento  preciso  era  indicato 
dal  declinare  della  Luna,  perchè  in  tal  tempo  secondo  Co- 
lumella  lib.  IL  Cop.  5.  »’  impedisce  che  crescano  le  mal’ er- 
be . Potrebbe  a ragione  riguardarsi  1’  ossservanza  di  una  tal 


leggo  come  supprstizioaa  ; ma  riflettendo,  anche  senza  con- 
siderare 1’  intluenza  fisica  , che  I*  Astio  lunare  esercita  sul 
nostro  Globo,  che  le  ditfcieuti  fasi  lunari  eccitano,  e favo- 
riscono a comparire  gl’ insetti,  e altri  a*  , i ali  che  sì  nutrono 
di  semi  , di  radi  ci , di  crhe  ec.  ; non  è d tifici  Ite  il  comprende- 
re come  l’ingrasso,  «d  il  lavoro  possano  avere  maggiore  ef- 
fetto a una  certa  età  della  Luna,  che  ad  un’  altra.  E'  gene- 
ralmente assurdo  il  fa»  dipendere  le  faccende  agrarie  dagl’  in- 
flussi Lunati,  perchè  con  aspettarne  il  momento  opportuno, 
si  rischia  di  perdere  un  tempo  prezioso  , e di  cadere  in  mali 
reali;  ma  d’altronde  le  massime  , e i proverbj,  che  per  tanti 
secoli  sono'  glutini  fino  a noi  , non  meritano  sempre  il  ridi- 
colo dei  Moderni . 

Una  regola  però  degli  Antichi  , la  di  cui  utilità  non 
ammette  alcun  dubbio  , si  è che  1’  ingrasso  dee  essere  cscre-i 
niamcnre  diviso  quando  si  distribuisce  la),  onde  combinan- 
dosi meglio  con  la  terra  produca  l' effetto  bramato.  Convie- 
ne però  concimare  più  spesao  , c meno  alla  volta  . Diceva 
Columella  lib,  li  cap.  16.  , che  i Coltivatori  non  debbono 
ignorare  ohe  la  terra  non  stabbiata  divien  fredda  , ma  che 
il  troppo  concime  la  brucia  , e che  si  guadagna  più  a ripe- 
tere spesso  una  tale  operazione  , che  ad  ingrassare  troppo  in 
una-  volta  . Si  avea  parimente  riguardo  alta  qualità,  e situa- 
zione del  suolo,  mentre  si  era  osservato  che  le  terre  umide, 
e fredde  esigevano  più  ingrasso  di  quelle  che  sono  calde, 
e asciutte;  e che  i terreni  in  collina  ne  richiedevano  più  di 
quelli  eh’  erano  in  piano.  Infatti  le  acque  piovane  traspor- 
tando da  un  luogo  inclinato  una  parte  dei  sughi,  che  l’in- 
grasso vi’.'ha  introdotti  , si  comprende  che  con  una  maggior 
dose  si  ricompensa  una  tal  perdita.  la  sostanza  senza  esten- 
dersi in  regole  piu  dettagliate  si  potrà  sempre  amministrare 
con  una  reale  economia  1’ ingrasso,  ed  attenerne  un  buon  ri- 
sultato , osservando  i.  che  sia  ben  diviso;  onde  conviene  che 
la  putrefazione  compisca  in  un  dato  tempo  necessario  alla 
natura  dell’  ingrasso  questa  operazione  , c in  modo  che  non 
vi  abbia  perdita  dei  principj  utili  Ibj . 2.  che  sia  egualincn- 

la)  Stercus  seduto  conserva  , cum  exportabis  , spargilo  , et 
comrninuito . Cat.  cap.  5. 

(b)  Si  è questionato  se  meritava  la  preferenza  lo  stabbio  lun- 
go non  consumato  sul  corto  o ben  macerato . Se  il  terreno  è 
argilloso  gioverà  quello  della  prima  spei  ie  , perche  le  porzio- 
ni di  paglia  , che  non  hanno  ancora  subito  la  loro  decomposi- 
zione, fanno  V ufizio  di  cuneo  , per  cui  si  diminuisce  la  coe- 
renza delle  molecole  terrose  , si  dividono  , e si  sollex-anogli  strati 
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te  distribuirò.  3.  che  le  terre  fredde  ne  esigono  più  delle  me-* 
gre  . 4-  che  nel  piano  si  dee  concimar  meno  che  in  una  si- 
tuazione inclinata  fa).  5.  che  prodigando  più  del  dovere,  non 
solo  si  ha  una  perdita  della  sostanza,  ma  si  pregiudica  alla 
raccolta  . Così  combinando  una  giudiziosa  applicazione  degl’ 
ingrassi  con  una  continuata  attivila  , per  cui  il  suolo  sia 
sempre  coperto  di  vegetabili  , possiamo  dire  con  Rozier,  che 
la  terra  non  invecchia  , nè  si  esaurisce  finche  rieri  coltivata , 
non  secondo  le  nostre  massime , i nostri  usi  , e pregiudizj  , ma 
conforme  i suoi  principi, e 1*  Sggi  della  Satura. 

VI.  Per  spiegare  finalmente  il  modo  , con  cui  agiscono 
gl’ ingrassi  relativamente  alla  vegetazione  , oltre- ciò  che  si  è 
stabilito  di  sopra  riguardo  alla  nutrizione  delle  piante  , e al- 
1'  effetto  meccanico  delle  terre  , si  può  aggiungere  la  proprie- 
tà di  essere  queste  più  o meno  conduttrici  del  calorico,  e che 
gl’ingtassi  stessi  contengono  il  carbonio.  L’analisi  di  Rucket 
di  diversi  concimi  conferma  una  tale  asserzione  , e dimostra 
ancora  eh’  essi  abbondano  di  un’  acqua  propria  a favoriie  la  pro- 
duzione dell’acido  carbonico,  e del  gas  idrogeno,  o almeno 
degli  elementi,  dai  quali  questi  risultano;  comeilpure  elicla 
calce,  la  silice  , la  potassa,  e 1’  allumine  , sebbene  non  siano 
in  tanta  copia  quanto  il  carbonio,  e la  materia  fermentabi- 
le, che  secondo  Senebier  esercitano  l’azione  più  grande  ne- 
gl’ ingrassi  per  la  nutrizione  dei  vegetabili  , sono  però  bastan- 
ti a restituire  al  terreno  molti  principj , che  per  la  vegetazio- 
ne si  sono  involati . 


inferiori  ; mentre  stille  terre  meno  forti  converrà  spargere  lo 
stabbio  più  corto , perchè  in  tale  stato  si  avvicina  alla  natu- 
ra di  terriccio  t e può  dare  ad  esse  della  coerenza  , per  etti  ne 
risulta  la  facoltà  di  ritenere  più  stabilmente  l’  umidità  alla 
superficie  , e di  decomporla  più  facilmente  . 

(a)  Sul  modo  d’  ingrassare  le  terre  in  pendio  può  vedersi  il 
Trattato  di  Antonio  Guiducci  sopra  la  cattiva,  e perniciosa 
maniera  di  vangare,  c concimare  i terreni  in  collina  cc.  Fi- 
renze 176'.  in  8. 
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DILLA  LIGNIFICAZIONE  , DELL’  EVOLUZIONE  DEI  ROTTON1  , 
DELLA  FRONDESCENZA  , DELLA  FIORITURA,  E DELLA 
MATURAZIONE. 


1 ossono  considerarsi  come  effetti  immediati  della 
nutrizione  delle  piante 

I.  LA  LIGNIFICAZIONE  , cioè  la  formazione  del 
legno , die  dipende  dall' assorbimento , e dalla  digestio- 
ne del  carbonio.  L’ acqua  , 1’ aria  , gl’ingrassi  sommini- 
strano al  vegetabile  questo  principio , che  poi  per  mez- 
zo della  nutrizione  si  assimila  , e si  depone  nel  tessuto 
organico.  Più  che  dunque,  secondo  la  natura  della  pian- 
ta , può  la  nutrizione  esercitare  la  sua  azione  per  mol- 
to tempo , e che  i di  lei  vasi  presentano  una  certa  va- 
lidità., altrettanto  ie  cellule,  che  da  essi  ne  risultano, 
si  riempiono  di  una  maggior  quantità  di  carbonio,  la 
di  cui  condensazione  più  o meno  grande  influisce  in  pro- 
porzione su  quella  del  legno,  e in  conseguenza  sulla 
di  lui  solidità.  lutai  modo  i reticoli  destinati  a forma- 
re i differenti  strati  del  legno,  mediante  le  vescichette 
del  parenchima  , che  ne  riempiono  più  o meno  lo  sue 
maglie,  passano  a poco  a poco  dallo  stato  di  mucillag- 
gine a quello  legnoso. 

IL  L’  EVOLUZIONE  DEI  BOTTONI , cioè  lo  «vi- 
luppo di  un  germe,  che  preesiste  nelle  varie  parti  del- 
la pianta  , può  considerarsi  come  un  mezzo  di  riprodu- 
zione, diverso  da  quello  che  deriva  dal  seme.  Infatti 
un  bottone  non  avendo  nè  embrione  nè  perisperma  , ma 
risultando  semplicemente  da  una  sostanza  omogenea, 
munita  di  scorza,  e di  diverse  specie  di  integumen- 
ti, non  si  sviluppa  , nè  prende  accrescimento  che  in  quan- 
to l’ integumento  proprio,  che  è una  vera  scorza  viva, 
cresce  col  corpo  stesso  del  bottone,  e coopera  egli  stes- 
so al  suo  sviluppo,  per  trasformarsi  in  un  nuovo  sog- 
getto . Mentre  dunque  nel  bottone  tutto  F inviluppo  pro- 
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prio  cresce  in  ogni  punto  della  sua  raiperficie  per  tra- 
sformarsi con  la  sostanza  interna  in  una  nuova  pianta, 
nel  seme  una  soltanto  «Ielle  sue  parti  si  converte  in  ve- 
getabile. Senebier  Ita  dimostrato  ciò  con  I’  esperienza, 
mentre  tutti  quei  bottoni,  alla  ba*e  dei  quali  area  tol- 
to un  anello  ili  scorza , o perirono  immediatamente  .ov- 
vero,benché  si  sviluppassero  in  virtù  del  sngo  discenden- 
te, intorno  ad  essi  accumulato,  ben  presto  si  dissecca- 
rono . 

III.  I,A  FHONDKSflENZA  , o sia  lo  sviluppodellc 
foglie,  ò l’ effetto  del  Sugo  posto  in  maggior  movimento 
per  1*  accresciuta  temperatura  . Sei  ondo  la  natura  dei  ve- 
getabili può  esser  diverso  il  grado  «li  calore  necessario  al 
loro  germogliamento.  Così  gli  Alberi,  che  ne  esigono  un 
minor  grado,  si  cuopriranno  di  foglie  più  presto  «ii  quel- 
li , che  ne  sono  meno  conduttori . Ma  in  ogni  specie  non 
è al  nuovo  anno  costante  l’epoca  della  frondescenza,  men- 
tre allorché  si  mantiene  piu  ostinato  l’Inverno,  la  vege- 
tazione ne  soffre  un  ritardo  proporzionato.  E'  notabile 
però  che  i bottoni  si  aprono  in  Primavera  ad  una  tempe- 
ratura minore  di  quella  a cui  erano  esposti  al  finire  «lel- 
1’  Autunno  . Darwin  nella  sua  Zoononna  fa  dipender  ciò 
dall’  accumulo  dell’  irritabilità. , derivato  dai  torpore  in 
cui  sono  rimaste  le  piante  nella  fredda  stagione,  per  lo 
che  anche  un  minor  grado  di  stimolo  è sufficiente  a ri- 
svegliare la  loro  vegetazione.  Egli  però  non  attribuisce 
il  germogliamento  degli  Alberi  alla  sola  influenza  del 
calore  di  Primavera  , ma  ancora  alla  gravitazione  sola- 
re. Infatti  il  chiuder  che  fanno  i fiori  i loro  petali  in 
diverse  ore  del  giorno  dimostra  , che  dormono  piuttosto 
per  1’  effetto  di  un  periodo  solare  diurno , che  per  l’ in- 
fluenza del  freddo , o per  difetto  della  luce. 

Potrebbe  rec  ar  difficoltà  il  comprendere  come  le  fo- 
glie rinchiuse  ancora  nel  bottone, essendo  così  tenere,  e 
delicate,  possano  distendere,  e rompere  i di  lui  invi- 
luppi , onde  superare  l’azione  reciproca  delle  sue  scaglie; 
tanto  più  ch’esse  sono  come  cementate  da  una  gomma 
resinosa  , per  cui  il  bottone  stesso  è chiuso  così  esatta- 
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niente,  che  si  rende  impermeabile  all’acqua  medesima. 
Osservando  però,  che  quando  il  bottone  è in  tale  «ta- 
to , le  sue  scaglie  sono  impiantate  in  diversi  punti  della 
scorra  della  mensola  , che  lo  sostiene  ; cioè  ili  modo 
che  l’ordine  superiore  degli  attacchi  di  tutte  le  sca- 
glie, sebbene  nell’  Inverno  molto  vicine,  e serrate  fra 
loro , corrisponde  al  di  là  del  luogo  ove  sono  fissate  le 
scaglie  dell’  ordine  più  basso;  però  nella  Primavera  , 
in  cui  il  sugo  fa  ingrossare , e crescere  la  mensola  del 
bottone , le  scaglie  sono  costrette  ad  allontanarsi  le  mie 
dalle  altre,  e così  le  foghe  senza  un  tale  ostacolo  pos- 
sono facilmente  svilupparsi . 

L’eprca  del  diverso  pullulare  degli  .alberi  potrebbe  servi- 
re agli  Agricoltori  di  una  norma  sicura  per  fissale  il  tempo 
preciso  di  alcune  faccende  rustiche.  Infatti  Linneo  nella  sua 
dissertazione  ì'rrnatin  arborum  osserva  che  nella  Svezia  , al- 
lorché la  ( Betula  alba  ) rinnuova  le  foglie,  si  semina  l’Orzo. 
Presso  alcuni  Giardinieri  parimente  si  cavano  dagli  stanzo- 
ni gli  Agrumi  , quando  compariscono  le  foglie  su  gli  alberi 
più  tardi.  Così  per  mezzo  di  osservazioni,  e di  esperienze 
regolate  dalla  varia  frondescenza,  fioritura,  e sfrondatura  di 
certe  piante,  si  potrebbe  in  un  dato  dima  dirigere  con  mag- 
gior certezza  le  operazioni  della  campagna  , di  quello  possa- 
no farlo  tante  tavole  meteorologiche,  i di  cui  risultati  non 
hanno  potuto  finqul  stabilire  una  legge  sicura  , nè  un  vantag- 
gio resle  per  l’Agricoltura. 

IV.  LA  FIORITURA  , o florescenza  è l’epoca  , 
in  cui  si  aprono  i fiori  per  lo  sviluppo  delle  gem- 
me fiorifere.  Le  medesime  cagioni  per  cui  le  piante  al 
principio  della  nuova  stagione  tramandano  le  foglie , in- 
fluiscono ancora  nella  comparsa  dei  fiori.  La  temperatu- 
ra , il  clima  , 1'  esposizione  , la  natura  del  terreno  ec.  com- 
binate conia  diversa  qualità  dei  vegetabili  producono  le 
differenze  nella  fioritura.  Può  distinguersi  in  annua  , e 
ili  diurna.  La  prima  per, quanto  possa  ritardare,  o ac- 
celerare per  le  vicende  atmo-feriche , ha  però  dei  limiti 
-assai  costanti  per  ciascun  Paese,  mentre  si  osserva  che 
le  piante  del  Nord  introdotte  nei  luoghi  meridionali  ilo- 
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riscono  più  presto  che  nella  loro  patria  ; aT  contrario  ili 
quelle  che  appartengono  ai  luoghi  della  Zona  torrida , 
trasportate  in  Europa  fioriscono  più  tardi . La  seconda , 
o diurna,  per  cui  i fiori  si  aprono  a diverse  ore  del  giorno, 
sembra  subordinata  alle  medesime  leggi  della  preceden- 
te ; ma  la  varia  gravitazione  del  Sole,  e la  differente 
direzione  dei  di  lui  raggi  possono  avere  la  più  grande 
azione.  Senebicr  ha  osservato  che  i fiori  esposti  sotto  il 
raggio  violetto  hanno  fiorito  nel  medesimo  tempo  di  quel- 
li eh*  erano  in  piena  luce  ; ma  quelli  che  corrispon- 
devano al  raggio  rosso  si  aprirono  io.  giorni  più  tar- 
di. La  causa  però  immediata  della  fioritura  dipende 
dall’ abbondanza  dei  sughi,  che  eccitati  dalla  luce,  e 
dal  calore  riempiono  i vasi  della  pianta , per  cui  gon- 
fiandosi quelli  dei  petali , sono  questi  forzati  a disten- 
dersi . 

V.  LA.  MATURAZIONE,  o fruttescenza  èil  termi- 
ne , in  cui  i frutti  e«sondo  giunti  al  loro  sviluppo  com- 
pleto hanno  acquistato  tutte  le  loro  qualità.  Nelle  Dru- 
pe, nelle  Bacche,  e nei  Pomi  il  gusto  dei  frutti  avanti 
una  tal  epoca  è acerbo  , ma  in  seguito  passando  all’  aci- 
do, diviene  finalmente  dolce.  Siccome  il  principio  a- 
stringcnte  contiene  oltre  1’  ossigeno  ancora  gii  altri  ele- 
menti della  sostanza  zuccherina,  cioè  il  carbonio,  e l’i- 
drogeno; così  col  combinarsi  sempre  più  con  nuovo  os- 
sigeno si  converte  in  acido,  e quindi  in  zucchero.  In 
tale  stato  divenendo  fermentabile  ha  luogo  sempre  più 
di  svilupparsi,  e di  manifestare  le  sue  qualità.  La  luce 
da  cui  dipende  la  sua  colorazione , mentre  quei  frutti  che 
per  le  troppe  foglie  ne  snuo  privi  vengono  pallidi , in- 
fluisce ancora  sui  loro  aroma , e gusto.  Infatti  i frutti 
maturati  in  luoghi  ombrosi  sono  assai  più  insipidi  di 
quelli  che  hanno  goduto  una  felice  esposizione  al  Sole. 
L’  elaborazione  però  che  subisce  il  sugo  nell’ingrossa- 
mento del  peduncolo,  e quindi  nella  sostanza  del  frutto 
medesimo  è la  causa  immediata  , per  cui  i prinripj  che 
esso  contiene  si  rendono  suscettibili  dell’opportuna  os- 
sigenazione , in  conseguenza  della  quaie  giungono  alla 
loro  ultima  perfezione. 
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CAPITOLO  X. 

DT.LLA  GS.NFR  AZIONA 
degl'  IBRIDI  , E DEI  MOSTRI  . 

Del  modo  di  fare  i Fiori  doppj  . 

I.  Una  delle  scoperte  più  interessanti  nella  Fisiolo- 
gia vegetabile  fu  quella  ilei  SESSO  DELLE  PIANTE, 
determinato  negli  stami,  e nei  pistilli.  Come  appunto 
negli  animali  1'  umor  seminale  dei  maschi  da  vita  ai 
geriui  affidati  alle’  femmine,  così  il  polvisolo  delle  an- 
tere per  me/zo  dello  stimma  feconda  i semi , che  sono 
nell’  ovario.  Per  quanto  Erodoto,  e Teofrasto  nella  de- 
scrizione delle  Palme  avessero  indicato  , che  per  la  fe- 
condazione di  esse  era  necessaria  la  vicinanza , ed  il 
concorso  di  ambedue  i sessi,  non  diedero  a questa  im- 
portante funzione  dei  vegetabili  quella  cuiarczza  , che 
ne  risultò  tanti  secoli  dopo  (i)  . Non  fu  infatti  che 
nel  lópa.  allorché  Zaluzianski  ne  spiegò  il  modo  pre- 
ciso, nella  guisa  appunto  che  Prospero  Alpino  avvertì 
che  le  raccolte  dei  Datteri  delle  Palme  Arabe  non  di- 
pendevano da  veruna  cultura  , ma  bensì  dalla  casuale 
combinazione  delle  polveri  degli  stami  dell’  individuo 
maschio,  che  il  vento  trasportava  su  i pistilli  della  Pal- 
ma femmina.  Nel  i68ó.  poi  il  Gav.  Millington,  ed  il 
Dott.  Grew  comunicarono  alla  Società  Keaie  di  Londra 
le  loro  osservazioni  sopra  le  polveri  fecondanti  degli 
stami;  come  pure  il  Camerario  nel  1694.  ne  trattò  con 
molta  precisione  nella  sua  Epistola  de  sexu  plantaruin  . 
Linneo  però  nulla  Dissertazione  Sponsali a plantarum  e- 
stese  a quasi  tutte  le  piante  questa  proprietà  insigne  , 
dimostrando  con  le  sue  esperienze  come  i loro  organi 

fi)  Aven  però  detto  Plinio.  Nat.  Hist.  Lib.  XIII.  Cap.  IV. 
Pianta » Verte, is  intellectum  , marenpie  eQlatu  et  polvere  gua- 
darti , et  Joemtnat  maritale. 
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sessuali  si  prestano  all’ atto  della  fecondazione  (i).Tale 
fn  il  principio,  concili  1’  immortale  Botanico  Svedese 
fondò  il  suo  sistema  sessuale,  die  le  posteriori  distribu- 
zioni o metodi  dei  più  celebri  Autori  non  hanno  potuto 
sin  qui  oscurare  (a)  . 

Infinite  sono  l’ esperienze  fatte  non  solo  da  Liuneo, 
ma  da  molti  altri  Botanici,  .per  ridurre  all’evidenza,  che 
realmente  dagli  stami , e dai  pistilli , e precisamente  dal 
concorso  dei  polviscoio,  che  tramandano  le  antere  dei 
primi  coti  lo  stimma  dei  secondi  , dipende  la  FECON- 
DAZIONE dei  semi . Infatti  essi  rimangono  abortiti  to- 
gliendo avanti  1'  apertura  dei  fiori  ERMAFRODITI 
( cioè  quelli  che  avendo  gli  stami,  e i pistilli  riunisco- 
no due  sessi  ) o tutte  le  antere,  ogli  stimmi;  come  pure 
se  nelle  piante  DIEClE  , o DIOICHE  ( cioè  quelle  idi  cui 
fiori  ASCHI , o con  gli  stami,  sono  soli  nell' utesso  sog- 
getto, come  lo  sono  in  altro  i fiori  FEMMINEO  con  pi- 
stillo ) si  tenga  fra  loro  rimossa  qualunque  comunicazio- 
ne, rimangono  perpetuamente  sterili;  sella  stessa  guisa 
appunto  ohe  nelle  piante  MONECIE , ( cioè  quelle  che  so- 
pra il  medesimo  individuo  hannoseparati  i fiori  maschi , dai 
fiori  femmine)  impedendo  fra  loro  ogni  comunicazione,  non 
può  succedere  la  fecondazione.  Una  sola  autera  per  altro 
di  un  fiore  può  esser  capace  di  fecondare  uuo  o più  pi- 
stilli di  molti  altri  fiori . Il  vento  pure  può  essere  il  vei- 

(l)  Un  simil  soggetto  è servito  ancora  di  Un  tema  brillanta 
di  Opere  poetiche,  fra  le  quali  sono  da  distinguersi  : Carnieri 
Flegiactim  de  amoribui , et  connubi òr  piantanti»  Adriani  Va n 
Royen  . Lugduni  Batavorum  . I ”3a.  in  4 > e gl*  Amori  delle 
Piante  di  Lrasmo  Darwin,  elegantemente  tradotti  dall’ In- 
glese in  versi  sciolti  dal  Don.  Giovanni  Gherardini.  Milano 
J 8c5 . 

(z)  Alston  , Spallanzani,  e Reyniercon  le  più  delicate  espe- 
rienze si  erano  opposti  al  Scssualismo  delle  piante,  credendo 
essi  di  aver  veduto  nella  Canapa,  nello  Spinace , nella  Malva 
Rosa  ec.  succeder  la  fruttificazione  senza  il  concorso  dei  fio- 
ri maschi  ; ma  le  ricerche  del  Celebre  Volta  confermarono  que- 
sta proprietà  dei  vegetabili  in  un  modo  sicuro , avendo  egli 
ripetuto  con  maggiore  avvedutezza  tali  osservazioni . 


colo,  per  cui  il  polviscolo  delle  specie  maschie  può  fe- 
condare anche  a distanze  grandi  i pistilli  delle  specie 
femmine;  ma  anche  gl’ in  etti  passando  da  un  fiore  ad’ al- 
tro per  succhiarne  ii  Nettare  possono,  trasportando  con 
le  gambe  il  polviscolo  di  qualcuno  di  essi,  fecondare 
delle  piante,  che  d’altronde  sarebbero  sterili  (i). 

Richiede  il  polviscolo  la  completa  maturità  dell’an- 
tera, onde  possa  con  vigore  esercitare  la  funzione,  a 
cui  è destinato,  e lanciare  con  energia  l'aura  vitale,  che 
dee  animare  i semi  infecondi.  In  alcune  piante  pub  dirsi 
istantanea  la  sua  virtù  fecondante,  ma  in  altre  può  man- 
tenersi per  qualche  tempo.  Gleditsch  infatti  fecondò  in 
Berlino  una  Palma  femmina  con  lo  scuotere  sopra  i di 
lei  fiori  quelli  che  appartenevano  ad  una  Palma  maschia, 
quantunque  gli  avesse  ricevuti  per  la  posta  da  Dresda. 
Tale  sarebbe  il  mezzo  di  fecondare  certe  altre  piante  a 
pistilli,  che  inutilmente  fiorissero  in  qualche  luogo  , come 
il  Pistacchio,  o alcune  specie  di  Ginepro  , che  importas- 
sero per  la  loro  rarità.  Ma  innestando  sopra  la  pianta  fem- 
mina una  marza  della  maschia  si  potrebbe  ancora  meglio 
assicurare  la  fecondità  delle  piante  diede;  mentre  la  lo- 
ro distanza,  per  quanto  piccola  ella  sia  , reude  sempre  in- 
certa la  combinazione  del  polviscolo,  che  al  contrario  nel 
nostro  caso  caderebbe  più  facilmente  su  i fiori  femmine, 
che  fossero  al  di  sotto.  Così  la  provida  Natura  nelle  pian- 
te Monecie,come  nel  Cipresso , nella  Thuja,  nel  Noce  , 
nelle Cucurbitacee  ec.  ha  disposto  i fiori  femmine  più  al 
basso  dei  maschi,  onde  dalla  parte  superiore  giunga  su 
quelle  il  polviscolo  di  quesci,  nella  stessa  guisa  che  uei 
fiori  a grappoli  gl’  inferiori  allegano  con  più  sicurezza 
degli  altri , che  sono  nella  cima  . 

Nei  fiori  ermafroditi  e sommamente  mirabile  la  di- 


(l)  L’  affetto  della  fecondazione  vegetabile  è la  FRUTTI- 
FICAZIONE; ma  per  essa  i Botanici  ordinariamente  intendono 
il  complesso  delle  parti , che  concorrono  a formare  il  frutto, 
quali  sono  il  Calice,  la  Corolla,  lo  Stame,  il  Pistillo,  il  Pe- 
ricarpio , il  Seme  , e il  Ricettacolo . 
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«posizione  dei  pistilli , e degli  stami  onde  possa  prodursi 
la  generazione  ; ina  aurora  quando  quella  non  è loro  fa- 
vorevole, come  uel  caso  dello  stimma  più  elevato  degli 
stami,  si  osserva  che  esso  nel  tempo  della  fecondazione 
si  piega  verso  le  antere,  e che  appena  ha  ricevute  sulla 
sua  superficie,  lubricata  in  tal  momento  da  un  umore 
ch’egli  separa,  le  polveri  che  spargono  le  antere  , ritor- 
na nello  stato  primiero.  In  molte  piante  poi  allorché  la 
lunghezza  del  pistillo  supera  di  troppo  quella  desili  sta- 
mi, i fiori  sono  pendenti  all’ ingiù,  ed  in  tal  guisa  sen- 
za difficoltà  il  polvistoio  cade  dalle  antere  sullo  stimma. 
Ma  se  il  pistillo  sia  più  corto  degli  stami , e che  da  es- 
si in  certo  modo  ne  rimanga  coperto,  allora  i filamenti 
nel  tempo  della  fecondazione  se  ne  discostano,  e s’incli- 
nano talmente  che  le  anteresi  pongono  a livello  dello  stim- 
ma , sul  quale  fatta  l'emissione  del  pulviscolo  essi  tosto 
ritornano  nella  loro  situazione.  Nelle  piante  aquatiche  si 
osservano  nei  loro  fiori  dei  fenomeni  ancora  più  sorpren- 
denti . I fiori  della  ( Nytnphaea  lutea  ) nel  tempo  della 
fecondazione  compariscono  tutte  le  mattine  fuori  dell’a- 
cqua, e si  aprono  dopo  qualche  tempo.  Verso  il  Mezzo 
gioruo  si  elevano  dalla  di  lei  superficie  da  quasi  3.  pol- 
lici*, ma  dopo  4.  ore  iu  circa  si  richiudono  interamente, 
c si  ripongono  nell’acqua  per  restarvi  tutta  la  notte. 
Allorché  il  frutto  è allegato  termina  ogni  movimento  del- 
la pianta,  ed  esso  rimane  costantemente  immerso  nell'a- 
cqua (1).  Nella  Vallisneria  pure,  eh’  è una  pianta  Di- 
oica, è notabile  che  lo  stelo  che  porta  i fiori  femmine 
è assai  lungo  eil  avvolto  in  spirale  , per  cui  potendosi  al- 
lungare e scorcire  si  presta  alla  diversa  elevazione  delle 
acque,  onde  non  rimaner  sommerso.  I fiori  toast1;,  poi 
sono  portati  sopra  uno  stelo  corto , ma  si  elevano  da'  ni- 
fi) Gli  antichi  Egiziani  aveano  veduto  nella  ( Ny.nphaea  Lo- 
tus ) la  proprietà  dei  fiori  di  sollevarsi  nel  giorno  dall’  acqua, 
e d’  immergersi  in  essa  nella  notte,  onde  credendo  che  avesse 
relazione  col  Sole,  ad  esso  la  consacrarono.  Ecco  perchè  la  te- 
sta di  Osiride  si  vede  coronata  di  questo  fiore,  e perchè  esso 
si  trova  spesso  figurato  nei  monumenti,  e nelle  medaglie. 
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do  dell’ acqua  per  fiorire  alla  sua  superficie.  Allorché  so- 
no questi  del  tutto  sviluppati  si  distaccano  dalla  pianta, 
e galleggiando  sull'  acqua  si  aggirano  intorno  ai  fiuti 
femmine , come  [>er  godere  del  frutto  dei  loro  amori . Su- 
bito che  la  fecondazione  ha  avuto  lungo  i fiori  maschi  pe- 
riscono, e le  femmine  fecondate  rientrano  nell’  acqua  , on- 
de così  difendere  da  qualunque  accidente  la  prole,  che 
portano  in  seno  . 

La  Natura  ha  sommamente  prodigato  il  polviscolo 
nei  fiori  (i),  mentre  secondo  Koelrenter  ogni  antera  del- 
1’  ( Hybisrus  syriacus  ) contiene  quasi  5o®o.  globuli  di 
polviscolo , dei  quali  solo  fio.  sono  bastanti  a fecondare 
artificialmente  una  tal  pianta.  Non  è però  su|jerflua  una 
tale  abbondan/.a  , mentre  gl’insetti,  la  pioggia,  il  vento, 
e tutte  le  vicende  dell’atmosfera  involano  dalla  pianta  la 
massima  parte  della  polvere  prolifica,  [ter  lo  che,  se  li- 
mitata ne  fosse  la  quantità  , non  sempre  potrebbero  i se- 
mi rimanere  allegati  ; come  pur  troppo  succede  in  alcu- 
ne stagioni  contrarie , nelle  quali  risulta  scarsa  la  raccolta. 

Tale  è in  compendio  la  storia  della  generazione  ve- 
getabile , nell’ adempimento  della  quale  tutte  le  forze  vi- 
tali, come  negli  altri  esseri  organizzati,  sono  impiega- 
te nel  modo  il  più  energico.  Cosi  una  pianta  prima  di 
esercitare  questa  funzione  presenta  con  la  bellezza  delle 
foglie,  e il  brio  dei  fiori  tutto  quel  che  può  avere  di  se- 
ducente; ma  appena  che  la  fecondazione  ha  avuto  luogo 
l'intera  pianta  cade  nel  languore,  essendo  tutto  il  di  lei 
vigore  diretto  all’  accrescimento  dei  frutti . Molti  vege- 
tabili ancora  si  esauriscono  dopo  la  fruttificazione  a seguo 
clic  s '.esso  periscono , non  ostante  clic  sicno  destinati  a vi- 
ver lY^.go  tempo;  nel  modo  stesso  di  queili  aunui  , che 
apt‘‘  hanno  assicurato  la  loro  specie  , pagano  ^on  la  mor- 
te il  tributo,  che  dee  alia  Natura  chiunque  lia  ricevuto 
la.  vita . - r •*.«•«!  . -ti  i •• 

(5)  Nei  Cipressi  è sì  grande  il  numero  degli  itmhnti  maschi, 
che  nel  momento  in  cui  da  essi  si  spargi-  il  polviscolo  , sem- 
bra come  una  pioggia  , che  trasportata  dal  vento  in  qualche 
distanza,  si  è creduta  di  Zolfo. 
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II.  Una  delle  «prore  grandi  delia  fecondazione  ve- 
getabile per  mezzo  degli  organi  sessuali  la  presentano 
LE  PIANTE  IBRIDE,  cioè  quelle  che  derivano  da 
due  specie  diverse,  sebbene  del  medesimo  genere.  Co- 
me appunto  nascono  i muli  fra  gli  animali , così  possono 
fecondarsi  due  piante  congeneri,  mediante  la  combinazio- 
ne del  polviscolo;  ma  mentre  quelli  raramente  sono  ca- 
paci di  una  nuova  generazione,  queste  si  moltiplicano, 
e conservano  uu  carattere  costaute,  che  partecipa  delle 
due  specie,  che  lo  hanno  composto.  Per  quanto  alcuni 
Botanici  riportino  l’esempio  d’ibridi  derivati  da  gene- 
ri differenti,  qual’ è quello  del  ( Delphiniutn  Hibridum)  , 
che  si  vuol  prodotto  dal  ( Delphinium  elaturn),  e dal- 
1’ (Aconitum  Napellus);  ovvero  quello  della  (Veronica 
hybrida),  generata  dalla  ( Veronica  maritiraa),  e dalla 
( Verbena  officinale);  non  ostante  la  Natura  non  sof- 
fre che  in  certe  specie  di  piante  soltanto  di  veder  tur- 
irata l’ identità  delle  razze,  e solo  nel  caso  della  mas- 
sima omogeneità  dei  loro  caratteri . Infatti , perchè  si  man- 
tenga costaute  la  forma  primordiale  di  ogni  vegetabile, 
le  polveri  fecondanti  sono  calibrate  con  la  struttura  dei 
pistilli,  e la  capacità  dei  loro  tubi  seminiferi,  per  i quali 
dee  condursi  1' aura  seminale  sino  all’ ovario'.  In  tal  gui- 
sa per  una  certa  omogeneità , e armonia  di  tali  parti  si 
potrà,  fecondando  col  polviscolo  della  (Nicotiana  pani- 
culata)  lo  stimma  della  ( Nicotiana Tabacum  ) .ottenere 
una  Nicotiana  bastarda;  nel  modo  appunto  che  risulterà 
una  Digitale  bastarda  , maritando  la  ( Digitali*  lutea  ) 
cou  la  ( Digitalis  purpurea  ).  Non  è però  possibile,  co- 
me Io  provauo  le  numerose,  e belle  esperienze  del  ce- 
lebre Koelreuter , di  proseguire  più  oltre  con  una  pian- 
ta ibrida,  già  ottenuta,  la  produzione  di  nuove  specie. 
Non  sembra  dunque  molto  fondata  l’opinione  di  quelli, 
che  pensano  potersi  per  tali  bastardumi  accrescere  al- 
F infinito  il  numero  delle  specie  vegetabili.  Auzi  riflet- 
te a tal  proposito  Pleuck,  che  conviene  agli  Ortolani  di 
semiuar  distanti  le  piante  di  diversa  qualità,  o che  fio- 
riscono nel  medesimo  tempo,  acciò  per  la  confusione  dei 
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po' »i scoli  non  si  producano  dei  semi  incapaci  di  ulte- 
rior  propagazione. 

III.  LE  MOSTRUOSITÀ'  dei  vegetabili  consisto- 
no in  una  straordinaria  conformazione  di  parti  per  la 
grandezza  o piccolezza  di  qualcuna  di  esse , o per  il 
numero  accresciuto , o diminuito  degli  organi  consueti. 
Prescindendo  dalle  cause,  o indisposizioni  organiche, 
che  possono  alterare  la  forma  naturale  dell’  iutiera  pian- 
ta , o di  qualche  sua  parte,  come  della  radice,  dello 
stelo,  e delle  foglie,  non  si  tratta  qui  che  di  quelle 
deformità  limitate  particolarmente  nei  fióri.  Tali  sonoi 
così  detti  fiori  doppj , che  per  essersi  del  tutto  le  par- 
ti sessuali,  specialmente  gli  stami,  convertite  in  peta- 
li (i)  , sono  divenuti  sterili , e non  possono  moltiplicarsi 
che  per  margotto , o per  innesto . La  confusione  dei  ger- 
mi di  differente  specie,  e di  quelli  ancora,  sebbene  o- 
niogenei,  allorché  sono  costretti  a vivere  molto  uniti  in- 
sieme, particolarmente  nel  loro  stato  di  mollezza,  può 
produrre  simili  anomalie.  Ma  ancora  la  combinazione  dei 
differenti  polviscoli  può  essere  una  causa  di  una  genera- 
zione contro  natura  ; come  appunto  negli  animali,  che 
per  un  commercio  spurio,  e fuori  della  loro  propria  spe- 
cie, formano  dei  mostri  i più  straordinari . Una  nutrizio- 
ne abbondante  può  similmente  produrre  nelle  parti  della 
fruttificazioue  degli  sviluppi  non  comuni,  e per  cui  uon 
sieno  le  piante  più  capaci  di  fecondazione;  nella  stessa 
guisa  che  i volatili  da  cortile,  come  le  galline,  nou  fan- 
no più  uova  se  si  tengano  a ingrassare  (2). 

(1)  Duhamel  credeva  che  nella  formazione  dei  fiori  doppj 
gli  stami  si  trasformassero  in  petali  , e i pistilli  in  foglie. 
Senebier  però  pensa  che  i petali  mostruosi  non  sono  che  una 
dilatazione  dei  filamenti  , non  potendoli  riguardare  per  veri 

petali . 

(2)  Dall’ eccessivo  alimento  ha  luogo  la  PROLIFICAZIO- 
NE , per  cui  dal  centro  di  un  fiore  esce  un  gruppo  di  fo- 
glie, ovvero  un  altro  fiore  ( Ved.  pag  i3?.  j.Il  Padre  Ferrari 
nel  suo  lib.  Hcsperidtim  spiega  in  un  modo  poco  fisiologico  un 
tal  fenomeno,  mentre  egli  dice,  che  ciò  dipende  dalle  parti 
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I!  niescuglio  delle  polveri  fecondanti  è la  primaria  gor- 
gente  dell’ infinite  varietà,  di  cui  sono  suscettibili  alcune 
specie  di  piante.  Gli  Agricoltori  infatti  debbono  più  che  a 
qualunque  altra  cagione  il  numero  prodigioso  degli  alberi 
fruttiferi  , e 1’  origine  di  certi  scherni  particolari  , che  spes- 
so presentano  . Cosi  il  Pesco  , di  cui  racconta  il  celebre  Pro- 
posto Marco  Lasrri  (n)  tanto  benemerito  dell"  Erudizione  agra- 
ria, e della  buona  Coltivazione  Toscana,  che  nel  medesimo 
anno  maturò  in  due  epoche  differenti  dei  frutti  con  un  sa- 
pore diverso,  dovè  secondo  esso  un  tal  fenomeno  alle  polveri 
dei  fiori  di  altri  Peschi  , cip;  nella  medesima  stagione  avea- 
no  fiorito  nell’  orto  stesso  . Ma  anche  negli  Agrumi  si  osser- 
va che  molte  volte  i loro  frutti  partecipano  ora  nella  forma  , 

eterogenee  del  Seme,  dalla  forza  vivida  informante  il  feto, 
la  quale  moltiplicata  ai  divide , e dalla  Natura  lasci  piente , 
• he  scherza  in  parie  guise  . Val  lemont  la  faceva  derivate  dagli 
sviluppi  prematuri,  prodocti  da  qualche  abbondante  umore  sa- 
lino della  terra  . Giovenc  la  ripeteva  da  una  seconda  germi- 
nazione incominciata  nell'  Autunno  dell’  anno  antecedente  , 
quindi  sospesa  nell’  Inverno  che  ne  seguiva , e finalmente 
perfezionata  nel  tempo  stesso  della  germinazione  della  nuo- 
va Primavera  . Buffon  1’  attribuiva  ad  una  bizzarra  disposi- 
zione di  molecule  organiche,  operata  dalle  virtù  plastiche, 
che  forse  anch’  esso  non  sapeva  che  cosa  fossero.  Finalmen- 
te il  D.  Giambatista  dall'  Olio  in  una  lettera  , pubblica- 
ta nel  N.  iz.  per  il  1806.  del  nuovo  Giornale  Pisano  dal 
Ch  Pr.  D.  Pompilio  Pozzetti,  ne  d*t  un’assai  più  soddisfa- 
cente spiegazione,  per  cui  merita  di  essere  riportato  il  seguen- 
te $i  . Questa  ( cioè  la  prolificazione  ) ha  la  sua  origine  , se 
non  mediata,  almeno  immediata  nell'  embrione  dei  fiori . Qua- 
lora mi  riesca  di  metter  la  pianta  in  un’  eccessiva  vegetazio- 
ne col  mezzo  di  un  gran  calore  , e di  tiri'  abbondantissima  irri- 
tazione , gli  embrioni  dei  fiori  sono  sforzati  a svilupparsi  ; ma 

10  sviluppo  del  fiore  dovrebbe  seguire  aprendosi  li  passaggio 
in  un’ascella,'  ma  qualora  o il  Libro,  o la  Scorza,  o l'  epi- 
dermide siena  troppo  compatti , e non  abbian  potuto  seguire 
l'  accelerazione  eguale  a quella  degli  embrioni  ,il  fiore  pài  gio- 
vine ( e per  conseguenza  più  tenero  ) non  potendo  colà  aprirsi 
un  passaggio , passa  oltre,  e trovando  facile  ria  nel  mezzodì 
uh  Jiore.  adulto  , vi  penetra , ed  esi  e inori  dalla  Corolla  di  es- 
so , come  in  trionjo  . 

(a)  Discorso  letto  nell’  Accademia  dei  Georg  rifili  di  Firenze 

11  ili  5.  Maggio  I 77.3. 
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ora  nell'odore,  e nel  sapore  della  natura  di  altri  di  qualità 
diversa.  La  Bizzarria,  di  cui  fa  menzione  il  Manni  De  Flo- 
rent.  inventiti  è un  frutto  che  risulta  dal  Cedrato,  c dal- 
l’Arancio; per  lo  che  la  stessa  pianta  porta  dei  aoli  Cedrati, 
o delle  Aranci*  pure,  o dei  frutti  , che  partecipano  al  degli 
uni , che  delle  altre,  non  derivando  in  sostanza  , secondo  1’  e- 
apcrto  Giardiniere  Giuseppe  Piccioli  (a),  che  dalla  combina- 
zione dei  vari  polviscoli  di  tali  piante  . I Giardinieri  pure 
hanno  con  quefto  mezzo  accresciuto  in  un  modo  prodigioso 
la  serie  d-ù  loro  fiori.  Il  Violo  di  Fiandra  , i famosi  Giacin- 
ti, e Tulipani  di  Harlem  , l’ Iride  dTnghiltcrra , le  tante  va- 
rietà dei  Ranuncoli,  degli  Anemoli  , delle  Primavere,  dei 
Begli  uomini,  dei  Delfìni  ec.  debbono  la  loro  origine  alla  com- 
binazione delle  polveri  fecondanti,  particolarmente  peri' in- 
finite gradazioni  dei  colori,  che  presentano  tali  fiori.  Se  et- 
ti si  conservano  scempi,  ° almeno  i loro  petali  non  cresco- 
no di  numero  in  un  modo  straordinario,  tono  sucettibili  di 
fruttificare  , e divenir  capaci  di  ester  propagati  ancora  per  te- 
me , che  ne  conserverà  le  qualità.  Se  poi  il  cangiamento  è 
«tato  sì  grande,  che  sieno  divenuti  stradoppj,  entrano  nella 
categoria  dei  Mostri  , che  per  la  loro  sterilità  assoluta  non  pos- 
sono moltiplicarsi  che  per  1’  innesto,  o per  margotto  , come 
ti  è detto;  ovvero  per  le  radici , o bulbi.  11  celebre  Mughe- 
rino  di  Gna , i Peschi,  i Mandorli,  i Ciliegi  ec  doppj  , le 
Rose  doppie,  le  Gran  Brettagne,  i Giacinti  ec  n»n  possono 
diversamente  coltivarsi.  Ed  oltre  a questo  , in  qualunque  mo- 
da derivino  le  varietà  dei  fiori,  e di  qualunque  natura  essi  sia- 
no, non  conviene  trascurarne  un  momento  la  cuia  , conset- 
' «andò  loro  il  terreno  analogo,  la  temperatura,  e 1’ esposizione 
che  rithiedono  ; altrimenti  imbastardiscono  . Infatti  sic  os- 
servato , che  il  Garofolo  perde  il  carattere  di  doppio,  te  da 
una  terra  forte  , e leggiermente  concimata,  passa  ad  una  ma- 
gra, e non  adattata  ad  esso;  nell*  itte.ssa  guisa  che  i Gran- 
gialli, i Mughetti  doppi  ec.  ritornano  ad  essere  scempi,  s- 
vengano  abbandonaci  a se  stessi . 

L’arte  di  fare  i fiori  doppj,  avanti  che  fosse  conosciuto 
in  che  realmente  consistesse  il  «esso  delle  piante,  non  era  re- 
golata che  dal  caso,  o dal  pregiudizio.  Cogl  alcuni  Fioristi 
«saltavano  con  i seguenti  versi  uno  dei  metodi  migliori: 
Quando  creste  la  Luna  pania  i fiori , 

Spargi , quanti’  ella  manca  , i semi  loro  ; 

(a)  Memoria  sul  modo  di  avere  per  mezzo  di  Seme  dei  fiori 
doppj  , letta  all'  Accademia  dei  Georgojìli  di  Firenze  il  dì  té. 
Febbraio  l'So 

* f.  F « 
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Che  con  questo  lavoro 

Verran  si  pieni  , e di  sì  bei  colori  , 

Che  inarcherà  le  ciglia 

Ognv n , che  gli  vedrà  , per  maraviglia  . 

In  seguito  però  dal  mescuglio  delle  polveri , unitamente 
ri  terreno,  e cultura  ben  diretta , si  è ottenuto  un  mezzo  più 
sicuro.  E' facile  l’eseguire  con  l’arte  il  maritaggio  dei  fiori, 
prendendo  mediante  un  paro  di  pinzette  le  antere  di  essi  nei 
momento  della  loro  maturità  , e con  queste  confricando  leggicr* 
mente  lo  stimma,  e'  lo  stilo  di  quei  fiori  , i di  cui  semi  si 
vuole  che  s’impregnino  dei  colori,  e delle  qualità  dei  primi; 
ina  per  impedite  che  non  ti  sparga  il  polviscolo  della  pianta 
maritata  , gli  si  taglieranno  tutte  le  antere . Mediante  poi  un 
velo  si  difenderanno  dagl’insetti  i fiori  preparati, e con  riparare 
le  piante  dal  sole,  dal  vento , e dall’  umidità , si  aspetterà  che 
ne  maturino  i semi,  per  farli  poi  nascere  a suo  tempo.  Jo. 
Hill  fu  il  primo  a dare  dei  precetti  ragionati  , c dietro  i prin- 
cipe stabiliti,  di  un  tal  metodo  nella  sua  opera:  MethoJ  of 
prnding  doublé  Jlowers  front  simple  . London  l 'ép.  Ma  anche 
il  Padre  Filippo  Arena  nel  suo  Trattato  sulla  natura,  e cultu- 
ra dei  fiori  ec.  Cosmopoli  l^jt.  in  4-  insegna  il  modo  di  ot- 
tenere nuove  specie  , e varietà  dei  fiori  per  mezzo  della  me- 
scolanza artificiale  dei  polviscoli  , sulla  quale  pure  meritano 
di  esser  lette  1’ esperienze  del  soprailodato  Piccioli  nella  sua 
Memoria  , che  abbiamo  citata  . 

CAPITOLO  XI. 

DELL'  1KR1TAB1L1TA',  SENSIBILITÀ' , E SONNO  DELLE  RI  ANTE , 

I.  Una  delle  proprietà  singolari  degli  esseri  viventi 
è l’ IRRITADlLlTA' , per  cui  le  loro  fibre  si  contrag- 
gono all’  azione  degli  stimoli.  Dal  momento,  che  fu  an- 
nunziata nella  fibra  animale  questa  proprietà  , sorsero  i 
più  fieri  contrasti  fra  i Medici , in  modo  che  rimase  una 
tale  scoperta  senza  veruna  applicazione,  e appena  cono- 
sciuta per  lo  spazio  di  3o.  anni.  Il  celebre  Anatomico 
Caldani  fece  rivivere  nei  muscoli  del  corpo  umano  que- 
sta verità  fisiologica;  e Swamincrdam  la  dimostrò  nel  pi- 
docchio, e nel  di  lui  feto  incluso  nel  lendine  con  i dise- 
gni delle  fibre  muscolari,  che  si  contraevano,  e si  dilata- 
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rano  alternativamente.  Lewenhoek  viJe  pure  la  contra- 
zione dei  muscoli  della  pulce,  c 1’ Ali.  Fontana  osservò 
i moti  del  cuore  del  rotifero;  ma  Bounet,  Mcdicus , 
Bronssonnet , Djsfontaines , Girtanner  , ec.  la  dimostra- 
rono in  tutta  la  natura  organizzata,  tanto  animale  che  ve- 
getabile (i). 

Fra  gli  organi  della  pianta,  nei  quali  si  manifesta 
più  facilmente  1’  irritabilità , sono  da  distinguersi  le  fo- 
glie, le  corolle,  e le  parti  della  generazione,  particolar- 
mente gli  stami.  Nelle  altre  parti  non  si  presenta  eli* 
con  la  più.  gran  difficoltà,  perchè  le  loro  fibre  essendo 
adese  fortemente  fra  loro,  e mancando  del  tessuto  cellu- 
lare flessibile,  e molle  come  negli  animali,  non  sono  su- 
scettibili per  la  loro  rigidità  di  obbedire  , almeno  in 
modo  sensibile,  alla  forza  che  d’altronde  le  dovrebbe  fa- 
re agire . 

I movimenti  delle  foglie  della  Sensitiva  , le  quali  toc- 
*cate  si  contraggono , erano  già  da  molto  tempo  stati  os- 
servati comunemente*,  ma  Duhamcl  gli  descrisse  con  la 
più  grande  esattezza . Le  piarne  leguminose,  che  hanno 
aneli’ esse  nelle  foglie  una  proprietà  analoga,  hanno  in- 
dotto altri  Fisici , fra  i quali  Bonnct , a suppone , che  an- 
che le  foglie  delle  altre  piante  si  muovono  por  una  for- 
za loro  propria  per  godere  con  la  loro  superficie  dell’a- 
ria libera.  Liuneo  pure  avea  osservato  i moti  giorualie- 
ri  di  un  gran  numero  di  vegetabili;  ma  anch’egli  era 
convenuto  eh’ essi  erano  indipendenti  dallo  stato  dell’At- 
mosfera . Quello  però,  che  maggiormente  ha  persuaso  a 
-riconoscere  l’ effetto  dell’  irritabilità,  è l’(Hedysarum  gjr- 
rans  ),  le  di  cui  foglie,  risultanti  da  tre  foglioline,  de- 
scrivono con  le  due  laterali  un’ellisse  intorno  alle  ter- 
minali con  una  maggiore  o minor  celerità,  in  ragione  che 
la  luce  vi  esercita  un’azione  piùo  meno  grande,  e diret- 
ta. Ma  anche  la  (Dionoea  muscipula  ) dà  una  riprova 
altrettanto  mauifesta  dell’ irritabilità,  di  cui  è dotata.  In 

(l)L'HaHer  parlò  dell’  irritabilità  delle  piante  nelle,  s He 
' Prhnae  linea»  Phy»iolqgieaa  verso  il  l’f*. 
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fatti  le  sue  foglie  coperte  di  aculei  appena  che  vengono 
eccitate  dal  tatto  di  una  mosca  , che  vi  si  posa  sopra  .es- 
se si  ravvicinano  nel  momento,  e così  l’insetto  riman  rin- 
chiuso come  in  una  gabbia  , da  cui  tanto  più  che  cerca 
di  liberarsi,  altrettanto  rimati  serrato,  e offeso  dai  sud- 
detti aculei  (t).  Gmelin  poi  ha  dimostrato  l’ irritabilità 
negli  stami  freschi  di  varie  specie  di  Orchidi,  i quali  si 
contraevano  toccandoli,  come  pure  i filamenti  della  Cen- 
taurea , e del  ( Berberis  vulgat  i*  ) ; ma  non  ha  ottenuto 
alcun  risultato  negli  altri  organi.  Roth  parimente  per 
mezzo  della  punta  di  un  ago,  o di  una  setola  vide  i peli 
delle  foglie  curvarsi  appena  che  da  tali  corpi  erano  toc- 
cati, e che  dopo  un  certo  tempo  riprendevano  la  loro  pri- 
ma posizione.  Gli  organi  sessuali  del  ( Cactus  Opuntia  ) 
dell’(  Amaryilis  formosissima),  delle  varie  specie  di  Fri- 
tillaria sono  irritabili,  come  quelli  di  altre  piante  ram- 
mentate da  Giov.  Gohapeu  , come  riporta  il  Broglia- 
te! li  nel  Voi.  IV.  degli  Annali  di  Chimica,  e di  Storia 
naturale  (2). 

(l)  Nell’  f Apoeynutn  Androsaemifolium  ) rimangono  pure 
le  mosche  prese  nei  suoi  fiori , ma  non  già  per  una  forza  di 
irritazione.  Tali  animali  spingono  la  loro  tromba  fra  gli  sta- 
mi , i quali  css.  rido  spiralmente  unici  in  cima,  così  quanto 
essi  per  ritiraila  gli  sollevano,  altrettanto  vi  rimane  stretta. 

fu)  Oltre  il  tatto  di  un  corpo  appunto  per  risvegliare  arti- 
ficialmente I*  irritabilità  delle  piante  , sono  stati  provaci  di- 
versi altri  stimolanti  , fra  i quali  il  calorico,  la  luce,  l’elet- 
tricità , l’ossigeno  , varj  acidi,  1’  allume  ec.  ; ma  gli  effetti 
sono  stati  di  poco  momento, o incetti , ovvero  disorganizzan- 
ti . Così  Peschier  dimostrò  in  una  sua  Memoria,  inserita  nel 
Journal  de  Physiqtie  per  1’  an.  2. , che  il  calore  non  aumenta- 
va l’irritabilità  vegetabile,  e che  il  freddo  non  l'estingue- 
va ; come  pure  , sebbene  Smyth  avesse  annunziato  la  virtù 
eccitante  della  Canfora  sul  tessuto  delle  piante  viventi  > al- 
tri Osservatori  hanno  provato  che  le  goccie  di  acqua,  che  si 
vedevano  nell’interno  della  corolla  del  Tulipano,  erano  il 
prodotto  della  traspirazione  naturale  della  pianta,  e si  forma- 
vano anchesenza  il  soccorso  dell’ acqua  canforata.  Meriterebbe 
di  essere  impiegata  la  Pila  di  Volta  per  risvegliare  1'  irritabilità 
vegetabile  , tanto  più  che  nella  XV.  parte  Jet  Annal,  de  He- 
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Non  dee  però  confonder*!  l’ irritabilità  con  P .ELA- 
STICITÀ' . Per  la  prima  la  parte  irritata  si  mantiene  in 
movimento  anche  dopo  che  lo  stimolo  ha  cessato  di  agi- 
re; mentre  per  la  secondasi  ristabilisce  nel  suo  stato  pri- 
miero, appena  che  la  forza,  per  cui  il  corpo  si  è dila- 
tato, ha  prodotto  il  suo  effetto.  Così  il  frutto  della ( Mo- 
ro ordica  Elaterium  ),  che  tramanda  con  violenza  il  sugo 
xhe  contiene,  appena  toccato,  non  presenta  poi  verun  al- 
tro moto;  nell' Utessa  guisa  che  gli  stami  dell’Ortica,  e 
della  Parietaria  dopo  aver  lanciato  il  loro  pulviscolo  ri- 
mangono nel  momento  in  una  calma  assoluta. 

- Il  celebre  Desfontaines , a cui  dobbiamo  un’  interessante 
Memoria  sull’irritabilità  vegetabile (i ) , ripone  aneli’ egli 
questa  proprietà  piu  negli  organi  sessuali , che  nelle  altre 
parti  della  pianta.  Osserva  però  che  i moti  , clic  per  essa 
ai  producono,  non  solo  si  risvegliano  per  una  causa  e- 
steriore , ina  ancora  in  virtù  di  una  forza  loro  propria. 
Così  i pistilli  nell’atto  della  fecondazione  sembrano  por- 
re ciascuno  stame  in  un  orgasmo  simile  a quello,  che 
negli  animali  risveglia  la  femmina  su  i maschi  ; mentre  tutti 
i filamenti  si  accostano  allo  stilo  nel  momento  appunto 
che  le  loro  antere  sono  prossime  a lanciare  il  pulvisco- 
lo, d Scostandosene  poi  appena  che  un  tale  effetto  ha  a- 
vuto  luogo.  Nell’(  Èpilobiu-n  aiigustifolium  ) osserva  il 
dotto  Pisiologista , che  lo  stilo  si  abbassa  perpendicolar- 
mente verso  il  terreno  fra  i due  petali  inferiori,  in  mo- 
do eh’  esso  forma  un  angolo  di  circa  90.*  cou  gli  stami  , 
allorché  il  fiore  è aperto  di  recente;  ma  poco  tempo  dopo 
comincia  ad  elevarsi  verso  gli  stami,  e quando  è giunto  al 
loro  livello,  i suoi  quattro  stigmi  ,ch’  erano  stati  fino  allora 
congiunti  insieme,  si  allontanano , e si  ricurvano  in  for- 

tarli<jue  il*  Utteri  si  trovano  dell’  esperienze  di  Créve  , dalle 
quali  risulta,  che  toccando  senza  scosse  le  foglie,  o i pe/ioli 
di  una  sensitiva  con  una  lamina  d’  Argento  , essi  presentava- 
no un  moto  particolare  . 

(l)  Venne  questa  Memoria  presentata  dall’Autore  all’Ac- 
cademia delle  Scienze  di  Parigi  nel  178';  , ed  è riportata  nel 
Voi.  XII.  del  Nouv.  Dict.  d’  Hiat.  Nat.  pag  i54- 
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ma  di  un  cornò  verte*  le'aiitere.  In  -sostanza  tatti  i 'feno- 
meni, cbe  si  esposero  nell’istoria  della  generazione,  ven- 
gono attribuiti  da  esso  all' irritabilità  più  risvegliata  in  si- 
tnii  circostanza , per  cui  è cosi  forte  la  tendenza  dello 
stilo  vorso  gli  stami , e viceversa,  che  quantunque  vi  aves- 
se sospesi  dei  corpi  leggieri , essi  non  erano  stati  capaci 
d’ impedirne  l’elevazione. 

Molti  Autori  sono  coocordi  a riguardare  la  sede  del- 
T irritabilità  degli  stami  noi  vasi  spirali , cbe  per  la  loro 
elasticità  sono  sucettihili  di  contrazione,  il  Compare»! 
infatti  spiega  i moti  della  Sensitiva  per  mezzo  delle  tra- 
chee dei  pezioli /delle  foglie,  e degl’ internodi,  con  sup- 
porle  ripiene  di  un  fluido  aqueo-aereo  assai  elastico,  per 
cui  divengono  tali  vasi  capaci  di  estensione , e in  conse- 
guenza la  causa  del  movimento  , cbe  per  essi  si  comunica 
alle  foglie  medesime  ; tanto  più  cbe  in  queste  naturalmente 
sono  meno  rilassate  die  altrove  , e vi  sono  più  abbondanti 
die  in  qualunque  altra  pianta.  Ecco  perchè  secondo  La- 
marck  gli  utricoli  del  tessuto  vegetabile,  specialmente 
quelli  disposti  nelle  sue  articolazioni,  si  riempiono  nei 
tempi  caldi,  e sotto  l’ influenza  della  Luce  di  un  fluido 
particolare  assai  sottile,  die  cagiona  in  alcune  piante  una 
-distensione , da  cui  dipende  l' aprirsi  delle  foglie, elo  spie- 
garsi dei  bori;  al  contrario  ciie  per  la  mancanza  di  tali 
agenti  ha  luogo  la  contrazione  uaturale  delle  fibre,  che 
-produce  uno  scorcimene©  tale,  die  le  prime  si  ristringo- 
no, ed  i secondi  ci  chiudono.  Una  siinil  teoria  combina 
con  le  osservazioni  di  Keruer  sull’ ( Hedysaruin  gyrans), 
mentre  la  sezione  eli  uno  dei  suni  rami  gli  presemi* , in- 
vece della  midolla  , delle  vescichette  esagono  piene  di  flui- 
do; e vide  poi  che  queste  erano  circondate  da  uu  retico- 
lo assai  sottile,  in  cui  terminavano  le  differenti  fibre  delle 
foglie,  distiùguendo  le  trachee,  cbe  risultavano  da  una 
lamina  dura,  e attortigliata,  che  ne  aumentava  l’  elasti- 
cità^ per  cui  dgrti' leggiero  moto  cagionava  un  gran  can- 
giamento di  posto  . 

Questo  modo  però  di  considerare  la  causa  dell’irri- 
tabilità, come  uu  semplice  meccanismo,  dipendente  dai 
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fluidi  contenuti  nei  vasi  delle  piante,  non  ci  dimu.-tra 
grandi  avanzamenti  nella  fisiologia  vegetabile;  mentre  la 
temperatura  più  o meno  elevata  dell’  Atmosfera  dovrebbe, 
essere  il  solo  appoggio  per  spiegare  le  differenze  dei  mo- 
vimenti del  corpo  irritato;  ad  onta  che  sieno  sì  variabili 
i fenomeni , che  possono  aver  luogo  sotto  le  medesime  cir- 
costanze di  calore,  e di  luce,  e che  l’uso  preciso  delle  tra- 
chee non  sia  rigorosamente  dimostrato . Bisogna  però  conve- 
nire , intorno  al  principio  di  questa  proprietà  , che  siamo 
nell*  istcsso  dubbio  che  sulla  potenza  attiva  della  vita  di 
qualunque  essere  organizzato  , e dei  primarj  effètti  di  lei; 
quali  sono,  oltre  l' irritabilità  , quella  tendenza  invinci- 
bile alla  propria  conservazione , all’  assimilazione  deiia 
«ostanza  nutritiva,  e alla  propagazione  della  specie. 

II.  LA  SENSIBILITÀ'  DELLE  PIANTE  consiste 
nella  facoltà  di  essere  aflette  dall’  impressione  dei  cor- 
pi esterni , in  modo  di  divenir  capaci  di  mori  particola- 
ri , che  sebbene  non  derivati  da  alcun  raziocinio,  o vo- 
lontà, influiscono  però  nell’  esercizio , e mantenimento 
della  loro  vita.  La  tendenza  delle  foglie  verso  la  luce, 
la  proprietà  delle  radici  situate  in  un  terreno  sterile,  che 
cercano  di  occupare  uno  strato  più  alimentare,  la  Sensiti- 
va, che  perde  ogni  movimento  con  una  soluzione  di  op- 
pio, gli  organi  sessuali,  ciie  sembrano  eccitati  come  da 
un’amorosa  inclinazione  nell’ atto  della  fecondazione,  la 
radicula,  che  costantemente  si  piega  verso  il  terreno,  e 
la  plumula , che  si  eleva  verso  il  Cielo , sono  gli  argomenti 
che  provano  la  sensibilità  delle  piante.  Le  affezioni  dei 
Minerali  si  spiegano  con  la  semplice  attrazione,  ma  nel- 
le piante  dipendono  da  altre  leggi.  Infatti  un  vegetabi- 
le privo  di  vita  lascia  di  produrre  ciascuno  dei  suddetti 
fenomeni , che  in  alcune  specie  sembrano  rapportarsi  al- 
la sensibilità  iu  un  modo  più  deciso  che  in  certi  Anima- 
li, la  di  cui  organizzazione  è così  semplice,  che  appe- 
na può  esercitarsi  qualche  funzione  vitale,  come  nei  Po- 
lipi , e nelle  Stelle  marine. 

Tali  effetti  pevò  di  sensibilità  vegetabile  non  posso- 
no percepirsi  come  quelli  prodotti  dalla  sensibilità  anima- 
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le  . Infatti , come  rifletto  Senebier , quelle  pianto  per 
quanto  sembrino  dotate  in  certe  loro  parti  come  di  un 
moto  spontaneo  , non  hanno  uè  muscoli,  nè  nervi,  nè  cer- 
vello, nè  retiua  ec. , onde  non  possono  dipendere  che  da 
un  puro  meccanismo  ,,o  da  una  facolta  molto  diversa  da 
quella  per  cui  gli  animali  ceri-ano,  o sfuggono  la  luce, 
scausano  la  punta  che  gli  offende,  e si  determinano  a 
ciò  che  influisce  per  un’esistenza  migliore.  Finché  duu- 
que  non  si  troveranno  nei  vegetabili  degli  organi  simi- 
li a quelli  degli  animali,  e che  in  essi  non  sarà  prova- 
to un  sentimento  di  dolore,  non  potrà  giammai  loro  ap- 
plicarsi la  medesima  idea  di  sensibilità.  Infatti  sebbene 
i disordini  dell’Economia  vegetabile  sì  manifestino  con 
certi  sintomi  che  negli  animali  indurrebbero  uno  stai 
to  di  dolore;  non  è per  qnesto  che  possa  ammettersi  nel- 
le piante  alcuua  sensazione  dolorosa  per  1’  intermedio 
dei  nervi,  ch’esse  non  hanno.  E quantunque  nei.  primi 
possa  aver  luogo  una  serie  influita  di  corrispoudenze  sim- 
patiche , specialmente  nello  stato  patologico , senza  poter 
distinguere  i nervi  che  ne  souo  i conduttori , non  può  de- 
dursi che  debbano  le  seconde  essere  affette  dalla  medesi- 
ma sensibilità . Si  riguarderà  perciò  semplicemente  mec- 
canica, o apparente  la  sensibilità  delle  piante  ; o aimeuo  , 
se  ne  sono  dotate  nel  senso  di  quelli  che  troppo  lungi 
estendono  il  paragone  delle  piante  con  gli  animali,  dee 
essere  proporzionata  alla  loro  capacità  di  sentire,  alla  lo- 
ro esistenza,  e modo  di  vita  particolare. 

IH.  IL  SONNO  DELLE  PIANTE  risulta  dalla 
notturna  piegatura  dei  petali,  e delle  foglie;  al  contra- 
rio che  1’ estensione  diurna  di  tali  parti  ne  costituisce  LA 
VIGILIA.  Le  foglie  alate,  come  quelle  di  molte  pian- 
te leguminose  presentano  varie  combinazioni  nel  loro  mo- 
do e tempodi  piegarsi , iu  modo  che  tutto  l’ individuosem- 
bra  cangiare  di  fisionomia  Carlo  CJlusio  fu  ri  primo  a 
palesare  questo  fenomeno  nel  i5Ó5. , essendoli  stato  rife- 
rito che  neH’Indie  le  foglie  del  Tamarindo  cuoprivano 
il  suo  frutto  nella  Notte,  e che  lo  tenevano  scoperto  nel 
giorno . Linneo  poi  nella  sua  Dissertaiiouc  intitolata  Som- 
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nus  plantarum  segni  anche  nel  proseremo  della  notte  tut- 
te le  variazioni , che  possono  fare  alcune  piante  nel  pie- 
gare più  o meno  le  loro  foglie.  Cosi  le  ripetute  osserva- 
zioni di  questo  dotto  Naturalista  su  tal  soggetto  lo  con- 
dussero ancora  a conoscere  che  il  ristringimento  delle  fo- 
glie, era  più  graude,  e di  maggior  durata  nelle  pianta 
giovani  che  nelle  adulte; e che  le  forme  differenti,  che 
prendevano  le  foglie  stessi:  perle  diverse  contrazioni , era- 
no in  ragione  della  loro  struttura  , cioè  secondo  eh' erano 
■empiici,  o composte.  Ognuno  infatti  può  vedere  in  mol- 
ti vegetabili  questo  differente  modo  di  chiudere  le  loro 
foglie  .Nell’ ( Hedysaruiu  coronari  uni  ) le  foglinone  si  ap- 
plicano le  une  contro  le  altre  per  la  loro  superficie  su- 
periore durante  la  notte;  nella  Sensitiva  ie  foglioline  si 
chiudono  nella  lunghezza  dei  pe/.ioli , ch'esse  ricuopro- 
no  con  la  loro  su|ierficie  superiore;  nel  Trifoglio  le  fo- 
glie ternate  si  riuniscono  con  le  loro  punte,  e formano 
tra  loro  una  Cavità;  e nello  Stramonio  alcune  delle  di 
lui  foglie  semplici  si  eievano  per  cunprire  alcuni  teneri 
germogli . In  alcune  piante  poi  le  foglie  cangiano  di  di- 
sposizione 2. , 04.  06.  ore  dopo  il  Mezzo  giorno  ; ed  è no- 
tabile che  non  tutte  le  foglie  del  medesimo  vegetabile 
si  aprono  alla  medesima  ora,  per  quanto  abbiano  egual- 
mente provato  l’azione  del  Sole.  Può  finalmente  il  Son- 
no delle  piatite  essere  anticipato  per  qualche  variazione 
atmosferica,  come  all’ avvicinarsi  di  una  tempesta,  per 
cui  le  foglie  si  chiudono  anche  uei  gioruo , come  aveano 
uso  di  fare  nella  sera  (t). 

I fiori  pure  in  alcune  piante  sogliono  chiudersi  al 
tramontare  del  Sole,  come  per  difendere  le  (sarti  della 
fruttificazione  dal  freddo,  e dall’ umidità  della  notte;  ed 
infatti  al  nuovo  giorno  si  riaprono  come  per  godere  tlel- 
l’ influenza  benefica  della  luce.  Taie  è il  Convolvulo,  e 

U)  La  Calendula  arvensis  , il  di  cui  fiore  ha  forse  un'or- 
ganiz7a7.ionc  più  sensibile  si  chiude  molto  avanti  della  piog- 
gia non  tempestosa;  onde  potrebbe  servire  di  un  segno  me- 
teorologico , per  prevederla  . 
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molte  specie  di  fiori  semiflnscnlosi . Altri  poi  hanno  un 
costume  divergo,  mentre  rimangono  chiusi  nel  giorno,  e 
vegliano  nella  notte,  come  il  Lielsomino  di  bella  notte 
( Mirabilis  Jalapa  ),  il  Mugherino  ( Nyctantes  Sa  in  bar  ) 
ec.  Quelli  che  cercano  per  quanto  possono  di  conservare 
1-  analogia  fra  gli  animali , e le  piante  vedono  in  ambedue 
i Regni,  ai  quali,  appartengono , le  specie  notturne,  che 
incerto  modo  animano  con  la  loro  presenza  il  silenzio,  ^ 
e l’oscurità. 

Siccome  però  il  sonno  degli  animali  si  produce  per 
la  debolezza  naturale  della  vita  , cagionata  dall’  eccesso 
degli  stimoli , che  hanno  agito  nel  giorno,  per  cui  final- 
mente si  trovano  in  uno  stato  di  atonia,  ridette  Senebier 
che  un  tal  termine  non  conviene  alle  piante,  le  foglie, e 
fiori  delle  quali  si  chiudono  nella  sera.  Infatti  egli  osser- 
va che  la  foglia  nella  notte,  benché  chiusa,  è forte  come 
nel  giorno , e i pfezioli  benché  piegati  sono  rigidi  ; nel 
modo  stesso  che  i peduncoli,  e i putnli  sono  nella  notte 
forse  più  validi  che  nel  giorno:  onde  un  tal  fenomeno 
non  lo  riguarda  che  per  un  semplice  cangiamento  di  si- 
tuazione di  tali  parti  - .' 

Varie  opinioni  hanno  avpto  luogo  per  spiegare  que- 
sta mutazione  delle  foglie,  e dei  fiori  nelle  diverse  e- 
poche  del  giorno.  Linneo  attribuiva  all’assenza  della  lu- 
ce la  causa  principale  di  questo  fenomeno  , non  potendola 
dedurre  dal  freddo  della  notte  , mentre  nelle  statesi  chiu- 
dono le  foglie  nella  sera  come  all’  aria  aperta.  Secondo 
altri  l’umidità  sembra  avere  verisitnilmente  una  reale  in- 
fluenza , poiché  i vapori , che  sono  per  l’ Atmosfera , agisco- 
no sulle  foglie  malgrado  la  luce,  ed  il  calore,  infatti 
Bonuet  avea  osservato,  che  le  foglie  dell’Acacia  dormi- 
vano anche  in  pieno  giorno,  se  sotto  la  pianta  vi  fosse- 
ro state. disposte  delle  spugne  umettate;  ma  che  ai  con- 
trario vegliavano  la  notte  se  si  avvicinava  loro  un  fer- 
ro  caldo.  Suppone  poi  questo  Fisico,  die  abbassando 
il  Sole,  e diminuendo  in  conseguenza  il  calore,  l’eva- 
porazione dee  esser  minore,  per  lo  che  i vasi  uè  riman- 
gono più  gonfi  , c molto  più  ancora  se  lì  umidità  coro- 


binata  con  un’aria  più  frasca  si  deposita  sulla  su  per  ti' 
eie  della  pianta.  Cosi  la  contrazione  cagionata  da  que- 
sto gonfiamento  imprime  nelle  foglie  il  movimento  eli’ es- 
se seguono.  Ecco  come  dietro  un  tal  principio  spiega- 
no alcuni  Esperimentatori  i movimenti  di  certe  parti  dei 
vegetabili  per  mezzo  dei  vasi  spirali  ,che  si  allungano , e 
si  svolgono  per  il  prosciugamento  ; al  contrario  die  per 
l’ umici i tà  si  accorciano , c si  avvolgono.  In  quelle  pian- 
te poi  ciré  non  sono  suscettibili  di  sonno  vien  supposto 
che  per  un  .differente  organismo,  e disposizione  di  par- 
ti non  possano  i vasi  spirali  vincere  l’ostacolo  che  im- 
pedisce loro  di  allungarsi,  e di  accorcirsi . Comunque 
però  sia  non  è ancora  abbastanza  dimostrata  la  causa 
precisa  di  un  tal  feuumeuo  ; e tutto  quel  che  finquì  si  è 
ideato  nou  ne  rende  ragione  che  in  parte.  Infatti  una 
sola  spiegazione  non  pub  comprendere  tutti  i cangiameli-  1 
ti,  che  si  presentano  nelle  foglie  e nei  fiori  -,  tanto  più 
che  in  certe  piarne , ad  eguali  circostanze , sembrano  se- 
guire delle  leggi  diverse,  e diametralmente  opposte.  Po- 
trebbe mai  l’irritabilità  servire  allo  scopo  bramato  ? i su- 
ghi che  per  una  minor  traspirazione  abbondano  la  notte 
nel  vegetabile  non  potrebbero  esercitare  più  liberamen- 
te un’  azioue  stimolante?  ^Elettricità, che  in  un  tempo 
burrascoso  percorre  più  facilmente  e:  ip  maggior  copia 
l’ Atmosfera  , nou  potrebbe  render  la  pianta  più  irritabi- 
le? 1’ eccesso  della  luce,  e del  . calore- del  giorno,  per 
cui  ha  luogo  una  maggior  perdita  di  principi , special- 
niente  del  gas  ossigeno,  non  potrebbe  per  troppo  stimo- 
lo esaurire  l’irritabilità,  in  modo  che  come  privi  di  for- 
za per  una  debolezza  indiretta  tanto  le  foglie  che  i fio- 
ri sieno  costretti  a rimanere  spiegati  ? La  pianta  che  si 
svelle  dal  terreno,  che  quasi  nel  momento  chiude  tanto 
le  une  che  gii  altri, non  è in  uno  stato  di  debolezza  di- 
retta per  la  mancanza  dello  stimolo  del  «ugoyohe  ri- 
ceve» dal  snolo? 
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CAPITOLO  XII.  ' 


DELIE  MALATTIE  DELLE  PIANTE  IN  GENERALE  . 

. t;  ( • 

Il  libero  esercizio  delle  funzioni  negli  esseri  or- 
ganizzati costituisce  lo  stato  di  salute,  per  cui  la  vita 
va  consumandosi  tranquillamente  dietro  le  leggi, che  ha 
stabilito  la  Natura.  Ogni  qualvolta  quest’armonia  vien 
turbata  ne  avviene  un  ottetto  morboso,  più  o meno  gra- 
ve secondo  la  forza,  o la  qualità  dello  sconcerto,  e del- 
f offesa  . Le  piante,  come  riflette  Tessi  e r (i) , essendo  com- 
poste ih  parti  solide , e fluide , che  hanno  un’  azione  re- 
ciproca le  ime  sulle  altre  , debbono  come  nepli  animali  su- 
bire uno  stato  di  malattia , allorché  si  alterano  le  loro  fun- 
zioni . 

Considerando  però  la  struttura,  e la  combinazione 
delle  varie  parti , che  compongono  la  pianta , troveremo 
oh’ essa  è molto  meno  organizzata  degli  animali,  e che 
tutto  ciò,  che  serve  direttamente  all’attività  della  vita, 
non  ci  presenta  che  la  più  grande  oscurità;  per  lo  che 
resta  difficile  non  solo  il  determinare  le  cause  prossime, 
e remote  delle  malattie  vegetabili,  ma  ancora  la  loro 
cassazione , e nomenclatura.  Come  infatti  si  può  imma- 
ginare nelle  piante  alcune  delle  tante  malattie,  che  ap- 
partengono esclusivamente  alla  natura  degli  animali , per- 
che dipendenti  dalla  loro  particolare  composizione  fisica, 
e morale  ? come  assegnare  ai  vegetabili  una  malattia  di  un 
carattere  acuto,  e doloroso?  come  comprendere  fra  le  al- 
terazioni, che  turbano  l’economia  di  nna  pianta,  le  af- 
fezioni infiammatorie  , e nervose , mentre  essa  inanca  di 
sangue,  e di  nervi?  le  piante  incapaci  di  locom<>bilità , 
prive  del  volere,  e di  ogni  facoltà  di  sentire  per  l’ inter- 
medio dei  sensi , come  possono  essere  assalite  da  alcuna 
delle  tante  malattie,  che  dipendono  dall’abuso  di  tali 
proprietà?  Ecco  perchè  ogni  affezione  dei  vegetabili  dee 

(tj  Tmité  des  maladics  des  grains  ec.  Pari*  l •jSS.  in  8.  figg. 


semplicemente  riguardarsi  come  una  conseguenza  del  la  va- 
riata azione  degli  alimenti,  o dello  sbilancio  del  calore 
inerente  ai  medesimi  per  il  gelo  dell’ Inverno , e per  l’ar- 
dore dell’Estate;  ovvero  di  azioni  esterno,  che  offenda- 
no localmente  la  loro  organizzazione  . Possiamo  dun- 
que in  riguardo  della  struttura  poco  complicata  del- 
le piante,  per  cui  ha  luogo  un  piccolo  numero  di  cause 
capaci  da  indurle  in  uno  stato  morboso,  convenire  con 
Tollard  uel  suo  bellissimo  articolo  A^bre  nel  Nouv.  Di- 
ction.  d’Hist.  Nat.  Voi.  II.  pag.  9J. .che  le  malattie  dei 
vegetabili  sono  in  paragone  di  quelle  degli  animali  meno 
n um.-roJe  , meno  complicale  , c sempre  di  un  carattere  indo- 
lente , e cronico . 

Molti  sono  stati  gli  Autori , clic  si  sono  interessati 
fino  dalla  più  remota  antichità  sopra  un  oggetto  così  im- 
portante, mentre  si  pretende  che  Esiodo  ne  avesse  tratta-- 
to  particolarmente . Teofrasto  poidi.no-tròcon  una  sì  gran- 
de esattezza  i caratteri  delle  malattie  di  molte  piante, elio 
possiamo  facilmente  comprendere  che  i Greci  vi  aveano 
molta  considerazione  , e procuravano  con  ogni  mezzo, 
non  solo  di  opporsi  ai  progressi  del  inale,  ma  ancora  per 
mezzo  della  buona  Coltivazione , e dei  dovuti  riguardi, 
di  conservarle  nel  più  florido  stato  di  salute,  onde  man- 
tenerle in  vita  per  maggior  tempo  che  fosse  possibile.  Si 
trova  infatti  nel  X.  lib.  dei  Geoponici , che  per  render  nu<v 
vo  vigore  ad  un  Pero  esauiito,  si  dee  all'epoca  della  di 
lui  fioritura  spargere  sulla  radice  della  vinaccia  di  vino 
vechio  per  i5.  giorni . Catone  pure  che  propose  la  mor- 
chia dell’  olio  da  porsi  intorno  agii  Ulivi  sterili  per  pre- 
servarli dalla  Rogna,  e P;iii‘> , quantunque  per  guarire  le 
piante  inalate  raccomandi  spesso  dei  rirnedj  superstiziosi  , 
ci  dimostrano,  che  i Romani  ancora  consideravano  come 
una  parte  delia  Coltivazione  le  cure  spettanti  al  ristabili- 
mento ilei  vegetabili  alRitti  da  qualche  affezione  mor- 
bosa. Ma  anche  uei  tempi  posteriori  i migliori  Maestri, 
e Riformatori  di  Agricoltura  non  trascuravano  un  siuiil 
•obietto.  Cosi  Olivier  de  Serres  non  mancò  di  dare  delle 
ricette  utili  per  alcune  malattie  delie  piatite  nel  suo  T hea- 
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tre  d'  Ag riculture  fino  dal  Secolo  XVI.  Tnnrnefort  in  se- 
guito espose  a tal  proposito  le  sue  idee  in  una  Memoria 
inserita  negli  Atti  dell’ Accademia  di  Parigi  peri’  anno 
iro5.,  come  pure  ne  trattarono  diffusamente  Bradley  nel 
ilio  (renerai  Treatise  of  husbandry  ,and  gardening  .London 
1726.,  Adanson  nella  sua  Opera  intitolata  l'amilles  des 
Plantes . Paris  1763.  , e Duliamel  nella  sua  Physijttc  de * 
Arbres  ec.  Paris  17S8.  Di  Guettard  abbiamo  sulle  Pianta 
parasite,  e «u  i danni  che  recano  alle  raccolte  , varie  Me- 
morie negli  Atti  dell'Accademia  di  Parigi  per  il  1728. 
1740.  1744  1746-  e 1756.  Nel  Voi.  XX.  delle  Memorie 
dell’Accademia  delle  Sciente  di  Berlino,  nel  Gentiluomo 
Coltivatore , nel  Commentarium  remai  Motcovitarum  di 
Heraerstein,  e nell’  Amoenitates  exoticae  di  Koemphcr  si 
possono  parimente  trovare  delle  cognizioni  importanti 
sul'e  affezioni  delle  piante.  Francesco  Ginaoni  poi  nelle 
malattie  del  Grano  in  erba  fu  il  primo  a produrre  l'opi- 
nione di  Needam  , che  il  Orano  cornuto  della  Segale,  o 
Ergot  dei  Francesi  fosse  una  malattia  cagionata  da  piccoli 
animali , che  fabbricavano  i loto  nidi  nel  luogo  ove  do- 
vrebbe trovarsi  il  seme,  della  cui  sostanza  si  alimenta- 
vano nella  loro  prima  età.  E' celebre  ilTrattato  dell’ Ab. 
Fontana  sulla  Ruggine  del  Grano.  Lucca  1767. , che  secon- 
do esso  consiste  in  una  selvetta  di  piauticiue  parasite  , 
che  si  nutrono  a danno  di  un  tal  Cereale.  Usbeck  in  mia 
sua  Opera  Tedesca  tratta  egualmente  di  Patologia  vege- 
tabile, sulla  quale  pnre  si  sono  occupati  particolarmente 
Jacopo  Alberti  sull'  E y identica  mortalità  dei  Gelsi,  e della 
cura  ec.  Salò  t7q3  , e il  Conte  Carlo  Bettoni  nel  suo  Pro- 
getto per  preservare  i Mori  dalla  corrente  epidemia  . ec.  Bre- 
scia 1776. , sul  qual  soggetto  vi  era  già  1’  Avviso  di  Tom- 
maso Fava,  e di  Gtov.  Cristoforetti . Roveredo  1772.,  eia 
Dissertazione  «li  Michel  Angiolo  Loccatelli . Verona  1773. 
Fra  le  altre  Opere  di  Patologia  meritano  ancora  di  es- 
sere consultate  la  Dissertat.ione  del  Conte  Guglielmo  Be- 
vilacqua Sulle  malattie  del  Riso  in  erba.  Mantova  1778., 
nu  Trattato  di  Cosimo  Moschcttini  sulla  Brusca  degli  V- 
livi.  Napoli  1777. , varie  Memorie  inserite  nel  Voi.  X.  del 
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Giornale  d’Italia,  e nel  i.  iella  Scelta  di  opuscoli  interes- 
santi. Milano  177.S.,  ove  si  parla  di  un  rimedio  contro 
gl'insetti  del  Grano;  come  pure  nel  Voi.  I.  II.  e IV.ilcl- 
]’  altra  Raccolta,  che  ad  essa  succede  col  titolo  di  U- 
p us coli  scelti , si  trovano  varie  Memorie  stipi' insetti  defili 
Erbaggi . Sono  pure  degne  di  considerazione  la  Memoria 
di  Valente  del  Buono  sopra  l’ andar  male  le  piante  arboree 
nel  pian  di  Ripoli  ; quella  di  Luigi  Dul  ia  sulla  Ruggine  del 
Grano-,  il  Voto  rustico  di  Anton  Maria  Finesclii  sulla  Ro- 
gna degli  Ulivi.  Siena  1787.;  ri  Trattato  di  Giuseppe  Ma- 
ria Gioveno  sul  medesimo  soggetto.  Napoli  1789.;  un’O- 
pera Anonima  col  titolo  della  Scelta  degli  Alberi  e delle 
Ridine  per  i giardini . Venezia  1781.;  il  Tratte  det  subsi* 
stances  ec.  Paris  1787.  ove  si  parla  delle  malattie  deiGra- 
ui  ; Les  Vbservations  sur  les  waladies  des  arbres . Pa- 
ris 1791.  di  Guglielmo  Vorsyth-,  La  Memoria  del  P.  Gianib. 
«la  S Martino  sulla  Nebbia  dei  Vegetabili , quella  del  Rof- 
fredi  sull’  Anguillette  del  Grano  Rachitico  , quella  di  Gian- 
domenico Zauibenedetti  intorno  alle  vere  cause  delle  ma- 
lattie del  frumento,  che  venne  riportata  nel  Voi.  XII.  del- 
la Raccolta  delle  Memorie  delie  puhbl.  Accademie  ec. 
dello  stato  Veneto.  Venezia  177S.  ; la  Lettera  delSig. Do 
Borda  al  Sig.  Broussonnet  sopra  il  danno  cagionato  ai 
vegetabili  daljreddo  nell'  Inverno  del  1786.;  Le  Ricerche 
di  Uuclicsne  sopra  diverse  S irie  di  sterilità  nei  vegetabili , 
e alcune  Memorie  sparse  nel  Giornale  Enciclopedico  «li 
Vicenza.  Fra  i buoni  Autori  recenti  poi  sono  particolar- 
mente da  annoverarsi  Le  Nouveau  de  la  { luintinie  per  lo 
malattie  degli  Alberi  fruttiferi,  Tessier  per  quelle  dei 
Grani , Ro/.ier  , Morcimer  , Tiiouin  , Tillet . Unger  scha- 
bol , Tollard  ec.  per  quelle  di  molte  altre  piante  La  Me- 
moria di  M.  Duval  Puutrel  sur  les-inoyens  de  detruìre  la 
principale  cause  de  la  carie  ec.  ; il  Trattato  delle  malattie 
dei  Grani  inserito  nell’Opera  di  Agricoltura  del  dotto 
Svedese  Gadd  ; le  osservazioni  «li  Knigiit  sur  le  d>mma- 
pe,que  causent  les  nielles  aux  arbres J'ruitUrs ec.  ; un  Com- 
pendio snlle  malattie  dei  G irofoli  di  Dn-Tour,  inserito 
nei  Voi.  XVL  pag.  40.  del  Nouv.  Diminuii,  d’  IIi»t.Nat.  ; 
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c lei t observations  di  Vatiquelin  sur  un  e ni  tt  la  die  des  Ar- 
bres  ec.  analogue  d un  ulcere  nel  Voi.  XXI.  des  Ann.  de 
Chiude;  per  non  rammentare  molte  altre  fatiche  di  va- 
lenti Agronomi , le  quali  oltre  le  precedenti  ci  additano 
un  vasto  campo,  onde  estendere  le  nostre  ricerche  su 
questo  ramo  importantissimo  di  Coltivazione . 

Ad  onta  però  di  una  serie  così  rispettabile  di  Auto- 
ri , che  hanno  trattato  delle  malattie  delle  piante,  man- 
cava chi  si  fosse  incaricato  di  comprenderle  tutte  in  una 
distribuzione  Nosologica  . La  difficoltà  della  diagnosi 
per  la  limitata  cognizione  della  struttura  intima  dei  vege- 
tabili , il  non  poter  distinguere  le  loro  affezioni , come 
quelle  degli  animali , per  mezzo  di  caratteri  marcati , e 
la  poca  complicanza  di  esse,  per  cui  non  sono  suscettibili 
di  ulteriori  divisioni , erano  stati  gli  ostacoli , che  si  e- 
rano  opposti  per  l'esecuzione  di  un’impresa  così  lodevo- 
le. Fu  peraltro  al  celebre  Jacopo  Pieuck  riserbata  la-glo- 
ria per  lo  stabilimeuto  di  un  metodo  di  cassazione , che 
infatti  eseguì  filosoficamente  col  combinare  una  nomen- 
clatura , che  si  approssimava  dentro  i giusti  limiti  alfe- 
spressioni  ammesse  nella  Lingua  medica,  o che  senza  al- 
lontanarsi dai  termini  ordinarj  già  ricevuti,  indicassero, 
per  quanto  fosse  possibile,  la  natura  della  cosa.  La  di 
lui  opera  col  titolo  di  fisiologia.,  e Patologia  delle  pian- 
te, che  ha  meritato  di  esser  tradotta  in  varj  idiomi,  e 
di  essere  per  molto  tempo  riprodotta  con  nuove  edizioni , 
dimostra  la  felice  esecuzione  di  un  simil  progetto.  Così 
procurandogli  dividere  le  affezioni  delle  piante  dietro  le 
cause,  dalle  quali  sono  prodotte , cd  evitando  tutto  ciò 
che  ha  un  carattere  arbitrario,  e capace  di  molte  ecce- 
zioni , ha  pensato  di  agevolar  la  memoria  con  una  distri- 
buzione bene  intesa  , e senza  assoggettarla  a veruna  di 
quelle  teorie,  tanto  facili  a variare,  specialmente  in  que- 
sta parte  della  Filosofia  naturale,  non  ancor  bene  assicu- 
rata . Ha  dunque  questo  dotto  Fisiologo  considerato  le  ma- 
lattie secondo  i rapporti  della  superficie,  o dei  luoghi  che 
occupano  , cioè  le  ha  divise  in  locali  e in  universali , le 
quali  tutte  veugono  da  esso  comprese  in  8.  Classi . Cop 
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una  distinzione  poi  assai  utile  egli  le  riguarda  ancora  in 
ragione  del  numero  delle  piante  affetto  , per  cui  le  chia- 
ma Sporadiche , allorché  assalgono  1’ una  , o l'altra  pianta 
indistintamente, come  la  Tisichezza-,  ovvero  Epidemiche , 
se  nel  medesimo  tempo  assalgono  una  gran  quantità  di 
vegetabili  conte  la  Filippine  ; e finalmente  Endemie  . se  so- 
no proprie  soltanto  di  alcune  piante,  come  il  Tarlo  dei 
Pini,  i Ergot  nella  Segale  ec. 

Ma  qualunque  sia  il  modo  di  classare  le  malattie  dei 
vegetabili  possono  sempre  loro  assegnarsi  generalmente 
come  cause  remote  le  seguenti  : i.  la  mancanza  dell  ali- 
mento per  un  terreno  ingrato,  per  cui  si  produce  median- 
te la  traspirazione  una  perdita  troppo  grati  le  di  principi; 
dal  che  ne  avviene  che  le  toglie  si  appassiscono,  si  dis- 
seccano,  e cadono,  divellendola  pianta  indebolita,  inca- 
pace di  ulteriore  alimento, e nella  disposizione  di  perire 
intieramente,  a.  L’ eccessiva  abbondanza  di  alimento,  per 
cui  non  eiiminandosi  dal  corpo  della  pianta  i sughi  oi  pro- 
dotti superflui,  essa  rimane  in  uno  stato  di  rilassatezza, 
le  toglie  divengono  grosse, si  staccano, e come  i frutti, 
acquistano  un  gusto  insipido,  e piuttosto  imputridiscono 
che  giungere  alla  loro  perfezione,  e maturità.  3.  Il  calo- 
re troppo  grande , per  cui  l’evaporazione  superando  1*  as- 
serzione, rimangono,  specialmente  le  foglie,  disorganiz- 
zate, non  potendo  più  i sughi  distenderne  i vasi , e man- 
tener col  loro  movimento  la  vita  vegetabile  4.  Il  gelo , 
per  cui  il  calore  interno  deila  pianta  costretto  a diffon- 
dersi nell’ ambiente  esterno,  non  può  mantenere  inazio- 
ne i fluidi  proprj  di  essa;  per  lo  che  rimane  cune  disec- 
cata, e incapace  di  sostenere  la  vitalità,  quasi  sospesa 
nella  fredda  stagione . 5.  La  Luce , che  tanto  con  la  sua 
azione  troppo  diretta,  quanto  per  la  sua  assenza,  può  es- 
sere di  pregiudizio  alle  piante  secondo  la  loro  età  . e 
costituzione  particolare . ó.  Il  morso  degli  animali , per 
cui  si  altera  1’  organizzazione  , a si  turbano  le  funzioni  in 
qualche  parte,  producendosi  un  richiamo  straordinario 
di  umori, che  acquistata  un'indole  morbosa  possono  nuo- 
cere all’ intiera  pianta,  ■j.  Le  piante  parasite , che  tolgono 
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a quelle, che  sono  loro  vicine  In  più  gran  parte  del  im? 
trimento,  per  lo  che  si  esauriscono,  e cessano  alfine  di 
vegetare . 8 L’  ombra,  ohe  possono  prodursi  fra  loro  le  pian- 
te o per  essere  di  una  natura  diversa , o mal  distribuite , 
o troppo  ristrette  insieme . 9.  Le  offese  meccaniche , che 
ricevono  tanto  dalle  variazioni  atmosferiche , quanto  dagli 
urti  accidentali  degli  animali , e dai  cattivo  trattamento 
dei  Coltivatori  poco  esperti . 

Sarà  dunque  facile  dietro  l’ enumerazione  delle  sud- 
dette cause  di  comprendere  le  malattie  delie  piante  nelle 
due  primarie  divisioni  stabilite  da  Plenck , cioè  nelle 
universali,  e nelle  locali.  Descrivendo  poi  i caratteri 
di  ogni  affezione  morbosa  , «piegandole  cause  prossime  , 
e indicando  i rimedj  opportuni  per  ricondurre  allo  sta- 
to di  salute  i vegetabili  malati , potrà  formarsi  .come  ne- 
gli animali , anche  per  essi  una  Patologia,  sostenuta  so- 
pra una  base  sicura . Così  potranno  farsi  dei  giusti  pro- 
gnostici , non  solo  per  fissare  un  metodo  di  cura  adat- 
tato , ma  anche  per  giudicare  , se  incapaci  le  piante  affette 
di  guarigione  , debbano  piuttosto  svellersi  dal  terreno , 
tanto  per  dar  luogo  ad  altre  nuove  piante  sane,  quanto 
per  iui|>edire  un  contagio,  che  con  la  più  grande  fa- 
cilità potrebbe  estendersi  sepia  t soggetti  vicini  (1). 

(t)  Tnlc  fu  il  metodo  , con  cui  io  uvea  tracciato  un  Com- 
pendio sulle  Malattie  delle  piante,  c che  aveva  esposto  in  va- 
rie Lezioni  al  Liceo.  In  questo  I.  Volume  consacrato  alla  Fi- 
losofia vegetabile  dovrebbe  formarne  la  PAKTE  QUAllTA  ; 
ma  essendo  v nuto  alla  luce  il  Saggio  teorico  pratico  tulle 
malattie  delle  piante.  Venezia  1807.  del  Ch.  Prof.  Filippo 
He,  per  cui  non  manca  più  all’ Italia  un  T «aitato  veramente 
utile,  e filosofico  sopra  un  simil  soggetto,  mi  riserberò  a par- 
lare di  ogni  malattia  in  particolare  , allorquando  accennerò  il 
modo  di  cultura  , clic  a ciascheduna  specie  conviene  • 
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' DELLA  MORTI  DEI  VEGETABILI 

Della  Torba , e del  Terriccio . 

Se  le  malattie  sono  una  conseguenza  dell’ altera- 
zione, e del  disequilibrio  delle  funzioni,  la  MORTE 
è la  cessazione  completa  delle  medesime.  Come  gli  a- 
nimali  sono  le  piante  condannate  egualmente  all' esauri- 
mento della  vita,  estinta  la  quale  la  loro  organizzazione 
dee  scomporsi.  Questo  destino  però,  che  tanto  sembra 
degradare  gii  esseri  viventi , non  è agli  occhi  del  Filoso- 
fo che  un  riposo  apparente  della  materia  viva  , per  es- 
sere in  altro  modo  combinata.  Ed  infatti  riflettendo  alla 
qualità  dei  principi,  e degli  alimenti,  che  per  mezzo  del- 
la nutrizione  riparano  tanto  gli  animali  che  i vegetabi- 
li , ci  persuaderemo , come  per  mezzo  della  morte  , c della 
distruzione  di  un  essere  supplisca  la  Natura  con  la  for- 
mazione, e la  vita  di  un  altro.  Ecco  come  per  un  moto 
continuato  di  disfacimento , e di  riproduzione  la  ma- 
teria organizzata  diviene  indistruttibile , non  dovendo 
subire  che  una  semplice  variazione  di  forma  dopo  un 
breve  intervallo  d’inazione  dei  principi,  che  la  costi- 
tuiscono . 

L’ economia  dei  vegetabili  è subordinata  alle  me- 
desime di  quella  degli  animali  poiché  se  si  ri- 

monta tanto  negli  uni  che  negli  altri  fino  all’  origine 
della  loro  esistenza , si  vedrà  che  le  maglie  che  ne  for- 
mano il  tessuto,  si  trovano  nello  stato  della  più  gran 
mollezza,  e dilatabilità  v al  contrario  clic  nell’  età  adul- 
ta per  l’effetto  della  nutrizione  gridatamele  induren- 
dosi , giungono  finalmente  a non  esser  più  suscettibili 
di  distensione.  Trovandosi  però  in  tal  guisa  consolida- 
ti i reticoli,  e ripiene  le  loro  maglie,  divengono  tutti 
gli  organi  senza  la  consueta  flessibilità  , e inabili  a ri- 
cevere nuovi  alimenti , in  modo  che  qualunque  funzio- 
ne non  può  esercitarsi  che  con  la  piu  gran  difficoltà , e 
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lentezza.  Cosi  la  morte,  che  «'  impossessi  a poco  a po* 
co  di  ciascuno  individuo,  dipende  dall’accesso  e dalla 
saturazione  dei  principi  alimentari,  in  guisa  che  tanto 
gli  animali,  che  le  piante  muojono  per  la  ragione  stessa 
per  cui  si  nutriscono . 

Il  termine  naturale  della  vita  di  ciascheduna  pian- 
ta varia  non  solo  secondo  le  diverse  specie,  ma  anco- 
ra in  ragione  deile  circostanze.  Billette  a tal  proposito 
il  Gh.  Senebier.che  vi  sono  dei  vegetabili,  la  vita  del 
quali  è limitata  da  poche  ore . o da  unoo  più  giorni,  ti- 
no ad  uno  o molti  anni;  ma  che  il  clima,  la  qualità  del 
suolo,  la  cultura,  e gli  accidenti  straordinarj  influisco- 
no sulla  maggiore,  o minor  durata  di  essa.  Senza  un 
tale  ostacolo  f istoria  delle  piante  diverrebbe  completa; 
ma  d’altronde  come  porre  a calcolo  le  anomalie  dei  ven- 
ti , gli  effetti  della  siccità  , del  freddo  , dell*  umidità  , de- 
gli animali  nocivi,  e di  tutto  ciò  che  concorre  conti- 
nuamente ad  impedir  loro  di  giungere  alla  decrepi- 
tezza ? ( 

Facendo  però  astrazione  dalle  cause  estranee,  che 
conducono  le  piante  ad  una  morte  immatura  , varj  sinto- 
mi annunziano  eh’  esse  sono  prossime  al  termine  della 
loro  esistenza.  Allorché  poi  gli  organi  delle  piante  non 
son  più  suscettibili  di  ricevere  quegli  elementi , che  do- 
vrebbero servire  alla  loro  nutrizione,  non  possono  più 
ripararsi  le  perdite  che  gli  agenti  esterni  loro  procurano  . 
Anzi  quei  principj,  che  s’impiegavano  nel  vigore  della 
loro  età  a mantenerle  in  vegetazione , divengono  al  de- 
clinar della  vita  gli  strumenti  della  loro  dissoluzione  .Co- 
sì il  gas  ossigeno  dell’Atmosfera  consuma  loro  il  carbo- 
nio, che  ne  costituisce  nella  più  grati  parte  la  sostan- 
za , come  lo  dimostra  la  perdita  di  quel  bel  verde  , 
che  decideva  una  volta  della  loro  gioventù.  Al  contrario 
il  carbonio  superfluo,  che  combinato  con  l’ossigeno  in 
forma  di  gas  acido  carbonico  si  eliminava  da  tsse  dopo 
aver  concorso  alla  formazione  dei  varj  principj  immedia- 
ti , diviene  adesso  un  veicolo  di  fermentazione . L’  acqua , 
per  cui  s’ introducevano  nella  loro  organiszazione  1«  so- 
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stante  nutritive,  e gli  elementi  primarj,  restretta  a sta- 
gnarsi ne  accelera  piuttosto  la  corruzione . Il  caloria  , 
che  per  il  passato  animava  il  moto  dei  sughi , e 1*  assi- 
inilazione  dei  principi  alimentari , diviene  aneli’ esso  un 
agente  passivo. La  luce,  al  contatto  della  (piale  si  decom- 
poneva l’acqua  nel  vegetabile,  si  separava  l’ossigeno 
soprabbondante,  e si  formavano  le  resine,  agisce  pure 
in  un  modo  diverso,  rendendo  fosforite  le  parti  privedi 
vitalità.  L’  azoto  finalmente  , che  non  puh  entrar  più  nel- 
la composizione  dell’ albume,  delle  fecole,  e delle  par- 
ti solide,  serve  a svilupparci’  idrogeno  degli  oij,e  a pro- 
durre l' ammoniaca,  per  cui  si  dispone  la  fermentazione 
putrida.  In  tal  guisa  termina  ogni  residuo  di  vita  ; e quan- 
tunque la  pianta  negli  ultimi  suoi  periodi, come  per  ren- 
der meno  tristo  l’aspetto  della  morte,  sviluppi  qualche 
nuovo  ramo,  o qualche  debole  radice,  e che  per  uno 
sforzo  della  Natura  si  rivesta  di  pochi  fiori , non  ha  for- 
za bastante  di  condurli  alla  loro  perfezione. 

DELLA  TORBA  . Cosi  si  chiama  il  residuo  di  alcune  pian- 
te , o Erbe  semi-decomposte  , più  o meno  sepolto  nel  terre- 
no , e ridotte  quasi  allo  stato  carbonoso  . Si  trova  nei  deposi- 
ti di  acqua  stagnante  , specialmente  nei  Paesi  settentrionali  , 
che  ne  abbondano  più  dei  meridionali.  Tanto  i vegetabili  er- 
bacei, quanto  i legnosi  concorrono  a formarla  , ogni  qualvol- 
ta essi  siano  rimasti  sotto  l'acqua;  ma  le  piante  aquatici»* 
la  compongono  più  comunemente.  Cosi  le  varie  specie  di 
Ranuncoli,  di  Potamogeron  , le  Conferve,  le  N infee  , le  Can- 
ne , i Giunchi,  e in  generale  tutte  quelle  piante , che  cresco- 
no nelle  Paludi,  possono  c<  nveitirsi  in  Torba  . 

Alcuni  Autori  hanno  supposto,  che  l’origine  di  quest* 
sostanza  rimonti  fino  al  Diluvio,  per  cui  essendosi  riunite  in 
qualche  luogo  determinato  delle  masse  più  o meno  grandi  di 
vegetabili  , abbiano  quindi  subita  una  simile  decorri po-iziu* 
ne  . Ma  i varj  utensili  scoperti  sotto  gli  strati  della  Torba, 
che  si  sono  trovati  appartenere  a tempi  molto  posteriori , eon- 
tradicono  una  tale  opinione.  Altri  poi  hanno  pensato’ non  es- 
sere altrimenti  un  composto  di  differenti  vegetabili  , ma  ben- 
sì una  sostanza  sui  generia,  dotata  del  suo  accrescimento  par- 
ticolare. La  sola  osservazione  peraltro  sopra  la  toiba  si  oppone 
anche  a questa  ipotesi  , mentre  si  sono  potuti  distinguere  esat- 
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ta-mente  i caratteri  appartenenti  a ciascuna  specie,  da  cui 
quella  risulta.  D’altronde  l’ Istoria  ci  assicura  dell'esistenza 
di  b ischi  immensi  , ove  al  presente  non  s’  incontrano  che  dei 
vasti,  c profondi  ammassi  di  Torba . Parimente  in  molte  spe- 
cie di  essa  c stato  veduto,  che  un  gran  numero  di  Alberi 
conservava  tuttora  1’  impressione  dell’  Asce,  ritenendo  in* 
elusive  dei  cunei  fra  le  loro  fessure;  come  pure  si  sono  os- 
servati dei  tronchi  , e dei  rami  forati , ed  in  parte  bruciati . 
La  mano  dunqne  degli  Uomini,  che  un  giorno  abbattè  que- 
ste selve,  può  avere  accumulato  delle  qualità  più  o meno 
grandi  di  piante  , che  il  tempo  poi  ha  ridotte  in  Torba  , Ma 
anche  la  Natura  non  manca  di  mezzi  per  atterrare,  e distrug- 
gere gli  Alberi  piu  granji  ; tanto  più  che  nei  Boschi  molto 
folti  si  elevano  assai  Senza  gettare  che  delle  radici  poco  pro- 
fonde Se  una  volra  il  vento  ha  rovesciato  in  qualche  parte 
una  porzione  di  Alberi,  q .tulli  vicini  non  trovando  nè  difesa 
nè  sostegno , rimangono  aneli’ essi  per  la  medesima  cagione 
facilmente  svelti  dal  suolo.  Restando  in  seguito  coperti  tali 
vegetabili  dall’  acqua  , o essendo  penetrati  da  una  soverchia 
umidità,  si  promuove  la  loro  dissoluzione  . Così  la  Torba  lun- 
gi dall’ e»s-re  una  sostanza  munita  di  una  forza  arriva,  noi» 
è eh  • un  deposito  di  materia  inerte,  composta  di  piante  di 
vario  genere,  in  parte  putrefatte,  non  avendo  potuto  giun- 
gere a una  decomp  isizione  completa  per  l’effetto  di  certa 
qualità  antisettiche  delle  sostanze,  con  le  quali  si  trovano  a 
Contatto.  L’aiia  atmosfeiica,  la  decomposizione  dell’acqua, 
c la  materia  calcare,  che  la  maggior  parte  delle  acque  tiene 
in  dissoluzione  , sono  gli  agenti  che  favoriscono  in  special 
modo  la  f umazione  della  Torba. 

Un  indizio  che  un  terreno  contiene  della  Torba  si  è quel- 
lo di  tremare  sotto  i piedi  , c di  gonlìarsi  dopo  le  pioggie 
d’inverno.  Per  esserne  però  sicuri  conviene  sollevare  la  ter- 
ra con  la  vanga  un  poco  sotto  la  di  le;  superficie,  c quindi 
insinuare  una  pcrrica,.la  quale  dee  profondarsi  con  la  sem- 
plice forza  della  mano  . In  tal  guisa  acquistata  la  cognizio- 
ne eh’  esiste  la  Torba  si  cominccrà  a togliere  il  terriccio  , 
che  la  ricuoprc,  in  tutta  quella  estensione  di  terreno , da  cui 
si  vuole  estrarre,  e nella  proporzione  della  sua  profondith  , e 
della  quantità,  delle  acque,  che  convien  cavare,  onde  porla 
a., nudo . La  prilla  Torba,  che  si  trova,  è di  poco  valore, 
mentre  è leggiera,  f fibrosa;  ma  quella  , che  ad  essa  succede, 
c compatta  , ed  è capace  di  ardere  , con  maggior  facilità,  e 
di  ppudprre  molto  calore.  Avanti  peto  di  esser  posta  in  o- 
prn  conviene,  che  sia  ben  prosciugata.  A tale  oggetto  si  lac- 
coghe  in* paiallclipipedi , che  si  dispongono  poi  in  piramidi 
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peco  elevate  , e in  un  imdo  che  ciascun  pezzo  goda  della  cir- 
ccilazion  e dell'aria.  Dopo  i b.  giorni  si  disfanno  queste  pira- 
midi per  f rinirne  delle  più  grandi  , distribuendo  però  i pez- 
zi in  guisa  che  ogni  due  di  essi  rimangano  uniti  insieme  . 
Così  dopo  altri  simili  intervalli  di  tempo  si  ricompongono  di 
nuovo  le  suddette  piramidi  con  riunire  più  pezzi  insieme  in 
modo  eh’  esse  riescano  sempre  più  piccole  e più  «errate  fra 
loro.  Si  preserveranno  finalmente  queste  masse  dalle  pioggia  , 
e dall'aria,  cuop tendone  la  superficie  con  i giunchi,  o con 
la  polvere  della  torba  medesima. 

Varj  Chimici  hanno  analizzato  la  Torba  , ma  non  hanno 
ottenuto  da  essa  alcun’acido.  Infatti  tutti  gli  acidi  si  distrug- 
gono nella  fermentazione  putrida  , coinè  risulta  dall’  osserva- 
re , clic  dopo  di  essa  le  piante  non  danno  più  per  mezzo  della 
distillazione  che  dei  gas,  dell’acqua,  un  olio  fetido  , dell’  al- 
cali volatile,  e della  terra.  Tali  sostanze  appiano  sommini- 
stra la  Torba , mentre  per  il  medesimo  processo  della  distilla- 
zione ai  è ottenuto  ila  18.  onere  di  essa , 42.  di  acqua  fetida, 
4 i di  «leali  volatile  (a),  i } di  materia  saponosa,  ed  oleo- 
sa, di  alcali  volatile  concreto,  r 9 j di  un  residuo  non 
salino  . Un  simil  risultato  dunque  decide  con  sicurezza  della 
vera  natura  della  Torba  , cioè  eh’ essa  risulta  da’  vegetabili  in 
putrefazione . £ *e  nell’  analisi  di  alcune  specie  di  essa  si  e tro- 
va to  dtdl’ acqua  acidulatn  , o dell’  acido  muriatico,  o del  sai 
marino,  ciò  non  c dipeso  che  dall’essere  gtata  la  torba  stessa 
a contatto  con  qualche  sostanza  , che  le  abbia  comunicato  tali 
principi,  o dall’essere  stata  inondata  dall’acqua  marina  . 

Si  usa  in  molti  Paesi  la  torba  per  combustibile , ma  spar- 
ge un  cattivo  odore.  Si  c pensato  di'  rimediare  a simile  in- 
conveniente con  bruciarla  in  vasi  chiusi  per  carbonizzarla  co- 
me il  Legno;  ma  non  ostante  riesce  sempre  di  qualità  inferio- 
re al  carbone  ordinario  (b) . Le  ceneri  della  Torba  sparse  sulle 
terre  frigide , e sulle  praterie  umide,  hanno  prodotto  in  appa- 
renza degli  effetti  molto  vantaggiosi  • ma  in  seguito  a poco  a poco 
hanno  perduto  tali  terre  questa  fertilità  straordinaria  . riducen- 
dosi finalmente*  produrre  assai  meno  che  avanti  questo  preteso 
miglioramento  . Usata  però  in  sostanza  m n lascia  di  essere  som- 
mamente utile  , quantunque  priva  della  qualità  antisettica  non 

(a)  La  Torba  , corno  i vegetabili  in  putrefattone  , quantun- 
que contenga  in  quantità  iteli'  alcali  volatile , non  ritiene  la 
più  piccola  porzione  di  alitali  fisso. 

(b)  L’uso  della  Torba  come  combustibile  era  conosciuto  an- 
ticamente, mentre  Plinio  riporta  con  dispiacete  , che  1 Patirei 
erano  necessitati  a servirsene  per  scaldar  si  . 
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pois»  considerar»!  «ome  un  ingrasso  tanto  attivo  quanto  lo 
sono  tutti  i vegetabili  in  una  perfetta  putrefazione  , cioè  ri- 
dotti in  terriccio.  Così  adoprata  nel  suo  stato  naturale  cor- 
regge il  terreno  nel  modo  stesso  ebe  una  terra  migliora  un' al- 
fa per  il  semplice  mescnglio.  Parimente  essa  rende  meno  te- 
nace l’ argilla  , e mescolata  con  la  sabbia  le  d'a  una  maggior 
consistenza  per  rcsiatere  alla  siccità.  Oltre  a ciò  conren  ndo 
ancora  delle  parti  suscettibili  di  convertirsi  in  terra  vegeta- 
bile , può  imitare  col  tempo  l’effetto  di  un  sovescio  . Mesco- 
lando però  della  calce  estinta  con  5.  o 6.  volte  il  meìesimo 
peso  della  Torba  leggiermente  umida  , riceve  questa  più  pre- 
sto il  carattere  di  un  buono  ingrasso.  Unita  alla  suddetta  so- 
stanza si  forma  dell’ alcali  volatile,  che  si  combina  con  una 
parte  della  Torba  , per  cui  risulta  una  materia  solubile  , e sa- 
lina , gli  effetti  della  quale  riescono  di  un  sommo  vantaggio 
per  la  vegetazione  <a). 

DHL  TEI! HICCIO , o HUMUS,  o TERRA  VEGETA- 
BILE . E 1’  ultimo  risultato  del  deperimento  dei  vegetabili  , e 
della  dissoluzione  completa  dei  varj  loro  organi  , in  conse- 
guenza di  una  fermentazione  lenta,  e decisamente  putrida. 
Costituisce  in  molti  luoghi  il  primo  strato  superficiale  del 
suolo,  sopra  il  quale  hanno  vegetato,  o vegetano  tute’ ora 
delle  piante.  Le  foglie  specialmente  che  cadono  dagli  Albe- 
ri compongono  questa  specie  di  terra.  L’aria,  1’  acqua  , ed 

(a)  Sulla  natura  della  Torba,  sul  modo  di  estrarla , e su'  i 
diversi  usi,  dei  quali  » suscettibile,  possono  consultarsi  : Di- 
scorso sopra  la  scoperta  , e gli  usi  della  Torba  in  mancanza 
di  boschi  ec.  del  Conte  Fabio  Attuino  . U I ne  rj?o.  in  8.  Della 
formazione  della  Torba  ec.  di  Antonio  Zanon . Ve.nes.ia  1767. 
in  4.  Ragguaglio  delia  Torbiera  di  Newbury  in  Berkshire  del 
Dott.  G.  Colici , inserito  nelle  Transazioni  Filosofiche  della  S. 
il  di  Londra  perii  !??'•  Della  maniera  di  preparare  la  Tor- 
ba re.  di  Ermenegildo  Pini  , Istruzione  pubblicata  per  ordi- 
ne del  IL  Governo  della  Lombardia  Austriaca.  Milana  1^06. 
in  8.  Memoice  sur  les  usages  de  la  Toutbe  , et  de  »cs  ccn- 
dres  cornine  engrais  di  lìibaucuurt.  Parts  1784.  Un  trattato 
Inglese  del  Dott.  Anderson  sulla  Torba  , pubblicato  nel  1199. 
Due  Memorie,  che  trattano  dell’origine  , delle  qualità,  e de- 
gli usi  della  Torba  come  ingrasso  inserite  nei  Nutn.  3 e 4.  del 
Voi.  36.  della  Bihliatheque  Hritanniqu» . L’  Articolo  Tourbc  di 
Boto,  riportato  nel  Voi.  XXII.  pug.  aV8.  del  Nouv.  Dictiorm, 
d’Ilist.  Naturellc  , per  non  citare  altre  Opere  su  tal  soggetto, 
a cut  si  potrei  sempre  ricorrere,  qualora  le  si  volesse  dare 
una  maggiore  estensione  • 
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il  calorico  sono  gli  agenti  , per  i quali  em  si  forma  ; ma  ri- 
chiedono un  tempo  più  o meno  grande  per  compire  una  tale 
operazione.  Cosi  nei  Paesi  settentrionali,  e ricoperti  di  neri 
gli  avanzi  vegetabili  si  ridurranno  in  terriccio  assai  più  tar- 
di che  nei  temperati , ove  pochi  mesi  saranno  sufficienti . An- 
che la  quantità  , o la  grossezza  dello  strato  varia  secondo  la 
posizione  del  terreno,  dovendo  esser  maggiore  nei  piani  che 
nei  luoghi  elevati,  per  ragione  delle  acque,  che  ne  traspor- 
tano sempre  una  porzione.  Non  dee  intanto  recar  difficolta  il 
comprendere  , che  non  ostante  si  rinnuovi  ogni  anno  la  cadu- 
ta delle  foglie,  e la  distruzione  di  alcune  piante,  come  non 
si  aumenti  la  quantità  del  t'rriccio  in  un  modo  considerabi- 
le ; mentre  ess  » viene  impiegato  dalla  Natura  per  il  manteni- 
mento delle  piante  i stesse  , che  sono  rimaste  in  vegetazione. 
L'  osservazione  infatti  comprova  che  il  terriccio  si  manrienn 
costantemente  in  una  profondità  media*,  ed  il  celebre  Pa- 
tri n assicura,  che  nell'Asia  Borsa  li?  vi  sono  dei  Boschi  im- 
mensi di  Pini , e di  Larici  di  lo*.  piedi  di  altezza,  e non 
ostante  le  loro  radici  serpeggiano  in  uno  strato  di  terra  ve- 
getabile un  piede  appena  profondo. 

Secondo  Hunibold  esiste  nel  terriccio  più  acqua  decom- 
posta che  negli  organi  stessi  delle  piante;  per  lo  che  egli 
stabilisce  che  l’ossigeno  vi  è combinato  in  maggior  quantità 
che  in  qualunque  altra  specie  di  terra,  e che  per  un  tal  prin- 
cipi™ esso  riesce  di  una  somma  fertilità.  E'  felice  infatti  la 
vegetazione  sul  terriccio;  come  pure  per  i continuati  lavori 
e per  la  successione  non  interrotta  delle  raccolte , per  cui 
si  rende  sempre  più  ubertoso  il'  terreno,  potrebbe  spiegarsi, 
dune  con  una  più  facile,  c più  copiosa  decomposizione  di  a- 
vanzi  vegetabili  non  si  esaurisca  la  fertilità  , anche  prescinden- 
do dalla  quantità  dell’aria  vitale,  che  somministra  1'  Atmo- 
sfera in  ragione  che  la  ferra  è smossa  mi  maggior  numero  di 
volte.  Non  è perù  sì  facile  il  determinare  la  proporzione  e- 
satta  dell’ossigeno  nel  terriccio,  essendovi  combinato  in  un 
modo  intimo  , e variando  gli  altri  principi  secondo  i diver- 
si vegetabili,  come  lo  dimostrano  i risultati  differenti  delle 
analisi,  che  no  sono  state  fatee.  Così  da  loc.  grani  di  ter- 
riccio bruno  di  Querce  si  sono  ottenuti  per  mezzo  delia  distil- 
lazione 62.  pollici  cubici  di  gas  idrogena  carburato,  17.  pol- 
lici cubici  di  gas  acido  carbonico  , grani  16  J.  di  acqua,  che 
teneva  in  dissoluzione  del  pirolignato  di  ammoniaca,  c del 
carbonato  di  ammoniaca  ; fi.  giani  di  olio  bituminoso  empi- 
reumatico,  e grani  29  £ di  carbone,  rimasto  nella  storta  , cha 
ha  dato  finalmente  4.  grani  di  ceneri . Al  contrario  il  terric- 
cio del  ( Hhudodendran  farrugincum  ) sebbene  risulti  dai  me- 
li H H 
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desimi  principi,  non  ostante  essi  vi  sono  stati  trovati  in  prò» 
porzioni  assai  differenti  ; come  può  vedersi  nella  bella  opera  : 
Recherches  chimiques  sur  la  végétatiott . Paris  1804.  di  Th.  de 
Saussure,  ove  il  dotto  Autore  rileva  ancora  con  un  esame  assai 
scrupoloso  le  modificazioni  , che  prova  il  gas  ossigeno  al  con* 
tatto  di  simile  specie  di  terra.  In  generale  la  tendenza  di 
questo  principio  col  tetriccio  è cosi  forte  che  riduce  pronta- 
mente 1’  aria  atmosferica  allo  stato  di  azoto. 

E'  il  terriccio  della  più  grande  utilità  nell*  Agticoltuia , 
considerato  come  ingrasso  ; ed  infatti  la  Natura  si  serve  di 
questo  mezzo  per  conservare  i boschi  in  una  costante  vegeta- 
zione . Dietro  una  tal  guida  sappiamo  come  supplire  con  l’ar- 
te per  conservare  il  terreno  nella  capacità  di  produrre  . Cosi 
nel  trattare  degl’  ingrassi  vegetabili  abbiamo  già  veduto  il  van- 
taggio dei  sovesci , e quanto  sia  importante  1 accrescere  la  massa 
dei  concimi  col  raccorrà  tutto  ciò,  che  cade  dalle  piante,  o 
che  risjlta  dalla  dissoluzione  delle  varie  parti  di  esse  . Ecce 
come  degli  Agronomi  della  più  gran  celebrità  hanno  avanza- 
to , che  si  potrebbe  rinunziare  agl’  ingrassi  animali  , se  si 
avesse  una  quantità  sufficiente  di  terriccio  da  spargere,  spe- 
cialmente sopra  alcune  specie  di  terreno. 

CAPITOLO  XIV. 

ANALISI  DEI  PElM ARJ  SISTEMI,  E METODI  DI  BOTANICA  (l). 

Ijo  studio  delle  piante  ha  già  da  molti  secoli  occu- 
pato degli  Uomini  di  un  profondo  sapere,  ma  limitato 
per  lungo  tempo  soltanto  alla  cognizione,  o alla  ricerca 

(l)  Ogni  distribuzione  Botanica  può  distinguersi  in  artificia- 
le, e in  naturale.  Ha  luogr  la  prima  quando  i caratteri,  che 
debbono  servirle  di  base  , sono  dedotti  indifferentemente  da 
tutte  le  parti  della  pianta,  ma  in  special  modo  dagli  organi 
della  fruttificazione  . A questa  distribuzione  appartiene  il  si- 
stema , ed  il  met  ido.  Per  SISTEMA  dee  intendersi  una  di- 
sposizione generale  di  piante,  fondata  sopra  un  solo  principio, 
e nella  quale  non  si  fa  uso  che  di  una  sola  parte,  o almeno 
di  un  piccol  numero  di  parti  della  più  grande  analogia  fra  lo- 
ro . 11  METODO  risulta  da  una  strie  di  vegetabili  , stabilita 
su  principi  meno  fissi  , e meno  determinati , dai  quali  uno  può 
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delle  virtù,  mediche,  orvero  semplicemente  a ciò  che  ri- 
guardava la  loro  coltivazione , non  ha  presentato  per  una 
nomenclatura  vaga,  ed  arbitraria  che  la  più  grande  con- 
fusione, oltre  a non  essere  sostenuta  da  alcun  ordine  di 
cassazione.  Androa  Cesalpinodi  Arezzo,  Pr.  di  Botanica 
nell’  Università  di  Pisa , fu  il  primo  a stabilire  con  pre- 
cisione i veri  fondamenti  della  Scienza  dei  vegetabili.  Egli 
descrisse  84©.  piante  distribuite  tn  i£.  Glassi , che  avea 
dedotte  dalla  considerazione  della  loro  durata,  dalla  si- 
tuazione della  radicula  nel  sente , dal  numero  dei  frutti , 
deile  loggie.e  dei  semi,  dalle  radici,  e dall’  assenza  dei 
fiori  e dei  frutti . E se  il  suo  Metodo  non  può  dirsi  così 
perfetto  quanto  quelli  che  sono  comparsi  posteriormente, 
non  è per  questo  eli’  esso  manchi  di  pregio , e non  abbia' 
additato  dei  punti  di  vista  da  servire  di  norma  anche  al 
presente . Guglielmo  Lauremberg  nel  162.6.  pubblicò  col 
titolo  di  Botanothcca  uu*  Opera  divisa  in  13.  libri , risul- 
tanti da  38.  sezioni,  le  quali  dietro  i rapporti  naturali 
comprendevano  molto  piante  affini  fra  loro.  Morison  ce- 
lebre Botanico,  e Medico  Scozzese;  nella  sua  Historiau -• 
riversali*  plantarum  . Oxonii  1 ^ 1 5.  stabilì  il  suo  sistema' 
sul  frutto,  e divise  le  piante  , in  Legnose,  e in  Erbacee. 
Ray  parimente  Botanico  Inglese,  per  non  rammentare 
molti  altri  ad  esso  contemporanei,  come  Giov.  Pona , 
Parkinson,  Zanoui,  Cornuto  ec.  che  con  pari  ardore 
coltivarono  la  Botanica , diede  alla  luce  un’  Opera  , nella 
quale  con  un  ordine  naturale  nella  distribuzione  delle 
piante  furono  descritte , e citate  più  di  18.  mila  specie. 
Paolo  Hermanu  Pr.  di  Botanica  a Leida  dietro  i carat- 
teri del  frutto  divise  le  piante  in  gymnospermae , e in 
angiosperm&e , considerando  le  prime  per  il  numero  dei 

più  o meno  allontanarsi  per  adempire  all’  oggetto  proposto  . La 
seconda  poi , che  costituisce  particolarmente  ciò  che  da  alcuni 
vien  detto  METODO  NATUKALE,  ha  luogo  allorché  si  fa 
uso  di  tutti  i caratteri  , che  possono  somministrare  i diversi 
organi  delle  piante,  calcolando  i loro  gradi  di  valore  con  la 
loro  affinità  reciproca  , e riunendo  tutù  i vegetabili  conosciu- 
ti- con- un  legame  indivisibile. 
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«cmi , e le  altre  per  quello  delle  loggie , e comprese  il 
suo  Sistema  in  25.  Classi.  Rivino  però  fu  il  primo  a 
riunire  gli  Alberi  all’  Krbe  con  formare  le  sue  divisio- 
ni dietro  i caratteri  della  corolla,  e precisamente  sui 
numero  dei  Petali , stabilendo  18.  Classi,  che  compren- 
devano 85.  Sezioni.  Boccone,  Ruinfio,  Micheli,  Pon- 
tedera,  Vaillant,  Dillen,  Sloane  , PJuknet,  Magnpl , Hal- 
ler  , Boerhaa ve  , Ludwig  , Siegesbeck  , Goertner  , Scopoli , 
oltre  molti  altri  procurarono  egualmente  con  una  distri- 
buzione fondata  su  dei  principj  sicuri  , e su  dei  carat- 
teri invariabili  di  ridurre  sempre  più  alla  perfezione  la 
Botanica . Troppo1  ci  estenderemmo  se  qui  si  volesse  e- 
sporre  l’ istoria  degl’  immensi  travagli  dei  suddetti  Au- 
tori ; ma  ricorrendo  al  Tableau  de  Sistèma  de  Botanique 
di  Mouton-Fontenille . Paris  1298- »e  all’erudito  discor- 
so su  lo  studio  della  Botanica  , eh’ è in  fronte  al  I.  Voi. 
del  J'ableau  du  Regne  vegetai  di  Ventenat,  si  troverà  on- 
de appagare  uua  simil  ricerca.  Intanto  riporteremo  u- 
na  compendiosa  analisi  del  Metodo  di  Tournefort , di 
quello  Naturale  di  Jussieu  , e del  Sistema  sessuale  di  Lin- 
neo, perchè  essi  hanno  realmente  fatta  una  rivoluzione 
nella  Botanica,  di  cui  questi  Autori  possono  dirsi  i Ri- 
formatori (i) . 

(l)  Per  la  più  sicura  intelligenza  di  quanto  si  esporrà  in  ar- 
guito , gioverà  la  spiegazione  degli  appresso  termini  . I.  CA- 
RATTERI: tali  sono  i segni  distintivi,  dedotti  dalla  cogni- 
zione delle  varie  parti  dei  vegetabili , per  cui  essi  possano  de- 
scriversi, e distribuirsi  dietro  la  divisione  botanica  adottata. 
II.  SPECIE:  cosi  ti  chiama  una  serie  non  interrotta  d' indivi- 
dui perfettamente  simili  , che  si  conservano,  e si  riproducono 
sempre  con  i medesimi  caratteri  . Un  individuo  però  di  u- 
ns  data  specie  prende  il  nome  di  VARIETÀ',  se  ha  subito 
qualche  cangiamento,  o per  uno  scherzo  della  Natura,  o per 
l’ effetto  della  Coltivazione.  111.  GENERE:  risulta  da  una 
riunione  di  specie,  che  si  rassomigliano  in  molte  loro  parti, 
specialmente  negli  organi  della  fruttificazione . IV.  ORDINE: 
per  esso  s’intende  la  riunione  dei  generi,  che  hanno  fra  lo- 
ro alcuni  caratteri  a comune,  ed  uniformi , stabiliti  sulla  strut- 
tura di  alcune  pani  della  fruttificazione  . V.  FAMIGLI  A : si- 
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Fu  il  primo  Tournefort  a distribuire  le  piante  die- 
tro la  forma  della  Corolla  per  essere  quest’organo  piu 
di  qualunque  altro  suscettibile  di  presentare  molti  ca- 
ratteri , che  oltre  ad  escare  costanti , sono  ancora  or- 
dinariamente più  facili  ad  osservarsi  . Le  Classi  sono 
stabilite  suila  figura  della  Corolla,  e la  maggior  parte 
degli  ordini  rivoltano  dalla  considerazione  del  germe  in- 
feriore , o superiore.  10146.  specie,  0 varietà  sono  ridot- 
te a 698.  generi,  che  vengono  compresi  da  a a.  Classi. 
Tutte  le  piante  sono  distinte  in  Erbe  e in  Alberi , e le 
altre  divisioni  sono  determinate  dalla  presenza  0 l’assen- 
za della  Corolla,  dalla  forma  regolare,  o irregolare  di 
essa,  dal  numero  dei  petali,  u dalla  disposi/ione  sem- 
plice , o composta  dei  fiori . Benché  sia  questo  Metodo  al 
presente  abbandonato  dai  Botanici  , non  ostante  meri- 
ta di  essere  conosciuto , perche  aneli’  esso  serve  di  un 
gran  soccorso  per  la  cognizione  delle  Piante  (1). 

1 

I » 

gnifica  la  riunione  dei  generi , che  si  assomigliano  in  un  gran 
numero  di  caratteri , specialmente  di  quelli  , che  si  presentano 
naturalmente  alla  semplice  osservazione  di  ciascuno  . VI. 
CLASSE,  viene  in  tal  m<  do  chiamata  la  riunione  degli  ordini 
che  hanno  un  solo  , o almeno  pochi  caratteri  uniformi , e co- 
muni. - - - 

(t)  Ultimamente  Guyart,  adottando  il  Metodo  di  Tournee 
fort , ha  stabilito  16.  Classi  soltanto,  le  quali  per  vero  dire 
risultano  da  caratteri  più  inarcati , e costanti  di  quelli  , di 
cui  si  età  servito  il  suddetto  Aucore. 
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STIll/TEO  DEL  SUDDETTO  METODO  . 

ERBE 

I.  Fiori  semplici  con  un  sol  petalo  regolare. 

Clas.  i.  FIORI  CAMPANIFORtot . Il  Cotdnè  ( Gos- 
sypiuin  herbaceum  ),  la  Malta  (Malva  ròtundi'folia  ), 
il  Mughetto  (Convallaria  fnajalis  V. 

Clas.  a FIOR!  INFUNDTBCIAFORMT  . Lo  Stramo- 
nio ( Datura  Sttainonium) , le  Campanelle  a tre  colo- 
ri ( Convolvulus  tricdlor),  il  Pan  porcino  (Gyclaraen 
europaeum  ) . 

II.  Fiori  semplici  con  un  sol  petalo  irregolare . 

Clas.  3.  FIORI  MASCHERATI,  o PERDONATI.  La 
Linaria  ( Antirrhinum  Linaria  ) ,.  I'  ( Aristolocliia  ro- 
tunda),  la  ( Scrophularia  nodosa  ). 

Clas.  4.  FIORI  LABIALI.  L’  Edera  terrestre  ( Gle- 
choina  hederacea  ) , V L’ Ortica  morta  ( Lamiutn  iiiacu* 
lattim  ) , la  Santoreggia  ( Satureja  montana  ) . 

III.  Fi  ori  semplici,  polipetali,  regolari. 

Clas.  5.  FIORI  CRUCIATI,  o CROCIFORMI.  Il 
Violacciocco  ( Cheirantus  cheiri  ) , il  Ramolaccio  (Ra- 
phartussatints  ) ,il  Crescione (Sisymbrinro  Nasturtium). 

Clas.  6.  FIORI  ROSACEI.  Il  Papavero  ( Papaver  soui- 
niferum  ) , il  Ranuncolo  ( Ramiticulus  asiaticus 
pcncum  perforatnm  ) . 

Clas.  7.  FIORI  OMBELLATI , La  Cicuta  ( Cicuta  vi- 
rosa),  il  Finocchio  ( Anethum  Foeniculum) , il  Prez- 
zemolo ( Apium  Petroseliliuin  ) . 

Clas.  8.  FIORI  CARIOFILLEI.  Il  Garofolo  ( Dian- 
thus  Caryophyllus  ) , il  Lino  ( Linum  usitatissimum  ) , 
i Bubbolini  ( Cucubalus  B'chen). 

Clas.  9-  FIORI  LILIACEI.  Il  Giglio  ( Llliuni  candi- 
duin  ) , lo  Zafferano  (Crocus  sativus)  , il  Latte  di  Gal- 
lina (Omithogalum  utebullatutn  ). 

IV.  Fiori  semplici , polipetali,  irregolari. 

Clas.  io. FIORI  PAPIGLIONACEI  ,e  A FARFALLA. 
Il  Pisello  (Pisum  sativum),  la  Fava  ( Vicia  Faba),  il 
Fagiolo  ( Faseolus  vulgaris). 


Class.  1 1.  FIORI  ANOM  ALI . L’  ( Orchi*  Mori*  ) , V A- 
stuzie  ( Tropaeulmn  majus  ),  il  Belluomo  ( Impatieus 
Balsamina  ) . 

V.  Fiori  composti . 

Clas.  12.  FIORI  FLO-GULOSI . Il  Fior  d’  Aliso  { Cen- 
taurea Cyanus  ) , 1’ Eu|»atorio  di  Mesue  ( Achillea  Age- 
ratum  ) , lo  Zaffrone  ( Carthamus  tinctorius  }. 

Class.  i3.  FIORI  SEM1FLOSCULOSI . La  Lattuga 
( Lactuca  sativa  ),  il  dente  di  Leone  ( Taraxacura 
officinale  ),  il  Radicchio  ( Cichorium  Intybus  ). 

Class.  14  FIORI  RADIATI,  o RAGGIATI.  L’Astro 
( Aster  chinensis  ) , il  Fior  rancio  ( Calendula  offi- 
cinalis),  il  Matricale  (Matricaria  Parthenium  ). 

VI.  Piante  a fiori  apetali,  o a stami,  e senza  fiori,  o 
frutti  visibili  . 

Class.  i5.  FIORI  APETALI  CONSTAMI.  Il  Grano 
( Triticum  hybernum),  l’Acetosa  (Ruinex  Acetosa), 
il  Ricino  ( Ricinus  communis  ) . 

Class.  16.  SENZA  FIORI,  MA  SEMINIFERE.  La 
Felce  maschia  ( Polypodium  aculeatum)  , il  ( Lichen 
prunastri  ) . 

Class.  17.  SENZA  FIORI,  NE'  SEMI.  I Funghi,  la 
( Conferva  fonti nalis  ),  il  ( Fucus  vesiculosus  ). 

ALBERI,  e ARBUSTI. 

VII.  Fiori  senza  corolla  . ma  con  stami. 

Class.  18.  FIORI  APETALI,  i quali  sono  attaccati 
al  Frutto,  come  il  Frassino  ( Fraxinus  exoelsior  )•,  ov- 
vero separati  dal  frutto  sul  medesimo  albero , come 
il  Bossolo  ( Buxus  sempervirens  );  ovvero  separati  dal 
frutto  su  piedi  differenti  .come  il  Sondro  ( Pistacia  Len- 
tiscus  J 

Clas.  19.  FIORI  AMENTACEI.  Il  Noce  (Juglans  re- 
gia ) , la  Querce  ( Quercus  llobur  ) , il  Pioppo  ^ Popuius 
nigra  ). 

Vili.  Fiori  semplici. 

Class  20.  FIORI  MONOPETALI.il  Corbezzolo  (Ar- 
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butus  Unedo  ),  V Alloro  ( Lanrus  nobili*  ),  il  Gelso- 
mino ( Jaetninum  vulgare). 

Clas.  21.  FIORI  ROSACEI . Il  Pero ( Pyru*  communi»), 
il  Ciliegio  ( Prnnus  Cerasus  ),  la  Rosa  ( Rosa  centifo- 
lia  ) , il  Limone  ( Citrus  medica). 

Cla*.  33.  FIORI  PAPIGLION  ACEI . La  Robinia  ( Ro- 
binia pseudacacia  ),  1’  Albero  di  Giuda  ( Cerei*  silj- 
quastrum  ),  la  Ginestra  (Genista  juncea). 

Tournefort  dopo  aver  ricavato  dalla  Corolla  le  dii 
•tiniioni  generali  delle  Classi . ha  poi  specialmente  da- 
frutto  dedotto  quelle  delle  sezioni  coll’ osservare . i.  Se 
divenga  frutto  il  pistillo , o il  calice,  s.  La  situazione 
del  frutto,  o del  fiore  relativamente  al  ricettacolo.  3. 
La  sostanza,  la  consistenza,  e la  grossezza  del  frutto.  4. 
Il  numero  delle  loggie , eh’ esso  comprende.  S.  Il  nume- 
ro, la  forma.  Indisposizione,  e l’uso  dei  semi . 6.  La 
disposizione  dei  frutti , e dei  fiori , ora  riuniti , ora  se- 
parati sopra  un  medesimo  individuo,  ora  sopra  uno  di- 
verso. i-  La  figura  della  corolla,  considerata  però  con 
caratteri  differenti  da  quelli , coi  quali  furono  determi- 
nate le  Classi . 8.  La  disposizione  delie  foglie , ma  solo 
nell’ ultima  Classe. 

II.  DEL  METODO  NATURAIE  DI  JUSSIEU  . 

Sebbene  molti  Botanici  anteriori  ad  Antonio  Loren- 
zo Jussieu  avessero  tentato  di  distribuire  i vegetabili 
dietro  i loro  caratteri  naturali  più  0 meno  manifesti, e 
costarti,  veruno  di  essi , quanto  lui , avea  adempito  allo 
scopo  proposto.  Adanson  nc  avea  veduto  talmente  l' im- 
portanza ebe  avanzò  non  potersi  senza  un  Metodo  natu- 
rale perfezionare  la  Botanica,  e l’Istoria  naturale.  Ma 
anche  il  celebre  Linneo , quantunque  abbia  seguito  una 
strada  diversa,  non  è per  questo  che  non  facesse  gli  e- 
logj  più  grandi  a quelli,  che  nelle  loro  distribuzioni 
botaniche  tenevano  per  guida  la  Natura, e cu’ egli  stes- 
so non  si  fosse  seriamente  occupato  nella  ricerca  di  un 
simil  Metodo  i come  risulta  dai  Frammenti  degli  Ordi- 

1 1 i 


. 4*4 

ni  naturali,  clic  ci  ha  lasciati,  c dagli  assiomi  sparsi 
nelle  sue  Opere,  fra  i quali  è notabile  quello  riporta- 
to nella  sua  Pili).  Bot.  cioè:  Methodus  naturalis  ultimus 
finis  liotanices  est , et  erit . Smith  pure  nelle  sue  Plant. 
Icon.  Fase.  2.  si  esprime  : Celeberrimus  Ant.  de  Jussieu 
Librum  nuper  edidit  sub  titulo , Genera  Plantarum  secun- 
dum  òrdines  naturalcs  disposila  , quo  doetìorem  vix  unquam 
videbit  orbis  botanicus . Non  vi  è però  quanto  il  Ch.  Ven- 
tenat  nel  suo  Tableau  du  Regne  vegetai  ec.  Paris  an.  VII. 
Voi.  4.  in  H.°  che  abbia  rilevati  i pregj  di  questo  meto- 
do, di  cui  ne  riportiamo  la  seguente  analisi. 


f 
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PROSPETTO  DEL  METODO  NATURALE  DI  JUSSI1U  . 

Piante  Classi. 

ACOTILEDONI,  cioè  quelle,  delle  quali  non  se  ne  cono- 
scono i lobi  - --  --  --  --  --  --  - I 

MONOCOTI-  ^Starni  uniti  sotto  il  Pistillo  , o hypocynae  . II. 
LEDONI  \ Starni  uniti  al  Calice,  o perioynab.  III. 

; Stami  unici  sopra  il  Pistillo,  o epicynae  . IV. 

I 

FApetili , o in- J”Stami  uniti  sopra  il  Pistillo.  V. 

' jcrzionc  asso-  . Stami  uniti  al  Calice  . VI. 
liitsmcnte  im-''  Stami  uniti  sotto  ilPistil- 
mediata.  ! lo  .•----  - VII. 


Monopetali  , o 
inserzione  me- 
diata . 


DICOTILE- 

DONI 


Corolla  unita  sotto  il  Pi- 
stillo. - - - - Vili.1 
Corolla  unita  al  Calice  . IX.; 

i Corolla  unita  [Antere riu-  ! 
I . „ -1  n • j iute.  X. 

sopra  ,1  Pi-<  An{erc  ^ | 

j_  stinte.  XI. 


stillo. 


Polipetali,  o in-  fStami  uniti  sopra  il  Pi- 
serzione  seni-  i stillo . - - - - XII. 

plicementc  im-^  Stami  uniti  sotto  il  Pi-  I 
mediata.  i stillo.  - - - - XIII.1 

1 Stami  uniti  al  Calice.  XIV. 

IRREGOL  ARI,  cioè  a stami  separati  dal  Pistillo,  oidiogynae.XV. 


SVILUPPO  DIL  SUDDETTO  METODO. 

ACOTILEDONI . 

Clas.  I.  Famiglia  i.  Fungi.  Il  Porcino  (Boletus  bovinus). 
».  Algae.  La  Lattuga  marina  ( Ulva  lactuca  ),  il  ( Li- 
chen pulmonaritis  ) . 

3.  Hepaticae.  La  Fegatella  ( Marcantia  polymorpha ) . 

4.  Musei . La  Borraccina  ( Hypnum  sericeuin). 
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5.  Filiccs . La  Felce (Pteria  aquilina).  r 

MONOCOTILEDONI. 

Clas.  II 6 ■ Fluviale s .La  Lattuga  ranina  ( Potamoge* 

ton  crispuin). 

■7.  Aroid.-ae  . II  Gichero  ( Arum  maculatum  ) . 

8.  Typhoideat . La  Mazza  sorda  ( Typha  latifolia)» 

9.  Cypcroidcae . La  Sala  di  palude  ( Carex  acuta),  la 
Cunzia  (Cyperus  longus). 

10.  Grami’ lede.  Il  Grano ( Triticum  hyberuum  ),  il  Mi- 
glio ( Panicura  iniliaeeum  ) , la  Canna  ( AruudoDouax  ). 

Clas.  Ili il.  Piilmac . La  Palma  ( Phoenix  dactylifera  ) . 

ia.  Asparagoidcdc . Lo  Sparagio  ( Asparagus  officinalis), 
la  ( Dracaena  Draco  ) . 

|3.  Smilaceae.il a Sinilace(Smilax  aspera  ),  il  Puguitopo 
( Ruscus  aculeatus  ) . 

14.  Juncaceae.  Il  Giunco  ( Juncus  conglomeratus  ),  lo 
Zafferano  bastardo  (Colchicum  autuinnalc). 
j5.  Alismoideae . La  Piantaggine  aquatica  ( Alisma  Pian* 
tagn),  la  Barba  silvana  ( Sagittaria  sagittifolia  ) . 

16.  Libacele . Il  Giglio  ( Lilium  candidino  ),  l'Aglio 
( Alliuui  sativum  ). 

12.  Karcinoideae . L’  ( Agave  americana)  , 1’  ( Amaryllis 
formosissima  ). 

18.  Irideàe.  La  Ferraria(  Ferrarla  ondulata),  lo  Zaf- 
ferano ( Grocus  sativus)  . 

Clas.  IV.  ...  19.  Scitamineae . La  ( Musa  Paradisiaca). 
20.  Urymirryzcac . La  (Canna  indica), 
ai.  Orchidea^ . Il  Testicolo  di  Gane(Orchis  Morio). 
22.  Hydrocharideae.  Il  Nannunfero  (Nymphaea  lutea). 

DICOTILEDONI . 

Clas . V. . ..  aS.  Asaroideae . L'  ( Aristolochia  rotunda  ) , la 
Baccarà  ( Asaruin  europaeiun). 

Clas.  VI....  34.  Llaeagnuideae . L’ Ulivo  di  Boemia  ( E- 
laeaguus  angustifolius  ). 


*5.  Diìphiwideae . La  Laureola  ( Daphne  Laureola). 

26.  Pruteoideae.  La  ( Protea  argentea  ). 

a~.  Laurineae.  L’ Alloro  ( Lauro»  nobili»). 

*8.  Polygoneae . Il  Grano  Saraceno  ( Poiygonum  Fago- 
pyriim  ),la  Romice  (Rumex  patieutia  ). 

29.  Chetwpotleae . Lo  Spinacio  salvatico  ( Chenopodium 
Bonus  Henricus  ) , la  Fitolacca  ( Pltytliolacca  deca  udrà  ). 

Clas.  VII.  ..  . 00.  AnurdiuhuLUae . Le  Muravigiie  di  Spa- 
gna ( Amarantliii»  tricolor),  la  ( Goinphrena  globosa). 

01.  Planiagineae . La  Fetacciola  ( Plantago  major  ) . 

Sa.  Ryciagincae . La  ( Boerhaavia  scaudens  ). 

53.  Plumbagiricae  . La  ( Piumbago  europaea  ) , la  ( Stati»  e 
tatarica  ). 

da».  Vili 34.  PriinuLxcc&e.  Il  Panporcino  (Gyclaincn 

europaeum),  l’Orecchio  d’ Orso  ( Primula  auricuia). 

35.  UrobanchoìiUde . Il  Succiamelo  (Orobauche  major). 

36.  Rhinanthuùieae  .La  (Veronica  arveusis),  la(Polyga- 
la  vulgati»  ) . 

3-,  Acanthoidcac . L’  ( Acanthus  mol  lis  ) . 

38.  Libicene.  Il  Frassino  ( Fraxiuus  excelsior  ),  il  Lilac 
( Syringa  persica  ) . 

09.  Jashiineae.  L’Ulivo  ( Olea  europaea),  il  Gelsomino 
( Jasmiuum  officina  te). 

40.  Pyrenaceae . La  Verbena  ( Verbena  officinali). 

41.  Labintae . Il  Ramerino  ( Rosicami  us  officinali»)  , l' Or- 
tica morta  ( Lamium  maculatimi  ). 

42.  Personale..  La  ( Scrophularia  nodosa  ),  l’(Antirrlii- 
oum  ioajus  ) . 

43.  Solaneae  . IL  Tabacco  ( Nicotiana  Tabacum  ) , la  Pa- 
tata ( Solanum  tuberosum  ). 

44.  Sebesteneae . L’  ( Hydrophyllum  tirgiuicum  ) , la 
( Tournefortia  volubili ) . 

40.  liorragineae . L'(Echium  vulgare),la  Polmonaria 
( Pulmuuaria  officinalis). 

46.  Cunvoli'ulaceae . Il  Pilucchiti  ( Convolvulus  arvcn- 
sis  ),  l’(  Ipomoea  coccinea  ). 

47.  Polenwnaceae . La(Pbiox  maculata). 

48.  Bigrxvneae . La(Bignonia  Catalpa  ),  la  rianta  del- 
i’  Uccello  (Martyma  Proboscidea  ). 
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49.  Gentianeae.  La  (Glilora  perforata),  la  ( Gentiana 
lutea  ) . 

50.  Apncyneae  . La  ( Vinca  major  ) , la  Mazza  di  S.  Giu- 
seppe ( Neri  n in  Oleander). 

51.  Hilospermnc . Il  ( Ghrysophyllum  glabrum). 

Clas.  IX 52.  Elettacene . Il  ( Diospyrog  Lotus). 

53.  Rhodoraccae . Il  ( Rliododeudruin  Chrysanthum  ). 

54.  Bicorncs . La  Scopa  ( Erica  vulgaris),  il  Corbezzolo 
( Arbutus  Unedo  ) . 

55.  Campanuldceae . Il  Rapcronzolo  ( Campanula  Rapuu- 
culus  ),  il  Fior  di  Cardinale  ( Lobelia  Cardinalis  ) . 

Clas.  X.  56.  Cichoraceae  . La  Lattuga  ( Lactuca  sativa),il 
Radicchio  (Cichorium  Iiitybns). 

5?.  Cynarocephaleae . Lo  ZafFrone  ( Carthamus  tiuctorius  ) , 
il  Carciofo  ( Cynara  Scolvmus  ) . 

58.  Corymbiferae . L’  Eupatorio  di  Mcsuè  ( Achillea  A- 
gcratutn  ) . 

Clas.  XI 59.  JYipsaceae . Il  Cardo  da  Lanajoli  (Dipsacug 

fullonum  ) , la  ( Valeriana  officinali). 

60.  Rullacene.  La(  Valantia  cruciata),  la  Robbia  ( Ru- 
bia  tiiutorum). 

6r.  Captlf oliacene . La  Madreselva  (Lonicera  Caprifo- 
lium  ) , i Palloni  di  Maggio  ( Viburnum  Opulus). 

Clas.  XII....  62.  ArciUaccae . L’ (Araba  spinosa). 

63.  L mbellijcrae . La  Carota  ( Daucus  Carota  ) . 

Clas.  XIII 64.  Ranunculacene . L'(  Aquilegia  vulgaris), 

l’(  Anemone  horteusis),  ia  ( Nigella  sativa  ). 

65.  Tulipijerac . La  ( Magnolia  grandiflora),  il  ( Lirio- 
deudrou  Tulipifera  ). 

66.  Glyptospennae . La  ( Xylopia  nimicata). 

6-.  Menispermoiiieac . Il  ( Menispermuin  canadense). 

68  lierberiJeae . Il  Crespino  (Berberi  vulgaris),  l’(E- 
piurediuin  alpinuin). 

69.  Papavernceac . La  Celidonia  (Chelidoniuin  majus), 
la(  Fumaria  officinali»  ). 

-o.  Cruàjerac . Il  Cavolo  ( Brassica  oleracca). 

~ ì.  Capparldeac.  Il  Cappero  ( Capparia  spinosa  ) , 1'  A- 
moriuo  d*  Egitto  ( Reseda  odorata  ). 


*2.  Saponaceae . La  (Koelreuteria  panicnlata). 

23.  Malpighiaceae . Il  Castagno  d’ India  ( Aesctilus  Hip- 
pocastanuin  ),  l’Oppio  (Acer  campestre  ). 

74.  Uypericoidcae . L’(  Hypericum  perforatimi  ). 

2*.  Guttijerac.  La  ( Rheedia  laterifolia  ) . 

76.  HespcriJeae . Il  Limone(  Citrus  medica). 

77.  Meliaccac . Il  Perlaro(  Melia  Azederach). 

78.  Sdrmcrttéceae . La  Vite  ( Viti*  vinifera). 

79.  G eranioideae . L’  Astuzie  (Tropaeoluin  uiajus  ) , 1'  ( O- 
xalis  acetosella  ). 

80.  Mjivaceae.  La  ( Lavatcra  arborea  ) , la  ( Sida  A- 
butilon  ) . 

8t.  Tiliaceae.  Il  Tiglio (Tilia  europaea  ) , il  ( Corchorus 
hirtus  ) . 

82.  Ciitoideae . Il  Rimbrentine  ( Cistus  monspeliensis  ) , 
la  Viola  mammola  ( Viola  odorata). 

83.  Rutaceat.  La  Frassinella  (Dictamuusalbus),  la  Ruta 
( Ruta  gravcolens  ) . 

84.  Ctiryophylleac . I Bubbolini  ( Cncubalus  Belien  ) , il 
Garofolo(  Dianthug  Caryophyllus  ). 

Clas.  XIV...  85.  Portulaceae . La  Porcellana  ( Portulaca 
olcracea) . 

86.  Ficoidcae . L'Erba  cristallina  ( Mesembryanthcmum 
crystallinum  ) . 

87.  Succulentae.  Il  Sopravvivolo  ( Sempervivnm  tecto- 
rum  ). 

88.  Saxifragtae.  La  ( Saxifraga  crassifolia  ) , la  Rosa  del 
Giappone  ( Hortensia  speciosa  ) . 

89.  Cactuideae . Il  Fico  d'ìndia  ( Cactus  Opuntia  ) . 

90.  Mdastpmtae.  L’(Osbeckia  ehinensis).' 

91.  Cdlycanthemae  . Il  R i parelio- ( Liti) rum  Saltuaria  ). 

92.  Fpilubuviae . Le  Castagne  di  Palude  ( Trapa  natali*) 

98  Nyrtoidcae . La  Mortella  ( Myrtus  communis) , la  Salin- 
ài Pili  lattei  phus  coronarius). 

94.  Rosaccae  . Il  Pero  ( Pyrus  communis  ) , la  Rosa  ( Ro- 
sa centifolia  ) , 1’  (Agrimonia  cupatoria),  la  Fravo!a(  Fra- 
garia  vesta  ) . 

90.  Ltguminosae  . La  Gaggia  ( Mimosa  Farnesiana), 
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il  Lupino  ( Lupinus  albus  ) , il  Fagiolo  ( Phaseolus 
vulgaris  ) . 

96.  Tcrebinthaceae . Lo  Scotano  ( Rhus  Cotinus) , il  Sondro 
( Pistacia  Lentiscus  ). 

9-3.  Rhamnoiittae . L’Agrifoglio  ( Ilex  Aquifolium)  , il 
Giuggiolo  ( Zizyphus  vulgaris). 

IRREGOLARI. 

Clas.  XV 98.  Tithymahndeae  . Lr  ( Euphorbia  lathy- 

ris),il  Bossolo  ( Buxus  sempcrvirens  ),  il  Ricino  (Rici- 
nus  communis). 

99.  Cucurbitaccae . La  Zucca  ( Cucurbita  Pepo  ),  il  Co- 
comero Asinino  ( Moinordica  Elaterium). 

100.  Urticene.  Il  Fico(  Ficus  carica),  il  Luppolo  (Hu- 
mulus  Lupulus). 

tot.  A/n  untacene . Il  Pioppo  ( Populus  uigra),il  Faggio 
( Fagus  syl  valica  ) . 

102  CuniJ'erae.  Il  Tasso  (Taxus  bacchata  ) , il  Pino(Pi- 
nus  Piuea ) . 

Tali  sono  i nomi  delle  Famiglie  di  Jussieu  t che  com- 
prendono 1-354.  Generi . Molti  sono  i pregj  di  questo 
Metodo  , ma  spesso  non  vi  si  possono  determinare  le 
piante  che  per  approssimazione.  Così  1’  Amorino  di  Egit- 
to ( Reseda  odorata  ) , che  appartiene  alle  Capparideae  , la 
Noce  (Jnglans  regia  ) alle  Terebinthaceae , la  ( Passiflora 
cocrulea)  alle  Cucurbitaccae  ee.  non  possono  esservi  consi- 
derate che  come  affini.  Altre  piante  poi  non  vi  possono 
essere  in  alcun  modo  adattate,  come  la  Granchierella 
( Cuscuta  europaea  ),  la  ( Datisca  Cannabina  ) ec.,  per  le 
quali  conviene  inflne  del  Metodo  aggiungere  degli  Or- 
dini indeterminati. 
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III.  DEL  SISTEMA  SESSUALE  DI  LINNEO  . 

Persuaso  Linneo  dopo  le  più  profonde  osservazioni  , 
ed  esperienze  del  sesso  delle  piante,  consistente  nell’  an- 
tera, e nello  stigma  , lo  scelse  per  la  base  del  suo  Sistema . 
Dotato  questo  grand’ Uomo  di  un  genio  sublime,  e di  u- 
na  vasta  erudizione  in  tutto  ciò  che  aveano  studiato  i Bo- 
tanici fino  al  suo  tempo,  potè  dare  alla  Scienza  dei  ve- 
getabili un  nuovo  aspetto , corredandola  delle  più  inte- 
ressanti scoperte,  e stabilendo  in  essa  una  nuova  nomen- 
clatura. Le  sue  Classi  risultano  dalla  considerazione  delle 
parti  maschie, o stami,  e gli  Ordini  per  lo  più  da  quella 
delle  parti  femmine,  o pistilli.  I Ceneri  poi  sono  deter- 
minati da  tutte  le  parti  della  generazione,  esclusivamen- 
te dalle  altre  parti  della  pianta  ; e le  Specie  vengono 
descritte  secondoi  caratteri  delle  foglie,  del  tronco  , delle 
radici , e qualche  volta  degli  organi  stessi  della  fruttifica- 
zione, quando  non  sono  necessarj  alla  distinzione  del  ge- 
nere. Cosi  la  Botanica  ha  fatto  per  mezzo  dell’immortale 
Naturalista  Svedese  il  più  gran  passo  alla  perfezione,  ol- 
tre ad  avere  acquistato  un  linguaggio  costante,  e sicuro, 
del  quale  mancava  per  il  passato. 
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I.  Per  il  numero  degli  stami . 

C!as.  I.  Monandria . Questa  voce  deriva  dal  greco  f. toro ; 
solo,  c ài'tr'p  marito;  come  per  dimostrare  che  il  fiore 
non  ha  che  una  sola  parte  maschia,  ossia  un  solo  sta- 
me. Si  divide  nei  segeuti  Ordini: 

1.  Monogynia  ,cioò  «li  una  sola  moglie  yu vii , rappresenta- 
ta dal  pistillo.  Il  Cannacoro  ( Canna  indica). 

2.  Digynia,  di  due  pistilli.  Il(  Blitum  capitatum). 
Clas.  II.  Diandria.  Deriva  da  duo  due  ec.  cioè  con  due 

stami . 

1.  Monogynia,  cioè  con  un  sol  pistillo.  L’Ulivo  (Olea 
curopaea ) . 

2.  Digynia.  Il  Paleino  ( Anthoxanthuin  odoratuin  ) . 

3.  Trigynia  di  tre  pistilli.  Il  Pepe  ( Piper  nigrura). 
Clas.  III.  Triandria.  Deriva  da  tre  cc.  cioè  con  tre 

stami . 

t.  Monogynia.  Lo  Zafferano ( Croctis  sativus) . 

а.  Digynia.  La  Vena  ( Avena  sativa). 

3.  Trigynia  . La  ( Mollugo  verticillata  ) . 

Clas.  IV.  Tetrandria.  Deriva  da  nVpaquattro  cc. , cioè  con 
quattro  stami. 

1.  Monogynia.  Il  Cardo  da  Lanajoli  ( Dipsacus  fullo- 
num  ) . 

2.  Digynia.  La  Granchierella  (Cuscuta  europaca). 

3.  Trigynia.  La  (Boscia  undulata). 

4.  Tcrragynia,  di  quattro  pistilli.  L*  Agrifoglio  ( Ucx 
Aqui  foli  uni  ) . 

Clas.  V.  Pentand ria  . Derivada  vi m cinque  ec.  cioè  con 
cinque  stami. 

1.  Monogynia.  La  Borrana  ( Borago  officinalis ) . 

2.  Digynia.  L*  Albero  della  Seta  ( Asclcpias  fruticosa). 

3.  Trigynia.  Il  Sambuco ( Sambucus  nigra). 

4.  Tctragynia . Lu(Parnassia  palustris  ) . 

5.  Pentaaynia  , di  cinque  pistilli,  il  Lino  ( Linum  usi- 
tatissiiuum  ) . 

б.  Decagynia  di  dieci  ( JY*at  ) pistilli . La(SchetSera  di- 
gitata). 
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2-  Polygynia  di  molti  ( 7ro\ v(  ) pistilli . 11  ( Myosurus 
minimus  ). 

Clas.  VI.  Hexandria  deriva  da  ?£  gei  ec.  cioè  con  sei 
stami'. 

1.  Mouogynia . L’  Aglio ( Album  sativum). 

2.  Digynia.  Il  Riso  ( Oryza  6ativa). 

3.  Trigynia  . Lo  Zafferano  bastardo  ( Colcbicum  au- 
tumnale  ). 

4.  Hexagynia  di  sei  pistilli.  Il  (Damasonium  indicum). 

5.  Polygynia.  La  Piantaggine  aquatica  ( Alisma  plan- 

tag°  >• 

Clas.  VII  Heptandria  deriva  da  sxza  sette  ec.  cioè  con 
7.  stami. 

T.  Monogynia.  Il  Castagno  d’  India.  ( Aesculus  Hippo- 
castanum  ) . 

2.  Digynia.  Il  ( Limeum  africanutn  ) . 

3.  Totragynia,  Il  ( Saurus  cernuus). 

4.  Heptagynia  eli  sette  pistilli.  Il  ( Septas  capensis). 
Clas.  Vili.  Octandjria  . Deriva  da  oxm  otto  ec.  cioè  con  8. 

stami . 

1.  Monogynia.  L’  Astuzie ( Tropaeolus  majus  ). 

2.  Digynia.  La  ( Moehringia  muscosa). 

3.  Trigynia  . Il  Grano  Sarac  eno  (Polygouum  Fagopyrum). 

4.  Tetragynia.  L’(Haloragis  Cercodia), 

Clas.  IX.  Enneandna,  Deriva  da  crrta  nove  ec.  cioè  con 
9.  stami, 

1.  Mouogynia.  L’ Alloro  ( Laurus  nobilis). 

2.  Trigynja.  Il  Rabarbaro  ( Rheuin  palmatum  ), 

3.  Hexagynia.lt  Giunco  fiorito  ( Butoinus  umbcllatus). 
CI  as  X.  Decandria . Deriva  da  dieci  ec.  cioè  con  io, 

stami . 

1.  Monogynia  .L*  Albero  di  Giuda  ( Ccrcis  Siliquastrum  ), 

2.  Digynia.  Il Garofolo  ( Dianthus  Caryophyllus). 

3.  Trigynia.  I Bubbolini  (Cucubalus  Behen). 

4.  Pentagynia  . Il  Fiore  del  Cuculio  ( Lychnis  Flos 
cuculi  ) . 

5.  Dceagynia . L’Uva  turca  (Phytolacca  decandra). 
Clas.  XI.  Dodecandria . Deriva  da  JJJtxa  dodici  ec.  cioè 

con  12.  stami. 
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I.  Monogynia  . La  Porcellana  ( Portulaca  oleracea  ) . 

а.  Digynia  . L’Agrimonia  ( Agrimonia  Eupatoria  ). 

3.  Trigynia.  L’  Amorino  d’  Egitto ( lineila  odorata  ). 

4.  Tetragynia.  Il  (Calligonum  coinosum). 

5.  Pentagynia.  Il  ( Glinus  lotoidcs). 

б.  Dodecagynia , di  dodici  pistilli  IlSopavvivolo(Semper- 
vivum  tectorum). 

II.  Per  il  numero,  e 1’  inserzione  degli  stami. 
Clas.  XII.  Icosandria  . Deriva  da  muoitì  venti  ec.  cioè  con 
20.  stami.  Può  il  numero  di  questi  essere  anche  mag- 
giore. I filamenti  sono  attaccati  alle  pareti  interne  del 
calice . 

1.  Monogynia.  La  Mortella  (Myrtus  corumunis  ). 

2.  Digynia.  Lo  Spino  bianco  (Orataegus  monogyna). 

3.  Trigynia.  Il  Sorbo  ( Sorbus  domestica). 

4.  Pentagynia.  Il  lV.ro ( Pyrus  communi*  ). 

5.  Polygynia.  Il  Lampone  ( Rubus  Idaeus) 

Clas.  XIII.  Polyandria , cioè  con  molti  stami,  i quali 
sono  attaccati  al  ricettacolo,  e non  già  al  calice. 

I.  Monogynia.  Il  Papavero  ( Papaver  soinniferuin  ) . 

а.  Digynia.  La  ( Paeonia  ofiicmalis). 

3.  Trigynia.  11  Fior  cappuccio  ( Delphiniura  Ajacis). 

4.  Tetragynia.  La(Tetracera  sarmentosa  ). 

5.  Pentagynia.  L’ (Aquilegia  vulgaris). 

б.  Polygynia.  L’ ( Anemone  hortensis). 

Ili  Per  il  numero,  e la  proporzione  degli  starai. 
Clas.  XIV.  Didynamia.  Deriva  dal  Greco  <L'c  due,  e 
Jvi'ttutg  potenza . Infatti  i fiori  compresi  in  questa  clas- 
se hau  quattro  stami , due  dei  quali  sono  piu  aiti.  Si 
distingue  nei  seguenti  Ordini  : 

1.  Gymnospermia , cioè  con  seme  ( (nrì^pix  ) nudo  (yv 
ftròq) . La  Persia  ( Origanuin  Maiorana). 

2.  Angiospcrniia  , cioè  con  seme  in  un  vaso  ( àyyèìof'). 
La  Bocca  di  Leone  ( Aiuirrhinum  raajus). 

Clas.  XV.  Tetradynamia . Significa  di  quattro  potenze, 
mentre  dei  sei  stami  compresi  nel  fiore,  quattro  sono 
più  lunghi.  1 suoi  Ordini  sono  dedotti  dalia  figura  del 
pericarpio . 
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1.  Siliculosa,  o con  piccola  siliqua  quasi  rotonda,  èmu- 
nità  ili  uno  stilo  della  sua  medesima  lunghezza . Il  Guado 
( Isatis  ti  notoria  ) . 

2.  Siiiquosa , o con  siliqua  molto  più  lunga  dello  stilo. 
Il  Violacciocco  ( Clicirantlius  incanus). 

IV.  Per  la  riunione  di  alcune  parti  degli  stami  fra 
loro , o con  i pistilli . 

Clas.  XVI.  Monadelphia , cioè  di  un  solo  fratello 

Infatti  i fiori  compresi  in  questa  Glasse  hanno  molti 
stami  riuniti  per  mezzo  dei  loro  filamenti  in  un  sol 
corpo.  Si  distingue  nei  seguenti  Ordini: 

1.  Triandria,  cioè  con  tre  stami  riuuiti . La  ( Ferreria 
und  alata  ) . 

a.  Pentandria,  con  cinque  stami  riuniti.  Il  Fior  di 
Passione  ( Passiflora  coerulea  ) , 1’  ( ErOdium  roma- 
num  ) . 

3.  Hcptandria , con  7.  stami  riuniti . Il  ( Pelargonium 
triste  ). 

4.  Octandria,  con  8.  stami  riuniti.  L*  ( Aitonia  ca- 
pensis  ) . 

5.  Decandria,  con  io.  stami  riuniti.  Il  (Geraninmro- 
bertianuin  ). 

6.  Endecandria  con  1 i.(tWixa) stami  tiutiiti.  La ( Brow- 
nea  coccinea  ) . 

7.  Dodecamlria,  con  12.  stami  riuniti.  La  ( Pentapete* 
phoenicea  ) . 

8.  Polyandria  , con  molti  stami  riuniti.  La  (Malva  ro- 
tondi folia  ). 

Clas.  XVII.  Diadelphia,  cioè  di  due  fratelli . Compren- 
de questa  Glasse  i fiori  , i di  Cui  stami  sono  riuniti 
per  inezzó  dei  loro  filamenti  in  due  corpi.  I suoi  Or- 
dini sono*. 

5.  Pentandtia.  La  ( Monn Scria  trifolia). 

2.  Hexandria.  La  ( Pii  mafia  «officinali  ) , 

3.  Octandria  . I.a  ( Pongala  vulgaris  ) . 

4.  Decandria.  Il  Pisello  ( Pisurn  sativum  ). 

Clas.  XVIII.  Polyadelphia  » cioè  con  molti  fratelli.  In 
questa  Classe  i fiori  hanno  gli  stami  riuniti  per  mezzo 
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f dei  loro  filamenti  io  molti  corpi . I suoi  Ordini  sono 
I.  Decandria . Il  Caccao(  Theobmnia  Cacao), 
a.  Dodecaml ria  . L’  ( Abroma  augusta  ). 

3.  Icosandria  . Il  Limone  ( Citrus  medica). 

4.  Polyandria . Il  Pilatro  ( Hypericom  perforatmn  ) . 
Clas.  XIX.  Syngenesia.  Deriva  dal  greco  <ruV(  insieme  ) , 

e y{nr«;(  generazione).  Infatti  i fiori  delle  piante  com- 
prese in  questa  Classe  hanno  gli  stami  in  cilindro  per 
mezzo  delle  antere  o sommità,  e qualche  volta  ancora 
per  mezzo  dei  filamenti.  1 suoi  Ordini  sono: 

I.  Polygatnia  aequalis,  cioè  di  molte  nozze  (y  <tuo<;)  ec. 
Appartiene  a quest’  Ordine  una  buona  parte  dei  fiori 
composti  di  flosculi , e semiflosculi , che  sono  tutti  er- 
mafroditi e fertili , tanto  nel  disco  che  nella  circonfe- 
renza del  fiore.  La  Sasscfrica  (Tragopogon  pratense). 

а.  Polygainia  superflua-  Sono  in  quest’ordine  compresi 
i fiori, che  hanno i flosculi  ermafroditi  nel  disco, e i pi- 
stilliferi nella  circonferenza.  Questi  ultimi  divengono 
fecondi  in  grazia  degli  stami,  che  ai  trovano  nel  disco. 
Le  Primavere  ( Beliis  perenni*  ) . 

3.  Polygatnia  frustranea  . Appartengono  a quest’  Ordine 
quei  fiori  , i di  cui  flosculi  sono  ermafroditi  nel  di- 
sco, e neutri  nella  circonfcreuza . (Questi  ultimi  riman- 
gono sterili,  perchè  mancano  di  stigmi.  Il  Girasole 
( Helianthus  anuuus). 

4.  l’olygamia  necessaria.  In  quest’  Ordine  i flosculi  del 
disco,  benché  ermafroditi,  sono  sterili  per  la  mancan- 
za dello  stimma.  I flosculi  poi  della  circonferenza  sono 
feminei.e  vengono  fecondati  dai  maschi  del  centro. 
Il  Fior  rancio  ( Calendula  officinali  ) . 

5.  Polygamia  segregata.  Comprende  quest’  Ordine  quei 
fiori,  che  hanno  i flosculi  con  i loro  calici  propri,  quan- 
tunque portati  sopra  un  ricettacolo  comune . La  Spina 
bianca  ( Kchinops  spiiaerocephalus ) . 

б.  Monogamia.  Linneo  distingueva  quest’  ordine  dai 
precedenti,  perche  non  conteneva  che  ì fiori  semplici 
con  gli  stami  riuniti  per  mezzo  delle  loro  antere  infor- 
ma di  cilindro.  La  Viola  marninola  ( Viola  odorata  ). 
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Presentemente  è soppresso  quest’  Ordine  , essendosi 
trasportate  le  specie  in  esso  comprese  ove  il  numero 
dei  loro  stami  indicava.  Così  la  piatita  suddetta  appar- 
tiene adesso  alla  Pentandria  Monogynia. 

Glas.  XX.  Gynandria.  Questa  parola  significa  che  le  parti 
maschie  del  fiore  sono  del  tutto  attaccate  alle  parti  fc- 
mirtee  . Infatti  sdito  in  questa  Classe  compresi  quei  fiori 
con  gli  stanti  riuniti, ed  attaccati  al  pistillo  senza  ade* 
rire  al  ricettacolo.  Gli  Ordini  sono: 

i.  Monandria.  I Testicoli  di  Cane  ( Orchi*  Morio  ) . 

3.  Diandria  II  (Cypripedium  guttatum). 

3.  Triandria . La  ( Salacia  chitiensis). 

4.  Hexandria  . L’  ( Aristolochia  longa  ) i 
V.  Per  la  separazione  dei  sessi . 

Clas.  XXI.  Monoecia.  Significa  di  una  sola  caia  (o/^/a  ). 
Le  piante  comprese  in  questa  Glasse  hanno  i fiori  maschi 
separati  dai  feminei  sul  medesimo  individuo.  I suoi 
Ordini  sono  : 

1.  Monandria.  La  (Chara  vulgaris). 

3.  Diandria . La  Lente  palustre  ( Lemna  minor  ) . 

3.  Triandria.  Il  Formentone  ( Zea  Mays  ). 

4.  Tetrandria.  L* Orticai  Urtica  urens). 

5.  Pentandria.  Le  Maraviglie  di  Spagna  ( Amaranthus 
tricolor  ) . 

6.  Hexandria.  La(Guettarda  speciosa). 

2.  Polyandria.  Il  Gichero  ( Arutn  maculatimi  ) . 

8.  Monadelphia . Il  Pino(Pinus  Pinea  ). 

9.  Gynandria.  L’ ( Andrachne  telephioides  ) . 

Clas.  XXII.  Dioecia  .cioè  di  due  case.  Comprende  questa 
Classe  quelle  piante , che  hanno  i fiori  maschi , e i fio-, 
ri  femmine  separati , e sopra  individui  diversi.  I suoi 
Ordini  sono: 

1.  Monandria.  11  ( Pandanus  humilis) 

3.  Diandria.  Il  Salcio ( Salix  alba). 

3.  -Triandria.  La  Palma  (Phoenix  dactylifera  ) . 

4.  Tetrandria.  Il  Visco  quercino  ( Vige  uni  album). 

5.  Pentandria.  La  Canapa ( Cannabis  satira). 

6.  Hexandria.  La  Smilace  ( Smilax  aspera). 
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1-  òotnrtdria.  Il  Piòppo  ( Fopnlus  nigra). 

& Enneandria.  La  Mercorella  ( Mercuriali*  annua).  . 

9.  Decandria . Lo  ( Sellimi*  Molle). 

10.  Dodecandria  . La  ( Datisra  Cannahina). 

11.  Ieosandria.  La ( Flacourtia  flavescens  ). 

13.  Polyandria.  La  ( Clitìfortia  odorata  ). 

13.  Monadelphia.  Il  Ginepro (Juniperus  communis  ). 

14.  Gynandria.  La  (Cluytla  jmlcliella  ) . 

Clas.  XXIII.  Pulygamia.  Significa  molte  nozze.  Appar- 
tengono a questa  Glasse  le  piante  , che  hanno  i fiori 
maschi,  i fiori  femmine,  e ancora  i fiori  ermafro- 
diti sopra  uno  , o molti  individui  . I suoi  Ordini  sono: 

1.  Monoccia . La  Saggina  ( IIolcus  Sorghum  ). 

2.  Dioecia.  La  Palma  di  S.  Pier  martire  ( Chamaeropa 
hu  nilis  ),  il  Fico  ( Ficus  carica). 

VI.  Per  P occultazione,  o poca  apparenza  dei  fiori. 
Clas.  XXIV.  Gryptogainia . Significa  nozze  nascoste,  da 
*pt/V/w(  abscondo  ) .Comprende  tutte  le  piante,  la  frut- 
tificazione delle  quali  non  è abbastanza  manifesta  da 
poterle  disporre  nelle  Classi  precedenti.  I suoi  Ordini 
sono  : 

I Fiiices.  La  Felce  florida  (Osmunda  regalis). 

a..  Musei.  La  Borraccina  ( Hypnum  sericeum  ). 

3.  Algae.  La  Lattuga  marina  (Ulva  Lactuca.  ) 

4.  Fungi.  Il  Porcino ( Boletus  bovinus  ) . 

Tale  è l’andamento  del  Sistema  sessuale  di  Linneo, 
sopra  il  quale  sono  stati  fatti  da  alcuni  Botanici  diversi 
cangiamenti.  Così  Thonberg , e Gmelin  hanno  tolto  la 
Gynandria,  la  Monoecia,  la  Dioecia,  e la  Polyganiia, 
collocando  le  specie  in  esse  comprese  in  quelle  Glassi , 
che  richiede  il  numero  degli  stami . Infatti  secondo  que- 
sto ultimo  Autore  , P ( Orchis  Morio  ) non  appartiene  più 
alla  Gynandria  Monandria , ma  bensì  alla  Diandria  Mo- 
nogynia ; P ( Urtica  urcns  ) non  più  alla  Monoecia  Te- 
trandria,  ma  alla  Tetrandria  Monogynia;  la  ( Cannabis 
sativa  ) non  più  alla  Dioecia  Fentandria,  ma  alla  Pentan- 
dria  Digynia  ; e il  ( Ficus  carica  ) non  più  alla  Poliga- 
mia Dioecia,  tua  alla  Txiaudria  Monogynia.  Gavanille; 

Lt  L 
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poi,  riducendo  la  Dodecandria , l’ Icosandria  * e la  Poly- 
andriaad  una  sola  Classe,  oltre  a togliere  laDidynaraia, 
laTetradynamia , e la  Polyadelphia  -,  non  considera  che  so- 
le iS.  Classi. Noi  però  nei  successivi  Volumi  destinati  al- 
la descrizione,  cultura,  proprietà,  ed  usi  delle  piante  in 
particolare,  conservando  le  24.  Classi  di  Linneo,  segui- 
remo l’ ordine  qui  sopra  indicato,  eh’  è l’ istesso  appunto 
di  quello,  che  ha  tenuto  ilGh,  Cario  Lodov.  Willdcnow 
nel  suo  Species  piantarmi!  cc. 


Fin»  della  Terza  Parte. 
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Cnnicum  stigm, 

ivi 

COMPOSTO  PFDUNC.  i38 

Coniferae . 

440 

PEZ. 

128 

Coniqtte  stigm.  ■ ‘ 

167 

TR. 

44 

C'injugsta  fol. 

122 

Compressa  fi). 

160 

Cnnjttguées  fenili. 

ivi 

fol. 

120 

Connata  anth. 

l63 

COMPRESSE  FOG. 

ivi 

fol. 

104 

COMPRESSO  PEZ. 

123 
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CORDATA  ANT. 

, 1 63 

Crevassée  tig. 

44 

Cordata  anth. 

ivi 

Crispa  fol. 

119 

fol. 

ili 

Crocea  cor. 

1 57 

Cordato-sagitcata  fol. 

ivi 

Crochet 1. 

86 

CorJiformcs  feudi. 

ivi 

Crochu  stigm. 

167 
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ERRORI  ’ t, 

/ • / i r • 

CORREZIONI 

• ' . • . f • 

*g.8  lin.  a DELLLE  ) "il 

DELLE  : T 

lin.  li  difficotk 

difficoltà 

35  lin.  25  Tube  reuse 

Tubéreuse 

89  Un.  Il  i migliori 

alcuni 

4®  Un.  9 Tombant 

Tomba.nte 

4*  lin.  a5  Ciliego 

Ciliegio 

82  lin.  17  Articolations  . J 

Articulatians 

85  Un.  i3  rivestone  : 

rivestono 

9.I  Un.  14  VERTICILLATE 

VERTICILLATI 

ir 5 Un.  18  Toniours 

Toniours 

i33  lin.  3a  VOLTATE 

VOLTATI 

l35  lin.  14  Tyrsoidei 

Thyrsoidei 

l36  Un.  3 6 Semtdouples 

Semi-donbles 

142  Un.  17  si  dice 

Il  calice  si  dice 

143  Un.  7 dyphyllus 

diphyllus 

Un.  12  Hemisphaericum 

Hemisphaericus 

l53  Un.  6 (Polipetala  ) Polipètale 

( Polypetala  ) Polypétal * 

157  I versi  22.  2.3.  24  debbono  essere  1 versi  2.  3-4  della  me- 

deaima  pagina,  mutando  la 

lettera  iniziale  c , in  f; 

come  pure  nei  versi  25.  27. 

28  mutando  le  lettere 

iniziali  d.  e.  f.  in  c.  d.  c. 

16 1 lill.  16  Eretti 

Erecta 

23o  Un.  18  col  seme 

col  seme  stesso 

lin.  3i  di  cotiledoni 

dicotiledoni 

33 1 Un.  8 L’  Aratro 

2.  L‘  Aratro 

876  lin.  3l  pure 

pura 

394  lin.  16  ASCHI 

MASCHI 

421  Un.  8 fosforice 

fosforiche 
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